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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects  you  from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of gas and electrical energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
oven will bring you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN ISO 9001, 1SO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitit  befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ilhre Kiiche
prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens aufireten
konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von Gas
und Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
lhnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden  Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Ldinder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Backdfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieflich fiir den
hdiuslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU

YBAXAEMBIH ITOKYIIATEITb,

bnaeooapum Bac 3a npuobpemenue nauteti mexnuxu.

Mb1 ysepenwt, umo Bbl coenanu npasuibHwlii 8b100p.

Jlannuiil npodyxkm, y0061emeopsaiowuli CambvimM 8blCOKUM
mpeboBaHUAM U OMEEUArOUWULI MUPOBLIM CIAHOAPMAM,
nozeonum Bam  necko  eonmnomums  ece  Bawu
KYIUHApHble CNOCOOHOCMU, a €20 CO8PeMeHHbll GUO,
paspabomanHblil JyduuUMu esponelcKkumu
ouzatiHepamu, 8e1UKONEeNHO YKpacum Bauty KyxHio.

Ipocum Bac enumamenvno npouumams UHCMPYKYUIO
no  obcnydcueanuio U 9KChayamayuu 00  NycKa
yempoticmea.  Cobniodenue  codepoicawuxcs 6 Hell
pexkomenoayuil  3awumum  Bac  om  eozmoocubix
HenpusmHocmeti Npu  HenpasuIbHOU  IKCHILYamayuu
0yx06020 wikaga, a makdice nosgoaum Bam ymenvuiume
pacxod eaza u anekmposnepeuu. Ecnu sxcnayamayus
0yxX08020 wikagha 0ydem COOMBEemcme08ams
Hacmosiyel UHCmpyKyuu, Hawl OyxXoeou wkag Oydem
padosams Bac doncoe epems.

Hawu Oyxosvie wikaghvt noaHOCmbio coomeemcmayiom
OCHOBHBIM mpebosanuam 0e30nacCHOCmU, 2ucueHsbl U
3auumsl OKpysAcaromell cpeodvl, CONACHO OUPEKMUBAM

Eeponeiickozo Corosa, umo n00MEePIHCOeHO
cepmuguxkamamu  DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
coomeemcmeuu c HACMOAWUMU HopMamu,
Oeticmeyrowumu  Ha — meppumopuu  Eeponeiickozo

coobwecmea, a makdce NOTHOCMbIO OMBEUAIOM BCeM
mpebosanuam ['occmanoapma Poccuu u cmanoapmos
opyeux cmpan  CHI, umo  noomeepoicoaemcsi
cepmugukamamu coomeemcmaus.

C mbicavio 0 OanvHeuuiem NosblUeHUU MexXHUYeCKux u
9KCHIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTUK HAUWUX OYXOBbIX
wkaghoe mvl ocmasinsiem 3a coboll npaso Ha GHeceHue
USMEHeHUll 8 OU3AUH U YCMPOUCMEO, GIUAUUX MOTbKO
NONIOJCUMENbHO  HA  NOmMpedumenvckue Kavecmed u
ceolicmea npooyKkma.

HKenaem Bam s¢hghexmusnoco nonvsosanus 0yxovim
wikagpom Haweti pupmul.

Veaocarowuit Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

Hngpopmupyem, umo nawiu npubopul, Aensowuecs npeomenmom
nHacmosweti Mucmpykyuu, npeoHasHavyenvl UCKIIOYUmMensHo O
oomauitezo nob308aHUA.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:

o the supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate 1 on the
front of the oven,

¢ the mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fited with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate 1 and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50°C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

Cable types and diameters
230V HO5RRF 3 x 1 mm

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected
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FUR DEN INSTALLATEUR
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchflihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

o die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
1, das bei gedéffneter Backofentiir sichtbar
ist, Ubereinstimmen,

e das Stromnetz gemaR den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen mit
keinem Kabel und/oder Netzstecker ausgestattet
ist, muss geeignetes Material verwendet werden,
das den Werten auf dem Typenschild des Gerates
1 entspricht. Das Kabel darf an keiner Stelle
keinesfalls eine Temperatur von Uber 50°C
erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewtlinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat vom Netz zu trennen, der den technischen
Daten der geltenden Vorschriften entsprechen
muss (das gelb-griine Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen werden). Der
Stecker bzw. der allpolige Schalter miissen bei
dem installierten Gerat problemlos zugénglich sein.

Kabeltyp und Durchmesser
230V HO5RRF 3 x 1 mm

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
wenn bei der Installation des Gerates alle
oben angefihrten Anweisungen nicht
befolgt werden.

RU

MHCTPYKUUA MO MOHTAXY
NOAKITIOYEHUE K SJIEKTPOCETHU

Mepen nNOAKMYEHMEM OYXOBKM K  3n.

Heobxoanmo ybeauTbes, YTO:

ceTu,

e MapameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT AaHHbIM B
Tabnnuke 1 Ha pPOHTaANbLHOM CTEHKe
AYXOBKW, KOTOpasi BuOHA MpU  OTKPbITUK
ABepLbl,

e DJ3J1. CeTb 3a3emMiieHa B COOTBETCTBUUN C

OENCTBYOLWMMM NPeanMCcaHnsiMu.

3asemnieHne 4BnseTcAd HeobOXOOAUMBLIM YCITOBUEM
npaBunbHOM akcnnyataumn. Ecnu agyxoBka He

obopygoBaHa  kabenem  w/unuM  LWITEKEPOM,
NpUMeHsinTe TONbKO martepuansl,
COOTBETCTBYKLUME  [aHHbIM,  YyKa3aHHbIM B

3aBoackon Tabnudke 1. Kabenb HM B koeM criyvae

He [OIKeH HarpeBaTbCs Bbllle TemnepaTypsl
50°C.

B cnyyae nogcoeguHeHUst HEMNOCPEACTBEHHO K 3.
ceTu, HeobXoOuMO MCMomnb3oBaTh CchneLuunanbHbIN
aBTOMATUYECKNI BbIKNOYATENDb C 3a30pOM MEXAY
KOHTakTaMnm He MeHee 3 MM, MO03BONAOLMNA
OTCOEeANHATL Npubop OT CeTU, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKNM JaHHbIM OEeNCTBYOLLMX
npeanncaHnm (>kenTo-3eneHbIn kabenb
3a3eMNeHnss He [OOJMKEH npepbiBaTbCsl OaHHbIM
BblkntoyaTenem). Ltekep wnu aBTOMaTUYECKUN
BblKMoYaTenb, Ha MpPaBUIbHO YCTaHOBMEHHOM
npubope, OomkeH ObITb BCceraa fnerko Aocsraem.

Tun kabensa un cevyeHue
230V HO5RRF 3 x 1 mm

BHumaHue! [3rotoButenb He  HeceTt
HUKAKOW  OTBETCTBEHHOCTW, €Cnu npwu
yCTaHOBKe npubopa He cobrniogarTca Bce
BblLLiENpUBEAEHHbIE NpeanucaHus.
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GAS CONNECTION

The oven is designed to operate with both natural
gas (methane) and liquid gas (LPG), and can be
easily converted from one type to another following
the instructions given in the relative section of this
booklet (Conversion to a different type of gas).

BHumaHume! Connection to the gas supply

and conversion to a different type of gas
@ | must be carried out by qualified technicians
and in conformance with the requirements.

If the appliance is to operate with gas bottles
(LPG), a pressure regulator conforming to the
requirements.

Rigid pipe connection

Connection to the mains gas supply may be made
via a rigid pipe firmly attached to the fitting 1, or

via a flexible stainless steel continuous-wall hose,
conforming to a maximum length of 2 meters.

The fitting 1 and seal 2 are supplied with the
appliance, and comply with standards.

Important:

Use two wrenches to turn the fitting 1 to the
required position. When the fitting is in the desired
position, firmly tighten nut 3

Cautions: CHECK uUP LEAK
PROOFNESS of the connection to the gas
supply pipe or gas cylinder using soap
suds only.

Don’t use open flame — danger to life!
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GASANSCHLUSS

Der Backofen kann mit Erdgas (Methan) oder
Fliissiggas betrieben und ganz einfach von einem
Gastyp auf den anderen umgestellt werden (siehe
Abschnitt ,Umstellen auf einen anderen Gastyp*).

Achtung! Der Anschluss an das Gasnetz

und Umstellung auf einen anderen Gastyp
@ | muss von einem Fachmann gemaf den
geltenden Vorschriften ausgefiihrt werden.

Wird das Gerat mit Flissiggas aus einer
Gasflasche versorgt, muss der Druckregler geman
den geltenden Vorschriften benutzt werden.

Anschluss an die Gasleitung

Der Gasanschluss kann mit Hilfe eines steifen
Metallschlauches, der fest mit dem Anschluss 1
verbunden sein muss, oder des rostfreien
Stahlschlauchs oder des Schlauches mit der
Stahlspitze, hergestellt werden. Die maximale
Lange darf 2 m nicht tberschreiten.

Der Anschluss 1 und die Dichtung 2 werden
zusammen mit dem Gerat als Zubehdr geliefert
und entsprechen den Normen.

Wichtig:

Zum Installieren des Anschlusses 1 benutzen Sie
bitte zwei Schliissel. Wenn der Anschluss in die
gewilinschte Richtung zeigt, die Mutter 3 fest
anziehen.

Achtung! Nach dem Anschlielen des
Gerdtes an das Gasnetz (bzw. die
Gasflasche) mit Seifenwasser
KONTROLLIEREN, ob der Anschluss
DICHT ist bzw. Gas austritt. Auf keinen
Fall einen Feuerzeug, einen Zindholz oder
offene Flamme anderer Art benutzen.

RU

NOAKNIKOYEHUE K FA3Y

[yxoBka moxeT pabotaTb Ha NPUPOAHOM (MEeTaH)
UNN  CKMWKEHHOM Trase W O4YeHb MNpPOCTO
nepekn4aTbCAa C OO4HOro Tuna rasa Ha apyrov
(cm. pasgen ,[lepekntodeHne Ha gpyron Tvn rasa“).

' BHumaHue! [logknioyeHne npubopa K
rasoBomy 6anmoHy wnu rasonposogy u
® | nepeknoyeHne Ha Apyrov TUM rasa AOMKHO
OCYLLECTBMATLCA  KBANMAPULMPOBAHHBbIMU
cneuvanuctamm B~ COOTBETCTBUMM  C
AENCTBYHOLWMMN NPeanMCaHnaMm

Ecnn npuBop noTpebnsieT CXKWKEHHbI ras u3
rasoBoro 6annoHa, perynstop AaBneHus OOJKeH
MCMoNb30BaTbLCS B COOTBETCTBUMU c
AEeNCTBYHOLWUMI NpeanucaHnsamu.

MoaknoveHme K MCTOYHUKY rasa

MNMoacoeauHeHve K rasy OCYLIECTBNSETCS C
MOMOLLbIO MeTanM4yecko Tpybbl, kKoTopasi NAOTHO
noakn4aeTcs K coeanHeHuio 1, UnNn ¢ NOMOLLBHO
Hep)KaBeloLLIero CTanbHOro WnaHra Unu wnadra co
cTanbHbIM  HaKOHEYHMKOM, cBoGOAHast AnuHa
KOTOPOro He JoJKHa NpeBbiaTh 2-X METPOB.

CoeguHeHne 1 1 ynnoTHeHWe 2 MNOCTaBNATCA B
KOMMNIieKTe C NpUOOPOM Kak MNpUHAOMEXHOCTU W
COOTBETCTBYIOT HOPMaM.

BaxHo:

[ns yctaHoBkM coeanHeHnsa 1 ncnonb3oBaTth ABa
Kniova. BbiCTaBUTb COEOUHEHME B HY)XHOM
HanpaBneHnn 1 NNOTHO 3aTAHYTb ranky 3.

BHumanume! Nocne nogkntoyeHus npudopa K
rasonpoesogy  unv rasooMy  GarnoHy
MPOKOHTPOITMPOBATb
TEPMETUYHOCTb coeauHeHW ¢ MOMOLLbIO
MbISTbHOW MEHbI.

Hn B Koem Criydae He MNnpuUMeHATb OTKPbIToe
niam4.
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CONVERSION TO A DIFFERENT TYPE OF
GAS

Before converting the appliance for operation with
a different gas type, check which type of gas it is
currently set to operate with (adhesive label 1 on
appliance).

For the correct nozzle diameter, refer to the
relative table in this booklet.

Conversion to a different gas type must be carried
out by qualified technicians and in conformance
with the requirements.

Conversion procedure:

o Disconnect the electrical power supply to
the appliance,
e Change the main oven nozzle:

1. Remove the burner cover plate (see
«Removal of the burner cover plate»),

2. Remove the screw securing the oven
burner 2 and with draw the burner from the
support together with the heat sensor and
the ignition spark plug,

3. Remove the nozzle using a 7 mm box
wrench 3,

4. Screw the new nozzle in fully (diameter in
hundredths of millimetre stamped on the
nozzle), taking care not to cross the thread,

5. Replace the burner reversing the
operations in step 2 above,

6. Replace the cover plate.

NOZZLE TABLE

The diameters in hundredths of millimetre are
stamped on the nozzle.

Nozzle bore in mm
Rated load
Burner
kW
G20/20 G30/29

Oven 2,50 113 0,76
burner

Grill 2,20 112 0,75
burner
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UMSTELLEN AUF EINEN ANDEREN
GASTYP

Vor dem Umstellen auf einen anderen Gastyp den
Gastyp feststellen, auf den das Gerat eingestellt ist

(siehe Typenschild des Gerates 1).

Fur den Disendurchmesser siehe »Tabelle der
Disenc.

Umstellung von einem Gastyp auf einen anderen
muss von einem Fachmann gemaf den geltenden
Vorschriften ausgefihrt werden.

Vorgangsweise bei Umstellung auf einen anderen
Gastyp:
e Das Gerat vom Stromnetz trennen,

e Die Hauptdisen des Backofens wie folgt
auswechseln:

1. Die Brennerabdeckung herausziehen (siehe
»Herausziehen des Bodens«),

2. Die Schraube, mit der der Backofenbrenner
befestigt ist 2, ausschrauben und ihn
zusammen mit dem Heizelement und der
elektrischen Ziindkerze herausnehmen,

3. Die Diuse mit einem 7er-Steckschlissel
abnehmen 3,

4, Die neue Dise aufschrauben (der
Durchmesser ist in mm auf der Dise
eingestanzt) und dabei darauf achten, dass
das Gewinde exakt sitzt,

5. Den Brenner wieder montieren (wie oben in
Punkt 2, jedoch in  umgekehrter
Reihenfolge)

6. Die Abdeckung wieder korrekt einsetzen.

TABELLE DER DUSEN

RU

NEPEKIOYEHUE HA OPYIFOM TUM FA3A

Meped nepekniYeHMeM Ha Apyroin Tun rasa,
onpeaennTb Ha Kakoi TUM rasa HacTpoeH npubop

(cm. Ha 3aBopckomn Tabnuyke 1).

[aHHble  guameTpoB
«Tabnuue dopcyHOK».
MMepekntoyeHne C¢ OAHOro Tuna rasa Ha Apyrou
OOIDKHO  OCYLLECTBNATLCS  KBANMAULUMPOBAHHBIM
crneunannucToMm B COOTBETCTBUWN C LENCTBYHOLLMMMU
npeanucaHusiMin.

POPCYHOK  yKa3aHbl B

[Mopsgok AencTBUA MpU NepeknioyYeHnn Ha apyron
Tnn rasa:
e [IpnbOp OTKNKOUYNTL OT 311. CETH,

e [naBHble OPCYHKM [OYXOBKM 3aMEHUTb
cnegyowmm obpasom:

1. BblABUHYTb 3aLUUTHYIO KPbLILLKY (CM. pasgen
«M3BneveHune gHuwa»)

2. BuHT, KOTOpbIM 3akpenrieHa roperka
AyXoBOro wkadga 2, BbIBEPHYTb U BbIHYTb
ero BMecTe C HarpeBaloLnM 3r1EMEHTOM U
CBEYOM 3MEKTPONOLKUra,

3. OTKpyTUTb POPCYHKY KIntoyeM Ha 7 MM 3,

4. 3akpyTuTb HOBY OPCYHKY (OnameTp
npoLwTamMmnoBaH Ha QOPCYHKE B MM), Npu
3TOM 006paTuTb BHUMaHWE Ha COCTOSIHUE
pe3bobl,

5. MoHTupoBaTh ropersky (Kak onMcaHo Bbllle
B MyHKTe 2, Tombko B  obpaTHoun
nocnegoBaTenbHOCTH),

6. [HuLle npaBuibHO NMOMECTUTbL 0BpaTHO.

TABJIMUA ®OPCYHOK

[vnameTp ykasaH Ha OPCYHKE B COTbIX [JOJIsX
MUNIMMeTpa.

Die Durchmesser sind auf der Duise in
Hundertstelmillimeter angegeben.

Durchmesser der Diise in mm
Brenner | Nennlast kW

G20/20 G30/29

Back-
ofen- 2,50 1,13 0,76
brenner
Grill- 220 112 0,75
brenner

HoMHaNLHaS OnameTp POpCyHKM B MM
[lopenka MOLLIHOCTb
(kBT) G20/20 G30/29
F'openka 2,50 113 0,76
ﬂ,yXOBKM
Fopenika 2.20 112 0,75
rpuns

11
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Adjustment of the minimum setting
following conversion to a different gas type

Conversion from natural gas to LPG
Ovens with stainless steel front:
=  Turn the temperature control knob to the
minimum position,

=  Then remove the knob. Insert a screwdriver
through the aperture to engage the bypass

screw 1,

= Turn the screw fully to the right.

Ovens with glass fronts:

= Turn the temperature control knob to the
minimum position,

= Remove the front by unscrewing the two
ring nuts,

= Insert a screwdriver through the hole in the
front wall of the oven and turn the screw 1
fully clockwise.

(- — ) Conversion from LPG to natural gas

P — . — e — . - T ay |

B e ] = Turn the oven temperature control knob to
' i the ,Minimum® position and allow the
| appliance to warm up for about 10 minutes,

= Then turn the bypass screw anticlockwise
to a obtain a low but stable flame,

= Replace the front.

Attention! After converting the appliance
to a different type of gas, remember to
change the data plate 2 to one with the
new data (gas type and pressure)

12



DE

Einstellen der minimalen Gaszufuhr bei der
Umstellung auf einen anderen Gastyp

Umstellen vom Erdgas auf Fliissiggas

Geriate mit Edelstahl-Bedienblende:
e Den Drehregler des Thermostats auf
Minimum stellen und dann abnehmen,

e Den Schraubendreher durch die Offnung in
die Schraube 1 einflhren,

e Nach rechts drehen wund so die
Regulierschraube ganz schlie3en.
Geriate mit Glas-Bedienblende:
e Den Drehregler des Thermostats auf
Minimum stellen und dann abnehmen,
e Die Bedienblende abnehmen; dafiir die

beiden fixierenden Nutmuttern |6sen,

e Mit dem Schraubendreher die Schraube
des Gas-Thermostates 1 festziehen.

Umstellen vom Fliissiggas auf Erdgas
e Den Thermostat des Backofens in die
Stellung ,Minimum® drehen und das Gerat
etwa 10 Minuten lang erwarmen,
e Dann die Regulierschraube lockern, bis
eine kleine, aber stabile Flamme zu sehen

ist,

e Die Bedienblende wieder montieren.

Achtung! Nach der Umstellung auf einen
anderen Gastyp missen die Daten auf
dem Typenschild 2 korrigiert werden (neue
Werte flr Gastyp und Gasdruck).

RU

YcTaHOBKa MMHUManbHOW nNoga4m rasa npu
nepekrnoYeHUM Ha Apyron Tun rasa

MepekntoyeHne ¢ NPUMPOAHOro rasa Ha
CXWMXEHHbIN

MpubGopbl ¢ naHenbho
HepXXaBelLen cTanu:

ynpaBneHus u3

e YCTaHOBUTb pPYy4yKy Tepmoperynsitopa Ha
MWUHUMYM U NOCTIEe 3TOrO €€ CHSTb,

e BcTaButb OTBEPTKY 4Yepel3 oTBepCcTne B

BUHT 1,

e Kpymutb BOpaBo © Takum oOpasom
3aBepHYTb [0 KOHUA peryrnmpoBOYHbIV
BUHT.

Mpubopbl ¢ NaHenblo ynpaBneHUs U3 cTekna:

e YCTaHOBUTb pPYy4yKy Tepmoperynsitopa Ha
MWUHUMYM U NOCIE 3TOro €€ CHSATb,

e [laHenb ynpaBneHWa CHATb; Ans 3TOro
BbIKPYTUTb (OMKCUPYIOLLINE rariku,

e OTBepTKON NNOTHO
TepmoperynsTtopa 1.

3aTAHYTb  BUHT

MepekntoyeHne ¢ CXUXKEHHOro rasa Ha
NPUPOAHbLIN

e [loBepHyTb TepMOperynaTop OyXOBKM B
NnonoxeHne ,MYHMManbHoe" u nporpeTb
npnbop B TedeHnn 10 MUHYT,

e 3ateM ocnabuTb pPerynmMpoBOYHbLIA BWHT,

yTobbl  YCTAHOBUTb  MasieHbKOE,  HO
cTabunbHoe nnams,
e MoHTMpoOBaTb NaHenb ynpaBreHusl.
l BHumaHue! [locne nepeknyveHns Ha
Apyron  Tun  rasa  JOSMKHbl  ObITb
® | o6si3aTenbHO  UCMpaBreHbl  AaHHble  Ha

3aBofckon Tabnmyke 2 (HOBble 3HAYeHUS
Ons TMna rasa u oaenexHus).

13
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INSTALLATION OF THE OVEN

The regulations covering the installation,
maintenance and operation of gas appliances for
domestic use are applicable regulations.

Positioning

The products of combustion from cooking
appliances must always be discharged into
suitable extractor hoods, which must be connected
to a chimney, flue or vented directly to outside the
building.

In situations where it is not possible to install an
extractor hood, an electric extractor fan installed in
a window or external wall may be used, provided
that all requirements of the ventilation regulations
are satisfied; the fan should switch on whenever
the appliance is in operation.

Ventilation of the room

It is essential that the room in which gas
appliances are installed is adequately ventilated to
ensure that all the appliances receive the required
quantity of fresh air for combustion.

To ensure an adequate air flow, it may be
necessary to create apertures in accordance with
the following requirements:

o With cross-sectional area of 6 cm? per kW
with @ minimum cross-sectional area of
100 cm? (these apertures may also be
created by increasing the gap between the
bottom of doors and the floor),

e Sijtuated at the bottom of an external wall,
preferably opposite the wall on which
combustion products are extracted,

e The positions of the apertures should
selected so as to avoid the possibility of
their being obstructed and, if made in
external walls, they must be protected with
grilles, metal meshes, etc. installed on the
outside face of the wall.

If an electric extractor fan for the removal of foul air
is installed in the room, the apertures provided for
air changes must allow a ventilation rate of at least
35 m3¥h per kW of power installed.
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EINBAU DES BACKOFENS

Fur die Installation, Wartung und Benutzung von
Gasgeraten des privaten Gebrauchs handeln Sie

entsprechend den geltenden Normen und
Vorschriften.
Standort
Die Verbrennungsprodukte von Kochgeréaten

missen in eine zu diesem Zweck vorgesehene
Abzugshaube abgeleitet werden, die an einen
Kamin oder einen Rauchkanal angeschlossen sein
soll, oder den Rauch direkt nach AufRen abfiihrt.

Besteht keine Moglichkeit, eine Dunstabzugshaube
zu installieren, kann auch, sofern die
beluftungsrelevanten Normen eingehalten werden,
ein am Fenster oder einer AuRenwand installierter
Elektroventilator benutzt werden, der gleichzeitig
mit dem Gerat betrieben werden muss.

Raumbeliiftung

Der Raum, in dem mit Gas funktionierende Geréate
installiert sind, muss mindestens mit so viel
Frischluft versorgt werden, wie zur Verbrennung
des von allen Geraten verbrauchten Gases
erforderlich ist.

Es muissen also fir die Raumbellftung Luftzufuhr-
Offnungen angebracht werden, die die folgenden
Voraussetzungen erfillen:

e Freier Gesamtquerschnitt soll 6 cm? pro kW
und mindestens 100 cm? betragen (diese
Offnungen kénnen gegebenenfalls auch
durch Erweiterung des Schlitzes zwischen
Tiar und Fullboden erhalten werden),

e Die Offnungen missen sich im unteren
Abschnitt einer Auflenwand befinden, die
vorzugsweise gegenlber der Wand, an der
die Verbrennungsprodukte abgefihrt
werden, liegt,

e Sie missen so platziert werden, dass sie
nicht verlegt werden kénnen, und wenn sie
sich in einer AuRenwand befinden, missen
sie durch klar abgegrenzte Gitter,
Metallnetze o. a. Vorrichtungen an der
Aulenseite der Wand geschiitzt sein.

Sollte im Raum ein Elektroventilator zur Abflihrung
der abgearbeiteten Luft installiert sein, missen die
Offnungen  fur den  Luftaustausch einen
Luftdurchsatz von mindestens 35 m3h pro kW im
Raum installierter Leistung erméglichen.

RU

YCTAHOBKA 1YXOBOI'O LUKA®A

[na ycTaHoBKM, yxoda W MOMb30BaHUS ra30BbIM
npuGopom crenyviTe TpeGoBaHUsM
COOTBETCTBYIOLLUX HOPM.

MecTo ycTaHOBKMU
MpoayKkTbl cropaHus OT KyXOHHOro 6opyaoBaHus

[OIMKHbI oTBOAMTBCA  AnS aToW uenm
NpedyCMOTPEHHOM BbITSKKOM, KoTopasi [[oJhkKHa
ObITb noakntoveHa K  AblMoxopy nnm

BEHTUNALNOHHOMY KaHarny,
HenocpeaCTBEHHO HapyXy.
Mpy HEBO3MOXXHOCTK YCTAHOBKM BbITSXXKN, MOXET
ObiTb UCMONb30BaH 3JNEKTPUYECKUI BEHTUNATOP,
BMOHTUPOBAHHbLIN B OKHO UMW HApPYXHYK CTEHY C
cobniogeHnem TpeboBaHWMIA HOPM K BEHTUNALUK
NOMELLEHUIN, KOTOPbIN JOMMKEH ObITb BKIHOYEH BO
BPEMSI NMOJIb30BaHMS ra3oBbIM NPUBOPOM.

nnnm OoTBOAUTbL [AObIM

BeHTUNAUMA nomeLleHUA

[MomelleHne, B KOTOPOM YCTaHOBIEHbI ra3oBble
npubopbl, OOmMKHO  obecneumBaTtbCA  TakuUM
MUHMMaIbHBIM KONIMYECTBOM CBEXEro BO34yXa,
KOTOpO€e HeOOXOANMO AN CropaHns BCEro rasa Ha
BCEX rasoBbix npubopax.

Ona  BEeHTUNAUMM  MOMELUEHUs [OO0IMKHbl  ObITb
npeagyCcMOTPEHbl  BEHTUMSLMOHHbLIE  OTBEPCTUS,
oTBevarLLme crnegyowmm TpeboBaHUAM:

e (CB0OOAHOE MOSTHOE MOMNEPEYHOE CEeYEeHUe
JOJKHO cocTaBnATb 6 cM? Ha Kaxkablh KBT
yCTaHaBNMBaeMon MOLLHOCTU, HO MUHUMYM
100 cm? (atn OoTBEPCTUSA npu
HeobxoanMmMocTn MOryT ObiTb obecneveHsl
32 CYET yBenuyeHWsa 3asopa Mexay
OBEpPbIO 1 MOoMm),

e OTBepCTUSA OOMKHbI HAXOOUTLCSA B HKHEWN
yacTtu BHELLHEN CTEHbil, KoTopas
pacnosioXxeHa npenMyLLeCTBEHHO
HanNpoTMB CTEeHbl, OT KOTOPOW OTBOOATCS
NPOAYKTbl CropaHus,

e OTBepCTUA [OMKHbI OblTb PACMONOXKEHDI
TakK, YToObl OHM HEe MOrNM ObiTb MEPEKPLITHI,
W, ECITM OHWN HAxXoOATCs B HAPY>KHOW CTEHe,
OHM [OOMXKHbI ObITb 3abpaHbl 3aWMTHLIMK
pelleTkaMn, MeTanM4YeCKUMN CETSIMU UMK
ApYyrMMimn NpucnocodneHnsamu.

Ecnn B nomelleHUN yCTaHOBMEH 3MNeKTpUYeCcKUn
BEHTUNATOP 4N OTBOAA MPOAYKTOB CropaHusi, TO
oTBepcTMa Ons  obmeHa Bo3dyxa  AOSMKHbI
obecneunTb MNPOMYCKHYH CNOCOGHOCTL BO3ayxa
MUHUMYM 35 m3/4yac Ha KaXkObIn kBT
yCTaHaBMBAEMOW MOLLHOCTW.

15
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Flush fitting

The oven can be installed under a work top 1 or in

a cooking column 2.
Figure shows the installation dimensions.

The installation space measurements are given in
mm.

Make sure that surrounding materials are heat
resistant. Align the oven centrally with respect to
the side walls of the units surrounding it and fix it in

place with the screws and bushings 3 provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

524
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Einbau des Backofens

Der Backofen kann unter einer Arbeitsplatte 1 oder

in einen Schrank 2 eingebaut werden.
Die EinbaumalRen missen den auf der Abbildung
dargestellten Massen entsprechen.

Die Einbaumalfen sind in mm angegeben.

Das Moébelmaterial muss hitzebesténdig sein. Der
Backofen muss zu den Mébelwanden zentriert, und
mit den mitgelieferten Schrauben und Buchsen 3
befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas/Elektrokombikochfeldern siehe
beiliegende Anleitungen.

.
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RU

YcTtaHoBKa ayxoBoro wkada

[dyxoBow wkad npegHasHayveH ns BCTPOWKM nmbo
nop pabouyyto nosepxHocTb ctona 1, nnbo B wkad

2. Paameptil, KOTOpbIMMU HeobxoaMmo
PYKOBOACTBOBATLCA MNPW BCTPOVKE, YyKa3aHbl Ha
PUCYHKe.

Pa3Mepr OnAa BCTpanBaHUA aHbl B MM.

Mebenb  gomkHa  OblTb  W3roTOBMIEHA U3
HarpeBOCTOMKOro Martepuana. [yxoBka [AOfkKHa
ObITb BbICTaBfieHa MO LEHTPY MO OTHOLUEHWUIO K
CTeHKaM MeOenn Wn HafexHO 3akpenneHa npu
MOMOLLM NOCTaBNSiEMbIX B KOMMMEKTE KPEeneXHbIX

martepuanos 3.

[Onsa kombuHauum AOyXOBKM C rasoBOW WM raso-
3NEKTPUYECKON NOBEPXHOCTLIO ncnonb3ymnre
OOKyMEHTauuto, npunararoLLyrcs K
HarpeBaTenbHbIM MOBEPXHOCTAM.

594
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SAFETY CONDITIONS

Please, keep watch over children as long as
the gas oven is in operation. Children are
unaware of operating rules. Hot gas hot
oven cavity, oven door can cause a skin-
burn.

If faults occur, further operation is not
allowed until the appliance has been
repaired by an authorized serviceman.

Don’t turn on the valve of the gas inlet or
gas cylinder before you make sure that the
gas burners are switched off.

Unauthorized persons are not allowed to
carry on amendments or repair the oven.

Don’t blow out the flame of the burner!

Users are not allowed to adjust the ovens to
different gas type on their own, move the
oven to another place or make changes in
the gas supply system. These operations
can be carried on only by an authorized
serviceman.

Don’t let children and persons who are not
informed about the operation instructions to
operate the oven.
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SICHERHEITSBEDINGUNGEN

Wahrend des Gasbackofenbetriebs auf
Kinder aufpassen, weil sie (ber keine

Kenntnisse hinsichtlich der
Backofenbedienung verfligen.
Insbesondere heilRe Backofenraum, Rost,
Tlrscheibe kénnen bei Kindern

Verbrennungen verursachen.

Falls der Backofen beschadigt wird, darf er
erst wieder benutzt werden, nachdem die
Beschadigung von einem qualifizierten
Fachmann beseitigt ist.

Den Gasabsperrhahn an der
Gasanschlussstelle bzw. an der Gasflasche
niemals offnen ohne sichergestellt zu
haben, dass alle Gassperrventile des
Backofens zugedreht sind.

Es ist streng verboten, den Backofen von
nicht speziell ausgebildeten Personen zu
modifizieren bzw. reparieren zu lassen.

Gasbrennerflamme nie durch Blasen
[6schen.

Eigenwillige Anpassung vom Backofen an
einen anderen Gastyp, Umstellen des
Backofens auf einen anderen Platz sowie
Einfihrung von Anderungen in die
Gasversorgungsleitung  sind  verboten.
Diese Téatigkeiten durfen ausschlielich von
einem autorisierten Installateur
durchgefliihrt werden.

Kleine Kindern und Personen, welche mit
der Gebrauchsanweisung des Backofens
nicht vertraut sind, den Gasbackofen nicht
bedienen lassen.

RU

YCINoBUA BE3OMNACHOCTHU

Moxanyncrta, BO BpeMsa MONb30BaHMUS
AYXOBKOWM cneamute 3a AeTbMU, TaK Kak geTu
HEe 3HalT MPUHUMMIOB  OBCNYXMBaHMUSA
OyxoBKu. [opsyne gyxoBow wwkad, rpunb,
CTEeKNo Aeepubl MOryT ObiTb MNPUYUHOMN
oxora y pebeHka.

B cnyyae noBpeXaeHns  OyXOBKW,
JanbHenwasn aKkcnnyatauusa paspelueHa
TOMBbKO  MOCNe  MOfIHOTO  YyCTpaHeHus
NoBpeXaeHNN KBanuuumnpoBaHHbIM
cneynanucTom.

He oTkpblBanTe kpaH Ha BBOAE rasa Wnu
kKnanaH Ha rasobannoHe He yb6eamuBLUMCH
npeaBapuTenibHO B TOM, YTO BCE BEHTUNU
AYXOBKM 3aKpbIThl.

3anpelyaeTtca coBepliaTb MOANUMUKALNIO U
PEMOHT OYXOBKMU niuamm, 6es
NpPogeCccMoHanbLHON NOAroTOBKN.

3anpelaeTcsa 3agyBaTh Nramsi ropesnku.

3anpeluaeTcs cCamoCTOATENbHO coBepLUaTh
HaCTpPOMKy OYyXOBKW Ha Apyron Tun rasa,
NnepeHocuTb AYXOBKY Ha Apyroe MecTo, a
Takke coBeplaTb W3MEHEHUA B CUCTEME
nutaHua. 3T onepauum  Moryt  ObiTb
COBepLUEeHbl TOSbKO KBannguumpoBaHHbLIM
crneunanmncTom.

He pgonyckainte K gyxOoBKe Marnblx AeTen, a
Takke nNuU, He  03HaAKOMIEeHHbIX C
PYKOBOACTBOM MO 3KCMNyaTtaumm QyX0BKU.

19
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In case of gas leak, it is not allowed:

to strike a match, smoke, switch on and off an
electric receiver (a door bell, a light switch) as well
as use other electrical or mechanical appliances
which can cause electric or chugging spark.

In this case, immediately shut off gas supply (turn
off the valve of the gas cylinder or the switch which
cuts off the connection to the gas supply), air the
room and contact an authorized person.

Don't attach any cables to the gas
appliance.

If the gas leaking out of a nontight junction
gets inflamed, immediately cut off the gas
supply by turning off the valve of the gas
cylinder or the switch which disconnects gas

supply).

In case of damage: air the room, disconnect
the appliance from the power supply and
repair the fault.

If the gas leaking out of the non tight
junction of the gas cylinder gets inflamed,
wrap the cylinder with a wet blanket to
extinguish the flame and turn off the valve
(stopcock) of the gas cylinder. Further use
of the damaged gas cylinder is not allowed.

If you don’t use the gas ovens for a few
days, disconnect it from the gas supply by
turning off the stop valve. In case of a gas
cylinder, turn off the stopcock every time
after the use.

The gas supply should provide the oven with
the type of gas it has been adjusted to in plant.
Information about the gas type which the oven
has been adjusted to is registered on the data

plate.
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Im Falle eines Gasleckverdachtes ist folgendes
untersagt:

Streichhélzer anziinden, Zigaretten rauchen,
Elektrogerate ein- und ausschalten (Klingel- und
Lichtschalter) sowie sonstige elektrische und
mechanische Geréate benutzen, die Elektro- und
Schlagfunkentstehung verursachen kdnnen.

In so einem Fall muss der Gasabsperrhahn der
Gasanschlussleitung bzw. der Gasflasche sofort
zugedreht und der Raum geliuftet werden; danach
muss die  Schadensursache von einem
autorisierten Fachmann beseitigt werden.

e Keine Erdungsleitungen dirfen an die
Gasanschlussleitung angeschlossen
werden.

e Falls sich das aus einer undichten
Gasinstallation entweichende Gas
entzliindet, ist der Gaszulauf mittels des
Gasabsperrhahnes sofort abzusperren.

e In jeder Situation, wo eine technische
Stérung auftritt, ist der Herd von der
Stromversorgung unbedingt zu trennen, der
Raum zu beliften und die Stérung bei einer
autorisierten Reparaturstelle zu melden.

e Falls sich das aus einem undichten
Gasflaschenventil entweichende Gas
entziindet, ist die Gasflasche mit einer
feuchten Decke zu bedecken, um die

Flamme zu l6schen und die Gasflasche
abzukihlen; den Gasabsperrhahn
zudrehen. Gebrauch einer beschéadigten

Gasflasche ist streng verboten.

e Falls der Backofen einige Tage nicht

genutzt werden soll, ist der
Hauptabsperrhahn der
Gasanschlussleitung zuzumachen. Wenn

der Gasherd von einer Gasflasche versorgt
wird, muss das Gasflaschenventil nach
jedem Gebrauch zugedreht werden.

lhr Backofen soll an die Gasanschlussleitung
angeschlossen werden, welche mit der Gasart
versorgt ist, fir die Ilhr Gasbackofen
werksseitig ausgelegt ist. Die Information uber
die Gasart, an die Ihr Gasbackofen werksseitig
angepasst worden ist, ist dem Typenschild zu
entnehmen.

RU

B cny4yae noao3peHus yTeuku rasza Henb3a:

3aXuratb CMWYKN, KypUTb, BKITKOYATb M BbIKNHOYATh
ANEKTPONPUEMHUKN  (3BOHOK UMM BKMOYaTemnb
OCBeLLEeHMs), a Takke Monb3oBaTbCAa APYrMMu
ANEKTPUYECKMMN U MEXaHUYEeCKUMU  YCTPOW-
CTBamMK, Bbi3blBalOWMMN 0Opa3oBaHMe 3nekTpu-
YECKOW U TONMYKOOBpPa3HON UCKPbI.

B Takom crniyyae cnegyet HemeONeHHO NepeKkpbITh
nogadvy rasa (MepekpbiTb KnamaH Ha rasobannoHe
WNn  KpaH, OTCEeKawlWun nogadvyy rasa) MU
NpoBETPUTL MOMELLEHNE, a 3aTeM BbI3BaTb NNLO,
nmerolllee npaBO Ha YyCTpaHeHue Takoro popa
NPUYUH.

e He cnegyer nogcoeduHATb K rasoBOW
YCTaHOBKE HUKaKNX NPOBOJOB.
e B crnyvae BOCMaMeHeHns rasa,

BbITEKalOLWEro W3 HEMNMOTHOW YCTaHOBKM,
crieqyeT HeMefsieHHO NepekpbITb nopavy
rasa npu MOMOLLM 3aropHOro krnanaHa Ha

razobannoHe WnM KpaHa, OTCeKaloLlero
nogady rasa.
e B KaXaoMm cnyvae, BbI3BAHHOM

TEXHUYECKMMU HEeucrnpaBHOCTAMU, crieayeT
006s3aTeNnbHO OTKMYMTL 3MeKTponuTaHne
[AYXOBKW,  npeaBapuTenbHO  NPOBETpUB
nomMelleHMe U 3asiBUTb O HepgocTaTke
aBTOPU3MPOBAHHOMY CEPBUCHOMY LIEHTPY.

e B cnyyae BOCMJ1aMEHEeHMS rasa,
BbITEKalOLWEro 1n3 HEeMnmnoTHOro KnanaHa Ha
razobannone, cnenyert Ha ©annoH
HaKMHYTb MOKpOe oJesno Ans  ero
OXNaxaeHusi, 3aBepHyTb KnanaH Ha
razobannoHe. 3anpelwiaetcd  BTOPUYHO

3KCMnyaTupoBaTh NOBPEXAEHHbIA GannoH.

e B cnyyae nepepbiBa B MOMb30BaHMK
[yXOBKOW, NPOAOIKaLErocs HECKOSbKO
AHel, crneayeT NepekpbiTb CTOMOPHbIV KpaH
nogays rasa, a npu  MONb30BaHUK
rasobannoHoM — Kaxablh pa3 nocne
NCMONb30BaHUS.

OyxoBka pomkHa ObITb nogcoeAuHeHa K
TakoMy e Tuny Tra3a, Ha KOTOpbIM OHa
HacTpoeHa 3aBogoM. WHcpopmauma o Tune
rasa, Ha KOTOpblM [OyXxOBKa HacTpoeHa
3aBOAOM, HAXOAUTCS Ha 3aBOACKOM Tabnuuke.

21



EN

BRIEF DESCRIPTION

CONTROL PANEL

6 5 3
‘ ‘ ‘ GAS OVEN WITH ELECTRIC GRILL
Laised | |
o =
mo 3 . - e 1. Gas oven temperature control
.-;-_;. I " -.I'K A i r-\:ll,
= U e I
-| - | |. 2. Girill, spit roaster and oven light knob
1‘ 4 3. Gas oven indicator light
Mechanical timer
Grill indicator light
oE i}
& - - ‘E W oW . .=I _::.';'-i:.{.\ %
il ) . § - s 4 L 6. Gas Oven control light
| ‘ |
‘ ‘ ‘ 7. Spit roaster control light
1 7 4
3 5
] . !
L f r .r.:’i -
‘ i i.:l,-u.u |
1 a4 GAS OVEN WITH GAS GRILL
3 o 1. Lower burner and gas grill temperature
‘ ‘ control knob
| | 2. Oven and spit roaster control knob light
o 8 © m
OF = ~p-08 W ]
o I ) ( me il ) 3. Gas Oven control light
| |
‘ ‘ 4. Mechanical timer
Electrical indicator light
1 4

22



DE RU

KURZBESCHREIBUNG KPATKOE ONMWCAHUE
BEDIENBLENDE NAHENb YNPABJEHUA
GASBACKOFEN MIT ELEKTROGRILL FA30BbIV YXOBOW LLIKA® C

IANEKTPUHECKUM IrPUTIEM

1. Drehregler des Gasbackofen - 1. Pyuyka Tepmoperynstopa ra3oBom
Thermostats OYXOBKU
2. Drehregler des Grills, des BratspieRes 2. Peryndatop aneKkTpu4eckoro rpuns,
und der Innenbeleuchtung BepTesia n BHyTPEHHEro OCBeLLeHNd
3. Gasbackofen — Kontrolllampe EIN/AUS 3. KoHTponbHas namna ra3oBow JyXOBKU
Bkn/Bbikn
Mechanische Minutenuhr 4. MexaHun4yecKkni MUHYTHUK
Grill - Kontrolllampe 5. KoHTponbHas namna anekTpn4eckoro
rpuns
6. Gasbackofenbetrieb — Kontrolllampe 6. KoHTponbHas namna paboTbl ra3zoBow
OYXOBKM
7. Bratspiel} - Kontrolllampe 7. KoHTpornbHas namna sepTena
GASBACKOFEN MIT GASGRILL AOYXOBKA C rA30BbIM N'PUIIEM
1. Drehregler des Gasbackofen - Thermostats 1. Pyuyka TepmoperynsiTopa rasoBoii [yXOBKM
und des Gasgrills 1 ra3oBoro rpuns
2. Drehregler der Backofen-Innenbeleuchtung 2. Pyuka BHYTpeHHero ocelLLeHns JyX0BK/ U
und des Bratspielies BepTena
3. Gasbackofen - Kontrolllampe EIN/AUS 3. KoHTponbHas namna rasoBou 4yXOBKM
Bkn/Bbikn
Mechanische Minutenuhr 4. MexaHn4ecknin MUHYTHUK
Gasgrill - Kontrolllampe 5. KoHTponbHasa namna rasosoro rpuns
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EQUIPMENT AND USAGE

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames 1 from

smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Self-cleaning catalytic panels

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 2 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes
of grease and oil at cooking temperatures above
200° C.

The unique means necessary for cleaning of an
oven after katanutudeckonm of clearing, it is a
brush and a scoop.

If the oven is not clean after cooking fatty foods,
operate the empty oven for 60 minutes (max.) at
maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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AUSSTATUNG UND BENUTZUNG

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der Backofen
grindlich mit Seifenwasser gesdubert und
anschlieBend mit klarem Wasser abgewaschen

werden. Die mitgelieferten Einhangegitter 1 auf die

Seitenwande einbauen und die Gitter und Bleche
aufstellen.

Den Backofen fir etwa 30 Minuten auf
Hoéchsttemperatur  aufheizen, auf diese Weise
werden alle fetthaltigen Bearbeitungsriickstande
eliminiert, die beim Backen unangenehme Gerliche
verursachen kénnten.

Selbstreinigende katalytische Platten

Auf den Wanden des Backofens sind Platten mit
spezieller Okologischen mikroporésen
selbstreinigenden Emaille 2 montiert.

Diese Spezialplatten bei den Backvorgangen lber
200°C oxidieren alle Ol- und Fettspritzer, nach und
nach lassen sie verdampfen, und damit werden sie
eliminiert.

Die einzigen Mittel, die Sie zur S&auberung des
Backofens nach der katalytischen Reinigung
bendtigen, sind ein Besen und Schaufel.

Sollte der Backofen nach dem Backen sehr
fetthaltiger Speisen doch nicht sauber sein, l&sst
man ihn maximal 60 Minuten lang leer bei
Hoéchsttemperatur eingeschaltet (bis der Backofen
vollstandig gereinigt ist).

Die selbst reinigenden Platten dirfen weder
gewaschen, noch mit scheuernden oder
saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

RU
OBOPYOJOBAHUE U
MCMNOJIb3OBAHUE
noaroToBKA
Mepea nepebiM  MOMb30BaHMEM  TLLATEMLHO
O4YMCTUTbL AYXOBKY MbISbHbIM PACTBOPOM M XOPOLLO
MPOMbITb  [OCTATOYHBIM  KONIMYECTBOM  BOAbl.

HaBecnTb Ha OOKOBble CTEHKW, MOCTaBNSEMbIE B
KoMnnekTe nectHuukn 1, un YCTaHOBUTb Ha HUX
peweTkn n NpoTUBHMN.

B TeueHne npumepHo 30 MUHYT NpPOrpeTb OyXOBKY
npyM MakcumarnbHOM TemnepaTtype, Mpu 3TOM
HenTpanuaylTcs BCe Xupocoaepxaline
BeLLeCTBa, UCNorb3yeMble Npu NPOU3BOACTBEHHOM
obpaboTke wu3genusi, KoTopble MOryT CTaTb
MPUYMHON MOSBMEHUST HENPUATHBLIX 3anaxoB Mpwu
nepBOM NPUroToBneHun 6o,

CamoouumLlalomecs Katanurtmyeckume
NNacTUHbI

Ha cTeHkax OyXOBK/ yCTaHOBEHbI NNacTUHbl 2 CO
cneumanbHOM  3KOSNIOMMYECKON  MUKPOMOPUCTOM
caMoOo4MLLaoLLIENCSa KaTalIMTUYECKOM aMarnblo.

OTa amanb npu Temnepatype TuUNoBoW paboThbl
ayxoBkn  cBbiwe 200°C  kaTanusunpyet  Bce
HaxodsWmecs Ha Hen >XuWpHble BewecTBa MU,
ncnapss, ycTpaHseT ux.

EQvHCTBEHHbIE CcpeacTBa, Heobxoaumble Ans
yOOpKN [OYXOBKM MOCNE KaTanMTUYECKON OYMCTKM,
3TO...— WETKA M COBOK.

Ecnv nocne npurotoBneHnss o4eHb XUpPHbIX 6ritog
Ha CTeHKax [OyXOBKM BCE e OCTalTCA 3aMeTHble
crnefbl Macna v upa, octaBbTe MyCTYH0 OYyXOBKY
BKIMIOYEHHOW MNPW MaKCUMarnbHOW TemrepaTtype B
TeyeHun 60 MuH. (MOKa OHa MOMHOCTLI0 He
oumncTuTcs).

Camoou.l,mqarou.l,mem KaTanmtnyeckme nnactuHbl
HEeNb3ss HU MbITb, HM Tem 6Gonee YUCTUTb
a6pa3I/IBHbIMI/I maTtepunanaMmm U KUCIOTO - M
ieno4vyecoagepXxawmmm cpeacrteamMmn.
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EN
OVEN TEMPERATURE CONTROL

The temperature control knob 1 serves to set the
desired oven temperature and is equipped with a
safety valve.

When the oven is in operation the light 2 is
illuminated.

The minimum position corresponds to an oven
temperature of 130°C.

The maximum position corresponds to an oven
temperature of 250°C.

To light the burner:
e Push in the temperature control knob 1

and turn it anticlockwise to the desired
temperature,

e Hold the knob pressed in for 5-10 seconds.
The burner will be ignited electrically, and the
safety valve temperature sensor will heat up
thereby allowing gas to continue to flow to the

burner.

¢ Do not operate the ignition for longer than
15 seconds.

If the burner fails to ignite:

e To release the handle 1,

e Leave the door open for at least one
minute then try again.
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TEMPERATUREINSTELLUNG

Der Drehregler des Thermostats 1 dient zum
Einstellen der gewlnschten Backofentemperatur
und ist mit einem Sicherheitsventil ausgestattet.

Wenn der Thermostats in Betrieb ist, leuchtet das
Lampchen 2 auf.

Die Position »Minimum«  entspricht  einer
Backofentemperatur von 130°C.
Die Position »Maximum«  entspricht einer
Backofentemperatur von 250°C.

Zum Anzlinden des Brenners:
e Den Drehregler des Thermostats 1 driicken
und gegen den Uhrzeigersinn auf die
gewlnschte Temperatur drehen,

e Den Drehregler etwa 5 bis 10 Sekunden
lang gedriickt halten.

In dieser Zeit wird der Brenner elektrisch geziindet,
das Heizelement wird aufgeheizt und macht so die
Versorgung des Brenners mit Gas mdglich.

e Die Zindung nicht langer als 15 Sekunden
betatigen.

Wenn der Brenner beim ersten Mal nicht geziindet
wurde:

e Den Drehregler 1 loslassen,

o Aus Sicherheitsgriinden erst dann wieder
driicken, wenn die Backofentlr mindestens
1 Minute lang offen gelassen worden ist,
damit das Gas entweichen kann.

RU
YCTAHOBKA TEMMNEPATYPbI
Pyuka Tepmoperynstopa 1 cnyxuT Ans ycTaHOBKU

TemMnepartypbl OyXOBKM W OCHaWleHa 3alUTHbIM
BEHTUNEM.

Mpwn 3a4eNcTBOBaHNNN TepMoperynaTopa
3aropaeTcs namnoyka 2.

MonoxeHune «MUHUMYM» COOTBETCTBYET
Temnepartype 130°C.

MonoxeHune «MaKCUMyM>» COOTBETCTBYET
Temnepatype 250°C.

Y106kl 3akeyb ropernky Hago:
e HaxaTb pyyky 1 ” MNOBEPHYTb MPOTUB
4acoBoi CTpenku ao xenaemoii
Temneparypbl,

e [epxaTb PYy4yKy Haxaton B TedyeHun 5-10
CeKyHA.

B ato BpeEM4A 3aXuraetcq SJ'IeKTpVI‘-IeCKVIIZ noaxwur,

aneMeHT HakanseTtcsa u obecneuynsaeT cHabXeHue
ropersku rasom.

e [lomxur npuBoaAMTb B AeWCTBME He Oonee
15 cekyHA.

Ecnu ropenka He 3axrnacb C nepBoro pasa,
HY)KHO:

e OTnycTntb pyuyky 1,

e B uenax 6esonacHOCTU, NOBTOPHO HaxaTb
TOMbKO Nocrne NpoBeTPUBaHUSA OyXOBKU Mpu
OTKPbITOM ABepLe B Te4EHUN 1 MUHYTBI.
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ELECTRIC GRILL

Infrared grill: equipped with a power regulator.
The heat intensity of the grill can be set from 1 to
MAX using the relative control knob 1.

When the grill is in operation, the grill indicator
light and the oven interior light 2 will be
illuminated.

To operate the spit roaster motor (optional):
e Turn the knob 1 to the symbol until
you feel a click.

e Then turn the knob to desired power
setting from 0 to 8.

Attention! The grill will not operate when
the oven is on
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ELEKTROGRILL

Infrarot-Grill:  Der Backofen ist mit einem

Leistungsregler ausgestattet

Die Strahlungsintensitdt kann mit dem Drehregler
1 von 1 bis MAX eingestellt werden.

Wenn die Grillfunktion eingeschaltet ist, leuchtet
das Kontrollldmpchen 2 und gleichzeitig auch die
Innenbeleuchtung des Backofens.

Zum Einschalten des Bratspielmotors
vorhanden) muss:

(falls

e Der Drehregler 1 auf gestellt werden;
es ist ein Einrasten zu verspiren,

e Dann den Drehregler auf die gewilinschte
Leistungsstufe von 0 bis 8 stellen.

Achtung! Der Elektrogrill funktioniert nicht,
wenn die Gasfunktion des Backofens
eingeschaltet ist.

RU

ANEKTPUYECKUN IPUNb

MHdppakpacHbll  rpynb:  OyxOBKa  OCHaLleHa
perynsATopomM MOLLHOCTW.
NHTeHCcuBHOCTb NHPpaKpacHoro n3nyyeHusn

perynupyeTtcsa pyykon 1 oT 1 go MAX.

Ecnu rpunb BKNtOYEH, OOHOBPEMEHHO 3aroparTcst
KOHTpOfibHasi namnoyka 2 U BHYTPEHHee
OCBeLLleHV e OyXOBKMU.

[nsa BKMOYEHUss MoTopa BepTena (ecny umeeTcs)
HY>XHO:

e BebicTaButb pyyuky 1 Ha cMmBOn , npn
3TOM OLLYyLLaeTCH Lenyok.

e [locne 3TOro py4yka perynsitropa
yCTaHaBnMBaeTCcs B XernaeMbli pexxum oT 0
no 8.

' BHumaHune! Ecnu pgyxoBka BKNOYeHa B
ra3oBoM pexunmve, ANEKTPOrpuIb He
® dYHKUMOHUPYET.
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MECHANICAL MINUTE TIMER

The mechanical Timer does not control the oven
operation and only serves as a signal device
which indicates the end of the operating function.
Mechanical clock with minute timer

Setting the clock

To set the current day time:

e Push the rotary switch 1 and turn it
counter clockwise.

To switch on the countdown timer:

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
and set the required time between 0 and
180 minutes

When the set time has elapsed, the alarm will
sound.

To switch off the alarm tone:

e Turn the rotarv switch 1 counter clockwise
to position

Separate mechanical countdown timer

To use the device: turn the rotary switch 2
clockwise as far as it will go and set the required
time between 0 and 60 minutes.

When the set time has elapsed, the alarm will
sound. The alarm tone will stop automatically after
a certain period.
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MECHANISCHE MINUTENUHR

Der mechanische Kurzzeitwecker kann den
Betrieb des Backofens nicht steuern und dient nur
als eine Signaleinrichtung, die an den Ablauf der
eingerichteten Zeit erinnert.

Mechanische Uhr mit Minutenuhr
Tageszeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Den Drehgriff 1 dricken und im gegen
Uhrzeigersinn drehen.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Den Drehgriff 1 gegen Uhrzeigersinn
drehen, und die gewilinschte Zeit zwischen
0-180 Minuten einstellen.

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit ertdnt ein
akustisches Signal.

Zum abstellen des Signaltons:

o den Drehgriff 1 bis zu Stellung X gegen
Uhrzeigersinn drehen.

Mechanische Kurzzeitwecker

Um den Kurzzeitwecker in Betrieb zu nehmen: den
Drehknebel 2 bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn
drehen, und dann die gewlnschte Zeit zwischen 0-
60 Minuten einstellen.

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit ertdnt ein
akustisches Signal, das sich nach einer kurzen
Zeit automatisch abstellt.

RU

MEXAHWYECKUA MUHYTHUK

MvHYTHUK He ynpaenseT paboTon nnAuThI,a
ABNSAETCS NULLbL CUrHaNM3aTopoM, HarnoMUHaKLLUM
06 ncTeyeHnn yCTaHOBNEHHOIO BPEMEHW.
MexaHuveckune yacbl C MUHYTHUKOM

YcTaHoBKa TeKyLiero BpeMeHu

YT06bl YCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

e HaXmuTe KHOMKy nepekntovatens 1 u
NOBEPHUTE NPOTMB YAaCOBOWN CTPESKU.

YToObl BKIHOUNTD MUHYTHUK:

e KHonKky nepeknoyaTens 1 MNOBEPHYTb
NPOTMB 4YacoBOW CTPENKNM U YCTAHOBUTb
Xenaemoe Bpems B npegenax ot 0 go 180
MUHYT.

Mo wucTeyeHUM 3aJaHHOTO BPEMEHU MPO3BYYUT
aKyCTUYECKUI cuUrHar.

YTOoObI OTKITHOUUTL CUTHATT:

e [loBepHUTe KHOMKy nepeknodatens 1
NPOTYB YaCOBOW CTPESTKM 40 MNONOXKEHUS! ﬁ

OTaenbHbIA MEXaHUYeCKUA MUHYTHUK

Ona npuBedeHWs B [OeNCTBME MOBEPHYTb PYUKY
nepeksoyaTensa 2 rno 4acoBoi CTpenke 40 ynopa,

a 3aTeM YCTaHOBUTL XXernaeMoe Bpems B npeaenax
oT 0 go 60 MUHyT.

Mo wcTedyeHun 3agaHHOTO BPEMEHW MNPO3BYYUT

aKyCTMYECKUA CUrHarm, KOTOpbIN Yepe3 HeKoTopoe
BpeMs aBTOMaTUYECKN OTKITHOUMUTCS.
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GAS GRILL

The gas grill must be operated:

¢ Only with oven door slightly open,

¢ And the heat shield 1 (supplied) inserted in

the slots under the control panel,

e To turn on the grill, turn the knob 2

clockwise to the position

Iﬁ‘

x

and hold it pressed, in for 5-10 seconds.

OVEN LIGHT-SPIT ROASTER

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit* for spit roast.

The spit allows roasting food in the oven rotary. It
serves primarily for the roasting of shashliks, fowl,
small sausages and similar dishes.

This knob 3 is used to switch on the oven interior
light and the spit roaster (on models so equipped).

* if available
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GASGRILL

Bei der Benutzung des Gasgrills beachten Sie bitte
Folgendes:

o Die Tur des Backofens muss halb geéffnet
sein,

e Das Hitzeschutzblech 1 muss in die

Schlitze unter der Bedienblende eingesteckt
werden. Das Hitzeschutzblech wird mit
dem Backofen mitgeliefert,

e Zum Einschalten des Grills: den Regler 2

x

drehen und 5-10 Sekunden gedruckt halten.

im Uhrzeigersinn bis zum Symbol Iﬁ‘

BACKOFENBELEUCHTUNG - BRATSPIESS

Einige Backéfen sind mit einem Drehspiel3*
ausgestattet, der von einem Stabmotor betrieben
wird.

Der Spie® erlaubt es, Speisen im Backofen
rotierend zu rdsten. Er dient hauptséchlich zum
Résten von Schaschliks, Gefligel, Wirstchen u. a.
Speisen.

Dieser Schalter 3 dient zum Einschalten der
Innenbeleuchtung und des Bratspielles bei den
damit ausgestatteten Modellen.

* falls vorhanden

RU
FA30BbIN IPUNb

Bo BpemaA NnoNb30BaHNA ra3oBbIM rpunem
HeobxoanMo:

o [lepxaTb [ABepuy [AOYXOBKM HaroNoBUHY
OTKPbITON,

e BctaButb B wWenb noa  nNaHenbko
ynpaBneHns kapo3aluMTHy nnactuHy 1,

KoTopasi MNOCTaBNsieTCA B KOMMSeKTe ¢
OYXOBKOW,

e [1nsi BKIOYEHUS TPpUnst KPYTUTb PYYdKy 2 Mo

™ [

U JdepxaTb HaxaTon B TeyeHue 5-10
CeKyHa.

YacoBoW CTpesike oo CMMmBOIia

OCBELWEHUE AYXOBKWU U BEPTEI
HekoTopble OyxoBkM 0OOpynoBaHbl BepTenom®,
NpMBOOUMbIM BO BpallleHMe 351. MOTOPOM.

Brnarogapss BepTeny BO3MOXHa BpallaTenbHas
obxapka 6nog B ayxoBke. CRyXuT rnaBHbIM

obpaszom gnss  obOXapkM  OOMalUHEeh  MTuubl,
LaLNbIKOB, KONBGAcoK 1 Apyrux Gntoa.
Bolkntoyatens 3 cnyxkut  ang  BKKOYEHUSA

BHYTPEHHErO OCBELLEHNSA 1 BepTeENa, ecnn Moaernb
OYXOBKW 3TUM cHabXxeHa.

* ecnu umeeTcs
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PRACTICAL ADVISES

Baking

It is advised to bake pastry and cakes on
the baking trays, which are provided as
oven equipment.

You also can bake on customary baking
trays, which are to be placed on the grate.
In this case baking trays out of black plate
are recommended. These trays have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weakly pre-
heated oven.

After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

After turning off the oven you should let
the pastry in it for 5 minutes.

Roasting and Stewing of meat
The following is advised:

Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be
prepared on the cooking zones.

For roasting meat on the grid is advised to
place a plate with water on the lowest
level under the grid with the dish and refill
water while preparing

You should use jars with heat-resistant
handles.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen in den Backblechen zu backen, die
als Herdausristung mitgeliefert sind.

Es kann auch in handelstblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken

werden, die dann auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall werden
Kuchenformen aus schwarzem Blech

empfohlen. Solche Backformen besitzen
eine bessere Warmeleitfahigkeit, die
Backzeit wird dadurch kurzer, die Energie
kann damit gespart werden.
Manche  Gebdcke sind in  einem
vorgewarmten Backofen anzuordnen.

Der Backofen ist vorsichtig vorzuwarmen,
nur fur schwere Gebéacke, die eine ziemlich

grolle Masse haben und schwach
aufgehen. Die Gebéacke, die schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach

vorgewarmten Backofen anzuordnen.

Beim Backofenabschalten ist die
Gebackqualitdt mit einem Holzstabchen zu
Oberprifen. (bei gut ausgebackenem
Geback soll das aus dem Gebé&ck nach
dem Einstechen herausgezogene
Holzstabchen trocken und sauber sein).

Nach der Backofenabschaltung sollte das
Geback noch 5 Minuten drin bleiben.

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird folgendes empfohlen:

Braten bzw. Schmoren von udber 1 kg
Fleischstiicken im Backofen. Kleinere
Fleischstiicke sind auf Kochzonen
zuzubereiten,

beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen, wéhrend der
Zubereitung wird Wasser nachgefihlt,

zum  Braten sollten  GefalRe  mit
temperaturbestandigen  Griffen  benutzt
werden.

RU

NMPAKTUMECKUE COBETDI

Bbineyka KOHOUTEPCKUX Usgenumn

PekomeHayeTcs  Bbineyka
NPOTMBHSAX,  COCTaBNSHOLLMX
obopyaoBaHue OyXOBKU.

TecTa Ha
3aBoCKoe

Bbineyka Bo3MOXHa Takke B dpopmMax M Ha
NPOTUBHSIX, KoTopble cnepyet
ycTaHaBnueatb Ha peweTtke. B aTtom
cnyyae pekomeHayeTcss  ynotpebneHue
dopM K3 YepHOW xecTn unum Qopm ¢
ranbBaHOMOKPbITMEM  (30110TOr0  LBETa).
OTn dopmbl nydwe npoBoAAT Tensno u
COKpaLLaloT BpeMS BbINEYKM, IKOHOMSA Mpu
3TOM 3N1EKTPOIHEPTUIO.

HekoTopble 13 BbiNnekaeMbIX U3genun
TpebyloT npegBapuTenbHO  NPOrpeToro
OyX0BOro wkaga.

MpeaBapuTenbHbIN Harpes OYXOBKU

crnegyeT MPUMEHSTb  UCKIIOYUTENBHO B
cny4yae Tsbkenoro tecta 6onblworo oovéma

n cnabonogHUmaroLerocs. BeicTpo
nogHUMaroLeecs TecTo cnepyet
yCTaHaBnuBatb B cnabo pasorpetyto
OYXOBKY.

Mocne OTKITHOYEHWS OYXOBKM,
pekoMeHayeTcs npoBepka KayecTBa
BbIMEYEHHOro  TecTa npu noMoLLu
AepEBAHHON nanoYku (B cnyyae
NnpaBUNbHOM  BbLINEYKW, MOCRe  Hakona

TecTa, nanodka [JofkHa OblTb Cyxon W
YMCTON).

BbineueHHoe n3genue, cnegyeTt oCTaBuTh B
AYyXOBKe, Nocrie ee OTKMIYeHus, elle Ha
NPOTSKEHNE 5 MUHYT.

XapeHue un TyweHue msica
PekomeHpyeTcs criegytollee:

XapeHue U1 TyweHue B AyxoBke 6ntof,
Maccon npesblwawwen 1 kr. MeHbLune
nopuumu cnegyeT NogrotToBUTb Ha BapoOYHON
NMOBEPXHOCTH,

B Clny4ae >apeHuss Msca Ha peLueTke,
pekoMeHOyeTCss yCTaHOBKa Ha CamMoMm
HU3KOM YPOBHe (nopg pelueTkon ¢ 6roaom)
NPOTMBHS,  cofepxalero  HebonbLioe
KONMMYECTBO BOAbI, KOTOPYKO MOMOSHAT BO
BpeMs apeHbs,

ANa  KapeHus, criegyeT  NPUMEHATb
€MKOCTU  (KacTpltoniv) € >KapOCTOMKUMU
py4Kkamu,
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Cooking in the oven

With this cooking method, you can operate the
oven in the normal way and follow the instructions
in recipe books.

The food to be cooked should preferably be placed
on the middle shelf of the oven.

Guideline values for cooking with the grill
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Zubereitung im Backofen

Bei dieser Zubereitungsart kann man den
Backofen wie Ublich benutzen und die Rezepte
aus den Kochbulchern verwenden.

Die zu zubereitenden Gerichte sollten
vorzugsweise auf der mittleren Ebene platziert
werden.

RU

lNMpurotoBneHue B AyXoBOM LWWKady

[ns Takoro cnocoba npPUroTOBIEHUS [OYyXOBKY
MOXHO MCMONb30BaTb Kak OObIMHO U MPUMEHSITb
peuenTbl N3 NOBAPEHHOW KHUTK.
MpurotoBnmMBaemas nawa  AorbkHa ObITb
pacrnonioXkeHa MPeENMYLLECTBEHHO Ha CpeaHeM
YpOBHE.

MAIN COURSE SHELF | TEMPERATURE (°C) COOKING TIME (MIN) PREHEAT
GERICHT STUFE | TEMPERATUR (°C) KOCHZEIT (MIN) VORHEIZEN
BMIOA0 YPOBEHb | TEMMEPATYPA (°C) | BPEMS MPUOTOBEHVS! (MVH) | MPEDBAPVIT. PASOIPEB
BISKUITEG (BIBSKUITROULADE)
GENOESE SPONGE (SWISS ROLL) 4 210 15-20 yes - Ja- aa
TECTO BUCKBWTHOE (BYCKBUTHbI/ PYJIET)
MURBETEIG (KEKSE)
SHORT PASTRY (BISCUITS) 5 200 10-12 yes - Ja- aa
TECTO NECOYHOE (MEYEHbE)
TEIG MIT KUNSTL. HEFE (FLADEN, BLECHKUCHEN)
DOUGH WITH RAISING AGENT (SCHIACCIATA) 4 200 25-30 yes - Ja- aa
TECTO C UCKYCTB. APOXOKAMU (NEMELLKM, MUPOT L)
BISKUITTEIG, SANDKUCHEN (IN KLEINEN
PAPIERFORMEN)
SPONGE CAKE (SMALL PAPER PASTRY CASES) 4 190 20-25 yes - Ja- aa
BVICKBUTHOE. TECTO MECOYHOE (B MANEHBKVIX
BYMAXKHbIX ®OPMAX )
HEFETEIG (MOHNSTRUDEL)
HEFETEIG (MOHNSTRUDEL) 4 180 40-50 yes - Ja- aa
TECTO [IPOXOKEBOE (MAKOBBIV PYIIET)
BLATTERTEIG (GEFULLTE TASCHEN)
PUFF PASTRY (TARTLETS) ) 4 190 20-30 yes - Ja- aa
TECTO CIOEHOE (MMPOXKM C HAYMHKOW)
SOUFFLE / SOUFFLE / CY®IE 4 180 35-40 yes - Ja- aa
SACHERTORTE / SACHERTORTE / BEHCKU/ TOPT 4 180 55-60 yes - Ja- aa
OBSTTORTE /FRUIT PIE / TOPT ®PYKTOBbIN 2 160 160-180 yes - Ja- aa
BEIGNETTEIG / CHOUX PASTRY / TECTO [i/151 BA®E/b 5 200 35-40 yes - Ja- aa
RINDSBRATEN (CA. 1,5 KG)
ROAST BEEF (CA. 1,5 KG) 2 200 90-120 yes - Ja- aa
FOBSKbE YKAPKOE (TTP. 1,5 KI)
SCHWEINEBRATEN (CA. 1,5 KG)
ROAST PORK (APPROX. 1.5 KG) 2 200 100-120 yes - Ja- aa
CBWHOE YXAPKOE (MP. 1,5 KI)
PIZZA | PIZZA | TIMLILA 2 190 20-25 yes - Ja- Aa
FISCHAUFLAUF / BAKED FISH / PbIBA 4 180 50-60 yes - Ja- aa
GEMUSEAUFLAUF / BAKED VEGETABLES / OBOLLY 4 170 30-40 yes - Ja- aa
GEFLUGEL / POULTRY / MTULIA 4 190-200 60-70 yes - Ja -

Hinweise zum Grillen

YKazaHua no ucnonb3oBaHUIO rpunsa

MAIN COURSE SHELF POSITION COOKING TIME (MIN) PREHEAT
GERICHT STUFE POSITION ZUBEREITUNGSZEIT (MIN) VORHEIZEN
BNAo YPOBEHb no3nunA BPEMA MPUTOTOBIEHUA (MWH) | NMPEBAPAT. PASOIPEB
STEAKS / STEAK / BUSLLTEKC 5 10 10-15 -
CUTLET / KOTELETTEN / KOTJIETA 5 10 15-25 -
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200°C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageous to roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is advised to place a plate with water on the
lowest level under the grid with the dish and refill
water while preparing. (Don’t sparkle the meat).

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.

The choice of the suitable oven equipment varies
depending on the selected main course. Thus, you
can use a wire shelf or backing tray and place
them at the optimal operating level within the oven.

Depending on model the ovens have 4 or 5
heights.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von geschlossenen GefédlRen ist die
Temperatur auf 200°C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fiir das Braten

vorbestimmt ist, sollte das Fleisch gewendet
werden.
Es ist sinnvoller grélere Fleischportionen zu

braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der

Bratensolie begielden.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten H6he (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben, und wéahrend des Bratens das
ausgedampfte Wasser ergénzen (nicht das Fleisch
begiellen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter
betreffend des Gebacks und des Bratens sind
aufgrund eigener Erfahrungen zu korrigieren.

Je nach den zubereitenden Gerichten, kdénnen
verschiedene Ausristungsteile des Backofens
genutzt werden, wie z.B. Rost und Backblech, die
in richtige H6he im Backofenraum anzubringen
sind.

Je nach Modell verfigen die Backéfen tber 4 bzw.
5 Héhen.

RU

MpumeyaHue! lMpuBeneHHble napameTpsbl
KacalTCsl XapeHua Ha peweTtke. B cnyvae
NPUMEHEHUST 3aKpbITbIX EMKOCTeN (KacTprosib),

TemnepaTypy crneayeT YCTaHOBUTb Ha YpPOBHe
200°C.

Mo NCTEYEHUM MOMOBUHbI BPEMEHMN,
npedHasHayeHHOro AN 3aXapuBaHusl, MSCO
criegyeT nepeBopaynBaTtb Ha Apyro Gok.

Bonee BbiroAHbLIM  SIBNSIETCS  3akapuBaHue
GonbLUNX NOpLMIA MAca.

Bo BpPeEMS XapeHus nonueatb MSICO

BbITONMNBLLNMCA COYCOM.

PekomeHayeTcsi ycTaHOBKA Ha CaMOM  HU3KOM
ypoBHE (noa pelueTkon C OnogomMm) MpOTUBHSA,
cogepXawero HebonbLOe KONUYeCcTBO BOAb,
KOTOPYK MOMOSHSAKT BO BpeMs >XapeHbs (MSACo
BOAOW He NonvBaTthb).

MapameTpbl, npuBeAEHHble B 3TOM rnase,
KacatoLmecs BbINEYKM U XXapeHusi, pekoMeHayeTcs
KOPPEKTUpOBaTb, OCHOBbIBAsiCb Ha COOGCTBEHHOM
onbITe.

B 3aBucumocTn OT npurotaBnuBaembix 6noa
MOXHO norib3oBaTbCsl 06OpygoBaHMEM [OYXOBKM,
Hanpumep pPeLéTKON Nnn NPOTUBHEM, NomeLlas nux
Ha COOTBETCTBYIOLLUMX pabovmnx YpPOBHSAX OyXOBOro
Wwkada.

B 3aBUCMMOCTM OT MOenu OyXOBKU UMeT 4 unu
5 ypoBHe.
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CARE AND ATTENDANCE
REPLACING THE OVEN LIGHT

The oven light 1 must have these precise features:
a) it must be able to resist high temperatures (up
to 300°C)

b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.
c) power 25W.

d) E 14 connection.

' Attention! First of all disconnect the
°® apparat from the power supply

e to prevent damage, place a tea cloth in the
oven

e unscrew the glass cover of the light

e unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

e put back the glass cover and remove the

tea cloth
e connect the appliance to the main
electricity supply

Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface  counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation
of Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

l Attention! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the
® | plug from the power socket or the power
cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dryed with a dry rag or to be dryed
with an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.
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PFLEGE UND WARTUNG

AUSWECHSLUNG DER
BACKOFENBELEUCHTUNG

Die Backofenbeleuchtung 1
Merkmale aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig (bis zu 300° C)

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

muss folgende

' Achtung! Das Gerdt zuallererst vom
o Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensfallen, ist im
Backofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben

e Alte Glihbirne abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

anmontieren

e Das Gerat erneut an das Stromnetz
anschliel3en.
Backofen
Die inneren Wande des Backofens sind  mit
hochwertiger einfach zu sdubernden Emaille

bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisaurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Nutzung lhres
Backofens.

RU

OBCJTYXUBAHUE N YXO[L

3AMEHA JNAMIbl OCBEWEHUA AYXOBKA

OcBewenne  gyxoBkm 1  [OOMKHO  UMETb
crnegymoLwiMe napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb (o 300° C)

b) OnekTtponutaHue: napameTpbl NOAKMOYEHUS

V/Hz ykasaHbl B 3aBOACKOM Tabnuyke.
c¢) NoTpebnsemas mowHoCTb 25 W.
d) Uokonb E 14.

' BHumaHue! [lpexage Bcero OTKAYUTH
p< OYXOBKY OT CeTW.

e Bo unsbexaHne noBpexageHuin pasnoxuTe B
OYXOBKEe KyXOHHOE MOorfoTeHLe

o BblkpyTuTe CTEKNAHHbLIM NnadgoH

e BblKpyTTe CTapyl namnoudky U BKpyTUTE
HOBYIO

e Bkpymute Ha mecTto nnadoH un ybepute
nonoTteHue

e [logknounTe AyXOBKY K 9NEKTPOCETH.

OdyxoBown wkad

BHyTpeHHne CTEHKM
BbICOKOKA4Y€CTBEHHOMN
amarnblo. OyeHb rnagkas NOBEPXHOCTb
NPOTMBOAENCTBYET  MOSIBIEHUIO HA  CTEHKax
OYXOBKM  OCTaTOMHbIX 3arpsi3HEHWA U OYeHb
ObICTPO M MpPOCTO oumwaeTcs. AHTUKUCIIOTHOE
CBOWCTBO 3TOW 3Manu no3BosfideT AONTOCPOYHO U
Ka4yeCTBEHHO MUCMnosib3oBaTh Baluy gyxoBKy.

OYXOBKW MOKpPbIThI
nerkoovuLlatoLlenca

Der Backofen ist nach jedem Gebrauch zu “vCTUTE [yxOBKy Nocne Kaxaoro UCMonb3oBaHus.
reinigen.
Achtung! Als Sicherheitsvorkehrung muss l BHumaHwue! B KayecTBe Mepbl
der Backofen vor jeder Reinigung immer von npegoCTOPOXHOCTM  Heobxoaumo  nepefn
@ | Strom abgeschaltet werden. @ | KaxxgoW YMCTKOM OYXOBKM OTKIOYaTb ee OT
ceTu.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspilmittel waschen. Nach dem
Waschen ist der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen nachzuwischen oder bei
gedffneter Tir trocknen zu lassen.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

[yxoBol wkad MoOMTe UCMOMb3ysl TONbKO TENMYH0
BOAy C HebomnblUMM KONMMYECTBOM cpeacTBa Ans
MbITbS nocyabl. locne MbiTbsl BbITPpUTE AYyXOBOW
LIKag Hacyxo unmn octaBbTe ABEpPLY OTKPbITON 4SS
NPOCbIXaHus.

He npumeHanTe AnNA YUCTKM KUCMOTO- MU
Lenoyecogepxawmx  BewectB  (yKCyc, COK
NMMOHa, conb U T.4.). HW B Koem cny4yae He
npumeHsanTe Takxe xnopocoaepxatime
cpencrtBa (otbenueatowme u 1.4.). OcobeHHO 3TO
HY>XHO UMEeTb B BMAY MPU YNCTKE IManmMpoBaHHbIX
NOBEPXHOCTEN OYXOBOK.
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Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be removed easily. To
do so, proceed as follows:

e Open the door fully,
e Lift the two levers 1 shown in fig,

o Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers),

e Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 2.

To replace fit the door:

e Fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.

Removal of the burner cover plate

The burner cover plate is secured at the front by
two tabs inserted, in two slots 3; to remove the
cover plate, raise the rear of the plate so that it
pivots at the front and withdraw the tabs form the
slots.
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Ausbauen der Backofentiir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen kann die
Backofentir mihelos ausgebaut werden. Dazu
folgendermalen vorgehen:

e Die Tur ganz 6ffnen,

e Die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 1
anheben,

e Die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schlief3en,

e Die Tur halb 6ffnen, nach oben und nach
aullen anheben und herausnehmen 2.

Um die Tur wieder einzubauen:

e Die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in Schliel3stellung bringen.

Herausziehen des Bodens

Der Boden (Abdeckung des Brenners) wird vorne
durch zwei Flugel gehalten, die in zwei
Langléchern 3 stecken; zum Herausziehen den
Boden hinten anheben, vorne niederdriicken und
aus den zwei Schlitzen herausziehen.

RU

JemMoHTax aABepLbl AYXOBKU

Ons nonyyeHust nydwero [ocTyna K OyXOBOMY
Wwkady, a Takke ANA ero OYMCTKKU, ABepua MoXeT
OblTb OYeHb Nerko AeMOHTMpoBaHa. [Ans 3Toro
HeobxoaMmo:

MONHOCTLIO OTKPLITH ABEPLY,
MpunoaHATbL OBa YKa3aHHbIX Ha PUCYHKe
dukcatopa 1,

MpuKpbITb OBepUy A0 NEpBOro KacaHusi
NOOHSATLIX PMKCaTOPOB,

MpUOTKPLIB ABEpPLYy, NOTSAHYTb €e BBEpX Ha
cebsa v n3sneys 2.

Y7106l BHOBb YCTAHOBUTL ABEPLY:

e BcTaBuTb LWAPHUPbLI Ha NpexHee MecTo U
3aLlernkHyTb OUKCaTopbI.

N3BneyeHne aHULa

[Huwe (KpbIWKY FrOpenkn) B3ATb cnepeaun 3a ABa
BbiCTyna 3, KOTOpble pacrnofiokeHbl B ABYX
NpoaoNroBaThiX OTBEPCTUAX.

[Hnwe c3agn npunogHaTb, cnepegu HagaBUTb U
BblTALLMTDL U3 ABYX Na30B.
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is duty
bound to the following actions:

e Alternate check and maintenance of oven
elements and assembilies,

e Let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

Important! The user is responsible for the
irreproachable condition and professional use
of the unit. If the customer service is called
because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not
following this instruction, are not approved.
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Téatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Herdelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei

RU

Mepuogunuecknini ocmoTp

Kpome onepauuii, CBA3aHHbIX C TEKYLUMM YXOA0M
3a NnuTOW, cneayerT:

e [lpousBoanTb nepuoauyeckne npoBEPKU
MCNPaBHOCTU OpraHoB yrpaBreHust u
paboynx y3noB NAuThbl,

e [locne uCTeYeHWs cpoka rapaHTuu, Mo

Jahre den Herd vom Kundendienst KpanHen mepe, OoOAMH pa3 B [ABa roga
durchsehen lassen. cnegyeTr nopyvuTb CEPBUCHOMY LIEHTPY
npoBedeHne  TEXHUYECKOro  OcMoTpa
NAnTHI,
e Beseitigung von entdeckten Stérungen. e YCTpaHATb OOHapyXeHHble
HencnpaBHOCTW.
Anmerkung! Alle oben angefiihrten Einstell- und T[lpumevaHne! Bce pemMoOHTbI M onepaummM Mo
Nachstelltdtigkeiten, sowie Reparaturen missen perynuposke OOJDKHbI Npon3BOANTLCSA
durch eine Kundendienststelle oder einen cepBUCHbBIM  LUEHTPOM  UNM  CreuManncTom,
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden. obnaparowmm COOTBETCTBYHOLLEN
KBanudurkaumen.
Wichtig! Der Benutzer st fur den BaxHo! MNonb3oBaTens  oTBevyaeT  3a
einwandfreien Zustand des Gerédts und die 6esynpeyHoe COCTOSHNE npubopa "
fachgerechte Benutzung verantwortlich. Wenn npasunbHoe  obcnyxusanne. Ecnn, no
der Kundendienst wegen eines Bedienfehlers NPUYNHE  HEenpaBUITbHOrO  OBCMyXuBaHUSA,
gerufen wird, ist der Besuch auch wahrend BbI3biBaeTcA cnyxba CepsucHoro LleHTpa,
der Garantiezeit kostenpflichtig. Bbl30B nnaTHbINA, aaxe npwm ewé
OEenCTBYIOLEN rapaHTuu.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Monomkw, KOTOpble BbI3BaHbI
Bedienungsanleitung  verursacht  wurden, HecobngeHnem Hactoswen NHCTpyKumn, He
werden nicht anerkannt. npuaHaroTcs.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the environment.
The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with
your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT
Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerdts auf chlorfrei

gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmll beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.
Die Ruckfiihre der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geréten
abgegeben werden muss.

Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von |hrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschéaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPE[bI

B kauyecTBe BkMaga B oxpaHy OKpyaroLlen cpenpl,
BCA [OOKyMeHTauusa K 3TOMy YCTPOWCTBY Obina
HaneyaTaHa Ha OTOeneHHOW, He coaepXxallemn
Xfiopa wMNUM  Ha  NPUrOOHON KO  BTOPUYHOM
nepepaboTke bymare.

M npu n3rotoBneHnun ynakoBku Obin caenaH akueHT
Ha cobniogeHre HOPM MO OXpaHe OKpyXatoLlewn

cpeabl. OHa Takke MOXeT OblITb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MOCKOMbKY  W3roToBneHa  u3
6e3BpeaHbIX ans oKpy>KatoLLen cpeabl
mMaTepuanos.

Bo3MoxxHOCTb nepepaboTku YMaKOBOYHOIro
matepuana 3HAYUTENBHO CHWXaeT Kak

noTpebrneHne NpMpOOHO-CbIPLEBLIX PECYPCOB, Tak
n obpasoBaHMe MNPOMbLILMEHHOTO U ObITOBOroO
mycopa.

YTunusauunn yNnaKoOBKHU

YTUnnsanpynTte ynakoBKy MO BO3MOXHOCTM Gornee
3KOMNOTNYHO.

BTtopnyHas  nepepaboTka  maTepuanos
YNakoBKNW  3KOHOMUT  CbIpb€ M
KONn4ecTBO Mycopa.

Aans
yMeHbluaeT

YTunusauma ctapbix npuéopos

Tako cumBON Ha MPOAYKTE UMW ero ynakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, N0 NPUXoay B
HEerogHoCTb, HeNb3a paccMaTpuBaTb Kak OBbIYHbIV
AOMaLLUHU Mycop, ero crnegyeT cAatb B MYHKT
cbopa aneKTpU4EeCKNX N 3MNEKTPOHHbIX YCTPOWCTB,
ANs UX BTOPUYHOW nepepaboTku.

Balwumm B3HOCOM B npaBuribHYIO YyTUNN3ALMIO 3TOMO
npoaykta Bbl 3awmiiaeTe okpyxaroLuyo cpegy u
340poBbe Bawmx 6rnmskmx.
HenpasunbHas yTunmM3aumna
OKpYyXatoLLen cpefe v 340pOBbIO.
[anbHenwmne cBegeHns 0 BTOPUYHOM nepepaboTke
3TOro npoaykra Bbl MoXxeTe nony4nTb B ropoacKon
agMuHUCTpauun, cnyxbe BblBO3a Mycopa unu B
mMarasvHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoayKT.

yrpoxaet
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ycnoBumuda rAPAHTUN

lapaHTMsi Ha ucnpaBHOe [JeicTBMe npubopa OencTBuTENbHA Ha nepuog 12 mecsueB Co AHA MOKynmku npubopa
(noaTBepXaEeHa OTTUCKOM MevaTh NyHKTa PO3HUYHOM NPOAaXu U NOAMUCHIO NpoadaBLa).

dupma - u3rotoBUTENb ObGecneunBaeT 6Ge3BO3Me3[HbI PEMOHT B criyyae OOHapyXeHWs B rapaHTWiHbIA nepuos
3aBOACKUX AeheKTOB (HECOOTBETCTBYIOLLAA KOHCTPYKLUUS, MOHTaX, Ae(eKTHbIe MaTepuarsbl U UCMIOSHEHMe).

[aHHas rapaHTUsa pacnpocTpaHsaeTcsl TONbKO Ha U3Aenus, UCTIONb3YHLLMECS B HEKOMMEPYECKUX, NIMYHBIX, CEMENHbBIX UMK
JOMaLLHMX Lensix. B npoTMBHOM criyyae rapaHTUIHbIN CPOK COCTaBNSET 4 Mecsila C MOMeHTa nNprobpeTeHus.

[[apaHTUHBIN PEMOHT BbIMOMHAETCS OecnnaTHo (BKJ'IlOHaH CTOMMOCTb pa60T, mMmaTtepuanos n, npu HeobxoaMmMocT u ¢
y4yeTom I,Cl,eI7ICTBleLI.I,er0 3akoHoOdaTesNnbCTBa, nepeBoskm) ynonHomoquHoﬁ CEPBUCHOM KOMMaHMEN Ha oomy |y
I'IOTpe6MTeJ'I$| M B MacTepcKomn, no YCMOTPEHUIO CEPBUCHOM KOMMaHWW.

Jllobble npeTeH3un no KayecTBy W3AenUsi pacCcMaTpuBalOTCA TOMbKO MOCMe MpOBEpPKM KadecTBa u3genus
YMOMHOMOYEHHOW CEepPBUCHOW KOMMaHMen u, npu HeobxoaMmOCTW, Mocne Bblgayy MNOCMNeAHen COOTBETCTBYHOLLEro
3aKMOYEeHNs.

ObmeH anGOpa Ha cBOOOAHbLIN OT OedeKToB B TeYeHne rapaHTUMHOIoO Cpoka OCyLlecCTBNAEeTCA TONMbKO B TOM Cliy4ae,
€CNN Ha OCHOBaHWM 3aKNYEHUsT AKCMepTa HEBO3MOXHO MPOU3BECTUM PEMOHT UMM €Cnun nocrie 3-X peMOHTOB r|p|/|60p
OCTaéTcH HenCrnpaBHbIM.

O6MmeH nprbopa Ha ncnpaBHbIN NPON3BOAMT TONBKO OpraHM3aums, NpoAasLlas ToBap.

OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOsLLEN rapaHTMm orpaHn4mBaeTcd, ecinmm UHOe He onpegeneHo 3akoHOM, YyKa3aHHbIMU B
HacTodAleM JOKYMeEHTe obszaTenscTBamu.

FAPAHTUA HE PACINPOCTPAHAETCA:
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Ha nsgenus, otkasbl 1 HENCNPABHOCTM KOTOPbIX Bbli3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU NOBPEXAEHNAMN, HEMPABUITbHOWN YCTaHOBKOVI,
Here)KHbIM o6pau.|,eHv|eM nnn  NNoXmMm  yxogoMm, nNOAKMNHYeHMeM K HenpasuIlbHOMY HaNPsAXeHU0 NUTaHuA,
ncnosrnb3oBaHNEM HepeKoOMeHOOBaHHbIX YNCTALLKMX U MOKOLWKUX CpeacTs, HecobnogeHem npunaraemomn MHCTPYKUMK MO
aKcnnyatauuMn mnu ecnu mnsgenue noasepranocb PeMOHTY WUIN KOHCTPYKTUBHbIM M3MEHEHUAM HeynoJIHOMOYEeHHbIMU
nmuamu, unn ecnu yoaneH, He pa36opl4v|B Unn nameHeH CepMﬁHbIVI HOMep mnsgenua.

Ha nagenus, aKcnnyaTtupoBasLuneca ¢ HeyCTpaHeHHbIMN HeaoCTaTkaMu Unn npoxoamselline TexHn4yeckoe o6cny>|<|/|BaH|/|e
B KOMNaHUAX, He ABNAWNXCA HAaWMW YNOJTHOMOY€EHHbIMU CEPBUCHBIMW KOMMaHUAMM.

Ha HewncnpaBHOCTW, KOTOpble BbI3BaHbl HE3aBUCALLUMMW OT MPOU3BOAMTENS MNPUYMHAMW, TakMMWU Kak: nepenagbl
HanNpPsHKeHUs NUTaHWS, ABNEHNS NPUPoabl U CTUXUIAHbIE Oepncreus, noxap, goMalluHne n gukne XUBoTHble, HaCeKOMbIEe U
T.M.

Ha cTteknsiHHble U KepamMmmnyeckne noBepxHOCTU, a TakKkKe BHELIHWe 3N1eMeHTbl U3 niacrtMmacc B cliyyvae, ecnmu ,Ele(beKT
HacTynun no BUHe noJsib3oBaTend, nocne nognncaHua I'IOTpeGVITeJ'IeM aKTa npuémku—caauu.

Ha uapanuHbl, TpeLnHbl U aHaNorM4YHble MexaHN4yeckMe BHeELLHME NOBPEXOEHNS, BO3HUMKLLME B nNpoLiecce KcnnyaTaunn.

Ha Takue noBpexpgeHusa getanen, BEpPOSTHOCTb KOTOPbIX CyLeCTBEHHO Bbllle 006bIYHOW MO XapakTtepy ux akcnnyatauuun
UnNn KOTopble Npoun3oLwnn B pe3ynbtate eCTteCTBeHHOro n3HocCa, ( BKItOYadA pacxoaHble MaTepI/IaJ'IbI) TakKnUX Kak: namnbl,
(bMJ'IprbI N T. N, nepeMelwaemMble BPy4HYIO NractMaccoBble aeTanu.

Ha Takve BuAbl paboT Kak perynvpoBKa, YMCTKa W MPOYMIA yXxon 3a M3denveMm, OroBOPEeHHbIn B WHCTpyKuumu no
3KCNNyaTauumio.

A Takxke no OpyrmMm npudnHam, BO3HUKLIMM NO BUHE NokKynatend U He Bbl3BaHHbIMW 3aBOOOM-U3roTtoBUTENEM - MOTYT
YCTPaHATLCHA UCKNIOYUTENBHO 3a CHET MoKynaTens.

He3asemneHHoe 060py,CIOBaHVIe ABINAETCA NOoTeHUUaribHO OnacHbIM.
MpousBoauTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a yu.|.ep6 3A40pPOBbIO U

COBCTBEHHOCTH, €CIN 3TO BbI3BaHO HECOONIOAEHNEM HOPM
YCTaHOBKU UIM UCNOJIb30BaHNEM HeMcnpaBHOro o6opyaoBaHuUsA




FAPAHTUAHBIA TANOH

(Nr. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapaTa, CMOTPU Ha 3aaHel 06MoXKKe HacTosIWen MHCTPYKLUK)

[aHHble rapaHTuiiHble 06513aTeNnbCTBA HE OrPaHNYMBAIOT OMnpeaesieHHble 3akoHOM Nnpaea noTpebuTenen

IMo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 6b1moeoli mexHUKU omsu4Ho20 ka4yecmea!

lMoxanylicma 03HaKOMbMECh C HACMOSILUUM 2apaHMULiHbIM ceudemeribCmeoM U rpocriedume, 4Ymobbl OHO BbIIo MPasuibHO
3ariofiHeHo U UMeso wmamrn MazasuHa. [pu omcymemeuu wimamna u 0ambl npodaxu 2apaHmuliHbIl CPOK UCHUCISIemcs ¢
MOMeHmMa u3azomosrseHus uzdenus. TwamesibHO nposepbme 8HeWHUU 8Ud U30esus, 8ce NPemeH3uuU Mo eHeWHeMy 8udy
npednsensaime npodasuy npu npuHamMuu mosapa. CoxpaHsitime 2apaHmutHbIl MasoH U YeK Ha rnpodaHHoe usdenue. 1o
8oripocaM HerosIHO20 KoMrisiekma u3oesnusi U e2o 3aMeHbl obpawalimechb 8 mopaosyto opeaHu3ayuro.

Ons ycTaHOBKM, NMOOKIIOYEHUss M MO BCeM BOMPOCaM, CBAA3aHHbIM C TeXHUYECKMM oGcrnyXuBaHuWeM, obpallaTbest
TONbKO B aBTOPM3NPOBaHHble CepBUCHbIe LieHTpbI. Moapo6Hasa nHdopmaumusa o6 ynorIHOMOYEHHbIX Ha 06CrnyXuBaHue
M PEMOHT CepPBUCHBIX LIeHTPaX NpunaraeTcs oTAerNbHbIM ClUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboll npago 8HOCUMb U3MEHEHUSI 8 KOHCMPYKUUK UMU MEXHOT02U0 U320mOoesieHusl. Takoable UBMEHEHUS
He s8/ieKym o0bs13ameribcmea o U3MEHeHUIo umu ynydweHuro paHee 8blinyueHHbIX usdenuti

OTMETKA O NPOOAXE:

O OnekTpuyeckas nnuTa O XonoannbHUK

O MNa3oBad nnuta O CtupanbHasa mawmvHa
U3OENUE 0O BcTpanBaemasi NOBEPXHOCTb 0O MNocynomoeydHas malumHa

O BcTpaviBaemas gyxoBka O BbiTspkka

O MVIKpOBOJ'IHOBaﬂ neyb

1Y LY =Y 1 1
B F- 1= oY a [e7 TCo Y I LSRR PR I
HAa3BAHME MATQBUHA: .........cooiiieieiee e e et e e e e e e et e e e e e e e e e e e e e e e eseaanaeaaaees
QLT 3 (=T o7 PP PR UPPPPPRN

Oata npopmaxu: " " 20 r.

CBEOEHUA OB YCTAHOBKE:

YcTtaHoBneHo: " " 20 r.
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WN3penue npogaHo B 3aBOACKOM ynakoBKe Uinu npoBepeHo B MOEM NPUCYTCTBUN, MHCprKLlI/IFI No 3KcnyaTtauuu nonyvyeHa. C npaeunamun akcnnyartaumm
O3HaKOMIEH. npeTeH3Ml7I Nno BHeLWHeMYy BMAY U KOMMNIEKTHOCTU HE NUMEID.

TTOAMMCD MOKYIIATEIIS ......veiiiiieeeieiiitieeee e e e ettt eeee e e e e sbee et eeee e e e e s nbeeeeeeeeeaeasnnsseeeeaeeeannnnnseeeeaeeaanns
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MpeacrtaButenncTBo «Kaiser» B Poccun no cepBMCHOMY o6GCcnyXuBaHuto U paboTte ¢ noTpedbutensamu:
Ten/ cpakc : (495) 488-75-10, 488-76-10

www.kaiser.ru

E-Mail: service@kaiser.ru

MoutoBbIN apgpec: 127238, MockBa, a/sa 46.

Appeca un TenedOoHbl aBTOPU3NPOBAHHBLIX CEPBUCHBIX LEHTPOB, ObecneynBaloWmMx rapaHTUiHOe W nocrnerapaHTuiiHoe
obcnyxuBaHve TeXHNKKN «Kaisery:

1. MockBa
[ModknoYeHUe U peMOHM 31EKMPUYEeCKUX MIUm, 2a3oebiX Maum, ecmpausaemMbix OyX080K U nosepxHocmed,
MUKPOBOJIHO8bIX neyell, 8bIMSXeK, cmuparibHbIX U MocydoMOeYHbIX MallUH:
00O «Kaimzep NapaHT», Ten.: (495) 488-75-10, 488-76-10, MuTpoBCKOe LIOCCe, A4.58

2. CaHkT-lNMeTtepbypr
[NoOKIYEeHUE U PEMOHM 3IEKMPUYECKUX MUM, ecmpausaemMbix OYX080K, M08epXHOCMeU U 8bIMSIKEK:
[NodkYeHUE U PEMOHM 2a308bIX M/IUM, cmupasbHbIX U MOCYOOMOEYHbIX MaUlUH, X0100U/IbHUKOS8:!
OO0 «3NEKTA», Ten.: (812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p HoaTopos, A4.11, nut. A, nom.17H
3. Anana: UM Magkux KO.N., Ten.: (86133) 5-31-00, yn. JleHnHa, 4.153, kopn. 5
4. Apxanrenbck: UM «Ceprywos A . yn.larapuHa 4.1 (8182) 27-60-66
5. AcTtpaxaHb Ul KyaHeuos, Ten.: (8512) 39-82-16, 36-83-37, yn. f6noukosa, 1-B
WM CasuH, Ten.: (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32, yn. CeH-CumoHa, 42-46
WM «MNywkuH, Ten.: (8512) 63-00-81, A.C.» yn. EnuwuHa a.23
6. Bapnayn: OOO «Pem6biTTeXHUKaY, Ten.: (3852) 77-23-23, 35-77-44, np-T KanuHuHa, 4. 24a
7. Benropog: OO0 «Bbibop-CepBucy, Ten.: (4722) 36-92-90, 36-95-16, np-T IpaxgaHckuid, A. 32
WM KoxeBHukoB, Ten.: (4722) 55-97-87, yn. 5 Asrycra, .36 k. 2
8. Buiick: OO0 « despanb», Ten.: (3854) 33-52-16, 32-70-02, yn. OsepHas, 4.6-b
9. Bupobugxan: OO0 «Cepsuc LieHTp», Ten.: (42622) 23-2-21, 4-07-21, yn. bupuiocce 2km.-23a
10. BnaroseweHck: OO0 «Onakcy, Ten.: (4162) 522-000. 524-000, 520-500, yn. JleHunnHa, a.27
11. Bparck: U LWseuosa, Ten.: (3953) 45-98-96, yn.MuoHepckas, 23
12. BpsHck: 000 «MTK-cepsucy, Ten.: (4832) 75-69-00, 75-68-42, yn. KpacHoapmeiickasi, 4.170
13. Benukuit Hosropog: YN CmupHos, Ten: (8162) 33-20-03, yn. Benukas, 4.22
OO0 «Apmoc Cepsucy, Ten.: (8162) 78-28-31, yn. b.CaHkr-lNeTepbyprckas, 4. 39 ctp.11
14. BnagusocTtok: CepBucHbIit LieHTp «UI KopHenuyk», Ten.: (4232) 43-61-33, 42-90-10, HapoaHbin npocnekT, 43/2
00O «BJ1 Cepaucy, Ten.: (4232) 45-94-70, 45-94-43, 49-93-97, yn. [orong, 4
15. Bnagumup: «Poct-cepsucy, Ten.: (4922) 30-50-55, yn. FO6uneiHas, .60
00O «Mactep Cepsucy, Ten.: (4922) 33-10-79, yn. TpakTopHas, 4.8
16. Bonrorpaa: UM «ManaxoBa J1.P», Ten.: (8442) 23-41-36, np-kT JleHuHa 4.58
17. BonrogoHck: UM Psrysos., Ten.: 6-06-61, yn. Fopbkoro, 81-21
M «M6parumos M.A.» Ten.: (8639) 25-29-29, yn. Kapna Mapkca a. 30
18. Bomxckuin: OO0 «Pupma Mup Brgeo 1», Ten.: (8443) 56-60-22, yn. Opyx6bl, 21
19. BopkyTa: MC «CepBuc LleHp», yn. TumaHckas a. 8a
20. BopoHex: OO0 «TexHonpodcepBucy, Ten.: (4732) 46-31-79, 56-74-61, yn. MpocnekT Tpyaa, 4. 91
«CI1 cepsuc», Ten.: (4732) 39-29-45, 39-27-50, yn. Bapelikuca, 4.9, KOMH. 5
WM Kneuos.a, Ten.: (4732) 26-31-14, 26-78-89, yn. CepadumHoBnya, 4. 32a
21. nasoB: OO0 «Cnyx6a cepsuca «Baw gom», ten.: (34141) 4-07-37, yn. Kanuxuna, 4.6
22. TposHbIn: OO0 «TexHonmocy, Ten.: (928) 735-30-53, np.Kagbiposa, 179/14
23. ExartepuH6ypr: OO0 «TexHonapk», Ten.: (343) 212-52-77, yn. Paguwesa, 55
000 «KAPOVHAN-TEXHOMNKOCy, Ten.: (343) 245-73-06, 245-73-28, yn.bebens, 116
24. WUsaHoBo: OO0 «Jlyu», Ten.: (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86, yn. 3aBoackas, 13
25. Wxesck: CepBucHbIN LeHTp «Baw gom», Ten.: (3412) 94-86-86, yn. Kuposa 172
00O «Apryc-cepsucy, Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. M. lNopbkoro, A4.76
00O «Apryc-cepsucy, Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. AsuHa, 4
3A0 «[C», Ten.: (3412) 431-662, yn. K. Mapkca, 393
00O «lapaHT-CepBucy, Ten.: (3412) 22-63-36, 43-69-82, yn. K. Mapkca, 1.395
26. WUpkyTtck: «Komty-Cepsucy, Ten.: (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732, yn. 4as CoseTckas 65
00O «HM® «TUC», (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59, 22-71-65, yn. MNapTnsaHckas, 149
WM Eroposa, Ten.: (3952) 79-91-50, 97-03-94, nep. Monpa, 1A
27. l7lou.||<ap-0na: CLU «Mugacy», Ten.: (8362) 41-77-43, 45-73-68, yn.CoseTckas, 173
28. Kanununrpag: OO0 «PemTexCepsucy, Ten.: (4012) 35-36-99, yn. CygoctpouTensHas, 75
29. KasaHb: OO0 «ATpeMoHTMpyeM Bcey, Ten.: (843) 555-49-32,557-55-70, yn. KpacHokokwarickas,a. 92
30. Kanyra: OOO «buHac Cepsuicy, Ten.: (4842) 54-83-33, 54-82-22, yn. CyBopoBa, A.25
31. Kemeposo: OO0 «Cubcepsucy, Ten.: (3842) 36-12-22, yn. [dsepxuHckoro, 21-10
OO0 «Anbca Cepsucy, ten.: (3842) 33-50-76, yn. Ceoboapl A. 3
32. Kupos: OO0 «BsTka Cepsuc» Ten.: (8332) 27-34-66, yn. MNponssoacTBeHHas, 24
OO0 «Brl'K-ceBuc», Ten.: (8332) 70-34-85, yn. basoBas,
00O «Ksagpart Cepsucy, Ten.: (8332) 513-555, yn. C.XanTypuHa a.12/1
33. Komcomonbck Ha Amype: UM KacaTtkuH, Ten.: (4217) 27-55-88, 27-50-91, yn. KO6uneiiHas, 10/3
34. Kotnac: CL| «JomoTexHukay, Ten.: (81837) 33-0-55, yn.Mupa a. 99
35. KpacHogap: OO0 «TOIM Y3HM Ntay», Ten.: (861) 259-55-73, 259-55-23, yn. Yanaesa, 4. 94
WM KysHeuos C.B., Ten.: (861) 271-36-11, yn. lNopbkoro, 4.104
36. KpacHosipck: CepBucHbIii LeHTp «BnuaHeuosy, Ten.: (3912) 27-67-20, 65-34-41, yn. OyavHckas, 4.12a
00O «EpuHas CepsucHasa Komnanuax, ten.: (391) 277-99-81, np-kt umeHun Masdetbl KpacHospckuii paboyunn a. 160

50



39.
40.
41.

42,
43.
44,

45.
46.
47.
48.
49,
50.
51.
52.
53.
54.
55.

56.
57.
58.
59.

60.
61.
62.
63.
64.

65.
66.
67.
68.

70.
71.
72.

73.
74.
75.
76.
77.

cTp.5
Kypck: Yl CyHuos, Ten.: (4712) 52-13-40, 58-66-11, yn. JleBa ToncToro, A. 9

. JNuneuk: 3AO0 «CL» ®onunym», Ten.: (4742) 31-20-42, 32-75-48, 33-15-35, YHuBepcanbHbI npoes3a 14

00O «Towm Cepsucy, Ten.: (4742) 34-67-50, yn. KocmoHaBToB, 4. 10
OOO»ToproBasi cepBucHas KomnaHus BeittexHukay», Ten.: (4742) 28-10-65, yn.Cemawko a.14
NanTop: CL «Xonog Cepsucy, Ten.: (8-904) 48-92-094, yn. 7 mkp, cTp. 69A
MaragaH: /M Camonnoswny, Ten.: (4132) 605-844, yn. MNapkosas, 21
Maxaukana: ACL| «TexHuk ISE», Ten.: (8722) 64-71-33, 64-28-95, np-T Wamuns, .20
00O «Cepsuc Cutmny, Ten.: (8722) 60-30-03, np. AkyumHckoro, a.1A
Mawkon: 3A0 3-g «PembbiTTexHMKaY, Ten.: (8772) 56-82-95, 53-06-39, 53-13-20, yn. KypraHHas, g. 328
MuxainoBck: OOO «AioBa —Cepsucy, Ten.: (6553) 5-93-79, yn. KonnektveHas, 1
MypmaHck: UIN CaHbkos, Ten.: (8152) 26-14-67, 8-815-226-14-67, 8-902-281-57-17, CeBepHbInn npoe3n, 4.16-1
WM «KopenaHos A. 10.», Ten.: (81555) 66-10-6, yn. 3nHoBbeBa A.22a
UM «Mopoxos A. O.», Ten.: (8152) 78-20-80, yn. CacoHoBa, a. 15a, ocuc 3
Ha6epexHble YenHbl: OO0 «3nekam-Cepsuc Mntocy, Ten.: (8552) 59-78-84, LUnwknuHckuin 6-p, 4.8 (30/24)
Hanbuuk: UM Mup3soesa, Ten.: (8662) 42-04-30, np. JleHuHa, A.24
Heptonrpu: MNMBOKOJT TypumHckui, Ten.: (41147) 6-82-13, 6-89-71, yn. YypanunHckas, 18

HwxHeBapToBck: UM WaxmaTos, Ten.: (3466) 64-22-63, 56-68-13, yn. NuoHepckas, g. 30, kop. A

Hwxnun Horopog: UM «KopbitHa M.B. », Ten.: (831) 416-31-41, 412-36-01, 412-00-29, 416-31-51, yn. 3agapckas, a. 18

HoBopoccuimck: OO0 «Mosuk», Ten.: (8617) 63-72-60, yn. XBopocTsHckoro, 4.8
HoBocubupck: OO0 «Cunbupckuin Cepaucy, Ten.: (383) 292-47-12, 355-55-60, 357-19-95, yn. KoTtosckoro, 10/1
HoBbin YpeHron: OO0 «YMHasi TexHukay, Ten.: (3494) 94-61-45, yn. 26-ro cbe3ga KINCC, .10b
Hopunbck: UM Cepreerko, Ten.: (3919) 48-10-43, yn. Komcomonbckas, A.48-22
O6HuHCck: OO0 «PapunotexHukay, Ten.: .(48439) 6-44-14, nn. TpeyronbHas, 4. 1
Owmck: OO0 «BbiToBas TexHukay, Ten.: (3812) 57-95-40, 32-20-63, np-T Kocmuyeckuin, 1.99/2
00O «bbiTcepeucy, Ten.: (3812) 24-99-64, 48-38-03, yn.YepHbiwesckoro, 4. 2, kop. 8
Open: OO0 «MeTtannopemoHT», Ten.: (4862) 41-17-97, yn. Urnatosa, A.31
OpeHbypr: OO0 «Jlukoc-Cepsuc nntocy, Ten: (3532) 57-24-91; 57-24-94; 57-26-68 yn. Hesenbckas, 8A
Opck: OO0 «Acta —Cepsuc» Ten.: (3537) 25-98-03, 21-36-66, yn. KpamaTtopckas, 4. 50
Men3a: 3A0 «TexcepBucy, Ten.: (8412) 49-16-10, yn. KommyHucTtmnyeckas, g.28
WM «Kupees A.B.», Ten.: (412) 58-88-82, npuBok3ansHas nnowiaap, cT. MNeHsa-1, A. 1 mar. «KOCT»
MeTponaBnoBck-Kamuarckum: UM «Epmonexko O.H. », yn. Yy6apoea, 16, 3aaHue runepmapketa [pyxba
Mepmb: OO0 «Mapua-My, Ten.: (3422) 630-222, 631-116, yn. TypreHesa, A.21, od. 440
MeTtpo3aBopck: Yl «XopuyHoB», Ten.: (8142) 70-23-42, yn. MypmaHckas, 4.256
MckoB: OO0 «MuHuMakcy, Ten.: (8112) 72-13-90, Pwxckui np., .49
MaTuropck: UM «Cokonos W.B.», Ten.: (87933) 33-97-97, np-T KanuHuHa, 19
WM «YepHsasckuin E.B.», Ten.: (8793) 33-17-29, yn. 1-as HabepexHas, a. 32 kop. 4
PapyxHbin: UM «Muxannos H.H. », Ten.: (34668) 26-0-26, 5-1 mukpopainoH, 4.29
PocTtoB Ha [loHy: OO0 «Ab6pwuc lMNMntocy, Ten.: (863) 244-35-90, np. bByneHoBckui, 72A
Psaszanb: UM PogunoHos, Ten.: (4912) 24-60-12, 24-60-13, 24-60-14, yn. Hosas, .51
Camapa: OO0 «Pupma Cepsuc-LieHTp», Ten.: (846) 263-75-75, 263-74-74, yn. MudypuHa, g.15, oduc 307
CapatoB: OOO «Bonra cepsucy, Ten.: (8452) 52-37-52, yn. Mockosckas, 134/146
CmoneHck: CL «[MapaHT», Ten.: (4812) 62-50-52, 64-78-00, 21-88-00, yn. PymsHuesa, .19
Crapbin Ockon: U «Llynnoe N.C», Ten.: (4725) 22-05-41, 22-15-59, yn.Oktabpbckas, 4. 5A
CypryT: TexueHTp «MHTepCepsucy, Ten.: (3462) 25-25-63, 25-69-70, Komcomonsckuii np-T, A4.44
WM Monykapos, Ten.: (3462) 66-70-79, 68-33-50, yn. YHuBepcuteTckas, 4.3-83
UM «JlonatnH A.A.», Ten.: (3462) 25-79-35, yn. KOropckas . 20
Taranpor: OO0 «bect Cepsucy», Ten.: (8634) 37-90-66, CmupHoBCkuiA A. 45
Tamb6oB: OO0 TTL, «ATnaHT-CepBucy», Ten.: (4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19, yn. MockoBckas, a. 23A
Teepb: OO0 «Cteko-cepBucy, Ten.: (4822) 32-00-23, np-T1 Yawnkosckoro, A.100
Tonbartu: OO0 «3npo Cepsuc », Ten.: (8482) 77-32-55; 63-63-59, MockoBckuii np-T, 8 «M
Tomck: OO0 «Akagemus Cepaucy, Ten.: (3822) 49-15-80, 49-28-08, np. Akagemuyeckuii 2, 6rok A
00O «ImaebbITCepBUCY, Ten.: (3822) 26-64-62, 44-03-07, yn. Hekpacosa, a4.12
00O «Cubupckuii Cepsucy, Ten.: (3822) 42-29-80, 41-44-24, yn. EnusapoBbix, 4.17
CL TexHontoke-cepBuc, Ten.: (3822) 72-75-78, np. Mupa, 76

. Tyna: OOO «[yat CepBucy, ten.: (4872) 56-17-37,55-60-96, KpacHoapmenckuin np-kT, A4. 26
. TromeHb: OO0 «Asepc-Cepsucy, Ten.: (3452) 39-12-18, 39-12-29, yn. MensHukawnte, A.131 "A"

00O «EBpocepsucy, Ten.: (3452) 97-82-52, yn. M. Nopbkoro, 23A

. Ynan-Yaa: UM lNonee.a, ten.: (3012) 41-50-43, 41-50-45, 23-01-09, yn. l'eonornyeckas, 17
. YnbsaHoBck: OO0 «Mactep-Cepsucy, Ten.: (8422) 32-07-33, yn. MuHaesa, a. 42

WM NunkuH, Ten.: (8422) 48-33-33, 48-46-90, MockoBckoe wwocce, 85

. Yccypumck: CepucHbivi LeHTp «MOJTYKCy», Ten.: (4234) 32-10-35, 33-92-59, yn. CoBeTckas, 4.29

Ydpa: UM «llepebiwes .A.», Ten.: (347) 274-13-69, yn.HoBocnbupckas a.2a

Yxta: OO0 «ABBA, Ten.: (82147) 4-18-88, yn. CemsiwknHa, 4. 8A

Xa6apoBck: OO0 «KoHTyp-cepBucy, Ten.: (4212) 70-10-00, 75-21-37, yn. Kum-KO-YeHa — 43

Yeb6okcapbl: 000 «LeHTp Ob6cnyxmBaHus CnoxHon TexHukny», Ten.: (8352) 42-09-00, yn. MNuporosa, 4.20

YenabuHck: OO0 TTL, «PembbiTTexHUKay, Ten.: (351) 749-20-20, 749-20-70, yn. Aptunnepuickas, 102

Yepenoseu: VI Bornkos, Ten.: (202) 28-86-46, 28-10-03, yn. Komangapma bernosa, 4.29, od.2

Yuta: OO0 «Cnasen Cepsucy, ten.: (3022) 41-51-02, yn. lUnnosa, a. 100

HOxHo-CaxanuHck: OO0 «KoHTyp-cepBucy, ten.: (4242) 43-40-73, 74-34-39, 74-37-43, yn. NorpaHnyHasa 60
WM «CaseHko O.H.», Ten.: (4242) 42-99-54,42-98-32, KommyHuUCTUYECKM Np-KT, 4. 21
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WM «WyBuny», Ten.: (4242) 27-41-49, 55-33-98, yn. EceHuHa, A. 5
91. Sxkytck: ACL, BeiT —Cepsuc, Ten.: (4112) 43-99-66, 31-05-67, yn. C.XantypuHa, 45
92. Spocnaenb: 3A0 «dupma TAY», Ten.: (4852) 266-537, Mockosckuit np-To, A. 1A, cTp. 5

MpeactaButenbcTBO «Kaiser» B YkpauHe:

Ten.: 8 (044) 331-50-77, 8 (044) 331-50-78, 8 (044) 496-55-44
®dakc: 8 (044) 391-03-00

www.kaiser.com.ua

E-Mail: service@kaiser.com.ua

Anpeca U TenedoHbl aBTOPU3MPOBAHHBLIX CEPBUCHBLIX LEHTPOB, OGecneynMBalOWyX rapaHTUAHOE W MocrerapaHTUiiHoe
obcnyxkuBaHue BCTpanBanBaemMoii TexHukn «Kaiser» B YkpavHe:

1. AnueBck: «bynat Cepsuc», Ten.: (06442) 2-58-09, 4-84-01, yn. benuHckoro, 11

. Benas LlepkoBb: Yl «KIIN Cepsuc mactepy», Ten.: (04463) 329-44, yn. Ocmuepckas, 1

. BuHHuua: KI «FapaHTt-cepsucy, Ten.: (0432) 46-64-18, 46-50-01, yn. MNpocnekt KocmoHaBToB, 42
CL, «Ckopmar-Cepsucy, Ten.: (0432) 46-43-93, 46-82-13, np. FOHoCcTH, 16
CL, «Cneumnanuct», Ten.: (0432) 57-91-91, 50-91-91, yn. MNopwika, 1

. OHenponeTtpoBck: CL| «EBponpoekT-Cepsucy, ten.: (056) 371-15-06, yn. KpacHas, 20A

. OHenpoasepXuHck: «Tenemobuncepsucy, Ten.: (05692)3-59-54, yn. CoipoBua, 51

. OoHeuk: CLL «®okcTpoT» nnowaaka 1, Ten.: (062) 345-41-23, np. [A3epxxuHckoro, 4
CL, «®okcTpoT» nnowagka 2, ten.: (062) 345-35-16, np. Unbuya, 44

. Oporo6uy: «Cepsunc-2000», Ten.: (0324) 45-00-62, yn. [. MNanuukoro, 5

. Xutomup: «lMpodmactep», Ten.: (0412) 42-22-54, yn. YepHsaxosckoro, 20

. 3anopoxbe: CIl «TpaHcepsucy, Ten.: (0612) 12-03-03, 12-06-08, yn. [3epxuHckoro, 83
«MaacTpo», Ten.: (061) 270-40-94; (061) 224-58-58, (061) 289-92-75, 220-03-22, 220-97-65, yn. Manas, 3
U «PembbiTcepBucy, Ten.: (061) 220-97-64

10. UeaHo-®paHkoBck: «Bpua», Ten.: (0342) 750-777, 55-95-25, yn. Hosasi, 19A

11. WUamawmn: «OkpaH», Ten.: (04841) 6-34-53, yn. Kotosckoro, 59

12. Kameneu-Mogonbckuii: «CepsBuc-ueHTp», Ten.: (03849) 324-88, yn. MylukuHckas, 51

13. Kepub: MM «dokckpbiMcepsuc», Ten.: (06561) 2-30-62, yn. CoseTckas, 15

14. Kwues: «dokcTpoT Cepsucy, Ten.: (044) 467-14-97, 467-08-59, 467-23-75, 440-43-89 yn. LLlyceBa, 44

15. Kuwwmnes: OO0 «SRL PINGO-GRUP», Ten. 8 10 373 22 54-40-76, 54-44-42

Ako-CepBuc-3nekTpoH, Ten.: 8 10 373 22 22-40-35, 22-40-54, 23-86-06
000 «WMBank», Ten.: 8 10 373 22 49-31-31

16. Kuposorpaa: CL| «OnTpoH», Ten.: (0522) 24-96-47, 24-45-22, np-T KOMMYHUCTUYECKMN, 1

17. KoHoton: Ul «Anekcei», Ten.: (05447) 6-13-56, np. leHuHa, 11

18. KpamaTtopck: CL| «Banauc-cepsucy, Ten.: (06264) 56-4-56, 4-19-66, yn. Mapkosas, 15

19. Kpemenuyr: Yl LWWampai, Ten.: (0536) 74-72-10, 74-71-53, yn. Mepescnasckasi, 55

20. KpuBoi Por: ACLL «®okcTpoT», Ten.: (056) 440-07-64, yn. PeBontouuoHHas!, 73

21. KysHeuosck: CL| «PaGioT», Ten.: (03636) 3-94-06, m-H Mobeabl, 19
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22. Jy6HbI: OJMN «KoxaHeHko», Ten. (050) 457-49-65, TLL «BekTop», 2 aTax
23. JyraHck: «JlyraHck-Cepsucy, Ten.: (0642) 49-44-17, 49-54-50, 49-32-96,
, 34-50-65, 716-470, 502-221, yn. ®pyHze, 136 b
24. Jyuk: «COOT NAVH», Ten.: (0322) 77-10-23, 23-00-02, yn. Ctyca, 11
CL, «Baw mactepy, Ten.: (0322) 23-01-03, np. Mobegpbl, 22
25. JbBoB: CL| «MunneHunym», Ten.: (032) 267-07-10. yn. KypmaHosuya, 9
T30B «Pectopcepsuc» Ten.: (032) 231-78-87, yn. b. XmenbHuukoro, 116
26. Mapuynonb: OO0 «Jlotocy, Ten.: (0629) 41-06-60, 41-06-50, yn. MaBaHb WmunaTa, 6
27. MykaueBo: ACL| «apaHT MykayeBo» Ten.: (03131) 2-33-33, yn. BoksanbHas, 41
28. HukonaeB: CL| «Hukonaes-®okcTpoT», Ten.: (0512) 55-29-04, np. JNleHuHa, 177A
29. Hukononb: UMM «MmnopTtTexHocepsucy, Ten.: (05662) 2-24-88, yn. MarapuHa, 62, kopn. A
30. Hogas Kaxoska: CL| «9nekTpoH», Ten.: (05549) 7-83-98, yn. LLlopca, 33 A
31. Opecca: «dokcTpoT-Cepaurc-Oageccar nnowaaka 1, Ten.: (048) 784-20-85, 784-20-86, yn. TpaHcnopTHas, 7E
«®dokcTpoT-CepBuc-Ofecca» nnowagka 2, ten.: (0482) 372-192, yn. basapHas, 76
32. Naenorpap: CL «MuHdok», Ten.: (05632) 311-93, yn. leHnHrpaackas, 3A
33. Monraea: HMO «MpomanekTpoHukay, Ten.: (0532) 57-21-66, yn. Mponetapckas, 22
«ArikoH-CepBucy, Ten.: (0532) 506-789, yn. Oktabpbckas, 406
34. PosHo: «PAOVNOMACTEPCKASA», Ten.: (0362) 22-68-19, yn. MNouyTtosas, 2
35. PowmHbI: Y Ctpoii B. O. Ten.: (05448) 2-17-48, yn. M. KanHbiwesckoro, 34
36. CesacTtononb: «[uagema», ten.: (0692) 555-643, 555-225, 557-040, yn. Moxaposa, 26
TexHuyeckunii LeHTp «AnbsaHc-Cepsucy, Ten.: (0692) 67-41-31, 45-12-77, yn. NeHepana Konomwuiiua, a. 9
«KAYD», Ten.: (0692) 45-60-72, yn. MNpombiwneHHas, 9
37. CeBepopoHeuUK: «MneKTPoHHbIe cucTeMbl», Ter.: (0645) 29-73-97, 29-75-00, yn. ®egopeHko, 10
38. Cumdeponons: PCL| ®okcTpor, Ten.:(0652) 248-858, yn. banaknasckasi, 68
«Anbuy, Ten.: (0652) 24-81-37, yn. KeukemeTckas, 198
«HK-UeHTp» Ten.: (0652) 54-47-71, yn. Hekpacosa, 17/1
39. Cywmbi: CL «Curma-Cepsucy, Ten.: (0542) 36-50-58, yn. Mpokodbera, 19
40. CraxaHoB: ACL| «AnbbuT», Ten.: (06444) 4-02-89, yn. Kuposa, 15
41. Yxropog: T3OB «Munnenuym», Ten.: (031) 266-12-97, yn. Marapuxa, 101
42. ®deopgocus: Yl dokckpbiMcepsuc, Ten.: (06562) 312-84, yn. basapHas, 4
43. XapbkoB: PCL| «®dokctpoT-Cepsucy, Ten.: (057) 758-10-39, 758-10-40, yn. BepHaackoro, 2
44. XepcoH: OO0 «PemoHT n Cepsuicy, Ten.: (0552) 485-888, 485-000, yn. PaGoyasi, 66
45. XmenbHuukmin: «Mpentogusa» Ten.: (0382) 72-01-08, npocnekT Mupa, 62-A
CLU «PaguogoHop», Ten.: (0382) 704-700, 66-46-16, nepeynok VinnogpomMHbIi, 2
46. Yepnuros: PCL| «DokcTpoT», Ten.: (046) 267-58-58, yn. LeByeHko, 4
CL «OTTO», Ten.: (0462) 67-84-92, 67-84-93, yn. KoutobuHckoro, 61
47. YepsoHorpapg: T3OB «BbiTpagnotexHukay», ten.: (03249) 2-25-63, yn. Cokanbckas, 6
48. Yepkaccbl: «CL| «DokcTpoT», Ten.: (0472) 72-35-58, yn. KanuHuHa, 115
49. YepHoBubl: «dokcTpoT-CepBucy, Ten.: (0372) 58-43-01, yn. MasHasi, 265
50. LWocTka: KM T «Bepeska-Cepaucy, Ten. (05449) 4-07-07, yn. Pabouvas, 5

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make
in design and construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the
qualities and properties without a preliminary notification.

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fur die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich
das Recht vor ohne Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen
negativen Einfluss auf die Qualitat und Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

(DI/IpMa—VI3FOTOBVITeJ'Ib He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXXHbIE OLLMOKM 1 oneYyaTku u COXpaHdeT 3a cobon
npaeso be3 npeanBapuUTesibHOro ysegomMmrneHmsa BHOCUTb B On3arH n yCTpOIZCTBO HeobxoaMMble U3MEHEHUS, He
OKa3blBatoLLMEe HEraTMBHOMO BNUSIHWSA Ha Ka4YecTBa U CBOMCTBA TOBapa.
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OLAN-Haushaltsgerate, Berlin Germany
www.kaiser-olan.de

COD. 2.000.96.3 CE G



