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PENSATI PER VOI

Grazie per aver acquistato un'apparecchiatura Electrolux. Avete scelto un prodotto che ha alle
spalle decenni di esperienza professionale e innovazione. Ingegnoso ed elegante, & stato
progettato pensando a voi. Quindi, in qualsiasi momento desiderate utilizzarlo, potete esser certi
di ottenere sempre i migliori risultati.

Benvenuti in Electrolux.
Visitate il nostro sito web per:

informazioni sull'assistenza.

ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
www.electrolux.com

g registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
a/ www.electrolux.com/productregistration

acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
’% apparecchiatura:

www.electrolux.com/shop

SERVIZIO CLIENTI E MANUTENZIONE

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta I'Assistenza, accertarsi di disporre dei seguenti dati.

Le informazioni si trovano sulla targhetta di identificazione. Modello, numero dell'apparecchio
(PNC), numero di serie.

& Avvertenza / Attenzione - Importanti Informazioni di Sicurezza
@ Informazioni e consigli generali
Informazioni in materia di sicurezza ambientale

Con riserva di modifiche.
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1. INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installa-
re e utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non & re-
sponsabile se un'installazione ed un uso non corretto del-
I'apparecchiatura provocano lesioni e danni. Tenere sem-
pre le istruzioni a portata di mano in caso di necessita du-
rante |'utilizzo.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

AVVERTENZA!
Rischio di soffocamento, lesioni o invalidita perma-
nente.

¢ Questa apparecchiatura puo essere usata da bambini
a partire dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita fi-
siche, sensoriali 0 mentali 0 con scarsa esperienza o
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, se sorvegliati
O se sono stati istruiti relativamente all'uso dell'appa-
recchiatura e hanno capito i rischi coinvolti.

¢ Non consentire ai bambini di giocare con |'apparec-
chiatura.

¢ Tenere i materiali di imballaggio al di fuori della portata
dei bambini.

e Tenere i bambini e gli animali domestici lontano dall'ap-
parecchiatura durante il funzionamento o raffredda-
mento. Le parti accessibili sono incandescenti.

e Se I'apparecchiatura dispone di un dispositivo di sicu-
rezza per i bambini, consigliamo di attivarlo.

¢ La pulizia e gli interventi di manutenzione non devono
essere eseguiti dai bambini senza supervisione.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

e All'interno I'apparecchiatura si scalda mentre € in fun-
zione. Non toccare le resistenze dell'apparecchiatura.
Servirsi sempre degli appositi guanti da forno per



4 www.electrolux.com

estrarre 0 inserire accessori 0 pentole resistenti al calo-

re.

¢ Non usare idropulitrici a vapore per pulire I'apparec-

chiatura.

¢ Prima di eseguire le procedure di manutenzione, estrar-

re la spina dalla presa.

¢ Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo
per pulire il vetro della porta per non rigare la superficie

e causare la rottura del vetro.

2.1 Installazione

& AVVERTENZA!

L'installazione dell'apparecchiatu-
ra deve essere svolta unicamente
da personale qualificato.

e Rimuovere tutti i materiali di imballag-
gio.

¢ Non installare e utilizzare |'apparecchia-
tura se & danneggiata.

e Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

® Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che € molto pesante. Indossare sempre
di guanti di sicurezza.

¢ Non tirare I'apparecchiatura per la ma-
niglia.

e E necessario rispettare le distanze mini-
me dalle altre apparecchiature.

e Assicurarsi che |'apparecchiatura sia in-
stallata sotto e vicino a parti adeguata-
mente ancorate a una struttura fissa.

¢ | lati dell'apparecchiatura devono resta-
re adiacenti ad apparecchiature o unita
con la stessa altezza.

Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elet-
trica.

2. i\ ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Tutti i collegamenti elettrici dovrebbero
essere realizzati da un elettricista qualifi-
cato.

L"apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

Verificare che i dati elettrici riportati sulla
targhetta del modello corrispondano a
quelli dell'impianto. In caso contrario,
contattare un elettricista.

Utilizzare sempre una presa antishock
elettrico correttamente installata.

Non utilizzare prese multiple e prolun-
ghe.

Accertarsi di non danneggiare la spina
e il cavo. Contattare il Centro di assi-
stenza o un elettricista qualificato per
sostituire un cavo danneggiato.

Evitare che i cavi imangano a contatto
della porta dell'apparecchiatura, in par-
ticolare quando la porta & calda.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati sen-
za l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare solo
la spina.



e Servirsi unicamente di dispositivi di iso-
lamento adeguati. interruttori automati-
ci, fusibili (quelli a tappo devono essere
rimossi dal portafusibile), sganciatori
per correnti di guasto a terra e relé.

¢ | 'impianto elettrico deve essere dotato
di un dispositivo di isolamento che con-
senta di scollegare |'apparecchiatura
dalla presa di corrente a tutti i poli. Il di-
spositivo di isolamento deve avere una
larghezza dell'apertura di contatto non
inferiore ai 3 mm.

2.2 Utilizzo

AVVERTENZA!
Rischio di ferite, ustioni, scosse
elettriche o esplosioni.

Utilizzare I'apparecchiatura in un am-
biente domestico.

¢ Non apportare modifiche alle specifiche
di questa apparecchiatura.

Verificare che le aperture di ventilazione
non siano ostruite.

Non lasciare mai I'apparecchiatura in-
custodita durante il funzionamento.

Spegnere |'apparecchiatura dopo ogni
utilizzo.

Prestare attenzione in fase di apertura
della porta dell'apparecchiatura quando
quest'ultima € in funzione. Puo fuoriu-
scire aria calda.

Non mettere in funzione I'apparecchia-
tura con le mani umide o quando c¢'é un
contatto con I'acqua.

¢ Non esercitare pressione sulla porta
aperta.

¢ Non utilizzare |'apparecchiatura come
superficie di lavoro o come piano di ap-
poggio.

e Tenere sempre chiusa la porta dell'ap-
parecchiatura quando quest'ultima & in
funzione.

e Aprire la porta dell'apparecchiatura con
cautela. L'uso di ingredienti contenenti
alcol pud causare una miscela di alcol e
aria.

e Evitare la presenza di scintille o fiamme
aperte vicino all'apparecchiatura quan-
do si apre la porta.

¢ Non appoggiare o tenere liquidi o mate-
riali infiammabili, né oggetti facilmente
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incendiabili sull'apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di danneggiare I'ap-
parecchiatura.

e Per evitare danni o scolorimento dello
smalto:

- Non mettere pentole resistenti al calo-
re o altri oggetti sulla superficie inferiore
dell'apparecchiatura.

- Non appoggiare la pellicola di allumi-
nio direttamente sulla superficie inferio-
re dell'apparecchiatura.

- Non mettere direttamente acqua al-
I'interno dell'apparecchiatura calda.

- Non tenere piatti umidi e cibo all'inter-
no dell'apparecchiatura dopo aver ter-
minato la fase di cottura.

- Prestare attenzione quando si tolgono
0 inseriscono gli accessori.

e | o0 scolorimento dello smalto non influi-
sce sulle prestazioni dell'apparecchiatu-
ra. Non si tratta di un‘anomalia ai sensi
di legge.

¢ Per le torte molto umide, usare una lec-
carda. | succhi di frutta provocano
macchie che possono essere perma-
nenti.

2.3 Pulizia e manutenzione

AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di lesioni, incendio o
danni all'apparecchiatura

e Prima di eseguire qualunque intervento
di manutenzione, spegnere |'apparec-
chiatura ed estrarre la spina dalla presa.

e Controllare che I'apparecchiatura sia
fredda. Vi ¢ il rischio che i pannelli di ve-
tro si rompano.

e Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro della porta nel caso in cui siano
danneggiati. Contattare il Centro Assi-
stenza.

® Prestare attenzione quando si rimuove
la porta dall'apparecchio. La porta &
pesante!

¢ Pulire regolarmente |'apparecchiatura
per evitare il deterioramento dei mate-
riali che compongono la superficie.



6 www.electrolux.com

® | residui di grassi o alimenti all'interno
dell'apparecchiatura possono causare
incendi.

* Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo de-
tergenti neutri. Non usare prodotti abra-
Sivi, spugnette abrasive, solventi od og-
getti metallici.

® Nel caso in cui si usino spray per il for-
no, attenersi alle istruzioni di sicurezza
indicate sulla confezione.

e Non pulire lo smalto catalitico (ove pre-
sente) con detergente di alcun tipo.

2.4 |Luce interna

e |l tipo di lampadine utilizzate in questa
apparecchiatura sono lampade speciali
per elettrodomestici. Non usarle per I'il-
luminazione di casa.

AVVERTENZA!
Rischio di scosse elettriche.

-

b O

2=

B
O
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B

Manopola delle funzioni forno
Spia di accensione
Manopola del timer
Indicatore della temperatura
Manopola della temperatura

¢ Prima di sostituire la lampada, scollega-
re I'apparecchiatura dalla rete elettrica.

e Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche.

2.5 Smaltimento

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

e Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

e Tagliare il cavo di rete e smaltirlo.

¢ Rimuovere il blocco porta per evitare
che bambini e animali domestici riman-
gano chiusi all'interno dell’apparecchia-
tura.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

6 [edl

Lampadina del forno
B Ventola

[} Targhetta dei dati
Posizioni della griglia

3.1 Accessori del forno

¢ Ripiano a filo

Per pentole, torte in stampo, arrosti.
e Lamiera dolci

Per torte e biscotti.
e Grill/Leccarda

Per cuocere al forno, arrostire o come
recipiente per raccogliere i grassi.
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4. PREPARAZIONE AL PRIMO UTILIZZO

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla si-
curezza.

4.1 Prima pulizia

e Togliere tutti gli accessori e i supporti ri-

piani rimovibili (se presenti).

e Pulire il forno prima di utilizzarlo per la

prima volta.

& Vedere capitolo "Pulizia e cura".

4.2 Preriscaldamento

Preriscaldare I'apparecchiatura vuota per
bruciare i residui di grasso.

5. UTILIZZO QUOTIDIANO

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla si-
curezza.

5.1 Attivazione e disattivazione
dell'apparecchiatura

1.

Ruotare la manopola di regolazione
delle funzioni del forno per selezionare
una funzione del forno.

La spia di accensione si illumina men-
tre |'apparecchiatura & in funzione.

5.2 Funzioni del forno

1.

4.

Impostare la funzione [Z] e la tempe-
ratura massima.

Lasciare in funzione I'apparecchiatura
per 45 minuti.

Impostare la funzione [~ ] e la tempe-
ratura massima.

Lasciare in funzione |'apparecchiatura
per 15 minuti.

Gli accessori possono riscaldarsi piu del
solito. L'apparecchiatura pud produrre un
odore sgradevole e fumo. Non si tratta di
un’anomalia. Accertarsi che il flusso d'aria
sia sufficiente.

2.

Ruotare la manopola di regolazione
della temperatura per selezionare una
temperatura.

L'indicatore della temperatura si ac-
cende quando |'apparecchiatura € in
fase di riscaldamento.

Per disattivare |'apparecchiatura, ruo-
tare la manopola di regolazione delle
funzioni del forno e la manopola di re-
golazione della temperatura in posi-
zione di spento.

Funzione del forno

Uso

O Posizione di

L 'apparecchiatura € spenta.

spento
Cottura tradi- Per cuocere e arrostire su un solo livello. Le resistenze
zionale superiore e inferiore funzionano contemporaneamente.

= | Cottura ventila-
¥

ta

Per arrostire o arrostire e cuocere al forno cibi che ri-
chiedono la stessa temperatura, utilizzando piu di un ri-
piano, senza trasferimento di sapori.

Grill

Per grigliare cibi di ridotto spessore in piccole quantita
nella parte centrale del ripiano. Per preparare i toast.
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Funzione del forno

Uso

Grill rapido

v Per grigliare cibi di ridotto spessore in grandi quantita.
Per preparare i toast. Funziona I'intero elemento grill.

v \
¥ Cottura pizza

Per la cottura di una pizza, quiche o torta. Il grill e la resi-

stenza inferiore forniscono il calore direttamente mentre

la ventola fa circolare I'aria per dorare in superficie la piz-
za 0 cuocere uniformemente le torte farcite.

Cottura finale

Per dorare torte con fondi friabili. Funziona solo la resi-

stenza inferiore.

6. FUNZIONI DEL TIMER

6.1 Contaminuti - Fine della
cottura

Per impostare un orario di spegnimento

automatico di una funzione del forno.

1. Impostare una funzione del forno € la
temperatura.

2. Ruotare la manopola del timer fino al
limite massimo, quindi portarla sul
tempo necessario.

7. FUNZIONI AGGIUNTIVE

7.1 Ventola di raffreddamento

Quando I'apparecchiatura e in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in mo-
do automatico per tenere fresche le su-
perfici dell'apparecchiatura. Dopo aver di-
sattivato |'apparecchiatura, la ventola di
raffreddamento continua a funzionare fino
a che I'apparecchiatura non si ¢ raffred-
data.

7.2 Termostato di sicurezza

Un utilizzo inappropriato dell'apparecchia-
tura o componenti difettosi possono pro-

e | 'apparecchiatura presenta cinque livelli
con ripiano. Contare i livelli con ripiano
dal basso dell'apparecchiatura.

3. Una volta trascorso il tempo imposta-
to, viene emesso un segnale acusti-
co. L'apparecchiatura si spegne.

Impostazione normale \") : Ruotare la

manopola del timer su \" . In questa po-

sizione si aziona |'apparecchiatura ma-
nualmente. La funzione Contaminuti - Fine
della cottura & spenta.

vocare un surriscaldamento pericoloso.
Per evitare che questo accada, il forno e
dotato di un termostato di sicurezza che
interrompe I'alimentazione della corrente
elettrica. All'abbassamento della tempera-
tura, il forno si riaccende automaticamen-
te.

8. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

e | 'apparecchiatura & dotata di un siste-
ma speciale che fa circolare |'aria € rici-
cla costantemente il vapore. Con que-



sto sistema & possibile cucinare in un
ambiente pieno di vapore, mantenendo
il cibo soffice all'interno e croccante al-
I'esterno. Si riduce il tempo di cottura e
si abbatte il consumo di energia.

¢ | 'umidita pud condensarsi all'interno
dell'apparecchiatura o sui pannelli di
vetro della porta. Non si tratta di
un’anomalia. Quando si apre la porta
durante la cottura, tenersi sempre a di-
stanza dall'apparecchiatura. Per ridurre
la condensa, prima della cottura accen-
dere I'apparecchiatura per 10 minuti.

e Al termine dell'uso dell'apparecchiatura
eliminare I'umidita.

¢ Non posizionare oggetti direttamente
sul ripiano dell'apparecchiatura e non
ricoprire i componenti con pellicola d'al-
luminio durante la cottura. Cosi facendo
si possono alterare i risultati di cottura e
danneggiare lo smalto.

8.1 Cottura di dolci

e Non aprire la porta del forno prima che
siano trascorsi 3/4 del tempo di cottu-
ra.

e Se si usano due lamiere dolci contem-
poraneamente, tenere un livello vuoto
trauna e l'altra.
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8.2 Cottura di carni e pesce

e Usare una leccarda per alimenti ad alto
contenuto di grassi, onde evitare che
nel forno si formino macchie che non
POSSONO pill essere rimosse.

e | asciare riposare la carne per circa 15
minuti prima di tagliarla, in modo da
non perdere il sughetto.

e Per evitare la formazione eccessiva di
fumo all'interno del forno durante la
cottura arrosto, aggiungere dell'acqua
nella leccarda. Per evitare la condensa
di fumo, aggiungere acqua ogni volta
che finisce.

8.3 Tempi di cottura

| tempi di cottura dipendono dal tipo, dalla

consistenza e dal volume del cibo.

Inizialmente, monitorare i risultati della

cottura. Trovare le impostazioni migliori (li-
vello di potenza, tempo di cottura, ecc.)

per le proprie pentole, ricette e quantita

quando si usa |'apparecchiatura.

8.4 Tabella per la cottura al forno ed arrosto

TORTE E DOLCI
Cottura tradizio- Cottura ventila-
nale ta Durata
;:z(-?T%I Posizio- L Posizio- L cottura Note
ne della [°C:r ne della [°C]p [min.]
griglia . griglia
Pietanze 2 170 3 160 45 -60 In uno stampo
frullate per dolci
Impasto per 2 170 8 160 20-30 In uno stampo
pasta frolla per dolci
Torta di ri- 1 170 1 160 70-80 Inuno stampo
cotta per dolci da
26 cmsu di
una griglia
Torta di me- 2 170 2 (sinistra 160 80-100 In due stampi
le (Apple pie) e destra) per dolci da
20cmsu di

una griglia?
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Cottura tradizio-

Cottura ventila-

nale ta Durata
TIPO DI
PIATTO  Posizio- Posizio- cottura Note
ne della TF,rg:r ne della Tﬁlg]p [min.]
griglia . griglia .
Strudel 3 175 2 150 60 -80 In una piastra
da forno
Crostata 2 170 2 (sinistra 165 30-40 In uno stampo
e destra) per dolci da
26 cm
Torta con 2 170 2 160 50-60 Inuno stampo
lievito in pol- per dolci da
vere 26 cm
Dolce di Na- 2 170 2 150 90-120 In uno stampo
tale/Torta di per dolci da
frutta ricca 20 cm?)
Plum cake 1 175 2 160 50-60 Inuno stampo
per il pane)
Torte picco- 3 170 3 140- 20-30 Inuna piastra
le - un livello 150 da forno
Torte picco- - - 2e4 140- 25-35 Inuna piastra
le - due livelli 150 da forno
Biscotti/stri- 8 140 8 140- 30-35 Inuna piastra
sce di pa- 150 da forno
sticcini - un
livello
Biscotti/stri- - - 2e4 140- 35-40 Inuna piastra
sce di pa- 150 da forno
sticcini - due
livelli
Meringhe 8 120 8 120 80-100 In una piastra
da forno
Focaccine 3 190 3 180 15-20 Inuna piastra
da forno)
Bigné 3 190 3 170 25-35  Inuna piastra
da forno
Tortine alla 2 180 2 170 45 -70 In uno stampo
piastra per dolci da
20cm
Torta di frut- 1 160 2 150 110-120 In uno stampo
ta ricca per dolci da
24 cm
Pasticcini 1 170 1 160 50-60 In uno stampo
per il te per dolci da

20 cm1)
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1) Preriscaldare il forno per 10 minuti.

PANE E PIZZA
Cottura tra- Cottura ven-
dizionale tilata Durat
urata
TIPO DI Posi- Posi- cottura Note

PIATTO  zione LG zione Temp  [min.]
ripia- [opé] ripia- .[°C]

no no
Pane bianco 1 190 1 190 60 - 70 1-2 pezzi, ciascuno
da 500 gr.V)
Pane di se- 1 190 1 180 30 - 45 In uno stampo per il
gale pane
Pizza 1 230 - 1 230- 10-20 Inuna piastra da for-
250 250 Nno O in una casseruo-
la per arrosti profon-
dal)
Focaccine 8 200 8 190 10-20 In una piastra da for-
no')
1) Preriscaldare per 10 minuti.
FLAN
Cottura tra- Cottura ven-
dizionale tilata Durat
- . urata
uloel Posi- ..., Posi- cottura Note
PIATTO  zione zione Temp [min]
ripia- [Pé] ripia- .[°C]
no no
Sformato di 2 200 2 180 40 - 50 In uno stampo
pasta
Sformato di 2 200 2 175 45 - 60 In uno stampo
verdure
Quiche 1 180 1 180 50 - 60 In uno Stampo”
Lasagne 2 180 - 2 180 - 25 - 40 In uno Stampo”
190 190
Cannelloni 2 180 - 2 180 - 25-40 In uno Stampo”
190 190

1) Preriscaldare per 10 minuti.
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CARNE
Cottura tra- Cottura ven-
dizionale tilata Durat
- - urata
Pty Posi- Tem Fos- cottura Note
PIATTO  zione p. Zione Temp min]
ripia- on ripia- .[°C]
no el no
Manzo 2 200 2 190 50-70 Su di una griglia
Maiale 2 180 2 180 90-120 Su di una griglia
Vitello 2 190 2 175 90-120 Su di una griglia
Roast beef 2 210 2 200 50 - 60 Su di una griglia
inglese al
sangue
Roast beef 2 210 2 200 60 - 70 Su di una griglia
inglese a
cottura me-
dia
Roast beef 2 210 2 200 70-75 Su di una griglia
inglese ben
cotto
Spalla di 2 180 2 170 120 - Con cotica
maiale 150
Stinco di 2 180 2 160 100 - Due pezzi
maiale 120
Agnello 2 190 2 175 110 - Cosciotto
130
Pollo 220 200 70 - 85 Intero
Tacchino 2 180 160 210 - Intero
240
Canard 2 175 2 220 120 - Intero
150
Oca 2 175 1 160 150 - Intero
200
Coniglio 190 2 175  60-80 Tagliato a pezzi
Lepre 190 2 175 150 - Tagliato a pezzi
200
Fagiano 2 190 2 175 90-120 Intero




ITALIANO 13
PESCE
Cottura tra- Cottura ven-
dizionale tilata Durat
- - urata
TIPODI posi- Tem PoOsi- cottura Note
PIATTO  zione zione Temp [min]
ripia- oA ripia- .[°C]
no [°Cl no
Trota/Orata 2 190 2 175  40-55 3- 4 pesci
Tonno/Sal- 2 190 2 175 35 - 60 4-6 filetti
mone
8.5 Girill
Preriscaldare il forno vuoto per 10
minuti prima di iniziare la cottura.
Quantita Grill Tempo di cottura
(in minuti)
TIPO DI PIE- Pezzi (9) Posizio- Temp. 1°lato 2° lato
TANZA ne griglia (°C)
Bistecche di fi- 4 800 4 max. 12-15 12-14
letto
Bistecche di 4 600 4 max. 10-12 6-8
manzo
Salsicce 8 - 4 max. 12-15 10-12
Braciole di 4 600 4 max. 12-16 12-14
maiale
Pollo (tagliato a 2 1000 4 max. 30-35 25-30
meta)
Kebab 4 - 4 max. 10-15 10-12
Petto di pollo 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 max. 20-30 -
Filetto di pesce 4 400 4 max. 12-14 10-12
Toast farciti 4-6 = 4 max. 5-7 =
Toast 4-6 - 4 max. 2-4 2-3
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8.6 Marmellate/Conserve - Cottura finale

Frutta morbida

Tempi fino alla

comparsa delle Tempi di cottura

SRR BRI ) prime bollicine in a 100°C (in min.)
min.
Fragole, mirtilli,
lamponi, uva spina 160 - 170 35-45 -
matura

Frutta con noccioli

Tempi fino alla

comparsa delle Tempi di cottura

SIS UL (70 prime bollicine in a 100°C (in min.)
min.
Pere, mele coto-
gne, susine 160-170 35-45 10-15
Verdure
Tempi fino alla
o comparsa delle Tempi di cottura
SN BRI () prime bollicine in a 100°C (in min.)
min.
Carotel) 160 - 170 50 - 60 5-10
Cetrioli 160-170 50 - 60 -
Ortaggi misti in
agrodolce 160-170 50 - 60 5-10
Gl R PEEE g g 50 - 60 15 - 20

li, asparagi

1) Dopo aver disattivato I'apparecchiatura, lasciare la conserva nel forno.

9. PULIZIA E CURA

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla si-
curezza.

e Pulire la parte anteriore dell'apparec-
chiatura con un panno morbido inumi-
dito con acqua tiepida saponata.

e Per pulire le superfici metalliche, utiliz-
zare un normale detergente.

Pulire I'interno del forno dopo ogni uti-
lizzo. In questo modo & possibile elimi-
nare piu facilmente le macchie.

¢ Rimuovere lo sporco tenace con deter-
genti speciali per forno.

e Dopo ogni utilizzo, pulire gli accessori
da forno e farli asciugare accuratamen-
te. Utilizzare un panno morbido inumidi-
to con acqua tiepida saponata.

¢ Non pulire gli accessori anti-aderenti
con detergenti aggressivi, oggetti ap-



puntiti o in lavastoviglie. Cid potrebbe
danneggiare il rivestimento anti-aderen-
te.

i)

Apparecchiature in acciaio
inox o alluminio:

Pulire la porta del forno esclusiva-
mente con una spugna umida.
Asciugarla con un panno morbido.
Evitare 'uso di lane di acciaio, aci-
di o prodotti abrasivi che potreb-
bero danneggiare la superficie del
forno. Pulire il pannello dei co-
mandi del forno, prendendo le
stesse precauzioni.

9.1 Pulizia della guarnizione
della porta

e Controllare regolarmente la guarnizione
della porta. La guarnizione della porta si
trova attorno al telaio della cavita del
forno. Non utilizzare I'apparecchiatura
se la guarnizione della porta & danneg-
giata. Contattare il Centro di Assisten-
za.

e Per pulire la guarnizione della porta si
prega di fare riferimento alle informazio-
ni generali sulla pulizia.

9.2 L ampadina forno

& AVVERTENZA!

Si prega di prestare attenzione in
fase di sostituzione della lampadi-
na del forno. Sussiste il rischio di
scosse elettriche.
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Prima di sostituire la lampadina del
forno:

e Disattivare il forno.

e Togliere i fusibili dal quadro elettrico o
spegnere l'interruttore principale.

(i)

Per proteggere la lampadina del
forno e la calotta di vetro stendere
un panno sul fondo del forno.
Tenere sempre la lampada aloge-
na con uno straccio per evitare
che dei residui di grasso vi bruci-
no sopra.

1. Ruotare la calotta di vetro in senso
antiorario per estrarla.

2. Pulire la calotta di vetro.

3. Sostituire la lampadina del forno con
un'‘altra lampadina idonea, termoresi-
stente a 300 °C.

Utilizzare lo stesso tipo di lampadina.
4. Rimontare la calotta di vetro.

9.3 Pulizia della porta del forno

La porta del forno & dotata di due pannelli
di vetro. E possibile rimuovere la porta del
forno e il pannello interno di vetro per pu-
lirli.
@ La porta del forno potrebbe richiu-
dersi se si tenta di rimuovere il

pannello di vetro prima di togliere
la porta del forno.

Rimozione della porta del forno e del pannello di vetro

1.

Aprire completamente la porta ed af-
ferrare le due cerniere.
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2. Alzare e ruotare le levette poste sulle
N .
M due cerniere.

3. Chiudere la porta del forno fino alla
prima posizione di apertura (circa
meta). Tirare in avanti la porta, sfilan-
dola dalla sua sede.

4. Appoggiare la porta su una superficie
stabile e coperta da un panno morbi-
do.

5. Sganciare il sistema di bloccaggio
per rimuovere il pannello di vetro in-
terno.
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6. Ruotare di 90° le due chiusure e sfi-
larle dalle loro sedi.

7. Sollevare con cura (passo 1) ed
estrarre (passo 2) il pannello di vetro.

8. Pulire il pannello di vetro con dell'ac-
qua saponata. Asciugare il pannello
di vetro facendo attenzione.

Installazione della porta e del pannello di vetro

Al termine della pulizia, rimontare il pan-
nello di vetro e la porta del forno. Eseguire
la procedura illustrata in precedenza, se-
guendo la sequenza inversa.

Accertarsi che la serigrafia sia sul lato in-
terno della porta. Verificare che dopo I'in-
stallazione, la superficie della cornice del
pannello di vetro, nei punti delle serigrafie,
non risulti ruvida al tatto.

Accertarsi di installare il pannello di vetro
interno nelle sedi corrette. Fare riferimento

all'immagine.
10. COSA FARE SE...

AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla si-

curezza.

Problema Causa possibile Solution

|_'apparecchiatura non L_'apparecchiatura & di- Accendere il forno. Con-
funziona. sattivata. sultare il capitolo "Utilizzo

quotidiano”.
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Problema

Causa possibile

Solution

L 'apparecchiatura non
funziona.

La funzione Contaminuti -
Fine della cottura non &
stata impostata.

Impostare la funzione
Contaminuti - Fine della
cottura. Fare riferimento
al capitolo "Funzioni del-
|'orologio”.

|_'apparecchiatura non
funziona.

E scattato il fusibile nella
scatola dei fusibili.

Controllare il fusibile. Se il
fusibile & scattato piu di
una volta, contattare un
elettricista qualificato.

La lampadina del forno
non si accende.

La lampadina del forno &
guasta.

Sostituire la lampadina
del forno.

Vapore e acqua di con-
densa si depositano sugli
alimenti e nel forno.

Gli alimenti sono stati la-
sciati nel forno troppo a
lungo.

Al termine della cottura,
non lasciare gli alimenti
nel forno per piu di 15-20
minuti.

Qualora non sia possibile trovare una so-
luzione al problema, contattare il rivendito-

re o il Centro di Assistenza.

Le informazioni necessarie per il centro di
assistenza sono indicate sulla targhetta

dei dati. La targhetta si trova sul telaio an-
teriore della cavita dell'apparecchiatura.

Si consiglia di annotarle in questo spazio:

Modello (MOD.)
Numero Prodotto (PNC)
Numero di serie (S.N.)

11. DATI TECNICI

Tensione

230V

Frequenza

50 Hz

12. INSTALLAZIONE

AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla si-

curezza.
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12.2 Installazione dell'impianto
elettrico

& AVVERTENZA!
L’installazione dell'apparecchiatu-
ra deve essere eseguita da perso-

nale qualificato.

@ Il produttore non & responsabile
qualora non vengano applicate le
precauzioni del capitolo "Informa-
zioni per la sicurezza".

La dotazione standard dell'apparecchiatu-
ra al momento della fornitura prevede una
spina e un cavo di rete.

12.3 Cavo

Tipi di cavo adatti all'installazione o per la
sostituzione: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5
RRF, HO5 W-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5
BB-F.

Per la sezione del cavo fare riferimento al-
la potenza totale (sulla targhetta dati) ed
alla tabella:

Potenza totale Sezione del cavo

Massimo 1380 3 X 0,75 mm?2
W

Massimo 2300 3 X 1 mmz2
W

Massimo 3680 3 X 1,5 mm?2
W

Il cavo di terra (verde/giallo) deve essere 2
cm piu lungo dei cavi di fase e neutro (ri-
spettivamente blu e marrone).
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13. CONSIDERAZIONI AMBIENTALI

Riciclare i materiali con il simbolo ¢ .

Buttare I'imballaggio negli appositi
contenitori per il riciclaggio.

Aiutare a proteggere I'ambiente e la salute
umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Non smaltire le apparecchiature che
riportano il simbolo >_< insieme ai normali
rifiuti domestici. Portare il prodotto al

punto di riciclaggio piu vicino o contattare
i comune di residenza.
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Mbl JYMAEM O BAC

Bbnaropgapum Bac 3a npuobpeTenne npubopa Electrolux. Bul Bbibpanu usaenue, 3a KOTopbIM CTOST AECATUNETUS
npoheCCMOHANBHOrO OMbITa U MHHOBALMIA. YHUKANBHOE 1 CTUMBHOE, OHO CO3AaBanoch ¢ 3aboToi o Bac.
Moatomy koraa 6bl Bbl HM Bocnonb3oBanuck UM, Bbl MoxeTe ObITb YBEPEHbI: pe3ynbTaThl Bcerga dyaoyT
NMPEBOCXOAHBIMM.

[o6po noxanosatb B Electrolux!
Ha Hawwem Be6-caiite Bbl cmoxeTe:

HaiiTv pexoMeHgaLmm no UCronb3oBaHmio 3Lenuii, pyKOBOACTBA MO 3KCMlyaTawym, Mactep

YCTPaHeHUs HeMcnpaBHOCTEN, MHAOPMALWI O TEXHUYECKOM OBCITYXMBAHUM:
www.electrolux.com

a/ 3aperucTpupoBaTh CBOE U3AENUs ANs ynydLieHnst 06CyKMBaHNS:

www.electrolux.com/productregistration

MproBpecT AONONHUTENBHbIE NMPUHAANEXHOCTH, PACXOAHBIE MaTepiansl U hUpMeHHble 3anacHble
’% YacTu Ans cBoero npuoopa:

www.electrolux.com/shop

MNOOAEPXKA MOTPEBUTENEN 1 CEPBNUCHOE OBCITYXMBAHWE

Mbl pekoMeHIyeM 1CMornb30BaTb OPUTMHANBHLIE 3an4acTy.

Mpy oGpaLLeHnn B CEPBMC-LEHTP CrELyEeT UMETb MO PyKOM CeAyHoLLyo MHOpMaLMIO.

[laHHas nHgopmaLms HaXoAUTCs Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYeCKUMM AaHHbIMW. Mogens, kog nsaenus (PNC),
CEpUIAHbIA HOMep.

& BHuMaHue / BaxHble cBeieHUsi N0 TeXHMKe BE30MacHOCTM.

@ O6Lwas uHdopMaLMS 1 pekomeHaaLumn

VHdhopmaLms no 3aLnTe oKpyxatoLLei cpeabl

I'IpaBo Ha U3MEHEHUA COXPaHAETCA.
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1. CBEAEHWA MO TEXHWKE BE3OMACHOCTH

Mepen yCTaHOBKOW M AKCMyaTaumei npubopa BHUMATENbHO 03Ha-
KOMbTECh C NPUMNOXEHHLIM PYKOBOACTBOM. [1pon3BoaNTENb HE He-
CeT OTBETCTBEHHOCTb 3a TPaBMbl U NOBPEXAEHUS, NONYYEHHblE/
BbI3BaHHbIE HEMPABWIILHOW YCTAHOBKOW M akcnnyaTauuei. MNosa-
BoTbTECH O TOM, YTOObI JaHHOE PYKOBOACTBO Bbino y Bac noa py-
KOW Ha NPOTSHKEHWUW BCEro cpoka crnyxbbl npubopa.

1.1 besonacHoCTb feTen 1 nu, ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMM

/N BHVWMAHME!
CyLLecTBYeT prCK yayLIbs, NOTy4YEHUst TPABM MM CTOMKIX
HapYyLIEHUIA HETPYAOCNOCOBHOCTH.

* [laHHbIV NpMbOp MOXET JKCnyaTUpoBaTLCH AeTbMU CTapLue 8
neT ¥ NNLAMK C OrpaHnYeHHbIMM (U3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU
WM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM UMK C HEAOCTATOYHbIM Ofbl-
TOM WUIN 3HAHUSMU TONBKO NPY YCNOBUM HAXOXAEHWS Nog npuc-
MOTPOM fnnLa, OTBEYatoLLero 3a 1x 6e3onacHoCTb.

* He no3sonsinTte getam urpatb ¢ npubopom.

* XpaHuTe BCe yNakoBOYHbIe MaTepuarbl BHe JOCAraeMoCTH fe-
Temn.

* He nognyckante aeTteii M JOMALLHWX XWUBOTHBIX K Npubopy, Ko-
raoa oH pabotaet unu ocTbiBaeT. [JOCTYNHbIE A1 KOHTAKTa Ya-
CTV Npubopa COXpaHsT BbICOKYHD TeMNepaTtypy.

« Ecnu npnbop ocHalleH dyHKUmMen «3almta oT AeTeity, peko-
MeHZYeTCS BKNYUTb 3TY PYHKLMIO.

* QuucTka 1 JOCTYNHOE NOMb30BaTEN TEXHUYECKOE 0bCnyxmBa-
HWe He JOIKHO Npon3BoaNTbLCA AeTbMK 6e3 npucmoTpa.

1.2 OBwwme npaBuna TeXHUKN 6e30NacHOCTU

* Bo Bpems paboTbl npubopa ero BHyTPEHHSIS Kamepa CUMbHO Ha-
rpeBaeTcs. He npukacantech K HarpeBaTeflbHbIM 3fieMeHTam
BHYTpU Npubopa. MNomeLyas B npubop unu n3snekas U3 Hero no-
CyZy WM akceccyapel, BCEraa UCMonb3yiTe KyXOHHbIE pyKaBK-

Lbl.
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* He ncnonb3yiTe NapoouMCTATENM AN OYUCTKM npubopa.
* [lepen BbINONHEHWEM ONEpaLii OUMCTKM 1 yXoda OTKIouNUTe

npnbop OT CeTH ANEKTPONUTaHMS.

* He ncnonb3yiTe xecTkme abpasnBHble YNACTSLME CPEACTBA MK
OCTPbIE MeTannmuyeckne ckpebkm 4N YACTKN CTEKNSHHOM aBep-
Libl, TaK KaK MW MOXHO noLapanatb ero noBepXHOCTb, B pe-
3ynbTaTe Yero CTEKNO MOXET MOMHYTb.

YKA3AHWA MO BE3OMNACHOCTH

2.1 YcTaHoBKa

& BHUMAHUE!

YcTaHoBka npuGopa [OMmKkHA NPOU3Bo-
[WUTBCA TOMBKO KBANM(MLMPOBAHHBIM
nepCcoHasnom.

* YhanuTe BCHO yNaKoBKy.

* He ycraHaBnuBanTe u He NoakmnoYaiiTe npu-
60p, UMEIOLLMI NOBPEXAEHNS.

+ CnepnyiiTe NpUNOXeHHbIM K Npubopy MHCTPYK-

LIMsIM MO YCTaHOBKe.

+ [Tpubop umeeT GonbLuoi Bec: cobniopaiite
NPEenoCTOPOXHOCTb NPY ero NepeMeLLeHIH.
0O6s3aTenbHO UCMOMb3yMTE 3allMTHbIE Nep-
yaTku.

+ [pu nepemelLeHnm NpuGopa He TAHUTe 3a
€r0 PyuKy.

+ Ob6ecneybTe HanM4ne MUHUMANLHO JOMYyCTH-
MbIX 3330POB MEX[Y COCeaHUMU npubopamu
¥ npegmeTamn Mebenu.

+ Y6enutech, 4to Mebenb nog npubopom u psi-
[O0M C HUM HaZeXHO 3aKkpenneHa.

+ [Opyrue npn6opbl unn npeameTs MeGenu, Ha-
xopsiLmecst no obe cTopoHs! nprubopa, fon-
XHbl UIMETb TY XK€ BbICOTY.

lNogknoyeHune K ONIEKTPOCETU

BHAMAHWUE!
CyliecTByeT puck noxapa 1 nopaxe-
HUS BMEKTPUYECKNM TOKOM.

* Bce noakioyeHIs K aneKTPOCETI JOSKHbI
MPON3BOANTLCS KBANMDULMPOBAHHBIM SMeK-
TPUKOM.

+ [pubop HeobxoanMMo 3a3emMnuT.

Ybenutech, YTO ykasaHHble Ha Tabnuuke ¢
TEXHUYECKAMM JaHHLIMU NapaMeTpbl 31ek-
TPONUTaHUS COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpoceTu. B npoTueHoM cryyae obpat-
UTECh K ANEKTPUKY.

[ns nogkntoyerns npubopa Heobxoaumo uc-
Nonb30BaTb YCTAHOBNEHHYI0 Haanexalium
06pa3om anekTpobe3onacHyto po3eTky.

He ncnonb3yinTe TPOWHWKM W yANVHUTENN.

Mo3aboTbTeck 0 TOM, YTOBbI HE NOBPEANTD
BUIKY M CeTeBO kabenb. [ins 3ameHbl noBpe-
XX[OEHHOro ceTeBoro kabens obpaTtuTecs B
CEPBUCHBIA LIEHTP UMK K SNEKTPUKY.

He fonyckaiiTe kOHTaKTa ceTeBbIx kabenen ¢
ABepueii npubopa, ocobeHHo ecnu ABepua
CUMbHO HarpeTa.

[eTanu, 3awmwiatolye TokoeayLMe Unv
130MMPOBaHHbIe YacTy Npubopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHsl Tak, 4Tobbl UX 6bINO HEBO3-
MOXHO yaanuTb 6e3 creynanbHbIX MHCTPY-
MEHTOB.

BcraBnsiiTe Bunky cetesoro kabens B poseT-
Ky TOMbKO MO OKOHYaH!UM yCTaHoBKM Npubopa.
Y6enutech, YTO Nocne ycTaHoBKW npubopa K
BUITKE SMEKTPONUTaHMS MMeeTCs CBOBOAHBI
foctyn.

He nogkntovaiite npubop k po3eTke aNeKTpo-
MUTaHWS, €CAI OHA NIOXO 3aKpenneHa 1nm
€CIN BUIKa HENMOTHO BXOAMT B PO3ETKY.

He TaHuTe 3a kabenb ANEKTPpOonuTaHuA ona
OTKIHYEHNA npmﬁopa OT 3NEeKTpoCceTH. Bce-
raa 6epVITer 3a BUJIKY CETEBOro kabens.

VcnonbayiTe TONbKO NOAXOAALLME YCTPON-

CTBa ANS U30NALMK: NpefoXpaHuTENbHbIE aB-
TOMaTU4ecKie BbIKIOYATENM, NNaBKie npesd-
oxpaHuTenu (pesbboBble NnaBk1e Npefoxpa-
HWUTENN, BbIKPY4MBAKOLMECS U3 THE3AA), aBTO-
MaTbl 3aLLUTLI OT TOKA YTEYKU U 3aMblKaTeny.
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+ TpuBop AOMmKeH ObITb NOAKIIOYEH K NEKTPO-
CETW Yepes YCTPOHCTBO ANst U30NSALMM, NO-

3BONgtoLLiee OTCOeANHATL OT CeTN BCE KOHTaK-

Tbl. YCTPOACTBO AN N30NALMN LOMKHO obec-
neynBaTb 3a30p MexAy PasOMKHYTbIMM KOH-
TakTamn He MeHee 3 MM.

2.2 Vicnonb3oBaHue

& BHUMAHUE!

CyLLecTByeT pUcK TpaBMbl, OXOra, Mo-
paeHwst ANEKTPUYECKIM TOKOM W
B3pbIBa.

* Wcnonbayiite gaHHbIA npubop B ObITOBBIX NO-
MELLEHNsIX.

* He BHOCUTe M3MEHeHNs B napameTpbl AaHHO-
ro npubopa.

+ Ybegutech, 4to BEHTUNALMOHHbLIE 0TBEPCTUA
HUYEM HE 3aropoXeHbl.

+ Bo Bpems pabotsl npubopa He ocTasnsmnTe
ero 6e3 npucmorpa.

+ [pubop HeobxoanMmo BbIKMoYATL NOCHe Ka-
KLOrO MCMONb30BaHMS.

+ Cobniogalite OCTOPOXHOCTb, OTKPLIBAS ABEP-
Ly npubopa Bo Bpems ero pabotsl. Moxet
MPOU30ATI BbICBOGOXEHWE FOPSHEro BO3Y-
xa.

+ Tlpu ncnonb3oBaHuM Npubopa He KacanTech
€ro MOKpbIMW pykamu. He kacaiTech npubo-
pa, ecnv Ha Hero nonana Boga.

* He HapaBnuBaiiTe Ha OTKPLITYIO ABEPLY Npu-
6opa.

* He ucnonbayiite npubop kak CToneLHuLy unm
NOACTaBKY ANs KaknX-nnbo npeameTos.

« Tpu pabote npubopa ero ABepLia AOMKHA
ObITb 3aKpbITa.

+ Cobnrogalite OCTOPOXHOCTb, OTKPLIBas ABEP-
Ly npubopa. Mpu MCnonb3oBaHUN UHIPELNEH-
TOB, COAEPXKALLMX ankorofb, MOXeT 06pas-
OBbIBATLCS BO3LYLUHO-CNNPTOBAs CMECh.

+ [lpu OTKpbIBaHWUM ABEPLLI NPKUBOPa psiLoM ¢
HUM He LOMKHO BbITb UCKP UMM OTKPLITOTO
nnameHu.

* He knagute Ha npubop, psgoM ¢ HAM unu
BHYTPb HErO NIErKOBOCMIAMEHSIIOLLMECS MaTe-
puansl UNn U3AENus, NPONUTaHHbIE NErkoBO-
CNNaMeHsIIOLLUMICS BELLECTBaMU.

BHUMAHMUE!
CyLuecTByeT pUCK NOBPEXOEHUS NpU-
opa.

+ [ins Toro, Ytobbl 3bExaTh NOBPEXAEHUS U
W3MEHeHWs LBeTa amanu:

- He nowmeLyaiite HenocpesCTBEHHO Ha AHO
npuBopa nocyay v uHble NpeameTsl.

- He knaguTe HenocpefcTBEHHO Ha [HO Npu-
Bopa antomuHmeByio onbry.

- He HanuBaiiTe B HarpeThIi npubop Boay.

- He xpaHuTe B npuGope nocre okoHYaHus
NPUrOTOBMEHNS BIAXHYI0 NOCYAY U MPOLYKTEI.

- CobntogaiTe 0CTOPOXHOCTb NpU YCTaHOBKe
11 3BNEYEHUM aKCECCYapoB.

* 3meHeHe LBeTa aManu He BNWSIET Ha Npo-
13BOANTENBHOCTL Npubopa. OHO He ABNSETCS
[eDEKTOM C TOYKM 3pEHMS 3aKOHA O rapaH-
TUIAHBIX 00513aTENLCTBAX.

+ [Insl NpUroTOBMEHWs TOPTOB, COAEPXKaLLEN
GorbLLOE KOMMYECTBO Braru, UCNonb3yiTe
NpoTMBEHb ANst kapku. Coku 13 pyKToB MO-
IYT BbI3bIBaTb NOSIBNIEHUE NATEH, YAANUTH KO-
TOpble ByaeT HEBO3MOXHO.

2.3 Yxopn v ouncTtka

BHUMAHUE!
CyLLecTByeT puck TpaBMbl, NoXapa unm
noBpexaeHus npubopa.

+ Tepep BbINOMHEHNEM ONEPALMIA MO OYUCTKE U
YXOZy BbIKIOUMTE NPUGOP U U3BNEKUTE BUITKY
CETEBOr0 Kabens U3 po3eTku.

*+ Y6enutech, 4to npubop ocTbin. B npotueHOM
cryyae CTEKNSIHHbIE NaHeNN MoryT TPECHYTb.

+ TNoBpexaeHHble CTEKNSHHbIE NaHeNu cneayet
3aMeHsTb HesamegnuTensHo. OBpaTuTech B
CEePBUCHBIiA LEHT.

Cobrnioaalite OCTOPOXHOCTb NPU CHATUM
aBepupl ¢ npubopa. [iBepua umeet GonbLUoii
Bec!

+ Bo n3bexaHue NOBPEXOEHUS NOKPLITUS NpK-
6opa NPON3BOANTE €0 PEryNSIPHYIO OYMCTKY.

OcTaBLumecs BHYTPpU NpuBopa Xup uin octat-
KM MULL MOTYT CTaTb NPUYMHON NoXapa.

Oumwwaiite npnbop MArkoiA BNaXKHON TPSNKOM.
Vicnonb3yinTe TONbKO HeMTPanbHoe MokLlee
cpeacTso. He ucnonb3ayiTe abpasnBHble
cpepcTBa, abpaauBHble ry6ku, pacTBOpUTENN
UNN MeTannmyeckve npeameTsbl.

B cnyyae ucnonb3osaHus Cripest ANst O4MCTKN
AYXOBOrO LuKaca CreayitTe MHCTPYKLMM Mo
6€30MacHOCTY Ha ero ynakoBke.

* He oumwaiiTe KaTanuTuyeckyto amanb (ecnm
npubop UMeeT COOTBETCTBYHOLLIEE MOKPLITHE)
KaKMU-B0o MOHOLLMMM CPeaCTBaMM.



2.4 BHyTpeHHee OCBeLLEeHne

+ B npuGope ucnonb3ayeTcst MofyNb NOACBETKM
WM TanoreHoBas namna, npeaHasHayeHHas
TONbKO ANst GbITOBLIX MPUGOPOB. He ucnonb-
3yiiTe UX ANs OCBELLEHWS AOMa.

BHUMAHWE!
CyLLeCTBYET ONacHOCTb MOpaKeHust
3MNEKTPUYECKIM TOKOM.

+ [lepen 3ameHON Namnbl OTKIIOYUTE SNEKTPO-
nuTaHme npubopa.

* WcnonbayiiTe TONBLKO Namnbl TOW Xe cneyy-
chukaLmm.

3. ONMNCAHVE WU3AENNA

>l ~Jo

B

Pyuka BbIGOpa pexvmoB LyxoBoro Lukada
VIHAMKaTop MOLLHOCTM

Pyuka Taiimepa

ViHaukaTop Temnepatypbl

Pyuka perynupoBku Temnepatypbl

BHUMAHWUE!
Cwm. naBy «CBeaeHns no TexHuke
6e3onacHoCT.

4.1 lNepBas unctka

* W3BnekuTe BCe LONONHUTENbHbIE npuHaanex-

HOCTY 1 CbeMHble HanpaBnstoLLmMe Ans npo-
TUBHEN (ECNW OHM €CTb).

+ Tlepen nepsbIM MCNoMNb30BaHMEM NpUBOp
creayeT OYUCTUTb.
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2.5 Ytunusaums

BHUMAHWE!
CyLLecTByeT ONacHOCTb TPaBMbI UK
yAyLbS.

+ Ortkniounte I'IpVIGOp OT CETU ANEKTPONUTaHUA.

+ OtpexbTe kabenb 3NeKTPONUTaHNS U yTURK-
3upyMnTe €ro.

* YnanuTe 3allenky Asepubl, 4tobbl npesoT-
BPATUTb PUCK €€ 3an1paHns Ha Crydai, ecrm
BHYTPY NpuGOpa OKaXyTCs AETH M fOMaLLHe
KMBOTHbIE.

B Movns

Namna oceeLLeHIsi ByX0BOro Wkada
B} Bermvnsarop

Tabnnuka ¢ TEXHUYECKMMN [aHHbIMU

MonoxeHue NpoTMBHEN

3.1 MNprHaaneXHOCTW Ans 4yX0BOro
wkada

* Peuwerka

[Ins KyXoHHOI nocyAabl, POpM ANs BbINeYKH,
XapKoro.

+ ['nyGokuii NpoTUBEHbL
[insi TOPTOB M NeYeHbs.
+ [lpoTvBeHb Ans xapku / rpuna

[ing BbINEKaHWs 1 XapKk1 UMK B Ka4ecTBe nof-
[loHa ans cbopa xmpa.

4. NEPE[ NEPBbLIM UCMONb30BAHNEM

& Cwm. [naBy «Yxog v oumncTka.

4.2 MNpenBapuTenbHbIA Harpes
Harpeiite nyctoii npubop ans toro, 4tobbl AaTb
BbIrOPETb OCTATKaM CMasKu.

1. BuiBepute pexum |:| 1 3apaiiTe Makcu-
ManbHylo Temneparypy.
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2

5. EXE[JHEBHOE NCMNOJIb3OBAHWE

[Jaiite npubopy nopabotats NpuMepHo 45
MUHYT.

BeiBepute pexim [~ ] v 3anaiite Makcu-
ManbHyto TeMnepaTypy.

[avite npubopy nopabotatb npumepHo 15
MUHYT.

BHUMAHHUE!
Cwm. MnaBy «CefeHns no TexHuke
BesonacHocTn.

5.1 BKtoYeHne 1 BbIKMIoYEHNE
npnbopa

1.

YcTaHoBuTe pydky BbiGopa pexuma Ha pe-
XMM ByX0BOrO LUKada.

Bo Bpemsi paGoTbl NpuGopa BKIYaeTcs
KOHTPOMbHbI MHAMKATOP.

[JlononHuTenbHble MPUHALNEXHOCTU MOTYT Ha-
rpeTbest cunbHee 0bbluHOrO. /3 npubopa moryT
MOSIBUTLCS HENPUSTHBIE 3anaxu Unu AsiM. 370
HopManbHo. Y6eanTech, UTo B NOMELLEHUM
MMEeTCs JOCTaTOuHas LMPKYNSiLnS BO3ayXa.

2. ToBOpOTOM pyyku TepMocTaTa 3agaiite
HYXHYI0 TeMnepatypy.
[Mpw noBblweHUM TemnepaTypsbl npubopa
BKITIOYAETCS MHAMKATOP TeMnepaTypbl.

3. [1na oTknioyeHns npubopa nepeseauTe ne-
pekntoyaTenb PeXMMOB AYX0BOro Lkada 1
PpYy4Ky TepMocTaTa B MonoxeHue «Bbikmy.

5.2 Pexumbl gyxoBoro Lkada

Pexum gyxoBoro wkaca

lpnmeHeHne

0

[onoxeHue
«BblIkn»

[Mpnbop BLIKMIOYEH.

BepXHuin + Hux-
HWI HarpeB

BbinekaHue 11 xapka Ha OfjHOM YPOBHE AyX0BOro Likada. OgHo-
BpeMeHHO paboTatoT BEPXHUIA 1 HUKXHWI HarpeBaTenbHbIe ane-
MEHTbI.

Pexum koHBek-

JTOT PeXmM Mo3BOMAET OAHOBPEMEHHO rOTOBUTL pasHble 6rioaa,

Y " TpebyloLLme 0aMHaKOBOI TeMNepaTypbl MPUrOTOBNIEHNS, HA pas-
— 4 HbIX YPOBHsIX M 6€3 B3aMONMPOHNKHOBEHMS 3aNaxoB.
v Mansiit Fronris lMpurotoBneHve Ha rpune 60NbLIOTO KONMYECTBA TOHKUX KYCKOB
P MPOAYKTOB B LIEHTPE peLueTku. [purotosnexe TocToB.
lMpurotoBneHvie Ha rpune 6ONbLIOTO KONMYECTBA TOHKUX KYCKOB
vvv|  BbicTpoe rpunu-
oBaHME npoaykToB. MpuroToBnieHne ToCToB. MONHOCTLIO BKITIOYEH Harpe-
P BaTeMbHbIi ANEMEHT rpuns.
[MprroToBneHe NULLbI, 3aKPLITOrO UM OTKPLITOrO NUpPOra.
Yy Mvuia ['pUIb M HWKHWIA HarpeBaTenbHbIA ANeMeHT obecneynBaroT nps-
X t MO Harpes, a BEHTUNATOP 00eCneynBaET LMPKYNALMIO FopsYero

BO34yXa Ans Tennoson 06paboTki HAYMHKM NULLBI AW NUpora.

HwxHwit HarpeB

[MpuroToBNEHME NUPOroB C XPYCTALLEN KOPOUKOM UM OCHOBOM.
PaboTaeT TONbKO HIKHWIA HarpeBaTenbHbIA SNEMEHT.




6. PYHKLMN YACOB

6.1 Taiimep + OkoH4YaHWe
NPUroTOBNEHNS

Wcnonb3yeTcst Ans yCTaHOBKM BPEMEHM aBTOMa-

TUYECKOrO OTKIIOYEHUS ANS PEXMMA JyXOBOTO

wkada.

1. BblbepuTe pexum AyxoBoro wkada v 3a-
[JaiiTe Temnepatypy.

2. ToBepHuTE pyuKy Tanmepa Ao ynopa, a 3a-
TEM YCTaHOBUTE €€ Ha HYXHOE 3HaueHne
BPEMEHN.

7. DOMNONHUTENBHbIE ®YHKLIA

7.1 BeHTUNATOP OXNaXaeHus

Koraa npnbop BKMto4eH, BEHTUNATOP BKIOYAET-
€Sl aBTOMATMYECKM, YTODbI OXMaxaaTb NOBEPX-
HocTu npubopa. Mpy BbikMtoueHnn npubopa BeH-
TUNSTOP NpoZOMKaeT paboTatb 40 TeX nop, no-
ka Temnepatypa BHyTpU npubopa He onycTUTCS.

7.2 MNpenoxpaHuTenbHbIA TEpMocTaT

Henpasmanaﬂ KCnyaTauusa unu Heucnpas-
HOCTb KaKoro-n1bo KOMNOHEHTa MOXeT npuee-

8. MOJTE3HbIE COBETHI

* B npubope npesycMOTPEHO NSATL YPOBHENA YC-
TaHOBKW NPOTUBHEIA. YPOBHM YCTaHOBKM Npo-
TUBHEl! OTCUMTLIBAIOTCS OT AHa npubopa.

+ [pnbop ocHaLeH cnelnanbHol cUcTeMon
ANs LUPKYNSLMW BO3yXa U NOCTOSIHHOM ne-
pepaboTku napa. 31a cucTema no3BonseT ro-
TOBWUTb MO BO3AENCTBMEM Napa v nonyyaTb
XOPOLLO NPOXapeHHbIE, XPYCTSILLNE CHAPYXV
1 msrkve BHyTpy 6ntoga. OHa nossonseT co-
KpaTuTb BPeMsi IPUroTOBREHMS W NoTpebne-
HUE aneKTPO3HEePrv A0 MUHUMYMA.

* BHyTpu npubopa unu Ha CTEKNSAHHbLIX NaHEeNsIX
[BepLbl MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Briara.
310 HopManbHo. Beerga otxogute ot npubo-
pa npyu OTKPbIBaHWM ABEpLbI BO BpEMS!
NPUroTOBNEHUS. [Nsi yMEHbLUEHUS KOHAEHCa-
Lnu nporpetite npubop B TeveHne 10 MuHyT
nepeq Hayanom NpuUroToBMEHMS.
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3. [lo ucteyeHnn 3aaaHHoro nepuoaa speme-
HUM pa3facTcs 3ByKOBOW curHan. 3atem npu-
6op BbIKNKOUMTCA.

HopmansHoe nonoxenue \") : MosephuTe pyuky

Taiimepa B nonoxerve \"J . B 3Tom nonoxeHum

ynpasnexne Npubopom OCYLUECTBNAETCA BPYY-

Hyto. Pexxm «Taiimep + OKOH4aHWe NpuroTos-

NEHUA BBIKIIOYEH.

CTM K OmacHomMy neperpesy npubopa. [ns npea-
OTBpALLeHWs! 3TOro AyX0BOVA Lkad) 000pya0BaH
NpeLoXpaHNTENbHBIM TEPMOCTATOM, NPY HEOb-
XOAMMOCTY OTKIIOYAMOLLIMM 3NEKTPONUTaHNE.
[Mpu CHYXEHWM TeMnepaTypbl LyX0BOW Lkad
CHOBA BKIIOYAETCS; BKIIOYEHNE NPOUCXOAMT aB-
TOMaTUYECKM.

+ Bcerga BbiTvpaiiTe BRary nocne Kaxmoro uc-
nonb3oBaHus npueopa.

+ 3anpeLlaeTcs noMeLLaTh kakve-nubo npea-
MeTbl HeNnoCpPeaCTBEHHO Ha AHO npubopa 1
3aKpbIBaTb €r0 KOMMOHEHTbI aNtMUHUEBO
¢honbron Bo BpEMS NPUroTOBNEHUS. OTO MO-
KET M3MEHUTb PE3ynbTaThl NPUrOTOBNEHNS 1
NoBpeamTb SManeBoe NoKpbITUE.

8.1 MpuroTtoBnexne BbineyHbIx 6o

* He oTkpbiBaiiTe ABepLy AyX0BOro Lwkada, no-
ka He nporaeT 3/4 BpeMeHu NpUroToBNEHNS.

+ [p1 0QHOBPEMEHHOM MCMONB30BAHMM ABYX
NPOTUBHEN ANS BbINEKkaHUs OCTaBNANTE MEX-
DY HAMU NyCTO#A YPOBEHD.
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8.2 MpurotoBnexne msca u poibbl

I'Ipvl NPUroTOBNEHNN O4EHb XUPHbIX 6]1}0,[[ uc-
I'IOJ'Ib3yI7ITe NPOTUBEHDb ANA XapKu BO n3bexa-
Hue 06pa3OBaHI/I$I NATEH, yaaneHue KOTopbiX
MOXeT OKa3aTbCsA HEBO3MOXHbIM.

[0 OKOHYaHWUW NPUTOTOBNEHNS MsICa PEKO-
MeHAyeTCs NoAoKaaTh He MeHee 15 MUHYT
nepeg TEM, Kak pa3pesaTb ero — Toraa oHo
OCTaHETCS COYHbIM.

Bo n3Bexanue 06pasoBaHist YpeamMepHoro
KONM4eCTBa AbIMa NMpy XapKke Msica HaneiTe
HEMHOTO BOAbI B MPOTUBEHb A5 Xapku. Bo
n3BexaHue KOHLeHcaLum biMa JonuBanTe

8.4 Tabnuua BbINeYKn 1 xapku

MUPOTU N TOPTHI

BOZly B MPOTMBEHDb [1s1 cOOpa Xupa no Mepe
1cnapeHus Bofbl.

8.3 Bpewms npurotoBneHus

Bpems npuroToBneHust 3aBuUCMT OT TUNa NpUro-
TOBIISIEMbIX NPOAYKTOB, MX KOHCUCTEHLIN U KO-
nn4ecTBa.

MpucTynas K ucnonb3oBaHuio Npubopa, creaute
3a X04oM npuroToBneHus. Mopbepute ontu-
MarbHble HaCTPOWKK (MOLLHOCTb Harpesa, Bpe-
MSsl IPUTOTOBMEHMS U T.4.) ANS KYXOHHOIA nocy-
[Abl, CBOWX PELIENTOB, KONMYECTBA NPOLYKTOB.

BepXHui + HYKHWNA

HarpeB Pexum KoHBEKLM Bpems
BNIONO N MPUFOTOB" 1 evakms
A MonoxeHue Temn. E::?_I)sg Temn. 1'['9*'“;' 8
o - o MWH
npotmehs  [°C] THBHS [°C]

WN3nenusa ns 2 170 3 160 45-60 B dopme ans

B36MTOrO TEC- BbINEYKM

Ta

[lecoyHoe Te- 2 170 3 160 20-30 B dopme ans

cTO0 BbINEYKM

ChbIpHbI cnu- 1 170 1 160 70-80 B oByx 26 cm

BOYHbI TOPT thopmax 4 Bbl-
MeYkm Ha peLueT-

ke

£6n04HbIN 2 170 2 (nes. 160 80-100 B gByx chopmax

TOPT (96m04- +npas.) ONS BbINEeYKn

HbIi Mpor) anametpom 20
CM Ha peLUSTKe1)

LTpynenb 8 175 2 150 60-80 B rnybokom npo-

TUBHE
[Mupor ¢ mxe- 2 170 2 (nes. 165 30-40 B dopme ans
MOM +npas.) BbINEYKM ana-
MeTpoMm 26 cm
buckeut 2 170 2 160 50 - 60 B dopme ans

BbINEYKM Ana-
MeTpoMm 26 cm
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BepXHui + HYKHWNA

HarpeB Pexum koHBeKIMM Bpems
NpUroToB-
S)eie) N MpumeyaHmus
. Monoxerne Temn. E::?_I)Kg_ Temn,  TeHUs P
npotuers  [°C] TMBH‘; [°C] [MuH]
PoxnecTeen- 2 170 2 150 90-120 B copme ans
cKuiA nupor / BbINeYku Ana-
nupor ¢ 6onk- metpom 20 cm™)
Lnm
KONMM4eCTBOM
pyKTOB
CnmBoBbIN Nu- 1 175 2 160 50 - 60 B dopwme ans
por xne6a 1)
Hebonblune 3 170 3 140 - 20-30 B rnybokom npo-
MUPOXHbIE — 150 TUBHE
Ha 0fHOM
YPOBHE
HebonbLume - 2n4 140 - 25-35 B rnybokom npo-
MUPOXHbIE — 150 TUBHE
Ha ABYyX npo-
TUBHSIX
BucksuTbl / 3 140 3 140 - 30-35 B rnybokom npo-
MOMOCKM 13 150 TUBHE
TecTa — 0fvH
NpOTUBEHb
BucksnTbl / - 2n4 140 - 35-40 B rny6okom npo-
MOMOCKM 13 150 TUBHE
TecTa - [iBa
NPOTUBHS
bese 3 120 3 120 80-100 B rny6okom npo-
TUBHe
Bynouku 8 190 3 180 15-20 B rnybokom npo-
vere')
OKnepsbl 3 190 3 170 25-35 B rnybokom npo-
TUBHe
OTKpbITLIE MK~ 2 180 2 170 45-70 B dopme ans
poru BbINEYKM ana-
meTpom 20 cm
TopT 13 coy- 1 160 2 150 110-120 B dopwme ans
HbIX PPYKTOB BbIMNEYKN ana-
METPOM 24 cm
BUCKBUTHBII 1 170 1 160 50-60 B chopme ans
TOpT BbIMNEYKM ana-

meTpom 20 cm?)

1) [MpenBapuTenbHO pasorpeiite AyxoBon Wwkad B TeveHne 10 MuHyT.
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XNEB U NULLIA
BerH::r; e'::')KH"” Pexum KkoHBekuum Bpemst
)1(07i{0] i MPUOTOB- 1y smevarms
. E;gzmg_ Temn. Tonoxenne Temn. newmna 8
TMBH’; [°C]  npotwsHs  [°C] [MuH]
Benbint xnebd 1 190 1 190 60-70  1-2 wr. no 500 r/
wr')
PxaHoii xne6 1 190 1 180 30-45 B cbopme ans
xneba
Muuua 1 230 - 1 230 - 10-20 B rny6okom npo-
250 250 TUBHE UNn B
NPOTUBHE A5t
wapku )
CkoHbl (nwe- 3 200 3 190 10-20 B rny6okom npo-
HWYHbIE UMK tuenel)
SYMEHHBIE ne-
MeLLKM)
1) lMpeaBapuTenbHbIa nporpes 10 MUHYT.
OTKPbITbIE MMPOTA
Bepx“::r;e':ammm Pexum KoHBeKLMU Bpems
Mpu1roToB-
Bnofo Monoke- g, Monoxe- .. Fi1e|-w|;| Mpumeyarns
HUe npo- o~ HWenpo- o MVH
TUBHS [Cl TUBHS [l ]
OTKpbITHIA MK~ 2 200 2 180 40-50 B chopme
por ¢ Maka-
POHHbLIMM W3-
Jenusimm
®naH ¢ oBO- 2 200 2 175 45-60 B chopme
Lamm (OTKpb-
Thili MpOr ¢
OBOLLAMW)
Kuw (nupor ¢ 1 180 1 180 50 - 60 B chopme™)
3aBapHbIM
KPEMOM U Ha-
YWHKOM)
Na3saHbs 2 180 - 2 180 - 25-40 B dopme”)
190 190
KaHHernoru 2 180 - 2 180 - 25-40 B dpopme’)
190 190

1) MpensapuTenbHbIi nporpes 10 MUAHYT.
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MACO
BepxHuii + HXHUA
Harpes Pexum koHBeKLMA Bpems
511,0)10) Monoxe- Tewmn Monoxe- Tewmn nFi_IMer:;:B- anlMe"laHVlﬂ
Hue npo- o] HME Mpo- oA MUH
TUBHS [Cl TUBHA [Cl ]
loBsgMHa 2 200 2 190 50-70 Ha peweTtke
CBuHMHA 2 180 2 180 90-120 Ha peletke
TenatuHa 2 190 2 175 90 - 120 Ha peweTtke
AHTAMIACKIA 2 210 2 200 50-60 Ha peLeTtke
pocToud ¢
KPOBbIO
AHFAMIACKIIA 2 210 2 200 60-70 Ha peLetke
pocTond
cpegHeii Npo-
KapeHHOCTM
AHrnNACK1I 2 210 2 200 70-75 Ha peletke
pocToud, xo-
POLLIO MpoXa-
PEHHbIN
CauHas no- 2 180 2 170 120 - 150 Co LwKypkon
narka
CauHas pynb- 2 180 2 160 100- 120 [1Be Wwryku
Ka
bapaHuHa 2 190 2 175 110-130 Hora
LibinneHok 2 220 2 200 70 - 85 Lienvkom
NHpelika 2 180 2 160 210 - 240 Llenmkom
YTKa 2 175 2 220 120 - 150 Lienvkom
l'ych 2 175 1 160 150 - 200 Llennkom
Kponuk 2 190 2 175 60-80  PaspesaHHbI Ha
KyCKu
3asly 2 190 2 175 150-200 Pa3spesaHHblii Ha
KyCKu
dasaH 2 190 2 175 90 - 120 Llenvkom
PbIBA
BepxHuin + HkHUI
HArpeB Pexum KoHBEKLmM Bpems
BMOAO Monoxe- Monoxe- PUTOTOB~  ismeuarms
HuWe npo- Teomn. HuWe npo- T(EM"' T;::?
TUBHSA [Cl TUBHA [Cl
®dopenb/mop- 2 190 2 175 40 - 55 3-4 pbibnHbI

CKOM NeL
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BepXHuii + HYOKHUI

Harpes Pexum KOHBEKLM Bpems

MpUroToB-

111,0)1(0) N N lMpumeyaHus
P e Tam o qan e
- o - o MMUH
TUBHS [Cl TUBHSA [Cl
TyHew / no- 2 190 2 175 35-60 4-6 KycouKoB
cocb tune
8.5 Manbin rpunb
@ Mepen HaYanom NPUroToBMEHMS NPo-
rpeiiTe nycToi AyXOBOW LUKad B Teve-
HWe npumepHO 10 MUHYT.
Konunuectso Manbii rpunb Bpemsi npurotoBneHus
[MuH]
bnoao LLiryk I Monoxe- Temn. Mepsas Bropast
HuWe npo- [°C] CTOPOHa  CTOpOHa
TUBHSA
Bbipeska 4 800 4 Makc. 12-15 12-14
budutekc 4 600 4 MaKC. 10-12 6-8
Cocucku 8 4 Makc. 12-15 10-12
CByHble 0TOMBHbIE 4 600 4 Makc. 12-16 12-14
Kypuua (paspe- 2 1000 4 Makc. 30-35 25-30
3aHHas nononam)
Kebabbl 4 4 MaKc. 10-15 10-12
KypuHas rpyaka 4 400 4 Makc. 12-15 12-14
ambyprep 6 600 4 Makc. 20-30
Kycku pbibHOro 4 400 4 Makc. 12-14 10-12
cune
[MogxapeHHble 4-6 - 4 MaKc. 5-7
C3HABUYM
TocTbl 4-6 - 4 MaKc. 2-4 2-3
8.6 KoHcepBsupoBaHue — HKHUIA HarpeB
Aronbl
Bpems no Hauana
BM1KOHCEPBOB  Temneparypa[’C]  MEANEHHOMO KMMIEHHs BpeM{‘og':'c‘:‘Tz’::jf npy

[MuH]

KnyBHuka, YepHuka,
MarnuHa, cnenblid Kpbl- 160-170 35-45 -
KOBHUK
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cnapxa

Bpemst go Havana
BMI KOHCEPBOB  Temneparypa[’C]  MEANEHHOrO KMMEHHs BpeM1"og':'c‘§ep’K"” npy
[MuH] [MuH]
lpywa, anBa, crvea 160-170 35-45 10-15
Osowy
Bpems no Havana
BW KOHCEPBOB Temnepatypa [°C]  MeAneHHOro KuneHus BpeM1$Io(B)I:gep)KKVI npy
[MuH] [MuH]
Mopxogb 1) 160-170 50 - 60 5-10
Orypupl 160-170 50 -60 -
OBoLLHoOE accopTy 160 -170 50 -60 5-10
Konkpatu, ropox, 160 - 170 50 - 60 15-20

1) [Nocre BbIKNIOYeHNs an60pa OCTaBbTe KOHCEPBUPYEMbIE NPOAYKTLI B JYXOBOM LLIKa(i)y.

9. YXO[ N OYUCTKA

BHUMAHUE!
Cwm. MnaBy «CsefeHns no TexHuke
BesonacHocTn.

+ [epenHtoto YyacTb npubopa npoTupanTe Msr-
KOV TKaHbl0, CMOYEHHOI TENIION BOAOM ¢
MOIOLLMM CPESCTBOM.

+ [ins 04MCTKM MeTannmMyeckux I'IOBerHOCTEIh
I/lCI'IOJ'Ib3yl71Te 00bl4HOE yucrdllee Cpeacrtso.

* Kamepy AayxoBoro Lwkada crieayeT ounwatb
rocrie kaxaoro 1cnonb3osanus. Tak sarpss-
HEHWsi nerde yAanuTh 1 oK He ByLeT npuro-
patb.

+ CToMKMe 3arpsisHeHNs yaansamTe cnewuuans-
HBbIMW YUCTALLMMU CPEACTBAMM AMS JYXOBbIX
LkacoB.

+ [locrie kaxaoro 1cnonb3oBaHms Bce npuHag-
NIEXHOCTW ANS AYXOBOTO WKadha creayet ouu-
CTUTb W MPOCYLLMTL. McrionbayiiTe Ans aToro
MArKyt0 TPSINKY, CMOYEHHYIO B TENMON BOAe C
MOIOLLM CPEACTBOM.

+ Ecnuy Bac eCTb NPUHAANEKHOCTH C aHTUMPK-
rapHbIM MOKPLITUEM, ANS UX YNCTKN He Crie-
[AyeT UCnoNb30BaTh arpeccuBHbLIE CPEACTBa,
npeameThl ¢ OCTPLIMU KPasiMU1 AN MOCY[0-
MOEYHYI0 MaLLMHy. OHW pa3pyLUaoT aHTUNpu-
rapHoe MoKphbITHe.

@ Mognenu 13 HepxaBetoLen cTanu unu

anoMUHKA:

OumcTky ABepLbl 4yX0BOro Lkada
MOXHO NPON3BOAUTL TOMBKO BMAXHOM
rybkoi. [MpoTpuTe ee Hacyxo MSrKoi
TPSNKOW.

Hukorzaa He ucnonb3yiite abpasvBHble
cpeLncTBa, MeTannuyeckue rybku unm
Cpe[cTBa, Coaepxalle KUCMOTbI, T.K.
OHW MOTYT NOBPEAUTL NOBEPXHOCTb Ay-
X0BOrO LWKkada. BeinonHsiTe yncTky na-
Henu ynpasneHus AyXoBoro LWwkada ¢
cobnoieHeM aHanoru4HbIx NpeaocTo-
POXHOCTEN.

9.1 MouncTute ynnoTHeHne ABepLb!

+ PerynspHo nposepsiiTe COCTOAHWE YNNOTHE-

HWS ABepLbl. YNMOTHEHWE ABEPLIbI NPOXOAUT
1o NepUMETPY PaMK Kamepbl JyXOBOTO LUKa-
ta. B cnyyae nospexaeHus ynnoTHeHns
[BepLbl He ucnonb3yiTe npubop. Obpatyait-
TEChb B CEPBUCHINA LIEHTP.

* [Ins ouncTkm YNNOTHEHUs ABepLbl 03HAKOMb-

Tech ¢ 00Leit MHhopmaLmen o YMcTke Npubo-
pa.
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9.2 JlTamna ocBeLleHus Ayx0BOro
wkada

& BHUMAHUE!
Mpu 3ameHe namibl OCBELLEHNS yXO0-

BOro LWwkada byabte oCTOpoxHbI. Cy-
LLeCTBYET OMacHOCTb MOPAXEHMS anek-
TPUYECKMAM TOKOM.

Mpexae 4Yem 3aMeHsATb Namny oCBELLeHNs
[YXOBOro Lkaca:

* BblknioynTe AyxoBoil Lwkad.

* V3Bnekute npeaoxpaHnuTenu 3 anekTpownuTa
Unn OTKNK4nTe py6VIJ'IbHI/IK.

@ MonoxuTe TkaHb Ha [HO JyXOBOTO LLKa-
(ha Ansi NpeaoTBpALLEHIs! NOBPEXae-
HMA NaMnbl OCBELLIEHNS 1 nradoHa.
Bceraa fiepxuTe ranoreHoByto namny B
nepyaTKax Unu TKaHblo, YTOBbI He OCTa-
BUTb Ha laMne X1poBble CreAsl, KOTo-
pble MOTYT BLIFOPETh M OCTABUTHL NATHA.

1. Yr00bl CHATL NNachoH, NOBEPHUTE €ro npo-
TUB YaCOBOIA CTPENKM.

2. OuucTUTe CTEKNSHHBINA NMNAgoH OT rPs3M.

3. 3ameHuTe namny OCBELLEHMS AyXOBOrO
Lwkada NoAXoAsLLE NamMnon € XapocTon-
koctbto 300°C.

VicnonbayiiTe namny oCBeLLEHUS JyXOBOro
LKkada TOoro xe Tuna.
4, YctaHosuTe nnacoH.

9.3 OumcTka aBepLbl AyXOBOro
Wwkada

B ABepLe AyxoBoro Wkada UmeloTcs fge CcTe-
KnsiHHbIe naHenu. 1 aBepua fyxoBoro Wwkada, 1
BHYTPEHHSS CTEKNAHHAA NaHemb CHAMAKTCS Ans
YMCTKM.

@ [BepLia fyxoBoro Lkada MoXeT 3a-
XTNOMHYTLCA NPy NOMbITKE U3BNEYb

BHYTPEHHIOK CTEKMAHHYIO NaHerb, ecru
NpesBapUTENLHO HE CHATL ABEPLY.

CHsATve ABepLbl AyXOBOrO LKada 1 CTEKNSHHOW NaHenu

1.

OTKpOiiTe ABEPLY A0 KOHLA M BO3bMUTECH
3a 0be neTnu.
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2. TlogHUMUTE M NOBEPHUTE PblYaXKL, pacno-
NOXEHHbIe B 06ENX NeTnsix.

3. MMpukpoiiTe gBepuy [0 NepBoro ukcupye-
MOTO NMONOXeHWs (HanomnoBuHy). 3aTeM Bbl-
TAHUTE ABEPLY BNepea 13 ee rHesaa.

4. TlonoxuTe ABEpLY Ha YCTO4MBYIO NOBEPX-
HOCTb, NOAMOXMB MArKYIO TKaHb.

5. OtoxmuTe cTONOpbI, YTOObI CHSATH BHYT-
PEHHIOK CTEKNSIHHYIO NaHENb.
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6.  MosepHute ABa cukcaTopa Ha 90° 1 n3-
BMEKWUTE UX U3 CBOMX FHE3A,

7. OcTopOXHO nogHUmMKTE (3Tan 1) 1 BblHbETE
(3Tan 2) CTEKNSAHHYO NaHenb.

8.  BbIMoiiTe CTEKNSHHYIO NaHenb BOAOH C Mbl-
nom. TwaTensbHo BITPUTE CTEKNSHHYIO Na-
Henb.

YcTaHoBKa ABepLbl 4yX0BOro Lkada U CTEKNSHHON NaHenm

lMocne OKOHYaHUS OYUCTKM YCTAHOBUTE CTEKMSH-
HYt0 NaHenb W ABepLly AyX0BOro Lwkada. Beinon-
HUTE NEPEYMCIIEHHDIE BbILLE AeiicTBMS B 06paT-
HOW NOCNEA0BATENbHOCTM.

CropoHa ¢ Hagnucsamm gomkHa ObiTb obpalleHa
K BHYTPEHHeW CTOPOHe ABepLbl. Mocne ycTaHoB-
kv ybeauTech, 4TO NOBEPXHOCTb PAMKM CTEKISIH-
HOIi NaHenu He siBnseTcs rpyboii Ha oLwymb Tam,
rAe pacrnonoxeHbl Haanuey.

BHyTpeHHsa CcTeknsiHHas naHenb AomkHa 06s3a-
TENbHO HaXOAUTLCS B CBOMX HANPaBMSOLMX.
CM. pUCYHOK.

10. YTO OENATb, ECIN ...

BHUMAHUE!
Cwm. naBy «CBeaeHns no TexHuke
BesonacHoCTIY.
HeucnpasHocTb BoamoxHas npuunHa Pewenve
Mpubop He paboTaer. IMpnbop He BKITIOYEH. Bkntounte npubop. Cwm. Masy

«ExenHeBHOe 1cnonb3oBa-
Hue».
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HeucnpaBHoCTb

BoamoxHas npuunHa

Pelenve

Mpubop He paboTaer.

Taimep + OkoH4aHMe
NPUrOTOBNEHMS He YCTaHO-
BINEHbI.

YcTaHoBWTE NMporpammaTtop
TaiiMepa + Bpems OKOHYaHus
npurotoenenns. Cm. Mnasy
«PYHKLWM YacoBy.

Mpubop He paboTaer.

CpaboTan aBToMaTM4eCKuii
npepbIBaTENb HA SNEKTPOLLM-
Te.

MpoBepbTE NPeAOXPaHUTENb.
B cnyyae noeTopHoro cpaba-
TbIBaHUS NpepbiBaTens 06-
paTuTeCh K KBanuduLmpoBaH-
HOMY 3MeKTPUKY.

JNamna ocBeLeHns LyxoBoro
Lwkada He paboTaer.

JNNamna ocBeLeHns fyxoBoro
LwKada HeucnpasHa.

3ameHuTe namny ocBeLeHns
[JyXO0BOro LuKadha.

Ha npogykTax v BHyTpH kame-
pbl AyX0BOro Lukacha obpas-
YIOTCS Nap W KOHAEHCAT.

Britoga Haxo@unucs B gyxo-
BOM LUKady CTIMLLKOM [OMro.

Mo OKOHYaHUK NPUrOTOB-
neHus He aepxuTe bnioaa B
AyxoBoM Lukady 6onee 15-20
MUHYT.

Ecnu camocTosiTenbHo cnpasuTses ¢ npobne-
MOV He yfaeTcs, 0bpaTuTech K NpogasLy unu B

CEPBUCHBIN LIEHTP.

ﬂaHHbIe OnA CEPBUCHBIX LLEHTPOB HAaxoAATCA Ha
Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMWU. Tabnuuka

C TEXHUYECKUMM JaHHBIMI HAXOAMTCS Ha nepe-
[Hel pamke BHYTPEHHeN kamepbl nprnbopa.

PeKOMeH,ElyEM 3anucatb KX 3aecb:

Mogens (MOD.)
Kop n3penus (PNC)
CepwiiHbin Homep (S.N.)

11. TEXHUYECKWNE OAHHBIE

12. YCTAHOBKA

HanpsvkeHue 230B
Yacrota 50y,
BHUMAHUE!

Cwm. MnaBy «CeefeHns no TexHuke

6e30nacHoCTMY.
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12.1 BcTpamsanue

12.2 IneKkTpu4EecKoe NoaKIoYeHme

& BHUMAHUE!
ONeKTPUYECKOE NOAKIIHEHME [JOMKHO

BbINOMHATLCS KBANMULIMPOBAHHBIM
cneuuanucTom.

@ Mpou3BoanTENb HE HECET OTBETCTBEH-
HOCTH, €CNK NOMb30BaTeNb He CoOMIo-
[aeT Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTH, NpUBe-
JieHHble B [naBe «CBeaeHus Nno TexHU-
ke 6e3onacHocTu».

[laHHbIi Npubop NOCTaBNSETCS C CETEBBIM LUHY-
POM U BUTNKOA.

12.3 CeTeBoit kabenb

Tunbl kabener, npurogHble Ans yCTaHOBKM Mnu
3amenbl: HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05
VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F.

[Mpu BbIOOpE ceyeHns kabens ncnonb3ynTe 3Ha-
YeHue NONHON MOLLHOCTM (CM. TabnnyKy C Tex-
HWYECKUMIN JaHHbIMM) K 3Ty TabnuLy:

MonHasi mow-  CeyeHue CETeBoro ka-

HOCTb 6ens
makcumym 1380 3x0,75 mm?
Bt
makcumym 2300 3x 1 mMm?

Bt
makcumym 3680 3x1,5 mm?
Bt

[poBoA 3a3eMneHuns (KenTo-3eneHoro LiBeTa)
[OMKeH ObITb Ha 2 CM [NIMHHEE NPOBOAOB (hasbl
1 HEATpanu (CUHWUIA 1 KOPUYHEBBIA NPOBOAA).
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13. OXPAHA OKPY>XAIOLLEV CPE[bI

Marepuanbl ¢ CUMBOTIOM L/Z) CreqyeT caaeath 3[0poBbe Yenoseka. He BbibpackiBaitTe BMeCTe

Ha nepepaboTky. MonoxuTe ynakosky B

¢ ObITOBLIMM OTXO4AMM 6bITOByIO TEXHUKY,

COOTBETCTBYIOLLME KOHTEIHEPbI ANS cBopa nowederyio cumeoniom = . flocTaseTe
BTOPUYHOTO ChIPLS. W3fienue Ha MECTHOe NpenpUsTHe No
MpuHuMas yuacTie B nepepaboTke CTaporo nepepaBoTke BTOPUYHOTO ChIPbS MM
3NeKTPOBLITOBOrO 06OPYa0BaHNS, Bl 06paTUTECh B CBOE MyHULMANANBHOE
NOMOraeTe 3alLTUTL OKpyXalolLlyk cpezy 1 ynpaBneHve.

@
&

ME10

[aTta npon3BoacTBa fAHHOrO U3AENus ykasaHa B CEpUAHOM
Homepe (serial number), rae nepsas undpa Homepa
COOTBETCTBYET NocneaHel Lumdpe roga NpomM3BoAcTBa, BTopas
1 TpeTbs Lndpbl HOMepa — NOPSAKOBOMY HOMEPY HeAeny.
Hanpumep, cepuiiHbii Homep 11012345 o3HavaeT, 4To usgenve
npousseeHo Ha aecaton Hegene 2011 ropa.
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