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Bonee noapobHyto MHbOpMaLMIO O NPOAYKLUMM, MPUHAAEXHOCTAX,
3anacHbIX yacTax 1 cnyxoe cepBrca MOXHO HalTK Ha
odumumansHom cante www.bosch-home.com 1 Ha caiite UHTEPHET-
marasmHa www.bosch-eshop.com

/\ BaxHble npaBuna TeXHWKU 6e3onacHOCTH

BHuMaTENBHO NpounTanTte gaHHoe
pykoBoACTBO. OHO MOMOXET BaM HayunTbCA
npaBuIbHO 1 6e30nacHO NobL30BATLCA
npudéopom. CoxpaHAanTe pyKoBOACTBO MO
aKcnayataumm n MHCTPYKLMIO MO MOHTaXy
ONA AanbHenwero ncnosib3oBaHua wan ana
nepegadyv HOBOMY BnadenbLy.

[aHHbIM Nnpnbop npeaHasHaveH
NCK/TIOYUTENBHO A1A BCTPanBaHuA.
CobntoganTe cneunanbHble MHCTPYKLMK MO
MOHTaXxy.

Pacnakyrte n ocmotpute npudop. He
noakatovanTe npudop, ecim oH Oblin
NoBPEXJEH BO BpEMA TPAHCMOPTUPOBKN.

MoakntoueHne npmndopa 6e3 WTencenbLHon
BUIKM OOJ/HKEH MPOU3BOANTL TONBKO
KBa/INPULIMPOBAHHbIN CNELNasnNCT.
[NoBpexaeHna 1ns-3a HenpaBW/IbHOIoO
NOAK/IOUEHUA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUNHbLIX 00A3aTEeLCTB.

OT1OT NpMbop NpeagHasHayeH ToNbKO AR
JOMaLIHEro UCNoAb30BaHMA. Mcnonbaymnte
npunOOopP TOIBKO A4 NPUroTOBAEHNA O1t04 U
HanuTkoB. Cnegute 3a Npudopom BO BpemA
ero padortbl. Micnonsayrite npndop TOALKO B
3aKPbITOM NMOMELLEHUN.



et no 8 net, nnua ¢ orpaHnYeHHbIMN
busnuecknmm, yMCTBEHHbIMU U
NCUXNYECKMMM BO3MOXHOCTAMMU, a TakxKe
nvua, He obnagatolme AOCTaToYHbIMU
3HaHUAMK 0 Npudope, MOryT NCMNOIbL30BaTbL
Npnoop TOIbKO NoA NPUCMOTPOM L,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6e30nacHOCTb, UK
nocne NoaApoOHOro MHCTPYKTaxa U
OCO3HaHMA BCEX OMacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKkcnnyaraumen npudopa.

[letaM He paspellaeTtca urpatb ¢ Npndopom.
OuncTka n oBcnyxneaHe npnéopa He
[OJ/IKHBI MPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JI0MYyCTMMO, TOJIbKO €C/IM OHU cTapLue 8 neT un
NX KOHTPOMPYIOT B3POC/IbIE.

He gonyckanTte aeten mnaawe 8 net K
npnoopy 1 ero ceTeBoMy NPOBOAY.

Bcerga cneante 3a npaBu/ibHOCTbIO
YCTaHOBKW MPUHAANEXHOCTEN B padouyto
kKamepy. CMm. onvcaHne npuHamQIexxHoOCTel B
PYKOBO/CTBE MO 9KCryaTalum.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnoxeHHble B paboueit kamepe
NIerkoBocCnamMmeHsaoWmneca npeameTbl MoryT
saropeTtbcA. He xpaHute B padouein kamepe
NlerkoBocniameHsowmeca npeameTsl. He
OTKpbIBaTe ABepLUy npudopa, ecnm BHyTpH
npudopa obpasoBasica AblM. BbikntounTe
npuoop, BbIHLTE BW/IKY CETEBOro NpoBoaa
N3 PO3ETKN NN OTKItOUNTE
npenoxpaHuTesb B 610Ke
npeaoxpaHuTenen.

13-3a CTpyu BO3ayxa, NPOHMKatoLen B
npuoop Npu OTKPbIBaHWUM ABEpLbl, Oymara
ON1A BbIMEYKM MOXET NMOAHATLCA, KOCHYTbCA
HarpeBaTeNbHOro 3/1eMeHTa 1 BCMbIXHYTh.
[Mpu NnpeaBapuTebHOM pasorpese
oba3aTesbHO 3akpennante dymary oA
BbINMEYKN B NpuHaanexHocTax. Hanpumep,
nocTaBbTe Ha HEE KaCTPHOIO nan hopMy
OnA BbinekaHua. Micnonbaynte Bymary ana
BbINEYKMN HYXXHOroO pasmMepa, oHa He Jo/KHa
BbICTyNaTb 3a Kpasf NpuHaanexxHoCTen.

OnacHocTb oxora!

Mprbop CTaHOBUTCA OYEHb ropayYnM. He
npuKacamTecb K ropaYnM BHYTPEHHUM
noBepxHoCTAM npudopa um
HarpeBaTenbHbIM dn1emeHTam. Beerna
nasanTe npndopy ocTbiTb. He nossonanTe
AeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropavemMy
npuoopy.

MpUHaONEeXHOCTN WK nocyaa OUYeHb
ropaune. YtoObl U3BNEUYL FOPAUYIO MOCYAY
WAV NPUHAONEXHOCTN U3 padouel KaMepsl,
BCeraa UCcnonb3ynTe npuxsatku.

Mapbl cnvpTa B ropaden padouen Kamepe
MOIYT BCMbIXHYTb. 3anpellaeTca roToBuTb
ontona, B KOTOPbIX UCMONL3YOTCA HAMUTKN C
BbICOKMM COAepP)XaHWem crnvpTa.
[ob6asnante B 6/1t00a TObKO HEOObLLOE
KOJIMYECTBO HaNMUTKOB C BbICOKNM
coaepxaHuem cnmpta. OCTOPOXHO
OTKpOWTe ABepuy npudopa.

OnacHocTb ownapvyBaHua!

B npouecce akcnayataumm oTKpbIThbie 1A
noctyna getann npuoéopa CUabHO
HarpesatoTcA. He npukacantech K
packaseHHbIM aeTanaMm. He noanyckante
neten 6n11M3ko K npudopy.

13 OTKpbITOM ABEpLbl Npudopa MoxXeT
BblpBaTbCcA ropAunn nap. OCTOPOXHO
OTKpoONTe ABepuy npudopa. He nossonante
[eTAM NnoaxoanTb 6/IM3KO K ropAvemy
npnoopy.

Mpu ncnonb3oBaHWK BoAdbl B padoueli
KaMepe MOoeT 00pasoBaTbCA ropaYmni
BOAAHOW nap. 3anpelwaeTca HaamBaTb BOAY
B ropauyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe CTek10 ABepubl npudopa
MOXET TPeCHyTb. He ncnonbayiTe ckpedku
LA CTeKNa, a Takxke efkne n adbpasnBHbIe
YMCTALLME CpeacTBa.

OnacHocTb yaapa TOKom!

[pn HeKBaNUOUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXKET CTaTb UCTOYHUKOM
OnacHOCTU.[103TOMY PEMOHT [LO/IHKEH
NPOU3BOANTLCA TO/IBKO CNELNaIMCTOM
CEePBUCHON CNY)Obl, NPOLLEeALLNM
cneumansHoe obyyeHne.Ecnn npmnbdop
HEencrnpaBeH, BbIHbTE BUMIKY N3 PO3IETKN NN
OTK/toUnUTE NnpegoxpaHnTens B 6/10ke
npegoxpanutenein. BolsoBute cneunanncrta
CEPBUCHOM CNYXObl.

Mpn cunbHOM Harpese npudopa n3onaumna
kabena moxeT pacnnasutbca. Cneante 3a
TeMm, YyToObl Kabenb He conpukacasnca ¢
rOPAYNMU YaCTAMU SNEKTPONPUOOPOB.

MpoHuKatoLwans Bnara MOXeT NPUBECTH K
yaapy 971eKTpuyecknm Tokom. He
MCMONb3YNTE OUNCTUTE b BLICOKOIO
JaB/eHnA Uy NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.

Mpw 3ameHe namnouyku B padouen kamepe
YUYUTbIBANTE TO, UTO KOHTaKTbl B MATPOHE
HaxoOATCA Noa HanpAxeHneM. Nepen
CMEHOW NaMMNOYKKN BbIHLTE BU/IKY CETEBOIO
kKabena u3 po3eTkn Uan OTKIoUNTE
npenoxpaHuTens B 610Ke
NpeaoxpaHuTenen.



" HeuncnpaBHbI MPUOOP MOXET OblTb
NPUYMHONM MopaeHna TOKOM. Hukorga He
BK/ItOYanTe HencnpasHbii Npudop. BbiHbTe
N3 PO3ETKWN BUIKY CETEBOrO NMpoBoAa U
BbIK/IIOUUTE NpefoxpaHnTens B O10ke
npenoxpaxHutenen. BeisoBute cneunanncta
CEPBUCHOM CNyXObl.

OnacHocTb oxora!

Bo Bpema ncnosib3oBaHa MYHKLNN OUUCTKM
NPUOOP CTAHOBUTCA CHAPYXXN OUYEHb FOPAYNM.
He npukacaritech K aAsepue npudopa. Jarnte
npuoopy OCTbITb. He no3BonaAnTe aeTam
noaxoanTb B/1M3KO K ropayemMy npnoopy.

MpuynHbI NoBpeaeHUn

BHumaHue!

m [MpuHaanexHocTw, onbra, neprameHTHas Gymara wunm nocyaa Ha
[He padoueit Kamepsbl: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTN Ha [HO
padoueit kamepbl. He HakpbiBaliTe AHO padoyelt Kamepbl
onbrori NtoOOro BUAa UK NeprameHTHon Bymaroii. He ctaBbTe
nocyay Ha AHO padouei Kamepsl, ec/n ycTaHOoBNeHa
Temnepartypa Bbllwe 50<°C. 370 NpMBEOET K UINULIHEN
aKKyMynauuy Ternna. Bpema BbinekaHusa uin xapexus Oyaet
HapyLleHo, YTO NPMBEAET K MNOBPEXAEHMIO dMann.

m Bopa B ropAaueii kamepe: 3anpeLiaeTca HanmeaTh Body B
ropauyio padouyto kamepy. ATO MOXET NPUBECTU K
obpaszoBaHuto napa. B pesynstate nameHeHnA TeMNepaTypsbl
BO3MOXHO MOBPEXAeHWE amMani.

Bawu HOBbIM AyX0BOH LUKad

O3HaKOMbLTECH C BalMM HOBbLIM AyXOBbIM WKahoM. B gaHHOM
pasgene onucaHbl MYHKUUW NaHenn ynpasneHua n ee OTae/bHbIX
3/1eMeHToB. Kpome Toro, 3aech npeacrasneHa nHdopmauma o
[IONONHUTEIbHOM 000PYAOBaHUM ANA AyXOBOro wkada 1 ero
BHYTPEHHWUX KOMMOHEHTAX.

MaHenb ynpaBneHusn

Mepen Bamn oBwnii BUA NaHenn ynpasneHusa AyxoBoro Likada. Ha
MHOMKATOPHOM NaHenn He oToBpaXatoTCA BCE CUMBO/IbI
0HOBpPEeMeHHo. B 3aBrcumocTu oT moaenu npuéopa, AeTanu MoryT
OT/IMYaThLCA.

m BnaxHble NpoayKThl: HE AEPXUTE BNaXHbIe NMPOAYKTbl B 3aKPbLITOM
paboueit kKamepe B TeYeHne OIMTE/IbHOrO BPeMeHn. TO MOXET
NPUBECTU K NMOBPEXAEHNIO aMasu.

m COK OT (hpyKTOB: MPU BbINEKAHNN COYHBIX (IPYKTOBLIX MUPOrOB HE
3anosHANTe NPOTUBEHb LiennkoM. Cok oT hpykToB ByAeT cTekaTb
C NPOTWBHA 1 OCTaBNATb NMATHA, KOTOPble BYAET NPaKTUUYeCKH
HEBO3MOXHO yAanuThb. Micnonsayiite no BOSMOXHOCTU Bonee
rny©oKWA yHUBEPCAbHbIN MPOTUBEHD.

m OxnaxaeHve npudopa C OTKPLITON ABEpLEen: He ocTaBnanTe
npundop ocTbiBaTb C OTKPLITON ABepuel. Jaxe ecnu asepua
npuéopa GyaeT NPOCTO NMPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXKET
NPUBECTN K NOBpexaeHuto acanos cocegHen medenu.

m CunbHO 3arpAsHEH YNAOTHUTE b ABEPLbI: MPU CUBHOM
3arpAsHeHUn ynaoTHUTeNA Asepua npuoopa nepecTagt
HOPMasIbHO 3aKpbIBATLCA. ITO MOXET NMPUBECTU K NMOBPEXAEHMIO
NOBEPXHOCTU NpuneratoLlen K npuéopy medenu. Cneamte 3a
UYNCTOTOW YNNOTHUTENA OBEPLbI.

m Vicnonb3oBaHune Asepusbl r|p|/|60pa B Ka4yeCTBe CMAEHbA NN
NoJKN. He caanTeCb N HUYero He CtaBbTe Ha ABepLy npméopa.
He cTtaBbTe nocyay v npuHaanexxHocCTtn Ha asepuy.

m YcTaHoBKa NpuvHaaNexHoCTel: B 3aBMCUMOCTH OT Tuna npudopa
NPUHaANEXHOCTM MOTYT nouapanars CTEK/10 ABepLbl npubopa
npwv eé sakpblBaHuW. Beeraa yctaHasnmsante NpUHaaNexXHoOCTV B
pabouyto Kamepy Ao ynopa.

m MNepemelleHne npudopa: He nepeasuranTe NPMOOP 3a PyuKy
nBepLbl. Pyuka ABepLbl He paccunTaHa Ha Bec npudopa v MOXeT
cnomMarbcA.

150

[lepekntoyaTenb
BuiOOpa PyHKLNIA

YTannvBaeMble NOBOPOTHbIE NepeKntoyaTenu

B HEKOTOPLIX AyXOBbIX LIKahax NOBOPOTHbIE NepekaouaTenm
ABMAIOTCA yTanMBaeMsIMi. YTo0bl YTOMUTL UK BbIABUHYTH
NMOBOPOTHLIN Nepek/oUaTe/b, HXKMUTE Ha HEro, Koraa oH
HaxoaWTCA Ha Hy/NeBoi OTMEeTKe.

KHonku

Moa Kaxaol KHOMKOW pacmnonoXeHsl CeHCcopbl. He HaxumariTe
KHOMKW C ycunmem. MNMpocTo HaxXMuUTe Ha COOTBETCTBYIOLUNIA
CUMBOJI.

4

KHonku ynpasneHuns
N NHAMKaTOpHaA naHesb

PerynaTtop
TemnepaTypbl




MepekntouaTtenb Bbibopa GYHKUUM

MepeknouaTens sulbopa hyHKUMI NpeaHasHadeH ana seidopa
pasHbIX PEXNMOB Harpesa AyxoBoro Likada.

PerynAaTtop Temnepatypbl

Perynatop Temneparypsl NpeaHasHavueH and seibopa Temrneparypsbi
WK CTENeHn Harpesa rpuns.

OTmeTKa HasHaueHune OTmeTKa 3HaueHue
o Hynesas otmeTtka  [yxoBoW wWkad BbIK/IOYEH. ° Hynesaa oTmeTka [lyxoBow Likag He HarpesaeTcs.
KoHBekumA*® BbinekaHne NMporoB n KOHAUTEPCKUX 50-270 [OwnanasoH Temne- Temnepartypa BHYTPW OyXOBOro
nanenuin. MoXHO roToBUTL OHOBpPE- patyp wkada B °C.
MEHHO Ha ABYX YPOBHAX. Pacnonoxen- I, 11, 1 Ctenenun HarpeBa CTeneHn Harpesa rpuasa ¢ Maaon
HbIA Ha 3aHEN CTEHKE BEHTUAATOP o
rpunAa nnowaasto Harpesa [ u 6onbLuoi

pPaBHOMEPHO pacrnpenender xap no
BCEMY MPOCTPaHCTBY AyXOBOro wWwKada.

MpUroToBNEHWE NMUPOroB, 3aneKaHoK U
HEXMPHOrO MACA, HanpuUMep TENATUHbI
WAN OMYm, Ha OOHOM YypOBHe. XXap noga-
©TCA BEPXHUM N HUXHUM Harpesate/lb-
HbIM 3/IEMEHTOM.

O BepxHWit U HUKXHWIA
xap*

X] Tpwunb C KOHBEK-
umen

3axapuBaHue MAca, NTULbI U PbIObI.
MooyepeHO BK/IOUAOTCA HarpeeaTe/lb-
HbI BNEMEHT rPUA U BEHTUIATOP KOH-
BeKUUW. bnarogapa BEHTUIATOPY Xap oT
rpVNA LUMPKYINPYET BOKPYT NPOAYKTOB.

] Tpwab c Gonbwoit  3akapvBaHue Ha rpune BUMLLITEKCOB,
naoWanbLio Harpesa Konbacok, TOCTOB U pbiObl. MNMponcxoant
Harpes BCel NOBEPXHOCT, Pacmnoso-
YXEHHOM noAa HarpesaTes/lbHbIM 31E€MEH-
TOM rpwns.

(] Tpwnb ¢ manoi nno- 3axkapvBaHue Ha rpune OUMLITEKCOB,
Laaso Harpesa KonBacok, TOCTOB U PbiObl B HEOONbLIMX
KonmyecTBax. HarpeBaeTcA TONbKO LIEHT-
pasibHaA YyacTb HarpeBaTe/IbHOro a/e-
MeHTa rpuns.

O HwkHui xap TomneHune, BbinekaHne 1 NOAPyMAHVBaA-
HMe Kopouku. XXap noaaetca HUKHUM

HarpeBaTe/ibHbIM 3/IEMEHTOM.

PasmopaxmBaHne  PasmopaxuBaHue, HanpuMmep MACa,
nTuubl, Xxneba n nuporos. bnarogapa
BEHTWIATOPY FOPAYMIA BO3AYX LIMPKY

nMpyeT BoKpyr 6ntoaa.

[Moaceetka Bkntouaetca namna noacBeTKn BHYTPU

AyX0BOro Lkada.

* Pexxum HarpeBa, UCMONb3YIOLWMIACA AnA onpeaeneHns knacca
3HeproaddekTmeHocT No Hopme EN60350.

Mpw BuiBOpE NOOOro pexxnuma Harpesa 3aropaeTca noacBeTka
BHYTPW OyXOBOro LiKada.

KHonNKK1 ynpasjiieHUA U UHOUKaTOpPHAaA naHesb

KHOMKM npegHasHaueHbl A1A BKAOUYEHUA pasinyHbiX
NOMONHUTENbHBLIX PYHKLUNIA. Ha nHaAMKaTOpHON naHenu
oTOOpPaxXatTCA 3aAaHHbIe NapaMeTpsl.

KHonKa HasHaueHue

»$§ BbICTpbIN Harpes OueHb ObICTPOE HarpeBaHue ayxo-

BOro wwkada.

2 OYHKUMA OUNCTKMU BktoueHne yHKLUM OUUCTKM caMo-
OUMLLIAIOLLMXCA NMOBEPXHOCTER BHY-

TPW OyXOBOro LiKada.

®  OyHKuMK Taimepa BuiGop 3ByKoBOro TaiiMepa L), npo-
LOMKUTENBHOCTY NPUrOTOBAEHNA <D,
BPEMEHMN OKOHYaHUA
NPUroToBNeHnA C“/ N Tekywero

spemern .

BrokupoBsaHue 1 pasdioKMpoBaHme
naHenu ynpasneHua.

Cc= bnoknposka oT geten

—  MuHyc YMEHBbLLEHME 3a4aHHbIX MapaMeTpOB.

+ Mntoc YBenmueHne 3adaHHbIx napamMeTpoB.

Ha nHOMkaTopHoOW naHenu KeagpatHble CKOOKM [ ] BblaenawoT
CUMBOJ, COOTBETCTBYIOLUMI aKTMBMPOBAHHOM (hyHKUMK TanmMepa.

naowanbio Harpesa E‘

| = cteneHb Harpesa 1, nerkui
Harpes

Il = cTeneHb Harpesa 2, cpeaHuin
Harpes

Ill = cTeneHb Harpesa 3, CW/IbHbIN
HarpeB

clean DYHKLUMA OYNCTKN

Bo Bpems HarpesaHuA Qyx0BOro WKada Ha UHAMKATOPHON naHenm
csetutca cumeon (B). Bo BpemA NepepbiBOB B HArpeBaHy OH
Bblk/ItouaeTcA. [pu MCNonb30BaHUN GYHKLUWA NOACBETKN [ 1
pasmopaxusaHua (] cumBon He ceeTuTCA.

YKasaHue: Npy ncrnonb3oBaHuy rpuna Ha npoTtmxeHun 6éonee 15
MUWHYT YCTaHOBWUTE TEPMOPErYNATOP Ha PEXUM NEerkoro Harpeea.

BHyTpeHHHWe aneMeHTbl AYXOBOro wKada

BHyTpu AyxoBoro wkada HaxoanTca namnodka. BeHTunatTop
NpPenATCTBYET YPE3MEPHOMY HarpeBaHuio JyxoBoro Likada.

BeHTunaTop

BeHTnnAatop BKAtOUAETCA U BbIKNKOUYAETCA N0 MeEpe
HeoOXxoaANMOCTU. FopAUNIA BO3OYX BbIXOAUT Yepes3 BEPXHIOK YacTb
neepubl. BHumaHue! He 3akpbiBaiTe 0TBEpPCTME ANA BEHTUNALMM.
OTO MOXET NPUBECTU K NeperpeBaHnto AyxoBoro wkada.

BeHTunatop npononxaet padoTath B TeueHe onpene/eHHoro
BPEMEHW MOC/E BbIKMOYEHMA AYXOBOro WKada /19 YCKOPEHWA ero
oxnaxaeHus.

Namna

Namna BHYTPKW Ayx0BOro LiKada CBETUTCA BO Bpemsa padoThbl
Ayx0oBOro wkada. Tem He MeHee, ee MOXHO BK/IOUUTb, AaxXe Koraa
[lyXOBOW WKad BLIKOUEH, YCTAaHOBUB Nepek/toyaTens Buidopa
hyHKUMIA Ha oTMmeTKy (8],



NMpuHaanexHoOCTH

MpnoBpeTéHHble NPUHAANEXHOCTN NOAXOAAT ANA NPUrOTOB/EHNA
MHorux 604, Cneaute 3a NpasBUIbHOW YCTAaHOBKOM
npuHaanexHocTen B padoueit kamepe.

[na nyywero npuroToBaeHna 604, a Takxke ans yaoodctea npu
obpalleHnn ¢ AyxXOBbIM LKadhoM ecTb BbIOOP creumasnbHbix
npUHaaNexXHoCTeNn.

JononHutenbHoe o6opyaoBaHue

[nAa ycTaHOBKM NPOTMBHEN N PELIETOK B AyXOBOW LWiKad CylecTByeT
5 BO3MOXHbIX YPOBHEW.

[lononHnTensHoe 0BopyaoBaHNe yCTaHaBIMBAETCA Ha
pPacnoNoXeHHble crpasa W C/eBa Kprouku. YcTaHasmeana peLleTku
1 NPOTUBHM, YOeaAUTECh, YTO OHW HAAEXHO 3adUKCMPOBaHbI
Kptoukamu, B MPOTUBHOM C/lydae OHW MOTyT ynacTb.

Mpw HarpeBaHWy NPOTUBHU MOTyT I'IOKOpOéMTbCH. [Mocne nx

oCTbiBaHMA gedopmalmsa ucuesaeT, U Ha ux padoTy OHa He BMAET.

Baw ayxoBoit kad cHabXeH TOIbKO HEKOTOPbLIMU 13
HUXKENepeUnCcneHHbIX BUAOB AOMONHUTENBHOrO 000pyaoBaHMA.

LononHnTeNnbHbIE NPUHAANEXHOCTW 418 AyXOBOro Likada MOXHO
nprvoBpecT B CEPBNCHOM LIEHTPE, B Creumann3npoBaHHbIX
mMarasmHax uam 3akasatb yepes VIHTepHeT. YkaxunTe aptukyn HEZ.

PeweTtKka

CnyXuT onA pasMeLleHns XapoBeH,
opM, NPOAYKTOB AN1A 3aKapuBaHna 1
3aneKkaHua Ha pelleTKe U 3aMOPOXEeH-
HbIX 6101,

MnocKni amanMpoBaHHbLIN
NpoTUBEHb ANA AYXOBOro LWKada
MpenHasHayeH AnA NUMPOros, neye-
HbA 1 APYrov MENKOWN BbiNEUKU,

CTaBbTe NPOTUBEHb B AYyXOBOW LiKad
CKOLLUEHHbIM Kpaem K ABepLe.

YHuBepcanbHbii rny6oKui
3ManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
[MpeaHasHayeH AnA NPUroTOBAEHMA
COUYHBIX MUPOroB, BbINEUKN, 3aMOPO-
YKEHHbIX 6104 1 3axapuBaHuAa O0Nb-
LUNX KYCKOB MPOAYKTOB. Takoli
NPOTUBEHb TAaKXXEe MOXHO UCMOb30-
BaTh A1A cOopa Xunpa npu saxapusa-
HUM MPOAYKTOB Ha peLueTKe.

CTtaBbTe NPOTMBEHb B yXOBOW LIKad
CKOLWEeHHbIM KpaeM K ABepLe.

Ocoboe gononHutenbHoe o6opyaosaHue

Ocoboe [0noNHUTENBHOE 000PYA0BaHNE MOXHO NPMOBPECTM B
CEPBWCHOM LIEHTPE MM B CNeuvann3mpoBaHHbiX MarasnHax. B
Hawwux BpoLltopax 1 B VIHTepHeTe Bbl HAAETe WUPOKUIA
ACCOPTUMEHT [OMNONHUTENBHOrO 0O0PYAOBAHUA ANA AYXOBbIX
wkadoB. Hannune oco®oro 4onofHUTENLHOrO 000pyaA0BaHUA U
BO3MOXHOCTb €ro 3akasa uyepes VIHTEPHET B padHbIX CTpaHax
pas3nMyaloTcA. YTOUHUTE 3TN AaHHbIE B COMPOBOXAAIOLIEN AYXOBOM
WwKadg OOKyMeHTaumm.

He Bce ocoboe aononHuTensHoe oGopyaoBaHe NoaxoanT Anq
BCex moaenen npndopos. MNMpu Nokynke Bceraa ykasblsainte ToUHoe
o6osHaueHue (E-Nr.) mogenu saliero npuéopa.

Ocoboe aononHutensHoe obopynoesaHne ApTukyn HEZ HasHaueHue

[MpoTnBeHb AnA NuULUbI HEZ317000 OntumanbHO NOAXOAMT ANA NPUrOTOBAEHUA MULIL, 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB
1 BOMbLLNX KPYT/bIX MMPOroB. MpoTMBEHb AN1A NULLLI MOXET UCMOIb30BaThCH
BMECTO r1yOOKOro YHMBEPCaNbHOMO NPOTUBHA. YCTaHOBUTE NPOTUBEHb Ha
peLeTKy U cneaynTe AaHHbIM, NPUBEAEHHbLIM B Tabamuax.

CTeknAHHaA XapoBHA HEZ915001  CteknAHHaA XapoBHA naeanbHO NOAXOAMT A1A NPUTrOTOBAEHNA B 1YXOBOM

WwKady »apkoro 1 sanekaHok. OHa 0COBEHHO XOPOLWO NOAXOANT A4 aBToMa-
TUYECKUX MPOrpaMM NPUroTOBAEHNA 1 3aneKkaHnA NpoayKTOB.

lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAaHUEM

3 aTolh rnaBbl Bbl y3HaeTe, UTo HeoOXOAMMO CAeNaTh C AyXOBbIM
LKadoM nepea nepsbiM NpurotosneHvem 6ntod. CHavana
npouvTaiTe rnasy «lpasuia TexHuKku 6e30MacHOCTM».

YcTtaHOBKa TeKyLlero BpeMeHu

Mocne NepBoro NOAKMOUEHNS K CETU Ha MHAMKATOPHOI naHenu
muraeT cumson O 1 yeTbipe HOMA. YCTaHOBUTE TekyLLee BPEMA.
1. Haxxmute Ha kHonky (.
Ha MHOMKaTOPHOM naHenn otobpasutcA BpemMa 1Lt
2. MpaBWIbHO YCTAHOBUTE TEKYLLEE BPEMA C MOMOLLBIO KHOMOK +
n—

Yepes HEeCKO/bKO CekyH/ YCTaHOBIEHHOE BpemA 0To0pasnTca Ha
UHOVKATOPHOW MaHesu.

HarpeBaHue ayxoBoro wKadga

[nA ycTpaHeHna cneumnduyeckoro 3anaxa HoBoro
aneKkTponpudopa HarpenTe 3aKpbITbVi MYCTOW AyXOBOW LiKad.
Camblin 9 deKTUBHbLIN pe3ynbTaT AaeT HarpeBaHue 4yxOBOro
liKada B TEYEHNE Yaca B PeXMMe BEPXHETO W HKHErO xxapa npw
Temnepartype & 240 °C. [Mepen HarpesBaHvem yOeanuTech, UTo
BHYTPW AyXOBOro LKada HET OCTaTKOB YNaKOoBKMU.

1.YcTaHoBuTe nepekntovartess Beldopa MyHKLUNUIA Ha OTMETKY
BEPXHEro W HWKHero xapa .
2.YcTaHoBUTE perynaTop TemnepaTypbl Ha oTmeTky 240 °C.

[To ucteueHnn yaca oTkIOUUTE AYXOBOW wWKad. Jnsa aToro
yCTaHOBUTE MepektoyaTenb Boldopa MyHKUNA Ha HyNeByto
OTMETKY.

OuuCcTKa NPOTUBHEN U peLUEeTOK

Mepen NepsbIM UCMOMb30BAHNEM MPOTUBHEN 1 PELLETOK UX
HEOoBXOANMO TLLATENIbHO MPOMbITh CaNIHETKON [1A MbITbA NOCYAbl C
BOAOW M HEOO/bLIMM KOMMYECTBOM Mbla.



NMporpammupoBaHue AyXoBOro LwKada

CyLlecTByeT HECKO/bKO CNOCOB0B NPOrpamMmMnpoBaHns JyXoBoro
wkada. Hmke onmcaro, Kak 3agaTb Pexvm 1 Temnepartypy Harpesa
nnu cteneHb Harpesa rpuna. JyxoBol wkad no3BonAeT 3aaatb
BPEMA MPUroTOBAEHNA (MPOAO/KNTENBHOCTL MPUrOTOBAEHNA) 1
BPEMA OKOHYaHMA NPUroTOBAEHWA Kaxxaoro 6atoaa. [nsa noayyeHns
NOMNOJIHUTENbHON MHOPMaLMK CM. pasaen «Vcrnosib3oBaHne
QDYHKLMA Tarimepa».

YKasaHue: PekomeHayeTca Bceraa npeaBaputesibHO HarpesaTb
yXOBOW LWiKad nepen TeM, Kak NMOMECTUTb B HEMO NPOAYKThI, BO
n3dexaHne odpasoBaHNA M3BLITOYHOIO KOHAEHCATa Ha CTeke.

Pextum HarpeBa U Temnepartypa

MpyUMEpP Ha PUCYHKE: BEPXHUI W HKHUI xap (& ¢ TemnepaTtypoii
190 °C.

1. 3apaiite pexum Harpesa ¢ NOMOLLbIO Nnepektoyatens Boldopa
DYHKLMA.

2. 3apaiite Temneparypy Wiv cTeneHb Harpesa rpuisa ¢ NOMOLLLIO
perynaTopa Temneparypsl.

clean___

[lyxoBoW wKad HauHeT HarpesaTbCA.

BbikntoueHue ayxosoro LKada

YcTaHoBUTe nepektoyaTenb Boldopa hyHKLUNIA B Hy/ieBOe
NONOXEHNE.

U3meHeHHe YCTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOLMM PErYNATOPOM B /IIOOON MOMEHT
N3MEHUTbL BU/ Harpesa, Temnepatypy Uam pexum rpuns.

BbiCcTpbIK Harpes

Mpun ncnonb3oBaHUK yHKLMKM ObICTPOro Harpesa AyXoBOW LKad
oueHb ObICTPO AOCTUraeT 3adaHHON TeMneparypbl.

OyHKUMIO BbICTPOroO Harpesa cieayeT UCMNob30BaTh C
Temnepartypamu Boilie 100 °C. Ee MOXHO MCnonb3oBaTb CO
cnenyloumMmMmn pexnMamn Harpesa:

m KoHBsekuwA
m BepxHuii v HWKHWI xap &
m HwxHwii xap (=

[na nonyyeHna oAHOPOAHbLIX PE3y/LTaTOB NPUroTOBNEeHWA BI04 He
KnaauTe NPoayKThl B AYXOBON WKad A0 OKOHUYaHMA ObICTPOro
Harpesa.

1. 3apaiTe pexxum Harpesa u Temneparypy.

2. KOpOTKO HaXxMuTe Ha KHOMKy » .

Ha nHavkatopHoi naHenn saceetutca cumson »%. [yxosoi wkad
HaYHET HarpeBaTbCA.

OKoHuaHHe 6bICTPOro Harpesa

Pasgaetca 3BykoBoW curHasl. Cumson »% Ha nHAMKATOPHOM
naHenun racHet. [lomecTTe NPOAYKTLI B AyXOBOW WKad.

OTmeHa 6LICTPOro Harpesa

Haxxmute Ha kHoMKy »$%. CumBon »$% Ha nHOMKATOPHOW naHenu
noracHer.

Ucnonb3oBaHue $yHKLUUNA Taumepa

B ayxoBoMm wkady MMeTCcA pasnnyHble yHKUUK Tanmepa.
Haxatnem kronku (© BklouaeTca MeHIo 1 OCyLLIecTBAAETCA
nepexon OT 0AHOW DYHKUMN K Apyro. Bo BpemA BBeaeHNA
HaCTPOEK CUMMBOSbI YHKLNI TaiMepa CBeTATCA. KBaapaTHble
CcKOOKM [ ] ykasblBatoT Ha BbIBpaHHYyto PyHKLUMIO Tarimepa.
3aaaHHoe AnA onpeaeneHHon MyHKUMK TariMepa BpeMA MOXHO
N3MEHUTbL C MOMOLLIbIO KHOMOK =+ 1 =, KOraa CUMBO 3TOW (PYHKLIMK
oToBpaxaeTcA B KBaApaTHbIX ckobkax [ ].

3ByKOBOM Tanmep

3ByKOBOI Talimep padoTaeT He3aBMCKMMO OT AyXOBOro Likada.
Tamep noaaeT 0coOblin 3BYKOBOW CUrHasn. OTo No3BosAeT
OT/IMYNTb OKOHUYAHWE BPEMEHU, 3aJaHHOrO Ha 3BYKOBOM TaimMepe,
OT curHana MyHKUMM aBTOMaTUUYECKOrO OTK/IOUEHMA AYyXOBOro
wKada (No OKOHYaHUM BPEMEHW NpUroToseHna 6noaa).

1. Haxmute Ha kHonky O oanH pas.
Ha MHAMKATOPHOW NaHeny 3acBETATCA CUMBOJIbI (DYHKLIWIA
TaliMepa, KBaapaTHble CKOBKYM ByayT HaxoauTLCA PAAOM C
cumBosniom L),

2.3apnalTe Ha 3ByKOBOM TaiMepe BPeMA C MOMOLLbO
KHOMOK + 1 —.

3HaueHune, cooTBeTCTBYIOlEee KHOMKe + = 10 MUHYT
3HauyeHne, COOTBETCTBYIOLLEE KHOMKE =— = 5 MUHYT

3anaHHoe BpemMA 0ToBpasnTCA Yepe3 HECKO/bKO CEKYHA.
HauHeTcA oTcueT 3a4aHHOro Ha Tanmepe BpemeHu. Ha
WHOMKATOPHOI NaHenu 3aceeTntcA cumeon [(] u Byaet
oToOpaxarbcA OTCYET BPEMEHM, 3a[1aHHOIO Ha 3BYKOBOM TalMepe.
OcTanbHble CUMBOSbLI (DYHKLIMIA TariMepa NoracHyT.

Mo ncteueHU 3aaaHHOro Ha 3BYKOBOM TavMepe BpeMeHH

Paznaetca 3ByKOBOW curHan. Ha MHAMKaTtopHON naHenm
oToBpaxatoTcA UMdpbl L. OTKAoUMTE 3BYKOBOI TaliMep

Ha)Xkatnem KHOMKn @

U3meHeHUe BpeMeHH, 3aJaHHOro Ha 3ByKOBOM Tanmepe

VameHnTe Bpema, 3a4aHHOe Ha 3BYKOBOM TaiiMepe, C MOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —. /I3MeHeHHOoe BpeMA 0TOOPAasUTCA Yepes HECKOSLKO
CEeKyH.



OTmeHa BpeMeHH, 3aJaHHOro Ha 3BYKOBOM TanmMepe

YCTaHoBUTE BpeMS, 3a0aHHOE Ha 3BYKOBOM TaiMepe, Ha i

HaxkaTnem KHOMKK —. MI3aMeHeHHoe BpemA oToBpasnTca Ha
WNHOMKATOPHOW NaHenm yepes HECKO/IbKO CeKyH/A. 3BYKOBOW
Tanmep BbIKIOUNTCA.

MpocmoTp 3aaaHHOro BpemMeHu

Mpn 0AHOBPEMEHHOM MCMOMb30BAHUN HECKOMbKNX YHKLINIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn OyayT CBETUTLCA BCe
COOTBETCTBYIOLLUME CUMBOSLI. CUMBON DYHKUMMK Taimepa,
oToOpaxaemol Ha MHAMKATOPHON NaHe v B AaHHbIi MOMEHT,
BblAENEH KBaApaTHbIMU CKOOKaMM.

[INA NpocMoTPa BpeMeHU, 3aaHHOro 3ByKOBOMY Taiimepy L),
BPEMEHW NPUrOTOBAEHUA <D, BDEMEHU OKOHUAHWA
npurotosnenus (& nan Tekywero spemern (O Heckonbko pas
HaxmuTe Ha kHorky (O, noka cUMBON HyXHOW BaM yHKUMU He
OKaXeTCA BblOeneH KBaapaTHbIMU ckoBkami. Ha WHAMKATOPHOW
NaHenn B TEUEHUN HECKOMbKMX CEKYHL 0TOBPas3nTCA
COOTBETCTBYIOLLEE BPEMA.

I'Ipo.uonmmen bHOCTb NPUIrOTOBJIEHUA

MOXHO 3a4aTb NPOAO/HKUTENBHOCTL MPUrOTOBEHUA Oto4a B
[yXOBOM LiKady. Mo NcTeueHnn 3aaaHHoOro BpeMeHu
MPUrOTOB/IEHNA JyXOBOW LWKAM OTKIOUYNTCA aBTOMATUUECKMN. TakuMm
06pas3oM, BaM He NPUAETCA OTPLIBATLCA OT APYIMUX S3AHATUIA, UTOObI
BbIK/IIOUNTL AYXOBOM WKad, 1 611040 He NepecTouT B AyXOBKE Mo
HedoCMOTpY.

MpUMep Ha PUCYHKE: MPOLOMKNTENBHOCTb NPUrOTOBAEHNA —

45 MUHYT.

1.3apaiiTe pexuM HarpeBa ¢ NOMOLLLIO MepeksoyaTens Boldopa
DyHKLMIA.

2.3apaiiTe TeMnepaTypy Wan CTeneHb HarpeBa rpuf C NOMOLLBIO
perynATopa Temnepatypsbl.

3. [IBaskabl Hakmute Ha kronky (.
Ha MHAMKATOPHOM NaHenu oToBPaKatoTCA LMMPb! Lt iii.

3acBeTATcA cMMBO/bI (DYHKLUMI Talimepa, KBaapaTHble CKOOKM
OyayT PacrnonoXeHsl PALOM C CUMBOSIOM 5.

4. 3aalnTe Npoao/KUTENIbHOCTb NPUrOTOBEHWA C NMOMOLLLIO
KHOMOK + 1 —.

3HaueHune, cooteeTcTBytolWee KHoMke + = 30 MUHYT
3HaueHne, CooTBETCTBYtOLEE KHOMKE = = 10 MUHYT

Yepes HECKOBKO CEeKYHA AyXOBOW Likad BkItountcA. Ha
MHAVKATOPHON NaHenn otobpaxaeTcA oTcUeT 3aAaHHOr0 BpeMeHu
NPUrOTOBAGHUA U CBETUTCA cuMBON [<D]. OcTansHble CUMBONEI
yHKUMI TarMmepa noracHyT.

Mo oKOH4YaHWU BpeMeHU NPUroTOBNEHUA

Paspnaetca 3BykoBOW curHan. HarpeeaHue ayxoBoro wkada
npekpallaeTca. Ha MHAMKATOPHOI NaHenn oToOpaxatoTca Ldpsl
S0:00. Haxmute Ha kHonky (©. 3apaiite Npoao I KMTENbHOCTb
NPUrOTOBAEHUA APYroro 61042 C MOMOLLLIO KHOMOK + 1 —. JTnéo
aBaxabl Haxmute Ha kHonky (® n ycTaHoBUTE NepeknouaTens

BbIGOpa DYHKLUMIA Ha HyneByto OTMETKY. [lyxOBOR WKad BbIK/HOYEH.

U3meHeHUe 3apaHHOrO BpeMeHU NPUroToBlieHUA

I3mMeHWTe BpemMA NPUroToBIEHNA C MOMOLLBIO KHOMOK + 1 —.
M3ameHeHHOe BpemA 0ToOpasnTca Yepes HECKObKO cekyHa. Ecan
3anporpaMmMmMpoBaH 3BYKOBOW TaiMep, nepea N3aMeHeHnem
BPEMEHMW NpUroToBneHna Haxmute Ha kHonky (.

OTMeHa BpeMeHHU NPUroToBneHUnA

YCTaHOBUTE BPEMS NPUrOTOBNEHUA HA ittt HaxkaTem

KHOMKWN =—. VI3MeHeHHOoe Bpemsa 0ToOpasnTCA Ha MHAMKATOPHOWN
naHesn Yepes HECKO/bKO CekyHA. 3afaHHOe BPeEMA OTMEHEHO.
Ecnn 3anporpammmnpoBaH 3ByKOBOW TaMep, nepea M3MeHEHNEM
BPEMEHM NPUroTOBAEHUA HaxxMuTe Ha kHonky (O.

NMpocmoTp 3aaaHHOro BpemMmeHn

[Mpn 0AHOBPEMEHHOM MCMOL30BAHMMN HECKOBKNX DYHKLINIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn ByayT CBETUTLCA BCe
COOTBETCTBYIOLLUNE CUMBOSLI. CMMBON DYHKLUMM Talimepa,
oToOpaxkaeMol Ha UHOMKATOPHOW NaHenn B AaHHbIi MOMEHT,
BblAENEH KBaApPaTHLIMU CKOOKaMU.

[lnA npocMoTpa BpemeHw, 3aaaHHOro 3ByKOBOMY Talimepy (),
BPEMEHU NPUTOTOBAEHNA <D, BDEMEHU OKOHUaHA
npurotosnenua (& nan tekywero spemenn (O Heckonbko pas
HaxmuTe Ha kHonky (O, noka CYMBOM HyXHOM BaM DyHKLMM He
OKaXeTCA BbleNeH KBaapaTHbIMK CKoOKaMu. Ha nHanmkaTopHoi
naHenu B TEYEHUM HECKOMbKUX CeKyHa 0ToBpasunTcs
COOTBETCTBYHOLLEE BpeMs.

BpEMFI OKOHYaHHUA NPUrOTOBJIEHUA

MOoXHO 3a4aTb AyXOBOMY LKady BPeMsA, K KOTOPOMY HEeOOXOANMO
NPUroToBUTL onpeaeneHHoe 6no00. [yxoBoli WKad BKIOUMTCA
aBTOMAaTNYECKM 1 BLIK/KOUNTCA B 3a4aHHOE Bpemda. Hanpumep:
MOXXHO YTPOM MOMIOXMUTb NPOAYKTLI B AYXOBOWA WKad u
3anporpamMmmmnpoBaTh ero Tak, 4toodsl K 06eay Balle 61040 Obl1o
roTOBO.

WmeiiTe B BMay, YTO NPV ANUTENLHOM NPEeObIBAHUN B JyXOBOM
WwKady HEeKOTOopPbLIe NPOAYKTbl MOMYT UCMIOPTUTLCA.

Mpumep Ha pucyHke: cervac 10:30, BpemA NpuroToBaeHun
ontona — 45 MUHYT, yX0OBOW WKad [O/MKEH BbIKMtoUnTbCA B 12:30.

1. C nomoulblo nepekntouatensa sbidopa PyHKUMI BbiOepute
HEOoOXOANMbIA PEXUM Harpesa.

2. C nomolbto perynatopa TemnepaTypbl 3aaante TemMnepaTypy.

3. [Isaxabl HaxmuTe Ha kHonky (O.

4. 3apaliTe NPOAOC/IXKNTENbHOCTL MPUIOTOBIEHNA C NMOMOLLLIO
KHOMOK + 1 —.

5. Haxmute Ha kHonky .

KsaapaTHbIMU ckoBkamu BblaeneH cumson Ct. Ha uHamkatopHoi
naHenn nokasaHo Bpems, koraa 61040 Oyaet roToso.




6. 3ananTe BpemMa OKOHYaHUA NPUroTOBAEHWA C MOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —.

Yepes HECKO/BKO CEKYHA 3adaHHOe BpeMA 0ToOpasuTcA Ha
WHOMKATOPHOM NaHenun n ayxoBOW LWKad nepenaeT B pexumm
oXxwmaaHuA. Ha nHavKaTopHoN naHeny otoOpaxaeTca Bpems, koraa
611000 Gyaet rotoso, cumeon (L BbiaeneH KeaapaTHeIMU CkoOKamu.
Cumsonsl L) 1 O rachyt. Korga ayxoBoit Wwkad BKAUAETCA, Ha
WMHAMKATOPHOWM NaHenn otobpaxaeTcA OTCUET BPEMEHU
NPUrOTOBAEHUA, CUMBON <Y BblOENeH KBaaPaTHLIMN CKOBKaMMU.
Cumeon (& racHer.

o oKoHYaHWK BpeMeHU NPUroTOBNEHUA

PasnaeTtcAa 3BykoBOW curHasn. HarpesaHue ayxoBoro wkada
npekpatlaetca. Ha MHOMKaTOpPHOW naHenm oTodpaxatoTca Lundpbl
O0:00. Haxmure Ha kHonky (O. 3anaiite NpoaomkmUTenbHOCTb
NPUroTOBAEHUA APYyroro 6,t04a ¢ MOMOLLBIO KHOMOK + 1 =, JlInéo
naBaxabl Haxmute Ha kHonky (O 1 ycTaHoBUTE nepekntoyaTens

BblBopa HYHKUMIA Ha HyNeBYtO OTMETKY. [lyXOBOI LKA BbIK/IOUEH.

U3meHeHuHe BpeMeHU OKOHYaHUA NPUroToBJIEHUA

VIsMeHWTe BpemMa OKOHYaHUA MPUrOTOB/IEHWA C MOMOLLbIO

KHOMOK + 1 —. MIaMeHeHHoe Bpema oTo0pasutca Ha
WNHONKATOPHOW NaHem yepes HeCKOIbKO CekyH. Ecnum
3anporpammnpoBaH 3ByKOBOW TanMep, nepen M3MeHeHnem
BPEMEHW OKOHYaHMWA NPUrOTOBNEHMA ABAXAbl HAXMUTE Ha

KHOMKY @ He I/I3MeHF|I7ITe BpemMA OKOHYaHUA NPpUroToBsieHnA, eCsin
OTCYeT 3aAaHHOro BpemeHu y>xe Ha4danca. STO MOXXET NOBANATL HA
pesynbTaThl NPUroToBAEHMA ONtoaa.

BrnoKkupoBKa OT AeTeu

B nyxoBowm Likady nmeetca ON0KMPOBKa OT AeTeNn,
npeaHasHavyeHHanA o1sa NpeaoTBpaLleHns CyYyaHoro BKIUYEHNA
nmu npuodopa.

Mocne BkAtoueHUA GNOKMPOBKM AyXOBOK WKad He pearnpyeT Ha
n3MeHeHne HacTpoek. MNpu BKAOUEHHON BIOKMPOBKE OT AeTel
MOXHO MCMO/b30BaTh 3BYKOBOI TaliMep 1 MeHATb Tekyllee BpeMms.

Ecnu 3apaHbl pexum Harpeea 1 Temneparypa 1Moo cTeneHb
HarpeBa rpund, 610KMPOBKA OT AeTell NpepbIBaeT Harpes.

BkntoueHne 610KMPOBKK OT geTew

DYHKLUMN aBTOMaTUUYECKOro OTK/IKOUEHUA No 3aaaHHO
NPOAOMKUTENBHOCTU NMPUrOTOBNEHUA U MO 3a4aHHOMY BPEMEHM
OKOHYaHWA NMPUrOTOBNEHNA AO/KHBI OblTb OTK/HOYEHDI.

HaxmuTe Ha KHOMKY C= 1 yaepXuTe ee NpUMepHoO 4 CekyH/bl.

Ha vHamkaTtopHon naHenu noABuTCA CMMBON C=. bBnokuposka oT
neTeln BKAoUeHa.

OTKNtoUeHHe GTIOKMPOBKM OT AeTen
HaxxmmTe Ha KHOMKY C= U1 yaepxuTe ee NpUMEpPHO 4 CeKyHabl.

CuMMBON C Ha MHAOMKATOPHOW NaHenu racHeT. brokuposka ot
neTeln OTK/ItoYEHa.

OTmeHa BpeMeéHU OKOHYaHUA NPUroToBJIEHUA

3aMeHWTe BpeMA OKOHYaHWA NPUrOTOBAEHMA Ha TeKyllee BpeMA C
MOMOLLbIO KHOMKK =. VI3MeHeHHoe Bpemsa 0ToOpasunTcaA Ha
NHONKATOPHOW MaHen Yepe3 HECKONbKO ceKyHA. [lyxoBon wkadg
BKItouMTCA. ECnn 3anporpamMmMmmpoBaH 3BYKOBOW TaMep, nepea
N3MEHEHNEM BPEMEHW OKOHYAHMA NPUrOTOBAEHNA ABaXXabl
HaxkmuTe Ha kHonky (©.

MpocmoTp 3aaaHHOro BpeMeHu

Mpu 0AHOBPEMEHHOM UCMOL30BaHNN HECKONbKUX YHKLINIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn ByayT CBeTUTLCA BCe
COOTBETCTBYtOWME CUMBOSILI. CMMBON DYHKLUMKN Tanmepa,
oToBpaxaemMoi Ha MHANKATOPHOW NaHenn B AaHHbIN MOMEHT,
Bble/IeH KBaapaTHbIMK CKOOKaMMU.

[InA NnpocMoTpa BPeMeHU, 3aaHHOro 3ByKoBOMy Talimepy L),
BPEMEHU NMPUrOTOBAEHNA <D, BPEMEHU OKOHUYaHWA
npurotoenenua (& unn Tekyero spemern (O Heckonbko pas
HaxmuTe Ha kHornky (O, noka CUMBON HyXHOM BaMm DyHKLMM He
OKaXETCA BblAeNeH KBaapaTHbIMKU CKOOKaMU. Ha nHaMKaTopHON
naHenu B TEYEHUN HECKOJIbKUX CEeKyHA 0ToOpasnTcsa
COOTBETCTBYHOLLEE BPEMA.

TeKyLlee BpemA
Mocne NepBoro NOAKIIOUEHNA K CETV UK nepedoes ¢ noaadeil
9NEKTPOSHEPIUU Ha MHAUKATOPHON naHenn muraeT cumeon O u
UeTbipe HOMA. YCTAHOBUTE TEKYLLEEe BPeMs.
1. Haxxmute Ha kHonky (.

Ha MHAMKATOPHOM NaHenn oTobpaxaeTcA BpeMa c L.

2.MpaBunbHO yCTaHOBUTE TEKyLLEE BPEMA C NMOMOLLLIO
KHOMOK + ”n —.

Yepes HECKObKO CEKYH[1 YCTAaHOBIEHHOE BpeMA 0TOOpasnTcaA Ha
NHOMKATOPHOW naHenw.

U3meHeHUe TeKyLlero BpeMeHu

Opyrue GyHKUUM TaiMepa A0/MKHbI OblTb OTK/IOYEHbI.

1. HaxkmuTe Ha KHOMKY O® yeTbipe pasa.

Ha nHankaTopHol naHenm 3acBeTATCA CUMBObI (YHKLWIA
TaliMepa, kBagpaTHbIMKU ckobkamu BblaeneH cumeon (©.

2. /IameHunTe Tekyllee BpemMA C MOMOLLbIO KHOMOK + 1 —,
Yepes HECKONbKO CEKYHA Ha MHAMKaTope NoABUTCA
yCTaHOB/IEHHOE BPEMA.

OTKArOYEeHWE MHAWKALWUU BPEMEHU CYTOK

Bbl MOXeTe BbIKNOUNTL MHANKALNIO BPEMEHM CYTOK. Kak ato
chaenatb, ONMcaHoO B rNaBee «/3MeHeHne 6a30BbIX YCTaHOBOK».



U3meHeHHe 6a30BbIX HACTPOEK

B AyXOBOM LLIKabe NMeeTCA HECKO/IbKO Ba30BbIX HacTpoek. Nx
MOXHO MEHATb B 3aBUCMOCTN OT I'IOTpeéHOCTeVI nosib3oBaTesnA.

BasoBble HAaCTPOMKKU Bapuant { Bapwant . Bapwant J

- { OtoBpaxeHue Teky-  MNOCTOAH- TOMbKO MpU -~ -
Lero BPEMeHW Ha Hoe* HaxxaTum
aKpaHe kHonkn (©

o2 [nuTensHocTb 3ByKO-  Npuo. npunoésn. npuon.
BOro curHana no 10 cex. 2 MUH.* 5 MuH.
OKOHYaHuV 3adaH-
HOro BPEMEHW npuro-
TOBMIEHMA UK
BPEMeHM, 3aAaHHOro
Ha 3BYKOBOM Tanmepe

3 Bpewma oxupganva oo npuon. npnoésn. npuoén.
NPUMEHEHNA HOBOM 2 CeK. 5 cek.* 10 cex.

HaCTPOWKMN

* HauanbHaA HacTpolika, 3agaHHanA Npon3soanTenem

[Lpyrvie dyHKUMKM Taiimepa A0MKHbI OblTh OTKIOUYEHbI.

<:DyH KUMUA OUUCTKHU

DYHKLMA OUNCTKM BOCCTaHABNMBAET camoouuLLaoLmneca
NOBEPXHOCTN BHYTPW AyXOBOroO LiKada.

B HekoTopbIx AyXOBbIX WKadax 3aaHAA, BEPXHAA WK OOKOBbIE
BHYTPEHHWE NMOBEPXHOCTN MOIyT ébITb MOKPbLITbl MOPUCTLIM
KepaMuyecknM nokpbITMem. Takoe NoKpbITUE BNUTLIBAET OpbI3r
npu BbiNeKaHun 1 3axkapuBaHu NPOAyKTOB U PacTBOPAET MX B
npouecce padoThl AyXOBOro wwkada. JaHHasa dyHKUMA no3BonaeT
BOCCTaHaBMMBaTh T€ caMoouuLLatoLMeca NoBEPXHOCTH, KOTOPbIe
y>Xe He MOTyT npaBu/iIbHO O4YnLLaTbCA CaAMOCTOATE/IbHO.

Mepen ouncTHOM

N3Bneknte n3 ayxoBOro wkada nocyay U A0NOAHUTENbHOE
oBopynoBaHue, He Noaexatlee aBTOMaTUYECKO OUNCTKe
(pelweTku, NPOTUBHK 6e3 creLmnanbHOro NoKPLITUA).

OuucTKa AHa 1 AManupoBaHHbIX CTEHOK AYyXOBOro umaq)a

Mepen BKAOUEHNEM (YHKLWN aBTOMATUUYECKOW OUNCTKN
HEeoOX0ANMO OUUCTUTL BHYTPEHHWE NMOBEPXHOCTM JyXOBOro Likada,
KOTOPbIE HEe ABNAIOTCA CaMOOUMLAOWMMICA. B NpoTUBHOM ciyyae
Ha HUX MNOABATCA HeydanAemble NATHA.

[Monb3ynTeck candeTkon AnA MblTbA NOCYdbl U ropAYein BOAOW C
HeBO/bLIMM KOMMYECTBOM 0BLIMHOIrO MOIOLLEro CpeacTsa Win
yKkcyca. B cnyyae cunbHbIX 3arpAasHeHnin BOCNOb3YNTeCH
MeTaIIMYECKON MOYaIKON M3 TOHKOWM CTa/ln UK CneumnasbHbIM
CPeacTBOM /1A OUMCTKN AyXOBbIX WKaMOB. [1onb3yiTech nMu,
TONbKO KOrAa AyxoBOW LiKad X0A04HbIN. He nonb3yntech
MeTa/IIMYECKON MOYaIKON N CPeacTBaMM AN1A OUUCTKM OyXOBbIX
WKaMoB A4/1A OUNCTKM CaMOOUMLLAOLMXCA NOBEPXHOCTEN.

MporpammupoBaHue
Ounctka AnnTcA NnpuMepHO oAnH Yac.

1.YcTaHoBUTE nepekstodatesis Bbldopa PyHKUMIA Ha OTMETKY
KOHBEKLINU

2.YcTaHoBWUTE PErynATop Temnepartypbl Ha OTMETKY clean.
3. HaxmuTe Ha KHOMKY .::.

Ha nHaOMKaTopHOM naHenu 3acBeTUTCA CUMBOA .:5. Ha
NHOVMKATOPHONM naHenu otodpaxaeTcA BPeMsa OKOHUYaHUA OUUCTKM,
a cumeon (& BblAenAETCA KBaAPaTHLIMU CKoBkamu. OuncTka
HauHeTCA Yepes HeCKOobKo cekyHa. OTcueT BpemeHu Oyaet
0TOBPaXaTCA Ha VHAMKATOPHOM NaHenu, a cuveon <D Gyaet
BblAeNeH KBaapaTHbIMU ckoBkamu. Cumeon (b racHer.
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1. Haxxmute Ha kHonky (O u yaepxute ee npuMepHo 4 cekyHabl.
Ha nHankaTopHoW naHenn noAsutcA 6asoBaA HACTPONKa
TEKYLIEro BDEMEHW, HaNpUMep < {, ecnn BuidpaH BapuaHt .

2. /lameHunTe 6a30BYtO HACTPONKY C MOMOLLbO KHOMOK + © —.

3.MoaTBepAUTE BBEAEHWE HOBOM HACTPOMKK HaxaTuem kHonkn (O,
Ha vHavkaTtopHO naHenu noasutcA cneaytoulan 6asosan
HacTpoiika. Haxatrem kHonkn (O MOXHO ocyLLecTBAATL Nepexon
MexXxay BCemu OOCTYMHbIMU HACTPONKaMK, a C MOMOLLbLIO
KHOMOK =+ 11 = MOXHO MEHATb 3aJaHHble napameTpbl.

4. [1nA BbIXOa N3 MEHIO HacTpoek HaxmuTe Ha kHorky O
YOEPXUTE €6 NMPUMEPHO 4 CeKyHAbl.

Bce 6asoBbie HACTPOMKN COXPaHEHbI.

BasoBble HACTPOWKM MOXHO CHOBa U3MEHWTL B S1l000e Bpems.

NMocne OKOHYaHUA OUUCTKHU

Pasnaetca 3BykoBoW curHan. HarpeeaHme ayxoBoro wkada
npekpatlaetca. Ha nHavkatopHoi naHenn otodOpaxatotca umdpbl
00:00. Oeaxasl Haxmute Ha kHonky (© 1 yctaHoBuTe
nepektoyaTesns Beidopa MyHKUNUIA Ha 0TMeTKy O. [lyxoBoit Lukad

BbIK/TIOYNTCA.

OTmeHa nporpaMmmMmbl OUUCTKHU

HaxmuTe Ha KHOMKY .22 1 YyCTAHOBUTE nepek/iovaTess Beldopa
hyHKUMI Ha oTMeTKy O. [lyxoBoi WwkKad BbIKOYMTCA.

3anepm|(a BpeéMeHU OKOHYaHUA OYUCTKHU

Bpemsa OKOHUYaHWA OUYNUCTKU MOXHO UBMEHUTL. Tak, Hanpuvep,
MOXXHO BbINO/HATL OUNCTKY HOUbIO, C TEM UTOOLI MCMOL30BaTh
[yXOBOW LKA B TEUEHUE AHA.

3anporpammupyiite 1yxoBOW Likad Tak, Kak aTo onucaHo B
nyHkTax 1-3. Nepen Tem, Kak Ha4YHeTCA OYnCTKa, 3aaanTe
3a0€PXKKY BPEMEHM OKOHYAHMA OYMCTKMN C MOMOLLIbIO KHOMOK =+
n=—.

[yxoBoW WwKad nepenaeT B pexxmm oxunaaHna. Ha nHankatopHom
naHenn otoBpaxaeTcA BPEMA OKOHYaHNA 0uncTKM, a cumeon (L
BblenAeTCA KBaapaTHbIMM ckoOkamu. Korga HauHeTcA ouncTKa,
6yneT oToBpaKaThCA NPOAOKUTENLHOCTb OUNCTKM, @ CUMBOA <D
6yneT BblOeneH kBaapaTHbiMK ckoBkamu. Cumeon (& racHer.

Mocne OUUCTHKHU

[Tocne TOro, Kak BHYTPEHHAA YacTb AYXOBOro WKada NoAHOCTLIO
OCTbIHET, yaanute oCTtaTtky conm ¢ camooYuLlaroLlnxca
NOBEPXHOCTEN C MOMOLLbIO BIAXHON TPAMNOUKM.



Yxoa v oUUCTKa

Balu ayxoBoit Kad Haaonro CoXpaHuT CBOV OAecTALLNIA BUI U
6ynet 6esynpeyHo padoTtaTb NPU HAIMYNK COOTBETCTBYIOLLEro
yxoda v ouncTku. lanee onncaHo, Kak YnCTUTb AyXOBOM WKad v
yXaXXnBaTtb 3a HUM.

YKasaHuAa

m MepenHaa naHeb OyxXoBOro wkada MoxeT npunodpectu
pasNyHble OTTEHKM, CBA3AHHbLIE C UCMONb30BAHNEM Pa3HbIX
maTtepuanos: CTekna, nnacTtMaccsl U metanna.

= TeHu Ha cTeke ABepLbl, KOTOPbIE MOXHO MPUHATL 3a rPA3b,
ABNAIOTCA OTPAXEHNEM CBeTa NaMnbl NOACBETKM JyXOBOIrO
wkada.

m [1py OCTUXKEHNM OYEHb BLICOKMX TemnepaTyp amasb odropaer.
OTO MOXET NPUBECTU K ee HeBO/bLIOMY 00eCLBEYNBAHNIO. DTO
HOPMa/IbHOE ABJIEHWE, HE BAMAIoLLEe Ha padoTy OyxOBOro
wkada. Kpasa TOHKMX NPOTUBHEN HEBO3MOXHO MOSTHOCTbLIO
MOKPbITb 3MasIblo, MOSTOMY OHM MOTYT MOKa3aThCA LWepLaBbiMm
Ha OLLYMb, XOTA 3TO HE B/IMAET Ha KX 3aLUUTy OT KOPPO3UK.

Morowime cpeacrea

MpuMKTE BO BHUMaHWe yKasaHua AaHHoW Tabaulsl, YToObl He
NnoBpeanTb Pa3/INYHbLIe MOBEPXHOCTM OyXOBOro Likada
MCMOMb30BaHNEeM HEMNOAXOAALEro MOLIEro cpeacTea. HenbsaaA
1CMNONb30BaTh

= abpasuBHbIe WK KUCIOTHLIE MOKOLLME CPEACTBA,
= CWILHOAEWCTBYIOWME CPEeACTBa, CodepKalune crmpT,
m MeTannnyeckmne nnm Xectkme Fy@KI/I,

® YCTPOWCTBA /1A OUMCTKM oA AAB/IEHUEM WK C UCMO/b30BaAHNEM
cTpym napa.

Mepen NepBbIM NCNOIb30BAHNEM XOPOLLIO NPOMOWTE HOBblE MArKME
ryOKku 1 candetkn ana MbiTbA NOCyabl.

YyacTtok MotoLue cpeacTtsa

)KI/I,EIKOCTb ONA MbITbA CTEKOJ.

OUNCTUTb C MOMOLLLIO MATKOW TPA-
noukm. He ncnonb3osath CKPeBoK and
cTekna.

Ctekna aeepubl

OcHoBaHMe BbIABUYKHOM [opAuaa Boaa ¢ HeOONbLWUM KOMnYe-
TENEeXKN AyXOBOro Likada CTBOM MOIOLEro CPeAcTBa Win Boaa
YKCYCOM:

OUMCTUTL C MOMOLLbLIO candeTkn ana
MbITbA MOCYbI.

CTeKNAHHBIN KoMnak
namnbl NOACBETKMN [yXO-
BOro Lkaga

['opAvana Boga C HeBONbLWNM KoNnJe-
CTBOM Mblna:

OYNCTUTb C NOMOLLbLIO CaI'ICbeTKl/I anAa
MbITbA NOCYyAbl.

YyacTok Morowwme cpeacTsa

ropavas Boaa ¢ HEBGO/bLWNM KOonYe-
CTBOM Mbl/a:

OUNCTUTb candeTKol A1A MbITbA
NocCybl U BLITEPETh HACYXO MATKOM
TPANOYKOW. He ncnonb3osath Xna-
KOCTb [/1A MbITbA CTEKO/ U CKPeBoK
ONA cTekna.

[MepeaHAas naHenb Oyxo-
BOro wkada

[opAYyaa Boaa ¢ HeOONbLIMM KONUYe-
CTBOM Mblna:

OUNCTUTL CcanteTKol AN MbITbA
nocybl U BLITEPETh HACYXO MATKOM
TpAnoykon. Heobxoanmo cpagsy yaa-
NATb NATHA OT BOAbI, XNPA, KYKypy3-
HOrO Kpaxmasna v AUYHoro Beska,
NOTOMY 4YTO NOA HAMMN MOXET Ha4YaTbCA
NpoLecc Kopposun Mmetanna.

HepxxaBetolan
cTanb

B cepBMCHBIX LieHTpax 1 cneunanmamn-
POBaHHbIX MarasnmHax MOXHO NpPUooG-
pecTu cneumnanbHble cpeacTea no
yxofy 3a HepXaBetollen cTanbto, Nof-
XO4ALIMe ANA UCNOb30BaHNA Ha ropA-
UMX NOBEPXHOCTAX. Takne moroLme
Cpe/cTBa CreflyeT HaHOCUTb OYEHb
TOHKOW MArKOWM TPAMOYKON.

KnOKOCTb ANA MbITbA CTEKON:

OUYMCTUTL C MOMOLLBID MAFKOW TPA-
noykn. He ncnonb3osarb CKDGC)OK anAa
cTeKna.

Crekno

>KI/I,EI,KOCTb AnA MbITbA CTEKO/T.

OYNUCTUTL C NOMOLLBLHO MHI’KOVI TpA-
MOYKW. He ncnonb3osath A/1A OUNCTKK
CMUPT, YKCYC U Apyrue adpasvBHble
NN KNCNOTHbIE MOKOLLME CPeacTBa.

MHaonkaTopHan
naHenb

[Mpoknagka (He cHumatb) [opavyand Boda ¢ HeGONbLWUM KOANYe-
CTBOM Mblna:
OUNCTUTb C NOMOLLBLIO candeTkn ana
MbITbA NOCYabl. He TepeTs.

[opAuana Boaa ¢ HeOONbLWUM KONnJe-
CTBOM Mblfia:

0OCTaBUTb OTMOKaTb, a 3aTEM OYUCTUTb
C NOMOLLbIO candeTKy Ana MbiTbA
MOCyAbl NN LETKMW.

HononHuTtensHoe o6opy-
[JoBaHue

OuMCcTKa camoouMLLaFOLLUXCA BHYTPEHHUX nOBerHOCTeﬁ
AyXoBoOro LwKada

B HekoTopbIX AyX0BbIX LWKadax 3aaHAA, BEPXHAA UM OOKOBbIE
BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU MOTYT ObITb MOKPbLITbI MOPUCTbIM
KepamunyecKUm NnokpbiTem. Takoe NokKpbITUe BNUThIBAET OPbI3TI
Npwv BblNEKaHUW ¥ 3axxapuBaHUn NPOAYKTOB U PacTBOPAET UX B
npouecce padoTbl AyXOBOro Likada. Yem Bhille Temneparypa v
yem gonblie padoTaeT AyxOBOW LiKad, TeM fydlle pesynbTar.

DYHKLMA OUNCTKM NMO3BOMNAET BOCCTAHABNNBATbL T
CcamMoOouLLAIoLLNECA NMOBEPXHOCTU, KOTOPLIE YKE HE MOTyT
NpaBWIbHO OUULLATLCA CaMOCTOATENLHO. OBpaTUTECH K
paszfeny «OQyHKLMA OYNCTKM».

HeBonblloe n3mMeHeHne LiBeTa NOKPbLITUA He BMAET Ha
3P PEKTMBHOCTb Er0 CaAMOOUUCTKM.

BHumaHue!

= He ncnonbayiite abpasmsHble Motolumne cpeacTtsa. OHM LapanatoT
1 NMOBPEXAatoT CNON NOPUCTOro NOKPbLITUA.

= He oépaéaﬂ:lBaMTe NOBEPXHOCTb C KeEpAMNYECKUM MOKPLITUEM
CpeAcTBOM /1A OUNCTKIN AyXOBbIX WKadoB. ECav )Xnakocts ana
OYNCTKN OYyXOBbIX wkagos C}'IyanIHO nonageT Ha NOKpbLITHE,
HEMEONEHHO yaannte ee C NoOMOLLbIO ry6|<v1 1 6ONbLIOrO
Kosm4yecTsa BOAbI.

OuMcTKa AHa U aManMpoBaHHbIX CTEHOK AYXOBOro WwKada

[MonbaynTeck candeTkon AnA MblTbA NOCyAbl U ropAYen BoAoN C
HeOONbWMUM KOIMYECTBOM 0ObIYHOrO MOKOLLErO CpeacTBa Wnu
yKcyca.

B cnyuyae cunbHbIX 3arpA3HEHWI BOCNO/b3YNTECH META/ITMYECKON
MOYasIKOW 13 TOHKON CTasin UK cneunanbHbiM CPeCTBOM AnA
OUMCTKM yXOBbIX LIKadOB. MONL3YNTECH UMK, TO/ILKO KOoraa
OyX0BOW WKad xonoaHbli. He nonb3yntecb MeTanmyeckom
MOYasIKOW U CpeacTBaMu A1A OYNCTKMU OyXOBbIX WKAMOB AN1A MbITbA
CaMOOUYMLLAIOLIMXCA NOBEPXHOCTEN.
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q:yHKuMﬂ noAacBeTKHU 3.YaepxuBana ctekna o6enmu pykamu, U3BlekuTe ux no
HanpaBneHunto BBeEPX (puc. B).

[MonoxmTe nux Ha NONOTEHLIE PYYKON BHU3. HMxXHee cTekno
CHabXeHO KproUKamu, U U3BeKaTb ero U3 ABEPLbI 1yXOBOro

[na oBneryeHnsa OUNCTKK AyXOBOro LWKada MOXHO BKOUNTb
Haxo4dALWYCA BHYTPW HEro namny noAacBeTKu.

BknroueHre noAcBeTKU AYXOBOro WwKaga

YcTaHoBUTe Nepeksiiouatenb BbiBopa MyHKUMI Ha oTMeTKy [,

Namna saroputcA. Perynatop Temneparypbl AO/MKEH HAX0ANTLCA

Ha Hy/NeBOl OTMETKE.

OTKNrOYEeHHEe NOACBETKU AYXOBOro WKada g
YcTaHoBUTE nepektoyaTtesib Bbldopa MyHKUWA Ha OTMETKY O. ]@ )
OTcoeauHeHue HarpeBaTeJIbHOro ajieMeHTa

wkada He cneayert.

rpuns
Ona obneryexun npouecca OYNCTKN B HEKOTOPLIX AYXOBbIX LLIKad)aX

&/

HArpeBare/IbHbI SNIEMEHT TPUNIA MOXKHO OMyCTUTE. Ecnu B ABepue TporiHOEe CTEKNO, HEOOXOANMO BbINOSHUTL

A CyLuecTByeT OnacHOCTb NOSIyYEeHUA OMOroB!! NONOMHUTE/IbHBIE ASUCTBNA.

[lyXOBOW LKAt FOMKEH ObiTb XONOMHBIM. 4. OTKpyTUTE 3aK1MbI, YASPXMBAIOLLME CTEKO CAeBa U Cnpasa, 1
cHumuTe ux (puc. C).

1.MOTAHNTE 3aXXMM OTCOEANHAEMOrO HarpeBaTesisHoro seMeHTa V3BneknTe BepxHee CTeK/o.

rpuna Bnepea v NOATONKHUTE ero BBepX [0 Lienyka (PUCyHoK A).

2. OQHOBPEMEHHO BO3bMUTECH 3a HarpeBaTe bHbIN 3NEMEHT rpuna
1N OMnycTuUTE ero (pucyHok B).

OuuncTute cTekna ¢ NOMOLLBI CPeACTBa ANA MbITbA CTEKON U
MArKOW TKaHeBOW candeTku.

S Y

Mocne OKOHYaHWA OYMCTKM CHOBA 3akpenute HarpesartesbHbIN A OnacHocT, TpaBMMpoBaHHa!

3NeMEHT rpunda BBepxy. CMECTUTE S3aXWUM rPUIA BHU3 1 BCTABLTE NouapanaHHoe CTeKNo ABepLbl Nprdopa MOXeT TPpecHyTb. He

HarpesaresibHbIN 31EMEHT HA MECTO. NCMONbL3YNTe CKpeOKM ANA CTekNa, a Takke eikne u abpasuBHble
YMCTALLME CpeacTBa.

U3BneuyeHue BbIABUHHOUN TENEHKHU U3 AYX0OBOIro

wKada MoHTam
[nA oBneryeHnA OUNCTKN BHYTPEHHUX NMOBEPXHOCTEN [lyXOBOrO B cnyuae ABepeL C ABOViHbIM CTEKNOM BbINONHNTE AeiCTBUA 3-5.
WKaa BbIABWKHYIO TENIEXKY MOXHO BLITALUNTE. VISBNEKUTE TENEXKY 1 BoragsTe BHYTDEHHEE CTEKO MO HAKIOHOM B HIKHIOK UYaCcTh

13 OyxOBOro wkada ao ynopa. Bo3smutech 3a Tenexky cnesa u
cnpasa, cnerka npunogHuMmnTte n naeneknte ee. OCTOPOXHO
NoCTaBbTE €€ Ha M/IOCKYI0 NMOBEPXHOCTb. oA AHOM AyXOBOro
wkaa HaxoOaTcA Xpynkue aetanu.

OBepLUbl (PUCYHOK A).
Mpun ycTaHOBKE CTEKON cneanTe, UToBbl Haanucs right above
BHW3Y crieBa Oblna nepeBepHyTow.

2.YCcTaHOBUTE NIEBbIE M NPaBble 3aXMMbl 1 3aKPYTUTE KX

(pucyHok B).

[Mocne ouncTkn YCTaHOBUTE TEJIEXKY AYXOBOIro wKkama Ha MecTo,

BbINO/HMB T€ e AeiCcTBMA B 0OpaTHOM nopAake.
3. BcTaBsbTe cTekna B pamy ABePLbI.

YcTaHOBKa M CHATHUE CTEKON ABepLbl 4.YCcTaHOBUTE KPbILWKY W NPUBMHTUTE ee. Ecau He nonyuaeTca
[lna oBneryeHna OUNCTKM CTEKIO U3 TENEXKM AyXOBOro Likada 3aBUHTUTE KPBILLKY, MPOBEPLTE, NPABW/TbHO JIM yCTAHOB/1EHbI
MOXHO V3B/1EYb. cTeKna B pamy.
5. 3aaBUHLTE BbIABMXKHYIO TEMIEXKY [yXOBOro wkada.
JdeMoHTam . .
Monb3yiTech AyXOBbIM LWKapOM TONIbKO Nocne NpaBUiibHON
1. BoiTalwmTe BbIABUXHYIO TENEXKY U3 JyXOBOro WKada. YCTaHOBKM CTEKON.

2. CH/MUTE BEPXHIOK KPbILWIKY ABEpPLbl. [nA 3TOro OTBUHTUTE
pPacnosiOXXeHHbIE CrieBa 1 crpasa BUHTHI (puc. A).
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UTOo AenaTb B cliydyae HeUCnpaBHOCTHU

YacTo Mefkue Hemonadky MOXHO NIerko ycTpaHuTs camomy. MNepen
TeM, Kak CBA3ATbCA C CEPBUCHbLIM LIeHTPOM, NonpolyiiTe pelinTb
npo6semMy ¢ NOMOLLLIO cneaytoLer TabnnLbI.

Tabnuua Henonaaok

Henonapgka Bo3morHana npu- PelueHue/coBeTbl

YUHa

MpoBepbTe, YTOOLI NPeaoxpa-
HUTENb Ha WUTKe HaxoauacaA
B Had/exallleM COCTOAHUM.

[yxoBol wkad
He padoTaer.

[loBpexaeH npe-
AOoXpaHUTenb.

Mepebou ¢ noaa- [poBepkTe, BKIKYAETCA /1
yeil 5N1eKTPOBHEP- CBET Ha KyxHe 1 padoTatoT Nn
rUn. [Ipyrve 3n1eKkTponpmuoopsl.

Ha nHavkatop- MepeBow ¢ noaa- CHOBa yCTaHOBWTE Tekyllee
HOI maHenw ueil 3NeKTPO3HEP- BPEMA.

MuUraeTt rn.

cumeon © u

yeTbipe HOMA.

[yxoBor wkad KoHTakTbl 3anbl-  [1oBEPHUTE Mepek/ovaTen
He Harpesa- NINANCB. HECKO/bKO pa3 B 060Mx
eTcA. HanpaBneHWAX.

CoobLeHuns 06 ownbre

Ecnm Ha nHOMKaTopHOW naHenn nosasnaeTca coodlleHne 06
owneKe ¢ cuMBONOM £, HaxmuTe Ha kHorky (O. Cooblierune
ncuesHeT. 3agaHHoe Ana yHKUMIA Taimepa BpeMsa CTUpaeTcs.
Ecnm coobuleHne 06 owmndKe He MCUE3HET, CBAXUTECH C
CEPBUCHbLIM LIEHTPOM.

Cnegnytowme coobuieHna 06 owmdke Mory ObiTb YCTPAHEHbl CamyM
noNb30BaTENEM.

CoobLieHre 06 BosmomHana npuuuHa PelueHne/coBeTbl
owwmnbKre

oo

cuoid OfHa 13 KHoMok Oblna [lo ouepean Haxmute

Ha)kaTta B TeueHune Ha Bce KHomnku. MNpo-

CNWKOM NpOoAOJ/IKMN- BEPbTE, HET NN 3aK/n-
TEIbHOIro BPpEeMeHN Ui HeHHbIX, 3anaBlmnx nin
€€ 3aK/IMHNNO. 3arpA3HEHHbIX KHOMOK.

A CyuiecTByeT onacHOCTb NOpareHUA IANEeKTPUUECKUM
TOKOM!!

HenpaBuibHO OTPEMOHTUPOBAaHHbLIN Npudop npeacTaBnaeT codom
onacHoCTb. PEMOHT A0/1KeH NPON3BOAUTLCA TOMIBKO NEpPCOHANIOM
CEPBUCHOrO LIeHTpa C COOTBETCTBYIOLEN KBanuguKaLmen.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npmdop HyJaeTca B PEMOHTE, Halla cepBucHanA cnyxoa
Bcerga K saluvm ycnyram. Mbl Bcerda crapaemca Hantu
noaxoAdliee pelleHne, YTobsl 3dexaTb B TOM UNC/IE HEHYXKHBIX
BbI30BOB CMeLVaMCcTOB.

Homep E 1 Homep FD

[nAa nonyyeHnsa KBaMOULIMPOBAHHOIO 0OCAYXMBaAHMA NPU BLIBOBE
crneunanncTa CepBUCHOM CyXObl 00A3aTeIbHO yKasbiBaTe HoMep
nanenva (Homep E) n saBoackon Homep (Homep FD) Bawero
npuéopa. GupmeHHasa Tabnnmuka ¢ Homepamu HaxoaMTCA crnpaBa
cboKy Ha ABepue AyxOBOro Likada. Ytobbl He TpaTuTb BpemaA Ha
NOUCK 3TMX HOMEPOB, BMULLNTE UX N TENEMDOHHbLIA HOMEP
CEepBUCHOW CNyXObl 34€Ch.

Homep E Homep FD

3ameHa namMnoyku B AyXOBOM LUKady

Ecnn namnouka B AyxoBom LWKady NoBpexaeHa, ee cneayet
3aMeHuTb. HoBble TepmocTorikune (1o 300 °C) namnoykn ana
HanpaxeHua 220—240 B ¢ uokonem E14 n mowHocTeio 25 BT
MOXXHO MPUOBPECTV B CEPBUCHOM LIEHTPE WK B
cneunann3npoBaHHbIX Mara3nHax. |/|CI'IO]'Ib3yl7ITe TOJTbKO TaMMOYKKN
3TOro TMna.

A CyLiecTByeT onacHOCTb NOPareHUA ANEKTPUUECKUM
TOKoMm!!

OTkntounte Npudop oT aneKTpoceTn. YoéeamTech, YTo OH
MOMIHOCTLIO OTKJ/ItOYEH.

1. MoMecTrTe BHYTPb XOM0AHOMO JyXOBOro LiKada KyXOHHOe
NoJOTEHLIE BO U3BexaHne NoBpexaeHuii.

2. CH/MUTE 3alLUMTHBIA KONNaK nammbl: OTBUHTUTE €ro, nosopaynBan
BNEBO.

3. 3ameHute NaMnoyYyky Ha HOBYKO aHaJIOrMYyHOro Tuna.
4. CHOBa 3aBWHTUTE 3alUMUTHbIN Ko/nak.

5. /I3BneknTe KyXOHHOE MNOMOTEHLIE 1 CHOBa NOoAKtoUMTE NPUOopP K
31EKTPUYECKON CETH.

3allMTHbIW Konnak namMmnbl

Ecnv 3aWwmTHbI KONNak nammbl NOBPEXAEH, ero cieayeTt 3aMeHUTb.
3aLLlVITHbIe Konnakm MOXXHO npmoépecm B CEPBMCHOM LIEeHTpe.
CooBWwmnTe Npu 3TOM CEPUHLIA 1 3aBOACKO HOMEP CBOEro
anekTponpuodopa.

CepsucHan cnymba &

Of)paTl/ITe BHMMaHWe, 4TO BM3UT cneumnanmcra CepBMCHON Cﬂy)Kf)bI
anA yctpaHeHuna NOBPEXAEHWI, CBA3AHHBIX C HEMPaBU/bHbIM
yXo4oMm 3a I'Ipl/lf)OpOM, Aaxe BO BpeMA AeVCTBUA rapaHTumn He
ABnAeTcA GecnaaTHbIM.

3afABKa Ha PEMOHT U KOHCYJiIbTauuA NpU HenonagKkax

KOHTaKTHble AaHHble BCEX CTpaH Bbl HaMaéte B NPUIOXKEHHOM
ClMCKe CepBUCHbIX LIEHTPOB.

MonoXxunTech Ha KOMMNETEHTHOCTb M3roToBuTeNA. Toraa Bel moxeTe
OblTb YBEPEHbI, UTO PeMOHT Bauero npudopa OyaeTt npounsseaéH
rPaMOTHLIMU CMEUManIncTaMm 1 ¢ UCNoML30BaHNEM HUPMEHHbIX
3anacHsbIxX YacTen.
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PeKomeHAauuu No 3KOHOMUHU 3NEKTPOIHEPruU U oOXpaHe

OKpYyMaroLueu cpeabl

B oTOM pasgene Bbl HaiaéTe pALd PeKoMeHJauUmni, Kak COKOHOMUTb
3/1IEKTPOSHEPI MO B NPOLIECCE BhiNEKaHWA ¥ XapeHna 1 Kak
NPaBUIbHO YTUIN3NPOBATL JyXOBOW LiKad.

OKoHOMMUA SJIEKTPOIHEPIruu

m BkstouaiiTe yx0oBOWi WKad AnA NpeasaputesisHoro Harpesa,
TO/IBKO €C/IM 3TO yKasaHo B pelente uan B Tadnumuax
npuroTosneHna 6to1.

m /IcnonbayitTe TeMHble GOPMbI AN1A BbINEUKMU, OKPaLUEHHbLIE B
YepHbI LIBET WM NOKPLITLIE YEPHOK aManbo. OHKU Nyulle
norsoLatoT Tenso.

m [IBepua OyxoBoro kada [o/mkHa ObiTh 3aKpbiTa BO BPeMsA
NPUroTOBNEHMA NPOAYKTOB.

m Ecnu Bbl MeueTe HECKO/IbKO MMPOroB, Nyylle CTaBUTb WX B
OyxoBoW Wwkad cpasy oauH 3a ApyruM. [locne BbinekaHuaA
nepBoro nupora AyxoBoin Wwkad ByaeT ropaunmM. bnaroaapsa
3TOMY BPEMA BbINEKAHNA BTOPOro NUpora coKpaTutcA. Takxe
MOXHO OJHOBPEMEHHO NMOMeLLaTb B AyXOBOW WiKad ABe
NPAMOYro/bHble (DOPMbI, CTaBA UX PALOM.

m [pn npuroToBaeHUn 61t04, KOTOPbIE AO/HKHBI HAXOAWUTLCA B
OyXOBOM WKady AIUTENbHOE BPEMA, Bbl MOXETE BbIK/IOUYNTb
nyxoBoi Wwkad 3a 10 MUHYT 10 OKOHYaHWUA BPEMEHM
NPUroTOBNEHNA 1 A0BECTUN OO0 A0 FOTOBHOCTU, UCMO/L3YA
ocTaTovyHoe TEMNJI0 AyXOBOro wkada.

MpaBunbHaA yTUNM3aLMA YNaKOBKK

YTUANSNPYITE YyNakoBKy C COOMOAEHUEM MPaBW SKOOMMUYECKO
©6e30nacHOCTU.

[aHHbIA Npudop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerckum Hopmam 2012/19/EU ytunmsaumm

3NEKTPUYECKIMX 1 INEKTPOHHBIX NPMOOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONPEeaenAT ASHCTBYIOWME Ha
TeppuTopumn EBpoCcoto3a npasuia Bos3spara u
yTUAK3ALMK CTapbIX NPUOOPOB.

npOTeCTMPOBaHO ana Bac B Hawen KyXHe-CTyaAuu

B npunoxeHHbix Tabnuuax Bbl Hanaéte 6onblon Beidop 604 1
ONTUMasIbHble YCTAaHOBKMW ANA UX NMPUroToBAEHWA. Mbl pacckaxem
BaM, KakoW BU[ Harpesa W Kakana Temneparypa nyJlle BCero
noaxoaaT AnA BeiBpaHHoro 6ato4a. B Hawel Tadnuue Bbl HanaéTe
yKasaHus, Kakue NpuHaanexHocTu cneayeTt Ucnosb3oBaTh U Ha
KaKOW YpOBEHb X ycTaHaBnmeaTtk. Kpome Toro, Bbl NoayynTe
COBEThI MO BLIOOPY MNOCYAbl U MPUFOTOBEHUIO MULLIN.

YKasaHus
®m 3HaueHus, npuBeaéHHble B TabnuLe, AeNCTBUTENbHbI, €CNN Bbl

ycTaHas/1BaeTe O6/t040 B XONOAHYIO 1 NMYCTy0 padouyto Kamepy.

[MpenBapuTenbHbI Pa3orpeB UCMONb3YNTE, 8C/IN TONbKO 3TO
yKasaHo B Tabnuuax. BeicTunaiTte npuHaanexxHocT 6ymaron ana
BbIMEUKM TOMILKO MOC/E VX NpeaBapuTenbHOro pasorpesa.

= 3HayeHunA BpemeHwu, yKasaHHble B Tabnmuax, ABNATCA
OPUEHTNPOBOYHbBIMU. OHu 3aBUCAT OT Ka4yecTBa 1 CBOMCTB
npoAyKTOB.

® Vcnonbayiite BXoAALIME B KOMMIEKT NOCTaBKMN NPUHAANEXHOCTMU.
[onofHUTeNbHbIE NPUHAANEXHOCTU MOXHO NpuodpecTy B
CepBUCHOI Cyx0e UAK B cneumanMsnpoBaHHOM MarasvHe.

Mepen Hayanom pabdoTsl yoepuTte 13 padoueli Kamepsl Bce
NMWHNE NPUHAANEXHOCTU 1 nocyay.

m Bceraa ucnonb3dyinte npuxeaTtky, Korga AocTaéte ropayne
NPUHAONEXHOCTN UK Nocyay M3 padouein Kamepsl.

Muporu u BbiNneuKa

BbineKkaHue Ha OAHOM YPOBHE
Jlyulwe Bcero BbiNeKaTb NMUPOMK C NMOMOLLBIO PEXIMA BEPXHETO W
HWKHero xapa (2.

Mpwu BbINEKAHUM B PEXUME KOHBEKLMK [£] pekomeHayeTcA
pasmeLlartb OMOHWUTENBHOE 000PYAOBaHNE Ha ClenyoLLMX
YPOBHSAX:

m [uporun B hopmax: ypoBeHb 2
= [lnporn Ha NPOTUBHE: YPOBEHL 3
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BbinekaHue Ha HECKOJIbKUX YPOBHAX

Vicnonb3ynte pexmnMm KOHBEKUNK [£].

BbicoTa pacnonoxeHnsa NpoTUBHEN NPW BbiNEKAHUM Ha 2 YPOBHAX:
= OMaIMpOoBaHHbIN NPOTUBEHL: YPOBEHL 3
= ANIIOMUHWEBBIA NPOTMBEHL: YPOBEHL 1

Bntoga, ogHOBPEMEHHO NoMellaeMble Ha NMPOTUBHAX B JyXOBOM
wKad, MOryT ObITb FOTOBbLI B pa3HOE BPEMSA.

B tabnuuax Bbl HaloeTe MHOrOUNC/IEHHbIe pekomMmeHaaumnm no
MPUTOTOBTIEHMIO KaXaoro onoaa.

[1pn 0OOHOBPEMEHHOM MCMONB30BAHUN 3 MPAMOYIO/IbHbIX POPM
yCTaHOBUTE NX Ha pelleTKy Tak, KakK nokasaHo Ha pUCyHke.

dJOprI AnAa BbIMNeKaHUA

Jlyywe Bcero noaxoaAaT TEMHbIE MeTa/lIMYeckmne Gopmbl AnA
BbINeKaHuA.

[Mpn MCNoNb30BaHUN CBET/ILIX (POPM U3 TOHKOro MeTasnia BpemMa
BbIMNEKaHWA YBE/IMUMBAETCA, a NUPOr NOAPYMAHMBAETCA
HEepaBHOMEPHO.

Ecnv Bbl NCMOML3YETE CUIMKOHOBLIE (OPMbI, OPUEHTUPYIATECH HA
XapaKTePUCTUKN 1 peLenTbl UX n3rotosutend. CUIMKOHOBLIE
(HOPMbI YACTO MEHbLLE MO pasMepy, YeM 0ObIUHbIE HOPMSbI,
NOSTOMY KO/IMUYECTBO TecTa 1 peLenTypa 1A HUX MOryT ObiTh
HECKOJ/IbKO UHbIMU.



Tabnuupbl

B tabnuue npuseneHsl oNTUMasbHbIE PEXUMbI Harpesa a8
KapkIoro TMna nupora uam gecepta. Temnepartypa 1 Bpemsa
BbiNEeKaHWA 3aBUCAT OT KOJIMYECTBA M KOHCUCTEHLMMN TecTa.
MoaTtomy B Tabnuuax Bceraa ykasbiBaeTca NPOMEXYTOK BPEMEHN.
CnenyeT Bcerga HaunHaTb C caMol HU3KOW TemnepaTypbl. [pu
BbiNekaHun Ha Gosiee HU3KOW Temnepartype nosyyaetca donee
poBHaA 30/710TUCTaA Kopouka. B cnyyae Heo0xoaMmocTu, B
crnenyowmnin pas Temneparypy MoxHo OyaeT yBemunTh.

Ecnu Bbl NpeaBaputensHO HarpesaeTe AyxOBOW LKad, ykazaHHoe
30eCb BpeMA BbinekaHna cokpatutca Ha 5-10 MuHyT.

JlononHuTeIbHy0 MHGBOPMaLUMO MOXHO HanTy B pasgesie «COoBETbI
10 BbINEKaHNIO», KOTOPbIN MPMUBOAUTCA Noc/ae TabyimL.

[na BbinekaHua 0HOro TopTa Ha OJHOM YPOBHE NMOMecTUTe hopMy
Ha aManMpPOBaHHbIA MPOTUBEHb.

[Mpy 0AHOBPEMEHHOM BbiNeKaHU HEeCKObKMX TOPTOB MOXHO
NMOMECTUTb HECKO/IbKO (DOPM BMECTE Ha PeLUeTKy.

Muporu B popme ana dopma Ha pelLuéTKe

YpoBeHb BunaHarpeBa Temnepatypa, Bpems Bbineka-
°C

BbiNeKaHUA HUWA, MUH.
TopTt ®opma ana TopTta us 6enont xectn, @ 31 cm. 1 O 220-240 40-50
1+3 B 190-200 35-45
Knw ®opwma ana Topta ua Genoli xectn, @ 31 cm. 1 O 220-230 40-50
Mupor* ®opwma Anda nupora ua 6enoit xectn, & 28 cm. 2 O 180-200 50-60
Bucksut, oBbluHOE TecTo Dopma BEHOK/NPAMOYro/bHas 2 B 160-180 55-70
3 NpPAMOYro/ibHble (DOPMBI 3+1 140-160 70-90

* Ona OHOBPEMEHHOI0 BblNEKaHNA HECKOJIbKNX MNPOroB yCTaHOBUTE (bOprI ANA BbiNEKAHMA HaA PEeLeTKY.

Muporu Ha npoTuBHE Bbicota  Pemum Temnepatypa, Bpema npuro-
Harpesa °C TOBJIEHUA, MUH.
Muuubl [MpoTnBEHL ANA AYXOBOro LWKada 2 O 200-220 25-35
ANOMUHMEBBI NPOTUBEHL + MNOCKMIA NpoTn-  1+3 B 170-180 35-45
BEHb /1A IyXOBOro wkada
ANIOMUHMEBBI NPOTUBEHL + YHMUBEPCA/bHbLIA 143 B 170-180 35-45
rny©oKUiA MPOTUBEHb
Bbineuka 13 cnoeHoro Tecta [MpoTMBEHL ANA AYXOBOro WKada 3 = 180-200 25-35
ANOMUHMEBLIV NPOTUBEHL + MNIOCKMIA NpoTn-  1+3 =] 170-190 30-45
BEHb A1A AyX0BOro wwkada
ANOMUHMEBBIV MPOTUBEHL + YHMUBEPCa/bHbI  1+3 2] 170-190 30-45
rny®oKuii NPOTUBEHb
MMPoXKM 6Epek YHVBEpPCanbHbIA NPOTUBEHb 2 O 190-200 40-55

JonoNHNTENbHBIN NPOTUBEHb MOXHO I']pI/IOf)peCTI/I B crneunann3npoBaHHbIX MarasmHax man B CEpPBUCHOM LIEHTPE.

Xne6 u xne6obynouHsbie nsagenun Bbicota Pewium  Temnepartypa, Bpemsa npuro-
HarpeBa ° TOBJIEHUA, MUH.
Xned ns OpoxxeBoro tecta, 1,2 Kr Myku* (¢ npea- OMainmpoBaHHbI NPOTUBEHL 2 o 270 8
BapUTE/NbHbIM HAarpeBoMm) 200 35-45
Xned us Tecta Ha 3akBacke, 1,2 kr Myku* (C npea- OMannMpoBaHHbIA NPOTUBEHbL 2 O 270 8
BapUTE/IbHbIM HAarpeBoM) 200 40-50
XneBobynouHble n3nenuna (HanpuMep, pPXKaHble) OMmanmMpoBaHHbIM NPOTUBEHL 3 O 200-220 20-20
* Hukoraa He newte BoAy NPAMO Ha AHO ropaYero AyxOBOro wkada.
Bbineuka Bbicota Pemum Temnepatypa, Bpemsa npuro-
HarpeBa ° TOBJIEHUA, MUH.
[MeueHbe OManmMpoBaHHbI NPOTUBEHb 3 O 150-160 20-30
ANOMUHMEBBI NPOTUBEHL + MIOCKMIA NPOoTUBeHb  1+3 2] 140-150 20-30
4nA OyxOoBOro wkada
ANOMUHMEBBI MPOTUBEHL + YHUBEPCA/bHbIA ray-  1+3 K 140-150 20-30
OOKMIN NPOTUBEHb
bese OMmanMpoBaHHbI NPOTUBEHb 3 2] 80-90 180-210
[MoHYMKN OMannpoBaHHbI NPOTUBEHL 2 O 190-210 30-40
MwuHaansHoe neyeHbe OMmanMpoBaHHbI NPOTUBEHb 3 O 110-130 30-40
ANOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + MNAIOCKMI NPOTNBEHL  1+3 = 100-120 35-45
ana ayxoBoro lwkada
ANOMVHMEBBIN MPOTUBEHL + YHUBEPCA/bHLIV Y- 143 = 100-120 35-45

OOKMIN NPOTUBEHb

LononHuTenbHble NPOTUBHN MOXHO r|p|/|06peCT|/| B Crneunann3npoBaHHbIX MarasnHax B KayectBe AOMO/THUTEIbHOro Of)Opyﬂ,OBaHVIFI.
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I'IpaKTqucr(Me coBeTbl N0 BbiNEeKaHUIO

Ecnu Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL GO0 NO CBOEMY
peLenTy.

OpMGHTMpyVITer Ha noxoxee 61010, BKIOUEHHOE B Taénmuy.

Kak y3HaTb, roToB v NUPOr 13 6e34p0XKEeBOro
TecTa.

MpnéamantensHo 3a 10 MUHYT 10 OKOHYaHWA BPEMEHW BbiNeKaHWA, yKasaHHOro B
peuenTte, NPOTKHUTE NMUPOr B CaMOI BbICOKOW TOYKE TOHKOWN AepeBAHHOM NasouKon.
Ecnu Ha nanouke He ocTaHeTcA CneaoB TecTa, MMPOr roTOB.

Mupor NoyYnIca NIOCKUM.

B cneaytowunii pa3 Mcnosb3ynTe MeHblle XUOAKOCTU UK 3aaante TemnepaTypy Bbine-
KaHua Ha 10 rpagycoB Huxe. CneayinTe ykasaHHOMY B peLenTe BpemeHu, oTBeAeH-
HOMy Ha B36uMBaHuWe TecTa.

Mnpor XopoLLo NOAHANCA B cepeanHe, HO ocTascA
HWU3KUM MO KPasAM.

He cmagsbiBante dopmy. Koraa nupor 6yaet rotos, OCTOPOXHO U3BNEKUTE ero 13
dOpMbI C MOMOLLIBIO HOXA.

[Mnpor canwkom NnoAPYMAHNNCA CBEPXY.

MocTaBbTe NMPOr B AyXOBOW Wkad Ha ©onee HU3KUIA ypoBEHb, ycTaHOBUTE Oonee
HN3KYLD TemnepaTypy BbiNekaHuA 1 BbiNekanTe NMpor YyTb AOsbLUE.

[npor BblWe CANWKOM CYXUM.

MPOTKHMTE rOTOBbIA NMPOr NaOYKONM B HECKO/bKNX MecTax. COPbLIBHWUTE ero hpyKTo-
BbIM COKOM W/ KakUM-HWBYIb ankorosibHbIM HanuMTKom. B creaytolmin pas yctaHo-
BUTE Temneparypy BbinekaHnA Ha 10 rpagycoB Boille U COKpatute Bpema
BbINeKaHuA.

Xned unu Bbineuyka (Hanpumep, TBOPOXHbIA NMPOT)
NOMYYMINCh KPACKBBLIMU, HO BHYTPWU HE MPOMNEKINCH
(nonyunnmch BAaxHbIE, C MOKPLIMU yyacTKamm).

B cneaytowmii pas UCNonb3yinTe MeHbLLe XUAKOCTU 1 NoaepXuTe Balle 6/1t040 B
[yXOBOM LuKady HEMHOro noaosiie npu 6onee HU3KON Temnepatype. B cnyuae
NMUPOroB C COYHON HAYMHKOM, CHavYana BbIMEKUTE KOPXX OCHOBaHMA. 3aTeM NoChInsTe
3TOT KOPX KOSIOTBIM MUHAANEM MW NAHNPOBOUYHLIMU CyXapAMM U TONILKO NMOTOM
BbIIOXUTE HaunHKy. CneayiTe ykasaHuaM peuenTta v peKoMeH/A40BaHHOMY BpeMeH!
BbIMNEKaHA.

[MeyeHbe NOAPYMAHNIOCH HEPOBHO.

YcTaHoBuTe Boee HU3KYI0 TeMnepaTypy; Tak neyeHbe noApyMAHUTCA poBHee. Boine-
KalTe camble HEXHbIe BUAbI MEYEHbA B PEXMUME BEPXHErO N HWKHero xapa (& B oavH
ypoBeHb. BeicTynatowian Hag npoTueHeM Oymara Ans BbiNeUKU MOXET TakXe BNATb
Ha UMpKynAumio Bosayxa. Beeraa o6pesaiite Bymary no pasmepy npoTUBHA.

DpPYKTOBbIA MMPOT HEAOCTATOYHO MPOMEYEH CHUSY.

B cneayowmii pas yctaHoBUTE NUPOT Ha 00/1ee HUSKNUIA YPOBEHb.

BbiTekaeT hpyKTOBbIN COK.

B cneaytowmii pas ncnosnb3yiTe yHUBEPCA bHbIA NMPOTUBEHb, €C/IM OH Y BAC MMEeTCA.

Menkan Bblneuka 13 OpOXOKeBOro Tecta cannaerca
BO BpEMA BbINEeKaHuA.

CrapaiTtecb oCcTaBnATb Mexay nsgennaMmm pacCtoAHne OKO10 2 cM. Tak Y HUX 6yﬂeT
AOCTarovyHO MecCTa An1A yBe/mMUYeHNA B pasMmepax n noapyMAaHnBaHMA CO BCEX CTOPOH.

[Mpw BbiNEKAHMN Ha ABYyX YPOBHAX Ha BEPXHEM Mpo-
TUBHE NeYeHbe 3apyMAHUOCH 6OJ'IbLLIe, yem Ha
HVOKHEM.

[Mpwn BbiNEKaHUN Ha PasHbIX YPOBHAX BCEraa Nosb3ynTechb PEXMMOM KOHBEKLMMN !
Ecnn Bbl cTaBnTE HECKONBKO NPOTUBHEN AN1A OAHOBPEMEHHOMO BbINEKAHWA, 3TO HE
3HA4YUT, YTO OHU 6yﬂyT roToBbl OAHOBPEMEHHO.

Mpw BbINEKaHWN MUPOTrOB C COYHOW HAUYMHKON 0Bpa-
3yeTcA BOAAHOW KoHAeHcar.

Mpw BbINEKaHNN MOXET 06Da3OBbIBaTbCH BOAAHOW nap. YacTb 3T0ro napa BbIxoauT
yepes OTBepCTUE B ABepLe AyXOBOro wkada 1 MOXeT CKOHOAEHCUPOBATLCA Ha
naHenn ynpasneHna nan Ha nnUeBbiX naHenax HaxoaALleinca No6nn3ocTn medenn B
Buae kanenb BoAdbl. C TOUKM 3peHna PU3NKK, 3TO HOPMa/IbHOE AB/IEHNE.

Msco, nTuua, pbiba

Mocyna

MOXHO MCNONL30BaTh NHOBYIO XaponpouHyto nocyay. [na
3axapvBaHna O0/MbLINX KYCKOB MNPOAYKTOB MOXHO Takxe

MCMNONb30BaTh SMaIMPOBAHHbIA MPOTUBEHb.

Jlydwe Bcero noaxoauT cTeknaHHaa nocyna. YoeanTtech, Uto

KpbllKa KacCTpro/in XOpoLwo 1 NJIOTHO 3aKpbiBAETCA.

Mpy ncnonb3oBaHNUN 3MaNMPOBaHHOM nocyabl cneanyet no6aBnATb

60nble XUAKOCTU.

Mocyna n3 HepXaBetoLlen cTanmn He OYeHb NOAXOANT ANA XKapeHus,
Maco 6ygeT MeHblle NoAPYMAHNBATLCA U MEeASIEHHEee TOTOBUTLCA.
['oTOBLTE €ro npw 6osiee BLICOKOW Temnepartype u/unm donee
ANVTeNbHOe BpeMms.

3aapuBaHue Ha rpune

[Mpw 3axkapuBaHUK Ha rpwuie Bceraa AepXuTe ABepLly AyXOBOro
lwKada 3aKpbITON.

[lepen nomelleHnem NPOAYKTOB B AyXOBOW LuKad anA
3aXapuBaHuA Ha rpwie NpeaBapuTebHO HarpemnTe ero B TeueHne
NPUMEPHO 3 MUHYT.

Mpu MCNONBb30BaHMN XaPOBEH U3 HepxXaBetoLlel cTanm MAaco OyaeT
Xy>Ke NMOAPYMAHMBATLCA W AaXKe MOXET 0CTaTbCA HEMpPOXapeHHbIM.
B naHHOM cnyyae cnemyeT yBenMunTb BpeMA NpuUroToBaeHNA.

LononHutensHble ykasaHua B Tabnmuax:
MpurotosneHne 6e3 KPbILKN = 6e3 KPbILWKM
[MpUroToBNEHNE C KPbILWKOM = N0 KPbILIKOM

Bceraa ycrtaHasnvBainTe nocyay no LEHTPY PeLIeTKM.

FopAYUYI0 CTEKAHHYIO NMOCYdy CneayeT CTaBUTb Ha CyX0e KYXOHHOe
nosnoTeHue. Ecnn noctaBnTs ee Ha BAaXHOe Un X0NoaHoe
OCHOBaHME, CTEKI0 MOXET SIOMHYTh.

HapeHnue

[o6aBnaiTe K NOCTHOMY MACY HEMHOIO XUAKOCTW. [JHO nocybl
[IOMXKHO ObITb MOKPLITO C/IOEM BOAbI TOLUMHOW MNPUM. /2 CM.

Mpw »apeHun fodasnanTe JOCTaTOYHOE KOMMUYECTBO KUAKOCTU.

[HO nocyabl AOMXKHO ObiTb MOKPLITO CNOEM BOAbI TOAWMHOM 1-2 CM.

KonnyecTBo »XmAKOCTM 3aBUCUT OT copTa MAca U OT matepuana
nocyasl. ECin Bbl rOTOBWTE MACO B 3MasMpPOBaHHON NOCy/le,
noBaBnAnTe HeMHOro O0/blIE XUOKOCTU, UEM B CTEKJIAHHYIO
nocyay.
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MomMecTnTe KyCcK1 NPOAyKTOB MPAMO Ha peLeTky. Ecnu Bbi
rOTOBUTE TONILKO O[IMH KYCOK MPOAYKTa, ero aydile noMecTuTb B
LUEHTP peLeTKu.

YCTaHoBUTE aMaIMPOBaHHbINA NPOTUBEHL Ha ypoBeHb 1. Tyna Byaet
cTekaTb MACHOW COK, 1 AyXOBOWM WkKad He 3arpAasHUTCA.

He ycTaHasnvBaiiTe Ha ypoBeHb 4 uav 5 NpoTUBEHb 1A JyXOBOrO
wKada um yHusepcasbHbIin NpoTuBeHb. o BosaencTamem
CWMBHOTO Xapa oHM MOryT AedopPMMPOBaTLCA U MOBPEANTh
BHYTPEHHIOIO YacTb JyXOBOrO LiKada npu ux U3snedyeHnm.

Mo BO3MOXHOCTU, BbIOMpPANTE KYCKM OANHAKOBOM TOLLUMNHBI. Tak
OHW PaBHOMEPHO MOAPYMAHATCA W COXPaHATCA COYHbIMU. Dune un
CTENKW CNeayeT CONnTb NMOCNE XapeHua Ha rpune.

MepeBepHUTE KYCKM MO NPOLIECTBUN %3 BPEMEHU MPUrOTOBNEHNA.

HarpeBaTeanan OJIEMEHT rpunA BKAKOYAETCA 1 BbIK/IKOYAETCA
aBTOMaTMYeCKW. ITO HOpMasbHOE ABNEHNE. YacToTa BKAKOYEHUIA 1
BbIK/TIOYEHNA 3aBMCUT OT 3a[aHHOW CTeneHn Harpesa rpuiA.



Msaco
Mo ncTeyeHnn NONOBUHLI BDEMEHWN NEPEeBEPHNTE KYCKK MAca.

Korga »apkoe OyneT rotoBo, ero cneflyeT OCTaBuTb ellé Ha
10 MVHYT B BbIK/TIOYEHHOM 3aKPbITOM JyXOBOM LWKady, YTOObI MACO
Nyyllle NPONMUTaNIoCh COKOM OT XapeHus.

Mo OKOHYaHMM NPUrOTOBAEHNA 3aBEPHUTE MACO B (DOJIbIY U
OCTaBbTe B AyXOBOM LiKkady Ha 10 MUHYT.

Mpy NPUFOTOBAEHUN KAPKOT0 U3 CBUHUHLI C KOXEW HaapexbTe
KOXY KPECT-HaKpPeCT 1 NooXNTe MACO B MOCYAy CHauana Koxew
BHUS3.

Msaco Bec Mocyna Bbicota Pemwum Temnepatypa B °C, ypo- Bpemsa npuro-
HarpeBa BeHb MOLUHOCTU IPUNA  TOBJIEHWA, MUH.
>Kapkoe 13 roaanHbl 1,0 kr noAa Kpblkon 2 O 220-240 Q0
(Hanp., pebepHana yacTb) 15k 5 5 510-230 110
2,0 kr 2 o 200-220 130
dunenHana yacTb roBAAVHbI 1,0 kr 6e3 KpbILWKK 2 O 210-230 70
1,5 kr 2 o 200-220 80
2,0 kr 2 O 190-210 90
Mano npoxapeHHbIi pocTOnd 1,0 kr 6e3 KPbILWKWK 1 X 210-230 40
X0opoLLo NpoXapeHHble BUPLITEKCHI* PeweTtka 5 ™ 3 20
Mano npoxapeHHble OUdLITEKCHI* 5 ] 3 15
CBuHMHa 6e3 Hapy)KHOro cana 1,0 kr 6e3 KPbILWKK 1 X 190-210 100
(HANP., WeAHaA Yacte) 1,5 kr 1 % 180-200 140
2,0 kr 1 X 170-190 160
CBWHWHA C HapY>XHbIM CaioM 1,0 kr 6e3 KPbILWKWK 1 X 180-200 120
(Hanp., CnMHHaA YacTb, OKOPOK) 15 kr 1 = 170-190 150
2,0 kr 1 X 160-180 180
KonueHas pebepHan yacTb CBUHUHBLI ¢ 1,0 Kr noa Kpblwkon 2 O 210-230 70
KOCTAMM
BaToH 13 mAacHoro gapuia 750 r mAca  6e3 KPbILIKK 1 170-190 70
Konbacku npuén. 750 r PeweTka 4 ™] 3 15
3aneyeHHas TenaTuHa 1,0 kr 6e3 KpbILWKK 2 O 190-210 100
2,0 kr 2 ] 170-190 120
BapaHba HoXKka 6e3 KocTn 1,5 kr 6e3 KpbILWKK 1 x 150-170 110

* [penBapuTENbHO HarpenTe OyxoBOW WKad B TeUEHNE 5 MUHYT.

MTtyua

YkasaHHbl B Tabnmue BeC OTHOCUTCA K MOArOTOB/IEHHON K
3a)KapuBaHuio 1 He hapLMPOBaHHON NTULE.

CHauana ynoxuTe Leayto NTuly Ha peLeTky rpyakoi BHUS.
MepeBepHUTE ee MO UCTEUEHUU 3 BPEMEHU NMPUrOTOB/EHUA.

KycKu, pyneTsl U rpyaky UHAEWKU cnedyeT nepesopaumsars no
NCTEUEHUW MONOBUHBLI BPEMEHW NPUroTosneHna. Kycku nTuLbl

Mpv NPUrOTOBAEHWN YTKW UK TyCA, MPOTKHUTE KOXY MTULLI Noa
KPbIIbAMU 1A BbITEKAHWA XUpa.

[Tua NoNyuYnTCA OYeHb PYMAHONM, C XPYCTALLEN KOPOYKORN, ecnn
He3a40/ro A0 KOHLAa BPEeMEeHU NpUroToBeHnA cmasath ee
C/IMBOYHBLIM MAC/IOM, PaCTBOPOM COMV B BOAE WM aneslbCUHOBbLIM
COKOM.

Ecnu Bbl XXapuTe NTULY Ha rpune NPAMO Ha peLieTke, ycTaHOBUTe
3ManMpoBaHHbI NPOTUBEHb Ha YpoBeHb 1.

Nyulle NepeBepHyTb MO UCTEUEHNN %3 BPEMEHW NMPUIrOTOB/IEHUA.

Mrtuua Bec Mocyna BbicoTa Pewxium  Temnepatypa, Bpems npuro-
HarpeBa ° TOBNEHUA, MUH.

[TonoBMHKN UbiNAeHKa, 1-4 WTyKK 400 r kaxxgan Pewetka 2 X 200-220 40-50

PasnenaHHana kypuua 250 r kaxablh Kycok  PelweTka 2 x 200-220 30-40

Llenana kypuua, 1-4 wTykn 1,0 kr kaxxgan Pewetka 2 190-210 50-80

YTKa 1,7 kr PelleTka 2 180-200 90-100

l'ycb 3,0 kr PeweTtka 2 170-190 110-130

Monopaana nHaerka 3,0 kr PeweTtka 2 180-200 80-100

2 HOXKWU MHOENKHN 800 r kaxaan Pewetka 2 X 190-210 90-110
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Pbi6a Mpw 3anekaHumn dune pbidbl 40OABLTE HECKONBKO CTOMOBbIX JTOXEK

MepeBepHUTE KYCKU PbIObl MO MPOLWECTBUM %3 BPEMEHN. HKUAKOCTU ANA TYLLEHUA.
Y

Ecnn Bbl xapute pb|6y Ha rpune npAaMo Ha pelweTtke, yctaHoBUTe

Llenyto pbi®y nepeBopaumBath He HyxHo. CTaBbTe Lenyto pbidy B OMANMPOBAHHbI NPOTUBEHb HA YDOBEHD 1.

[lyXOBOW LKA, yI0XNB ee OPIOLWKOM BHIU3, CMIUHHBIM M1aBHUKOM
BBepX. [nA noaaepaHns pbiObl B YCTONUMBOM MOSTOXEHMM
MONTOXNTE B €€ XMBOT HapesaHHbIn KapTodenb UM NocTaBbTe
MasIEHbKUI XKapOoMnpPOYHbIA cocya.

Pbi6a Bec Mocyna Bbicota Pemum Temnepatypa, Bpewms, MHH.
Harpesa °C

Benaa wnv gpyras pei6a (uenas), 600 r OmanuMpoBaHHbI NPOTUBEHL 3 (] 180-190 45-55

Hanpvmep fopana

YXvpHana pbida (ManbiMmn Kyckamm), PeweTka*® 2 (] 180-190 45-55

Hanprmep N10CoCb

GaplunpoBaHHana Mepsy3a 1,0 kr OMmanmMpoBaHHbIi NPOTUBEHL 3 [ 180-190 55-65

* [MocTaBbTe amMaNMpOBaHHbI NPOTUBEHbL HA YPOBEHb 1.

PeKomeHAaUMK NO ¥apeHUIo B rpune

[lna Takoro Beca Xapkoro B Tabnuue HeT Bbléepme napameTpbl AnAa Onunxaliero 6onee NErkoro seca u YyBE/NNUYbTE YKAa3aHHOE BpeEMA
3HaAYEHUIN. NPUroTOB/IEHUA.

Bbl XOTUTE NPOBEPUTL, FOTOBO /N Xapkoe. KcnonbayiiTe TepMoMeTp AnA MAca (Bbl MOXETe NPMOBPECTV ero B creumannsanpoBaHHOM
marasmHe) v CHUMKUTE «nNpoBy NOXKOI». [1NA STOro NOXKOW HagaBmTe Ha xapkoe. Ecim oHo
TBEPAOE, 3HAUNT OHO FOTOBO. ECNM OHO NPOAABAMBAETCA JIOXKOW, TO Ero Hafo XapuTb ellé.

YKapkoe cnmwkoM TEMHOoe, a Kopouka MpoBepbTe YPOBEHb YCTAHOBKU U TEeMNepartypy.
MecTamMun noaropena.

YKapkoe nonyunnock XopoLlo, a coyc noa- B cneayowmii pas Bo3bMUTE MOCYdy MeHbLIero pasmepa i 4odassTe 60/bLUIE XUAKOCTU.
roper.

YKapkoe nosyynnock XopoLo, HO Coyc B cneayowmin pas BosbMuTe nocydy 60o/bllero pasmepa unv 1o0aBbTe MEHbLLE XUAKOCTY.
CNMLLKOM CBET/bI N XNAKWIA

Bo BpemsaA nNpuroToBneHna xapkoro obpa- 39TO HOpMasbHO 1 0OYCNOBNEHO 3aKoHaMK hrsnku. bosbliaa yacTb BOAAHOO napa oTBoANUTCA
3yeTcA BOAAHON nap. yepes BbIxoabl Napa. OH MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Ha XO/0AHON NaHeNn BhIKYaTeNnen nnm
Ha 61manexalleri MoBepPXHOCTM Medesn U CTekaTh Kanaamu no He.

3aneKaHKu, cyq)ne, TOCTbI CocToAHWe 3anekaHku ByneT 3aBUCETL OT € BbICOThHI U OT pa3mepa
nocyasl. [laHHble, NpeacTaBeHHsle B TadnuLe, ABIAOTCA

Bcerna ctaBbTe hopMy Ha peLleTKy. OPVIEHTVPOBOUHBIMN.
MNpwn 3anekaHuy Uan 3axaprBaHnM NPOAYKTOB HEMOCPEACTBEHHO

Ha peleTke, 6€3 Nocyabl, NOCTaBbTe SMa/MPOBAHHbIN NPOTUBEHb

Ha ypoBeHb 1. Tak AyxOBOW wWKad MeHbLUE 3arpA3HMUTCA.

Bbnroao Mocyna Bbicota Perum Temnepatypa B °C, cte- Bpema npuro-
HarpeBa MNeHb HarpeBa rpuna TOBJIEHUA, MUH.

Cnapnkue cydne (Hanpumep, TBopoxHoe — ®opma anAa cydne 2 o 180-200 40-50

cydne ¢ dppykramm)

[MnkaHTHbIE 3anekaHkn U3 roToBbix Npoayk- ®opma ana cydne nin ama- 3 O 210-230 30-40

TOB (Hanpumep, 3anekaHka n3 MakapoH)  JIMPOBaHHLIA NPOTUBEHL 3 5 510-230 50-30

[TMkaHTHblE 3aneKkaHKn 13 CbipbiX Npoayk- dopma anA 3anekaHok uam 2 X 160-180 50-70

TOB* (Hanpumep, kaptTodebHaA 3ane- 3MaNnpPOBaHHbIA NPOTUBEHb > 160-180 50-70

KaHka)

MomkapusaHue TOCTOB PeweTka 5 ™ 3 4-5

[ToopyMAHMBaHME KOPOYKM Ha TOCTax PeweTtka 3+1 x 170-180 8-12

* BblcoTa 3anekaHKku He A0/KHa NpeBbIlWaTh 2 CM.

I'Ionyc|>a6pm(a1'b| BbICOKMX Temnepatypax. Pasmep Bymarn JOMKeH COOTBETCTBOBAThL

. pasmepy 65110aa, KOTOPOoe Bbl COOMPAETECH FOTOBUTL.
CJ'Ie,ElyI/ITe WHCTPYKUMAM Npon3BoanNTENA Ha yNakKOoBKe.

MonyyeHHbIl pesynsTaT NPAMO 3aBUCKT OT TUna npoaykta. Ceipbie

MokpbkiBaA AoNoAHUTEIbHOE 000pYA0BaHWe Bymaro AnA BeINEUKK, MPOAYKTHl MOFYT UMETb HEPaBHOMEPHbII OTTEHOK.

y@eLlMTer, YTO 3Ta 6yMara npurogHa anAa ncrnonb3oBaHnA rnpu

Bnrono HononHutensHoe o6opyAoBaHue Boicota Pemum HarpeBa Temnepatypa, °C Bpewms, MHH.
KapTtodens-tbpu PelweTtka uin aManmpoBaHHbIA MPOTMBEHbL 3 O 190-210 20-30
Muuua PeweTtka 2 O 200-220 15-20
Muuua Ha BareTe OManupoBaHHbI NPOTUBEHb 3 O 190-200 20-25

YKa3zaHue: B npouecce NpurotosieHnsa 3aMOPOKEHHbIX MPOAYKTOB
NPOTUBEHb MOXET NOKOPOOUTLCA. [pUUNHON 3TOro ABNAeTCA
nepenaj B Temrnepartypax, KOTOPbIN UCMbITLIBAET NPOTUBEHbL. B
npoLecce BbinekaHna aedopmMaumna nponagaert.
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Ocobble 6noaa 4.MpeaBapuTENbHO HAarpenTe AyxOBOM WKad, COrNacHo yKasaHuam

. TabanLbI.
NPy HUSKUX TEMMEPATYPaxX XOPOLLO MOyYaeTcA KPemooOpasHsbiii

ﬁoryp-r N NPeKpacHO NMoaXoauUT APOXKeBOoe TecTo. 5.3artem YyCTaHOBUTE YallKn nnun éaHOqKV] Ha OHO AyxOBOro LLIKaCba

MpuroToBneHue norypra

1.Bckunatute 1 autp monoka (3,5 % »XMpHOCTW) 1 fante emy

N TOTOBbTE COI/1aCHO yKa3aHUAM.

PaccToinKa ApOXMHeBOro Tecta

oxnaanteeAa Ao Temnepatypsl 40 °C. 1. TpUroToBLTE APOXOKEBOE TECTO 0OLIUHBLIM CnOcoOoM. MNomecTuTe
2. [lo6askTe B MOMOKO 150 T HOrypTa (OX1aXAEHHOO B TECTO B >KapOMPOYHYIO KepaMMYeCKyto MOCyay U HakponTe ero.
XONOAWNBHUKE) 1 NepemellanTe. 2. MpenBapuTenbHO HarpenTe AyxoBon Wkad, CornacHo ykasaHuam
TabAnLbI.

3. Pasneiite cMecb Mo valkam win 6aHouKam 1 3aKponTe nx

NMULLEBOW NIIEHKOWN. 3. Bulk/tounTte npudop 1 NOoc/e BbIKIUYEHUA JanTe TecTy
NOAHATLCA BHYTPU LIKada.

Bnrono MNocyna BbicoTta Pexxum Harpea Temnepartypa Bpemna
Worypt YCTaHOBWTE YallKyM  Ha AHO AyXOBOro  [&] MpenBapuTtenbHbin Harpes npu 50 °C 5 MuH.

N 6aHouKK wkada 50 °C 8 u.
PaccTonka apoxoke-  YCTaHOBUTE )apo-  Ha AHO AyXOBOro MpenBapuTenbHbii Harpes npu 50 °C, 5-10 MuH.
BOro Tecta MpOUHYIo nocyay Lukapa BbIK/IOUMTE NPMOOP W NOMECTUTE 20-30 MUH.

APOXOKEBOE TECTO B AyXOBOW WKad.

PasmopariuBaHue
BpemA pasmopaxmBaHmA 3aBUCUT OT TNa 1 KOAMYecTBa
NPOAOYKTOB.

Cnenyite UHCTPYKLMAM NPOU3BOAUTENA HA YNAKOBKE.

N3BNeKuTe 3aMOPOKEHHbBIE NMPOAYKThI U3 YNAKOBKM, MOMECTUTE UX B
COOTBETCTBYIOLLYIO MOCYAY, a 3aTeM Ha PeLIeTKy.

MTvuy cneayet yKnaablBatb Ha énono prLlKOIZ BHWS.

3aMopoOMeHHbIe NPOAYKTbI JononHu- Boicota Pemwum HarpeBa Temnepatypa
TensHoe 060-
pyaoBaHue
Hanpumep: TOpTbl CO CAMBKAMU, C MaCAHBIM KPEMOM, C LIOKO- PelueTka 1 TepMoperynaTop AO/MKEH

NafIHOV WK caxapHOW rnasypbio, PPYKThI, KypuLa, Konoacku u
MACO, XN1e0, x1e000yN0oUHbIe N3AeNNA, MMPOrK 1 Apyras KOHOu-
TepckaA Bbineuka

HaxoauTbCA Ha Hy/1eBOW
OTMETKeE.

CywieHue

|/|C['I0ﬂb3yI71Te TOJIbKO Ka4eCTBEHHbIE N XOPOLWO BbIMbITbIE CbpyKTbI n
oBOLWMN.

[anTte Bode cTeyb 1 NOAOXANTE, MOKa PPYKThl (OBOLLUM) XOPOLO
OOCOXHYT.

[MoKponTe aMaNnpPOBaHHLIN MPOTUBEHb U PELIETKY CheunasbHON
Oymaroi 1A BbINeUYKN v BoLleHoW Bymaroi.

Mepuoanyeckn nepesopaumBanTe hpykTbl (OBOLLN).
Korga oHW noapyMAHATCA, AaiTe UM MNOACOXHYTb U CHUMUTE C

éymarm.

Bnrogo BbicoTa Pexum HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa npurotosneHms, 4.
C

600 r HapesaHHbIX NoMTUKamu AGIOK 1+3 = 80 npunoén. 5y

800 r Hape3aHHbIX KyCouKaMu rpyLi 1+3 80 npunén. 8 u

1,5 kr cnvBe 1+3 = 80 npudn. 8-10 y

200 r uncTbIX NPAHBLIX TPaB 1+3 80 npunoén. 1% y
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lNMpuroToBneHue BapeHbA

Mpu NPUroTOBEHNUN BapeHbA BaHKN 1 PE3MHOBbLIE NPOKIaAKM
LOMKHBI BbITb YNCTBIMU 1 HAXOAMTLCA B XOPOLIEeM COCToAHUM. 1o
BO3MOXXHOCTU, UCMOL3YITe BaHKN 0AMHAKOBOro pasMmepa. [aHHble
B TaG/MuUax COOTBETCTBYIOT KPYI/IbIM IMTPOBLIM GaHKaM.

BHumaHue!

He ncnonbsyite 6onee Boicokme unm 6onee oObeMHble GaHKK.
KPBILWKK C HUX MOTYT COPBATLCA.

icnonb3yiite TONLKO CBEXME (PPYKThI 1 OBOLLM. XOPOLWO BbIMOWTE
nX.

Bpewma, ykazaHHoe B TabnuLax, ABAAETCA OPUEHTUPOBOYHbLIM. OHO
MOXET U3MEHATLCA B 3aBUCUMOCTN OT TEMMNepPaTypbl B MOMELLEHUN,
KonunyecTsa 6aHoOK, a TakXe KomyecTsa 1 TemnepaTypbl nx
coaepxumoro. MNMepef BbIKOUEHEM AyXOBOro Likada yoeanTecs,
YTO BHYTPM BAHOK 00PAa30BasIMCh My3bipu.

MpurotosnexHue

1. BbiIoXnTE PYKThI UM OBOLLUM B OaHKW, HE HAMOMHAA UX [0
Kpaes.

2. BobiTpute Kpasn 68HOK; OHW [O/MKHbI ObITb YNCTLIMM.

3.MonoxunTe Ha Kaxayto OaHKy Pe3NHOBYIO MPOKAAAKY U KPbILWKY.
4, 3akpoliTe 6aHKN C MOMOLLBIO K/toua.

He ycTaHaBnvBaliTe BHyTPb AyX0OBOro wikada 6onee wecTtn 6aHoK
OAHOBPEMEHHO.

MporpammupoBaHue

1. YcTaHoBUTE SMaNMPOBaHHbIN NMPOTUBEHb HA YPOBEHb 2.
YcTaHoBuUTe GaHKM Ha NMPOTUBEHb Tak, YTOObI OHU He
conpukacannch Apyr ¢ APYrom.

2. Hanente B N10CKNIN 3MaIMpOBaHHbIA NPOTUBEHb NMOM-NNTPA
ropAdei Boabl (NpnéamauntensHo 80 °C).

3. 3akpoliTe ABepuy AyxoBOro Likada.

4.YcTaHoBWUTE nepektoyatesb Boldopa MyHKLUNIA Ha OTMETKY
HKHero xapa .

5.3anante Temneparypy 170-180 °C.

MpurotoBneHue BapeHbA

MpumepHo uepes 40-50 MUHYT HaYyHYT 0OPa30BLIBATLCA
MHOrO4YMCNEHHblE My3blpy. BbikNtounTe AyXOBOW WKad.

M3Bnekute 6aHkun 13 yxoBOro wkada npumepHo yepes 25-

35 MUHYT (B TeYeHWe STOro BPEMEHM OHW AOWAYT A0 FOTOBHOCTM
6narogapsa octaTouHOMY Tenay). Ecav ocTaBuTh X oxnaxaaTbea
BHYTPM AyXOBOrO LiKada B TeuyeHne GOMbLIEr0 BPpEMEHU, MOTyT
06pasoBaThcA MUKPOOLI, CNOCOOCTBYHOLLINE OKUCIEHNIO BAPEHbA.

DPYKTHLI B AIUTPOBLIX 6aHKax

C MOMeHTa nofiBNeHUnA nysbipen Ha octaTouHom Tenne

A6noku, cmMopoanHa, KnyoHuka OTK/IOUNTB npuén. 25 MUHYT
YepellHna, aBprKoCsl, NEPCUKM, CMOPOaNHA OTK/IKOUUTB npuén. 30 MUHYT
ABnouHoe, rpyLIeBOE UK CAVBOBOE Mope OTK/IHOUUTH npuén. 35 MUHYT

MpuroToBneHne OBOLLHbLIX KOHCEPBOB

Koraa B 6aHkax HauHyT 00pa30oBbIBaTbCA MESIKME My3bipK, 3aaainTe
Temnepatypy 120-140 °C. C aToro MomMeHTa npuroToBneHmne
3aHumaeT 35-70 MUHYT, B 3aBMCUMOCTI OT Tuna oBoluen. 1o
NPOLWIECTBUM 3TOr0 BPEMEHM BLIK/IHOUMTE YXOBON LKad U
[noBeanTe KOHCepPBbl 0 FTOTOBHOCTW MO AENCTBMEM OCTaTOYHOrO
Tenna.

OBoOLLU B XONOAHOM MapuHaAe B JIMTPOBbIX 6aHKax

C MOMeHTa NoABMEeHUA ny3bipen Npu Ha octatouHom Tenne

Temnepatype 120-140 °C

Orypubl

- npuoén. 35 MuH.

Ceekna

npuoén. 35 MUH. npuén. 30 MuH.

Bptoccenbckan kanycrta

npvoén. 45 MUH. npunén. 30 MuH.

3enexan aconb, Konbpadu, KpacHoKayaHHas Kanycra

npvoén. 60 MUH. npuén. 30 MUH.

3eneHbli ropollek

npuoén. 70 MUH. npuén. 30 MuH.

M3BneueHne 6aHOK U3 AYXOBOro WKada

Mocne 3aBepLleHna NPUroTOBNEHNA N3BNEKUTE BaHKN 13 [yXOBOro
wkada.

BHumaHue!

He cTaBbTe ropAune GaHKu Ha XONOAHYIO WK BIAXHYIO
NOBEPXHOCTb. BaHKM MOTYT SIOMHYTh.
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AKpunamupa B npoayKTax

Akpunamng obpasyeTca, B NepByto ouyepeab, B NpoayKTax 3
3N1aK0BbIX 1 KapTodena, NpuUroTOBAEHHbIX MPW MOBbILLEHHbBIX
Temneparypax, Hanpumep B XxapeHoM kapTodene, TocTax,
xne6oByNoYHbIX 13aennax, x1ede n MenKo Bbineuke (Pas/nuHbIX
BMAax neyeHoA).

CoBeThbl NO NMPUroToBNIeHUIO NPOAYKTOB C HU3KUM CcoAepXHaHWeM aKpunamuaa

O6Lwwme coseTbl

m MakcumanbHO orpaHuumBaiiTe Bpema NpuroToBAeHUA.

m VsberaiiTe N3NULLIHEro 3axapunBaHiA NPOayKTOB.

| ﬂpO,ElyKTbI 60NbLWOoro pasmMmepa u TONWNHBI codepxXaTt Malo akpuiaMmmia.

BbinekaHue B pexume BepxHEro u HKHEro xapa npu temneparype He 6onee 200 °C
B pexume KoHBeKUMM Npu Temnepatype He 6onee 180 °C.
[NeueHbe B pexunme BEPXHErO N HMXKHErO xapa npu TemnepaTtype He 6onee 190 °C.

B pexume kKoHBekUMM npu Temnepatype He 6onee 170 °C.

MpwucyTcTBME AliLla U ANYHOTO XenTka CHMKaeT oOpasoBaHue akpunammuaa.

KapTtohens-dhpu, NpUroToBnaeMslii B oyxo- Pacnpenenute kaptodesb No NPOTUBHIO PABHOMEPHO, OAHUM CI0eM. 3anekainte Ha NPOTUBHE

BOM LWIKady

He MeHee 400 r kapTodena, UToObl OH He Nepecox.

KoHTponbHble 6ntoaa

311 Tabnnubl ObINM COCTaBNEHb! ANA PA3INYHBLIX KOHTPOJNPYHOLLMX
opraHoB, 4YToObl 06NErUnTL NpoLeaypPy NPOBEPKM U TECTMPOBaHNA
pasHbIX AyXOBbIX LIKADOB.

B cooteetctBumn ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) nam IEC 60350.

BbinekaHue

BeinekaHune Ha 2 ypoBHAX.

Bcerna yctaHaBnvBaite yHUBEPCa/bHbIN TYOOKWA MPOTUBEHb Ha
BEPXHWI YPOBEHb, a atOMUHMEBBIA NPOTUBEHL A/1A AYXOBOrO
wKaga — Ha HWKHUR YPOBEHD.

MacnaHoe neyeHbe.
bntoaa, ogHOBPEMEHHO NMOMELLAEMBIE HA MPOTUBHAX B AyXOBOW
LKad), MOryTb ObITb TOTOBbLI B PagHOe BpeMms.

3aKpbIThi AGIOYHLIN MUPOT Ha OJHOM YPOBHE.

YcTaHoBUTE pas3beMHble GOPMbI TEMHOIO LIBETA HA HEKOTOPOM
paccToAHUK Apyr OT Apyra.

3aKpbITbili AGIOYHBIA MMPOT Ha 2 YPOBHAX.

YcTaHoBUTE pasbeMHble OPMbl TEMHOIO LIBETa OAHY Haa OpYroMn.

Mporn B pasbeMHbIx hopMax 13 Oenoli XecTu.

Bbinekaiite B pexxmMmMe BEPXHEro u HmkHero xapa (= Ha

OAHOM ypoBHe. /cnonb3yiite amanMpoBaHHbIi MPOTUBEHL BMECTO
PELWETKN 1 MOCTaBbTE Ha HErO pa3beMHble (HOPMbI.

Bnrono MpoTuBHU, COBETHI U NpeaocTepere-  Bbicota Pewum Temnepartypa, Bpemsa, MuH.
HUA HarpeBa °C
MacnaHoe neyeHbe (C npensaputenbHeiM  [110CKWIA NPOTUBEHb /1A AYXOBOrO 2 = 160-170 20-30
HarpeBoM™) wkada
YHuBepcasbHbIin rnyOoKnii NpoTUBEHb 3 150-160 20-30
ANOMUHMEBLIV NPOTUBEHb + MIOCKUIA 1+3 140-160 20-30
NPOTUBEHb ANA AyXOBOro Wwkada
ANOMUHMEBLIN NPOTUBEHb + YyHMBEpcanb- 1+3 =] 140-160 20-30
HbIA rNyOOKUA MPOTUBEHb
Menkas Bbineuka, 20 nsgenuni OManMpoBaHHbIl NPOTUBEHb 3 o 150-170 20-35
Menkas Bbineuka, 20 nsgenunii Ha Npo-  AIIOMUHUEBLIA MPOTUBEHL + MIOCKUN 1+3 140-150 30-40
TMBHe (C npeaBapuTebHbIM HAarpeBOM™)  MPOTMBEHb /1A AyXOBOro wkada
ANOMVHMEBBIN NPOTUBEHL + YHUBEPCaTL- 1+3 = 140-150 30-40
HbIVi FyOOKMIA MPOTUBEHb
BuckeuT Ha Boae (c NpeaBaputenbHbiM - PasbeMHasa dopma 1 O 170-180 35-45

HarpeBoM™)

* He ncnonbayinte dyHKUMIO ObICTPOrO Harpesa A71A NpeaBapuTe/lbHoro Harpesa JyxoBoro wkada.
PeweTtkn 1 NpOTMBHM MOXHO MPUOOPECTM B KauecTBe AOMONHUTEILHOrO 060PYAOBaHMA B CMELMaIN3MPOBaHHbLIX MarasuHax.
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Bnrono MNpoTuBHMU, coBeTbl M NpeaocTepee- Bbicota Pemum Temnepartypa, Bpemsa, MuH.

HUA HarpeBa °C

[TnoCKMi NMPOr U3 APOXOKEBOro Tecta OMmanMpoBaHHbI NPOTUBEHb 2 O 160-180 30-40
ANOMUHMEBBI NPOTUBEHb + MIOCKMWIA 1+3 150-160 30-45
NPOTUBEHb AR AyXOBOro Likada
ANOMUHMEBBIN NPOTUBEHL + YyHMBEpcanb- 1+3 KN 150-160 30-40
HbIA ryOOKWA MPOTUBEHb

3aKkpbIThin AGNOYHbIN NUPOT 2 peleTkn + 2 pazbeMHble HOPMbl U3 1+3 = 170-180 60-70
Genoit xectn, & 20 cm
OmanvMpoBaHHbIi NPOTUBEHL + 1 (] 190-210 70-90
2 pasbeMHble PopMbl U3 B0l XecTu,
@ 20 cm

* He ncnonbayitte yHKLMIO ObICTPOrO Harpesa 41a NpeaBapuTe/IbHOro Harpesa [JyxoBoro wkada.
PelieTkn 1 NPOTUBHM MOXHO NPUOBPECTU B KAUeCTBE AOMNOMHUTEIbHOrO 000PYA0BaHUA B CNELMaIN3NPOBaHHbBIX MarasuHax.

3amapuBaHue Ha rpune

Ecnun npodyKTel MOMELLATCA HEMNOCPEACTBEHHO Ha PELLETKY,
NOCTaBLTE SMaMPOBAHHLIA NPOTUBEHb HA YPOBEHb 1. Takum
obpasom, Tyaa OyneTt ctekatb MACHOW COK, U AyXOBOW LKad

MeHblLE 3arpAsHNUTCA.

bnrono JononHutensHoe 060- BbicoTa Pexxum HarpeBa CTteneHb Bpemsa, MuH.
pyanoBaHue Harpesa rpunsa
[MomxapvBaHme TOCTOB (MpeaBapuUTeb- PelweTka 5 3 V2-2

Hbli Harpes 10 MUH.)

TenaubA KoTneTa ana ramdyprepa, 12 PeweTtka n amannposan- 4+1 ™ 3 25-30
WTyK* (6e3 NpeaBapuTeNbHOro Harpesa)  Hblil NPOTUBEHb

* [epeBepHyThb MO UCTEUYEHUN %3 BPEMEHMW.
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/A Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie
urzgdzenia. Instrukcje obstugi i montazu
nalezy zachowac do pdzniejszego wgladu
lub dla kolejnego uzytkownika.

Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest
wytgcznie do zabudowy. Nalezy
przestrzegac specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczy¢
wytgcznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajacych z
niewtasciwego podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania
potraw i napojow. Nie zostawiac
wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.
Urzgdzenia uzywac wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.
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Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
osoby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone,
jak wtasciwie obstugiwac urzadzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba

Ze majg one ukonczone 8 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy

pozwalac na zblizanie sie do urzgdzenia ani

przewodu przytgczeniowego.

Zawsze prawidtowo wsuwac wyposazenie
do komory piekarnika. Patrz Opis
wyposazenia w instrukcji obstugi.

Niebezpieczenstwo pozaru!
Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty mogg sie zapalic.
Nigdy nie przechowywac przedmiotow

tatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy

nie otwiera¢ drzwiczek urzgdzenia, gdy
wydobywa sie z niego dym. Wytgczyc¢

urzadzenie i wyciggngc wtyczke z gniazda

lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe,.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przecigg. Papier do pieczenia moze

dotkng¢ elementdw grzejnych i zapali¢ sie.

Podczas podgrzewania piekarnika nigdy
nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujgc go.
Papier do pieczenia nalezy zawsze
obcigzac¢ naczyniem lub formg do

pieczenia. Papierem do pieczenia wytozy¢
wytgcznie konieczng powierzchnie. Papier

do pieczenia nie moze wystawac poza
wyposazenie.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Urzgdzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy
nie dotykac¢ gorgcych powierzchni
wewnatrz komory gotowania ani
elementéw grzejnych. Zawsze odczekac,
az urzgdzenie ostygnie. Nie zezwalac
dzieciom na zblizanie sie!

Akcesoria i naczynia bardzo sie
nagrzewajg. Do wyjmowania gorgcego
wyposazenia lub naczyn z komory
gotowania zawsze uzywac tapek
kuchennych.
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Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w
gorgcej komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywac potraw z duzg iloscig
wysokoprocentowych napojow
alkoholowych. Uzywac wytgcznie
niewielkich ilosci wysokoprocentowych
napojow. Ostroznie otwiera¢ drzwiczKi
urzadzenia.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajg sie
podczas eksploatacji. Nie dotykac
gorgcych elementoéw. Nie zezwalac
dzieciom na zblizanie sie.

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia
moze wydostawac sie gorgca para.
Ostroznie otwiera¢ drzwiczki urzadzenia.
Nie zezwalaC dzieciom na zblizanie sie!

Woda w gorgcej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary
wodnej. Nigdy nie wlewac¢ wody do
gorgcej komory gotowania.

Niebezpieczenstwo obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia
mogag pekngc. Nie uzywac skrobaczki do
szkta, zrgcych ani szorujgcych srodkow
CZySzCzacy.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikow
serwisu.Jesli urzadzenie jest uszkodzone,
nalezy wyciggng¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Izolacja przewodu urzgdzenia
elektrycznego moze sie stopi¢ na
goracych czesciach urzadzenia. W
zadnym wypadku nie moze dojs¢ do
kontaktu przewodu przytgczeniowego z
gorgcymi czesciami urzgdzenia.

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Podczas wymiany zarowki w komorze
gotowania styki oprawki znajdujg sie pod
napieciem. Przed przystgpieniem do
wymiany zarowki wyciggng¢ wtyczke z
gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe,.



= Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢
do porazenia pragdem. Nigdy nie witgczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciggnac¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas samooczyszczania zewnetrzna

powierzchnia urzgdzenia jest gorgca. Nigdy

nie dotykac¢ drzwiczek urzgdzenia.
Poczekac, az urzagdzenie ostygnie. Nie
zezwalac dzieciom na zblizanie sie!

Przyczyny uszkodzen
Uwaga!

m Wyposazenie, folia, papier do pieczenia lub naczynia na dnie

komory piekarnika: nie stawia¢ wyposazenia na dnie
piekarnika. Nie wyktada¢ dna piekarnika folig, obojetnie
jakiego rodzaju, ani papierem do pieczenia. Nie stawia¢ na

dnie piekarnika zadnych naczyn, jesli ustawiona temperatura

jest wyzsza niz 50 °C. Dochodzi do przegrzania. Czas
pieczenia i smazenia ulega zmianie, a emalia zostaje
uszkodzona.

m Wilgotne produkty spozywcze: wilgotnych produktdw nie

przechowywac przez dtuzszy okres czasu w zamknietej
komorze piekarnika. Emalia ulega uszkodzeniu.

m Sok z owocdw: na ciasta pieczone na blasze nie uktadac¢ zbyt

duzo soczystych owocow. Skapujgcy z blachy sok z owocow
pozostawia trwate plamy. W miare mozliwosci uzywac
gtebokiej blachy do pieczenia.

Studzenie z otwartymi drzwiczkami urzadzenia: podczas
studzenia komora piekarnika powinna by¢ zawsze zamknieta.
Nawet jesli drzwiczki urzgdzenia sg tylko uchylone, fronty
sasiadujacych mebli mogg z czasem ulec uszkodzeniu.

Mocno zabrudzona uszczelka drzwiczek: jesli uszczelka
drzwiczek jest mocno zabrudzona, podczas eksploatacii
drzwiczki nie zamykajg sie szczelnie. Fronty sasiadujgcych
mebli moga ulec uszkodzeniu.Zawsze dbac o czystosc
uszczelki.

Drzwiczki urzadzenia jako miejsce do siedzenia lub
odktadania przedmiotéw: nie stawad, nie siadac¢ ani nie
opierac sie na otwartych drzwiczkach urzadzenia. Nie stawiac
naczyn i wyposazenia na drzwiczki urzadzenia.

Wsuwanie wyposazenia: W zaleznosci od typu urzgdzenia
wyposazenie moze zarysowaé szybe drzwiczek podczas ich
zamykania. Wyposazenie nalezy zawsze wsuwac do oporu do
komory piekarnika.

Transport urzgdzenia: nie podnosi¢ ani nie przenosic
urzadzenia trzymajgc za uchwyt drzwiczek. Ciezar urzadzenia

. . ) ) ) ] przekracza wytrzymatos¢ uchwytu, ktéry moze sie urwac.
m Woda w gorgcej komorze piekarnika: nigdy nie wlewac¢ wody

do goracej komory piekarnika. Powstaje para wodna. Nagta
zmiana temperatury moze prowadzi¢ do uszkodzenia emalii.

Nowy piekarnik w Painstwa kuchni

Oto Panstwa nowy piekarnik. W tym rozdziale zostajg
objasnione funkcje panelu sterowania i jego poszczegdlnych
elementéw. Ponadto, rozdziat zawiera informacje na temat
akcesoriow kuchennych i elementéw znajdujgcych sie
wewnatrz piekarnika.

Panel sterowania

Ponizej znajdg Panstwo ogdlny opis elementdw panelu
sterowania. Na panelu wskaznikdw nie moga sie jednoczesnie
wyswietla¢ wszystkie symbole. Elementy panelu sterowania
mogg sie rozni¢ w zaleznosci od modelu urzgdzenia.

B 50
©__ B
—__100
Oo__
150
{
Pokretto Przyciski kontrolne Pokretto
funkcji i panel wskaznikow temperatury

Chowane pokretta

W niektérych piekarnikach, pokretta mozna chowac. Aby
wsung¢ lub wysunac pokretto, nalezy je nacisng¢, gdy znajduje
sie W pozyciji zero.

Przyciski

Pod kazdym przyciskiem znajdujg sie czujniki. Nie naciska¢
mocno przyciskéw. Naciskac tylko odpowiedni symbol.
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Pokretto funkcji

Za pomocg pokretta funkcji mozna wybrac¢ funkcje grzewcza.

Polozenie

Zastosowanie

Pokretto temperatury

Pokretto temperatury stuzy do programowania temperatury lub
poziomu pracy grilla.

o

Pozycja zero

Piekarnik jest wytgczony.

EN

Nadmuch gorg-
cego powietrza*

Do pieczenia ciast i ciastek. Mozliwos¢
pieczenia na dwdch poziomach. Dmu-
chawa umieszczona na tylnej sciance
piekarnika rozprowadza ciepto rowno-
miernie w catej komorze piekarnika.

O Ogrzewanie Do pieczenia ciast, zapiekanek i pie-

gorne i dolne* czeni z chudego migsa, np. z cieleciny
lub dziczyzny, na jednym poziomie.
Ciepto jest dostarczane przez dolny i
gorny element grzewczy.

X Grill z nadmu- Do pieczenia kawatkéw miesa, drobiu i
chem gorgcego  ryb. Element grzewczy grilla i wentyla-
powietrza tor wiaczajg sie i wytaczaja na prze-

mian. Dmuchawa rozprowadza
powietrze rozgrzane przez grill wokot
pieczonych potraw.

] Grill, duza Do smazenia/pieczenia na grillu bef-
powierzchnia sztykdw, kietbasek, tostow i ryb.

Nagrzewanie catej powierzchni pod
elementem grzewczym grilla.

] Grill, mata Do smazenia/pieczenia na grillu nie-
powierzchnia wielkich ilosci befsztykéw, kietbasek,

tostow i ryb. Nagrzewanie srodkowej
czesci elementu grzewczego grilla.

] Ogrzewanie Duszenie w ttuszczu dan "confit", pie-
dolne czenie i przygotowywanie zapiekanek.

Ciepto jest dostarczane przez dolny
element grzewczy.

Rozmrazanie Do rozmrazania np. miesa, drobiu,
chleba i ciast. Dmuchawa rozprowadza
nagrzane powietrze wokét rozmrazanej
potrawy.

Oswietlenie Wtaczanie lampki oswietlajacej wne-

trze piekarnika.

* Funkcja grzewcza, za pomoca ktdrej okresla sie klase efek-
tywnosci energetycznej zgodnie z normg EN60350.

Przy wybieraniu funkcji grzewczej witacza sie lampka
oswietlajgca wnetrze piekarnika.

Przyciski regulacji i panel wskaznikow

Przyciski stuza do regulacji réznych dodatkowych funkcji. Na
panelu wskaznikdw pokazujg sie ustawione wartosci.

Przycisk Zastosowanie
»%§ Szybkie pod- Nagrzewanie piekarnika w wyjgtkowo
grzewanie szybki sposdb.

Funkcja oczysz-
czania

Uruchomienie funkcji oczyszczania dla
powierzchni samoczyszczacych we
wnetrzu piekarnika.

® F_gnkcje regula-  Wybdr ustawier minutnika (), czasu
cji czasu trwania gotowania b, czasu
zakoriczenia (& oraz godziny (®.
c= Funkcja zabez- Blokowanie i odblokowanie panelu ste-
pieczenia dzieci rowania.
—  Mnigj Zmniejszenie zaprogramowanych war-
tosci.
+ Wiecej Zwiekszenie zaprogramowanych warto-

SCI.

Na panelu wskaznikdw, nawiasy kwadratowe [ ] wskazuja
symbol odpowiadajgcy aktywnej funkcji czasu.
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Potozenie Opis

() Pozycja zero Piekarnik nie grzeje.

50-270 Zakres tempera- Temperatura wnetrza piekarnika w
tury °C.

[, 11, 1l Poziomy pracy grilla o matej
powierzchni (] oraz o duzej

powierzchni [7].
| = poziom 1, tagodny

Poziomy pracy
grilla

Il = poziom 2, sredni
Ill = poziom 3, mocny

clean Funkcja oczyszczania.

Gdy piekarnik grzeje, na panelu wskaznikéw pokazuje sie
symbol (8). Podczas przerw w nagrzewaniu, symbol gasnie.
Symbol nie zapala sie przy funkcji oswietlenia ani przy
funkcji rozmrazania .

Wskazowka: Gdy korzysta sie z grilla i zaprogramowany czas
pracy przekracza 15 minut, nalezy po uptywie tego czasu
przestawi¢ pokretto temperatury w tagodny tryb pracy grilla.

Whnetrze piekarnika

Wewnatrz piekarnika znajduje sie lampka. Dzieki wentylatorowi,
piekarnik nadmiernie sie nie nagrzewa.

Wentylator

Wentylator wtacza sie i wytacza w razie potrzeby. Gorgce
powietrze uchodzi z piekarnika przez gorng czesc¢ drzwiczek.
Uwaga! Nie zastania¢ szczeliny wentylacyjnej. Piekarnik moze
ulec przegrzaniu.

Wentylator nadal dziata przez pewien czas po wytaczeniu
piekarnika, aby umozliwi¢ jego szybsze ostygniecie.

Lampka

Lampka wewnatrz piekarnika pozostaje wtgczona podczas
pracy piekarnika. Tym niemniej rowniez po wytgczeniu
piekarnika, mozna lampke wigczy¢, ustawiajac pokretto funkcji
w pozycji [8].



Wyposazenie dodatkowe

Dostarczone wyposazenie dodatkowe nadaje sie do
przyrzadzania wielu potraw. Nalezy zwrdci¢ uwage na
prawidtowe ustawienie wyposazenia podczas wsuwania go do
komory piekarnika.

Aby potrawy byty jeszcze smaczniejsze, a obstuga piekarnika
jeszcze bardziej komfortowa, oferujemy szeroki wybor
wyposazenia dodatkowego.

Akcesoria kuchenne

Akcesoria kuchenne mozna umieszczac¢ w piekarniku na 5
réznych poziomach.

Akcesoria ktadzie sie na haczykach umieszczonych z prawej i
lewej strony. Podczas montazu elementdw dodatkowych nalezy
upewnic¢ sie, ze sg bezpiecznie umocowane na haczykach i
uwazac, aby nie spadty.

Pod wptywem wysokiej temperatury akcesoria kuchenne mogg
ulec odksztatceniu. Po ostygnieciu, odksztatcenie znika i nie
ma to wptywu na dziatanie akcesoriow.

Panstwa piekarnik jest wyposazony tylko w niektére sposrod
wymienionych ponizej akcesoriow kuchennych.

Akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie Technicznym, w
sklepach specjalistycznych lub w Internecie. Poda¢ numer HEZ.

Ruszt
Do naczyn, form, pieczeni, dan z
rusztu i potraw mrozonych.

Ptytka emaliowana blacha do pie-
czenia
Do ciast, ciastek i herbatnikéw.

Wtozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajgc ja w ten sposdb, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Gieboka blacha emaliowana uni-
wersalna

Do ciast z mokrym wierzchem, cia-
steczek, potraw mrozonych i duzych
pieczeni. Moze by¢ takze uzywana
do zbierania ttuszczu podczas pie-
czenia bezposrednio na ruszcie.

Witozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajgc jg w ten sposdb, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Specjalne akcesoria kuchenne

Specjalne akcesoria sa dostepne w naszym Serwisie
Technicznym lub w sklepach specjalistycznych. W naszych
katalogach oraz w Internecie prezentowana jest szeroka oferta
akcesoriow do piekarnika. Dostepnosé, a takze mozliwosé
zamowienia online specjalnych akcesoriow, zalezg od kraju
nabywcy. Szczegotowe informacje na ten temat mozna znalez¢
w dokumentacji dotgczonej do zakupionego urzadzenia.

Nie wszystkie akcesoria sg odpowiednie dla kazdego
urzadzenia. Przy zakupie, nalezy zawsze podac¢ doktadna
nazwe (E-Nr) swojego urzgdzenia.

Specjalne akcesoria kuchenne Numer HEZ

Zastosowanie

Blacha do pizzy HEZ317000 Doskonata do pizzy, potraw mrozonych lub okrggtych, duzych ciast. Blacha
do pizzy moze by¢ uzywana zamiast gtebokiej blachy uniwersalnej. Umiesci¢
blache na ruszcie i postepowac zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tabeli.

Brytfanna szklana HEZ915001 Brytfanna szklana doskonale nadaje sie do przygotowywania w piekarniku

sztufad oraz zapiekanek. W sposéb szczegdlny nadaje sie do kuchenek z pro-
gramem automatycznym lub z automatycznym systemem pieczenia.

Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczace czynnosci,
ktére nalezy wykona¢ przed pierwszym uzyciem piekarnika.
Najpierw nalezy przeczyta¢ rozdziat Wskazowki dotyczgce
bezpieczeristwa.

Programowanie godziny

Po podtaczeniu, na panelu wskaznikdw miga symbol (® i cztery
zera. Wyregulowa¢ godzine.

1.Nacisngé przycisk ©.

Na wskazniku pokazuje sie godzina i2:00.
2. Wyregulowad godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Wygrzewanie piekarnika

Aby usuna¢ zapach nieuzywanego urzgdzenia, nalezy zamkngé
i wygrzac pusty piekarnik. Najlepszy efekt mozna uzyskac
wigczajac na godzine ogrzewanie gérne i dolne &, przy
ustawieniu temperatury na 240 °C. Sprawdzi¢, czy wewnatrz
piekarnika nie pozostaty czesci opakowania.

1.Za pomoca pokretta funkcji wigczy¢ ustawienie ogrzewania
gérnego i dolnego E.

2.7a pomocg pokretta temperatury ustawi¢ temperature
240 °C.

Po uptywie godziny wytgczy¢ piekarnik. W tym celu, przekrecié
pokretto funkcji do pozycji zero.
Czyszczenie akcesoriow kuchennych

Przed pierwszym uzyciem akcesoriow kuchennych, nalezy
oczysci¢ je doktadnie przy uzyciu Sciereczki i cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci mydta.
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Programowanie piekarnika

Istnieje wiele sposobdw programowania piekarnika. Ponizej
zostat opisany sposéb programowania funkcji grzewczej i
temperatury lub poziomu pracy grilla. Piekarnik umozliwia
programowanie czasu gotowania (trwania) i czasu zakonczenia
gotowania kazdej potrawy. Aby uzyskac wiecej informacji,
zapoznac sie z rozdziatem Programowanie funkcji requlacji
czasu.

Wskazowka: Zaleca sie, aby zawsze nagrzewac piekarnik
przed wtozeniem potrawy, aby nie tworzyta sie nadmierna ilosé
pary wodnej na szybie.

Funkcja grzewcza i temperatura

Przyktad z rysunku: ogrzewanie gérne i dolne & w
temperaturze 190 °C.

1.Za pomocg pokretta funkcji wybrac¢ funkcje grzewcza.

2.Za pomocg pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.

Piekarnik zaczyna sie nagrzewac.

Wytaczanie piekarnika
Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Zmiana ustawien

Za pomoca odpowiednich przetgcznikdw mozna w kazdej
chwili zmieni¢ rodzaj grzania i temperature.

Szybkie podgrzewanie

Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy do nagrzania piekarnika
do zaprogramowanej temperatury w krotkim czasie.

Funkciji tej uzywa sie zazwyczaj do temperatur powyzej 100 °C.
Nalezy stosowac nastepujgce funkcje grzewcze:

m Nadmuch gorgcego powietrza

m Ogrzewanie gérne i dolne &

m Ogrzewanie dolne [

Aby potrawa byta réwnomiernie upieczona, nie nalezy wstawia¢
jej do piekarnika przed wytgczeniem funkcji szybkiego
podgrzewania.

1. Wybrac funkcje grzewczg i temperature.

2. Nacisng¢ krotko przycisk » 5.

Symbol »$% zapala sie na panelu wskaznikdw. Piekarnik
zaczyna sie nagrzewad.

Zakonczenie szybkiego podgrzewania

Rozbrzmiewa sygnat. Symbol »$$ na panelu wskaznikdw
gasnie. Wtozy¢ potrawe do piekarnika.

Wytaczanie funkcji szybkiego podgrzewania

Nacisnaé przycisk »%. Symbol »% na panelu wskaznikow
gasnie.

Programowanie funkcji regulacji czasu

Opisywany piekarnik posiada wiele funkcji regulacji czasu. Za
pomoca przycisku (® uaktywnia sie menu i dokonuje sie
zmiany na inna funkcje. Podczas wykonywania regulaciji
ustawien, symbole czasu pozostajg zapalone. Nawiasy
kwadratowe [ ] wskazujg wybrang funkcje regulacji czasu.
Istnieje mozliwos¢ zmiany juz zaprogramowanej funkcji
regulacji czasu, bezposrednio za pomocg przycisku + lub —
pod warunkiem, ze symbol czasu bedzie sie znajdowat w
nawiasach kwadratowych [ ].

Minutnik

Dziatanie minutnika nie zalezy od dziatania piekarnika. Minutnik
posiada wtasny sygnat dzwiekowy. W ten sposdb mozna
odrézni¢ zakoniczenie czasu zaprogramowanego w minutniku
od automatycznego wytgczenia piekarnika (czasu trwania
gotowania).

1.Nacisnaé jeden raz na przycisk (©.

Na panelu wskaznikdw zapalaja sie symbole czasu, a
nawiasy kwadratowe znajduja sie przy ).
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2. Zaprogramowac czas na minutniku za pomoca
przycisku + lub —.

Warto$é odpowiadajgca przyciskowi += 10 minut

Warto$é odpowiadajgca przyciskowi == 5 minut
Zaprogramowane ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie
kilku sekund. Zaczyna sie odliczanie czasu na minutniku. Na
panelu wskaznikéw zapala sie symbol [L)] i pokazuje sie uptyw
czasu na minutniku. Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu zaprogramowanego ha minutniku
Rozbrzmiewa sygnat. Na panelu wskaznikéw pokazuje
sie 0000, Wylaczyé minutnik za pomoca przycisku O©.
Zmiana ustawien czasu minutnika

Zmieni¢ czas na minutniku za pomocg przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund.



Usuniecie ustawien czasu w minutniku

Przywrdcic¢ ustawienia czasu minutnika G000 za pomoca

przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po
uptywie kilku sekund. Minutnik wytgcza sie.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlaja sie odpowiednie symbole.
Symbol funkcji regulacji czasu na pierwszym planie znajduje sie
w nawiasach kwadratowych.

Aby sprawdzié wskazania minutnika £, czas trwania
gotowania b, czas zakoriczenia gotowania (& lub godzine (B,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk (®, az w nawiasach
kwadratowych pojawi sie zadany symbol. Odpowiednia wartos¢
pokazuije sie przez kilka sekund na panelu wskaznikéw.

Czas trwania gotowania

Piekarnik umozliwia programowanie czasu trwania gotowania
dla kazdej potrawy. Po uptywie zaprogramowanego czasu
gotowania, piekarnik automatycznie sie wytgcza. W ten sposodb
unika sie koniecznosci przerywania innych zaje¢ domowych, w
celu wytaczenia piekarnika, a takze zapobiega sie
przekroczeniu, na skutek nieuwagi, czasu gotowania.

Przyktad z rysunku: czas trwania gotowania 45 minut.

1. Za pomocg pokretta funkcji wybraé funkcje grzewcza.

2.Za pomocg pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.
3.Nacisnaé¢ dwukrotnie przycisk (.
Ixia N ulx]

Na panelu wskaznikdw pokazuje sie L. Zapalajg sie .
symbole czasu, a nawiasy kwadratowe ustawiajg sie przy -b.

4. Zaprogramowac¢ czas trwania gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi + = 30 minut
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi — = 10 minut

Po kilku sekundach wtgcza sie piekarnik. Na panelu
wskaz’niko:w pokazuje sie uptyw czasu gotowania i zapala sie
symbol [-D]. Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik ’p'rzestaje grzac. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie Jii:0L. Nacisna¢ przycisk O.
Zaprogramowac nowy czas gotowania za pomocag
przycisku + lub —. Albo nacisnaé¢ dwa razy przycisk ® i
umiesci¢ pokretto funkcji w pozycji zero. Piekarnik jest
wytgczony.

Zmiana czasu trwania gotowania

Zmieni¢ czas trwania gotowania za pomoca przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisngé
przycisk .

Anulowanie ustawienia czasu gotowania

Przywréci¢ ustawienia czasu gotowania Lii:/ti za pomoca
przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po
uptywie kilku sekund. Ustawienie czasu zostato skasowane.
Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisngé
przycisk .

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikdw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Symbol funkcji regulacji czasu na pierwszym planie znajduje sie
w nawiasach kwadratowych.

Aby sprawdzié wskazania minutnika &), czas trwania
gotowania -5, czas zakoriczenia gotowania (& lub godzine (B,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk (®, az w nawiasach
kwadratowych pojawi sie zgdany symbol. Odpowiednia wartos¢
pokazuje sie przez kilka sekund na panelu wskaznikdw.

Czas zakonczenia

W piekarniku mozna zaprogramowac godzine, o ktdrej ma byc¢
gotowe danie. Piekarnik wigcza sie automatycznie i wytgcza o
zaprogramowanej godzinie. Np. mozna wtozy¢ potrawe do
piekarnika rano i zaprogramowac piekarnik tak, aby potrawa
byta gotowa w potudnie.

Upewni¢ sig, ze potrawy nie zepsuja sie z powodu zbyt
dtugiego przebywania w piekarniku.

Przyktad z rysunku: jest godzina 10.30, czas gotowania wynosi
45 minut, a piekarnik powinien sie wytgczy¢ o godzinie 12.30.
1. Wyregulowac pokretto funkcji.

2. Wyregulowac pokretto temperatury.

3.Nacisna¢ dwukrotnie przycisk (©.

4. Zaprogramowac¢ czas trwania gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

5.Nacisna¢ przycisk .
Nawiasy kwadratowe znajduja sie przy (t. Pokazuje sie
godzina, o ktérej danie bedzie gotowe.
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6.0Opozni¢ czas zakoniczenia gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

Po kilku sekundach piekarnik pokazuje zaprogramowany czas i
zostaje ustawiony w potozeniu zwtoki czasowej. Na panelu
wskaznikdw pokazuje sie godzina, o ktdrej danie bedzie
gotowe, a symbol (& pojawia sie w nawiasach kwadratowych.
Symbol £ i ®© gasnie. Gdy wigcza sie piekarnik, pokazuje sie
uptyw czasu gotowania, a symbol -5 pojawia sie w nawiasach
kwadratowych. Symbol (& gasnie.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grzac¢. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie Gii:0L. Nacisnaé przycisk (.
Zaprogramowaé nowy czas gotowania za pomoca
przycisku + lub —. Albo nacisna¢ dwa razy przycisk (® i
umiesci¢ pokretto funkcji w pozycji zero. Piekarnik jest
wytgczony.

Zmiana ustawien czasu zakonczenia gotowania

Zmieni¢ ustawienia czasu zakonczenia gotowania za pomoca
przycisku + lub —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie
po uptywie kilku sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany,
najpierw nacisnaé dwa razy przycisk (®. Nie nalezy zmieniaé
czasu zakonczenia gotowania, jesli zaczeto sie juz odliczanie
zaprogramowanego czasu gotowania. Mogtoby to mie¢ wptyw
na ostateczne efekty gotowania.

Funkcja zabezpieczenia dzieci

W celu unikniecia przypadkowego wtgczenia piekarnika przez
dzieci, urzadzenie jest wyposazone w funkcje zabezpieczenia
dzieci.

Piekarnik nie reaguje wowczas na zadne ustawienie. Mozna
programowac minutnik i godzine przy wtgczonej funkcji
zabezpieczenia dzieci.

Gdy funkcja grzewcza i temperatura lub poziom pracy grilla sg
zaprogramowane, funkcja zabezpieczenia dzieci przerywa
podgrzewanie.

Wiaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Nie mozna wczesniej zaprogramowac czasu trwania ani czasu
zakonczenia gotowania.

Naciskac przycisk C= przez ok. cztery sekundy.

Na panelu wskaznikdw zapala sie symbol C=. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wigczona.

Wytaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Naciskac przycisk C= przez ok. cztery sekundy.

Symbol c= na panelu wskaznikéw gasnie. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wytgczona.
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Usuniecie ustawien czasu zakonczenia gotowania

Przywréci¢ ustawienia czasu zakonczenia gotowania zgodne z
aktualna godzina, za pomocg przycisku —. Zmienione
ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku sekund.
Piekarnik wtacza sie. Jesli minutnik jest zaprogramowany,
najpierw nacisnaé dwa razy przycisk (®.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikdw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Symbol funkcji regulacji czasu na pierwszym planie znajduje sie
w nawiasach kwadratowych.

Aby sprawdzi¢ wskazania minutnika (), czas trwania
gotowania -5, czas zakoriczenia gotowania ¢t lub godzine (B,
nacisngé kilkakrotnie przycisk (®, az w nawiasach
kwadratowych pojawi sie zadany symbol. Odpowiednia wartos¢
pokazuje sie przez kilka sekund na panelu wskaznikéw.

Godzina
Po podtgczeniu lub po przerwie w zasilaniu, na panelu
wskaznikéw miga symbol (® i cztery zera. Wyregulowad
godzine.
1.Nacisnaé przycisk ©.

Na panelu wskaznikéw pokazuje sie godzina {200
2. Wyregulowac¢ godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po Kkilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Zmiana ustawien godziny
Nie mozna wczesniej zaprogramowac innej funkcji regulaciji
czasu.

1.Nacisnaé cztery razy przycisk (.
Na panelu wskaznikdw zapalajg sie symbole czasu, a
nawiasy kwadratowe znajduja sie przy ®.

2.Zmieni¢ godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po Kkilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Wylaczanie wyswietlania godziny

Wyswietlanie godziny mozna wytgczy¢. Patrz rozdziat Zmiana
ustawieri podstawowych.



Zmiana ustawien podstawowych

Opisywany piekarnik posiada rézne ustawienia podstawowe.
Ustawienia te mozna dostosowywac do potrzeb uzytkownika.

Ustawienia podstawowe Wybor |  Wybor 2  Wyboér 3
- { Wskaznik czasu na  zawsze* tylko za -
zegarze pomoca
przycisku
-2 Czas trwania ok. 10's ok. 2 min* ok. 5 min
sygnatu po uptywie
czasu gotowania lub
czasu zaprogramo-
wanego na minut-
niku
c 3 Czas oczekiwaniana ok. 2 s ok. 5 s* ok.10s

zarejestrowanie usta-
wienia

* Ustawienie fabryczne

Funkcja oczyszczania

Funkcja oczyszczania regeneruje powierzchnie
samoczyszczgce we wnetrzu piekarnika.

Tylna scianka piekarnika, scianki boczne lub $cianka gorna
moga byé pokryte warstwg ceramiczng o duzej porowatosci.
Warstwa ta pochtania zabrudzenia powstate podczas pieczenia
i smazenia oraz usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Dzieki tej
funkcji, mozna regenerowac te powierzchnie samoczyszczace,
ktére nie moga sie juz prawidtowo oczysci¢ w sposob
samoistny.

Przed oczyszczaniem

Wyja¢ naczynia i nieodpowiednie akcesoria kuchenne z
wnetrza piekarnika.

Czyszczenie dna piekarnika i scianek pokrytych emalia

Przed zaprogramowaniem funkcji oczyszczania, oczysci¢ we
wnetrzu piekarnika powierzchnie, ktére nie podlegaja
samooczyszczaniu. W przeciwnym przypadku pokazg sie
plamy, ktérych nie mozna usunac.

Uzywac Sciereczki i cieptej wody z niewielkg iloscig mydta lub
octu. W przypadku silnych zabrudzen, uzywaé metalowego
zmywaka z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego srodka
do czyszczenia piekarnikow. Stosowacé wytgcznie po
ostygnieciu wnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni
samoczyszczacych metalowym zmywakiem ani srodkami do
czyszczenia piekarnikow.

Programowanie
Czyszczenie trwa okoto jednej godziny.

1. Ustawi¢ pokretto funkcji na nadmuchu gorgcego
powietrza [&].

2.Umiesci¢ pokretto temperatury na clean.
3.Nacisngc¢ przycisk .::.

Symbol .:: zapala sie na panelu wskaznikow. Pokazuje sie
godzina, o ktdrej zakoriczy sie czyszczenie, a symbol (&
pokazuje sie w nawiasach kwadratowych. Po uptywie kilku
sekund, rozpocznie sie proces oczyszczania. Na panelu
wskaznikdw wyswietla sie czas trwania procesu oczyszczania, a
symbol <Y pokazuje sie w nawiasach kwadratowych. Symbol (%
gasnie.

Nie mozna wczesniej zaprogramowac innej funkcji regulaciji
czasu.

1.Naciskaé przycisk ® przez ok. 4 sekundy.
Na panelu wskaznikdw pokazuje sie aktualne ustawienie
podstawowe godziny, np. ¢ { dla Wyboru .

2.Zmieni¢ ustawienie podstawowe za pomoca
przycisku + lub —.

3. Potwierdzié za pomoca przycisku (.
Na panelu wskaznikdw pokazuje sie nastepujace ustawienie
podstawowe. Za pomoca przycisku (® mozna przejsé przez

wszystkie poziomy, a za pomocg przycisku + lub — zmieni¢
ustawienie.

4. Aby zakoriczy¢, naciskaé przycisk (® przez ok. 4 sekundy.
Wszystkie ustawienia podstawowe zostaty zarejestrowane.

Ustawienia podstawowe mozna ponownie zmieni¢ w dowolnym
momencie.

Po zakonczeniu czyszczenia

Rozbrzmiewa sygnat. P|ekarn|k ’p'rzestaje grzac. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie Lii:LL. Nacisngé przycisk O dwa
razy i obréci¢ pokretto funkcji do pozycji 0. Piekarnik sie
wytacza.

Anulowanie ustawienia oczyszczania

Nacisng¢ przycisk .:2 i ustawié¢ pokretto funkcji w pozycji 0.
Piekarnik sie wytgcza.

Opoaznienie godziny zakonczenia

Istnieje mozliwos¢ zmiany godziny, o ktérej ma zakonczyc sie
czyszczenie. W ten sposdb, np. mozna wykonywac czyszczenie
nocg, aby mozna byto uzywac piekarnika za dnia.

Zaprogramowaé w sposob opisany w punktach 1 do 3. Przed
rozpoczeciem czyszczenia, opdzni¢ czas zakonczenia za
pomoca przycisku + lub —.

Piekarnik przechodzi do trybu zwtoki czasowej. Na panelu
wskaznikdw pokazuje sie godzina, o ktérej zakonczy sie
czyszczenie, a symbol (& pojawia sie w nawiasach
kwadratowych. Gdy zaczyna sie proces oczyszczania, pokazuje
sie czas trwania operacji, a symbol <5 pokazu e sie w
nawiasach kwadratowych. Symbol (& gagnie.

Po oczyszczeniu

Po catkowitym ostygnieciu wnetrza piekarnika, oczyscié¢
wilgotng szmatkg resztki soli z powierzchni samoczyszczacych.
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Konserwacja i czyszczenie

Piekarnik zachowa przez dtugi okres czasu idealny wyglad i

sprawnos¢ dziatania pod warunkiem, ze bedzie w odpowiedni
sposob czyszczony i poddawany zabiegom konserwacyjnym.
Ponizej opisano sposéb konserwacji i czyszczenia piekarnika.

Wskazowki

m Na przedniej sciance piekarnika mogg pojawi¢ sie
przebarwienia spowodowane stosowaniem rdéznych
materiatow jak szkto, plastik lub metal.

m Przypominajgce brud, dobrze widoczne smugi na szybie
piekarnika to odbicia swiatta lampki piekarnika.

= W bardzo wysokiej temperaturze emalia ulega przypaleniu. Z
tego powodu mogg wystapi¢ niewielkie odbarwienia. Jest to
zjawisko normalne, ktdre nie wptywa na dziatanie piekarnika.
W przypadku cienkich blach, nie jest mozliwe catkowite
pokrycie emalig ich bocznych Scianek. Z tej przyczyny,
wspomniane scianki mogg stac sie szorstkie w dotyku. Nie
powoduje to jednak zniszczenia powtoki antykorozyjnej.

Srodki czyszczace

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni piekarnika przez zastosowanie
nieodpowiednich srodkéw czyszczacych, nalezy uwzglednié
informacje zawarte w tabeli. Nie stosowac:

m Srodkoéw czyszczacych kwasnych lub o wiasciwosciach
Sciernych,

m produktéw o mocnym dziataniu, ktére zawierajg alkohol,

m zmywakow lub twardych ggbek,

m urzadzen czyszczacych przy uzyciu wysokiego cisnienia lub
strumienia pary.

Doktadnie wyprac¢ kazdg nowa Sciereczke przed uzyciem.

Strefa Srodki czyszczace
Przednia scianka Ciepta woda z niewielka iloscig mydta:
piekarnika Oczysci¢ Sciereczkg i osuszy¢ miekkg

szmatka. Nie uzywac ptynu do mycia
szyb ani skrobakéw do szkta.

Stal nierdzewna Ciepta woda z niewielkg iloscig mydta:
Oczyscic¢ sciereczka i osuszy¢ miekkag
szmatka. Natychmiast zmywac plamy z
wapna, ttuszczu, maki kukurydzianej i
biatka jajka, gdyz pod spodem moze
pojawi¢ sie korozja.

W punktach Serwisu Technicznego lub w
sklepach specjalistycznych mozna naby¢
srodki do czyszczenia stali nierdzewnej,
ktdore mozna stosowac na rozgrzane;
powierzchni. Naktadac srodek czysz-
czacy bardzo cienkg szmatkg z migk-
kiego materiatu.

Szkto Srodki do czyszczenia szyb:
Czyscic sciereczkg z miekkiego mate-
riatu. Nie uzywac skrobaka do szkta.
Wziernik Srodki do czyszczenia szyb:

Czysci¢ sciereczkg z miekkiego mate-
riatu. Nie stosowac¢ alkoholu, octu ani
innych srodkéw do czyszczenia o wtasci-
wosciach sciernych lub o kwasnym
odczynie.

Szyby w drzwicz- Srodki do czyszczenia szyb:
kach Czyscié sciereczkg z miekkiego mate-
riatu. Nie uzywac skrobakow do szkta.

Dno wozka piekar-  Gorgca woda z odrobing mydta lub woda
nika z octem:
Czysci¢ Sciereczka.
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Strefa Srodki czyszczace

Szklana pokrywa
lampki piekarnika

Ciepta woda z niewielka iloscig mydta:
Czysci¢ Sciereczka.

Uszczelka (nie zdej- Ciepta woda z niewielkg iloscig mydta:

mowac) Czysci¢ sciereczka. Nie trzed.
Akcesoria Ciepta woda z niewielka iloscig mydta:
kuchenne Odmoczy¢ i oczyscic sciereczka lub

szczoteczka.

Oczyszczanie powierzchni samoczyszczacych wewnatrz
piekarnika

W niektorych piekarnikach, tylna scianka wnetrza piekarnika,
Scianki boczne lub $cianka goérna moga byc¢ pokryte warstwg
ceramiczng o duzej porowatosci. Warstwa ta pochtania
zabrudzenia powstate podczas pieczenia i smazenia oraz
usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Im wyzsza temperatura i
dtuzszy czas pracy piekarnika, tym lepszy efekt
samooczyszczania.

Dzieki funkcji oczyszczania, mozna regenerowac te
powierzchnie samoczyszczace, ktdre nie moga sie juz
prawidtowo oczysci¢ w sposoéb samoistny. Odpowiednie
informacje mozna znalez¢ w rozdziale Funkcja oczyszczania.

Nieznaczne odbarwienie warstwy ceramicznej nie wptywa na
przebieg samooczyszczania.

Uwaga!

m Nie uzywac srodkow czyszczgcych o wtasciwosciach
Sciernych. Powodujg one porysowanie i uszkodzenie warstwy
0 wysokiej porowatosci.

m Nie czysci¢ warstwy ceramicznej srodkami do czyszczenia
piekarnikéw. Jesli na skutek nieuwagi rozleje sie na nig
srodek do czyszczenia piekarnikow, usung¢ go natychmiast
za pomoca gabki i duzej ilosci wody.

Czyszczenie dna piekarnika i $cianek pokrytych emalig

Uzywac sciereczki i cieptej wody z niewielka iloscig mydta lub
octu.

W przypadku silnych zabrudzen, uzywac¢ metalowego zmywaka
z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego $rodka do
czyszczenia piekarnikow. Stosowac wytgcznie po ostygnieciu
wnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni samoczyszczacych
metalowym zmywakiem ani srodkami do czyszczenia
piekarnikow.

Funkcja oswietlenia

Aby utatwi¢ czyszczenie piekarnika, mozna wtgczy¢ lampke
znajdujgca sie wewnatrz piekarnika.

Wiaczanie lampki w piekarniku

Obrdcié pokretto funkcji do pozycji (.

Lampka wtgcza sie. Pokretto temperatury powinno by¢
wytaczone.

Wytaczanie lampki wewnatrz piekarnika

Obroci¢ pokretto funkcji do pozyciji 0.



Pochylanie elementu grzewczego grilla

Aby utatwi¢ czyszczenie, w niektérych piekarnikach mozna
pochyli¢ element grzewczy grilla.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Piekarnik powinien by¢ zimny.

1. Pociggnac¢ do przodu uchwyt pochylanego grilla i popchnagé

go do goéry, az rozlegnie sie klikniecie oznaczajace, ze
zablokowat sie w odpowiednim potozeniu (rysunek A).

2.Jednoczesnie, przytrzymac element grzewczy grilla i pochyli¢
go w dot (rysunek B).

=\
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Po zakonczeniu czyszczenia, ponownie przesungc - kierujgc w
gore - element grzewczy grilla. Popchng¢ uchwyt stuzgcy do
przytrzymania, w dot, i wsungc¢ element grzewczy grilla.

Wyjmowanie ruchomego wozka piekarnika

Ruchomy wozek moze zostac wyjety, w celu utatwienia
oczyszczania wnetrza piekarnika. Wyjac¢ ruchomy woézek, do
oporu. Chwyci¢ wézek z lewej i z prawej strony, unies¢ go lekko
i wyjgc¢. Ustawi¢ ostroznie na ptaskiej powierzchni. W dolnej
czesci dna piekarnika znajdujg sie delikatne elementy.

%
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Aby zamontowac drzwiczki piekarnika po ich wyczyszczeniu,
nalezy wykonac¢ powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Montaz i demontaz szyby w drzwiczkach
piekarnika

Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna wyjgcé szybe z wozka
piekarnika.
Demontaz

1. Wyja¢ ruchomy woézek piekarnika.

2.7djg¢ gdrng pokrywe wozka piekarnika. W tym celu odkreci¢
Sruby umieszczone po lewej i prawej stronie (rysunek A).

3. Przytrzymac rekami szyby (lewa i prawg) i wyjac je,
wysuwajgc do gory (rysunek B).
Umiesci¢ je na scierce, uchwytem do dotu. Nie nalezy
wyjmowac z wozka piekarnika wewnetrznej szyby, ktéra nie
posiada haczykow.
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W przypadku drzwiczek z trzema szybami, nalezy rowniez
wykonac¢ nastepujgca czynnosc:
4. Odkreci¢ uchwyty po lewej i prawej stronie oraz wyjgc¢ je
(rysunek C).
Wyjgé gorng szybe.

Umy¢ szyby przy uzyciu ptynu do mycia szyb i Sciereczki z
miekkiego materiatu.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia moga peknac. Nie
uzywacé skrobaczki do szkta, zrgcych ani szorujgcych Srodkdéw
czyszczacy.

Montaz

Drzwiczki z dwoma szybami: wykona¢ czynnosci od punktu 3
do 5.

1.Wsuna¢ dolng szybe do tytu, pochylajac jg (rysunek A).
Przy montazu szyb pamietac, aby znajdujacy sie na dole, po
lewej stronie, napis "right above", byt odwrécony.

2. Zatozy¢ i przykreci¢ uchwyty z lewej i prawej strony

(rysunek B).

3.Wsung¢ szyby we wspornik wozka.

4. Zatozy¢ i przykreci¢ pokrywe. Jesli nie mozna przykrecié
pokrywy, sprawdzi¢, czy szyby sg prawidtowo umieszczone
we wsporniku.

5.Zamykanie ruchomego wdzka piekarnika

Uzy¢ ponownie piekarnika dopiero po upewnieniu sie, ze
szyby zostaly prawidiowo zamontowane.
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Co zrobi¢ w przypadku usterki

W przypadku wystgpienia usterki, czesto mozna usunac jg
samodzielnie w prosty sposdéb. Przed skontaktowaniem sie z
Serwisem Technicznym, zalecamy podjecie proby
samodzielnego usuniecia usterki z wykorzystaniem ponizsze;j
tabeli.

Tabela usterek

Usterka Mozliwa przy- Rozwigzanie/rady
czyna
Piekarnik nie Uszkodzony Sprawdzi¢ stan bezpiecz-
dziata. bezpiecznik. nika w skrzynce bezpieczni-
kow.
Przerwa w Sprawdzi¢, czy w kuchni
dostawie pradu. dziata oswietlenie lub inne
urzadzenia elektryczne.
Na panelu Przerwa w Ponownie ustawi¢ godzine.
wskaznikow dostawie pradu.
miga symbol (®

i cztery zera.

W stykach znaj- Obrdcic¢ kilkukrotnie pokre-
duje sie pyt. tta w obu kierunkach.

Piekarnik nie
grzeje.

Komunikaty o btedach

Kiedy na panelu wskaznikdw pojawia sie komunikat o btedzie z
symbolem £, nacisnaé przycisk (©. Komunikat znika.
Ustawiona funkcja czasu zostaje skasowana. Jesli komunikat o
btedzie nie znika, powiadomic¢ Serwis Techniczny.

Anomalie wywotujgce nastepujace komunikaty o btedach moga
by¢ rozwigzane przez samego uzytkownika.

Komunikat o Mozliwa przy- Rozwigzanie/rady

btedzie czyna
O Przycisk zostat Nacisna¢ po kolei wszystkie

przyciski. Sprawdzi¢, czy kto-
ry$ z przyciskow nie jest zablo-
kowany, zakryty lub brudny.

nacisniety zbyt
krotko lub jest
zablokowany.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Niewtasciwie przeprowadzane naprawy stwarzajg powazne
zagrozenie. Do wykonywania napraw sg uprawnieni wytacznie
odpowiednio przeszkoleni pracownicy Serwisu Technicznego.

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzadzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Zawsze znajdziemy odpowiednie
rozwiazanie, rowniez aby unikng¢ zbednego wzywania
technikow serwisu.

Symbol produktu (E-Nr) i numer fabryczny
(FD-Nr)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ symbol produktu (E-Nr)
oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzadzenia, aby mogt on udzieli¢
kompetentnej pomocy. Tabliczka znamionowa z tymi numerami
znajduje sie z prawej strony na drzwiczkach piekarnika. Mozna
tu wpisac¢ dane urzadzenia i numer telefonu serwisu, aby w
razie koniecznosci szybko je odnalezé.

E-Nr FD-Nr
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Wymiana lampki w piekarniku

Jesli lampka w piekarniku jest uszkodzona, nalezy jg wymienic.

Lampki dziatajgce przy zasilaniu 220-240V, typu E14, o mocy

25W i odporne na wysoka temperature (T300 °C) mozna naby¢

za posrednictwem Serwisu Technicznego lub w sklepach

specjalistycznych. Zaleca sie uzywac¢ wytgcznie lampek tego

typu.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elekirycznej. Sprawdzic, czy jest

prawidtowo odtgczone.

1.W celu unikniecia uszkodzen wtozy¢ sciereczke kuchenng do
zimnego piekarnika.

2.Wyjgé szklany element ochronny, odkrecajgc go w lewg
strone.

3.Wymieni¢ lampke na lampke podobnego typu.
4.Ponownie wkreci¢ szklany element ochronny.

5.Wyjg¢ Sciereczke kuchenng i ponownie podtaczy¢ urzadzenie
do sieci elektrycznej.

Szklane elementy ochronne

Nalezy wymienia¢ szklane elementy ochronne, ktdre zostaty
uszkodzone. Szklane elementy ochronne mozna naby¢ w
Serwisie Technicznym. Nalezy woéwczas poda¢ numer produktu
i numer fabryczny urzgdzenia.

Serwis

Nalezy pamietac, ze wezwanie technika serwisu w przypadku
nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest odptatne réwniez w
okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w zataczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu maja
Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane przez
przeszkolonych technikow serwisu, ktdrzy dysponuja
oryginalnymi czes$ciami zamiennymi do danego urzadzenia.



Porady dotyczace oszczednosci energii i ochrony srodowiska

Niniejszy rozdziat zawiera porady dotyczgce oszczedzania
energii podczas pieczenia oraz prawidtowej utylizacji
urzgdzenia.

Oszczedzanie energii

m Nagrzewa¢ piekarnik tylko w przypadku, gdy jest to zalecane
w przepisie lub w tabeli potraw.

m Uzywaé form do pieczenia w ciemnych kolorach, pokrytych
czarnym lakierem lub emalig. Te formy najlepiej pochtaniajg
ciepto.

m Pamietad, aby drzwiczki piekarnika byty zamkniete podczas
cyklu gotowania, pieczenia lub smazenia.

m Podczas pieczenia kilku ciast, zaleca sie je piec jedno po
drugim. Piekarnik bedzie rozgrzany, dzieki czemu pieczenie
drugiego ciasta zajmie mniej czasu. Mozna réwniez wktadac
jednoczesnie dwie formy prostokatne, jedna obok drugie;.

m Przy dtugich czasach gotowania/pieczenia, mozna wytgczyé
piekarnik na 10 minut przed uptywem czasu i wykorzysta¢
ciepto resztkowe w celu dogotowania/dopieczenia potrawy.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o ochronie
Ssrodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa
E Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z dnia

29 lipca 2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Przetestowane w naszym studiu gotowania

Ponizej znajdg Panstwo przyktady potraw z optymalnymi dla
nich ustawieniami. Pokazemy Parnstwu, jaki rodzaj grzania i
temperatura najlepiej nadaja sie do przyrzadzenia danej
potrawy. Podajemy wskazowki dotyczace odpowiedniego
wyposazenia oraz wysokosci, na jakg nalezy wsuwac je do
piekarnika. Udzielamy porad dotyczacych naczyn i
przygotowywania potraw.

Wskazowki

m Dane w tabeli zawsze dotyczg potraw wsunietych do zimnego
i pustego piekarnika.
Piekarnik podgrzewac tylko wowczas, gdy tak podaja tabele.
Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia dopiero po
podgrzaniu piekarnika.

m Podane w tabelach czasy sg wartosciami orientacyjnymi.

Zalezg one od jakosci i wtasciwosci produktow spozywczych.

m Nalezy stosowaé dostarczone wyposazenie. Wyposazenie
dodatkowe mozna naby¢ w punkcie serwisowym lub sklepie
specjalistycznym.

Przed uzyciem piekarnika wyja¢ wyposazenie i naczynia, z
ktérych sie nie korzysta.

= Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.

Ciasta i wypieki

Pieczenie na jednym poziomie

Przy ustawieniu z ogrzewaniem gérnym i dolnym (&) uzyskuje
sie lepsze wypieczenie ciast.

W przypadku pieczenia z nadmuchem goracego powietrza [&],
zaleca sie nastepujgce poziomy dla akcesoriow kuchennych:

m Ciasta w formach: poziom 2
m Ciasta na blasze: poziom 3

Pieczenie na kilku poziomach

Stosowad tryb z nadmuchem goracego powietrza [E.
Poziom pieczenia przy uzywaniu 2 poziomow:

m Blacha emaliowana: poziom 3

m Blacha aluminiowa poziom 1

Ciasta na blachach, ktére zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie muszg by¢ gotowe w tym samym czasie.

W tabelach znajduje sie wiele rad dotyczacych kazdej potrawy.

W przypadku jednoczesnego uzycia 3 prostokatnych form,
nalezy umiescic je na ruszcie, tak jak pokazano na rysunku.

Formy do pieczenia
Najlepiej nadaja sie ciemne metalowe formy do pieczenia.

W przypadku pieczenia w formach z cienkiego metalu lub
formach szklanych czas pieczenia wydtuza sie, a ciasto nie jest
réwnomiernie zrumienione.

W przypadku pieczenia w formach silikonowych nalezy piec
wedtug przepiséw producenta formy i przestrzegac jego
wskazéwek. Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwyktych.
llos¢ sktadnikéw i ciasta surowego moze odbiegac¢ od tutaj
podanych.
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Tabele

W tabeli znajdujg sie optymalne funkcje grzewcze dla kazdego
rodzaju ciasta lub deseru. Temperatura i czas pieczenia zalezg
od ilosci i konsystenciji ciasta. Z tego powodu, w tabelach
potraw podane sg zawsze zakresy czasu. Nalezy zawsze
zacza¢ od najnizszego zakresu. W nizszej temperaturze
powierzchnia ciasto przyrumienia sie w sposéb bardziej
réownomierny. W razie koniecznosci, przy nastepnej okazji
bedzie mozna wydtuzy¢ czas.

Jesli piekarnik zostat nagrzany przed wstawieniem potrawy,

nalezy skrécié podany czas o 5 lub 10 minut.

Dodatkowe informacje znajdujg sie w dodatku do tabel, pod
tytutem: Sugestie dotyczgce pieczenia.

Aby piec tylko jedno ciasto na jednym poziomie, umiesci¢
forme na emaliowanej blasze.

Jesli pieczonych jest kilka ciast w tym samym czasie, mozna
umiesci¢ formy na ruszcie obok siebie.

Ciasto w formie Forma na ruszcie Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Czas pieczenia
grzania w °C w minutach
Tarta Forma do tarty z blachy ocynkowanej, @ 31cm 1 O 220-240 40-50
1+3 190-200 35-45
Quiche Forma do tarty z blachy ocynkowanej, @ 31cm 1 ] 220-230 40-50
Ciasto* Forma do ciasta z blachy ocynkowanej, @ 28 2 O 180-200 50-60
cm
Ciasto biszkoptowe, pro- Forma z kominkiem / forma prostokagtna 2 160-180 55-70
ste 3 formy prostokagtne 3+1 140-160 70-90
* W celu pieczenia kilku ciast rownoczesnie nalezy ustawi¢ na ruszcie kilka formy.
Ciasta pieczone w blasze do Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia
pieczenia grzewcza w °C w minutach
Pizza Blacha do pieczenia 2 O 200-220 25-35
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do  1+3 170-180 35-45
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 170-180 35-45
uniwersalna
Ciasto francuskie Blacha do pieczenia 3 180-200 25-35
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do  1+3 x 170-190 30-45
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 B 170-190 30-45
uniwersalna
Pierogi tureckie borek Blacha uniwersalna 2 O 190-200 40-55

Dodatkowag blache do pieczenia mozna naby¢ w sklepie specjalistycznym lub za posrednictwem Serwisu Technicznego.

Chleb i bulki Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia
grzewcza w °C w minutach
Chleb na drozdzach z 1,2 kg maki* (nagrzaé Blacha emaliowana 2 (| 270 8
piekarnik) 200 35.45
Chleb na zakwasie z 1,2 kg maki* (nagrzac pie- Blacha emaliowana 2 O 270 8
karnik) 200 40-50
Butki (np. zytnie) Blacha emaliowana 3 O 200-220 20-20
* Nigdy nie wlewac¢ wody bezposrednio do wnetrza nagrzanego piekarnika.
Ciastka Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia
grzewcza w °C w minutach
Ciasteczka i herbatniki Blacha emaliowana 3 () 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do pieczenia 1+3 B 140-150 20-30
Blacha aluminiowa + gteboka blacha uniwersalna  1+3 X 140-150 20-30
Bezy Blacha emaliowana 3 80-90 180-210
Paczki Blacha emaliowana 2 () 190-210 30-40
Kruche ciastka z mig- Blacha emaliowana 3 O 110-130 30-40
datami Blacha aluminiowa + ptytka blacha do pieczenia 1+3 100-120 35-45
Blacha aluminiowa + gteboka blacha uniwersalna  1+3 = 100-120 35-45

Blachy dodatkowe dostepne sg jako opcjonalne akcesoria kuchenne w sklepach specjalistycznych.
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Porady i praktyczne wskazéwki dotyczace

pieczenia

Pieczenie na podstawie wtasnego przepisu.

Poréwnac z podobnym produktem w tabeli potraw.

Sprawdzanie, czy ciasto jest juz upieczone.

Na okoto 10 minut przed uptywem czasu pieczenia podanego w przepisie,
naktu¢ ciasto w najwyzszym punkcie cienkim drewnianym patyczkiem. Jesli
patyczek wychodzi z ciasta czysty (bez przyklejonych kawatkdw ciasta), ciasto
jest gotowe.

Ciasto jest mato wyrosniete.

Przy kolejnym pieczeniu dodac¢ mniej sktadnikdw ptynnych lub zaprogramowac
temperature pieczenia o 10 stopni nizszg. Przestrzegac¢ czaséw mieszania odpo-
wiednich sktadnikéw podanych w przepisie na ciasto.

Ciasto dobrze wyrosto na srodku, ale przy brze-
gach jest nizsze.

Nie smarowac formy tluszczem. Po upieczeniu, ostroznie oddzieli¢ ciasto od
formy za pomocg noza.

Ciasto jest zbyt przyrumienione na wierzchu.

Wtozy¢ ciasto do piekarnika na nizszym poziomie, zaprogramowacd nizszg tem-
perature pieczenia i pozostawi¢ w piekarniku na dtuze;j.

Ciasto jest zbyt suche.

Po upieczeniu naktué ciasto drewnianym patyczkiem w kilku miejscach. Spry-
skacé ciasto kilkoma kroplami soku owocowego lub alkoholu. Przy kolejnym pie-
czeniu, zaprogramowac temperature pieczenia wyzszg o 10 stopni i skrécié
czas pieczenia.

Chleb lub ciasto (na przyktad, sernik) dobrze
wyglada z zewnatrz, ale w srodku ma zakalec
(jest wilgotne, a w niektérych miejscach mokre).

Przy kolejnym pieczeniu, doda¢ mniej sktadnikdw ptynnych i pozostawi¢ w pie-
karniku na troche dtuzej, w nizszej temperaturze. W przypadku ciast z mokrym
wierzchem: najpierw przypiec spdd. Posypacd przypieczony spdd ciasta sieka-

nymi migdatami lub tartg butka, a nastepnie natozy¢ warstwe wierzchnig. Prze-
strzegac zalecen podanych w przepisie i podanego czasu pieczenia.

Ciastka przyrumienity sie nierdwnomiernie.

Ustawi¢ nizszg temperature; ciastka bedg upieczone bardziej rownomiernie.
Delikatne ciasta piec z ogrzewaniem gérnym i dolnym (=] na jednym poziomie.
Na nieprawidtowy przeptyw powietrza moze réwniez wptywacé wystajgcy papier
do pieczenia. Zawsze nalezy przycina¢ go do rozmiaréw blachy.

Ciasto z owocami jest zbyt jasne od dotu.

Nastepnym razem ustawi¢ ciasto o jeden poziom nizej.

Wycieka sok z owocow.

Nastepnym razem uzy¢ blachy uniwersalnej, jesli jest dostepna.

Mate ciastka drozdzowe moga przyklejaé sie do
siebie podczas pieczenia.

Stara¢ sie zachowac miedzy nimi odstep okoto 2 cm. W ten sposdb bedg miaty
wystarczajgco duzo miejsca, aby wyrosng¢ i przyrumienic¢ sie z kazdej strony.

Podczas pieczenia na réznych poziomach,
ciastka na gornej blasze majg ciemniejszy kolor
niz na dolnej.

Podczas pieczenia na réznych poziomach nalezy zawsze wybierac funkcje
grzewczg za pomoca nadmuchu gorgcego powietrza [&]. Mimo, ze ciasta zostaty
wstawione do piekarnika jednoczesnie, niekoniecznie musza one by¢ gotowe w
tym samym czasie.

Podczas pieczenia ciast z mokrym wierzchem
pojawiaja sie skropliny pary wodne;.

Podczas pieczenia moze wytwarzac sie para wodna. Para czesciowo ulatnia sie
przez obramowanie drzwiczek piekarnika i moze osadzac sie na panelu stero-
wania lub frontach sgsiednich mebli w postaci kropli wody. Jest to naturalne zja-
wisko fizyczne.

Mieso, dréb, ryby

Pieczenie mies
Do chudego miesa dodac nieco wody. Spdd naczynia powinien

Naczynia by¢ zakryty na wysoko$é ok. V& cm.
Mozna stosowac dowolne naczynie odporne na wysoka Do pieczeni duszonej dodac wiecej wody. Spdd naczynia
temperature. W przypadku duzych pieczeni, mozna rowniez powinien by¢ zakryty na wysoko$é 1 - 2 cm.

uzy¢ blachy emaliowane;.

llos¢ wody zalezy od rodzaju miesa i materiatu, z jakiego

Najbardziej odpowiednie sg naczynia szklane. Sprawdzi¢, czy wykonane jest naczynie. Jesli migso przyrzadzane jest w
pokrywka rondla jest dopasowana i dokfadnie zamyka brytfannie emaliowanej, nalezy dodaé nieco wiecej wody niz do
naczynie. szklanego naczynia.

Jesli uzywa sig naczyn emaliowanych, nalezy dodac wigce; W miare mozliwosci nie nalezy uzywadé brytfann ze stali

ptynu. nierdzewnej. Migso gotuje sie wolniej i jest mniej rumiane.
Jesli uzywa sie rondli ze stali nierdzewnej, migso nie Nalezy zwigkszy¢ temperature i/lub wydtuzy¢ czas gotowania.
przyrumieni sie za bardzo, a nawet moze okazac sie

niedogotowane. W tym przypadku, wydtuzyé czas gotowania. Pieczenie/smazenie na grillu

Dane podane w tabelach:
Naczynie bez pokrywki = otwarte
Naczynie z pokrywkg = zamknigte

Umieszczaé naczynie zawsze posrodku rusztu.

Pieczenie/smazenie na grillu powinno zawsze sie odbywac przy
zamknietym piekarniku.

Aby piec/smazy¢ na grillu, nalezy nagrzewac piekarnik przez
okoto 3 minuty przed wtozeniem potrawy do piekarnika.

Gorace naczynia ze szkfa nalezy umieszczaé na suchej écierce  Umiesci¢ kawatki bezposrednio na ruszcie. W przypadku
kuchennej. Szkto moze ulec peknieciu, jesli naczynie zostaje grillowania tylko jednego kawatka, lepszy rezultat osiagnie sig,

oparte na wilgotnym lub zimnym podtozu.

ktadgc kawatek na w srodkowej czesci rusztu.

Umiesci¢ blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposdb
mozna zebra¢ sok z migsa, dzieki czemu piekarnik bedzie
czystszy.
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Nie umieszczac¢ blachy do pieczenia ani blachy uniwersalnej na
poziomie 4 lub 5. Ze wzgledu na wysoka temperature, blachy
mog3g sie odksztatci¢ i spowodowacd uszkodzenia wnetrza
piekarnika podczas ich wyjmowania.

W miare mozliwosci, grillowac kawatki tej samej wielkosci.
Dzieki temu przyrumieniajg sie w jednolity sposdb i zachowuja
soczystosé. Nalezy soli¢ filety dopiero po usmazeniu ich na
grillu.

Obrdci¢ kawatki po uptywie %5 czasu grillowania.

Element grzewczy grilla wtacza sie i wytacza automatycznie.
Jest to normalne zjawisko. Czestotliwos$é wigczania i
wytgczania zalezy od zaprogramowanego poziomu pracy grilla.

Mieso

Kawatki miesa nalezy obracac¢ na drugg strone po uptywie
potowy czasu pieczenia.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawic¢ jg jeszcze na
10 minut w wytgczonym, zamknietym piekarniku. Dzieki temu
S0S z miesa lepiej sie rozprowadza.

Gotowy befsztyk owing¢ w folie aluminiowg i wtozy¢ na
10 minut do wytgczonego piekarnika.

Stonine pieczeni wieprzowej ponacinac¢ w kratke i wtozy¢
pieczen do naczynia, najpierw stoning do dotu.

Mieso Waga Naczynie Poziom Funkcja Temperaturaw °C, Czas piecze-
grzewcza poziom pracy grilla nia w minutach
Sztufada wotowa (np. zeberka) 1,0 kg zamkniete 2 () 220-240 90
1,5 kg 2 (] 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130
Poledwica wotowa 1,0 kg otwarte 2 = 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef, mato wysmazony 1,0 kg otwarte 1 210-230 40
Befsztyki, dobrze wysmazone* Ruszt 5 ™ 3 20
Befsztyki, mato wysmazone* 5 ] 3 15
Mieso wieprzowe bez warstwy stoniny 1,0 kg otwarte 1 x 190-210 100
(np. podgardie) 1,5 kg 1 180-200 140
2,0 kg 1 170-190 160
Mieso wieprzowe z warstwa stoniny 1,0 kg otwarte 1 X 180-200 120
(np. topatka, golonka) 1,5 kg 1 T 170-190 150
2,0 kg 1 X 160-180 180
Zeberka wieprzowe wedzone, z kosémi 1,0 kg zamkniete 2 = 210-230 70
Pieczen z mielonego miesa z 750 g miesa otwarte 1 170-190 70
Kietbaski ok. 750 g Ruszt 4 ] 3 15
Pieczen cieleca 1,0 kg otwarte 2 () 190-210 100
2,0 kg 2 O 170-190 120
Udziec jagniecy bez kosci 1,5 kg otwarte 1 150-170 110

* Podgrzewanie wstepne piekarnika przez 5 minut.

Drob
Wagi podane w tabeli odnoszg sie do drobiu gotowego do
upieczenia, bez farszu.

Umiesci¢ cate sztuki drobiu na ruszcie, na poczatku piersig w
dot. Po uptywie %3 szacowanego czasu, obrocic.

Obréci¢ pieczone kawatki, udziec lub piers indyka po uptywie
potowy czasu pieczenia. Obrécic¢ kawatki ryby po uptywie %3
czasu.

Jesli piecze sie kaczke lub ges, nakiu¢ skére pod skrzydtami,
aby wyciekt ttuszcz.

Dréb tadnie sie przyrumieni i stanie chrupki, gdy mniej wiecej
pod koniec pieczenia zostaje nasmarowany mastem, wodg z
solg lub sokiem z pomaranczy.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadac bezposrednio na ruszcie,
nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Drob Waga Naczynie Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia
grzewcza w °C w minutach
Potéwki kurczaka, od 1 do 4 czesci kazda czes¢ o wadze 400 g Ruszt 2 X 200-220 40-50
Kurczak podzielony kazda czes¢ o wadze 250 g Ruszt x 200-220 30-40
Kurczak w catosci, 1 do 4 sztuk k;Zda sztuka o wadze 1,0 Ruszt 2 X 190-210 50-80
g
Kaczka 1,7 kg Ruszt 2 X 180-200 90-100
Ges 3,0 kg Ruszt 2 170-190 110-130
Mtody indyk 3,0 kg Ruszt 2 180-200 80-100
2 uda indycze kazda czes¢ o wadze 800 g Ruszt 2 X 190-210 90-110
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Ryby

Jesli pieczone sg filety rybne, dodac kilka tyzek ptynu w celu

Obréci¢ kawatki ryby po uptywie 24 czasu. przysmazenia.
W przypadku catych ryb, nie ma koniecznosci ich obracania. Jezeli piecze sig na grillu, ktadac bezposrednio na ruszcie,
Wiozyé do piekarnika cata rybe w jej naturalnej pozycji; z nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

ptetwa grzbietowa skierowang ku gorze. Aby utrzymac
stabilnos¢ ryby, umiescié¢ w brzuchu ryby kawatki ziemniaka lub
maty pojemnik nadajacy sie do pieczenia.

Ryby Waga Naczynie Poziom Funkcja Temperatura Czasw
grzewcza w °C minutach
Ryby, biata / mieszana (w catosci) np. dorada 600 g Blacha emaliowana 3 (] 180-190 45-55
Ryby ttuste (mate kawatki) np. tosos Ruszt* 2 = 180-190 45-55
Morszczuk faszerowany 1,0 kg Blacha emaliowana 3 (] 180-190 55-65

* Umiesci¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Porady dotyczace pieczenia mies i grillowania

Do pieczeni o tym ciezarze nie
podano w tabeli ustawien.

Zastosowac ustawienia dotyczace pieczeni o0 nieco mniejszym lecz najbardziej zblizonym ciezarze
i wydtuzy¢ czas pieczenia.

Sprawdzanie, czy pieczen jest
gotowa.

Nalezy zmierzy¢ temperature miesa specjalnym termometrem (dostepnym w sklepie specjalistycz-
nym) lub sprawdzi¢ stan upieczenia tyzka. W tym celu nacisnac tyzka na pieczen. Jesli pieczen
jest twarda, to znaczy, ze jest gotowa. Jesli ustepuje pod naciskiem, nalezy jg jeszcze dopiec.

Pieczen jest za ciemna i miej-
scami ma przypieczong skorke.

Nalezy sprawdzi¢ wysokos¢ wsuniecia i temperature.

Pieczen wyglada dobrze, ale
S0s jest przypalony.

Nastepnym razem nalezy wybra¢ mniejsze naczynie do pieczenia lub dodac¢ wiecej wody.

Pieczen wyglada dobrze, ale
S0s jest zbyt jasny i wodnisty.

Nastepnym razem nalezy wybrac¢ wieksze naczynie do pieczenia lub doda¢ mniej wody.

Podczas dolewania wody do
pieczeni powstaje para wodna.

Proces ten jest uwarunkowany fizycznie i zupetnie normalny. Duza czes¢ pary wodnej wydostaje
sie przez wylot pary. Para moze osiada¢ na chtodniejszym pulpicie obstugi lub na sgsiadujgcych
frontach mebli, a nastepnie sie skraplad.

Zapiekanki, suf|ety, tosty Stan przygotowywanej zapiekanki zalezy od wielkosci naczynia

Zawsze stawiac¢ naczynie na ruszcie.

oraz od wysokosci zapiekanki. Dane umieszczone w tabeli
stanowig jedynie wartosci orientacyjne.

Aby piec bezposrednio na ruszcie bez uzycia naczyn, wiozy¢

blache emaliowang na poziom 1

. W ten sposdb mozna

utrzymacé wiekszg czystosé piekarnika.

Potrawa Naczynie Poziom Funkcja Temperaturaw °C, Czas pieczenia
grzewcza poziom pracy grilla w minutach

Suflety stodkie (np. suflet z twarogu z owo- Forma do sufletow 2 O 180-200 40-50

cami)

Zapiekanki z dodatkami, z ugotowanych  Forma do sufletow lub bla- 3 O 210-230 30-40

produktow (np. zapiekanka z makaronu) cha emaliowana 3 B 510-230 50-30

Zapiekanki z dodatkami, z surowych pro- Forma do zapiekanek lub 2 160-180 50-70

duktoéw* (np. zapiekanka z ziemniakdw) blacha emaliowana 5 = 160-180 50-70

Przyrumienianie tostéw Ruszt 5 ] 3 4-5

Zapiekanki na tostach Ruszt 3+1 X 170-180 8-12

* Wysokos¢ zapiekanki nie powinna przekraczac¢ 2 cm.

Produkty gotowe

Uwzgledni¢ wskazdéwki producenta umieszczone na

opakowaniu.

Uzyskany wynik bedzie zalezat bezposrednio od rodzaju
potrawy. Produkty surowe mogag rézni¢ sie pod wzgledem
ksztattu i koloru.

W przypadku przykrywania akcesoriow kuchennych papierem
do pieczenia, sprawdzi¢, czy dany papier jest dostosowany do
wysokich temperatur. Dostosowac wielkos¢ papieru do
wielkosci dania, ktére bedzie przygotowywane.

Potrawa Akcesoria kuchenne Poziom Funkcja grzewcza Temperaturaw °C Czas w minutach
Frytki Ruszt lub blacha emaliowana 3 O 190-210 20-30
Pizza Ruszt 2 O 200-220 15-20
Pizza na butce Blacha emaliowana 3 | 190-200 20-25
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Wskazéwka: Podczas pieczenia potraw mrozonych blacha 2.Zmieszac¢ z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest
moze sie odksztatci¢. Jest to spowodowane réznicami przechowywany w lodéwce).
temperatur, na jakie narazone sg akcesoria kuchenne.

Odksztatcenie 1o znika w trakcie pieczenia. 3.Wla¢ mieszanine do kubkow lub stoikdw i zakry¢ je

przezroczysta foliag.

Wythkowe potrawy 4.Nagrzac piekarnik do zalecanej temperatury.

Przy niskich temperaturach uzyskuje sie smaczny, kremowy 5.Nastepnie umies’cié kug,[ki lub f:‘o”(,i nakdnie piekarnika i

jogurt oraz puszyste ciasto drozdzowe. przygotowac jogurt wedtug wskazowek.

Przygotowanie jogurtu Pozostawianie ciasta drozdzowego do wyrosniecia

1.Zagotowad 1 litr mleka (3,5 % ttuszczu) i pozostawié do 1.Przygotowac ciasto drozdzowe w zwykly sposéb. Wyla¢
ostygniecia do temperatury 40 °C. ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysoka

temperature i przykry¢ go.
2.Nagrzac piekarnik do zalecanej temperatury.

3.Wytaczy¢ urzadzenie i pozostawi¢ ciasto drozdzowe do
wyrosniecia w wytgczonym piekarniku.

Potrawa Naczynia Poziom Funkcja Temperatura Czas
grzewcza

Jogurt Um_ie_écié kubki lub na dnie piekarnika Nagrzac¢ piekarnik do 50 °C 5 min
stoiki 50 °C 8h

Pozostawianie ciasta Umiesci¢ pojemnik na dnie piekarnika Nagrza¢ piekarnik do 50 °C 5-10 min

drozc!zqwgago do ?dpornytna wysoka wytgczy¢ urzadzenie i wtozy¢ ciasto 20-30 min

wyrosniecia emperature drozdzowe do piekarnika.

Rozmrazanie

Czas trwania rozmrazania zalezy od rodzaju i ilosci potraw.

Uwzgledni¢ wskazéwki producenta umieszczone na
opakowaniu.

Wyja¢ zamrozone potrawy z pojemnika i umiescic¢ je w
odpowiednim naczyniu na ruszcie.

Umiescic na talerzu drob, piersig w dot.

Produkty mrozone Akcesoria Poziom Funkcja Temperatura

kuchenne grzewcza
Np. tarty ze Smietang, tarty z kremem maslanym, tarty z Ruszt 1 Pokretto temperatury pozostaje
polewa czekoladowa lub lukrem, owoce, kurczak, kietbaski W pozycji wytaczone;.

i mieso, chleb i butki, ciastka i inne produkty cukiernicze

Suszenie

Uzywac wytacznie wysokiej jakosci owocow i warzyw oraz
doktadnie je my¢.

Pozostawi¢, az odciekna i doktadnie wyschna.

Potozy¢ specjalny papier do pieczenia lub pergamin na blasze
emaliowanej i ruszcie.

Co jakis czas obracac owoce i warzywa.
Po przyrumienieniu, osuszy¢ je i zdjg¢ z papieru.

Potrawa Poziom Funkcja grzewcza Temperatura Czas pieczenia w godzi-
w°C nach

jabtka w plasterkach - 600 g 1+3 = 80 ok.5h

gruszki w kawatkach - 800 g 1+3 = 80 ok. 8 h

sliwki - 1,5 kg 1+3 K 80 ok. 8-10 h

ziota aromatyczne, oczyszczone - 200 g 1+3 = 80 ok. 172 h
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Pasteryzowanie dzemoéw

Do celéw gotowania, stoiki i gumy elastyczne muszg by¢ czyste
i w idealnym stanie. Uzywac¢ w miare mozliwosci stoikéw o tych
samych wymiarach. Wartosci podane w tabelach odnoszg sie
do okragtych stoikdw o pojemnosci jednego litra.

Uwaga!

Nie uzywac stoikdow o wiekszej pojemnosci lub wysokosci.
Pokrywki mogg pekngd.

Uzywac wytacznie owocow i warzyw w idealnym stanie. Przed
uzyciem, doktadnie je umyc.

Czasy podane w tabelach sg wartosciami orientacyjnymi. Mogg
ulec zmianie zaleznie od temperatury otoczenia, liczby stoikdw,
ilosci oraz temperatury zawartosci stoikdw. Przed wytaczeniem
urzadzenia, sprawdzi¢, czy wewnatrz stoikdw utworzyly sie
pecherzyki.

Przygotowanie

1. Wsypac owoce lub warzywa do stoikéw, lecz nie do petna.
2.0czysci¢ brzegi stoikdw; powinny byé czyste.

3.Umiesci¢ na kazdym stoiku wilgotna, elastyczng gume i
przykrywke.

4. Zabezpieczy¢ stoiki za pomoca metalowych uchwytdw.
Nigdy nie umieszczac naraz wiecej niz szesc¢ stoikdw wewnatrz
piekarnika.

Programowanie

1.Umiesci¢ emaliowang blache na poziomie 2. Umiesci¢ stoiki
w taki sposdb, aby sie nie dotykaty.

2.Nalac 2 litra gorgcej wody (o0 temperaturze ok. 80 °C) na
blache emaliowana.

3.Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.
4. Ustawié pokretto funkcji w pozycji ogrzewania dolnego [LJ.
5. Ustawi¢ temperature miedzy 170 a 180 °C.

Pasteryzowanie dzemow

Po ok. 40 - 50 minutach, w krotkich odstepach czasu,
zaczynajq sie tworzy¢ pecherzyki. Wytaczy¢ piekarnik.

Wyjac¢ stoiki z piekarnika po ok. 25 - 35 minutach (w tym czasie
wykorzystuje sie ciepto resztkowe). Jesli pozostawi sie na
dtuzej do schtodzenia w piekarniku, moga wytworzy¢ sie
bakterie, ktdre spowoduja skisniecie marmolady.

Owoce w stoikach o pojemnosci jednego litra

od momentu pojawienia sie pecherzy-
kow powietrza i pary wodnej

Ciepto resztkowe

Jabtka, porzeczki, truskawki Wytaczanie ok. 25 minut
Czeresnie, morele, brzoskwinie, porzeczki Wytaczanie ok. 30 minut
Mus z jabtek, gruszek, sliwek Wytgczanie ok. 35 minut

Pasteryzowanie warzyw

Gdy tylko zaczng sie tworzy¢ w stoikach mate pecherzyki,
ponownie ustawi¢ temperature na ok. 120 - 140 °C. Ok. 35 -
70 minut zaleznie od rodzaju warzyw. Po uptywie tego czasu,
wytgczy¢ piekarnik i wykorzystac ciepto resztkowe.

Warzywa w zimnej zalewie w stoikach o pojemnosci jednego
litra

W momencie pojawienia sie
pecherzykow 120-140 °C

Ciepto resztkowe

Ogorki - ok. 35 minut
Buraki czerwone ok. 35 minut ok. 30 minut
Brukselka ok. 45 minut ok. 30 minut
Fasola, kalarepa, kapusta czerwona ok. 60 minut ok. 30 minut
Zielony groszek ok. 70 minut ok. 30 minut

Wyjmowanie stoikéw z piekarnika
Po zakonczeniu gotowania, wyjg¢ stoiki z piekarnika.
Uwaga!

Nie umieszczac gorgcych stoikdw na zimnym lub wilgotnym
podtozu. Stoiki moga peknac.
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Akrylamid w produktach spozywczych

Akrylamid powstaje przede wszystkim w produktach
zbozowych i ziemniaczanych przygotowywanych w wysokich
temperaturach, np. we frytkach, tostach, butkach, chlebie i w
drobnych wyrobach cukierniczych (herbatnikach, ciastkach z
przyprawami korzennymi, ciastkach bozonarodzeniowych).

Zalecenia dotyczace przygotowania potraw z niska zawartoscia akrylamidu

Zasady ogoine

Ograniczy¢ czas pieczenia do minimum.

Przyrumienia¢ potrawy, nie powodujac nadmiernego przypiekania.
Duze i grube potrawy zawierajg mato akrylamidu.

Pieczenie

Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 200 °C

Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 180 °C.

Ciasteczka i herbatniki

Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 190 °C.

Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 170 °C.

Jajko lub zoéttko zmniejsza wytwarzanie akrylamidu.

Frytki smazone w piekarniku

Roztozy¢ na blasze rownomiernie jedng warstwe potrawy. Piec co najmniej 400 g na jed-

nej blasze, aby ziemniaki ulegty zeschnieciu.

Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty utworzone dla instytutéw testujgcych w
celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli i przetestowania
réznych urzadzen.

Zgodnie z normg EN 50304/EN 60350 (2009) lub IEC 60350.

Pieczenie

Pieczenie na 2 poziomach:
Zawsze umieszczac gteboka blache uniwersalng na wyzszym
poziomie, a blache aluminiowg na nizszym.

Herbatniki maslane:
Ciasta na blachach, ktdre zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie muszg by¢ gotowe w tym samym czasie.

Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta na 1 poziomie:
Umiesci¢ ciemne tortownice, zachowujac miedzy nimi odstep.
Szarlotka z wierzchnig warstwa ciasta na 2 poziomach:
Umiesci¢ ciemne tortownice, jedng nad druga.

Ciasta w tortownicach z blachy stalowej ocynkowanej:

Piec z ogrzewaniem gérnym i dolnym [ na 1 poziomie. Uzy¢
blachy emaliowanej zamiast rusztu i umiescic¢ na niej
tortownice.

Potrawa Akcesoria kuchenne oraz rady i wska- Poziom Funkcja Temperatura Czas w
zOwki grzewcza w °C minutach
Herbatniki maslane (nagrzac¢ piekarnik*) Plytka blacha do pieczenia 2 O 160-170 20-30
Gteboka blacha uniwersalna 3 = 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 X 140-160 20-30
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 X 140-160 20-30
uniwersalna
Ciastka 20 sztuk Blacha emaliowana 3 = 150-170 20-35
Ciastka po 20 sztuk na blache (nagrza¢ Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 140-150 30-40
piekarnik*) pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 2 140-150 30-40
uniwersalna
Biszkopt na wodzie (nagrzaé piekarnik*) Tortownica 1 O 170-180 35-45

* Nie uzywac funkcji szybkiego podgrzewania do nagrzewania piekarnika.
Blachy do pieczenia i ruszty jako opcjonalne akcesoria sg dostepne w sklepach specjalistycznych.
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Potrawa Akcesoria kuchenne oraz rady i wska- Poziom Funkcja Temperatura Czas w

zowki grzewcza w °C minutach
Ptaski placek drozdzowy Blacha emaliowana 2 (| 160-180 30-40
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 150-160 30-45
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha  1+3 B 150-160 30-40
uniwersalna
Szarlotka z wierzchnig warstwa ciasta 2 ruszty + 2 tortownice z blachy stalo- 1+3 B 170-180 60-70

wej ocynkowanej @ 20 cm.

Blacha emaliowana + 2 tortownice z 1
blachy stalowej ocynkowanej & 20 cm.

(W

190-210 70-90

* Nie uzywad funkcji szybkiego podgrzewania do nagrzewania piekarnika.
Blachy do pieczenia i ruszty jako opcjonalne akcesoria sg dostepne w sklepach specjalistycznych.

Pieczenie/smazenie na grillu

Jesli ktadzie sie potrawe bezposrednio na ruszcie, umiescié
blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposéb mozna
zebrac sok z miesa, dzieki czemu piekarnik bedzie czystszy.

Potrawa Akcesoria kuchenne Poziom Funkcja Poziompracy Czas w minu-
grzewcza grilla tach

Przyrumienianie tostéw (nagrzaé piekarnik Ruszt 5 ] 3 V2-2

przez 10 min.)

Hamburger cielecy, 12 sztuk* (nie nagrzewa¢ Ruszt + blacha emaliowana 4+1 ] 3 25-30

piekarnika)

* Obrécié po uptywie %5 czasu.
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	1. Задайте режим нагрева и температуру.
	2. Коротко нажмите на кнопку c.
	Окончание быстрого нагрева
	Отмена быстрого нагрева
	Использование функций таймера
	Звуковой таймер
	1. Нажмите на кнопку 0 один раз.



	2. Задайте на звуковом таймере время с помощью кнопок @ и A.
	Значение, соответствующее кнопке @ = 10 минут
	По истечении заданного на звуковом таймере времени
	Изменение времени, заданного на звуковом таймере
	Отмена времени, заданного на звуковом таймере
	Просмотр заданного времени


	Продолжительность приготовления
	1. Задайте режим нагрева с помощью переключателя выбора функций.
	2. Задайте температуру или степень нагрева гриля с помощью регулятора температуры.
	3. Дважды нажмите на кнопку 0.
	На индикаторной панели отображаются цифры ‹‹:‹‹. Засветятся символы функций таймера, квадратные скобки будут расположены рядом с сим...

	4. Задайте продолжительность приготовления с помощью кнопок @ и A.
	Значение, соответствующее кнопке @ = 30 минут
	Значение, соответствующее кнопке A = 10 минут
	По окончании времени приготовления
	Изменение заданного времени приготовления
	Отмена времени приготовления
	Просмотр заданного времени


	Время окончания приготовления
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите необходимый режим нагрева.
	2. С помощью регулятора температуры задайте температуру.
	3. Дважды нажмите на кнопку 0.
	4. Задайте продолжительность приготовления с помощью кнопок @ и A.
	5. Нажмите на кнопку 0.
	Квадратными скобками выделен символ p. На индикаторной панели показано время, когда блюдо будет готово.

	6. Задайте время окончания приготовления с помощью кнопок @ и A.
	По окончании времени приготовления
	Изменение времени окончания приготовления
	Отмена времени окончания приготовления
	Просмотр заданного времени


	Текущее время
	1. Нажмите на кнопку 0.
	2. Правильно установите текущее время с помощью кнопок @ и A.
	Изменение текущего времени
	1. Нажмите на кнопку 0 четыре раза.

	2. Измените текущее время с помощью кнопок @ и A.
	Отключение индикации времени суток
	Блокировка от детей
	Изменение базовых настроек
	1. Нажмите на кнопку 0 и удержите ее примерно 4 секунды.


	2. Измените базовую настройку с помощью кнопок @ и A.
	3. Подтвердите введение новой настройки нажатием кнопки 0.
	4. Для выхода из меню настроек нажмите на кнопку 0 и удержите ее примерно 4 секунды.
	Функция очистки
	Перед очисткой
	Очистка дна и эмалированных стенок духового шкафа





	Программирование
	1. Установите переключатель выбора функций на отметку конвекции N.
	2. Установите регулятор температуры на отметку s.
	3. Нажмите на кнопку u.
	После окончания очистки
	Отмена программы очистки
	Задержка времени окончания очистки


	После очистки
	Уход и очистка
	Указания
	Моющие средства
	Очистка самоочищающихся внутренних поверхностей духового шкафа
	Внимание!

	Очистка дна и эмалированных стенок духового шкафа



	Функция подсветки
	Включение подсветки духового шкафа
	Отключение подсветки духового шкафа

	Отсоединение нагревательного элемента гриля
	: Существует опасность получения ожогов!!
	1. Потяните зажим отсоединяемого нагревательного элемента гриля вперед и подтолкните его вверх до щелчка (рисунок A).

	2. Одновременно возьмитесь за нагревательный элемент гриля и опустите его (рисунок B).

	Извлечение выдвижной тележки из духового шкафа
	Установка и снятие стекол дверцы
	Демонтаж
	1. Вытащите выдвижную тележку из духового шкафа.

	2. Снимите верхнюю крышку дверцы. Для этого отвинтите расположенные слева и справа винты (рис. A).
	3. Удерживая стекла обеими руками, извлеките их по направлению вверх (рис. B). Положите их на полотенце ручкой вниз. Нижнее стекло снабжено ...
	4. Открутите зажимы, удерживающие стекло слева и справа, и снимите их (рис. C). Извлеките верхнее стекло.
	: Опасность травмирования!
	Монтаж
	1. Вставьте внутреннее стекло под наклоном в нижнюю часть дверцы (рисунок A).

	2. Установите левые и правые зажимы и закрутите их (рисунок B).
	3. Вставьте стекла в раму дверцы.
	4. Установите крышку и привинтите ее. Если не получается завинтить крышку, проверьте, правильно ли установлены стекла в раму.
	5. Задвиньте выдвижную тележку духового шкафа.
	Что делать в случае неисправности
	Таблица неполадок
	Сообщения об ошибке
	: Существует опасность поражения электрическим током!!






	Замена лампочки в духовом шкафу
	: Существует опасность поражения электрическим током!!
	1. Поместите внутрь холодного духового шкафа кухонное полотенце во избежание повреждений.

	2. Снимите защитный колпак лампы: отвинтите его, поворачивая влево.
	3. Замените лампочку на новую аналогичного типа.
	4. Снова завинтите защитный колпак.
	5. Извлеките кухонное полотенце и снова подключите прибор к электрической сети.



	Защитный колпак лампы
	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии


	Правильная утилизация упаковки
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Выпекание на одном уровне
	Выпекание на нескольких уровнях
	Формы для выпекания
	Таблицы



	Практические советы по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Жарение
	Зажаривание на гриле
	Мясо
	Птица
	Рыба

	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, суфле, тосты
	Полуфабрикаты
	Указание

	Особые блюда
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и дайте ему охладиться до температуры 40 °C.
	2. Добавьте в молоко 150 г йогурта (охлажденного в холодильнике) и перемешайте.
	3. Разлейте смесь по чашкам или баночкам и закройте их пищевой пленкой.
	4. Предварительно нагрейте духовой шкаф, согласно указаниям таблицы.
	5. Затем установите чашки или баночки на дно духового шкафа и готовьте согласно указаниям.
	1. Приготовьте дрожжевое тесто обычным способом. Поместите тесто в жаропрочную керамическую посуду и накройте его.

	2. Предварительно нагрейте духовой шкаф, согласно указаниям таблицы.
	3. Выключите прибор и после выключения дайте тесту подняться внутри шкафа.


	Размораживание
	Сушение
	Приготовление варенья
	Внимание!
	Приготовление
	1. Выложите фрукты или овощи в банки, не наполняя их до краев.

	2. Вытрите края банок; они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку резиновую прокладку и крышку.
	4. Закройте банки с помощью ключа.
	Программирование
	1. Установите эмалированный противень на уровень 2. Установите банки на противень так, чтобы они не соприкасались друг с другом.


	2. Налейте в плоский эмалированный противень пол-литра горячей воды (приблизительно 80 °C).
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите переключатель выбора функций на отметку нижнего жара $.
	5. Задайте температуру 170-180 °C.
	Приготовление варенья
	Извлечение банок из духового шкафа
	Внимание!

	Акриламид в продуктах
	Контрольные блюда
	Выпекание



	Зажаривание на гриле

	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	: Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Niniejsze urządzenie przeznaczone jest wyłącznie do zabudowy. Należy przestrzegać specjalnej instrukcji montażu.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomiesz...
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Zawsze prawidłowo wsuwać wyposażenie do komory piekarnika. Patrz Opis wyposażenia w instrukcji obsługi.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Przechowywane w komorze gotowania łatwopalne przedmioty mogą się zapalić. Nigdy nie przechowywać przedmiotów łatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy nie otwierać drzwiczek urządzenia, gdy wydobywa się z niego dym. Wyłączyć urządzeni...
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje przeciąg. Papier do pieczenia może dotknąć elementów grzejnych i zapalić się. Podczas podgrzewania piekarnika nigdy nie kłaść papieru do pieczenia na wyposażenie nie przymocowując go. Papier do ...


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Urządzenie bardzo się nagrzewa. Nigdy nie dotykać gorących powierzchni wewnątrz komory gotowania ani elementów grzejnych. Zawsze odczekać, aż urządzenie ostygnie. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się!
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Akcesoria i naczynia bardzo się nagrzewają. Do wyjmowania gorącego wyposażenia lub naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Opary alkoholowe mogą zapalić się w gorącej komorze gotowania. Nigdy nie przygotowywać potraw z dużą ilością wysokoprocentowych napojów alkoholowych. Używać wyłącznie niewielkich ilości wysokoprocentowych napojów. Ostrożnie otwie...


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Dostępne elementy nagrzewają się podczas eksploatacji. Nie dotykać gorących elementów. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Podczas otwierania drzwiczek urządzenia może wydostawać się gorąca para. Ostrożnie otwierać drzwiczki urządzenia. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się!

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Woda w gorącej komorze gotowania może prowadzić do powstania gorącej pary wodnej. Nigdy nie wlewać wody do gorącej komory gotowania.


	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Porysowane szkło lub drzwiczki urządzenia mogą pęknąć. Nie używać skrobaczki do szkła, żrących ani szorujących środków czyszczący.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Podczas wymiany żarówki w komorze gotowania styki oprawki znajdują się pod napięciem. Przed przystąpieniem do wymiany żarówki wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Podczas samooczyszczania zewnętrzna powierzchnia urządzenia jest gorąca. Nigdy nie dotykać drzwiczek urządzenia. Poczekać, aż urządzenie ostygnie. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się!


	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	Nowy piekarnik w Państwa kuchni
	Panel sterowania
	Chowane pokrętła
	Przyciski



	Pokrętło funkcji
	Przyciski regulacji i panel wskaźników
	Pokrętło temperatury
	Wskazówka

	Wnętrze piekarnika
	Wentylator
	Lampka
	Wyposażenie dodatkowe
	Akcesoria kuchenne


	Specjalne akcesoria kuchenne
	Przed pierwszym użyciem
	Programowanie godziny
	1. Nacisnąć przycisk 0.


	2. Wyregulować godzinę za pomocą przycisku @ lub A.

	Wygrzewanie piekarnika
	1. Za pomocą pokrętła funkcji włączyć ustawienie ogrzewania górnego i dolnego %.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury ustawić temperaturę 240 ºC.

	Czyszczenie akcesoriów kuchennych
	Programowanie piekarnika
	Wskazówka


	Funkcja grzewcza i temperatura
	1. Za pomocą pokrętła funkcji wybrać funkcję grzewczą.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury zaprogramować temperaturę lub poziom pracy grilla.
	Wyłączanie piekarnika
	Zmiana ustawień


	Szybkie podgrzewanie
	1. Wybrać funkcję grzewczą i temperaturę.
	2. Nacisnąć krótko przycisk c.
	Zakończenie szybkiego podgrzewania
	Wyłączanie funkcji szybkiego podgrzewania
	Programowanie funkcji regulacji czasu
	Minutnik
	1. Nacisnąć jeden raz na przycisk 0.



	2. Zaprogramować czas na minutniku za pomocą przycisku @ lub A.
	Wartość odpowiadająca przyciskowi @ = 10 minut
	Po upływie czasu zaprogramowanego na minutniku
	Zmiana ustawień czasu minutnika
	Usunięcie ustawień czasu w minutniku
	Przeglądanie ustawień czasu


	Czas trwania gotowania
	1. Za pomocą pokrętła funkcji wybrać funkcję grzewczą.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury zaprogramować temperaturę lub poziom pracy grilla.
	3. Nacisnąć dwukrotnie przycisk 0.
	Na panelu wskaźników pokazuje się ‹‹:‹‹. Zapalają się symbole czasu, a nawiasy kwadratowe ustawiają się przy r.

	4. Zaprogramować czas trwania gotowania za pomocą przycisku @ lub A.
	Wartość odpowiadająca przyciskowi @ = 30 minut
	Wartość odpowiadająca przyciskowi A = 10 minut
	Po upływie czasu gotowania
	Zmiana czasu trwania gotowania
	Anulowanie ustawienia czasu gotowania
	Przeglądanie ustawień czasu


	Czas zakończenia
	1. Wyregulować pokrętło funkcji.
	2. Wyregulować pokrętło temperatury.
	3. Nacisnąć dwukrotnie przycisk 0.
	4. Zaprogramować czas trwania gotowania za pomocą przycisku @ lub A.
	5. Nacisnąć przycisk 0.
	Nawiasy kwadratowe znajdują się przy p. Pokazuje się godzina, o której danie będzie gotowe.

	6. Opóźnić czas zakończenia gotowania za pomocą przycisku @ lub A.
	Po upływie czasu gotowania
	Zmiana ustawień czasu zakończenia gotowania
	Usunięcie ustawień czasu zakończenia gotowania
	Przeglądanie ustawień czasu


	Godzina
	1. Nacisnąć przycisk 0.
	2. Wyregulować godzinę za pomocą przycisku @ lub A.
	Zmiana ustawień godziny
	1. Nacisnąć cztery razy przycisk 0.

	2. Zmienić godzinę za pomocą przycisku @ lub A.
	Wyłączanie wyświetlania godziny
	Funkcja zabezpieczenia dzieci
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Naciskać przycisk 0 przez ok. 4 sekundy.


	2. Zmienić ustawienie podstawowe za pomocą przycisku @ lub A.
	3. Potwierdzić za pomocą przycisku 0.
	4. Aby zakończyć, naciskać przycisk 0 przez ok. 4 sekundy.
	Funkcja oczyszczania
	Przed oczyszczaniem
	Czyszczenie dna piekarnika i ścianek pokrytych emalią





	Programowanie
	1. Ustawić pokrętło funkcji na nadmuchu gorącego powietrza N.
	2. Umieścić pokrętło temperatury na s.
	3. Nacisnąć przycisk u.
	Po zakończeniu czyszczenia
	Anulowanie ustawienia oczyszczania
	Opóźnienie godziny zakończenia


	Po oczyszczeniu
	Konserwacja i czyszczenie
	Wskazówki
	Środki czyszczące
	Oczyszczanie powierzchni samoczyszczących wewnątrz piekarnika
	Uwaga!
	Czyszczenie dna piekarnika i ścianek pokrytych emalią



	Funkcja oświetlenia
	Włączanie lampki w piekarniku
	Wyłączanie lampki wewnątrz piekarnika

	Pochylanie elementu grzewczego grilla
	: Niebezpieczeństwo poparzenia!
	1. Pociągnąć do przodu uchwyt pochylanego grilla i popchnąć go do góry, aż rozlegnie się kliknięcie oznaczające, że zablokował się w odpowiednim położeniu (rysunek A).

	2. Jednocześnie, przytrzymać element grzewczy grilla i pochylić go w dół (rysunek B).

	Wyjmowanie ruchomego wózka piekarnika
	Montaż i demontaż szyby w drzwiczkach piekarnika
	Demontaż
	1. Wyjąć ruchomy wózek piekarnika.

	2. Zdjąć górną pokrywę wózka piekarnika. W tym celu odkręcić śruby umieszczone po lewej i prawej stronie (rysunek A).
	3. Przytrzymać rękami szyby (lewą i prawą) i wyjąć je, wysuwając do góry (rysunek B). Umieścić je na ścierce, uchwytem do dołu. Nie należy wyjmować z wózka piekarnika wewnętrznej szyby, która nie posiada haczyków.
	4. Odkręcić uchwyty po lewej i prawej stronie oraz wyjąć je (rysunek C). Wyjąć górną szybę.
	: Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Montaż
	1. Wsunąć dolną szybę do tyłu, pochylając ją (rysunek A).

	2. Założyć i przykręcić uchwyty z lewej i prawej strony (rysunek B).
	3. Wsunąć szyby we wspornik wózka.
	4. Założyć i przykręcić pokrywę. Jeśli nie można przykręcić pokrywy, sprawdzić, czy szyby są prawidłowo umieszczone we wsporniku.
	5. Zamykanie ruchomego wózka piekarnika
	Co zrobić w przypadku usterki
	Tabela usterek
	Komunikaty o błędach
	: Niebezpieczeństwo porażenia prądem!






	Wymiana lampki w piekarniku
	: Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	1. W celu uniknięcia uszkodzeń włożyć ściereczkę kuchenną do zimnego piekarnika.

	2. Wyjąć szklany element ochronny, odkręcając go w lewą stronę.
	3. Wymienić lampkę na lampkę podobnego typu.
	4. Ponownie wkręcić szklany element ochronny.
	5. Wyjąć ściereczkę kuchenną i ponownie podłączyć urządzenie do sieci elektrycznej.



	Szklane elementy ochronne
	Serwis
	Symbol produktu (E­Nr) i numer fabryczny (FD-Nr)
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki


	Porady dotyczące oszczędności energii i ochrony środowiska
	Oszczędzanie energii


	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie środowiska naturalnego
	Przetestowane w naszym studiu gotowania
	Wskazówki
	Ciasta i wypieki
	Pieczenie na jednym poziomie
	Pieczenie na kilku poziomach
	Formy do pieczenia
	Tabele



	Porady i praktyczne wskazówki dotyczące pieczenia
	Mięso, drób, ryby
	Naczynia
	Pieczenie mięs
	Pieczenie/smażenie na grillu
	Mięso
	Drób
	Ryby

	Porady dotyczące pieczenia mięs i grillowania
	Zapiekanki, suflety, tosty
	Produkty gotowe
	Wskazówka

	Wyjątkowe potrawy
	1. Zagotować 1 litr mleka (3,5 % tłuszczu) i pozostawić do ostygnięcia do temperatury 40 °C.
	2. Zmieszać z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest przechowywany w lodówce).
	3. Wlać mieszaninę do kubków lub słoików i zakryć je przeźroczystą folią.
	4. Nagrzać piekarnik do zalecanej temperatury.
	5. Następnie umieścić kubki lub słoiki na dnie piekarnika i przygotować jogurt według wskazówek.
	1. Przygotować ciasto drożdżowe w zwykły sposób. Wylać ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysoką temperaturę i przykryć go.

	2. Nagrzać piekarnik do zalecanej temperatury.
	3. Wyłączyć urządzenie i pozostawić ciasto drożdżowe do wyrośnięcia w wyłączonym piekarniku.


	Rozmrażanie
	Suszenie
	Pasteryzowanie dżemów
	Uwaga!
	Przygotowanie
	1. Wsypać owoce lub warzywa do słoików, lecz nie do pełna.

	2. Oczyścić brzegi słoików; powinny być czyste.
	3. Umieścić na każdym słoiku wilgotną, elastyczną gumę i przykrywkę.
	4. Zabezpieczyć słoiki za pomocą metalowych uchwytów.
	Programowanie
	1. Umieścić emaliowaną blachę na poziomie 2. Umieścić słoiki w taki sposób, aby się nie dotykały.


	2. Nalać ½ litra gorącej wody (o temperaturze ok. 80 ºC) na blachę emaliowaną.
	3. Zamknąć drzwiczki piekarnika.
	4. Ustawić pokrętło funkcji w pozycji ogrzewania dolnego $.
	5. Ustawić temperaturę między 170 a 180 °C.
	Pasteryzowanie dżemów
	Wyjmowanie słoików z piekarnika
	Uwaga!
	Akrylamid w produktach spożywczych
	Potrawy testowe
	Pieczenie



	Pieczenie/smażenie na grillu
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