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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects you from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of gas and electrical energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
oven will bring you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN 1SO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,
wir danken lhnen flr den Erwerb unserer Technik.

Wir sind Uberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitat befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird lhre Kiiche
prachtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
kénnen, und ermdéglicht Ihnen den Verbrauch von Gas
und Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
lhnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
ISO 9001, I1SO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestéatigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Léander, was durch die
Identifikationszertifikate bestatigt ist.

Mit den Gedanken der stéandigen Verbesserung der
Qualitat unserer Backofen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir winschen lhnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerate, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieflich fiir den
h&uslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU

YBAKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuobpemenue naweti mexHuxu.

Mbvt ygepenwi, umo Bl coenanu npasunbHulil 6b100p.

Jlannwiii npodykm, y0081emeopaiowull CambiM 8blCOKUM
MpedOBAHUAM U OMBEHAIOUULL MUPOBLIM CIAHOAPMAM,
nozeonum Bam  neexo  eonmnomums  6ce  Bawwu
KVAUHAPHbIE CNOCOOHOCMU, 4 €20 COBPEeMEHHbIl U0,
paspabomanHbwlil AYYuUMU esponeticKum
ouzatiHepamu, eIuKoiento ykpacum Bawy kyxuio.

Ilpocum Bac sHumamenvbHO ApPOYUMAMb UHCIPYKYUIO
no  06CHYICUBAHUIO U IKCHAyamayuu 00  NycKa
yempoticmea.  Cobniodenue  cooepicawuxcs 6 Heil
pexomenoayuti  3awumum Bac om  803mModcHbIX
HenpusmnHocmell NpU HeNnpAaUIbHOU  IKCNILYamayuu
0yxX08020 wikaga, a maxxice nozeoaum Bam ymenvuiums
pacxoo eaza u snekmposnepeuu. Ecau sxkcnayamayus
0YX06020 wxagha b6yoem COOMBemcmensams
Hacmosiyel UHCmMpYKyuu, Haul 0yxoeou wkag Oydem
padosamb Bac doneoe spemsi.

Hawu dyxoevie wxagvl noanocmvio coomgemcmeyom
OCHOBHBIM MPeboBaHUAM 6e30NACHOCIU, 2UcUeHbl U
3auumul OKpydcaroujeli cpeobvl, CO2NACHO OUPEeKMuUeam

Eeponeiickozo Corosa, umo nOOMBEPAHCOEHO
cepmugpuxamamu DIN 1SO 9001, ISO 1400, &
coomeemcmeuu c HACMOAWUMU HOpMAaMU,
Oelicmseyrowumy  Ha  meppumopuu  Esponetickoeo

coobujecmea, a maxdice NOIHOCMbIO OMBEUAOm BCem
mpebosanusim ['occmandoapma Poccuu u cmanoapmos
opyeux cmpan  CHI, umo  noomeepocoaemcs
cepmugpuxamamc COOmeemcmeausl.

C mbicablo 0 OanbHeluem NOGbIUEeHUY MEXHUYECKUX U
IKCHIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTIUK HAUUX OYXOBbIX
wKagoe mvl ocmasnsieM 3a cobol npago HA GHeceHue
UBMEHeHUll 8 OU3AUH U YCMPOUCMEO, GIUSIOUUX MOTBKO
NONOJICUMETbHO HA NOMPeOUmenbckue Kaiecmeda u
CBOICTHEA NPOOYKMA.

Kenaem Bam sppgexmuenozco noav3o8anus 0yxoebim
wxagom Haweil hupmol.

Veaowcarowun Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo nawy npubopbvl, AeiA0WUEcs npeomMemom
Hacmosawel Hucmpykyuu, npeonasHauenvli UCKIIOYUMENbHO O
oomauine20 nonbL3068aHUL.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:

e the supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate 1 on the
front of the oven,

¢ the mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate 1 and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50°C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

Cable types and diameters
230V HO5VV-F 3 x 1.0 mm?2

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected
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FUR DEN INSTALLATEUR

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

o die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild

1, das bei geoffneter Backofentir sichtbar
ist, Ubereinstimmen,

e das Stromnetz gemall den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen mit
keinem Kabel und/oder Netzstecker ausgestattet
ist, muss geeignetes Material verwendet werden,
das den Werten auf dem Typenschild des Gerates
1 entspricht. Das Kabel darf an keiner Stelle
keinesfalls eine Temperatur von Uber 50°C
erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewilnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat vom Netz zu trennen, der den technischen
Daten der geltenden Vorschriften entsprechen
muss (das gelb-griine Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen werden). Der
Stecker bzw. der allpolige Schalter missen bei
dem installierten Gerat problemlos zuganglich sein.

Kabeltyp und Durchmesser
230V HO5VV-F 3 x 1.0 mm?2

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
wenn bei der Installation des Gerétes alle
oben angefiihrten Anweisungen nicht
befolgt werden.

RU

MHCTPYKUUA MO MOHTAXY

NOAKNIOYEHUE K SJNIEKTPOCETH

Mepen nNOAKMOYEHMEM [OYXOBKM K  3nl.
Heobxoaumo ybeauTbesi, YTo:

ceTun,

e MapameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT AaHHbIM B
Tabnmnyke 1 Ha (pPOHTaANbLHOM CTEHKe
AYXOBKM, KOTOpasi BMAHA MNpU OTKPbITUM
ABepLibl,

e JJl. CeTb 3a3emMl/ieHa B COOTBETCTBUU C

AEVNCTBYOLWMMY NpeannucaHnsiMu.

3asemneHne siBNseTcsl HeobGxoauMbIM ycnoBunem
I'IpaBI/IJ'IbHOIZ KCcnnyataunn. Ecnu AOyXOBKa He

obopygoBaHa  kabenem nvnm  WTEeKepom,
NpUMeEHsInTe TONbKO martepuansl,
COOTBETCTBYKOLIME  AaHHbIM,  YKa3aHHbIM B

3aBoackon Tabnuuke 1. Kabenb HM B KOeM cny4yae

He [O/KeH HarpeBaTbCsl Bbllle TemnepaTtypbl
50°C.

B cnyyae nogcoeguHeHWs HEMNOCPEACTBEHHO K an.
ceTn, HeobxoAMMO uMcnonb3oBaTb CcreunanbHbIN
aBTOMaTUYECKUI BbIKNOYaTENb C 3a30pOM Mexay
KOHTakTaMM He MeHee 3 MM, MO3BONSAOLLMNA
oTCOeAuHATL Npubop OT CeTU, COOTBETCTBEHHO
TEXHNYECKUM AaHHbIM AENCTBYOLLNX
npeanMcaHun (kenTo-3eneHbIn kabenb
3a3eMIieHnss He [OMMKeH npepbiBaTbCs OaHHbIM
BblkntoyaTenem). Ltekep wnu aBTOMaTUYECKUN
BbIKNOYaTeNb, Ha MpaBWUMbHO YCTAHOBIIEHHOM
npubope, fomkeH BbITb BCerga nerko Aocsraem.

Twun Kabena u ceyeHue
230V HO5VV-F 3 x 1.0 mm?

BHumaHune! WsrotoButene He Hecet
HUKaKOW OTBETCTBEHHOCTW, ecnu npwu
yCcTaHoBKe npubopa He cobnwogatoTcs Bce
BblLLENPUBEAEHHbIE NPEANUCaHUs.
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GAS CONNECTION

The oven is designed to operate with both natural
gas (methane) and liquid gas (LPG), and can be
easily converted from one type to another following
the instructions given in the relative section of this
booklet (Conversion to a different type of gas).

BHumaHnue! Connection to the gas supply

and conversion to a different type of gas
@ | must be carried out by qualified technicians
and in conformance with the requirements.

If the appliance is to operate with gas bottles
(LPG), a pressure regulator conforming to the
requirements.

Rigid pipe connection

Connection to the mains gas supply may be made

via a rigid pipe firmly attached to the fitting 1, or
via a flexible stainless steel continuous-wall hose,
conforming to a maximum length of 2 meters.

The fitting 1 and seal 2 are supplied with the
appliance, and comply with standards.

Important:

Use two wrenches to turn the fitting 1 to the
required position. When the fitting is in the desired
position, firmly tighten nut 3

Cautions: CHECK UP LEAK
PROOFNESS of the connection to the gas
supply pipe or gas cylinder using soap
suds only.

Don't use open flame — danger to life!
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GASANSCHLUSS

Der Backofen kann mit Erdgas (Methan) oder
Flissiggas betrieben und ganz einfach von einem
Gastyp auf den anderen umgestellt werden (siehe
Abschnitt ,Umstellen auf einen anderen Gastyp").

Achtung! Der Anschluss an das Gasnetz

und Umstellung auf einen anderen Gastyp
@® | muss von einem Fachmann gemaf3 den
geltenden Vorschriften ausgeftihrt werden.

Wird das Gerdt mit Flissiggas aus einer
Gasflasche versorgt, muss der Druckregler gemaf
den geltenden Vorschriften benutzt werden.

Anschluss an die Gasleitung

Der Gasanschluss kann mit Hilfe eines steifen
Metallschlauches, der fest mit dem Anschluss 1

verbunden sein muss, oder des rostfreien
Stahlschlauchs oder des Schlauches mit der
Stahlspitze, hergestellt werden. Die maximale

Lange darf 2 m nicht Uberschreiten.

Der Anschluss 1 und die Dichtung 2 werden
zusammen mit dem Geréat als Zubehdr geliefert
und entsprechen den Normen.

Wichtig:

Zum Installieren des Anschlusses 1 benutzen Sie
bitte zwei Schlissel. Wenn der Anschluss in die
gewiinschte Richtung zeigt, die Mutter 3 fest
anziehen.

Nach dem AnschlieRen des
Gerdtes an das Gasnetz (bzw. die
Gasflasche) mit Seifenwasser
KONTROLLIEREN, ob der Anschluss
DICHT ist bzw. Gas austritt. Auf keinen
Fall einen Feuerzeug, einen Ziindholz oder
offene Flamme anderer Art benutzen.

Achtung!

RU

NOAKIIOYEHUE K FTA3Y

IyxoBka moxeT pabotaTtb Ha NPUPOSHOM (MeTaH)
WNN  CKMKEHHOM rase WU  O04YeHb MNpOCTO
nepeknio4aTbCsd C OOHOro0 TuMa rasa Ha gpyrou
(cm. pasgen ,[lepekntoyeHne Ha gpyron Tmn rasa‘).

' BHumaHune! T[logkntoyeHne npubopa K
razoBomy O6annoHy unuM rasonposogy W
® | nepeknoyeHe Ha Apyrov TUN rasa gOSmKHO
OCYLLECTBMATLCA  KBANMAULMPOBAHHBbIMU
cneumManuctamm B COOTBETCTBMM  C
OENCTBYOLWMMN NpeannucaHnsamMm

Ecnn npubop notpebnser CXKWKEHHbIN ras u3
rasoBoro 6annoHa, perynsatop AaBneHust OOSKEH
MCNonb30BaTbCsA B COOTBETCTBUU c
AENCTBYOLWMMU NpeanncaHnsiMu.

MoaknoyeHume K MCTOYHUKY rasa

MoacoeouHeHne K rasy OCyLEeCcTBMsieTCS C
MOMOLLbIO MeTannnyeckon Tpybbl, KOTopas MIOTHO
NnoaKnYaeTcs K coeanHeHuio 1, Unu ¢ NOMOLLbHO
Hep>KaBetoLLLero CTanbHOro LWiaHra Unn Lwadra co
CTanbHbIM  HaKOHEYHMKOM, cBOOOAHas AnuHa
KOTOPOro He oKHa NpeBbIllaTh 2-X METPOB.

CoeguHeHne 1 v ynnoTHeHMe 2 MOCTaBrsAlTCH B
KOMMnekTe ¢ nNpubopoM Kak NPUHAANEXHOCTU W
COOTBETCTBYIOT HOPMaM.

BaxHo:

[na yctaHoBKM coeamHeHnst 1 ncnonb3oBaTth ABa
Kniova. BbiCTaBUTb coeguMHEHWE B HYXXHOM
HanpaBneHnn 1 NNOTHO 3aTsHYTb ranky 3.

BHumaHme! lNocne noakntoveHnst npubopa Kk
rasonpoBogy  unu  rasoBoMmy  6anoHy
MPOKOHTPOJIMPOBATb
TEEPMETUYHOCTb coeauHeHWin ¢ NOMOLLbIO
MbINTbHOW MEHBI.

Hu B koem Crny4yae He MNpUMeHATb OTKPbITOoe
nnamMs.
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CONVERSION TO A DIFFERENT TYPE OF

GAS

Before converting the appliance for operation with
a different gas type, check which type of gas it is
currently set to operate with (adhesive label 1 on
appliance).

For the correct nozzle diameter, refer to the table

“Nozzle Table”.

Conversion to a different gas type must be carried
out by qualified technicians and in conformance

with the requirements.

Conversion procedure:

Disconnect the electrical power supply to
the appliance,
Change the main oven nozzle:

Remove the burner cover plate (see
«Removal of the burner cover plate»),
Remove the screws securing the oven
burner 2 and with draw the burner from the
support together with the heat sensor and
the ignition spark plug,

Remove the nozzle using a 7 mm box
wrench 3,

Screw the new nozzle in fully (diameter in
hundredths of millimetre stamped on the
nozzle), taking care not to cross the thread,

Loosen the screw 4 and adjust according
to table the opening size a for air supply by
rotation of the sleeve 5,

Tighten the screw 4,
Replace the burner reversing the
operations in step 2 above,

Replace the cover plate.

NOZZLE TABLE
Rated load Nozzle bore in mm
Burner KW
G20/20 G30/29
oven 2,50 118 077
urner
TABLE OPENING SIZE
Type of gas Natural gas Liquid gas
Size a, mm 6,4 15,0
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UMSTELLEN AUF EINEN ANDEREN
GASTYP

Vor dem Umstellen auf einen anderen Gastyp den
Gastyp feststellen, auf den das Geréat eingestellt ist

(siehe Typenschild des Geréates 1).

Fur den Dusendurchmesser siehe »Tabelle der
Dusen.

Umstellung von einem Gastyp auf einen anderen
muss von einem Fachmann gemal den geltenden
Vorschriften ausgefiihrt werden.

Vorgangsweise bei Umstellung auf einen anderen
Gastyp:
e Das Gerat vom Stromnetz trennen,

o Die Hauptdisen des Backofens wie folgt
auswechseln:

1. Die Brennerabdeckung herausziehen (siehe
»Herausziehen des Bodens«),

2. Die Schrauben 2, mit deren der
Backofenbrenner befestigt ist,
ausschrauben und den Backofenbrenner
zusammen mit dem Heizelement und der
elektrischen Ziundkerze herausnehmen,

3. Die Dise mit einem 7er-Steckschliissel 3
herausschrauben,

4. Die neue Duse aufschrauben (Durchmesser
ist in Hundertstelmillimeter auf der Dulse
eingestanzt) und dabei darauf achten, dass
das Gewinde exakt sitzt,

5. Die Schraube 4 l16sen und die
OffnungsgroRe a fur die Luftzufuhr
entsprechend der Tabelle durch Drehen der

Buchse 5 justieren,

RU

NMEPEKIMIOYEHUE HA APYION TUM FA3A

Mepen nepeknoYeHNMeM Ha [pyron Tun rasa,
onpedenvTb Ha Kakow TUM rasa HacTpoeH npubop

(cMm. Ha 3aBoackon Tabnudke 1).

[aHHble gmameTpoB
«Tabnvue popCyHOK.
lMepekniovyeHre € OAHOrO Tuna rasa Ha Jgpyrou
OOIMKHO  OCYLLEeCTBNATBCH  KBannmumpoBaHHbIM
cneumnannucToMm B COOTBETCTBUM C OENCTBYHOLLMMUN
npeanucaHusiMun.

POPCYHOK  yKasaHbl B

Mopsagok AencTBMI NPY NEPEKITIOYEHUN Ha OpYrown
TIN rasa:
o [lpnbop OTKMOUNTL OT 3J1. CETH,

e [naBHble OPCYHKN [OyXOBKM 3aMEHUTb
cnegyrowmnm obpasom:

1. BblABMHYTb 3aLLMTHYIO KPbILKY (CM. pasgen
«M3BnedeHne gHULLa»)

2. BbiBepHyTb BUHTbI 2, KOTOpbIMU
3aKpenneHa roperika AyxoBoro Lkada, u
BblHyTb €€ BMecTe C HarpeBawwum

3N1IEMEHTOM U CBEYOW 3MEKTPONOLKMUra,
3. BbIBepHYTb OOPCYHKY Kntoyem Ha 7 MM 3,

4. 3aKkpyTuTb HOBYK OPCYHKY (OnameTp
npowTamnoBaH Ha ¢opcyHke B COTbIX
AoNsaxX MuUnNumeTpa), npu 3ToM 0bpaTtuTb
BHMMaHWE Ha COCTOsIHNE pe3bbbl,

5. Ocnabutb BMHT 4 wn oTperynupoBatb B
COOTBETCTBMM C Tabnuuen pasmep OkHa a

And nogavduy so3gyxa noBopoTOM BTYIJTKU 5,

6. Die Schraube 4 festziehen, 6. 3akpyTuTb BUHT 4,

7. Den Brenner wieder montieren (wie oben in 7. MoHTpoBaTb ropesnky (Kak onmcaHo BbilLe
Punkt 2, jedoch in  umgekehrter B MNyHKTe 2, TOnbko B  obBpaTHOM
Reihenfolge) nocneaosartenbHOCTH),

8. Die Abdeckung wieder korrekt einsetzen. 8. [Huulie npaBunbHO NOMeCTUTL obpaTHo.

TABELLE DER DUSEN TABJIMUA $OPCYHOK
Durchmesser der Diise HomuHanbHasa | AnameTp hOpCyHKM B MM
Brenner |Nennlast kW loperka
G20/20 G30/29 MOLLHOCTB KBT | G20/20 G30/29
Backofen- Fopernka 250 118 077
brenner 2,50 1,18 0.77 AYXOBKM ’ ' ’
TABELLE OFFNUNGSGRORE TABJIMLIA PABMEP OKHA
Gastyp Erdgas Flussiggas Tvn rasa [MpupogHbIn MMponaH-byTaH
GroRRe a, mm 6,4 15,0 Pasmep a, um 6,4 15,0

11
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Adjustment of the minimum setting
following conversion to a different gas type

Conversion from natural gas to LPG
Ovens with stainless steel front:
= Turn the temperature control knob to the
minimum position,

=  Then remove the knob. Insert a screwdriver
through the aperture to engage the bypass

screw 1,

= Turn the screw fully to the right.

Ovens with glass fronts:

= Turn the temperature control knob to the
minimum position,

= Remove the front by unscrewing the two
ring nuts,

= Insert a screwdriver through the hole in the
front wall of the oven and turn the screw 1
fully clockwise.

(M——— % Conversion from LPG to natural gas

S = Turn the oven temperature control knob to
= =\ the ,Minimum“ position and allow the
appliance to warm up for about 10 minutes,

= Then turn the bypass screw anticlockwise
to a obtain a low but stable flame,

= Replace the front.

Attention! After converting the appliance
to a different type of gas, remember to
change the data plate 2 to one with the
new data (gas type and pressure)

12
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Einstellen der minimalen Gaszufuhr bei der

Umstellung auf einen anderen Gastyp

Umstellen vom Erdgas auf Flissiggas

Gerate mit Edelstahl-Bedienblende:

o Den Drehregler des Thermostats auf
Minimum stellen und dann abnehmen,

e Den Schraubendreher durch die Offnung in

die Schraube 1 einfiihren,

e Nach rechts drehen und so
Regulierschraube ganz schliel3en.

Gerate mit Glas-Bedienblende:

o Den Drehregler des Thermostats
Minimum stellen und dann abnehmen,

e Die Bedienblende abnehmen; dafliir die

beiden fixierenden Nutmuttern l6sen,

¢ Mit dem Schraubendreher die Schraube

des Gas-Thermostates 1 festziehen.

Umstellen vom Flissiggas auf Erdgas

e Den Thermostat des Backofens in die
Stellung ,Minimum“ drehen und das Gerat

etwa 10 Minuten lang erwarmen,

e Dann die Regulierschraube lockern, bis
eine kleine, aber stabile Flamme zu sehen

ist,

e Die Bedienblende wieder montieren.

Werte fur Gastyp und Gasdruck).

Achtung! Nach der Umstellung auf einen
anderen Gastyp missen die Daten auf

dem Typenschild 2 korrigiert werden (neue

RU

YcTaHOBKa MMHUManbHOW noga4m rasa npu
nepeknoYeHUN Ha APYron TMN rasa

Mepeknro4yeHne ¢ NPUPOAHOIo rasa Ha
CXWMKEHHbIN

Mpubopbl ¢ nNaHenbk ynpaBfieHUs U3
HepXXaBeKLen cTanu:

e YCTaHOBUTb PYy4yKy Tepmoperynstopa Ha
MWHUMYM U NOCI1e 3TOro ee CHSTb,

e BcrtaButb 0TBEPTKY 4Yepe3 oOTBepCTUE B
BUHT 1,

e Kpymute BnpaBo wun Takmm obpasom
3aBepHyTb [0 KOHUA perynMpoBOYHbIN
BUWHT.

Mpubopbl ¢ NaHenblo ynpaBneHUsa U3 ctekna:

e YCTaHOBUTb PYy4yKy Tepmoperynsitopa Ha
MWUHUMYM U NOCIE 3TOro ee CHSATb,

e [laHenb ynpaBneHuWss CHATb; ANA 3TOro
BbIKPYTUTb PUKCUPYIOLLIME raiiku,

e OTBepTKOM NAOTHO 3aTAHYTb  BUHT
Tepmoperyndatopa 1.

Mepekno4yeHne ¢ CXKUKEHHOrO rasa Ha
NPUPOAHbLIN

e [loBepHyTb TepMOperynaTtop AyXOBKUM B
NOMNoXeHne ,MUHUManbHoe“ W nporpeTb
npnbop B Te4eHun 10 MUHYT,

e 3arem ocnabutb peryrmMpoBOYHbLIN BUHT,
4yToObl  YCTAHOBWUTb  ManeHbKoe,  HO
cTabunbHoe nnams,

e MoHTUpoBaTb NaHesnb ynpaBneHus.

BHumaHue! [locne nepeknoyYeHuss Ha
apyron  TuUn rasa  JOOImKHbl  ObITb
00s13aTENbHO  UCMpaBfieHbl OaHHble Ha
3aBofcKon Tabnmyke 2 (HOBble 3HAYEHUS
ON¢ TUna rasa v nasneHus).

13
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INSTALLATION OF THE OVEN

The regulations covering the installation,
maintenance and operation of gas appliances for
domestic use are applicable regulations.

Positioning

The products of combustion from cooking
appliances must always be discharged into
suitable extractor hoods, which must be connected
to a chimney, flue or vented directly to outside the
building.

In situations where it is not possible to install an
extractor hood, an electric extractor fan installed in
a window or external wall may be used, provided
that all requirements of the ventilation regulations
are satisfied; the fan should switch on whenever
the appliance is in operation.

Ventilation of the room

It is essential that the room in which gas
appliances are installed is adequately ventilated to
ensure that all the appliances receive the required
quantity of fresh air for combustion.

To ensure an adequate air flow, it may be
necessary to create apertures in accordance with
the following requirements:

e With cross-sectional area of 6 cm? per kW
with @ minimum cross-sectional area of
100 cm? (these apertures may also be
created by increasing the gap between the
bottom of doors and the floor),

e Sjtuated at the bottom of an external wall,
preferably opposite the wall on which
combustion products are extracted,

e The positions of the apertures should
selected so as to avoid the possibility of
their being obstructed and, if made in
external walls, they must be protected with
grilles, metal meshes, etc. installed on the
outside face of the wall.

If an electric extractor fan for the removal of foul air
is installed in the room, the apertures provided for
air changes must allow a ventilation rate of at least
35 m3/h per kW of power installed.
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EINBAU DES BACKOFENS

Fur die Installation, Wartung und Benutzung von
Gasgeraten des privaten Gebrauchs handeln Sie

entsprechend den geltenden Normen und
Vorschriften.
Standort
Die Verbrennungsprodukte von Kochgeraten

missen in eine zu diesem Zweck vorgesehene
Abzugshaube abgeleitet werden, die an einen
Kamin oder einen Rauchkanal angeschlossen sein
soll, oder den Rauch direkt nach AufRen abfiihrt.

Besteht keine Mdglichkeit, eine Dunstabzugshaube
zu installieren, kann auch, sofern die
beluftungsrelevanten Normen eingehalten werden,
ein am Fenster oder einer AuRenwand installierter
Elektroventilator benutzt werden, der gleichzeitig
mit dem Geréat betrieben werden muss.

Raumbeliftung

Der Raum, in dem mit Gas funktionierende Gerate
installiert sind, muss mindestens mit so Vviel
Frischluft versorgt werden, wie zur Verbrennung
des von allen Geraten verbrauchten Gases
erforderlich ist.

Es muissen also fur die Raumbeliftung Luftzufuhr-
Offnungen angebracht werden, die die folgenden
Voraussetzungen erfillen:

o Freier Gesamtquerschnitt soll 6 cm? pro kW
und mindestens 100 cm? betragen (diese
Offnungen konnen gegebenenfalls auch
durch Erweiterung des Schlitzes zwischen
Tir und FuBboden erhalten werden),

e Die Offnungen miissen sich im unteren
Abschnitt einer AufRenwand befinden, die
vorzugsweise gegeniber der Wand, an der
die Verbrennungsprodukte abgeflhrt
werden, liegt,

e Sie missen so platziert werden, dass sie
nicht verlegt werden kénnen, und wenn sie
sich in einer AuRenwand befinden, muissen
sie  durch klar abgegrenzte Gitter,
Metallnetze o. a. Vorrichtungen an der
AulRenseite der Wand geschitzt sein.

Sollte im Raum ein Elektroventilator zur Abflihrung
der abgearbeiteten Luft installiert sein, missen die
Offnungen  fur den  Luftaustausch  einen
Luftdurchsatz von mindestens 35 m3h pro kW im
Raum installierter Leistung ermdglichen.

RU

YCTAHOBKA IYXOBOI'O LUKA®A

[na ycTaHOBKM, yxoZa M MNOMb30BaHWS a30BbIM
npubopom cnenyiTe TpeGoBaHUsIM
COOTBETCTBYIOLLUX HOPM.

MecTo ycTaHOBKM
MpoaykTbl cropaHuMsi OT KYXOHHOro 6opynoBaHust

[OIMKHbI OTBOAMUTHLCH ans aToMn uenm
NPeayCMOTPEHHONM BbITSKKOW, KOTopasi [OJhkHa
OblTb nogknoyeHa K AbiMoxoay nnu

BEHTUNALUNOHHOMY KaHany,
HenocpeaCTBEHHO HapyXy.
Mpy HEBO3MOXHOCTM YCTAHOBKM BbITSXKKN, MOXET
ObITb MCMOMb30BaH 3MNEKTPUYECKUN BEHTUNSATOP,
BMOHTMPOBAHHbIA B OKHO WM HapYXHYK CTEHY C
cobntogeHnem TpeboBaHUA HOPM K BEHTUNALMUK
NoMeLLEHUIN, KOTOPbIN OOMKEH OblTb BKNHOYEH BO
BPEMS MONb30BaHMs ra3oBbiM NPUBGOPOM.

nnnm oTBOAUTb [ObIM

BeHTUnAuMA nomMeLweHns

lMomeleHne, B KOTOPOM YCTaHOBIIEHbl ra3oBble
npnbopbl, AOMKHO  obecneymBaTbCd  Takum
MUHUManbHbIM KONMMYECTBOM CBEXEro BO34yxa,
KOTOpOoe HeobXoAUMO ANt CropaHnsa BCEro rasa Ha
BCEX ra3oBbIx npubopax.

Ona  BEHTUNAUMM MOMELEeHUss [OOFKHbl  ObITb
NPeayCcMOTPEHbl  BEHTUNAUMOHHbIE  OTBEPCTUS,
oTBevalLLme cneayroLmm TpedoBaHNsaM:

e (CB0OOOAHOE MOMHOE MNOMEpPeYHOE CeYeHune
JOJPKHO cocTaBnATb 6 cM? Ha Kaxabin KBT
yCTaHaBNMBAEMOMN MOLLHOCTUN, HO MUHUMYM
100 cm? (atn OTBEepCTUS npu
HeobxoanmocTn MoryT ObiTb obecneyeHbl
32 CYET YyBeENMYEHUd 3a3opa Mexay
ABEPbIO 1 NMOnom),

e OTBeEpPCTMSA OOMKHbI HAXOOUTLCS B HWKHEN
yacTu BHeLUHeNn CTEHHblI, KoTopas
pacnonoxeHa NpenmyLLEeCTBEHHO
HaMNpoOTMB CTEHbl, OT KOTOPOW OTBOAATCS
NPOAYKTbI CropaHus,

e OTBepcTna [OMKHbl ObiTb PaACNONOXEHbI
TakK, YTobbl OHW HE MOTNM ObiTb MEPEKPLITHI,
N, €CN OHWN HaxXoOATCHA B HAPY>KHOW CTEHe,
OHM [OOMXKHbI OblTb 3abpaHbl 3aLUUTHLIMA
peleTkaMmn, MeTanian4yeckuMmm ceTaMm nnm
APYrMMun NpmucnocodneHmsamu.

Ecnu B nomelleHUn ycTaHOBIIEH 3NeKTpPUYecKuin
BEHTUNATOP ANS OTBOAA NPOAYKTOB CropaHus, TO
oTBepctMss ana obmeHa Bo3gyxa  LOMXKHbI
obecnevntb NPOMYCKHY CMOCOOHOCTbL BO3AyXa
MWHUMYM 35 M3/yac Ha  Kaxabln kBT
yCTaHaBMMBaeMOW MOLLHOCTH.

15
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Flush fitting

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column.
Figure shows the installation dimensions.

The installation space measurements are given in
mm.

Make sure that surrounding materials are heat
resistant. Align the oven centrally with respect to
the side walls of the units surrounding it and fix it in
place with the screws and bushings provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

l Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

® | (See chapter Digital clock timer with
sensaor).

If the time is not set, the oven will not work!




DE

Einbau des Backofens

Der Backofen kann unter einer Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden.

Die Einbaumallen missen den auf der Abbildung
dargestellten Massen entsprechen.

Die EinbaumalRen sind in mm angegeben.

Das Mdébelmaterial muss hitzebestandig sein. Der
Backofen muss zu den Mobelwénden zentriert, und
mit den mitgelieferten Schrauben und Buchsen
befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas/Elektrokombikochfeldern siehe
beiliegende Anleitungen.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens muss die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht!

RU

YctaHoBKa ayxoBoro wkada

[yxoBon Wwkad npegHasHayeH ang BCTPONKN nmbo
noa paboyyo NOBEpPXHOCTb cTona, nNnbo B LwKad.
Paamepbl, KOTOpbIMU Heob6xoaumo
PYKOBOACTBOBATLCA MPU BCTPOWMKE, YyKasaHbl Ha
pUCyHke.

P33Mepbl Ona BCTpamBaHUA OaHbl B MM.

Mebenb pomkHa  OblTb  M3roTOBNIEHa U3
HarpeBOCTOMKOro Martepuana. [yxoBka [AOSKHA
ObiTb BbICTABMEHA MO LIEHTPY MO OTHOLLUEHWUKO K
cTeHkam Mebenu M HageXHo 3akpenneHa npu
MOMOLLM MOCTaBMSIEMbIX B KOMMMEKTE KpenexHbIX
mMaTepuanos.

Ons kombuHauun OyxOBKM C rasoBOW Wnu raso-
ANEeKTPUYECKOM NOBEPXHOCTLIO ncnonb3ymnte
OOKyMeHTauuto, npunararLyocs K
HarpeBaTesfbHbIM MOBEPXHOCTSM.

BHumaHue! Mepen nepBsbIM
NCNonNb30BaHWEM OyXOBOro wkada
HeobXxoANMO BbICTaBUTbL TeKylllee BpeMs Ha
yacax (cm. pasgen CeHcopHoe
3NEeKTPOHHOe nporpammMmupyoLiee
YCTPOMCTBO).

B npoTuBHOM Cnyyae yCTpOWCTBO He OyaeT
paboTarthb!

17
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SAFETY CONDITIONS

Please, keep watch over children as long as
the gas oven is in operation. Children are
unaware of operating rules. Hot gas hot
oven cavity, oven door can cause a skin-
burn.

If faults occur, further operation is not
allowed until the appliance has been
repaired by an authorized serviceman.

Don't turn on the valve of the gas inlet or
gas cylinder before you make sure that the
gas burners are switched off.

Unauthorized persons are not allowed to
carry on amendments or repair the oven.

Don’t blow out the flame of the burner!

Users are not allowed to adjust the ovens to
different gas type on their own, move the
oven to another place or make changes in
the gas supply system. These operations
can be carried on only by an authorized
serviceman.

Don't let children and persons who are not
informed about the operation instructions to
operate the oven.
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SICHERHEITSBEDINGUNGEN

Wahrend des Gasbackofenbetriebs auf
Kinder aufpassen, weil sie Uber keine

Kenntnisse hinsichtlich der
Backofenbedienung verfiigen.
Insbesondere heile Backofenraum, Rost,
Turscheibe kdénnen bei Kindern

Verbrennungen verursachen.

Falls der Backofen beschadigt wird, darf er
erst wieder benutzt werden, nachdem die
Beschadigung von einem qualifizierten
Fachmann beseitigt ist.

Den Gasabsperrhahn an der
Gasanschlussstelle bzw. an der Gasflasche
niemals offnen ohne sichergestellt zu
haben, dass alle Gassperrventile des
Backofens zugedreht sind.

Es ist streng verboten, den Backofen von
nicht speziell ausgebildeten Personen zu
modifizieren bzw. reparieren zu lassen.

Gasbrennerflamme nie durch Blasen
I6schen.

Eigenwillige Anpassung vom Backofen an
einen anderen Gastyp, Umstellen des
Backofens auf einen anderen Platz sowie
Einfuhrung von Anderungen in die
Gasversorgungsleitung  sind  verboten.
Diese Tatigkeiten dirfen ausschlief3lich von
einem autorisierten Installateur
durchgefuhrt werden.

Kleine Kindern und Personen, welche mit
der Gebrauchsanweisung des Backofens
nicht vertraut sind, den Gasbackofen nicht
bedienen lassen.

RU

yCcnoBuA bE3ONACHOCTH

Moxanyncta, BO BpeMa MNOMb30BaHUSA
OYyXOBKOM cnegute 3a AeTbMU, Tak Kak AeTu
He 3HalT npuvHUMNOB  OBCNyXXMBaHWSA
ayxoBku. [opsdne ayxoBow Likad, rpune,
CTeKno Asepubl MOryT OblTb NPUYMHOWN
oxora y pebeHka.

B cny4vae NoBpexXAeHnss  OyXOBKM,
JanbHenwas aKcnnyatauus  paspelleHa
TONbKO  MoOcCre  MOMIHOMo  yCTpaHeHus
noBpexaeHun KBannuumpoBaHHbIM
crneumanmcTom.

He oTkpblBanTe KpaH Ha BBOAE rasa wunu
KnanaH Ha rasobannoHe He yb6eaumBLIUCH
npeaBapuTENbHO B TOM, YTO BCE BEHTUMMU
OYXOBKM 3aKpbITbl.

3anpeluaeTca coBepLuatb MogMdmKaumio n
PEMOHT OYXOBKM nmuamn, 6es
npodgeccmoHanbLHOW NOAroTOBKMN.

3anpelaeTcs 3agyBaTb Nnamsi roperku.

3anpelaeTcss CaMOCTOATENbHO COBEPLUATh
HaCTPOWKY OYXOBKM Ha Opyron Tun rasa,
NepeHoCcUTb AYyXOBKY Ha Opyroe MecTo, a
Takke coBepwaTb U3MEHEeHUs B CUCTEME
nuTaHusa. 3Tu  onepauum  MoOryt  ObiTb
COBEpLUEHbl TOMNbKO KBanMUUUPOBaHHbIM
cneunanmcTom.

He ponyckante K OoyxoBKe ManblX geTen, a
Takke nNul, He  03HAKOMMEHHbIX C
PYKOBOACTBOM MO 3KCNyaTaunm OyXOBKU.
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In case of gas leak, it is not allowed:

to strike a match, smoke, switch on and off an
electric receiver (a door bell, a light switch) as well
as use other electrical or mechanical appliances
which can cause electric or chugging spark.

In this case, immediately shut off gas supply (turn
off the valve of the gas cylinder or the switch which
cuts off the connection to the gas supply), air the
room and contact an authorized person.

Don't attach any cables to the gas
appliance.

If the gas leaking out of a nontight junction
gets inflamed, immediately cut off the gas
supply by turning off the valve of the gas
cylinder or the switch which disconnects gas

supply).

In case of damage: air the room, disconnect
the appliance from the power supply and
repair the fault.

If the gas leaking out of the non tight
junction of the gas cylinder gets inflamed,
wrap the cylinder with a wet blanket to
extinguish the flame and turn off the valve
(stopcock) of the gas cylinder. Further use
of the damaged gas cylinder is not allowed.

If you don't use the gas ovens for a few
days, disconnect it from the gas supply by
turning off the stop valve. In case of a gas
cylinder, turn off the stopcock every time
after the use.

The gas supply should provide the oven with

the type of gas it has been adjusted to in plant.
Information about the gas type which the oven
has been adjusted to is registered on the data

plate.
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Im Falle eines Gasleckverdachtes ist folgendes
untersagt:

Streichhdlzer anziinden, Zigaretten rauchen,
Elektrogerate ein- und ausschalten (Klingel- und
Lichtschalter) sowie sonstige elektrische und
mechanische Gerate benutzen, die Elektro- und
Schlagfunkentstehung verursachen kénnen.

In so einem Fall muss der Gasabsperrhahn der
Gasanschlussleitung bzw. der Gasflasche sofort
zugedreht und der Raum geliftet werden; danach
muss die  Schadensursache von  einem
autorisierten Fachmann beseitigt werden.

o Keine Erdungsleitungen durfen an die
Gasanschlussleitung angeschlossen

werden.
e Falls sich das aus einer undichten
Gasinstallation entweichende Gas

entziindet, ist der Gaszulauf mittels des
Gasabsperrhahnes sofort abzusperren.

e In jeder Situation, wo eine technische
Stérung auftritt, ist der Herd von der
Stromversorgung unbedingt zu trennen, der
Raum zu beliften und die Stérung bei einer
autorisierten Reparaturstelle zu melden.

e Falls sich das aus einem undichten
Gasflaschenventil entweichende Gas
entziindet, ist die Gasflasche mit einer
feuchten Decke zu bedecken, um die

Flamme zu léschen und die Gasflasche
abzukulhlen; den Gasabsperrhahn
zudrehen. Gebrauch einer beschadigten

Gasflasche ist streng verboten.

e Falls der Backofen einige Tage nicht
genutzt werden soll, ist der
Hauptabsperrhahn der
Gasanschlussleitung zuzumachen. Wenn
der Gasherd von einer Gasflasche versorgt
wird, muss das Gasflaschenventil nach
jedem Gebrauch zugedreht werden.

Ihr Backofen soll an die Gasanschlussleitung
angeschlossen werden, welche mit der Gasart
versorgt ist, fur die Ihr Gasbackofen
werksseitig ausgelegt ist. Die Information Uber
die Gasart, an die Ihr Gasbackofen werksseitig
angepasst worden ist, ist dem Typenschild zu
entnehmen.

RU

B cny4yae noao3peHus yTeuku ra3a Henb3A:

3aXuraTb CNUYKW, KypUTb, BKMOYATb U BbIKMOYATb
SMNEeKTPONPUEMHUKM  (3BOHOK WnM  BKIlOYaTenb
OCBELLEeHNs), a TaKke Monb3oBaTbCsa APYrumu
SNEeKTPUYECKUMN U MEeXaHWYEeCKUMM  YCTPOW-
CTBaMu, BbI3blBAWNUMN 0Bpas3oBaHME 3INEKTpU-
YEeCKOW Mnn TONYKOOBPa3HOM UCKPBbI.

B Takom cnyyae crnegyeT HemeaneHHO NepekpbITh
nogavy rasa (nepekpbiTb KnanaH Ha razobannoHe
WNu  KpaH, OTCekawwWwun nogadyy rasa) W
NPOBETPUTL NOMELLEHNE, a 3aTeM BbI3BaTb MU0,
MMmerollee npaBoO Ha YyCTpaHeHMe Takoro popja
MPUYMH.

e He cnegyetr noacoeauHATb K rasoBoOK
yCTaHOBKe HUKaKWX NMPOBOOB.
e B cnydae BOCMMNaMeHeHUs rasa,

BbITEKAIOLWEro W3 HEMNMOTHOM YCTaHOBKM,
crnenyeT HeMeAneHHO MepekpbiTb nogadvy
rasa npu NOMOLLM 3arnopHOro knanaHa Ha

razobannoHe WnNM KpaHa, OTCeKaloLlLlero
nodady rasa.
e B KaXKaoM crnyJae, BbI3BaAHHOM

TEXHUYECKMMMU HEUCTNpPaBHOCTSIMU, crneayeT
06513aTeNbHO OTKIMOYUTL 3NEKTPONUTaHne
AYXOBKW, NpeaBapuUTenbHO  NPOBETPUB
nomMelleHve U 3asiBUTb O HepgocTaTke
ABTOPU3NPOBAHHOMY CEPBUCHOMY LIEHTPY.

e B cnydvae BOCMSIaMeHeHus rasa,
BbITEKalOLEro u3 HensIoTHOro kKranaHa Ha
rasobannoxe, cnenyet Ha 6annoH
HaKMHYTb MOKpOe oJesno Aans  ero
OXNaxdeHusi, 3aBepHyTb KnamaH Ha
razobannoHe. 3anpellaeTcd  BTOPUYHO

3KCMyaTUpoBaTb NOBPEXAEHHbIV GansoH.

e B cnyyae nepepbiBa B MNOMb30BaHWM
[AYXOBKOW, MPOOOSHKAIOLLErocsl HECKOMbKO
[HeW, crneayeT NepekpbiTb CTOMOPHbIV KpaH
nogayn rasa, a npyv  MONb30BaHUM
razobannoHoM — Kaxgbli pa3 nocne
MCMONb30BaHUS.

[dyxoBka pomkHa ObITb noacoeguHeHa K
TakoMy e Tuny ra3a, Ha KOTOpbli OHa
HacTpoeHa 3aBogoM. WUHdopmaumss o TuUne
rasa, Ha KOTOpblM [AyXOBKa HacTpoeHa
3aBO4OM, HAXOAUTCS Ha 3aBOACKOM Tabnuuke.
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BRIEF DESCRIPTION

CONTROL PANEL

GAS OVEN WITH ELECTRIC GRILL

1. Grill temperature control, spit and oven light
knob

2. Gas oven temperature control, grill on

3. Digital time switch clock

4. Grill indicator light

5. Oven function indicator
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KURZBESCHREIBUNG KPATKOE OINUCAHUE
BEDIENBLENDE NAHEJb YINPABJIEHUA
GASBACKOFEN MIT ELEKTROGRILL FA30BbIA YXOBOW LWKA® C

Drehregler des Grills, des Bratspief3es und

der Innenbeleuchtung

. Drehregler des Gasbackofen —
Thermostats, Einschalten von Grill

Elektronische Zeitschaltuhr

Grill - Kontrolllampe

Backofenfunktionsanzeige

ANEKTPUHECKUAM TPUNEM

1. PerynaTtop TemnepaTypbl 3M1EKTPUYECKOro
rpuns, BepTena n BHyTPEHHEro OCBELLEHMUS

2. Pyuyka TepmoperynsaTopa ra3oBov AyXOBKM,
BKITHOYEHMWSA rpuns

3. OneKkTpoHHOE nporpammupytoLlee
YCTPOWCTBO

4. KoHTponbHasi namna anekTpu4eckoro
rpuns

5. Oucnnen

23
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EQUIPMENT AND USAGE

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and

rinse well. To remove the lateral frames 1* from

smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Self-cleaning catalytic panels*

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 2 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes
of grease and oil at cooking temperatures above
200° C.

The unique means necessary for cleaning of an
oven after katanutudeckon of clearing, it is a
brush and a scoop.

If the oven is not clean after cooking fatty foods,
operate the empty oven for 60 minutes (max.) at
maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.

* _if available
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AUSSTATUNG UND BENUTZUNG

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der Backofen
grindlich mit Seifenwasser geséaubert und
anschlieend mit klarem Wasser abgewaschen

werden. Die mitgelieferten Einhangegitter 1* auf

die Seitenwdnde einbauen und die Gitter und
Bleche aufstellen.

Den Backofen fir etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur  aufheizen, auf diese Weise
werden alle fetthaltigen Bearbeitungsrickstande
eliminiert, die beim Backen unangenehme Geriiche
verursachen kdnnten.

Selbstreinigende katalytische Platten™*

Auf den Wanden des Backofens sind Platten mit
spezieller Okologischen mikropordsen

selbstreinigenden Emaille 2 montiert.

Diese Spezialplatten bei den Backvorgangen tber
200°C oxidieren alle Ol- und Fettspritzer, nach und
nach lassen sie verdampfen, und damit werden sie
eliminiert.

Die einzigen Mittel, die Sie zur Sauberung des
Backofens nach der katalytischen Reinigung
bendtigen, sind ein Besen und Schaufel.

Sollte der Backofen nach dem Backen sehr
fetthaltiger Speisen doch nicht sauber sein, lasst
man ihn maximal 60 Minuten lang leer bei
Hochsttemperatur eingeschaltet (bis der Backofen
vollstandig gereinigt ist).

Die selbst reinigenden Platten diurfen weder
gewaschen, noch mit scheuernden oder
saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

* _ falls vorhanden

RU

OBOPYNOBAHUE U

UCMNOJIb3OBAHUE
NnoAroToBKA
Mepen nepebiM  MOMb30BaHWEM  TLLATEMLHO

OYUCTUTbL OYXOBKY MbIfIbHBIM PAcCTBOPOM U XOPOLLO
NPOMbITb  [OCTaTOYHbIM  KONMYECTBOM  BOAbl.
HaBecuTb Ha OGOKOBble CTEHKM, MOCTaBMsiEMble B

KOMMIEKTE NECTHUYKN 1*, n YCTaHOBUTb Ha HUX
peweTkn n NpoTUBHN.

B TeuveHue npumepHo 30 MUHYT NporpeTb OYXOBKY
npy MakcumarnbHOW TemnepaTtype, npu 39TOM
HenTpanuaylTcs BCE Xunpocogepxawime
BeLecTBa, UCNONb3yeMble Npu NPOn3BOACTBEHHOW
obpaboTke wu3genusi, KoTopble MOryT cTaTb
MPUYMHOM MOSBMEHUS HENPUATHBLIX 3anaxoB Mpwu
nepBOM NpUroToBneHun 6ntoa.

Camoouunujarolmecs Katanutuyeckue
nNacTuHbI™

Ha cTeHKkax QyXOBKM yCTaHOBMEHbI NAAaCTUHbI 2 CO
cneumanbHOW  3KONOrMYEeCKONn  MUKPOMOPUCTOMN
camoouuLLaoLLenca KaTanmTnyeckom amarnblto.

OTa amanb npu Temnepatype TUNoBon paboTbl
ayxoBkn cBblwe 200°C  katanusupyetr Bce
HaxodswmMecs Ha HenW XWpHble BellecTBa M,
ncnapsisi, yCctpaHsieT ux.

EnvHcTBEHHbIE cpeacTBa, Heobxoaumble AOns
yGOpKN OYXOBKM MOCHE KaTanuTUYeCKOM OYUCTKM,
3T0...— LWETKa U COBOK.

Ecnu nocne npuroToBneHns 0MeHb XUpHbIX 6ritog
Ha CTEHKax OYyXOBKW BCE Xe OCTalTCHA 3aMeTHble
crnefbl Macna u xupa, ocTaBbTe MYyCTYH OYXOBKY
BKITIOYEHHOW MpU MakcuMarbHOW TemnepaTtype B
TeyeHun 60 MUMH. (MOKa OHa MOMHOCTLI He
O4YUCTUTCH).

Camoouwmyarmowmecss KatanuTudeckne nnacTuHbl
Henb3sd HW MblITb, HUM Tem 6Gonee 4NCTUTL

a6pa3I/IBHbIMI/I mMmatepnanamm #“ KUCJIIOTO - "
weniovecogepxKammm cpeacrtsamun.

* _ ecnu umeeTcs
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OVEN TEMPERATURE CONTROL

The temperature control knob 1 serves to set the
desired oven temperature and is equipped with a
safety valve.

The minimum position corresponds to an oven
temperature of 130°C.

The maximum position corresponds to an oven
temperature of 250°C.

To light the burner:
e Push in the temperature control knob 1
and turn it anticlockwise to the desired

temperature,

¢ Hold the knob pressed in for 5-10 seconds.
The burner will be ignited electrically, and the
safety valve temperature sensor will heat up
thereby allowing gas to continue to flow to the

burner.

e Do not operate the ignition for longer than
15 seconds.

If the burner fails to ignite:

e Torelease the handle 1,

e Leave the door open for at least one
minute then try again.
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TEMPERATUREINSTELLUNG

Der Drehregler des Thermostats 1 dient zum
Einstellen der gewlnschten Backofentemperatur
und ist mit einem Sicherheitsventil ausgestattet.

Die  Position »Minimum«  entspricht  einer
Backofentemperatur von 130°C.
Die Position »Maximum«  entspricht  einer

Backofentemperatur von 250°C.

Zum Anziinden des Brenners:

o Den Drehregler des Thermostats 1 driicken
und gegen den Uhrzeigersinn auf die
gewiinschte Temperatur drehen,

o Den Drehregler etwa 5 bis 10 Sekunden
lang gedriickt halten.

In dieser Zeit wird der Brenner elektrisch geziindet,
das Heizelement wird aufgeheizt und macht so die
Versorgung des Brenners mit Gas moglich.

e Die Zundung nicht langer als 15 Sekunden
betatigen.

Wenn der Brenner beim ersten Mal nicht geziindet
wurde:

o Den Drehregler 1 loslassen,

e Aus Sicherheitsgriinden erst dann wieder
driicken, wenn die Backofentlir mindestens
1 Minute lang offen gelassen worden ist,
damit das Gas entweichen kann.

RU
YCTAHOBKA TEMMNEPATYPbI

Pyyka TepmMoperynsitopa 1 cnyxuT Ans ycTaHOBKU
TeMnepaTypbl OYXOBKM M OCHaLleHa 3alUTHbIM
BEHTUNEM.

MonoxeHune KMUHUMYM> COOTBETCTBYET
Temnepatype 130°C.
MonoxeHune «MaKCUMyM> COOTBETCTBYET
Temnepatype 250°C.

YUT06bl 3akeyb ropernky Hago:
e HaxaTb pyyky 1 ¥ MOBEpHYTb NPOTUB

4yacoBon CTpesnku ao xenaemom
Temneparypsl,

e [lepXaTb PY4YKYy HaxaTton B TeyeHun 5-10
CeKyHa.

B aT0 Bpemsi 3axuraetcsi aneKkTPUYECKUI NMOMXN,

3NeMeHT HakansieTcsa u obecnednBaeT cHabxeHune
roperiku ra3om.

e [lompxur npueoauTb B AencTBue He Bonee
15 cekyHA.

Ecnu ropenka He 3axrnacb C MepBOro pasa,
HY>KHO:

o OTnycTntb PyYKky 1,

e B uenax 6e3onacHOCTA, NOBTOPHO HaxaTb
TONbKO Nocne NPoBEeTPUBAHUSA OYXOBKU Npu
OTKPbITON ABepLe B TeYEHUN 1 MUHYTLI.
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ELECTRIC GRILL

To operate the electric grill:

vy
e Turn the knob 1 to the symbol |_| .

The heat intensity of the grill can be set from 50°C
to MAX using the relative control knob 2.

The maximum position corresponds to an oven
temperature of 250°C.

When the grill is in operation, the grill indicator
light and the oven interior light 3 will be
illuminated.

To operate the spit roaster motor (optional):

e Turn the knob 2 to the symbol .

e Then turn the knob to desired power
setting from 50°C to MAX.

Attention! The grill will not operate when
the gas function of the oven is on.
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ELEKTROGRILL

Zum Einschalten des Elektrogrills muss:

vy
o Der Drehregler 1 auf |_| gestellt werden.

Die Erhitzungsleistung kann mit dem Drehregler 2
von 50°C bis MAX eingestellt werden.

Die Position »Maximum« einer

Backofentemperatur von 250°C.

entspricht

Wenn die Grillfunktion eingeschaltet ist, leuchtet
das Kontrolllampchen 3 und gleichzeitig auch die
Innenbeleuchtung des Backofens.

Zum Einschalten des Bratspielmotors
vorhanden) muss:

(falls

o Der Drehregler 2 auf gestellt werden,

e Dann den Drehregler auf die gewiinschte
Leistungsstufe von 50°C bis MAX stellen.

Achtung! Der Elektrogrill funktioniert nicht,
wenn die Gasfunktion des Backofens
eingeschaltet ist.

RU

ANEKTPUYECKWU MPUINb

,D,J'IFI BKITKOMEHUA SNMEKTPUYECKOIO rpuna:

vy
e YcTaBuTb pyyky 1 Ha cumBOn |_|

NHTEHCMBHOCTL HarpeBa perynvpyetcs pyqkon 2
o1 50°C go MAX.

MonoxeHune «MaKCUMyM>»
Temnepatype 250°C.

COOTBETCTBYET

Ecnu rpunb BKIMOYeH, OAHOBPEMEHHO 3aroparTcd
KOHTPOJIbHaA JTaMno4ka 3 n BHYTpeHHEEe
ocBelleHne OyxXOoBKW.

[nsa BknoyeHNa MoTopa BepTena (ecnu mmeetcs)
HY>KHO:

e YcTaBuUTb PyyKy 2 Ha CUMBOII .

e [locne 3TOro py4yka perynsatopa
YyCTaHaBMBAETCA B XXEMaeMbli Pexum oT
50°C po MAX.

' BHumaHne! Ecnu pgyxoBka BkM4YeHa B
rasoBom pexume, ANEKTPOrpunb He
® OYHKUMOHMpPYET.
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR*
Touch control OF THE OVENS CHEF

Symbol 1 will start flashing when the unit is
switched on for the first time.

The symbols 12.00 appear on the display.

Setting the clock
To set the current day time:

e By pressing choice keys 2 or 3 (— or +)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 1 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:

e Press the middle key 4 repeatedly till the
symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* _if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR - BEDIENUNG* Touch control
VON BACKOFEN CHEF

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

¢ Mit den Wahltasten 2 oder 3 (— oder +)
die gewiinschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlieRend
verandert werden. Dafiir muss man:

o Die mittlere Taste 4 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 1 anfangt zu
blinken.

e Die gewinschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

RU

CEHCOPHOE 3JIEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO*
Touch control AYXOBOK CHEF

Mpy NepBOM BKIIOYEHUW YacoB MuraeT cumBon 1.

Ha gucnnee nosasutca 12.00.

YcTaHOBKa TeKyLero BpeMeHum
UTo6bl yCTAHOBUTL TEKyLLEE BpEMS:

e C nomowibio KHOMOK Bblbopa 2 unun 3 (—

unm + ) YCTaHOBUTE XellaeMoe BPEMA.

L‘Iepes HEeCKOJTIbKO CeKyHO Ha gucnrnee noABuTCA

WHOMKAUMS TeKyllero BpeMeHn u cumeon 1
noracHer.

YCTaHOBMNEHHOE BpPEMSI MOXHO W3MEeHUTb. [ns
3TOro:

e HaxumanTe Ha cpeHIo0 KHOMKY 4 noka He
Ha4yHET muratb cumeon 1.

e YcTaHoBUTE BpeM4d, KaKk OnncaHo BblLLE.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten
Programme geléscht.

BaxHo! lNpn namMeHeHMM yCTaHOBNEHHOro
BpemMeHun Tanmmep OygeT  ycTaHOBIEH
3aHOBO, a BCe BblOpaHHble pPEXUMbI
NpUroToBneHus 6yayT OTMEHEHBI.

* _ falls vorhanden

* _ ecnu umeeTcs
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or4 (— or +)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the
countdown, the display shows the countdown

time, the symbol countdown timer 2 appears.

By pressing the button 1 you can call up the
current time indication for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds

during two minutes. The symbol countdown

timer 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

e Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange

dricken bis das Symbol 2 anféangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
die gewlinschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet das
Ruckwertszéhlen, was auf dem Display angezeigt
wird, und erscheint das Symbol

Kurzzeitwecker 2. Durch Betatigen der Taste

1 kénnen Sie die Anzeige der aktuellen Uhrzeit fir
5 Sekunden aufrufen.

Nach dem das Ruckwertszahlen beendet ist,
ertbnen doppelte Signaltbne mit dem Interval von
2 Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem
Aufhdren des Signaltons blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 2 weiter.

e Um das Symbol Kurzzeitwecker 2 und
Signalton auszuschalten eine beliebige
Taste drucken.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf
dem Display erscheint die aktuell Uhrzeit.

RU

ONeKTPOHHbIN MUHYTHUK

OnNEKTPOHHbIN MUHYTHUK paboTaeT He3aBUCMMO OT
ApYyrmx yHKUnn. MM MOXHO MOMb30BaTbCHA Oaxe
ecnun OyxXoBOW LUKad BbIKMIOYEH.

YT06bI BKIMHOUNTL MUHYTHUK:

e HaxunmanTte Ha CpeaHo0 KHOMKY 1 noka He
Ha4YHET MUraTb CMMBOS 2.

Ha gucnnee nosasutca 0.00.

e C nomowibio KHOMOK Bblbopa 3 unun 4 (—

unu +) yctaHoBuTE XXenaemoe Bpemsi.

Uepe3 HECKONbKO CeKyHd Ha4yHETCA ObpaTHbIN
cyeT, oTobpaxaembld Ha Aucnnee, 3aropaeTcs
CMMBOJST MMHYTHMKA 2. Haxatnem Ha kHonky 1
Bbl MOXeTe BbI3BaTb MOKaszaHMe TeEKyLLEero
BpeEMEHU Ha 5 cekyHA.

Mo okoH4YaHUM oBpaTHOro cyeTa OyxoBka mnoaaeT
[ABOViHble 3BYKOBblE CWUrHamnbl C WMHTepBanom B 2
CeKyHObl B TeyeHuM AByX MUHYT. Cumson
MMHYTHMKAa 2 npoJofmkaeT MuraTb nocne
npekpaLeHnst Nofaym 3ByKOBbIX CUrHAsOB.

L] ,D,J'IF-I npekpaweHnd nogayun 3BYKOBbIX
curHanoB w“n AOnd OTKIH4YeHnd CuMmBOIia

MMHYTHMKA 2 HaXXMUTE 0By KHOMKY.

Cumson MMUHYTHMUKA 2 racHeT. Ha auncnnee

oToOpaxaeTcs TeKyLlee BpeMs.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically (only for function
electric grill).

Before setting the duration you have to set the
oven operating function grill and the
temperature (see chapter “Electric grill”).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all
processes in the oven are switched off. The
symbol 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewiinschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden (nur fur Funktion Elektrogrill).

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, muissen Sie die
Backofenfunktion Grill und die Temperatur
der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
» Elektrogrill*).

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anféangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
stellen Sie die gewilnschte Dauer der
Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Rulckzahlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestétigt, und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nach dem das Ruckwertszahlen beendet ist,
ertonen doppelte Signaltbne mit dem Interval von
2 Sekunden zwei Minuten lang, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgange im Backofen

abgeschaltet sind. Nachdem Aufhdéren des
Signaltons blinkt das Symbol 2 weiter.
e Bringen Sie die Drehknebel der

Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

o Dricken Sei eine beliebige Taste um die
Signaltbne und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

' Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
@® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

YcTtaHoBKa n pPoAOIIXUTENIbHOCTHU
npuroToBreHusA

[lyxoBKka [oOMKHa aBTOMaTUYECKM OTKIOYUTLCS NO
NCTEYEHUM KENAeMoro MPOMEXYTKa BpEMEHU
(TOnbKO ANs PYHKLMUM SNEKTPUYECKUN TPUMb).

Mpexge 4YemM  3agaTb  NPOAOIKUTENBHOCTb
npurotoeneHuns, Bbl JOMKHBI YCTAHOBUTL PEXUM
paboTbl AYXOBKM rpunb 1/ Temneparypy
NPUroToBNEeHMA. (CM. pasaen " OneKTpu4eckun
rpunn").

e HaxwumanTte Ha CpeaH KHOMKY 1 noka He
Ha4YHET MUraTb cumBeon 2.

Ha gucnnee noasutca 0.00.

e C nomowibio KHOMOK Bblbopa 3 unun 4 (—
unn +) yctaHoBUTE Xenaemoe BpeMs.
Uepes HecKornbKo CeKyH HayHeTcs oTcyeT
BPEMEHN NPUrOTOBIIEHWS.

Ha pgucnnee 0T06pa>i<aeT09| BpeMA 06paTHOFO
oTcyeTa, NosiIBUTCA CUMBOST 2, I'IO,EI,TBGp)KﬂﬁPOLLI,I/IVI
ycnewHoe nporpamMmmMmnpoBaHune, a Takke BepHéTCFI
NokKa3aHune TeKkyLero BpeMeHu .

Mo okoHYaHWM oBpaTHOro cyeTa OyxOBKa noaaeT
[IBOMHbIE 3BYKOBbIE CWUrHanbl C WHTEpBanom B 2
CeKyHObl B TEYEHUM ABYX MUHYT, UHADOPMUPYS, YTO
BCe DYHKUMM paboTbl [OyXOBKM  OTKIOYEHBI.
CumBon 2  npodomkaeT  MuraTb  nocne
npekpaLleH1s noaayn 3ByKOBbIX CUrHamoB.

e [lepeBepneTe BpallalOLLMECS PYYKM pexnmMa
paboTbl M TepmoperynsaTopa AyXxOBOro
LKadha B HyNeBoe NonoXeHKe.

e Haxae nobyto  KHOMKYy,  OTKMOYMTE
3BYKOBbI€ CUrHarbl U MUratoLLMin CUMBOS 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobpaxaetcs
Tekyliee BpeMsi.

' BHumaHue! Ecnun Nno  OTKIOYEHUIO

Tanmepa Bl He nepeseneTe

® | spawarowmecs py4Kn B HyneBoe
nosnoxexHue, OyxoBou LwKkad Oyner
npogosnkatb paboTaTtb.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time
(only for function electric grill).

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function grill and the
temperature (see chapter “Electric grill”).

o Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

differs from the current day time.

l Important! You should set a time that
®

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Endzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden (nur fur Funktion
Elektrogrill).

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
die Backofenfunktion Grill und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel , Elektrogrill*).

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

¢ Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
die gewinschte Endzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!

l Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
o

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als
Bestéatigung der erfolgreichen Programmierung
und die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, ertont ein
dreimaliger Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole fangen an zu blinken,

um Sie Zu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.
e Bringen Sie die Drehknebel der

Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Drucken Sei eine beliebige Taste um die
Signaltbne und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

l Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

YcrtaHoBKa BpeéMeHUN OKOH4YaHuA
npuroToBreHusA

[lyxoBka [OomKHa aBTOMAaTUYECKM OTKIIOYUTBCS B
3apaHee 3aflaHHOe BpeMsi (TONbKO Anst PyHKLUM
3MNEKTPUYECKUI TPUSb).

Mpexae 4Yem 3agaTb BpeMs OKOHYaHUSA paboTbl,
Bbl  OOMKHBbI  YCTAHOBUTL peXum paboTtbl
BYXOBKM rpunb n Temneparypy
NPUMroToBneHMsa. (CM. pasagen "OneKkTpu4eckumn
rpunb").

e Haxnmante Ha cpefHIo KHomnky 1 noka He
HaynMHaeT Mmuratb cumBon 2.

Ha aucnnee nosasutca 0.00.

e C nomowyblo KHOMOK BblGopa 3 mnn 4 (—
unu +) ycrtaHoBuTe kenaemoe BpeMs.
Uepes HECKONbKO CEeKyHA HayHeTcs oTcyeT
BPEMEHW NPUroTOBIEHNS.

' BaxHo! Bbl gomkHbl 3agaTb  Bpems,
oTnnyaroLleecs oT Tekyulero!

®

Ha aucninee nosiBUTCA CUMBON 2,

noaTBEepPXXAaloLWuiA ycrneLwHoe NporpaMMupoBaHue,
a Takke BepHETCSl NoKa3aHue TEKYLLLEro BpeEMEHM!.

Mo gocTmxeHuo 3anporpaMmMMpoOBaHHOIO BPEMEHU
AyxoBKka nogaeT TPEXKpaATHbIA 3BYKOBOW CUrHas C
WMHTEpBanoM B 2 CeKyHObl U 3aMuUraloT CUMBOIIbI,
MHAOPMUPYs, YTO BCe (PYHKUUM paboTbl OYXOBKM
OTKIHOYEHBI.

o [lepeBeaeTe BpalLaloLLMEC PYYHKN pexXnma
paboTbl W Tepmoperynaropa [OyXOBOro
LKadgha B HyneBoe NoroxeHue.

e Haxas nobyto KHOIKY, oTKNounTe
3BYKOBbIE CUrHanbl U MUraroLLMA CUMBOST 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobpaxaetcs
Tekyllee Bpemsi.

l BHumaHue! Ecnun no  OTKOYEHUIO

Tanmepa Bhl He nepesegeTte

® | ppallatoLmecs py4yKn B Hyrnesoe
nonoxexue, OyXoBOW LwKkad Oynet
npogosmkatb paboTaTb.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out
(only for function electric grill). A great help in the
kitchen!

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven operating
function grill 3 and the temperature (see
chapter “Electric grill™).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time (see chapter «Setting cooking
duration»).

The symbol 5 appears on the display, that
confirms a successful programming of the cooking
duration and the current day time appears again.
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie konnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer”
und ,Endzeit® kombinieren, wobei Sie eine
gewiinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie Ihren Backofen
fur die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind (nur fur Funktion Elektrogrill). Das ist
eine groRRe Hilfe in Ihrer Klche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und
danach die Endzeit 2 ein.

Beispiel: Sie méchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor lhrer Ruckkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Endzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion Grill 3 und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel , Elektrogrill*).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtzubereitung 4 ein (in unserem Beispiel — 30
Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das
bestétigt eine erfolgreiche Programmierung der
Betriebsdauer und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

RU

YcTaHOBKa NPOAOIMKUTENBLHOCTU U BPEMEHU
OKOHYaHUA NPUrOTOBNEHUA

Bbl moxeTe KOMOUHMpPOBATbL (PYHKUUN BpeMeHU

MPUroToBMEHNSA " BpPEMEHH OKOHYaHusA
NPUroTOBMEHNSA, 3adaBasi  Kenaemoe Bpemsi
BKMIOYEHUS M BbIKMOYEHUS OYXOBKW.  Takum
obpasom, Bbl MoxeTe 3anporpaMMUpoBaThb

npouecc npurotoeneHns B Bawen gyxoeBke Ha To
Bpems, korga Bac HeT goma (Tonbko ans yHKUMm
anekTpuiecknn rpunb). Hennoxasa nomowb Ha
KyXHe.

3apanTte cHavana BpeMs npurotoBrneHuss 1 wu
3aTeM BpeMsi OKOHYaHus 2.

Hanpumep: Bbl xoTuTe Ha4atb rotoBuThb 6M1040 3a
30 MWHYT [O BO3BpalLleHUs [OMOW, 4TOObl K
Bawemy npuxogy B 12:55 oHO 6bI510 roToBO.

Mpexge yYem  3agaTb  NPOAOIMKMTENBHOCTb
NPUroTOBNEHMA U BPEeMS OKOHYaHWs paboTbl, Bbl
OOJMKHbI YCTAaHOBUTHL peXuM paboTbl AyXOBKMU
rpmnb 3 1 TeMnepatypy NpPUroToBNeHMsA.
(cM. pasgen "AnekTpuveckui rpunn").

3apganTe npogomKUTENbHOCTb NPUroToBNEHNs 4 (B
Hawem npumepe — 30 MUHYT).

[nsa  atoro  3anporpamMMmupynTe  Xenaemyto
NPOAOIKUTENBbHOCTL NPUrOTOBIEHNS. (CM. pasgen
«YcTaHOBKa NPOAOIMKUTENbHOCTHU
NPUroTOBINIEHUAY).

Ha  pgucnnee  nosButcs cumBon 5
noaTBEPXAAOLWMIA yCnewHoe nporpaMM1MpoBaHue
NPOAOIMKUTENBHOCTM  MPUTOTOBIIEHUS!, a Takke
BEPHETCsI NokasaHWe TeKyLLLero BpeMEeHMU.
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Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time (1) appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (+).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now.
The current day time is displayed 4 (in our
example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Programmieren Sie jetzt die gewlnschte Endzeit
(siehe Kapitel »Einstellen der Endzeit«).

Auf dem Display erscheint die Endzeit (1), die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, das heil3t plus 30
Minuten).

¢ Mit der Wahltaste 2 ( + ) die gewlinschte
Endzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Beispiel - 12:55, das heil3t,
wir haben die Endzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus.
Die aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4 (in
unserem Beispiel 12:15).

In unserem Beispiel soll der Backofen um 12:25
(5) bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemal Ihrer Programmierung.

l Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
@ | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

Tenepb 3anporpamMmunpynTe >Xenaemoe BpeMms
OKOHYaHWs npouecca NpuUroToBreHus (CM. pasgen

«YcTaHOBKa BpeMeHuU OKOHYaHuA
NPUroTOBIIEHUAY).
Ha pgucnnee nosBMTCA  BpeEMS  OKOHYaHWUS

npurotoBneHnsa (1), paBHOE TeKyllemMy BpPEMEHN,
NMc BpeMs NPOAOIMKUTENBHOCTM NPUrOTOBIEHNS
(B Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MUH.).

e lMcnonb3ya kHonky Bbibopa 2 ( + )
YyCTaHOBUTE >Kenaemoe BpPeMsSi OKOHYaHus
NPUroTOBNEHMS.

Uepes HeCcKoSbKO CeKkyHA Tarumep 3apernctpupyet
370 3HayeHne 3 (B Hawwem npumepe - 12:55, T.e
Mbl CABWHYNM BpeMsi OKOHYaHWS MPUroTOBMEHUSN
Ha 10 MWH.).

[lyxoBka nepenger B  peXum
BbicBeTUTbCA Tekywlee Bpems 4
npumepe - 12:15).

oXnaaHus.
(B Hawem

B HaweMm npumepe OyxoBKa AOMKHA BKIIOYUTCS B
12:25 (5)B pexume "rpunb + 064yB" Ha 30 MUHYT 1
BblKNtounTCca B 12:55, cOOTBETCTBEHHO 3a4aHHOW
Bamu nporpamme.

' BHumaHue! Ecnn Mo  OTKMKOYEHUD

Tanmepa Bbl He nepesegete

@ | Bpawatwuwmecs PYYKHM B HyneBoe
NnonoxeHuwe,  OyXoBOW wkadp  Oyget
npogomkartb padoTtarhb.
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SPIT

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The spit*
allows to roast food in the oven rotary. It serves
primarily for the roasting of shashliks, fowl, small
sausages and similar dishes.

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,

e Arrange the spit frame 9 in height "Il" in
the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the spit frame hook intervenes in the
groove of the spit clutch metal part,

e Unscrew the handle 5,
¢ Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60°C.

By switching on the oven with the thermostat at
200°C the fan starts working after approx.10 min.

It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60°C.

By switching off the oven with the thermostat at
200°C the fan stops working after approx. 30 min.

* _ if available
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DREHESPIESS

Einige Backéfen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel3 flr Spiel3braten ausgestattet.

Der Spie3* erlaubt es, Speisen im Backofen
rotierend zu rosten. Er dient hauptséachlich zum
Roésten von Schaschliks, Gefligel, Wirstchen u.a.
Speisen.

GRILLEN AM DREHESPIESS

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

o die Speise auf den Stiel vom Spie3 3
aufspielen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

e bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den Spielirahmen 9 an der Hohe ,11* im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieR 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben; dabei
ist Zu beachten, dass der
SpieBrahmenhaken in die Rille des
Spiel3griffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum in
niedrigster Hohe hineinschieben und die
Backofentir anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

KUHLVENTILATOR

Der Kuhlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kuihlung
sowohl des Einbaumoébels als auch der
Backofentlire. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das aullere Gehause des
Backofens eine  Temperatur von  60°C
Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200°C eingestellt,
schaltet sich die Kihlung nach etwa 10 Min ein.
Der Ventilator schaltet sich selbsttéatig aus,
wenn das aulRere Gehause des Backofens eine
Temperatur von 60°C unterschreitet.

z.B. Wenn der Backofen nach Betrieb bei 200°C
ausgeschaltet ist, schaltet sich die Kuhlung
nach etwa 30 Min. aus.

* _ falls vorhanden

RU
BEPTEN

HekoTopble pgOyxoBku ob6opyaoBaHbl BepTerom,
NPMBOAUMbIM BO BpaLLleHMe 351. MOTOPOM,
Bnarogapsi BepTeny* BO3MOXHa BpaljaTenbHas
obGxapka 6niog B AgyxoBke. CnyXuT rnaBHbIM
obpasom ans  oGXapku OOMalLHEeA  MTUUbI,
LWaLnbIkoB, konbacok u gpyrmux 6nwog.

NMPUrOTOBJIEHUE HA BEPTEJIE

[ng aToro Heobxoanmo cneayrouee:

e HaHu3aTb GMAO0 Ha NpyToK BepTena 3 u
3aKpenuTb ero nNpy NOMOLLW BUIOK 4,

e npu HeobxoAMMOCTM HafdeTb Pyyky 5 Ha
BepTen,

e pamky 9 nocTaBuUTb B QYXOBKY Ha YpOBEHb
| o

e KOHeL npyTka BepTena 3 BCTaBbTe B
MydTy npmBoga 8, obpaluasa BHMMaHWE Ha
To, 4TOObl BbleMKa paMku nonana B
KaHaBKy MeTanfmMyeckon 4Yactn gepxartens
BepTena,

e BbIBEPHUTE PYUKY 5,

e BCTaBbTe NPOTMBEHb 7 Ha CaMblil HU3KWI
YPOBEHb [OyXOBOro LwWkadgpa u npukponte

neepLly.

MNpu BbIHUMaHUKM Gnioaa Bo u3bexaHue oxera
06s13aTeNnbHO UCMOSbL30BaTb PYUKy 5.

OXJNTAXOAKOLWMA BEHTUNATOP

Oxnaxgawowmi  BEHTUNATOP®  Haxoautca  Ha
BEpPXHEW 4YacTu [OyXOBKM U CRyXuT  And
oXnaxaeHus Kak BCTpoeHHoM Mebenu, Tak U
camon fBepubl OyXOBKW. BeHTURnATop BKHOYaeTcs
aBTOMATUYECKN NPV  OOCTWXKEHUM TemnepaTtypbl
BHeLlHen  noeepxHocTM  ayxoeBkn  60°  C.
Hanpumep, npu yctaHoBke ayxosku Ha 200° C
BEHTUMATOP BKITHOUNTCA NpubnmanTensHo vepes 10
MUH. Tlpn MOHWKEHMM TemnepaTypbl BHELLHEN
MOBEPXHOCTN OyXOBKM Hwmke 60° C BeHTUNATOP
aBTOMaTM4eCckn oTKM4YaeTca. Hanpumep, nocne
BbIKITIOYEHNA OYXOBKW, ycTaHoBreHHon Ha 200°
C, BEHTUNATOP BbIKNIOYMTCSA NPUONN3NTENBHO
yepes 30 MUH.

* _ ecnu nmeeTcs
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PRACTICAL ADVISES

Baking

It is advised to bake pastry and cakes on
the baking trays, which are provided as
oven equipment.

You also can bake on customary baking
trays, which are to be placed on the grate.
In this case baking trays out of black plate
are recommended. These trays have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weakly pre-
heated oven.

After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

After turning off the oven you should let
the pastry in it for 5 minutes.

Roasting and Stewing of meat
The following is advised:

Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be
prepared on the cooking zones.

For roasting meat on the grid is advised to
place a plate with water on the lowest
level under the grid with the dish and refill
water while preparing

You should use jars with heat-resistant
handles.



DE

PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen in den Backblechen zu backen, die
als Herdausrustung mitgeliefert sind.

Es kann auch in handelsiblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken
werden, die dann auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall werden
Kuchenformen aus schwarzem Blech
empfohlen. Solche Backformen besitzen
eine bessere Warmeleitfahigkeit, die
Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie
kann damit gespart werden.

Manche Gebacke sind in einem
vorgewarmten Backofen anzuordnen.

Der Backofen ist vorsichtig vorzuwérmen,
nur fir schwere Gebacke, die eine ziemlich

grole Masse haben und schwach
aufgehen. Die Gebéacke, die schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach

vorgewarmten Backofen anzuordnen.

Beim Backofenabschalten ist die
Gebéackqualitdt mit einem Holzstabchen zu
Uberprufen. (bei gut ausgebackenem
Gebéack soll das aus dem Geback nach
dem Einstechen herausgezogene
Holzstébchen trocken und sauber sein).

Nach der Backofenabschaltung sollte das
Gebéck noch 5 Minuten drin bleiben.

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird folgendes empfohlen:

Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg
Fleischsticken im Backofen. Kleinere
Fleischstliicke sind auf Kochzonen
Zuzubereiten,

beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen, wahrend der
Zubereitung wird Wasser nachgefihilt,

zum Braten sollten GefalRe mit
temperaturbestandigen  Griffen  benutzt
werden.

RU

NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHOUTEPCKUX U3aenumn

PekomeHaoyeTcs  Bbineyka
NPOTUBHSX,  COCTaBMSHOLLMNX
obopynoBaHue OyXOBKM.

TeCTa Ha
3aBOCKOe

Bbineyka BO3MOXHA TaKKe B (bopmax N Ha

NPOTUBHSX, KoTopble cnepyet
ycTaHaBnueaTb Ha peweTke. B atom
cnyyae pekomeHayeTcs  ynoTpebneHue

dopM M3 4YepHOM XecTu wunum copm ¢
ranbBaHOMOKPbLITUEM  (30110TOr0  LBeTa).
OTn opmbl nyywle npoBoOAAT Tenno wu
COKpaLLalT BPeEMS BbIMEYKN, IKOHOMSI Npw
9TOM 3MEKTPOIHEPTUIO.

HekoTopble u3 BblINekaemMbIX M3Oernun
TpebyloT npeaBapuTenibHO  MPOrpeToro
AyXoBoro Lkada.

MpenBapuTenbHbIN Harpes OYXOBKU

cnegyet MNPUMEHSATb  UCKIIOYMTENBbHO B
cnyyae Takenoro Tecta 6onbworo o6béma

7 cnabonoaHMmaroLLerocs. BbicTpo
nogHumaroLeecs TEcTo cnepyet
ycTaHaBnMBaTb B cnabo pasorpetyto
[OYXOBKY.

Mocne OTKITHOYEHNS AYXOBKMW,
pekoMeHayeTcst nposepka KayecTBa
BbIMEYEHHOro  Tecta  Mpu  Momowm
AEePEBAHHOMN nanoyku (B cnyyae
NpaBuUMbHOM  BbINEYKW, MOCMe Hakona
TecTa, nanoyka [JomkHa ObiTb CyXoW U

YMCTON).

BbineueHHOe n3genue, cnegyeTt oCTaBUTb B
AYyXOBKe, MOCre ee OTKMIYeHUs, elle Ha
NPOTSKEHNE 5 MUHYT.

XapeHue n TywieHue msica
PekomeHpayeTcs cnepytoLlee:

XapeHne u TyweHue B AyxoBke 6niog,
mMaccon npesbiwatowen 1 kr. MeHbLume
nopumu criegyeT NoAroToBUTb HA BApOYHOW
MOBEPXHOCTH,

B ClNyYyae >apeHus Msica Ha peLueTke,
pekoMeHayeTCq yCTaHOBKa Ha CcamoM
HM3KOM YpOBHe (Nof pelueTkon ¢ 6niogom)
MPOTMBHSA,  cofepxawero  HebonbLioe
KONMYEeCTBO BOAbI, KOTOPYIO MOMOSHSAIOT BO
BPEMSI XKapeHbs,

Ona  KapeHus,  crnegyeT  NPUMEHATb
€MKOCTU  (KacTproninm) € XXapOCTOMKUMM
pyyKamu,
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Cooking in the oven

With this cooking method, you can operate the
oven in the normal way and follow the instructions
in recipe books.

The food to be cooked should preferably be placed
on the middle shelf of the oven.

Guideline values for cooking with the grill
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Zubereitung im Backofen

Bei dieser Zubereitungsart kann man den
Backofen wie ublich benutzen und die Rezepte
aus den Kochbuchern verwenden.

Die zu  zubereitenden  Gerichte  sollten
vorzugsweise auf der mittleren Ebene platziert

RU
MpurotoBneHne B AyXoBOM LWwKacgy

Ona Takoro cnocoba NpPUroToBMNEHUS OYXOBKY
MOXHO WCMOnb30BaTb Kak OBbIMHO M MPUMEHSTb
peuenTbl N3 MOBAPEHHOW KHUTK.

MpurotoesnnBaemas nua JOJKHa ObITb
pacnonoxeHa nNPenMyLLECTBEHHO Ha CpeaHeM

werden.

ypOBHe.

MAIN COURSE SHELF | TEMPERATURE (°C) COOKING TIME (MIN) PREHEAT
GERICHT STUFE TEMPERATUR (°C) KOCHZEIT (MIN) VORHEIZEN
BNOJ0 YPOBEHb | TEMIMEPATYPA (°C) | BPEMA MPUTOTOBNEHUA (MAH) | NMPEOBAPUT. PASOIPEB
BISKUITEG (BIBSKUITROULADE)
GENOESE SPONGE (SWISS ROLL) 4 210 15-20 yes -Ja-pa
TECTO BVICKBUTHOE (BVICKBUTHBIV PYJIET)
MURBETEIG (KEKSE)
SHORT PASTRY (BISCUITS) 5 200 10-12 yes -Ja-pa
TECTO NMECOYHOE (MEYEHBE)
TEIG MIT KUNSTL. HEFE (FLADEN, BLECHKUCHEN)
DOUGH WITH RAISING AGENT (SCHIACCIATA) 4 200 25-30 yes -Ja-pa
TECTO C UCKYCTB. OPOXKAMU (NEMELLKW, NMNPOTN)
BISKUITTEIG, SANDKUCHEN (IN KLEINEN
PAPIERFORMEN)
SPONGE CAKE (SMALL PAPER PASTRY CASES) 4 190 20-25 yes -Ja-pa
BV ICKBUTHOE.TECTO MECOYHOE (B MANEHBKMX
BYMAXKHBIX ®OPMAX )
HEFETEIG (MOHNSTRUDEL)
HEFETEIG (MOHNSTRUDE}) 4 180 40-50 yes - Ja-pa
TECTO OPOXOKEBOE (MAKOBBIV PYTNET)
BLATTERTEIG (GEFULLTE TASCHEN)
PUFF PASTRY (TARTLETS) 3 4 190 20-30 yes -Ja-pa
TECTO CINOEHOE (MMPOXKY C HAYYMHKOW)
SOUFFLE / SOUFFLE / CY®IIE 4 180 35-40 yes -Ja-pa
SACHERTORTE / SACHERTORTE / BEHCKU/ TOPT 4 180 55-60 yes - Ja-pa
OBSTTORTE / FRUIT PIE / TOPT ®PYKTOBGIN 2 160 160-180 yes -Ja-pa
BEIGNETTEIG / CHOUX PASTRY / TECTO AJ1A4 BA®Eb 5 200 35-40 yes -Ja-pa
RINDSBRATEN (CA. 1,5 KG)
ROAST BEEF (CA. 1,5 KG) 2 200 90-120 yes -Ja-pa
FOBAXBE XAPKOE (MP. 1,5 KTI')
SCHWEINEBRATEN (CA. 1,5 KG)
ROAST PORK (APPROX. 1.5 KG) 2 200 100-120 yes -Ja-pa
CBWHOE XXAPKOE (MP. 1,5 KT)
PIZZA | PIZZA | TMLLA 2 190 20-25 yes - Ja - pa
FISCHAUFLAUF / BAKED FISH / PbIBA 4 180 50-60 yes -Ja-pa
GEMUSEAUFLAUF / BAKED VEGETABLES / OBOLLM 4 170 30-40 yes -Ja-pa
GEFLUGEL / POULTRY / NTULA 4 190-200 60-70 yes -Ja-pa
Hinweise zum Grillen YKasaHuA no ncrnonb3oBaHUIO rpuns
MAIN COURSE SHELF POSITION COOKING TIME (MIN) PREHEAT
GERICHT STUFE POSITION ZUBEREITUNGSZEIT (MIN) VORHEIZEN
BNOJ0 YPOBEHb nosnunA BPEMA MPUTOTOBIEHNA (MUH) | MPEOBAPAT. PASOTPEB
STEAKS / STEAK / BUGLWITEKC 5 10 10-15 -
CUTLET / KOTELETTEN / KOTNETA 5 10 15-25 -
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200°C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageous to roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is advised to place a plate with water on the
lowest level under the grid with the dish and refill
water while preparing. (Don't sparkle the meat).

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.

The choice of the suitable oven equipment varies
depending on the selected main course. Thus, you
can use a wire shelf or backing tray and place
them at the optimal operating level within the oven.

Depending on model the ovens have 4 or 5
heights.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von geschlossenen Gefalien ist die
Temperatur auf 200°C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fiir das Braten

vorbestimmt ist, sollte das Fleisch gewendet
werden.
Es ist sinnvoller groRere Fleischportionen zu

braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der

Bratensol3e begiel3en.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten Hohe (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben, und wahrend des Bratens das
ausgedampfte Wasser erganzen (nicht das Fleisch
begielRen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter
betreffend des Gebacks und des Bratens sind
aufgrund eigener Erfahrungen zu korrigieren.

Je nach den zubereitenden Gerichten, kdnnen
verschiedene Ausristungsteile des Backofens
genutzt werden, wie z.B. Rost und Backblech, die
in richtige Hohe im Backofenraum anzubringen
sind.

Je nach Modell verfiigen die Backéfen Gber 4 bzw.
5 Hohen.

RU

MpumeyaHue! lMNpuBeneHHble napameTpsbl
KacalTca kapeHusa Ha peweTke. B cnyvae
NMPUMEHEHUST 3aKpbITbIX EMKOCTEeN (KacTprosib),
TemnepaTypy cnegyeT YCTaHOBUTb Ha YpOBHE
200°C.

Mo NcTeveHNm MOMOBUHbI BPEMEHM!,
npeaHa3HayeHHOro Ons  3axapuBaHusl, MSICO
crnenyeT nepeBopayvMBaTh Ha Apyromn 6ok.

Bonee BbirogHbIM  SIBNsieTCs  3akapueaHue
GonbLINX NopLMiA MAca.

Bo BpPeEMS XapeHus nonueaTtb MSICO

BbITONMUBLLMNMCA COYCOM.

PekomeHgyeTcs ycTaHOBKa Ha CaMOM HUW3KOM
ypoBHe (Moa peweTkon ¢ 6n040M) NPOTMBHA,
cogepxawiero Hebonblioe KOnMMYecTBO BOAbI,
KOTOpYIO MOMOJHSIIOT BO BpEeMS >XapeHbs (MSCO
BOAOW He NonueaTb).

MapameTpbl, npuBeaéHHbIE B 3TOW  rNaBe,
KacaroLmecs BbINeYKM U KapeHus, pekomeHayeTcs
KOPPEKTUPOBATb, OCHOBbLIBasiCb Ha COOCTBEHHOM
onbITe.

B 3aBucumocTn OT npurotaBnuBaemMbix ©Onoa
MOXHO Monib3oBaTbCs 060OpyaOBaHMEM LYXOBKM,
Hanpumep peLLETKON UNn NPOTUBHEM, NOMELLas UX
Ha COOTBETCTBYHOLMX paboymx ypoBHAX OYXOBOroO
Wwkada.

B 3aBUCMMOCTU OT MOJenu AyXOBKU UMET 4 unu
5 ypoBHel.
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CARE AND ATTENDANCE

REPLACING THE OVEN LIGHT

The oven light 1 must have these precise features:

a) it must be able to resist high temperatures (up
to 300°C)

b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.
c) power 25W.

d) E 14 connection.

Attention! First of all disconnect the
apparat from the power supply

to prevent damage, place a tea cloth in the
oven

unscrew the glass cover of the light
unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

put back the glass cover and remove the
tea cloth

connect the appliance to the main
electricity supply
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PFLEGE UND WARTUNG

AUSWECHSLUNG DER
BACKOFENBELEUCHTUNG

Die Backofenbeleuchtung 1 muss
Merkmale aufweisen:

folgende

a) hochtemperaturbesténdig (bis zu 300° C)

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

' Achtung! Das Gerat zuallererst vom
= Stromnetz trennen.

o Zur Vermeidung von Schadensfallen, ist im
Backofen ein Geschirrtuch auszubreiten

e Lampenabdeckung aus Glas abschrauben

e Alte Glihbirne abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

e Das Gerdat erneut an das Stromnetz
anschliefRen.

anmontieren

RU

OBCINYXUBAHUE U YXO[L

3AMEHA J1AMINbl OCBELUEHUA AYXOBKU

OcBelweHne pgyxoBkm 1 OOMKHO  MMETb
cnepywLne napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb (ao 300° C)

b) OnekTponutaHme: napameTpbl MNOAKNHOYEHUS

V/Hz yka3aHbl B 3aBO4CKOV Tabnuuke.
c) MoTpebnsemas mowiHocTb 25 W.
d) Uokonb E 14.

' BHumaHue! T[lpexge BcCero OTKMAOYUTL
® OYXOBKY OT CeTu.

e Bo u3bexaHne NoBpeXaeHWn pasnoxute B
OYXOBKE KyXOHHOE NosoTeHLue

e BblkpyTuTe CTEKNAHHBIN NnadoH

e BblkpyTTE CTapyl Namnodky M BKpyTUTE
HOBYIO

e Bkpytute Ha mecto nnadoH u ybepute
nonoTeHue

e [logkntoumTe OyXOBKY K 3N1EKTPOCETH.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation
of Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

l Attention! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the
® | plug from the power socket or the power
cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dried with a dry rag or to be dried
with an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes
of grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
foods, operate the empty oven for 60 minutes
(max.) at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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Backofen
Die inneren Wande des Backofens sind mit
hochwertiger einfach zu sdubernden Emaille

bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisaurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Nutzung Ilhres
Backofens.
Der Backofen
reinigen.

ist nach jedem Gebrauch zu

RU

HdyxoBown wkad

BHyTpeHHMe CTEHKM
BbICOKOKa4YeCTBEHHOM
amarneblo. OueHb

AYXOBKU MOKPbITbI
nerkoo4uLlaroLencs
rnagkas NOBEPXHOCTb
MPOTMBOOEWCTBYET  MOSIBMIEHMIO Ha  CTeHKax
OYXOBKM  OCTaTOYHbIX 3arps3HEeHUn U  OYeHb
BbICTPO M MNPOCTO oumwaeTcs. AHTUKUCNOTHOE
CBOWCTBO 3TOW 3Marnuv no3sosiieT AONrOCPOYHO U
KayeCTBEHHO ucnonb3oBaTtb Bally ayxoBky.

Ynctute AYXOBKY NOcCre KaXXaoro ncrnofib3oBaHu4.

Achtung! Als Sicherheitsvorkehrung muss
der Backofen vor jeder Reinigung immer von
@ | Strom abgeschaltet werden.

BHumaHue! B KayecTBe Mepbl
NpPeaoCTOPOXHOCTH Heobxoanmo nepea

@ | KaXaon YUCTKOW AyXOBKW OTKMNoYaTb €e OT
ceTwn.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspilmittel waschen. Nach dem
Waschen ist der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen nachzuwischen oder bei
geodffneter Tur trocknen zu lassen.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten

Unsere Backdfen mit glatten Wanden bieten die
Mdoglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren, mit denen die Wande verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den
seitlichen Rahmen an den Wanden eingehéangt
werden, sind mit  einem mikropordésen
katalytischen Speziallack bedeckt, der oxidiert, die
Ol- und Fettspritzer nach und nach verdampfen
lasst, und so bei den Backvorgéngen iber 200°C
eliminiert. Sollte der Ofen nach dem Backen sehr
fetthaltiger Speisen nicht sauber sein, lasst man

ihn  maximal 60 Minuten lang leer bei
Hochsttemperatur eingeschaltet. Die
selbstreinigenden Platten dirfen weder
gewaschen, noch mit scheuernden oder

saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

HyxoBon wkac MonTe MCnonb3ys TOMbKO TEMmnyto
BoAy C HebonbLMM KONMMYECTBOM cpeacTBa Ang
MbITbs1 nocyabl. locne MblTbsl BbITPUTE AYXOBOW
LWKad Hacyxo Unu octaBbTe ABEpPLY OTKPbITOM ANs
NPOCbIXaHUs.

He npumeHanTe OnNd 4YUCTKUM KUCMOTO- UMK
Lienoyecogepxawmx  BewectB  (yKCyc, COK
nMMoHa, conb 1 T.4.). HM B KOem cnyyae He
NpUMeHAaNnTe Takxe xriopocogepatime
cpencTea (otbenueatowme n 1.4.). OcobeHHO 3To
HY>XHO UMETb B BMAY MPU YNCTKE IMaNMpPOBaHHbIX
NoBEepPXHOCTEN OYXOBOK.

Camoouuwjarowmecs
NNacTUHbI

KaTannmTnyeckue

Ha cTeHkax AyxOBKW yCTaHOBMEHbI NNacTuHbl 1 co
cneuuanbHOM  3KOMOMMYECKOM  MUKPOMOPUCTON
camMoouMLlalolWencd KatanmTUYeckon 3manblo.
OTa amanb npu TemnepaType TUMNOBOK paboThl
ayxoBkn cBbilwe 200° C katanuaupyet Bce
HaxoOsWwmMecs Ha HeW XUpHble BellecTBa M,
ucnapss, yctpaHseT ux. EquHcTBeHHble cpeacTsa,
Heobxoaumble ans  ybopknm OyXOBKM nocre
KaTanuTUyeCcKon OYMCTKM — ITO LeTKa U COBOK.
Ecnn e nocne npuroToBreHUs1 OYeHb KUPHbIX
6nog Ha CTeHkax [OyXOBKM BCE >Xe OCTalTCs
3aMeTHbIMW criedbl Macna W Xupa, OocTaBbTe
NyCTYI0 AYXOBKY BKITHOYEHHOW NPU MakcumasibHOM
TemnepaType A0 Tex nop, Noka OHa NOSIHOCTLIO He
ounctutca. Camoolmnyarowmecs Katanutudeckme
NNacTUHbl HeNb3s HW MblTb, HU Tem 6Gonee
YNCTUTb abpasmBHbLIMKM MaTepuanamm u KUCNOTO-
U LWenoyecoaepxawmmm cpegcTsamu.
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Telescope (if available)

The system Telescope 1 (one, two or three
levels depending on your model), which your oven
is equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal.

The given construction ( Z@iser differs from similar
ones through the comfortable and practical access
to every griddle and allows you to take out and
check pastry without cooling down the whole oven
or food on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be removed easily. To
do so, proceed as follows:

e Open the door fully,
o Lift the two levers 2 shown in fig,

e Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers),

e Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 3.

To replace fit the door:

e Fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.

Removal of the burner cover plate

The burner cover plate is secured at the front by
two tabs inserted, in two slots 4; to remove the
cover plate, raise the rear of the plate so that it
pivots at the front and withdraw the tabs form the
slots.
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Teleskop (falls vorhanden)

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder
3fach-Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem
Ihr Herd ausgestattet ist, ermdglicht lhnen, alle
Bleche sowohl zusammen als auch getrennt
voneinander und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben.

Die gegebene Konstruktion  Z@iser unterscheidet
sich von é&hnlichen durch den bequemen und
praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
Ihnen, Gebéck auf jedem herauszunehmen und zu
kontrollieren, ohne den gesamten Ofen und die
Gerichte auf den anderen Blechen abzukuhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten einer Belastung
von bis zu 15 kg stand im vollstandig
herausgeschobenen Zustand.

Bei Reinigung des Backofens lasst sich das System
der Schienen leicht entfernen. Die Konstruktion ist
in rostfreiem Stahl ausgefiihrt, dass die Mdglichkeit
von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Backofentir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen kann die
Backofentiir muhelos ausgebaut werden. Dazu
folgendermafen vorgehen:

o Die Tur ganz 6ffnen,

o Die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben,

e Die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schliel3en,

e Die Tur halb 6ffnen, nach oben und nach
aufen anheben und herausnehmen 3.

Um die Tur wieder einzubauen:

e Die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in Schliel3stellung bringen.

Herausziehen des Bodens

Der Boden (Abdeckung des Brenners) wird vorne
durch zwei Fligel gehalten, die in zwei
Langlochern 4 stecken; zum Herausziehen den
Boden hinten anheben, vorne niederdriicken und
aus den zwei Schlitzen herausziehen.

RU

Teneckon (ecnu nveeTcs)

Cuctema Teneckon 1 (oavH, ABa UK TpU YPOBHSA
B 3aBMCMMOCTM OT Bawen wmogenn), KoOTopbIM
OCHalwleHa Bawa pgyxoska, nossoniseT Bawm
BblABUraTb BCE NMPOTMBHU Kak COBMECTHO, Tak U Mo
OTOENbHOCTU [Oaxe BO BpeMsi MNPUroTOBNEHUs
ontoa.

[aHHas KOHCTpykuusi (ZAiser otnuyaetcs OT
aHanornuHbIX yA0GHBIM 1 NPAKTUYHBIM AOCTYMOM K
noboMy MpOTUBHIO W NO3BOMSET [OCTaBaTh W
KOHTPOMNMPOBaTb BbLINEYKY Ha MOBOM W3 HUX, HE
oxrnaxaas BCIO [yxOBKY M HaxXOAsLMecs Ha Apyrux
NpPoTMBHSAX 6ntoaa.

Hanpasnswowue Kaxgoro nNpOTUBHA — HaOEeXHOo
YOEPXKMBAKOT HarpyXeHHbln Becom p[o 15 «kr.
NPOTMBEHb B MOMHOCTbLIO BbIABUHYTOM COCTOAHUMU.

Mpn o4YMCTKE [OYXOBKM CuUCTemMa HanpaBnsoLLmnX
nerko cHuMaeTcs. KOHCTPYKUMsi BbIMOMHeHa U3
HepKaBetoLLiei cTanw, yTO NCKtoYaeT
BO3MOXHOCTb MOSIBMIEHNS KOPPO3UK.

demoHTax ABepubl AYXOBKHA

Ans nonyyeHust nydwero [ocTyrna K OyXxOoBOMY
Wwkady, a Takke ANs ero O4YUCTKWU, ABepua MOXeT
OblTb OYEHb nerko AemMoHTMpoBaHa. [Ons aToro
HeobxoaAnMO:

IMonHOCTLIO OTKPbLITL ABEpLyY,

MpunoaHATE [ABa YyKasaHHbIX Ha PUCYHKe
dukcaTopa 2,

MpuKpbITb ABepUy A0 NEepBOro kKacaHus
NoaHATbIX PUKCATOPOB,

MproTKpbIB ABEpPLY, NOTSHYTbL €€ BBEPX Ha
cebs n nssneyb 3.

YT06bI BHOBL YCTAHOBUTL ABEPLLY:

e BcTaBuTb WapHUpbl Ha NpexHee MecTo U
3aLLenkHyTb puKcaTopsl.

N3BnevyeHne gHULLA

[Hue (KpbllWKy ropenku) B3siTb crnepeau 3a ABa
BbiICTyna 4, KOTOpble pacrnofioXeHbl B ABYX

NpoaONroBaThiX OTBEPCTUSIX.
[Hulie c3aan NpunogHATb, criepeau HaaaBUTb U
BbITALUTDL U3 ABYX Na30B.
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is duty
bound to the following actions:

e Alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e Let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

Important! The user is responsible for the
irreproachable condition and professional use
of the unit. If the customer service is called
because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not
following this instruction, are not approved.
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberprufung und Wartung von
Herdelementen und Baugruppen,

¢ Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei

RU

Mepuognyeckumn ocmoTtp

Kpome onepaumii, CBA3aHHbIX C TEKYLLMM YXOA0M
3a nnuTon, cnepyer:

e [lpousBoantb nepuognyeckne MpPoOBEPKU
MCNPaBHOCTU OpraHoB yrpaBneHust W
paboymnx y3noB NnuThbl,

e [locne wucTeyeHUs cpoka rapaHTun, Mo

Jahre den Herd vom Kundendienst KpanHen mMepe, oAMH pa3 B [ABa roga
durchsehen lassen. cnefyet nopyyduTb CEPBUCHOMY LEHTPY
npoBedeHNe  TEeXHUYEeCKoro  OocMoTpa
NAnTHI,
e Beseitigung von entdeckten Stérungen. e YCTpaHATb 0BHapyXeHHble
HEencnpaBHOCTW.
Anmerkung! Alle oben angefiihrten Einstell- und T[lpumeyaHue! Bce pemMoOHTbI M onepaunm no
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen perynuposke OOITXKHb NPOn3BOANTLCA
durch eine Kundendienststelle oder einen cepBUCHbBIM  LEHTPOM UM CMELMAnUCTOM,
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden. obnaparowmm COOTBETCTBYIOLLIEN
KBanudukaumen.
Wichtig! Der Benutzer st fir den BaxHo! Monb3oBaTenb  OTBeYaeT  3a
einwandfreien Zustand des Gerats und die 6esynpeyHoe cocTosHNEe npubopa n
fachgerechte Benutzung verantwortlich. Wenn npasunbHoe obcnyxmsanne. Ecnn, no
der Kundendienst wegen eines Bedienfehlers NpUYNHE  HEnpaBUITbHOrO  OBCNYXMBaHWA,
gerufen wird, ist der Besuch auch wahrend Bbl3biBaeTca cnyxba CepsucHoro LleHTpa,
der Garantiezeit kostenpflichtig. BbI30B nnaTHbIN, aaxe npu ewe
OENCTBYIOLLEN rapaHTUN.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Monomkn, KoTOpble Bbl3BaHblI
Bedienungsanleitung  verursacht  wurden, HecobrnofeHneM HacToswen VHCTpyKuun, He
werden nicht anerkannt. npusHatoTcs.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the environment.
The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with
your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmll beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdoglichst
umweltgerecht.
Die Ruckfuihre der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Miullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten
abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus, Ihrer
Mullabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPEQbI

B kayecTBe BkMaga B oxpaHy OKpyxatollen cpeapl,
BCA [OOKYMEHTaums K 3TOMYy YCTPOWCTBY Obina
HaneyataHa Ha OTOeneHHon, He coaepXallen
xfiopa WM Ha  NpUrogHoOM KO  BTOPUYHOM
nepepaboTke bymare.

W npu n3rotoBneHnn ynakoBku Obi1 caenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXaroLen

cpegbl. OHa Takke MoXeT ObITb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MNOCKONbKYy  W3roToBneHa U3
6e3BpeaHbIX ans oKpy>KatoLLemn cpeabl
mMaTepuanos.

BosmoxxHOCTb nepepaboTku yNakoBOYHOro
matepuana 3HaAYUTENbHO CHXKaeT Kak

noTpebneHne NpMpoaHO-CbIPLEBLIX PECYPCOB, Tak
n obpasoBaHWe MNPOMLILLIIEHHOTO W ObITOBOrO
Mycopa.

YTunusaums ynakoBKHU

YTunusupynte ynakoBKy no BO3MOXHOCTM 6ornee
SKOMNOMMNYHO.

BtopuyHas  nepepaboTka  matepuanos  Ang
YNaKkoBKW  3KOHOMUT  Cblpb€ W  yMeHbluaeT
KONM4ecTBO Mycopa.

YTunusaumsa ctapbix npuéopos

Tako cumBOn Ha MpoayKTe WM ero ynakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT MPOAYKT, NO NpUXoay B
HEerogHoCTb, HeMb3si paccMaTpMBaTh Kak OObIYHbIN
AOMallHW Mycop, ero criegyeT chaTb B NYHKT
cbopa OneKTpu4EecKUX M INEKTPOHHbLIX YCTPOWCTB,
AN X BTOPUYHOW nepepaboTku.

Balwumm B3HOCOM B npaBuribHYO yTUNN3aumio 3Toro
npoaykta Bbl 3awmiiaeTe okpyxawllyo cpegy u
340poBbe Bawwmnx 6nmnskmx.
HenpaBunbHas yTunusaums
OKpYyXXatoLLien cpefe 1 300poBbIo.
[anbHenwwne ceegeHns o BTopuyHon nepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl MoXxeTe nonyynuTb B ropoacKon
agMuHUCTpauun, cnyxbe BbiBO3a Mycopa unun B
mMarasvHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoayKT.

yrpoxaet
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yYCnoBuAa rAPAHTUN

lapaHTs Ha ucnpaBHOe AencTBue npubopa AencTBuTenbHa Ha nepuopd 12 mecsueB CO AHA MOKynku npubopa
(noaTBEPXAEHA OTTUCKOM MEeYaTy NyHKTa PO3HUYHON NpoAaxu 1 NOANUCHI0 NpoaaBua).

¢Mpma - narotoBuTenb obecneynBaeT 6e3BO3ME3HbIN PEMOHT B cCly4ae 06Hapy>KeHm| B rapaHTI/IIZHbIﬁ nepuon
3aBOACKNX ,D.ed)eKTOB (HeCOOTBeTCTByIOLIJ,aFl KOHCTPYKL A, MOHTaX, ,D,ed)eKTHble maTtepuanbl 1 I/ICFIOJ'IHeHIAe).

[aHHasi rapaHTUa pacnpocTpaHsieTcs TONbKO Ha U3AENUs, UCMOMb3YOLWNECS B HEKOMMEPYECKMX, NINYHBIX, CEMEMHbIX UMK
[OMaLLHMX Lensix. B npoTUBHOM cryyae rapaHTUMHbLIN CPOK COCTaBNseT 4 MecsiLla C MOMEHTa NPUOGPETEHNS.

[apaHTUMHBIA PEMOHT BbINOMNHAETCA GecnnatHo (BKMoYasi CTOMMOCTb paboT, MaTtepuarios U, NPy HeoGXOAUMOCTU U C
y4eTOM [eMCTBYIOLIEero 3aKoHoAAaTenbCTBa, MNepeBO3KM) YMOMHOMOYEHHOW CEpPBMCHOM KOMMaHWeW Ha [goMmy Y
noTpeGuUTENs UM B MaCcTEPCKOM, MO YCMOTPEHMWIO CEPBUCHON KOMMaHUM.

Jliobble npeTeH3MM no KayecTBy W3OENUs paccMaTpyBaloTCA TOMbKO MOCHe MpOBEpKM KayecTBa M3genuvs
YMONMHOMOYEHHOW CEepBUCHON KOMNaHuew W, npu HeobXoAMMOCTW, MOCMne BblAayu MOCneaHen COOTBETCTBYHOLLErO
3aKMoYeHus.

O6meH npubopa Ha cBobOAHBIM OT AeeKToB B Te4eHne rapaHTUAHOIO Cpoka OCYLLECTBSIETCA TOMbKO B TOM Crydae,
€CN Ha OCHOBaHWMM 3aKIOYEHUs 3KCrnepTa HEBO3MOXHO MPOWM3BECTM PEMOHT UMM ecnu nocne 3-X PeMOHTOB npubop
OoCTaéTcs HencnpasHbIM.

O6meH npubopa Ha ncrnpaBHbIA MPON3BOAUT TOSBLKO OpraHu3aums, NpoAasLLas ToBap.

OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOsILLEN rapaHTum orpaHu4nBaeTcd, eCniu MHOe He onpepefieHo 3akOHOM, YyKas3aHHbIMU B
HacToALlleM JOKYMeHTe o6s13aTenLCTBaMU.

FTAPAHTUA HE PACINPOCTPAHAETCA:
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Ha usgenus, oTkasbl U HEMCNPABHOCTU KOTOPbIX BbI3BaHbI TPAHCNOPTHLIMU NOBPEXAEHUSAMM, HENPABUNBHOM YCTaHOBKOW,
HebpexHbIM obpalleHnemM WNM  MNAOXMM  YXOOOM, MOAKMIOYEHMEM K HernpaBuIIbHOMY HaMpspKeHWo  NUTaHus,
MCMOMb30BaHUEM HEPEKOMEHAOBAHHbIX YMCTALLMX U MOILLUX CPEACTB, HECOBMNIOAEHNEM NpuUnaraeMor UHCTPYKLUMK Mo
aKcnnyaTaumMn Wnu ecrnv usgenue nofBepranocb PeMOHTY WU KOHCTPYKTUBHBIM WM3MEHEHWUSIM HEYMNONTHOMOYEHHbIMM
nvuamu, UNu ecnu yaarnet, He pa3topynB UK U3MEHEH CEPUIAHBIA HOMEp U3aenus.

Ha napgenus, JKcnnyaTnpoBaBLUneca ¢ HeyCTpaHeHHbIMU HegoCTaTKaMn Unn npoxogmneLline TexHn4eckoe OGCﬂy)KVIBaHMG
B KOMNaHUAX, HE ABNAOLWNXCA HAWMMKN YNOJTHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBIMU KOMNAHUAMN.

Ha HencnpaBHOCTM, KOTOpble BbI3BAHbI HE3aBUCALMMM OT MPOM3BOOUTENS MNPUYMHAMKM, TakMMKM Kak: nepenagbl
HanpsXKeHUs NMUTaHWS, SBMEeHUs NPUPOALI U CTUXMIMHBIE GEACTBUS, NoXap, AOMaLLHWE U OUKUE XUBOTHbIE, HaceKoMble U
T.M.

Ha cTteknsiHHble n KepaMundeckne noBepxHOCTU, a TakKKe BHEeLIHMEe 3neMeHTbl U3 niactMacc B cny4vae, ecnu ,D,e(bel(T
HaCcTynun nNo BMHE nonb3oBaTesid, nocne nognncaHna I'IOTpe6I/1TeJ'IeM akTa anéMKM—C,D,aHM.

Ha LapanuHbl, TpeWnHbl 1 aHanorn4yHble MexaHn4eckme BHeLWWHWe noBpexaeHusa, BO3HUKLLINE B Nnpouecce aKkcnnyaTaunn.

Ha Takue noBpexaeHusi fetaneii, BepOSTHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO Bbille OGLIYHOW MO XapakTepy UX aKCrnyaTauum
WK KOTOpble MPOU3OLLNM B pesyrbTaTe eCTECTBEHHOIO U3HOCA, ( BKIIOYas pacxodHble Matepuarbl) TakMx Kak: namnbl,
UNbTPLI U T. M., NEpeMeLLaeMble BPYYHYH NiacTMaccoBble AeTanw.

Ha Takue Bugpl pa60T KaK perynmpoBka, 4YMUCTKa " npoqmﬁ yxon 3a wusgenuem, OFOBOpeHHbII;I B MHCprKLIMM no
aKcnnyaTaummio.

A Takke no apyrmm npuynHam, BO3HUKLLMM NO BWHE MOKynatenda U He Bbi3BaHHbIMU 3aBO4OM-U3roToBUTENEM - MOTyT
YCTPaHATLCA UCKIMIOYUTENBbHO 3a CUéTr nokynartens.

He3zazemneHHoe 060pyAoOBaHMe ABNSAETCA NOTEHUMaNIbHO ONacHbIM.
MpounsBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTD 3a yLep6 340POBLIO U

COOCTBEHHOCTHU, €CIn 3TO BbI3BAaHO HECOOJTIOAEHNEM HOPM
YCTaHOBKU U UCNOJIb30BaHUEM HEUCNPABHOro o6opyaoBaHusA




FAPAHTUUHBIU TAIOH

(Nr. cooTBeTCTBYET HOMEpPY annapaTa, CMOTPY Ha 3agHel 06M0oXKe HaCTOSILLEN MHCTPYKLUMK)

[aHHbIe rapaHTuiiHble 06a3aTeNbCTBa HEe OrpaHMYMBAIOT ONPEAEeNeHHbIe 3aKOHOM NMpaBa noTpebutenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuo6pemeHuem 6b1moeoli mexHUKU omsiu4Ho20 kayecmea!

lNoxxarnyticma 03HaKoMbMech C HAaCMOSAUWUM 2apaHmUliHbIM ceudemeribcmeoM U rpocsedume, 4mobbi OHO ObIrI0 NPagusibHO
3arosiHeHO U UMeso wmamn MazasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u 0amsi MPooaxu eapaHmuliHbIU CPOK ucyucsiemcs ¢
MomeHma u3zomosrsieHust uzdenus. TwamesbHO nposepbme 8HewWHUl 8ud u3denus, 8ce NPemeH3uU o 8HewWHeMy 8udy
npednssnsaime npodasuy npu NnpuHIMuUu mosapa. CoxpaHslime 2apaHMUliHbIU MasioH U Yek Ha rnpodaHHoe uddenue. 1o
80rpocam HernosIHo20 KOMIIekma u30esusi U e2o 3amMeHbl obpalwjalimechb 8 mopeosyro opeaHu3ayuio.

Ons ycTaHOBKM, MOAKIIOYEHMS U MO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHLIM C TEXHUYECKUM oGCnyxuBaHueM, oGpaljaTbcA
TONbKO B aBTOPM3NPOBaHHble CepBUCHbIe LeHTpbl. Moapo6Hasa nHpopmaums 06 ynonHOMOYEHHbIX Ha o6cnyxusaHue
M PEMOHT CepBUCHBIX LIeHTpaX NnpunaraeTcs oTaernbHbIM CIUCKOM.

Mb1 coxpaHsiem 3a cobol rpaso 8HOCUMb U3MEHEHUSI 8 KOHCMPYKUUKO USU MEeXHOI02U U320mossieHUs. Takoeble U3MeHeHUs
He e8riekym obsi3amenibcmea no U3MeHeHUK umu ynydweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenud

OTMETKA O NMPOOAXE:

O AnekTpuyeckas nnuta 0O XonoausbHUK

O MNasoBag nnuTa O CtupanbHas MaluuHa
UW3OAENUE 0O BcTtpanBaemasi NOBEPXHOCTb O MNMocyoomoeyHas malunHa

O BcrpavBaemasi gyxoBka O BbiTsbkka

| MVIKpOBOJ'IHOBaﬂ neyb

3aBOACKOM NO: ...
Ha3BaHME MATABUIHA: ... e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaannn
=1 5 1T o T PP PPPPPPPPP

Oata npogaxu: " " 20 r.

CBEJEHUA Ob YCTAHOBKE:

YcTaHoBneHo: " " 20 r.
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W3pnenve npoaaHo B 3aBOACKON ynakoBke unm npoBepeHo B MOeM NPUCYTCTBUN, MHCprKLWIH no aKcnnyatayuu nony4vyeHa. C npasunamn aKkcnnyatayum
O3HaKOMIEeH. I'IpeTeH3v||7| no BHelWHeMy BUOY U KOMMNIEKTHOCTU HE UMELO.

TTOLMUCD MOKYTIATEIIS ... eeeeee e e e e et ee e e et e e e et e e e et e e e e e e e e et e e eeeeeeeeeeeeseeeeseeeenesaenenens
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npeACTaBuTeanTBotgniser B Poccuu no cepBucHomy o6cnykmBaHuio u pabote c noTpeburtensmu:
Tenl/ cpakc: (499) 488-75-10, 488-76-10

www .kaiser.ru

E-Mail: service@kaiser.ru

MouTtoBbIN agpec: 127238, MockBa, a/a 46.

Anopeca u TenedoHbl aBTOPU3MPOBAHHBLIX CEPBUCHLIX LIEHTPOB, OBGECneunBalonX rapaHTUiiHOe W MocrnerapaHTUiHoe
o6cnyxuBaHue TexHukn  Zaiser:

1. MockBa
[ModkrnroYeHUe U peMoHM 3MeKMpPUYECKUX MAUMm, 2a308bIX N/UM, scmpausaeMbix OyX080K U rnogepxHocmed,
MUKPOBOJIHOBbIX r1eYel, 8bIMKEK, CMUpasibHbIX U ToCyOOMOEYHbIX MaulUuH:
00O «Kanzep MapaHT», Ten.: (495) 488-75-10, 488-76-10, [muTpoBCKoe wocce, 4.58

2. CaHkTt-MeTepOypr
[TodknroYeHuUe U peMOoHm SIeKmpuYecKux naum, ecmpausaembix OyX080K, M08EPXHOCMeU U 8bIMKeK:
[TodknroYeHuUe U peMOoHM 2a308bIX MAUM, CMUPabHbIX U NOCYOOMOEYHbIX MaWUH, X0N00UIbHUKOS:
000 «3NEKTA», Ten.: (812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p HoeaTtopos, a.11, nut. A, nom.17H
3. Anana: UM Magxkux FO.N., Ten.: (86133) 5-31-00, yn. NNeHuHa, A.153, kopn. 5
4. ApxaHrenbck: UM «Ceprywos A W. yn.larapuHa a.1 (8182) 27-60-66, 27-55-10
UM YnesaHos A.H., yn.Cysopoea, a. 12, ten.: (8182) 27-69-12
5. Actpaxanb Yl KysHeuos, Ten.: (8512) 39-82-16, 36-83-37, yn. A6noykosa, 1-B
WM CaewuH, Ten.: (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32, yn. CeH-CuMoHa, 42-46
M «MywkmH A.C.» yn. Enuwmuna a. 23 (8512) 63-00-81
6. BapHayn: OO0 «PemGbITTEXHUKA», Ten.: (3852) 77-23-23, 35-77-44, np-T KanuHuHa, 4. 24a
7. Benropog: OO0 «Bbibop-Cepsucy, Ten.: (4722) 36-92-90, 36-95-16, np-T paxgaHckuii, 4. 32
WM KoxesHukos, Ten.: (4722) 55-97-87, yn. 5 AsrycTta, A. 36 k. 2
8. Buiick: OO0 « deBpanby, Ten.: (3854) 33-52-16, 32-70-02, yn. O3epHas, 4.6-b
9. Bupobumxkan: OO0 «Cepsuc LieHTp», Ten.: (42622) 23-2-21, 4-07-21, yn. Bupwwocce 2km.-23a
10. BnaroseweHck: OO0 «Onakc», Ten.: (4162) 522-000. 524-000, 520-500, yn. lNlenuHa, a.27
11. Bpartck: VN LWeeuoea, Ten.: (3953) 45-98-96, yn.MuoHepckas, 23
12. BpsaHck: 000 «MTK-cepsucy, Ten.: (4832) 75-69-00, 75-68-42, yn. KpacHoapmeiickasi, 4. 170
13. Benukuit HoBropog: Ul CmupHoB, Ten.: (8162) 33-20-03, yn. Benukas, 4. 22
OO0 «Apmoc Cepsucy, Ten.: (8162) 78-28-31, yn. B. Cankr-lNeTepbyprckas g. 39 ctp. 11
14. BnapuBocTok: CepBucHbIi LeHTp «YIT KopHeitdyk», Ten.: (4232) 43-61-33, 42-90-10, HapoaHbIi npocnekT, 43/2
OO0O «BIl Cepsucy, Ten.: (4232) 45-94-70, 45-94-43, 49-93-97, yn. lorons, 4
15. Bnagumump: «PocT-cepsucy, Ten.: (4922) 30-50-55, yn. FO6uneiiHas, 4. 60
000 «Mactep Cepsuc», Ten.: (4922) 33-10-79, yn. TpaktopHas, 4. 8
16. Bonrorpaa: /M «MaHaxoBsa J1.P.», Ten.: (8442) 23-41-36, np-kT JleHuHa a. 58
17. BonropoHck: UM Parysos, Ten.: 6-06-61, yn. Mopbkoro, 81-21
UM «MoparmmoB M.A.», Ten.: (8639) 25-29-29, yn. Kapna Mapkca 4. 30
18. Bomxckui: OO0 «dupma Mup Buaeo 1», Ten.: (8443) 56-60-22, yn. Opyx6bl, 21
WM Monaxos B.0., Ten.: (8442) 50-45-31, 8903-327-71-80, yn. Mp. JleHnHa, 44
19. Bonorga: 000 «TexHoCepBuc», Ten.: (8172) 76-93-96, yn. bnaroselueHckas, a. 47
20. BopkyTta: OO0 «Meray, yn. TumaHckas A.8a
21. BopoHex: OO0 «TexHonpodcepBucy, Ten.: (4732) 46-31-79, 56-74-61, yn. Mpocnekt Tpyaa, 4. 91
«CI1 cepsuc», Ten.: (4732) 39-29-45, 39-27-50, yn. Bapevikuca, .9, kKOMH. 5
WM Kneuosa, Ten.: (4732) 26-31-14, 26-78-89, yn. CepacduHoBun4a, A. 32 a
22. nasoB: OO0 «Cnyx6a cepsuca «Baw gom», Ten.: (34141) 4-07-37, yn. Kanuxuxa, 0.6
23. IposHbif: 000 «TexHonmnocy», Ten.: (928) 735-30-53, np.Kaakiposa, 179/14
24. Ty6kuHckum: UM «Caxkeesa C.A.», Ten.:8 (34936)3-30-53, 11 mkp a. 35
25. EkaTtepuH6ypr: OO0 «TexHonapk», Ten.: (343) 212-52-77, yn. Paguwesa, 55
000 «KAPOUVHAT-TEXHOMMKOCy, Ten.: (343) 245-73-06, 245-73-28, yn. bebens, 116
26. Eneu: «PembBbITTEXHMKaY, Ten.: (47467) 2-24-09, yn. KommyHapos, A.59 a
27. EcceHTyku: OO0 «ApTuka OC», Ten.: 8(87934)7-82-88, 7-73-55, yn. MNywikmHa, 124
28. UBaHoBo: OO0 «Jlyu», Ten.: (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86, yn. 3aBoackas, 13
29. WxeBck: CepBUCHbIN LEHTP «Baw gom», Ten.: (3412) 24-95-19, 77-10-10, yn. B.CuekoBa,152
00O «Apryc-cepsuc», Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. M. lNopekoro, a. 76
00O «Apryc-cepsucy, Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. AsuHa, 4
3A0 «[1C», Ten.: (3412) 431-662, yn. K. Mapkca, 393
00O «lMapaHT-CepBucy», Ten.: (3412) 22-63-36, 43-69-82, yn. K. Mapkca, g. 395
30. WUpkyTtck: «KomTy-CepBucy, Ten.: (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732, yn. 4aa CoseTtckas 65
OOO HMd «TUC», (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59, 22-71-65, yn. MNMaptmsaHckas, 149
UM Eroposa, Ten.: (3952) 79-91-50, 97-03-94, nep. Monpa, 1A
00O «MTK», Ten.: 8 (3952) 33-15-56, yn. Ykanosa, 4. 6-3
31. I7|0|.U|<ap-0na: CU «Mwupacy, ten.: (8362) 41-77-43, 45-73-68, yn.CoBeTckas, 173
32. Kanununrpag: OO0 «PemTexCepsucy, Ten.: (4012) 35-36-99, yn. CynocTpouTtensHas, 75
33. KasaHb: OO0 «ATpemoHTMpyeM Bcey, Ten.: (843) 555-49-32,557-55-70, yn. KpacHokoklwaickas,g. 92
34. Kanyra: OOO «BuHac Cepsuc» Ten.: (4842) 54-83-33, 54-82-22, yn. CyBopoBa, 4. 25
35. KemepoBo: OO0 «Cubcepsucy, Ten (3842) 36-12-22, yn. 1sepxuHckoro, 21-10
OO0 «Anbda Cepsucy, Ten.: (3842) 33-50-76, yn. Ceobogel, 4. 3
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69.
70.
71.

72.
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74.
75.
76.
77.
78.
79.

80.
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82.

000 «PM-OnekTpoHuKey, Ten.: (3842) 33-04-32, yn. np-kT KysHeukui, 331,
000 «Cwubupckasn CepsucHan KomnaHusy», Ten.: 8(3842) 36-52-41, yn. H.Octposckoro, 12A,
Kupos: OO0 «Bsitka Cepucy, Ten.: (8332) 27-34-66, yn. NponssoacTBeHHas, 24
00O «BI'K-cesuc», Ten.: (8332) 70-34-85, yn. basosas, 8
00O «Keagpat Cepsucy, Ten.: (8332) 513-555, yn. C. XantypuHa g. 12/1
Komcomonbck Ha AMype:CepsucHasa komnanmsi: OO0 «Fambut», Ten.: (8421) 759-56-51, yn. JleHunHa, 76/3
KocTtpoma: CepBucHbIV LeHTp «enapa», Ten.: 8 (4942) 31-25-01, 39-00-48, yn. MonoyHas ropa, 4. 3, PbiGHble psgbl
kopnyc 1
Kotnac: CL| «domoTexHuka», Ten.: (81837) 33-0-55, yn.Mupa g.99
KpacHopap: OO0 «TOM Y3HIM Jitgy, Ten.: (861) 259-55-73, 259-55-23, 235-00-00 1o06.18 ,yn. Yanaesa, a. 94
MM KpacHowekos KO.H., Ten.: (861) 292-77-90, 8-928-33-22-945, yn. [opbkoro, 4. 104
KpacHosipck: CepBucHbIf LeHTp «bnusHeuosy, Ten.: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22, yn. yanHckas, g. 12a
000 «EpuHas CepucHas KomnaHusi», Ten.: (391) 277-99-81, np-kT umeHun Na3eTbl KpacHosipckuin pabounii, 4. 160
cTp.5
Kypck: YUl CyHuos, Ten.: (84712) 39-38-00, 39-37-47, yn. CTaHUMOHHas, 4. 4A
Nuneuk: 3A0 «CL» ®onnym», Ten.: (4742) 31-20-42, 32-75-48, 33-15-35, YHuBepcanbHbI npoesa 14
00O «Tom Cepsucy, Ten.: (4742) 34-67-50, yn. KocmoHaBToB, 4. 10
00O «Toproeas cepucHaa KomnaHusa BeittexHuka», Ten.: (4742) 28-10-65, 27-66-12, 34-67-52, yn. Cemaluko a. 14
NanTop: CL «Xonoa Cepsucy, Ten.: (8-904) 48-92-094, yn. 7 Mkp, cTp. 69A
MaragaH: UM Camoininoswny, Ten.: (4132) 605-844, yn. Mapkoas, 21
Maxaukana: ACL| «TexHuk ISE», Ten.: (8722) 64-71-33, 64-28-95, np-T1 lWamuns, 4. 20
00O «Cepsuc Cutmny», Ten.: (8722) 60-30-03, np. AkywmHckoro, a. 1A
EBpo-cepBuc «Mactep-Xonoa», Ten.: 8 (722) 69-25-46, 8 (928)-500-54-66, yn. CtaxaHoBckas (0. danraTa) 4. 62
Maiikon: 3A0 3-g «PeMOGbITTEXHUKaY, Ten.: (8772) 56-82-95, 53-06-39, 53-13-20, yn. KypraHHas, g. 328
MuxamnnoBck: OOO «Aiosa —CepBucy, ten.: (6553) 5-93-79, yn. KonnektnsHas, 1
MypmaHck: UM CaHbkoB, Ten.: (8152) 26-14-67, 8-815-226-14-67, 8-902-281-57-17, CeBepHbii npoe3a, 4.16-1
N «KopenaHos A. KO.», Ten.: (81555) 66-10-6, yn. 3nHoBbeBa 4.22a
MM «Mopoxos A. O.», Ten.: (8152) 78-20-80, 8-921-708-20-80, yn. CacoHoBa a. 15a, ocuc 3
00O «BOnektpoHuka Cepsucy, Ten.: (8152) 52-71-77, 53-57-75, JleqokonbHbI Npoesa, 4. 5
Ha6epexHble YenHbl: OO0 «3nekam-Cepsuc MNntocy», Ten.: (8552) 59-78-84, LLnwknHckmin 6-p, 4.8 (30/24)
Hanbuuk: NN Mup3soesa, Ten.: (8662) 42-04-30, np. lNleHnHa, .24
Heptronrpu: NMBOKOJT TypunHekun, Ten.: (41147) 6-82-13, 6-89-71, yn. Yypan4yuHckas, 18
Haxopka: NN CmoneHckuin .B., Ten.: (4236) 69-78-67, yn. Naenosa, A4.11
HwxHeBapToBck: UM LaxmaTos, Ten.: (3466) 64-22-63, 56-68-13, yn. MNuoHepckas, a. 30, kop. A
HwxHuin HoBropop: UM «KopbituHa M.B. » Ten.: (831) 416-31-41, 412-36-01, 412-00-29, 416-31-51, yn. 3aspckas, g. 18
HoBoky3Heuk: OO0 «MB-Cepsucy, Ten.: (3843) 46-94-00, np-T KysHevKkcTpoeBckui, 44-40
HoBopoccuitck: OO0 «Mosuk», Ten.: (8617) 63-72-60, yn. XBopocTsaHckoro, 4.8
Hosocunbupck: OO0 «Cunbupckuin Cepsucr, Ten.: (383) 292-47-12, 355-55-60, 357-19-95, yn. Kotosckoro, 10/1
HoBbi YpeHron: OO0 «Cepsuc mapkeT», Ten.: (3494) 94-61-45, yn. 26-ro cbesana KMNCC, g. 106
Hopwunbck: UM Cepreexko, Ten.: (3919) 48-10-43, yn. Komcomonbckas, a. 48-22
UM Bybenko KO.B., Ten.: (3919) 36-64-64, yn. Komcomonbckas, a. 38-81
CL « COEPAN», Ten.: (3919) 32-56-99, yn. OpoxoHukuase, a. 10/354
O6HuHcK: OO0 «PagnoTtexHukar, Ten.: .(48439) 6-44-14, nn. TpeyronbHas, 4. 1
Owmck: OO0 «BbiToBas TexHukay, Ten.: (3812) 57-95-40, 32-20-63, np-T KocMuyeckuin, g. 99/2
00O «bbITcepBucy, Ten.: (3812) 24-99-64, 48-38-03, yn. YepHbiwesckoro, 4. 2, kop. 8
Open: OO0 «MetannopemoHT», Ten.: (4862) 41-17-97, yn. UrHatosa, 4. 31
Openbypr: OO0 «Jlukoc-Cepsuc nntocy, Ten: (3532) 57-24-91; 57-24-94; 57-26-68. yn. HeBenbckas, 8A
Opck: OO0 «Acta—Cepsucr, Ten.: (3537) 25-98-04, 21-36-66, yn. KpamaTtopckas, 4. 50
Men3a: 3A0 «TexcepBuc», Ten.: (8412) 49-16-10, yn. KommyHuctunyeckas, 4.28
UM «Kupees A.B.», Ten.: (412) 58-88-82, npuBok3anbHas nnowab, ct. NeHsa-1, a. 1, mar. «kOCT»
MeTponaBnoBck-KamuaTtckum: UM «Epmonerko O.H.», Ten.: 8(4152) 46-05-05, 46-03-03, yn. Yybaposa, 16, 3gaHue
rmnepmapketa [dpyxba
Mepmb: OO0 «Mapua-My», Ten.: (3422) 630-222, 631-116, yn. TypreHesa, A. 21, od. 440
MeTpo3aBoack: YUl «XopwyHoBy, Ten.: (8142) 70-23-42, yn. MypmaHckas, g. 256
MckoB: OO0 «MuHuMake», Ten.: (8112) 72-13-90, Pwxckui np., 4. 49
MaTuropck: UM «Cokonos U.B.», Ten.: (87933) 33-97-97, np-T KanuHuHa, 19
UM «YepHsisckuin E.B.», Ten.: (8793) 33-17-29, yn. 1-as HabepexHas . 32 kop. 4
UM «MNyasexko A.B.», Ten.: (918) 772-71-86, yn. HexHoBa, a. 21, kopn. 3,
PapyxHbin: AN «Muxannos H.H», Ten.: (34668) 26-0-26, 5- MukpopaioH, . 29
PocTtoB Ha [loHy: OOO «A6pwuc Mntocy, Ten.: (863) 244-35-90, np. ByaeHoBckui, 72A
PsazaHb: UM PogunoHos, Ten.: (4912) 24-60-12, 24-60-13, 24-60-14, yn. Hosas, a. 51I
Camapa: OO0 «dupma Cepsuc-LleHTpy», Ten.: (846) 263-75-75, 263-74-74, yn. MuuypuHa, 4.15, odmc 307
CapatoB: OOO «Bornra cepsuc», Ten.: (8452) 52-37-74, yn. MockoBckas, 134/146
CmoneHck: CL| «MapaHT», Ten.: (4812) 62-50-52, 64-78-00, 21-88-00, yn. PymsiHueBa, 4. 19
Crapbin Ockon: UMM «LWynnoe U.C», Ten.: (4725) 22-05-41, 22-15-59, yn. OkTabpbckas, 4. 5A
CypryT: TexueHTp «MHTepCepBucy, Ten.: (3462) 25-25-63, 25-69-70, Komcomonbckui np-T, .44
WM Monykapos, Ten.: (3462) 66-70-79, 68-33-50, yn. YHuBepcutetckas, a.3-83
UM «JlonatnH A.A.», Ten.: (3462) 25-79-35, yn. KOropckas a. 20
Taranpor: OO0 «Bbect Cepsuc», Ten.: (8634) 37-90-66, CMupHoBCkuin 4. 45
Tamb6oB: OO0 TTLU «AtnaHT-CepBucy», Ten.: (4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19, yn. MockoBckas, 4. 23A
Teepb: OO0 «CTteko-cepBucr, Ten.: (4822) 32-00-23, np-T1 Yarkosckoro, A4.100
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83. Tonbarmu: OO0 «Hawwa Jpa», Ten.: (8482) 70-65-12, 70-44-06, 70-44-07, np-T Pa3uHa, 4. 36a, od. 329
84. Tomck: OO0 «Akagemus Cepsucy», Ten.: (3822) 49-15-80, 49-28-08, np. Akagemuueckuii 2, 6ok A
OO0 «Imas6bITCepBUCY, Ten.: (3822) 26-64-62, 44-03-07, yn. Hekpacosa, g. 12
00O «Cwubupckunn Cepsucy, Ten.: (3822) 42-29-80, 41-44-24, yn. Ennsaposbix, 4. 17
CL| TexHontokc-cepBuc, Ten.: (3822) 72-75-78, np. Mupa, 76
00O «Conu-Cepsucy, ten.: 8 (3822) 25-10-17, 25-22-78, yn. Npkytckuin TpakT, 102
85. Tyna: OO0 «[yat Cepsuc», Ten.: (4872) 56-17-37, 55-60-96, KpacHoapmelickuit Np-KT, A. 26
86. TromeHb: OO0 «ABepc-Cepsucy, Ten.: (3452) 39-12-18, 39-12-29, yn. MenbHukaiiTe, g. 131 "A"
OO0 «EBpocepsuc», Ten.: (3452) 97-82-52, yn. M. lNopbkoro, 23A
87. Ynan-Ypa: UM lonesa, Ten.: (3012) 41-50-43, 41-50-45, 23-01-09, yn. Meonoruyeckas, 17
88. YnbaHoBck: OO0 «MacTtep-Cepsucy, Ten.: (8422) 32-07-33, yn. MuHaeBa, . 42
WM Nunkuh, Ten.: (8422) 48-33-33, 48-46-90, MockoBckoe wocce, 85
ACL] «CoBpemeHHbIi cepauc UM Mymnesa E.B.», Ten.: 8 (8422) 73-29-19, 73-44-22, yn. MeTannucTos, 16/7
00O «TexHomup-cepBuC»: 8 (8422) 62-19-64,8 (905) 349-46-40, yn. LLlaraeea, a. 7a
89. Yccypwmiick: CepaucHblii LeHTp «MONTYKCy», Ten.: (4234) 32-10-35, 33-92-59, yn. CoseTckas, 4. 29
90. Yccypwmiick: CepsucHas komnanusa « M TumueHko», Ten.: (4234) 33-99-00, yn. lNleHnHa, 134-a
91. Yda: UM «llepbiwes .A.», Ten.: (347) 274-13-69, yn. Mp.OkTabps, 22/2-107
92. YxTta: OO0 «ABBA», Ten.: (82147) 4-18-88, yn. CemsLukuHa, 4. 8A
93. XaGaposck: OO0 «KoHTyp-cepBuc», Ten.: (4212) 70-10-00, 75-21-37, yn. Kum-kO-YeHa — 43
94. XanTbl-MaHcuiick: UM KnumuH. A.A., Ten.: (3467)3-0000-5, yn. Mupa, a. 52
95. Yebokcapbl: 000 «LleHTp O6cnyxuBaHusa CrnoxHon TexHukny, Ten.: (8352) 42-09-00, yn. Muporoea, 4. 20
96. YenabuHck: OO0 TTL, «PembbITTEXHMKaY, Ten.: (351) 771-18-11, (avcn.) 239-39-26, yn. MNpousBoacTeeHHas1, 86
97. Yepenoseu: UM Bornkos, Ten.: (202) 28-86-46, 28-10-03, yn. Komanaapwma Benoea, a. 29, og. 2
98. Yuta: OO0 «Cnasen Cepsuc», Ten.: (3022) 41-51-02, yn. lunosa, 4. 100
99. HOxHo-CaxanuHck: OO0 «KoHTyp-cepBuCY, Ten.: (4242) 43-40-73, 74-34-39, 74-37-43, yn. MorpaHuyHas 60
UM «CaBeHko O.H.», Ten.: (4242) 42-99-54,42-98-32, KoMMyHUCTUYECKUI Np-KT, 4. 21
UM «Lly6uny, Ten.: (4242) 27-41-49, 55-33-98, yn. EceHuHa, a. 5
00O «Cepsuc —[1B» ten.:(4242) 760-666, 760-606, 429-954, 434-506, KommyHucTnyeckun np-1, 21
100. AAkyTck: ACL, BuiT —Cepsuc, Ten.: (4112) 43-99-66, 31-05-67, yn. C.XanTypuHa, 45
101. Apocnaenk: 3A0 «dupma TAY», Ten.: (4852) 266-537, MockoBckuii np-To, A. 1A, cTp. 5
00O «PocnaH-Cepsuc», Ten.: (4852) 44-00-40, 44-00-45, 44-53-32, HbtoToHa, 34
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Appeca U TenedoOHbl aBTOPU3MPOBAHHBLIX CEPBUCHBLIX LEHTPOB, o6ecneymBaloWyxX rapaHTUMHOE W MocnerapaHTuiiHoe
o6cnyxu1BaHue BCTpauBanBaeMon TexHukn  Zaiser B YkpanHe:
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Anuesck: «bynat Cepsuc», Ten.: (06442) 2-58-09, 4-84-01, yn. benuHckoro, 11

Benas LepkoBb: Ul «KIM Cepeuc mactep», Ten.: (04563) 3-29-44, yn. Bok3anbHas, 5

BunHuua: CL «Ckopmar-Cepsucy, Ten.: (0432) 46-43-93, 46-82-13, np. KOHocTn, 16
CU «Cneumnanucty, Ten.: (0432) 57-91-91, 50-91-91, yn. MNMopuka, 1

DHenponeTpoBck: CLI «EBponpoekT-Cepaucy», Ten.: (056) 371-15-06, yn. KpacHas, 20A

OHenpoa3sepXuHcK: «PocToky, Ten.: (0569) 63-54-80, (067) 363-29-29, np. JleHnHa, 66

DoHeuk: CL| «®okcTpoT» Ten.: (062) 345-41-23, np. [3epxuHckoro, 4

Aporo6uy: «Cepsuc-2000», Ten.: (0324) 45-00-62, yn. [l. Manuukoro, 5

EHakneBo: «DokcTpoT», Ten. (06252) 5-38-52, yn. JleHuHa, 876

EBnatopus: «HK-LleHTp», Ten. (06569) 2-90-90, yn. NHTepHaunoHanbHas, 146

Xutomup: «lMpodhmactep», Ten.: (0412) 42-22-54, yn. J1. YkpauHku, 2

3anopoxbe: «AnbatexHoueHTp», Ten. (061) 212-03-03, 212-06-08, yn. [I3epxumHckoro, 83
«MaacTtpoy, Ten.: (061) 270-40-94; (061) 224-58-58, yn. Manas, 3

UBaHo-®PpaHkoBck: «Bonkosy», Ten. (0342) 71-28-13, yn. BoBunHeukas, 223

U3maunn: «3kpaH», Ten.: (04841) 6-34-53, yn. Kotosckoro, 59

Kanyw: «PeMmoHT 6biToBOI TexHMKUY, Ten. (050) 521 03 51, yn C. Ctpenbuos, 34

. Kepub: NN «®okckpbimcepBucy, ten.: (06561) 2-30-62, yn. CoeeTtckas, 15
. Kues: «®okctpot Cepsucy, ten.: (044) 8 800-500-15-30, 537-48-14, 537-48-14, 467-14-97, 467-08-59, 467-23-75, 440-43-

89 yn. Wycesa, 44
KuwmnHeB: OO0 «ROLLING INTERNATIONAL», Ten. +373 (22) 870-536, 870-537
KupoBorpapa: CL| «OntpoHy», Ten.: (0522) 24-96-47, 24-45-22, np-T KOMMyHuUcTMYeckun, 1
KoHoTon: Yl «Anekcei», Ten.: (05447) 6-13-56, np. JleHuHa, 11
KpamaTtopck: CL| «Banguc-cepsucy, Ten.: (06264) 56-4-56, (0626) 42-19-00, yn. Mapkosas, 15
KpemeHuyr: Yl Wampan, ten.: (0536) 74-72-10, 74-71-53, yn. MNepescnasckas, 55
Kpuson Por: ACLI «®okctpoT», Ten.: (056) 440-07-64, yn. PesontoumoHHas, 73
KysHeuoBck: CL| «Pa6ioT», Ten.: (03636) 3-94-06, m-H MNMobeabl, 19
Ny6HbI: OIMN «KoxaHeHko», Ten. (050) 457-49-65, (05361) 77-937, yn. PagsHcbka, 98 TL| «BekTop», 2 atax
NyraHck: «JlyraHck-CepBucy, ten.: (0642) 49-44-17, 49-54-50, 49-32-96,
34-50-65, 716-470, 502-221, yn. ®pyH3e, 136 b, yn. PagaHcbka, 66
Nyuk: CL| «Baw mactep», Ten.: (0322) 23-01-03, np. Mobeapl, 22
NbBoB: CL|, «MunneHuym», Ten.: (032) 267-07-10. yn. KypmaHoBuua, 9
MakeeBka: «['opgendyk», Ten. (062)327-51-23, yn. NeHepana [aHunosa, 71a
Mapuynonb: OOO «Jlotocy, Ten.: (0629) 49-300-5, 49-300-6, 6p. 50-net OkTabps, 32/18
MykaueBo: ACL| «FapaHT MykayeBo» Ten.: (03131) 2-33-33, yn. Beperosckasi o6ve3aHas, 12
HukonaeB: CL| «Hukonaes-dokcTpoT», Ten.: (0512) 55-29-04, np. JleHunHa, 177A
Hukononb: Yl «MmnopTTexHocepsucy, Ten.: (05662) 2-24-88, yn. MarapuHa, 62, kopn. A
HoBas KaxoBka: CL| «3nektpoH», Ten.: (05549) 7-83-98, yn. lWopca, 33 A
Hosorpaa-BonuHckuin: <MASTER», Ten. (04141) 520-10, yn. Bok3anbHas, 38
Opecca: «dokcTpoT-CepBuc-Ogecca» nnowagka 1, ten.: (048) 784-20-85, 784-20-86, yn. TpaHcnopTHas, 7E
«®okcTpoT-CepBuc-Oagecca» nnowaaka 2, ten.: (0482) 372-192, yn. basapHas, 76
MaBnorpan: CLL «MuHdok», Ten.: (05632) 311-93, yn. lHenponeTposckas, 73 b
«Jlotoc», Ten. (05632) 6-15-54, 6-23-42, yn. LLleByeHko, 67
MonTtaBa: «AinkoH-CepBucy», Ten.: (0532) 506-789, yn. HesanexHocTn, 20
Mpunyku: «Amatu-cepsuc», Ten. (04637) 53982, (093) 7533828, (050) 3551568, yn. Knesckas, 371A
PoBHo: «PAOIMOMACTEPCKAA», Ten.: (0362) 22-68-19, yn. MNouToBas, 2
CeBactononb: «[Juagemay, Ten.: (0692) 555-643, 555-225, 557-040, yn. Moxaposa, 26
TexHunyecknii LeHTp «AnbsaHc-Cepsucy, Ten.: (0692) 67-41-31, 45-12-77, yn. l'eHepana Konomuiua, 4. 9
«KAYO», Ten.: (0692) 45-60-72, yn. MNpombiwneHHas, 9
CeBepoaoHeLK: «QNeKTPOHHbIE cucTeMbl», Ten.: (06452) 44385, 45183, yn. ®enopeHko, 20a
Cumdepononb: PCL, «®okcTpoTy», Ten.: (0652) 52-05-65, yn. banaknaBckasi, 68
«Anbuy, Ten.: (0652) 24-81-37, yn. KeukemeTckas, 198
Cymbi: CL «Curma-Cepsucy, Ten.: (0542) 36-50-58, yn. MNpokodbesa, 19
CraxaHoB: ACLlI «<Anbbut», Ten.: (06444) 4-02-89, yn. Kuposa, 15
TepHononb: «PenopT-cepsucy, Ten.: (0352) 51-12-47, np. 3nyku, 39
Yxropoa: T3OB «Munnennymy», ten.: (031) 266-12-97, yn. NarapuHa, 101
YmaHb: «PemoHT-CepBucy, Ten.: (04744) 4-28-80, (067) 47-99-081, yn. LLleueHka, 23a
®deopocua: Yl dokckpbiMcepsuc, Ten.: (06562) 312-84, yn. basapHas, 4
XapbkoB: PCL| «®okctpoT-CepBucy, ten.: (057) 758-10-39, 758-10-40, yn. BepHaackoro, 2
XepcoH: OO0 «PemoHT 1 Cepaucy, Ten.: (0552) 485-888, 485-000, yn. Pabouyas, 66
XmenbHuukun: CL| «PagnogoHop», Ten.: (0382) 704-700, 66-46-16, nepeynok AnnoapomHbIn, 2
YepHuroB: PCL| «®PokctpoT», Ten.: (046) 267-58-58, yn. LLleByeHko, 4
YepBoHorpaa: T30B «bbitpaguotexHukar», Ten.: (03249) 2-25-63, yn. Cokanbckas, 6
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54. Yepkaccbl: «CL| «PokctpoTy, Ten.: (0472) 72-35-58, yn. KanvHuHa, 115
55. YepHoBubl: «dokcTpoT-CepBucy, Ten.: (0372) 58-43-01, yn. MnaeHas, 265
56. WocTka: KM T, «Bepeska-Cepaucy, Ten. (05449) 4-07-07, yn. Pabouvas, 5

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make
in design and construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the
gualities and properties without a preliminary notification.

Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fur die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich
das Recht vor ohne Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen
negativen Einfluss auf die Qualitat und Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

¢MpMa-M3FOTOBI/ITeJ'Ib He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOXHbIE OLLUMOKN 1 oneYvaTku 1 COXpaHAeT 3a cobon
npaBo bes npeaBapuTernibHOro yseomrneHna BHOCUTbL B On3arH n yCTpOIZCTBO Heob6XoauMble N3MEHEHUS, HE
OKasblBaloLne HeraTMBHOMO BIMSIHMS Ha KadecTBa U CBOMCTBA ToBapa.
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	CONTROL PANEL
	ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
	BEDIENBLENDE
	PREPARATION
	Self-cleaning catalytic panels*

	VORBEREITUNG
	OVEN TEMPERATURE CONTROL
	Ручка терморегулятора 1 служит для установки температуры духовки и оснащена защитным вентилем.
	Zum Einschalten des Elektrogrills muss:
	 Der Drehregler 1 auf    gestellt werden.
	Die Erhitzungsleistung kann mit dem Drehregler 2 von 50°С bis MAX eingestellt werden.
	Wenn die Grillfunktion eingeschaltet ist, leuchtet das Kontrolllämpchen 3 und gleichzeitig auch die Innenbeleuchtung des Backofens.
	Zum Einschalten des Bratspießmotors (falls vorhanden) muss:
	 Der Drehregler 2 auf    gestellt werden,
	 Dann den Drehregler auf die gewünschte Leistungsstufe von 50°С bis MAX stellen.
	Для включения электрического гриля:
	 Уставить ручку 1 на символ  ..
	Интенсивность нагрева регулируется ручкой 2 от 50°С до МАХ.
	Если гриль включен, одновременно загораются контрольная лампочка 3 и внутреннее освещение духовки.
	Для включения мотора вертела (если имеется) нужно:
	 Уставить ручку 2 на символ   .
	 После этого ручка регулятора устанавливается в желаемый режим от 50°С до МАХ.

	Electronical countdown timer
	Setting the end of cooking time
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	Baking
	Roasting and Stewing of meat
	Self-cleaning catalytic panels

	Telescope (if available)
	Removing the oven door
	Disposing of old appliances
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