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Jaetakse digus teha muutusi.

/\ Ohutusinfo

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |&bi. Tootja ei vastuta vale
paigaldamise vOi ebadige kasutuse tottu tekkinud vigastuste ja
kahjude eest. Hoidke juhend alles, et saaksite seda ka
edaspidi kasutada.

Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

- Seda seadet vdivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed
ning fadsilise, sensoorse vdi vaimse puudega inimesed voi
kogemuste ja teadmisteta isikud juhul, kui nende tegevuse
ule on jarelvalve ja neid juhendatakse seadme turvalise
kasutamise osas ning nad moistavad seadme kasutamisega
kaasnevaid ohte.

- Arge lubage lastel seadmega mangida.

- Hoidke pakendid lastele kattesaamatuna.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui see
toéotab voi jahtub. Katmata osad on kuumad.

- Kui seadmel on lapselukk, on soovitatav seda kasutada.

- llma jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega
hooldustoiminguid I&bi viia.

- Alla 3-aastased lapsed tohivad olla seadme laheduses ainult
siis, kui taiskasvanu nende tegevust jalgib.

Uldine ohutus

- Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&hevad kasutamise
ajal kuumaks. Arge kutteelemente puudutage.

- Arge kasutage seadet valise taimeriga voi eraldi
kaugjuhtimissusteemi abil.
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Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma 0li, arge jatke toitu
jarelvalveta — see voOib kaasa tuua tulekahju.

Arge kunagi Uritage kustutada tuld veega, vaid lulitage
seade valja ja katke leek naiteks kaane voi

tulekustutustekiga.

Arge hoidke keeduvéljadel esemeid.

Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Parast kasutamist lUlitage nupu abil pliidielement valja; arge
jaage lootma Uksnes noudetektorile.

Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on méranenud, lUlitage
seade valja, et valtida voimalikku elektriloOki.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see ohutuse mattes valja
vahetada tootja, volitatud hooldekeskuse vai lihtsalt

kvalifitseeritud isiku poolt.

Ohutusjuhised

Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

Eemaldage kdik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasas olevaid
paigaldusjuhiseid.

Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Olge seadme teise kohta viimisel
ettevaatlik, sest see on raske. Kasutage
alati kaitsekindaid.

Kaitske I6ikepindu niiskuskahjustuste eest
sobiva tihendi abil.

Kaitske seadme pd&hja auru ja niiskuse
eest.

Arge paigutage seadet ukse korvale ega
akna alla. Vastasel korral véivad néud
ukse voi akna avamisel seadme pealt
maha kukkuda.

Kui paigaldate seadme sahtlite kohale, siis
jalgige, et seadme pdhja ja tlemise sahtli
vahele jaaks piisavalt ruumi 6huringluse
jaoks.
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* Seadme pohi voib minna kuumaks.
Pdhjale juurdepaasu tdkestamiseks
paigaldage seadme alla kindlasti
mittesuttivast materjalist eralduspaneel.

* Veenduge, et todpinna ja selle all oleva
kapi vahele jadks 2 mm
ventilatsiooniruumi. Garantii ei hélma
ebapiisava ventilatsiooniruumi tottu
tekkinud kahjustusi.

Elektrilihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

* Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

« Seade peab olema maandatud.

* Enne mis tahes toimingute Iabiviimist
veenduge, et seade on vooluvorgust
eemaldatud.

« Kontrollige, kas andmesildil toodud
elektrilised parameetrid vastavad
vooluvorgu naitajatele. Vastasel juhul
votke Uhendust elektrikuga.

* Veenduge, et seade on digesti
paigaldatud. Lahtiste voi valede
toitejuhtmete voi -pistikute kasutamisel
voib kontakt minna tuliseks.



Kasutage o6iget elektrijuhet.

Valtige elektrijuhtmete sassiminekut.
Veenduge, et paigaldatud on
porutuskaitse.

Paigaldage juhtmetele tdombetokis.
Veenduge, et toitejuhe vai -pistik ei
puutuks vastu kuuma seadet voi
toidundusid, kui te seadme
lahedalasuvasse pistikupesasse thendate.
Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Vigastatud toitejuhtme
vahetamiseks votke hendust volitatud
teeninduskeskusega.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks
eemaldada ilma todriistadeta.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge,
et parast paigaldamist sailib juurdepaas
toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

Seadet vélja lulitades arge tdmmake
toitekaablist. Hoidke alati kinni
toitepistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, pdletuse voi
elektrildogioht!

Enne esimest kasutamist eemaldage kogu
pakend, sildid ja kaitsekile (kui see on
olemas).

Kasutage seda seadet ainult kodustes
tingimustes.

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad ei oleks
tokestatud.

Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.
Lulitage keeduvali parast kasutamist alati
vélja.

Arge usaldage uksnes ndudetektorit.

Arge pange sddgiriistu véi potikaasi
keeduvaljadele. Need vdivad minna
kuumaks.

Arge kasutage seadet margade katega véi
juhul, kui seade on kontaktis veega.
Arge kasutage seadet t66pinna ega
hoiukohana.

Kui seadme pinda peaks tekkima mora,
tuleb seade kohe vooluvorgust lahti
Uhendada. Elektrildogioht!

Inimesed, kellel on siidamestimulaator,
peaksid tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.

Kui panete toiduained kuuma odlisse, voib
see hakata pritsima.

HOIATUS!
Plahvatuse voi tulekahju oht!

Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamisel 6li voi rasvu, hoidke
need eemal lahtisest leegist voi kuumadest
esemetest.

Vaga kuumast 0list eralduvad aurud
voivad iseeneslikult suttida.

Kasutatud oli, milles voib leiduda
toidujaake, voib suttida madalamal
temperatuuril kui kasutamata 6li.

Arge pange suttivaid voi suttiva ainega
maardunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse voi peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Arge pange tuliseid ndusid juhtpaneelile.
Arge laske keedundudel kuivaks keeda.
Olge ettevaatlik ja arge laske ndudel ega
muudel esemetel seadmele kukkuda. Pliidi
pind véib puruneda.

Arge lllitage keeduvalju sisse tihjade
ndudega voi iima ndudeta.

Arge asetage seadmele
alumiiniumfooliumit.

Malmist, alumiiniumist voi katkise pohjaga
ndud voivad klaas- voi klaaskeraamilist
pinda kriimustada. Kui teil on vaja nousid
pliidil liigutada, tostke need alati Ules.

See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks, seda
kasutada ei tohi.
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Puhastus ja hooldus

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Lulitage seade vélja ja laske sel enne
puhastamist maha jahtuda.

» Enne hooldust6id eemaldage seade
elektrivorgust.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks
vee- vOi aurupihustit.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kitrimisSvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

Toote kirjeldus

Pliidipinna skeem
| |
N
(145m@ 1201180

il

145 mm)

Juhtpaneeli skeem

R A

» Seadme 0&ige kdrvaldamise kohta saate
tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

* Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake toitekaabel seadme kiiljest lahti ja
visake ara.

Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

Induktsioonkeeduvali
Keeduvali
Juhtpaneel
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Kasutage seadmega t66tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad teada,

millised funktsioonid on sees.
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1 @ SISSE/VALJA Pliidiplaadi sisse- ja valjalllitamiseks.

B Lukk / Lapselukk Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks.

- Soojusastme nait Soojusastme naitamiseks.

- Keeduvaljade taimerindikaa- Naitab, millise valja jaoks aeg on maaratud.
torid

= Taimerinaidik Aja naitamiseks minutites.

6 | (@) - Valimise ringi sisse- ja valjalilitamiseks.

@ - Keeduvalja valimiseks.

a8 + = - Aja pikendamiseks voi lihendamiseks.

E _|_ J— - Soojusastme maaramiseks.

P Voéimsusfunktsioon Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

Soojusastme nait

@

™

O8O06EC-UE=EHGE

+ number

Keeduvali on valja lulitatud.

Keeduvali on sisse lilitatud.

Automaatne kiirsoojendus-funktsioon to6tab.
Voimsusfunktsioon on sees.

Tegemist on rikkega.

Keeduvali on ikka veel tuline (jadkkuumus).

Lukk /Lapselukk-funktsioon to6tab.

Sobimatu voi liiga vaike ndu, voi ei ole keeduvaljal tildse ndud.

Automaatne valjalllitus-funktsioon tootab.
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Jadkkuumuse indikaator

HOIATUS!

Jaakkuumusega kaasneb
pdletusoht!

Igapaevane kasutamine

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatikke.

Sisse- ja viljaliilitamine
Pliidi sisse- voi valjalilitamiseks puudutage 1
sekundi valtel .

Automaatne valjaliilitus

Funktsioon seiskab pliidi automaatselt,

kui:

» koik keeduvaljad on valja lulitatud,

» parast pliidi kaivitamist ei maarata
soojusastet,

+ kui juhtpaneelile on midagi maha lainud voi
asetatud (nou, lapp vms) ja seda pole sealt
10 sekundi jooksul eemaldatud.
Helisignaal kélab ja pliit lGlitub valja.
Eemaldage ese voi puhastage juhtpaneeli.

+ pliidiplaat I&heb liiga kuumaks (nt pott on
kuivaks keenud). Enne kui pliiti uuesti
kasutama hakkate, laske keeduvaljal maha
jahtuda.

+ kasutate sobimatut keedundud. Stimbol
suttib ja 2 minuti parast lUlitub keeduvali
automaatselt valja.

» keeduvalja pole valja lulitatud voi
soojusastet muudetud. Mone aja

moddudes sittib Bja pliit 10litub valja.
Soojusastme ja pliidi valjaliilitusaja
vaheline seos:

Soojusaste Pliit lulitub valja
parast
‘ 1-2 6 tundi
3-4 5 tundi
5 4 tundi
6-9 1,5 tundi
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Induktsioonkeeduvéljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust
keedundude pdhjas. Klaaskeraamika
soojeneb ndu soojuse tottu.

Soojusaste

Soojusastme suurendamiseks puudutage +.

Soojusastme vahendamiseks puudutage —.
Keeduvalja véljalulitamiseks puudutage

samaaegselt + ja—.

Vilimiste ringide sisse- ja
vdljaliilitamine

Soojeneva pinna suurust saab kohandada
vastavalt keedundu modtmetele.
Kasutage sensorvalja: @)

Vilimise ringi sisseliilitamiseks: puudutage
sensorvalja. Sittib indikaator.

Vilimise ringi valjaliilitamiseks: puudutage
sensorvalja, kuni indikaator kustub.

Automaatne kiirsoojendus

Selle funktsiooni sisselilitamisel saavutate
vajaliku soojusastme kiiremini. Selle
funktsiooni puhul rakendatakse monda aega
kérgeimat soojusastet; seejarel seda
vahendatakse, kuni joutakse dige
soojusastmeni.

Funktsiooni sisselllitamiseks peab
keeduvali olema kalm.
Keeduala jaoks funktsiooni
sisseliilitamiseks: puudutage P (@ suttib).
Puudutage kohe + (@ suttib). Puudutage
kohe =, kuni suttib dige soojusaste. 3
sekundi parast suttib .
Funktsiooni viljaliilitamiseks: puudutage

+.

Voimsusfunktsioon

See funktsioon voimaldab induktsiooniga
keeduvéljadel rohkem vbimsust kasutada.
Funktsiooni saab induktsioonkeeduvalja jaoks
sisse lllitada ainult piiratud ajaks. Parast



seda lulitub induktsioonkeeduvali
automaatselt tagasi kdrgeimale
soojusastmele.

@ Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Keeduvilja jaoks funktsiooni
sisseliilitamiseks: puudutage P . suttib.
Funktsiooni valjaliilitamiseks: puudutage

P vsi—.
Taimer

Poordloenduse taimer
Valige see funktsioon, et maarata, kui kaua
keeduvali sellel kasutuskorral to6tab.

Esmalt valige keeduvali, seejarel
funktsioon. Soojusastme saab valida enne
vOi parast funktsiooni valimist.

Keeduvilja valimine: puudutage jarjest @
kuni sittib vajaliku keeduvalja indikaator.

Funktsiooni sisseliilitamiseks voi aja

muutmiseks: vajutage taimeril + voi —, et
maarata aeg ( 00 - 99 minutit). Kui keeduvalja
indikaator hakkab aeglaselt vilkuma, toimub
aja poordloendus.

Jarelejaanud aja kontrollimiseks: valige

keeduvali, kasutades @ Keeduvalja
indikaator hakkab kiiresti vilkuma. Ekraanil
kuvatakse jarelejadnud aeg.

Funktsiooni viljaliilitamiseks: valige

keeduvali D abil ja puudutage —.
Jarelejaanud aega loetakse maha kuni
naiduni 00. Keeduvalja indikaator kustub.

Kui aeg jouab I6pule, kostab
helisignaal ja 00 vilgub. Keeduvali
on valja lulitatud.

Heli peatamine: puudutage O.

Minutilugeja

Seda funktsiooni saate kasutada
minutilugejana, kui pliit on sisse lUlitatud ja
keeduvaljad ei to6ta (soojusastme naidikul

kuvatakse ).
Funktsiooni sisseliilitamiseks: puudutage
@. Aja valimiseks vajutage taimeri nuppu

voi —. Kui aeg jéuab Iépule, kostab
helisignaal ja 00 vilgub.

Heli peatamine: puudutage @

See funktsioon ei mojuta
keeduvaljade t66d.

Lukk

Keeduvaljade kasutamise ajal saate
juhtpaneeli lukustada. See hoiab ara
soojusastme kogemata muutmise.

Valige koigepealt soojusaste.
Funktsiooni sisseliilitamiseks: puudutage

E. suttib 4 sekundiks.Taimer jaab
sisselllitatuks.

Funktsiooni viljaliilitamiseks: puudutage
&, suttib kasutatav soojusaste.

Pliidi valjaltlitamisel Illitub valja ka
see funktsioon.

Lapselukk

See funktsioon hoiab &ra pliidiplaadi juhusliku
sisselllitamise.

Funktsiooni sisseliilitamiseks: kéivitage
pliit O abil. Arge valige soojusastet.
Puudutage 5 4 sekundit. suttib. Lulitage
pliit valia O abil.

Funktsiooni viljaliilitamiseks: kaivitage pliit
@ abil. Arge valige soojusastet. Puudutage
B 4 sekundit. (& siittib. Liilitage plit valja O
abil.

Funktsiooni ignoreerimiseks lihe
toiduvalmistamise ajaks: lilitage pliit sisse

@ abil. (] sttib. Puudutage B3 4 sekundi
valtel. Valige soojusaste 10 sekundi
jooksul. Pliiti saab niitid kasutada. Kui lulitate

pliidi valja ©) abil, on funktsioon jalle sees.

Toitehaldus-funktsioon

« Keeduvéljad rihmitatakse vastavalt oma
asukohale ja pliidi faaside arvule. Vaadake
joonist.

+ lga faasi maksimaalne elektrivdimsus on
3700 W.

» Funktsioon jagab vdimsuse samasse faasi
Uhendatud keeduvéljade vahel.
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» Funktsioon lulitub sisse, kui Uhte faasi
Uhendatud keeduvaljade koguvoimsus
Uletab 3700 W.

» Funktsioon vahendab samasse faasi
Uhendatud keeduvaljade voimsust.

» Vahendatud véimsusega keeduvaljade
soojusaste vaheldub kahe taseme vahel.

Vihjeid ja napunaiteid

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

Noud

@ Induktsioonkeeduvalja puhul
kuumutab tugev elektromagnetvali
ndusid kiiresti.

@ Kasutage induktsioonkeeduvaljale
sobivaid ndusid.

No6ude materjal

» oOige: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pohjaga
(vastava tootjapoolse markeeringuga).

» vale: alumiinium, vask, messing, klaas,
keraamika, portselan.

Noud voib induktsioonpliidil kasutada, kui:

» vaike kogus vett hakkab keeduvalja
kdrgeima soojusastme valimisel vaga
kiirelt keema.

* magnet tbmbab ndu enda kilge kinni.

Keedundu pohi peaks olema
voimalikult paks ja tasane.

Terasemail- voi alumiiniumndud
voi vaskpdhjaga ndud voivad jatta
klaaskeraamilisele pinnale plekke.

Keedunoude mootmed
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Induktsioonkeeduvali kohandub automaatselt
ndu pdhja suurusega kuni teatud piirini.

Keeduvalja efektiivsus oleneb kasutatava ndu
labimdddust. Minimaalsest vaiksema pdhjaga
keedundu kasutab keeduvalja pakutud
véimsust ainult osaliselt.

@ Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Kasutamisega kaasnevad helid
Kui kuulete:

« pragisevat heli: ndud on tehtud erinevatest
materjalidest (mitmekihiline p&hi).

« vilinat: kasutatakse Uhte voi mitut
keeduvalja suurel vdimsusel ja ndud on
tehtud erinevatest materjalidest
(mitmekihiline pohi).

« surinat: kasutatakse suurt véimsust.

* klopsumist: elektrilised imberlilitused.

« sisinat, suminat: ventilaator to6tab.

Need helid on normaalsed ega ole margiks

pliidi rikkest.

Naiteid pliidi kasutamisest

Soojusastmete ja keeduvélja tarbitava
energia vahel otsest seost ei ole. Soojusastet
suurendades ei suurenda te
proportsionaalselt keeduvalja energiatarvet.
See tdhendab, et keskmise soojusastmega




keeduvali kasutab vahem kui poolt oma

voimsusest.

Soojusaste

P

Kasutamine:

Valmistatud toidu soojashoidmi-
seks.

Hollandi kaste, sulatamine: voi,
Sokolaad, zelatiin.

Kalgendamine: kohevad omletid,
kipsetatud munad.

Riisi ja piimatoitude keetmine vaik-
sel tulel, valmistoidu soojenda-
mine.

Kodgivilja, kala, liha aurutamine.

Kartulite aurutamine.

Suuremate toidukoguste, hautiste
ja suppide valmistamine.

Kergelt praadimine: eskalopid, va-
sikalihast cordon bleu, karbonaad,
kotletid, vorstid, maks, keedutai-
nas, munad, pannkoogid, so0ri-
kud.

Tugev praadimine, praetud kartul-
id, ribiliha, praetukid.

Tabelis toodud andmed on ainult
orientiirid.

vastavalt
vajadu-
sele
5-25
10-40

25-50

20-45

20 - 60

60 - 150

vastavalt
vajadu-
sele

5-15

Népunaited

Pange ndule kaas peale.

Aeg-ajalt segage.

Valmistage kaane all.

Vedeliku kogus peab olema riisi
kogusest vahemalt kaks korda
suurem, piimatoite tuleb valmista-
mise ajal segada.

Lisage paar supilusikatait vedelik-
ku.

Kasutage maks. % | vett 750 g
kartulite kohta.

Kuni 3 | vedelikku pluss kompo-
nendid.

P&orake poole aja méddudes.

Pdorake poole aja mdéddudes.

Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljass, pajapraad), friikartulite val-

mistamine.

Suure koguse vee keetmine. Voimsusfunktsioon on sisse lulitatud.

Puhastus ja hooldus

Uldine teave

» Puhastage pliit parast igakordset
kasutamist.
» Kasutage alati puhta pohjaga ndusid.

10

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta pliidi t66d.

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage spetsiaalset klaasikaabitsat.

Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulav plast, plastkile ja
suhkrut sisaldava toidu jaagid. Vastasel
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korral vdib mustus pliiti kahjustada. Pange

spetsiaalne kaabits 6ige nurga all

klaaspinnale ja liigutage tera pliidi pinnal.
» Eemaldage, kui pliit on piisavalt

jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,

Veaotsing

HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatuiikke.

Mida teha, kui...

rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja véahese
koguse pesuainega. Parast puhastamist
kuivatage pliit pehme lapiga.

Pliiti ei saa kaivitada voi kasuta-
da.

Helisignaal kélab ja pliit Itlitub
valja.

Helisignaal kdlab, kui pliit valja
lilitatakse.

Pliit litub valja.

Jaakkuumuse indikaator ei sutti.

Funktsioon Automaatne kiirsoo-
jendus ei toota.

WwWw.zanussi.com

Pliit ei ole elektrivorku Ghenda-
tud voi ei ole Uhendus korralik.

Kaitse on vallandunud.

Puudutasite korraga 2 voi en-
amat sensorvalja.

Juhtpaneelil on vett voi rasvap-
ritsmeid.

Katsite kinni Gihe voi mitu sen-
sorvalja.

Olete asetanud midagi sensor-

valiale O.

Vali ei ole kuum, sest see t66-
tas vaid lihikest aega.

Vali on tuline.

Valitud on koige kdrgem sooju-
saste.

Olete vahendanud soojusastet

tasemeni .

Kontrollige, kas pliit on digesti
elektrivorku thendatud. Vaa-
dake Uhendusjoonist.

Tehke kindlaks, kas torke poh-
justas kaitse. Kui kaitse kordu-
valt uuesti vallandub, votke
Uhendust elektrikuga.

Kaivitage pliit uuesti ja maarake
vahemalt 10 sekundi jooksul
soojusaste.

Puudutage ainult Ght sensorval-
ja.

Pihkige juhtpaneel puhtaks.

Vaadake, et sensorvaljad olek-
sid vabad.

Vaadake, et sensorvaljad olek-
sid vabad.

Kui keeduvali on piisavalt kaua
téotanud, et olla kuum, poord-
uge teeninduskeskusse.

Laske valjal piisavalt jahtuda.

Kérgeimal soojusastmel on sa-
ma véimsus kui funktsioonil.

Alustage vaartusest (“J ja
Uksnes tOstke soojusastet.
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Valimist ringi ei saa sisse lilita-
da.

@ Mitmikalal on tume piir-

kond.

Soojusaste lulitub thelt sooju-
sastmelt teisele.

Sensorvaljad muutuvad kuu-
maks.

(- sttib.
siittib.
siittib.

Suttivad ja number.

siittib.

12

Mitmikalal esinev tume piirkond
on normaalne.

Toitehaldus-funktsioon tootab.

Keedundu on liialt suur voi asub
sensorvaljale liiga Iahedal.

Automaatne valjalulitus on
sees.

Lapselukk voi Lukk funktsioon
tootab.

Keeduvaljal pole néud.

Kasutate vale ndud.

No6u pohja labimoodt on selle
keeduvalja jaoks liiga vaike.

Seadmel ilmes torge.

Pliidil ilmnes térge, kuna keedu-
ndu on tihjaks keenud. Auto-
maatne valjalulitus ja tUlekuume-
nemise kaitse on sees.

Lulitage kdigepealt sisse sise-
mine ring.

Vt "lgapaevane kasutamine".

Asetage suuremad anumad ta-
gumistele valjadele.

Ldlitage pliit valja ja kaivitage
uuesti.

Vt "lgapaevane kasutamine".

Pange ndu keeduvaljale.

Kasutage sobivat keedunoud.
Vt jaotist "Vihjeid ja napunai-
teid".

Kasutage sobivate méotmetega
keedundusid.
Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Uhendage pliit elektrivérgust
moneks ajaks lahti. Lilitage ma-
ja elektrisusteemi kaitse valja.
Uhendage see uuesti sisse. Kui

suttib uuesti, pédrduge tee-
ninduskeskusse.

Lalitage pliit valja. Eemaldage
kuum keedundu. Lilitage
umbes 30 sekundi mé6dumisel
keeduvali uuesti sisse. Kui pro-
bleemi pohjustas keedundu,
kaob veateade ekraanilt. Jaak-
kuumuse indikaator voib jaada
pblema. Laske noul piisavalt
jahtuda. Kontrollige, kas kasuta-
tav ndu sobib selle pliidiga.

Vt jaotist "Vihjeid ja napunai-
teid".

www.zanussi.com



Kui lahendust ei leidu...

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke thendust edasimiija voi
teeninduskeskusega. Andke teada
andmesildil olevad andmed. Esitage ka
kolmekohaline tdhtedest koosnev
klaaskeraamika kood (selle leiate klaasplaadi

Paigaldamine

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

Enne paigaldamist
Enne pliidi paigaldamist kirjutage Ules
alltoodud andmed, mis on ara toodud
andmesildil. Andmesilt asub seadme korpuse
pohjal.

Seerianumber ............
Integreeritud pliidid
Integreeritud pliiti voib kasutada alles parast
seda, kui see on paigutatud sobivasse

Paigaldamine

nurgast) ja kuvatud veateade. Méelge, kas
olete pliiti kindlasti digesti kasutanud. Kui
seadet on valesti kasutatud, ei tarvitse
teeninduse tehniku voi edasimuuja t66 isegi
garantiiajal tasuta olla. Teenindust ja
garantiitingimusi puudutavad juhised leiate
garantiibrosurist.

standardile vastavasse sisseehitatud
moodblisse ja téopinda.

Uhenduskaabel

» Selle seadme juurde kuulub ka
Uhenduskaabel.

« Kahjustatud toitekaabli asendamiseks
kasutage jargmist (voi kdrgemat)
kaablitutipi: HO5BB-F Tmax 90°C.
Pdéorduge lahimasse teeninduskeskusse

4 N ™\
o N\ J
WwWw.zanussi.com 13



A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

==

N ™
min.2mm_____ 2
A* g | ~ ‘ . min. 2 mm
! % SN A : Tt ®
e ——
<20 mm% > 20 mme||T I
I §
) min
min. 500 mm 30 mm min. 500 mm

12 mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

~=r

o N\
4 N \
+ < min.
* * min.
W 2 mm
R 5mm /
//\
W
min ~a
55mm /
- AN J
14 www.zanussi.com



min.
<412 mm

min.
2 mm

Tehnilised andmed

Andmesilt

Mudel ZEN6641XBA
Tulp 58 GAD DA AU
Induktsioon 3.7 kW
Seerianr. ..........
ZANUSSI

Keeduviljade tehnilised néitajad

Tootenumber (PNC) 949 595 545 01
220 -240V 50 - 60 Hz

Valmistatud Saksamaal

6.6 kW

€9:4

Keeduvali Nimivoimsus Voimsusfunkt- Voimsusfunkt- No6u labimoot
(maks. sooju- sioon [W] sioon maksi- [mm]
saste) [W] mumkestus
[min]
Vasakpoolne ees- 2300 3700 10 180 - 210
mine
Vasakpoolne ta- 1200 - - 145
gumine
Parempoolne ees- 1400 - - 125 - 145
mine
Parempoolne ta- 700/ 1700 - - 120/ 180

gumine

Keeduvaljade vdimsus voib vahesel maaral
erineda tabelis toodud andmetest. See oleneb
kasutatavate keedundude materjalist ja
suurusest.

WwWw.zanussi.com

Parimate tulemuste saamiseks kasutage
ndusid, mille diameeter ei ole tabelis toodust
suurem.
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Energiatohusus

Tooteinfo vastavalt maarusele EL 66/2014

Mudeli tunnus
Keeduplaadi ttip
Keeduvaljade arv

Kuumutamisviis

ZEN6641XBA
Integreeritud pliit
4

Induktsioon ja kiir-
gekuumusallikas

Ringikujuliste keeduvaljade 1&- Vasakpoolne eesmine 21,0cm
bimodt (J) Vasakpoolne tagumine 14,5 cm
Parempoolne eesmine 14,5 cm
Parempoolne tagumine 18,0 cm
Keeduvalja energiatarbimine Vasakpoolne eesmine 167,2 Wh/kg
(EC electric cooking) Vasakpoolne tagumine 202,3 Whlkg
Parempoolne eesmine 189,6 Wh/kg
Parempoolne tagumine 183,7 Wh/kg

Pliidi energiatarbimine (EC
electric hob)

EN 60350-2 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — Osa 2: Pliidid -
Meetodid joudluse mootmiseks

Energiasaast

Jargmisi nduandeid jargides saate
igapaevaselt energiat kokku hoida.

» Vett kuumutades piirduge vajaliku
kogusega.

JAATMEKAITLUS

Sumboliga c) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

16

185,7 Whikg

« Voimalusel pange keedundule alati kaas
peale.

* Enne keeduvalja sisselllitamist asetage
sellele keedundu.

« Keedundu pohi peaks olema keeduvaljaga
samade mddtmetega.

* Pange vaiksem ndu vaiksemale
keeduvaljale.

* Pange nou otse keeduvalja keskele.

* Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks
kasutage jaakkuumust.

Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid
muude majapidamisjaatmete hulka. Viige
seade kohalikku ringluspunkti voi po6rduge
abi saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

/\ Informacoes de seguranca

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nédo é responsavel por lesdes ou
danos resultantes de instalacéo e utilizacao incorrectas. Guarde
sempre as instrugdes junto do aparelho para futura referéncia.

Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos ou
mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e conhecimento
se tiverem recebido supervisdo ou instrugdes relativas a
utilizagao do aparelho de forma segura e compreenderem os
perigos envolvidos.

N&ao permita que as criangas brinquem com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance
das criancas.

Mantenha as criangas e os animais domésticos afastados do
aparelho quando este estiver a funcionar ou a arrefecer. As
partes acessiveis ficam quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para criangas,
recomendamos que o active.

A limpeza e a manutengao basica ndo devem ser efectuadas
por criangas sem supervisao.

E necessario manter as criangas com menos de 3 anos
afastadas ou constantemente vigiadas.

Seguranca geral

- O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizagao. Nao toque nos elementos de aquecimento.
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- Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou um
sistema de controlo remoto separado.

Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa sem
vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.

Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez disso,
desligue o aparelho e cubra as chamas com uma tampa de

tacho ou manta de incéndio.

Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.
Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
de tacho nao devem ser colocados na superficie da placa

porque podem ficar quentes.

N&o utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o

aparelho.

Apos a utilizagéo, desligue a placa no respectivo comando e
ndo confie apenas no detector de tacho.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de

choque eléctrico.

Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de assisténcia
autorizado ou por uma pessoa igualmente qualificada, para

evitar perigos.

Instrucdes de seguranca

Instalacao

ADVERTENCIA!

A instalagdo deste aparelho tem de
ser efectuada por uma pessoa
qualificada.

Remova toda a embalagem.

Né&o instale nem utilize o aparelho se ele
estiver danificado.

Cumpra as instrugdes de instalagéo
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas

relativamente a outros aparelhos e unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque o aparelho é pesado. Use
sempre luvas de protecgéo.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade cause
dilatacoes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra o
vapor e a humidade.

Né&o instale o aparelho ao lado de uma porta
ou debaixo de uma janela. Isso evita que a
abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago entre
o fundo do aparelho e a gaveta superior é
suficiente para permitir a circulagéo de ar.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel de
separagao nao combustivel debaixo do
aparelho para evitar o acesso a parte
inferior.

Certifique-se de que o espago de ventilagdo
de 2 mm entre a bancada e a parte dianteira
inferior da unidade se mantém desobstruido.
A garantia ndo abrange danos causados
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pela falta de espago de ventilagao
adequado.

Ligacao eléctrica

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.

= Todas as ligagoes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

= O aparelho tem de ficar ligado & terra.

= Antes de efectuar qualquer operagéo de
manutencéo, certifique-se de que o aparelho
esta desligado da corrente eléctrica.

= Certifique-se de que a informagéo sobre a
ligagao eléctrica existente na placa de
caracteristicas esta em conformidade com a
alimentagéo eléctrica. Se ndo estiver,
contacte um electricista.

= Certifique-se de que o aparelho ¢ instalado
correctamente. Ligagdes de cabo de
alimentagéo e ficha (se aplicavel) soltas ou
incorrectas podem provocar o
sobreaquecimento dos terminais.

= Utilize um cabo de alimentagéo eléctrica
adequado.

= Nao permita que o cabo de alimentagao
fique enredado.

= Certifique-se de que a protecgéo contra
choque ¢ instalada.

= Utilize a bragadeira de fixagao para libertar
tensdo do cabo.

= Néo permita que o cabo e a ficha de
alimentag&o (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar o
aparelho a uma tomada proxima.

= Nao utilize adaptadores de tomadas duplas
ou triplas, nem cabos de extensao.

= Certifique-se de que nao causa danos na
ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentagédo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentagéo se estiver danificado.

= As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e néo isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

= Ligue a ficha & tomada eléctrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apds a instalagao.

= Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue
a ficha.
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= Né&o puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha de
alimentagéo.

= Utilize apenas dispositivos de isolamento
correctos: disjuntores de protecgéo, fusiveis
(os fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

= Alnstalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica em
todos os polos. O dispositivo de isolamento
deve ter uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

Utilizacao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos, queimaduras e
choque eléctrico.

= Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se aplicavel)
antes da primeira utilizagéo.

= Utilize este aparelho apenas em ambiente
doméstico.

= Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

= Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

= Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

= Desligue (“off”) as zonas de cozedura ap6s
cada utilizagéo.

= Nao confie apenas no detector de tachos.

= Nao coloque talheres ou tampas de panelas
sobre as zonas de cozedura. Podem ficar
quentes.

= Nao utilize o aparelho com as méos humidas
ou se ele estiver em contacto com agua.

= Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

= Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da
corrente eléctrica. Isso evitara choques
eléctricos.

= Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugéo quando o
aparelho estiver a funcionar.

= Quando coloca alimentos em éleo quente, o
oleo pode salpicar.

ADVERTENCIA!

Risco de incéndio e exploséo.

= As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
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Mantenha as chamas e os objectos quentes
afastados das gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.

= Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

= O ¢leo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode inflamar a uma temperatura
inferior a de um 6leo em primeira utilizagao.

= Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima do
aparelho.

ADVERTENCIA!
Risco de danos no aparelho.

= Néo coloque nenhum tacho quente sobre o
painel de comandos.

= Nao deixe que nenhum tacho ferva até ficar
sem agua.

= Tenha cuidado e ndo permita que algum
objecto ou tacho caia sobre o aparelho. A
superficie pode ficar danificada.

= N&o active zonas de cozedura com um tacho
vazio ou sem tacho.

= Néo coloque folha de aluminio no aparelho.

= Os tachos de ferro fundido ou aluminio ou
que tenham a base danificada podem riscar
o vidro ou a vitroceramica. Levante sempre
estes objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

= Este aparelho serve apenas para cozinhar.
N&o pode ser usado para outras fungdes
como, por exemplo, aquecimento de
divises.

Descricao do produto

Disposicao da placa
| |
N\
(145 mm} 1201180
[ —

B A

145 mm)
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Manutencéo e limpeza

= Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

= Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer
antes de o limpar.

= Desligue o aparelho da tomada eléctrica
antes de qualquer manutengao.

= Néo utilize jactos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

= Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes neutros.
Né&o utilize produtos abrasivos, esfregdes,
solventes ou objectos metalicos.

Eliminacao

ADVERTENCIA!

Risco de ferimentos ou asfixia.

= Contacte a sua autoridade municipal para
saber como eliminar o aparelho
correctamente.

= Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

= Corte o cabo de alimentagao eléctrica e
elimine-o.

Assisténcia Técnica

= Contacte um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho.

= Utilize apenas pegas de substituicdo
originais.

Zona de cozedura de indugéo
Zona de cozedura
Painel de comandos
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Disposicao do painel de comandos

R A B BB

| | i
- +8 [B8, 8- + o
OB P - +8 -O+ 8- +

%T O o

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam as
fungdes que estdo em funcionamento.

Funcao Comentario

@ ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
E Bloqueio de Fungoes / Disposi- Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.

tivo de Segurancga para Crian-
cas

= Indicador do grau de cozedura  Para indicar o grau de cozedura.

= Indicadores do temporizador Apresenta a zona de cozedura para a qual esta def-
das zonas de cozedura inido um tempo.

= Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.

6 | O = Para activar e desactivar o circuito exterior.

@ = Para seleccionar a zona de cozedura.

a8 + J— - Para aumentar ou diminuir o tempo.

9] + J— - Para regular o grau de cozedura.

P Fungao Power Para activar e desactivar a fungao.

Indicadores de grau de cozedura

I

A zona de cozedura esta desactivada.
(1-(3) A zona de cozedura esta activada.
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R

@ A fungao Aquecimento Automatico esta a funcionar.

@ Funcéo Power activo.

+ digito Existe uma anomalia.

Uma zona de cozedura ainda esta quente (calor residual).

A fungéo Bloqueio de Fungdes /Dispositivo de Seguranga para Criangas esta a
funcionar.

O tacho nao é adequado, é demasiado pequeno ou ndo ha tacho na zona de
cozedura.

E] A fungao Desactivagdo Automatica esta a funcionar.

Indicador de calor residual

ADVERTENCIA!

O calor residual pode provocar
queimaduras.

Utilizacao diaria

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Activar e desactivar

Toque em @ durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

Desactivacao Automatica

A funcao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situacodes:

= Quando todas as zonas de cozedura estio
desactivadas.

= Quando, apos a activagio da placa, ndo é
definido qualquer grau de cozedura.

= Quando ocorrer um derrame ou quando for
colocado algum objecto sobre o painel de
comandos durante mais de 10 segundos
(tacho, pano, etc.). E emitido um sinal
sonoro e a placa desactiva-se. Retire o
objecto ou limpe o painel de comandos.

= Quando a placa ficar demasiado quente (por
exemplo, quando uma panela ferve até ficar
sem agua). Permita que a zona de cozedura
arrefeca antes de utilizar novamente a placa.
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As zonas de cozedura de indugéo criam o calor
necessario para cozinhar directamente na base
dos tachos. A vitroceramica ¢ aquecida pelo
calor dos tachos.

= Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo U_J acende-se e a zona de cozedura
é automaticamente desactivada apds 2
minutos.

= Quando nio desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.

Apos algum tempo, a indicagdo o) acende-
se e a placa desactiva-se.
Relacao entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se
desactiva:

A placa desactiva-

Grau de cozedura

se apos
1-9 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas
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Grau de cozedura

Toque em + para aumentar o grau de
cozedura. Toque em — para diminuir o grau de

cozedura. Toque em + e — simultaneamente
para desactivar a zona de cozedura.

Activar e desactivar os circuitos
exteriores

E possivel ajustar a superficie de cozedura a
dimenséo do tacho.
Utilizar o campo do sensor: @)

Para activar o circuito exterior: toque no
campo do sensor. O indicador acende.

Para desactivar o circuito exterior: toque
no campo do sensor até que o indicador se
apague.

Aquecimento Automatico

Se activar esta fungéo, pode obter o grau de
cozedura necessario em menos tempo. A
funcéo selecciona o grau de cozedura mais
elevado durante algum tempo e depois diminui
para o grau de cozedura adequado.

Para activar a fungéo, é necessario

que a zona de cozedura esteja fria.
Para activar a funcao para uma zona de
cozedura: toque em P acende). Toque
imediatamente em + (@ acende). Toque

imediatamente em — até que o grau de
cozedura correcto acenda. Apds 3 segundos,

acende.

Para desactivar a funcéo: toque em +.

Funcao Power

Esta fungéo disponibiliza mais poténcia para as
zonas de cozedura de indugéo. A fungéo pode
ser activada para uma zona de cozedura de
indugéo apenas por um curto periodo de
tempo. Apos esse tempo, a zona de cozedura
de indugao muda automaticamente para o grau
de cozedura mais elevado.

Consulte o capitulo “Informagao
técnica”.

Para activar a funcao para uma zona de
cozedura: toque em P ; U acende.

www.zanussi.com

Para desactivar a funcao: toque em P ou

Temporizador

Temporizador da Contagem Decrescente
Pode utilizar esta fungéo para definir o tempo
de funcionamento da zona de cozedura apenas
para uma sesséo de cozedura.

Comece por seleccionar a zona de
cozedura e seleccione depois a funcao.
Pode definir o grau de cozedura antes ou
depois de seleccionar a fungéo.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em €D varias vezes até que o indicador
da zona de cozedura que pretende se acenda.

Para activar a funcao ou alterar o tempo:

toque no + ou no — do temporizador para
definir o tempo (00 - 99 minutos). Quando o
indicador da zona de cozedura comegar a
piscar lentamente, a contagem decrescente
comega.

Para ver o tempo restante: seleccione a

zona de cozedura com @ O indicador da zona
de cozedura comeca a piscar rapidamente. O
visor mostra o tempo restante.

Para desactivar a funcao: seleccione a zona

de cozedura com D e toque em —. O tempo
restante é contado para tras até 00. O
indicador da zona de cozedura apaga-se.

@ Quando o tempo terminar, é emitido
um som e a indicagédo 00 fica
intermitente. A zona de cozedura é
desactivada.

Para desligar o som: toque em @

Conta-Minutos

Pode utilizar esta fungdo como Conta-
Minutos quando a placa est4 activada e as
zonas de cozedura estdo desactivadas (o

indicador de grau de cozedura indica ).

Para activar a funcao: toque em . Toque

em + ou — do temporizador para definir o
tempo. Quando o tempo terminar, € emitido um
som e aparece a indicagao 00 intermitente.

Para desligar o som: toque em .
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Esta funcédo nao afecta o
funcionamento das zonas de
cozedura.

Bloqueio de Funcoes

E possivel bloquear o painel de comandos com
zonas de cozedura a funcionar. Isto impede
uma alteragéo acidental do grau de cozedura.

Comece por definir o grau de cozedura.
Para activar a funcéo: toque em )

acende durante 4 segundos.O temporizador
permanece activo.

Para desactivar a funcao: toque em Bo
visor apresenta o grau de cozedura anterior.

Quando desactivar a placa, também
desactivara esta fungéo.

Dispositivo de Seguranca para Criancas
Esta fungéo evita o accionamento acidental da
placa.

Para activar a funcao: active a placa com @.
Nao defina o grau de cozedura. Toque em B
durante 4 segundos. ltJ acende. Desactive a
placa com @

Para desactivar a funcao: active a placa com
@. N&o defina o grau de cozedura. Toque em
B durante 4 segundos. l/J acende. Desactive a
placa com @.

Para contornar a funcao por apenas um
periodo de cozedura: active a placa com @.

acende. Toque em B durante 4 segundos.
Defina o grau de cozedura em menos de
10 segundos. Pode utilizar a placa. Quando

Sugestoes e dicas

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.
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desactivar a placa com (D, a fungéo fica
novamente activa.

Funcao Gestao de Energia

= As zonas de cozedura estédo agrupadas de
acordo com a posigéo e o numero de fases
que alimentam a placa. Consulte a
ilustragao.

= O limite méximo de carga eléctrica de cada
fase ¢ 3700 W.

= A fungéo divide a poténcia entre as zonas de
cozedura que estdo ligadas & mesma fase.

= A fungéo é activada quando a carga
eléctrica total das zonas de cozedura que
estéo ligadas a mesma fase excede os 3700
W.

= A fungéo diminui a poténcia das restantes
zonas de cozedura que estéo ligadas a
mesma fase.

= Aindicagao do grau de cozedura das zonas
cuja poténcia foi reduzida alterna entre dois
niveis.

4 N

O O
O-O

Tachos e panelas

@ Nas zonas de cozedura de indugéo,

o calor é gerado muito rapidamente
nos tachos por um campo
electromagnético forte.

@ Utilize as zonas de cozedura de
indugdo com tachos adequados.
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Material do tacho Consulte o capitulo “Informagéo

= correcto: ferro fundido, aco, ago esmaltado, técnica”.
aco inoxidavel, fundo multicamada (com a
marca correcta do fabricante).

* incorrecto: aluminio, cobre, latdo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sdao adequados para uma placa .

de inducéo se:

Ruidos durante o funcionamento
Se ouvir:

estalidos: o tacho é feito de diferentes

materiais (construgdo multicamadas).

= assobio: esta a utilizar a zona de cozedura
com niveis elevados de poténcia e o tacho
tem materiais diferentes (construcédo
multicamadas).

= zumbido: esta a utilizar um nivel elevado de

poténcia.

cligues: sons de comutagdes eléctricas.

= sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.

Os ruidos sao normais e nao sao

indicadores de uma avaria na placa.

= uma pequena quantidade de agua ferver
muito rapidamente numa zona de cozedura
com o grau de cozedura mais elevado.

= abase do tacho atrair um iman.

A base do tacho ou panela deve ser
0 mais espessa e plana possivel. .

Os tachos feitos de ago esmaltado
ou que tenham fundos de aluminio
ou cobre poderao causar alteragdes
de cor na superficie de

) 20 Exemplos de modos de cozinhar
vitroceramica.

A relagédo entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de cozedura ndo
¢ linear. Quando o grau de cozedura aumenta,
0 aumento do consumo de poténcia da zona de
cozedura néo é directamente proporcional. Isto
significa que uma zona de cozedura no grau de
cozedura médio consome menos de metade da
sua poténcia maxima.

Dimensoes dos tachos

As zonas de cozedura de indugao adaptam-se
automaticamente a dimensio da base dos
tachos, até um determinado limite.

A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o diametro do tacho. Um tacho
que tenha diametro inferior ao minimo indicado
recebe apenas uma parte da poténcia gerada
pela zona de cozedura.

Os dados da tabela servem apenas
como referéncia.

Grau de co- Utilize para: Tempo Sugestoes
zedura (min.)

-1 Manter os alimentos cozinhados conforme Coloque uma tampa no tacho.
quentes. neces-

sario

=2 Molho holandés, derreter: manteiga, 5 - 25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

1-2 Solidificar: omeletas fofas, ovos co- 10-40  Cozer com a tampa.
zidos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base de leite 25 - 50 Adicione, no minimo, duas vezes
em lume brando, aquecer refeigdes mais liquido do que arroz; mexa os
pré-cozinhadas. pratos de leite a meio da cozedura.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne ava- 20-45  Adicione algumas colheres de so-

por.

WwwWw.zanussi.com

pa de liquido.
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Grau de co- Utilize para: Sugestoes

zedura

4-5 Cozer batatas a vapor. 20-60  Utilize, no maximo, %4 | de agua
para 750 g de batatas.

4-5 Cozer grandes quantidades de ali- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os ingre-
mentos, guisados e sopas. dientes.

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon conforme Vire a meio do tempo.
bleu de vitela, costeletas, rissois, neces-
salsichas, figado, roux, ovos, pan- sario

quecas, sonhos.

7-8 Fritura intensa, batatas fritas, bifes 5-15 Vire a meio do tempo.
do lombo, bifes.

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem fritas.

P Ferver grandes quantidades de agua. A fungéo Power ¢ activada.

Manutencao e limpeza

ADVERTENCIA! com agucar. Caso contrario, a sujidade pode
Consulte os capitulos relativos & provocar danos na placa. Coloque o
seguranga. raspador especial sobre a superficie de

vidro em angulo agudo e desloque a lamina
sobre a superficie.

Informacées gerais .
¢ 9 = Remova quando a placa tiver

= Limpe a placa apos cada utilizagéo. arrefecido o suficiente: manchas de
= Utilize sempre a placa com a base limpa. calcario, 4gua ou gordura e descoloragoes
= Riscos ou manchas escuras na superficie nas partes metalicas brilhantes. Limpe a
néo afectam o funcionamento da placa. placa com um pano himido e um pouco de
= Utilize um produto de limpeza especial detergente. Apds a limpeza, seque a placa
adequado para a superficie da placa. com um pano macio.
= Utilize um raspador especial para limpar o
vidro.

Limpeza da placa

= Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e alimentos

Resolucao de problemas

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.
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O que fazer se...

N&o consegue activar ou utilizar a A placa nao esta ligada a cor-

placa.

E emitido um sinal sonoro e a
placa desactiva-se.

A placa emite um sinal sonoro
quando ¢ desactivada.

A placa desactiva-se.

Indicador de calor residual ndo
acende.

Agquecimento Automatico nao
funciona.

N&o consegue activar o circuito
exterior.

Q) Existe uma area escura na

zona multipla.

WwWw.zanussi.com

rente eléctrica ou nao esta ligada
correctamente.

O disjuntor esta desligado.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Manchas de gordura ou agua no
painel de comandos.

Colocou algum objecto sobre um
ou mais campos do sensor.

Colocou algum objecto sobre o

campo do sensor @

A zona nao esta quente porque
foi activada apenas por pouco
tempo.

A zona esta quente.

Esta definido o grau de cozedura
mais elevado.

Diminuiu o grau de cozedura

para (@

E normal que exista uma area es-
cura na zona multipla.

Verifique se a placa esta ligada
correctamente a corrente eléctri-
ca. Consulte o diagrama de liga-
coes.

Certifique-se de que o disjuntor
¢é a causa da anomalia. Se o dis-
juntor disparar diversas vezes,
contacte um electricista qualifica-
do.

Active novamente a placa e de-
fina o grau de cozedura em me-
nos de 10 segundos.

Toque em apenas um campo do
sensor.

Limpe o painel de comandos.

Retire o objecto dos campos do
sensor.

Retire o objecto do campo do
sensor.

Se a zona tiver funcionado tempo
suficiente para estar quente, con-
tacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

Deixe a zona arrefecer o sufi-
ciente.

O grau de cozedura mais eleva-
do tem a mesma poténcia que a
fungéo.

n
Comece com W) e aumente o
grau de cozedura.

Active o circuito interior primeiro.
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O grau de cozedura alterna entre A fungao Gestéo de Energia esta

dois niveis.

Os campos do sensor ficam
quentes.

E] esta aceso.

esta aceso.

esta aceso.

Aparece L=J e um numero.

esta aceso.

Se nao conseguir encontrar uma

solucao...

Se n&o conseguir encontrar uma solugéo para o
problema, contacte o seu fornecedor ou um

28

a funcionar.

O tacho é demasiado grande ou
foi colocado demasiado perto
dos comandos.

Desactivagdo Automatica activo.

A funcéo Dispositivo de Segur-
anca para Criangas ou Bloqueio
de Fungdes esta a funcionar.

Nao existe qualquer tacho na zo-
na.

O tacho nao ¢ adequado.

O diametro da base do tacho é
demasiado pequeno para a zona.

A placa apresenta um erro.

A placa indica um erro porque
um tacho ferveu até ficar sem
agua. A fungao Desactivagao Au-
tomatica e a protecgao contra
sobreaquecimento das zonas for-
am activadas.

Consulte o capitulo “Utilizagao
diaria”.

Coloque o tacho numa das zonas
de cozedura de tras, se possivel.

Desactive a placa e active-a no-
vamente.

Consulte o capitulo “Utilizagao
diaria”.

Coloque um tacho na zona.

Utilize um tacho adequado.
Consulte o capitulo “Sugestoes
e dicas”.

Utilize um tacho com as dimen-
soes correctas.

Consulte o capitulo “Informagao
técnica”.

Desligue a placa da alimentagédo
eléctrica durante algum tempo.
Desligue o disjuntor do quadro
eléctrico da sua casa. Volte a li-

gar. Se aparecer novamente,
contacte um Centro de Assistén-
cia Técnica Autorizado.

Desactive a placa. Retire o tacho
quente. Apos cerca de 30 se-
gundos, active novamente a zo-
na. Se o problema era o tacho, a
mensagem de erro deve desa-
parecer do visor. A indicagao In-
dicador de calor residual pode
manter-se. Deixe o tacho arrefec-
er o suficiente. Verifique se o ta-
cho é compativel com a placa.
Consulte o capitulo “Sugestoes
e dicas”.

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Indique os dados da placa de caracteristicas.

Indique também o codigo de trés letras da
placa vitroceramica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro apresentada.
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Certifique-se de que utilizou a placa
correctamente. Caso contrario, a manutengéao
efectuada pelo Técnico do Servigo de
Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de garantia.

Instalacao

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Antes da instalacao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode consultar na
placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte de baixo
da placa.

Numero de Série ......ocovvevecvesnnnee.

Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apos a
sua montagem em moveis de encastre ou

Montagem

As instrugdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condigdes da garantia
encontram-se no folheto da garantia.

superficies de trabalho que cumpram as normas
aplicaveis.

Cabo de ligacao

= A placa é fornecida com um cabo de
ligagéo.

= Se for necessario substituir o cabo de
alimentagéo por estar danificado, utilize um
cabo do tipo (ou superior): HO5BB-F Tmax
90°C. Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica local.

WwWw.zanussi.com
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min.
<412 mm

] 3 min.
2 mm

Informacao técnica

Placa de caracteristicas

Modelo ZEN6641XBA
Tipo 58 GAD DA AU
Indugéo 3.7 kW

N.° de série .....c.couuune..
ZANUSSI

Especificacoes das zonas de cozedura

Poténcia nomi-
nal (grau de

Zona de coze-
dura

cozedura max.)
w]

Dianteira esquerda 2300 3700
Traseira esquerda 1200 =
Dianteira direita 1400 =
Traseira direita 700 /1700 =

A poténcia das zonas de cozedura pode ser
ligeiramente diferente da indicada na tabela.
Varia consoante o material e as dimensées do
tacho.
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Funcao Power
[w] ma [min.] de

PNC 949 595 545 01
220-240V /50 -60Hz
Fabricado na Alemanha
6.6 kW

€9:

Diametro do
tacho [mm]

Duracao maxi-

Funcao Power

10 180 - 210
= 145

= 125-145
= 120/ 180

Para optimizar a cozedura, utilize um tacho com
diametro nao superior ao indicado na tabela.
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Eficiéncia energética

Informacao de produto de acordo com a norma UE 66/2014

Identificacdo do modelo
Tipo de placa
Numero de zonas de cozedura

Tecnologia de aquecimento

Diametro das zonas de coze-
dura circulares (D)

Dianteira esquerda
Traseira esquerda
Dianteira direita
Traseira direita

Consumo de energia por zona
de cozedura (EC electric cook-
ing)

Dianteira esquerda
Traseira esquerda
Dianteira direita
Traseira direita

Consumo de energia da placa
(EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos domésticos
para cozinhar - Parte 2: Placas - Métodos para
medir o desempenho

Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se adoptar
as seguintes sugestoes.

= Quando aquecer agua, utilize apenas a
quantidade necessaria.

= Sempre que possivel, coloque as tampas
nos tachos.

PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o simbolo

C/.\l-). Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o
ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e
electronicos. Nao elimine os aparelhos que

32

ZEN6641XBA
Placa encastrada
4

Inducéo e Aqueci-
mento Radiante

21,0 cm
14,5 cm
14,5 cm
18,0 cm

167,2 Whikg
202,3 Whikg
189,6 Whikg
183,7 Whikg

185,7 Whkg

= Coloque o tacho na zona de cozedura antes
de a activar.

= O diametro do fundo do tacho deve ser igual
ao diametro da zona de cozedura.

= Coloque os tachos mais pequenos nas
zonas de cozedura mais pequenas.

= Centre o tacho no centro da zona de
cozedura.

= Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou derreter alimentos.

X

tenham o simbolo = juntamente com os
residuos domésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local ou
contacte as suas autoridades municipais.
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CopepxaHue

CBefeHunst No TexHuke 6e3onacHOCT___33 | YXOA M OUMCTKA — — — — — o __ 44
YkasaHus no 6e30nacHOCTU — — — _ _ _ ___ 35 Mownck n ycTtpaHeHne HencnpasHocTe . .44
OnucaHne M3OeNMNSA. - - o o o oo 37 | YCTAHOBKA. - o oo 47
E>xegHeBHOE UCNONb30BaHUE - — — — — — _ . 39 | TexHuYecKkne AaHHbIE _ _ _ _ _ _ _ _ _____ 49
[Mone3Hble COBETbI — — — - — 42 | OHeproaPeKTUBHOCTb. - o oo o 50

I'IpaBo Ha U3MEHEHUA COXpaHAeTCA.

AN CBegeHUA No TeXHUKe 6e30nacHOCTU

Mepen ycTaHOBKOW U aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
03HaKOMbTECh C NPUITOXXEHHbLIM PYKOBOLACTBOM.
MpounssoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TPaBMbl U
noBpeXaeHus, NoyYeHHble/Bbl3BaHHbIE HENPaBUIIbHOM
YCTaHOBKOW M aKkcnnyaTayunen. No3aboTbTecb O TOM, YTOObI
AaHHOe pPyKOBOACTBO ObINo y Bac nog pykon Ha NpOTsHKeHUM
BCEro cpoka cnyxobl npnbopa.

Be3onacHoCTb AeTen n nuy ¢ orpaHN4eHHbIMHUN
BO3MOXHOCTAMMU

- [aHHbIN NpUBOpP MOXET aKCNNyaTMpoBaTbCs AeTbMU CTapLue
8 neT 1 nuUamn ¢ orpaHNYeHHbIMU PUINYECKUMU,
CEHCOPHbIMWU WU YMCTBEHHbLIMW CNIOCOOHOCTAMMU U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UKW 3HAHUAMM TOSNBKO NpU
YCITOBUWN HaxXOXOeHUs nog npucMoTpoM nuua, oTBevatowero
3a nx 6e3o0nacHoOCTb, UK Nocne Nony4YeHus
COOTBETCTBYIOLNX NHCTPYKLUUIA, MO3BONSAIOLMX UM
BGe3onacHo akcnnyaTMpoBaTh ANEKTPONPUBOpP 1 AatoLWMX UM
npeacTtaBneHne o6 onacHOCTU, CONPSXEHHOW C ero
aKkcnnyarauymen.

- He nosBonsite getsim urpatb ¢ npubopom.

- XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarbl BHE JOCAraeMoCTu
ageTten.

- He nognyckante geten n gomMallHUX XMUBOTHbIX K Npubopy,
Korga oH paboTaeT unu ocTbiBaeT. [JoCTynHble ANd KOHTaKTa
YacTu Npubopa COXPaHSAT BbICOKYO TeMNepaTypy.

- Ecnu npmnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3almThbl OT AETEMN,
pekomeHayem Bam BKIIOYNTbL 3TO YCTPOUCTBO.
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OuuncTka 1 AOCTYNHOE Mosb30BaTENO TEXHMUYECKOE
obcnyxmBaHne He OOMKHO NPOn3BOANTLCA AeTbMK 6e3
npucmoTpa.

[eTtam mnagwe 3 net 3anpellaeTca HaxoanTbCa PSAOM C
npubopom, ecrnv B3pocrble He obecneynBaroT 3a HUMKU
NOCTOSAHHbIN HAA30p.

O6wue npaBuna TeXHNMKN 6e30nacHOCTU
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Mpnbop n ero 4OCTYNHbIE ONA KOHTAKTa YacTu CUMbHO
HarpeBarTCsa BO BpeMs aKcnnyaTauuu. He npukacamnTtech K
HarpeBaTesibHbIM 3fIEMEHTaM.

He akcnnyatnpyinte gaHHbI Npnbop ¢ NOMOLLbIO BHELLIHEro
Tarimepa unu oTaenbHOW CUCTEMbI ANCTaHLMOHHOIO
yrnpaBneHus.

OcTaBrneHne Ha BapO4YHOM NaHenu NpoayKTOB, rOTOBSALLMXCS
Ha Xupe unu macne, MoXeT NpeacTaBnNATb ONacHOCTb U
NPUBECTU K NoXapy.

Hwn B kKOem cny4vae He nbiTauTechb 3anuTb Nrams BOAOW;
BMECTO 3TOro BbIKMOYMTE NPMBOp 1 HaKporTe nnams,
HanpumMep, KPbILLKOW Ui MPOTUBOMNOXaPHbLIM OAEAIOM.

He ncnonb3ynTte Bapo4Hble NOBEPXHOCTU ANS XPaHEHUS
Kakmx-nmbo npegmMmeTos.

He cnepgyeT knacTb Ha BapOYHYO0 MOBEPXHOCTb
MeTannmyeckne npeameTbl, Takme Kak HOXWU, BUMKU, NOXKU U
KPbILLKW, TaK K&K OHWU MOTYT HarpeTbCs.

He ncnonb3ynTe napoouncTuTenu ansa o4ncTku npubopa.
[Mocne ncnonb3oBaHUA BbIKMIOYNTE KOHGOPKY ee Py4yKon
yrnpasreHusi U He rnonaranTecb Ha JaTynk obHapyXeHns
nocyabl.

[Mpn oBHapy>XeHUN TPeLLMH Ha CTEKINOKepaMNYeCKon NaHenu
NN NpU ee pacTpecknBaHnn oTkN4YUTe Npnbop BO
n3bexaHme nNopaxxeHust ANEeKTPUYECKUM TOKOM.

B cnyyae noBpexaeHuns WHypa nuTaHus Bo usbexaHue
Hec4yacTHOro crny4asi OH JO/mKeH ObiTb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHbLIM CEPBUCHBLIM LLEHTPOM UIn
crneumnanmcTomMm C paBHO3HAYHON KBanudguKkaumnen.
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YkasaHua no 6esonacHocTu

YcTtaHoBKa

BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa gomkHa
OCYLLECTBNSATHCS TOSNBKO
KBanMuUMpoBaHHbIM
nepcoHasnom!

* YpanuTe BCIO YNaKoBKYy.

* He yctaHaBnuBanTe 1 He NoAKMNYanTe
npubop, ecnun oOH UMeeT NOBPEXAEHUS.

« CnepyviTe NpUNoXeHHbIM K Npubopy
WHCTPYKLUMAM MO ero ycTaHoBKe.

*  BblgepxuBarite MUHMMArbHO AONYCTUMbIE
3a30pbl Mexay cocegHMmn npubopamu n
npegmeTamu mebenu.

* [pubop nmeet GonbLLION BEC: He
3abbiBariTe 0 Mepax NPefoCTOPOXHOCTU
npu ero nepemewyeHnn. Obsi3aTenbHO
ncnonb3ynTe 3aWwmnTHblEe NepyaTKu.

» [loBepxHOCTW CPE30B CTONELUHMLbI
HeobX0AMMO NOKPbITb FePMETUKOM BO
n3bexaHve nx pasdbyxaHusa nog
BO34€ENCTBMEM Braru.

* BawwutuTe gHuLie npubopa oT napa u
BRaru.

* He ycraHaBnuBarite npubop Bo3ne
ABepen unn nod okHamm, 370 NO3BONUT
nsbexaTb nageHns ¢ npubopa KyxXoHHOM
NOCyAbl NPV OTKPbIBAHUW ABEPU UMW OKHA.

» B cnyvae yctaHoBku npnbopa Haj
BbIABWXHbIMU SilLMKamMun ybeautecs, 4To
Mexay AHvLeM npubopa n BEpXHUM
SLLMKOM MMeeTCs AoCTaTouHoe Ans
BEHTUNAUMM NPOCTPAHCTBO.

* [OHo npubopa cunbHO HarpeeaeTcs.
Y6eputecb pasmecTuTb nog Nnpubopom
noxxapobe3onacHyro pasaenuTenbHyo
npoknagky Ans npefoTspalleHns goctyna
K npubopy cHU3y.

* Ob6ecneybTe CBOOOAHbLIM BEHTUNSALUNOHHbIN
NPOCBET LUMPUHOW 2 MM Mexay
CTOMNELUHULEN N NepeaHen YacTblo
n3genuvs nog Hew. MapaHTus He
pacnpoCTpaHsAeTCs Ha NOBPEXAEHUS,
BbI3BaHHbIE OTCYTCTBMEM LOCTAaTOYHOrO
A5 BEHTUNAUMM NpocTpaHCcTBa.

MopknioyeHne K aneKTpoceTn

BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT puck noxapa v
NOpaXXeHWsi ANEeKTPUYECKMM TOKOM.

WwWw.zanussi.com

Bce anekTpuyeckme nogknoyeHns
[OOIMKHbI NPOU3BOANTLCSA
KBanMuLUMpoBaHHbIM 3NEKTPUKOM.
Mpnbop foMmKeH ObITb 3a3eMIIEH.

lMepen BbINOMHEHMEM KaKunx-nnbo
onepayuii no Yuctke npubéopa unu no
yXo[y 3a HUM ero cnegyeT OTKMIOUYNTb OT
CeTW 3MEeKTPOoNUTaHUS.

Yb6enutech, YTo NapameTpbl
3MEKTPONUTaHNS, yKasaHHble Ha Tabnuyke
C TEXHUYECKMMU JaHHbIMU, COOTBETCTBYHOT
napameTpam anekTpoceT. B npotuBHoM
crnyyae BbI30BUTE ANeKTpUKa.

Y6enutechb B NPaBUibHOCTU YCTaHOBKU
npubopa. HennoTHo 3acnKCMPOBaHHbIN
CETEBOM LUHYP UK BUIKa (ecnu 3To
NPYMEHUMO K JaHHOMY nNpubopy), KoTopasi
HENOTHO AEPXNUTCS B PO3ETKE, MOXET
NPUBECTY K NEeperpeBy KOHTaKTOB.
Vicnonb3yiiTe COOTBETCTBYOLLNIA
3NeKTpoceTeEBON kabenb.

He ponyckaiTe cnyTbiBaHWS
31eKTPONPOBOAOB.

Mo3aboTbTeck 06 ycTaHOBKE 3aLnThl OT
nopaxeHus ANeKTPUYECKNUM TOKOM.
CeTeBoli LUHYP He JOMKeH ObITb Tyro
HaTSAHYT.

Mpu nogknodeHnn npubopa kK poseTkam,
pacnonoXeHHbIM Ha 65IM3KOM OT Hero
paccTosiHuu, ybeamnTecs, YTo ceTeBOM
LLHYP MUNW BWrKa (ecnu 3To NPUMEHUMO K
AaHHoMy npubopy) He KacaeTcs ropsvero
npubopa munu ropsiyen nocyasbl.

He nonb3ayntecb TponHukamu n
YAMUHUTENAMMU.

Cnepawvte 3a TeM, 4TOObI HE NOBPEAUTL
BUNKY (€Cnn 37O NPUMEHNMO K JaHHOMY
npubopy) n cetesoli kabenb. [Ans 3ameHbl
ceTeBoro kabens obpatuTtech B
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIV LLEHTP UMK K
JNEKTPUKY.

HeTanu, 3awuiiatoLive TokosegyLme unm
M30NMpOBaHHbIe YacTu Npubopa, SOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl TakK, YTobbl nX 6bIno
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneynanbHbiX
WNHCTPYMEHTOB.

BcraBnsiiiTe BUnKky ceteBoro kabens B
pPO3eTKy TONBbKO BO KOHLE YCTaHOBKM
npubopa. Y6eautech, 4To nocne
YCTaHOBKWN MMEETCH JOCTYN K BUIIKE.

He nogkniovante npmubop k poseTke
3MEKTPONUTAHWS, €CININ OHA MIOXO
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3aKpensieHa unu ecnu Bunka HenmnoTHO
BXOAUT B PO3ETKY.

+ [Onsi oTKIOYEHMSA Npubopa OT INEKTPOCETU
He TAHWUTE 3a Kabenb 3NeKTPONUTaHUS.
Bcerpa 6eputeck 3a camy BUTIKY.

» CnepyeT ncnonb3oBaTb NOAXOAALLMNE
pasMblKaloLLme yCTPOMCTBA:
npegoxpaHuTenbHble aBToMaTnyeckme
BbIKIOYaTENN, NnaBkne NpeaoxXpaHnTenu
(pe3bboBble NnaBkue NpeaoxpaHUTenu
cnepyeT BbIKpyuMBaTh M3 rHes3ga),
aBTOMaTbl 3aLMTbl OT TOKa YTEYKN U
nyckaTenu.

* [pnbop JomkeH ObITb NOAKMOYEH K
3NEKTPOCETN Yepes YCTPOMCTBO,
Nno3BonsoLLee 0TCOeaNHATL OT CETU BCE
KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO AN N30N5AL MK
[oIKHO obecneynBaTh paccTosiHie
MexXay pasoMKHYTbIMU KOHTaKTamMun He
MeHee 3 MM.

Akcnnyarauus

BHUMAHUE!

CyLiecTByeT pUCK TPaBMbl, OXKOroB
N MOPaXKEHUSI ANEKTPUYECKIM
TOKOM.

+ [lepen nepBbIM UcNoOnNb3oBaHWMEM yaanuTe
BCHO YMaKOBKY, HAKNEWKN U 3aLLUTHYHO
NreHKy (ecnu oHa nveeTtcs).

*  Wcnonb3yiite Nnpubop B XMIbIX
NMOMELLEHUSIX.

* He usmensiiTe napameTpbl 4AHHOTO
npubopa.

* YpOocToBepbTECh, YTO BEHTUMSILNOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3aKPbIThI.

* He octaBnsinte npnbop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero pabotbl.

» [locne Kkaxgoro 1crosb3oBaHNs
BbIKMOYariTe KOHPOPKM.

* He nonaravitecb Ha OETEKTOP Hann4ns
nocyabl.

* He knaguTe Ha KOH(OPKU CTONOBLIE
nprbopbl NN KPbILKX KacTptonb. OHM
MOTYT CUITbHO HarpeTbCsi.

* [lpwu ncnonb3oBaHuu npmubopa He
KacainTecb ero MokpbIMu pykamu. He
Kacawitecb npubopa, ecrnv Ha Hero nonana
BOJa.

* He ncnonb3ynte npnbop Kak CToneLHnLy
W1 NOACTaBKY ANs KakmMx-nmbo
npeameToB.

» B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPELLMH HEMEASIEHHO OTKIMIOYNUTE ero oT
CeTV anekTponuMTaHusi. 3To No3BONUT
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npenoTBpaTUTb NOpaXeHue
3MNEKTPUYECKMM TOKOM.

Monb3oBaTenu ¢ UMNAAHTUPOBaHHbLIMU
KapAMOCTUMYNSITOPaMy He JOIKHbI
npubnmkaTtbcsa Kk paboTatoemy npubopy ¢
VHAYKUMOHHBIMU KOHOPKamu 6nvxe, Yem
Ha 30 cm.

lMomeLleHne NpoayKTOB B ropsiiee macno
MOXET MPUBECTM K ero pasbpbi3rnBaHuto.

BHUMAHUE!
CyLecTByeT onacHoCTb
BO3ropaHusl Un B3pbIiBa.

Mpw HarpeBe u1pbl 1 Macna moryT
BblAENATb NerkoBocrnnaMeHsoLmecs
napbl. He gonyckaiite npucyTcTBusi
OTKPbLITOrO MNaMeHn U HarpeTbIx
NpPeAMETOB NpW UCNONb30BaHWUKN AN
NMPUrOTOBNEHUS XNPOB N Macen.
O6pasyemble CUINbHO HarpeTbiM Macnom
napbl MOryT NPUBECTU
CaMOornpon3BOSIbHOMY BO3ropaHuio.
Vlcnonb3oBaHHOE Macro MOXeT
copepaTb OCTaTKM NPOAYKTOB, YTO MOXET
NPUBECTU K ero Bo3ropaHuto npu onee
HM3KMX TeMnepaTypax no CpaBHEHUIO C
MacrioM, KOTOPOe UCMONb3yeTCsi B NEPBbI
pas.

He knaguTe Ha npubop, psaoM ¢ HAM unm
BHYTPb HEro nerkoBocnnaMeHsioLwmnecs
mMaTepuarnbl U U3nenusi, NponuTaHHble
NIEerkoBOCMNIaMeHsIOLWMNMNCS BELLLeCTBaMMU.

BHUMAHMUE!
CyLecTByeT p1Ck NOBPEXAEHNS
npubopa.

He cTtaBbTe Ha nNaHenb ynpasneHusi
ropsivyro KyXOHHYIO nocyay.

He nossonanTte »xnMaKocTn NOMHOCTbIO
BblKMNaTb U3 Nocyabl.

He ponyckaite nageHns Ha NOBEPXHOCTb
npubopa kakmx-nnbo npegMeToB unm
KyXOHHOI nocyAbl. ATO MOXET NPUBECTU K
€e MOBPEXAEHMIO.

He Bkntovante KoHOpPKN 6e3 KyXOHHOW
NnocyAbl UMK C NYCTON KYXOHHOW NOCYA0M.
He knaguTe Ha NnpmMbop antoMUHUEBYHO
donbry.
CTeKnsAHHY0/CTEKNoKepaMMYECKyo
NOBEPXHOCTb MOXHO nouapanaTb,
nepeasuras No HEMy YyryHHy unm
antoMUHMEBYIO Mocyay, a Takke nocyay ¢
noBpeXaeHHbIM AHOM. [Mpu nepemeLleHnm
noao0bHbIX NpeamMeToB 006s3aTeNnbHO
NoAHMMaNTe NX C BaPOYHOWN NaHesnu.
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OanHbIli npubop npegHasHa4YeH Tonbko
ANs npuroToBneHns nuwu. Ero He
cnegyeT UCnonb30BaTh B APYruX LensXx,
Hanpumep, Ans oborpesa NOMELLEHUN.

Yxon v ouncTka

Bo n3bexxaHne nospexaeHns nokpbITus
npubopa NPon3BOAUTE Ero PerynsipHyto
OYMUCTKY.

[Nepen kaxaor OYNCTKON BbIKITOYanTe
npnobop v faBanTe eMy OCTbITb.
OTkntovarite NpMbop OT ANeKTpoceTn
nepepg ero npouNakTnyeckum
obcnyxMBaHmeMm.

He ncnonbayiiTe onsg o4ncTku npubopa
nopasaeMyto NoA AaBrieHneM Boay unm
nap.

MpoTupaiite npnbop MArkon BRnaxkHOM
TpANKOW. Vicnonb3yiTe ToNbKo
HelTpanbeHble MotLme cpeacTea. He
ncnonb3yrite abpasvBHble CPeacTBa,
LapanatoLime rybku, pacTBOpUTENMU UMK
MeTannmyeckme npeameThbl.

OnucaHue nsgenus

YTunusauus

BHUMAHMUE!
CyLuecTByeT onacHOCTb TpaBMbl
UNu yayLbs.

[na nony4eHus nHopmaumm o ToM, Kak
HaAnNexuT yTUNu3npoBaTb AaHHbIN
npubop, obpaTnTech B MECTHbIE
MyHMLMNanbHble opraHbl BNacTu.
OTkntounTe NPUBOP OT SMEKTPOCETU.
OTpexbTe 1 yTunusmpynte kabernb
3MeKTponUTaHus.

CepBuc

[ns pemoHTa npubopa obpatuteckh B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.

[MpumeHsnTe TONbKO OpUrnHanbHbIe

3anacHble YacTu.

dJYHKLWIOHaHbeIe AJIeMEeHTbI Bapquoﬁ naHenu

H

| N
145 mm) 120/180

i ——

i

145 mm)
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VHAyKuMOHHas koHdbopka
KoHdbopka
MaHenb ynpasneHus
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QYHKLWIOHaHbeIe ANeMeHTbl NnaHenu ynpasneHuns
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YnpaBneHue npubopomM OCyLLECTBNSETCS C MOMOLLbIO CEHCOPHBIX Nonen. PaboTta dyHKumMiA
NoATBepXAaeTcs BbIBOAOM MHAOPMaLMKN Ha AWCNNEN, a Takke BU3yarnbHON 1 3BYKOBOM
MHONKaLUMEN.

— o+

(D BKI/BbIKI1 BkntoyeHne 1 BbIKIoYEHE BApOYHON MaHenu.

B Brnokup. kHonok / ®yHKunS BrokupoBka/pa3bnokupoBka naHenu
«3alyuTa oT eTen» yrpaBneHus.

- MHavkaumsa mowHocTr OT06pakeHne 3Ha4YeHNst MOLLIHOCTU Harpesa.
Harpesa

- MHavkaTopbl KOHGOPOK ANs OTobpaxeHne KOHOPKM, ANt KOTOPOW

I o
6]
8]

Tanvepa YCTaHOBEH TanmMep.
- Oucnnen Tanvepa OT0GpaxeHne BpEMEHMN B MUHYyTaX.
O - BkrtoveHve 1 BbIKIOYEHVEe BHELLHErO KOHTYpa.
@ - Bbi6op koHGOpKH
+ J— - YBenuyeHne unm ymeHblleHne BpeMeH!.
9] _|_ = - YcTaHoBKa MOLLHOCTM Harpesa.
P KnaBuwa dyHkuun «byctep»  BkntoyeHue v BbikIoYeHne hyHKLUN.

UHoukaTopbl cTyneHen Harpesa

KoHdopka Bblkmto4eHa.
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KoHdpopka paboTaer.
BbinonHsaeTca dyHKUuss ABTOMaTUYECKUIA Harpes.

BbinonHsieTca KnaBuwa dyHkumm «byctep».

S R Bo3Hukna HencnpaBHOCTb.

KoHdpopka eLLe He ocTbina (ocTaToyHoe TENIO).

BeinonHsaeTcs dpyHkuma bnokvp. KHOMok /PyHKUMSA «3awuta oT AeTen».

Ha koHdopke HaxoanTcA HenoaxoasLlas nocyaa, Unm oHa CNvLLKOM mana,
UM nocyabl BOOGLLE HeT.

[3 BbinonHsaeTca dyHKumsi ABTOMaTUYECKOE OTKMIOYEHME.

MHaukaumua octaTouyHoro Tenna

& BHUMAHUE!

CyLecTByeT onacHOCTb oxora
13-3a OCTaTOYHOro Tenna.

ExxeoHeBHOe ncnonb3oBaHue

BHUMAHMUE!

Cwm. NnaBbl, cogepxaiyue
CBefeHust No TeXHUKe
6e3onacHocTu.

BknroyeHue nnu BbIKNOYEHUE

Haxmute Ha ofiHy CekyHay Ha KrnaBuLly (D
YTOObI BKIMHOUYNUTD UMW BIKITOYUTL BAPOYHYHO
naHernb.

ABTOMaTHU4ecKoe OTKI4YeHne

[aHHasa pyHKUMA aBTOMaTU4YEeCKN
BbIKITH0YaeT BapOYHYIO NaHesnb, ecnu:

*  BbIKMIOYEHbI BCE KOHOPKY;

* He yCTaHOBIIEHA MOLLHOCTb nocrne
BKITHOYEHWS1 BAPOYHOWN NaHenu;

* MaHenb ynpaeneHusi 4em-nmbo sanuta
UMK Ha Hel YTo-NMbo HaxoauTCs AoMblue
[ecaTu cekyH (ckoBOpoAa, Tpanka v T.n.).
BblgaeTcsa 3BykoBOW curHan, nocre yero
Bapo4Has naHersb BblkNovaeTcs. Ybepute
npeameT Unu NpoTpuTe naHesnb
ynpasneHus.

wwWw.zanussi.com

MHAyKUMOHHbIE KOHDOPKM CO3AatT TENNO,
HeobxoaMMOe A5 NPUrOTOBIIEHUS MULLK,
HenocpeACTBEHHO B JHULLE YCTAHOBMNEHHOM
Ha H¥X nocyabl. CTeknokepammka
HarpeBaeTcs OT Tenna KyxOHHOW nocyabl.

* NaHelnb CTaHOBUTCHA CITALLKOM ropﬂqeﬁ
(Hanpumep, Korga XuakocTb B nocyae
BblkMnaeT gocyxa). Nepen cnenyowmm
1CMoNb30BaHNEM BapOYHO NaHenu aainTe
KOHpopKe OCThITb.

* 1CMnonb3yeTcs Henoaxoasias nocyaa.

3aropaeTcsi 3Hau4oK , 1 Yyepes ase
MUHYTbI KOHOPKa aBTOMaTUYECKU
npekpalyaet paboTy.

*  KOHJbopKa He Bbina BbIKIYeHa Unm He
Obla M3MeHeHa MOLLHOCTL Harpesa.
Yepes HEKOTOpOe Bpems 3aropaeTcs

3HA4Y0K [3, 1 Bapo4yHasa naHenb
BbIKIKO4YaeTc4.
CooTHoLWeHue YPOBHA MOLWHOCTU Harpeea
n BpeMeHun paGOTbI, nocrne Kotoporo
Bapo4yHasa naHesb BbIKNn4YaeTcs:
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MowHocTb HarpeBa

BapO‘-IHail naHenb

oTKNnK4aeTcs
Yyepes

, 1-2 6 yacos

3-4 5 vacos

5 4 vaca

6-9 1,5 yaca

3HayeHne MOLLHOCTHU HarpeBa

Haxmute Ha +, 4YTOObI YBENUYNTb MOLLHOCTb

HarpeBa. HaxmuTe Ha ~—, 4ToGbl yMEHbLUNTb
MOLLHOCTb Harpesa. Haxmute ogHOBPEMEHHO

Ha + N =, 4TOObl BBIKMOYNTL KOH(OPKY.

BknroyeHue n BbIKNOYeHUE BHELHUX
KOHTYpPOB.

MoxHo nogobpaTb NOBEPXHOCTb Harpesa nog,
pasmep KyXOHHOW Mocyabl.

Vicnonbaylite ceHCopHOe none: @)

BknroyeHne BHelHero KOHTYypa: KOCHUTEeCb
noboro CEHCOpHOro nons. 3aF0pMTCﬂ
WHOWKaTOP.

BbikntoyeHue BHewHero KOHTYypa:
HaXXMMaKTe Ha CEHCOPHOE Morie, Nnoka
WHOWKATOP He noracHeT.

ABTOMaTU4eCKUil HarpeB

BkntoyeHne gaHHoW hyHKUUM no3sonseT
[OCTWYb HY)XXHO MOLLHOCTUN Harpesa B 6ornee
KOPOTKWIA Cpok. Ha HekoTopoe Bpemsi
YHKUMSA yCTaHaBNMBaET MaKCUMarbHYH
MOLLHOCTb HarpeBa, a 3aTeM yMeHbLUaeT ee
[0 Tpebyemoro ypoBHsi.

[ng BknoveHns hyHKLUN

KOH(popKa AomKkHa ObiTb

XONOOHOW.
Onsa BKNoYeHUs 3Ton (pyHKUMM AnA
BbIGpPaHHOM KOH(hOPKMU: KOCHUTECH
(BbICBETUTCS ﬂ). Cpaay e KocHUTEeCh +

(BbICBETUTCS ). Cpasy xe KocHUTeCb —,
roka He BbICBETUTCS HYXHbIli YPOBEHb

MoLLHocTU. Yepes 3 cekyHAbl BbICBETUTCS (/)
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YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLUIO:
kocHuTecs .

KnaBuwa dyHkuumn «Byctep»

[aHHas dyHKUNS ycunmeaeT Harpes Ha
WHAYKUMOHHBIX KOHdopKaXx. PYHKLMIO MOXHO
BKIMHOYMTb A8 MHAYKUMOHHOW KOHOPKM
TONbBKO Ha OrpaHUYeHHbIN Nepuos BpeMeHU.
Mo ncteveHun aToro BpemMeHn MHAYKLUMOHHAs
KOHpOpKa aBTOMaTUYeCKM NepeknoyaeTcs
o6paTHO Ha MakcMarbHbIA YpoBEHb
MOLLIHOCTW.

Cwm. MnaBy «TexHnyeckme
OaHHbIeY.

Ansa BknovyeHus PyHKUUM Ansa
BblIOpPaHHOW KOH(hOPKU: KOCHUTECH P
BeicBeTuTCA -

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLUIO:
KOCHUTECH P wnm =

Tanmep

Tanmep o6paTHOro otcyeTa

JaHHas yHKUMS ncnonbayeTcs Ans oTcyeTa
NPOAOMKUTENBHOCTU PaboThbl KOHOPKM 3a
OZVH LUKIT MPUTOTOBIIEHUS.

CHauana BbiGepute KOH(OpKy, a 3aTemM
ycTaHOBUTE AaHHYH (hyHKUMIo. MoLwHOCTb
HarpeBa MOXHO BbIOUpaTh 40 UM nocne
YCTaHOBKWN JAHHOW (OYHKLMN.

BbI6op KOH(POPKU: HAXMUTE HA @)
HeCKOIbKO pa3 o TeX MNop, noka He
3aropuTCs MHAMKATOP, COOTBETCTBYHOLLMIA
HeoOX04MMOW KOHdOPKE.

BkntoyeHne pyHKLMU NN U3MEHeHne

TeKyLLero BpeMeHU: HaxXmMuTe Ha + v —
Tanmepa, 4Tobbl ycTaHoBUTL Bpems (00 - 99
B MyHyTax). Korga nHamkatop KoHOpKK
HayYMHaeT MeafIeHHO MUraThb, 3anyckaeTcs
0obpaTHbI OTCYET BPEMEHM.

MpocMoTp ocTaBLUErocsi BpeMeHu:

BblbepuTe KOHOPKY C nomouj,bro@.
MHavkaTop KOHPOPKM HAYHET BbICTPO
muratb. Ha gucnnee otobpasmtcs
OoCTaBLUeecs [0 KOoHLa oTcyeTa Bpemsi.

YT106bI BLIKNIOYUTL 3TY (DYHKLUIO:

BbIGepuTE KOHGOPKY C O n haxmute Ha —.
Mpu6op npoussoanT 06paTHbI OTCHeT
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ocTasLlerocs spemenu o 00. Mingmkatop
KOHpOpKM noracHer.

o ncreveHnn 3agaHHoro
BPEeMEHU BblgaeTcs 3BYKOBOM
curHan n HaunHaet muratb 00.
KoHdopka oTkntovyaeTcs.

OTKntoYeHue 3BYKa: KOCHUTECb @

Tanmep

MoHo ncnonb3oBaTb AaHHYK QYHKLMIO B
KayecTBe Taumepa, Korga BapoyHas naHesnb
BKITIOYEHA, @ KOH(OPKU He 1cnonb3yoTes (Ha

aucnnee npy 3Tom NosiBUTCH 3HAYOK ).
YT106bI BKIOYUTL 3TY (hyHKLMIO:

KOCHUTECH @ HaxmuTe Ha + wnm
Tarimepa, 4Tobbl 3agaTh Bpewmsi. o
NCTEeYeHNn 3a4aHHOrO BPEMEHU BblAaeTcs
3BYKOBOW CUrHan u HaunHaeT muratb 00.

OTKntoYeHue 3BYKa: KOCHUTECb @

[aHHas yHKLMSA He BNMSET Ha
paboTy KOH(OPOK.

Bnokup. KHonok

Bo Bpemsi paboTbl KOHHPOPOK MOXHO
3abnokvpoBaTb NaHenb ynpasneHus. 3To
npefoTBpallaeT cryyaiHoe UsMeHeHme
MOLLIHOCTU Harpesa.

CHayana ycTaHOBUTe XeNnaeMbii ypoBeHb
HarpeBa.

Y106bI BKIIOYUTb 3TY (PYHKLIUIO:
KOCHUTECH & Ha 4 cekyHAbl nosiBUTCA
.Taﬁmep NpoOJOMKUT paboTy.

YT106bI BbIKITIOUYUTb 3TY (DYHKLIUIO:
kocHuTecs 0. BeicsetuTes npeapigyLiee
3Ha4YeHne ypoBHS MOLLIHOCTM Harpesa.

[Mpwn BbIKMOYEHUN BAapOYHOM
naHenu BbIKIYaeTCs 1 ata

YHKLMSA.

PyHKUMA «3awmTa oT AeTen»

OT1a yHKUMS NnpegoTBpaLLaeT cnyvanHoe
MCMNONb30BaHNe BapoO4HON NaHenw.

YT106bI BKNIOUYNTL 3TY hyHKLMIO: Brrtounte

BapOYHYH0 NaHesb Npy MOMOLLM ®. He
3aaaBaiiTe HUKaKoro ypoBHS MOLLHOCTK
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Harpesa. HaxxvuTe Ha Bu yaepxusante

yeTblpe cekyHabl. BbicBeTnTCS L,
BhlkntounTe BapoyHy NaHerb Npy NOMoLLU

0)

YT100ObI BbIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
Bkntounte BapoYHyto NaHenb Npy NoMoLLm

@. He 3apaBaliTe HMKaKOro ypoBHS

MOLLHOCTU Harpesa. Haxmute Ha B
YAEPXKUBaANTE YeTbipe cekyHabl. BbicBeTUTCS

(@), BeikniounTe BapOYHYIO NaHenb npu
MOMOLLM @.

OTmMeHa PYHKUUM Ha OAUH LMKI
NpUroToBneHunsn: Bkniounte BapoyHyto

naHenb npu nomoLyn @ BbicBeTuTCS .

HaxmuTe Ha 5 W yAepXuBanTe yeTbipe
cekyHAabl. BbibepuTe cTyneHb HarpeBa B
TeueHue 10 cekyHA. BapoyHori naHenbto
MOXHO nonb3oBaTbcs. [ocne BbIKNOYeHUS

BapPOYHOI NaHEenu npu MoMoLLm ® JaHHas
hyHKLMSA BKITIOYAETCS CHOBA.

®yHKuMA Cuctema ynpaBneHus
MOLLHOCTbIO

*  KoHdopkn 06begnHATCA B rpynnbl
COrnacHO VX PacnonoXeHUo 1 HoMepy
a3kl B BApo4yHou naHenu. Cwm.
UNMICTPaLMIo.

* MakcumanbHas anekTpuyeckas Harpyska
Ha kaxayto dasy coctasnseT 3700 Br.

* [aHHas pyHKUUSt 4ENUT MOLLHOCTb MexXay
ABYMSs1 KOH(DOPKaMK, NOAKMHOYEHHBIMU K
ofHon dase.

*  ®yHKUKMA 3anyckaeTcs, korga obLyas
anekTpuyeckas Harpyska KoHOpPOK,
NOOKIMIOYEHHbIX K 0aHOW dhase,
npesbiwaeT 3700 BrT.

* [aHHas pyHKLUUSI yMEHbLIAET MOLLHOCTb,
noABOAMMYIO K ABYM APYrMM KOH(OPKaM,
NOAKIIOYEHHBIM K TOW e dase.

* B 30He gucnnes, oTHocALENnCs K
KOH(OPKE, MOLLIHOCTb KOTOPOU CHUXEHA,
noovepeaHo oTobpaxkalTcsi ABa YPOBHS
Harpesa.
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Mone3Hble coBeThbIl

BHUMAHUE!

Cwm. naBbl, cogepxalume
CBefeHus No TEXHMKe
6e3onacHocTu.

KyxoHHas nocyga

B MHAYKUMOHHBIX KOH(OpKax
paboTaeT anekTpomMarHMTHoe
norne, KOTopoe o4eHb ObICTPO
HarpesaeT nocyay.

YcTaHaBnuBanTe Ha KOHPOPKK
TONbKO Mocyay, NPUrogHyo Ans
MCMOMb30BaHUS C UHAYKLMOHHBIMU
BapOYHbIMY NaHensMu.

Martepuan nocyabl

¢ nogxoAauT: YyryH, ctasnb, SMannpoBaHHadA
cTarnb, HepXkaeetollas cTarnb, nocyaa ¢
MHOTOCIIOMHBLIM IHOM (MapKMpOoBaHHas ee
N3roToBUTENEM HYXHbIM 3Ha‘4KOM).

* He NoAXOoAUT: antOMWHWUIA, Medb, NaTyHb,
CTEKI0, Kepamuka, dhapdop.

Mocyna npurogHa Anst MICNONb30BaHUS Ha

WHAOYKUMWOHHbLIX BapO4YHbIX NaHeNAX, eCrin:

*  HeborsbLUOe KONMYECTBO BOAb! OYEHb
ObICTPO 3akunaeT Ha KOHopKe, Ha
KOTOpOVi 3afaHa MakcumarnbHas CTyneHb
Harpesa.

* K AHy nocyabl NPpUTArMBaeTCst MarHuT.
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[HO nocyapbl JOMKHO BbITh Kak
MOXHO Gonee TONCTbIM U MIOCKUM.

[Nocyaa, nsrotoeneHHas u3
aManMpoBaHHON CTanu, a Takke
nocyAa ¢ antoMUHUEBBLIM UNn
MeOHbIM OHULLEM MOXET Bbi3BaTb
N3MeHeHve uBeTa
CTeKNnoKkepamMmn4eckom
NMOBEPXHOCTW.

Pasmepbl nocyabi

MHAyKUnoHHbIE KOHGOPKM B onpeaeneHHbIX
npefgenax npucnocabnuealoTcs K pasmepam
AHa nocyael.

OHeproadeKTMBHOCTb KOH(DOPKN 3aBUCUT
OT AvamMeTpa KyxOoHHon nocyabl. NMocyaa ¢
AHULLEM, pasmep KOTOPOro MeHbLUe
MWHUManbLHO A0MNYCTMMOro, Nofy4yaeT Nuilb
YacTb SHEPrumn, n3nyyaemor KOHOPKOM.

Cwm. MnaBy «TexHunyeckme
OaHHble».

LLym Bo Bpemsi paboThl
Ecnu Bbl ycnbiwanu:

* MOTpecKkMBaHWe: MOCyAa N3roToBrieHa n3
HECKOSbKUX MaTepuanos (MHOrocnoHoe
[HO).

*  CBUCT: UCMOSIb3YyEeTCs KOHGOPKa, Ans
KOTOPOW 3aaH BbICOKWI YPOBEHb
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MOLLHOCTHU, a nocyaa uU3rotosneHa 13
HEeCKOJIbKMX MaTepuarnos (MHOFOCJ‘IOI7IHO€

ABNSETCH NUHeVHbIM. [1py yBenuyeHuu
MOLLIHOCTW HarpeBa noTpebneHne KOHOpPKOW

[HO). 3MEeKTPO3HEPruM BO3PACTaET He B
*  TYN: UCMOMb3YETCs BbICOKWIA YPOBEHb OJMHAKOBOV Nponopuum. TO 03HAYaET, YTO
MOLLHOCTH. Ha cpefHel CTyneHu Harpesa KoHdopka

¢ nouwenkmBaHue: nponcxoaar
ANEeKTpn4ecKmne nepeknoveHns.

¢ wnneHue, XyxxaHue: pa60TaeT
BEHTUNATOP.

3Tn BUAbI LIYMOB ABNAIOTCA

HOpManbHbIM ABJfIeHUEM N He O3Ha4YalT,

YTO Bapo4yHas naHenb HeucnpaBHa.

noTpebnseT MeHee NonoBMHbI OT CBOEN
HOMUWHanNbHOM MOLLHOCTW.

MpuBeaeHHble B Tabnuue AaHHble
SABMATCH OPUEHTUPOBOYHBIMMN.

Mpumepbl CNONL30BaHUA BapO4YHOMN
naHenwu

COOTHOLLIEHME YCTAHOBKM MOLLHOCTY Harpesa
1 aHepronoTpebneHnst KOHOPKU He

MouiHocTb Ha3HaueHue: Bpemsa CoBeThbl
HarpeBa (MuH)

-1 CoxpaHeHve NpUroToBMNEHHbIX no [oTOBbTE MOA KPbILLKOWA.

6ntoa TennbIMu. rOTOBHOC
™

1-2 ["onnanackuii coyc, 5-25 Bpewms ot BpemeHu
pacTtannvBaHue: ClMBOYHOIo nepemMelunBanTe.
macna, wokonaga, xenatuHa.

1-2 CryLieHve: B36UTbIN OMneT, 10 - 40 ["oTOBbTE NOA KPBILLKOW.
3aneyeHHble aiLa.

2-3 [MpurotoBneHune puca n MonoyHbix 25 - 50 [o6aBbTe BoAbl B KONMUYECTBE,
6ntof Ha MeaneHHOM OrHe, Kak MUHUMYM, BABOE
pa3orpeB rotoBbIx 6104, NPEBbILLAIOLLMM KONMYECTBO

puca. MonoyHble 6ntoga Bpems
OT BpEMEHW NMoMeLLMBanTe.

3-4 [MpurotoBnexune Ha napy osowlen, 20 - 45 [obaBbTe HECKONBKO CTOMNOBbIX
pbIbbI, MACa. NOXEK XUAKOCTU.

4-5 [MpurotoBneHve kaptTodens Ha 20 - 60 Wcnonb3ayiite makc. ¥4 n Bogpbl U3
napy. pacyeta Ha 750 r kapTodens.

4-5 [MpurotoBneHve 3HauYnTENbHbIX 60 - 150 [o 3 n XngKocTu nntoc
06bEeMOB MULLW, pary v CyrnoB. VNHIPEANEHTHI.

6-7 Jlerkoe o6xapuBaHuve: ackanonsl, Mo [NepeBepHyTb NO UCTEYEHUMN
«KOPAOH 6nto» 13 TeNnATUHBI, FOTOBHOC MOJIOBUHbBI BPEMEHM.
KOTNETbl, OTOUBHbBIE, COCUCKM, ™

neyeHb, 3anpaeka U3 Myku, siiLa,

OnVHbI, MOHYMKM.
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Ha3HaueHue:

MowHoCTb

HarpeBa

Bpems CoBeTbl

(MuH)

7-8 CunbHas obxapka,
KapTodenbHble onaabu, CTENKN
13 cune roBagnHbl, CTENKU.

€)

P

5-15

I'IepeBepHyTb Nno ncrte4yeHuun
NOJIOBUHbI BPEMEHW.

KunayeHne Bogpbl, OTBapMBaHNe MakapoHHbIX U3Oenui, obkxapmBaHue Msica
(rynsiL, >xapkoe B ropLuoykax), obxapuaHue kaptodens Bo puTiope.

KnnsyeHne 6onbLuoro konumyecTsa BoAbl. BkmtoveHa dyHkuus «byctep».

Yxop u ouncTka

BHUMAHMUE!

Cwm. NnaBbl, cogepxaiyue
CBefieHns Mo TexHUKe
6e3onacHoOCTH.

O6wasn nHcpopmauma

Un

BapouyHyto naHenb He06X0AMMO MbITb
nocre Kaaoro Ucrnonb30BaHUs.
Cnepute 3a Tem, 4To6bI HO Nocyabl
Bceraa 6bin0 YNCTbIM.

LlapanuHbl unu TemHble NaTHa Ha
NMOBEPXHOCTW He BNUSAOT Ha paboTy
BapOYHOW NaHenwu.

VicnonbayliTe Anst O4MCTKM crneunansHoe
CpencTBO AN OYUCTKM NMOBEPXHOCTEN
BapOYHbIX MaHenen.

Vicnonb3yiTe cneunanbHbi ckpebok ansi
cTekna.

CcTKa BapO4YHOW nNaHenu

YpansiiTe HeMeANeHHO: pacnnaBeHHYo
nnacTmMaccy, noMaTUIEHOBYHO MIEHKY U

nuLLeBblE NPOAYKTbI, COAEpXKaLLme caxap.
MHaye 3arpssHeHnst MoryT npuBecTu K
NOBPEXAEHNIO BapOYHOW NaHenu.
PacnonoxwuTe cneumanbHbIl ckpebok noa
OCTPbIM YIfIOM K CTEKMSIHHOW NMOBEPXHOCTYU
1 OBUranTe ero rno 9Tov NOBEPXHOCTH.
Mocne Toro, Kak NPMOOpP NONMHOCTLIO
OCTbIHET, yaansuTe: N3BECTKOBbIE NSATHA,
BOAHblE pa3BOAbI, Kanam xvpa,
Bnectawme 6eneckle NATHA C
MeTannMyeckum oTnMBoM. BapouHyto
naHenb crnegyeT YNCTUTb BRaXHOW
TPSINKOW C HEGOMBLUUM KONMMYECTBOM
MotoLLero cpectaa. [locne unctkm
BbITPUTE BapOYHYIO NaHeslb Hacyxo
MATKOW TPSAMNKOWN.

Mouck n ycTpaHeHne HeucnpaBHOCTEN
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BHUMAHMUE!

Cwm. naBbl, cogepxaiyue
CBeneHus no TeXHUKe
6e3onacHoCTu.

WwWWw.zanussi.com



YTo penarb, ecnu...

HeuncnpaBHoOCTb Bo3mMoxHas npuunHa PelueHue

BapoyHas naHenb He
BKITlOYaeTCca unn He pa60TaeT.

BblgaeTcs 3BykoBoV curHan,
rocrne 4Yero BapoyHas naHernb
BbIKIIOYAETCS.

BblikntoyeHHasi BapoyHas
naHenb BblAAET 3BYKOBOW
curHan.

BapoyHas naHenb
OTKIKO4aeTC4.

He pa6otaet MHankaums
OCTaTOYHOrOo Tenna.

DyHKUMA ABTOMATUHECKUIA
Harpes He BbIMOJIHAETCS.
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BapoyHas naHenb He
NoAKIK4YeHa K
SIEeKTponnTaHuio, nnn
noakn4yeHue nponsseneHo
HEBEPHO.

CpaboTan npegoxpaHuTens.

Bbino Haxato OAHOBPEMEHHO
nBa unu 6onee CEHCOpPHbIX
nona.

Ha naHenb ynpaBneHusi nonana
BOAA UNW Kanmnw xupa.

Ha ogHo unu 6onee ceHCopHbIX
rnonen Gl NonoXeH
NMOCTOPOHHUIA NPeaMET.

Ha ceHcopHom none (D
oKasarncst MOCTOPOHHUI
npegmer.

KoHdopka He Harpenachb,
nockonbky pabotana B Te4eHue
CIWLLKOM KOPOTKOIO BPEMEHW.

KoHdpbopka ropsyas.

YcTaHOoBNEH MakCcMMarbHbIn
YPOBEHb MOLLHOCTY Harpesa.

[poBepbTe NpaBUNLHOCTb
NMOAKMIOYEHNS BAPOYHOW
NnaHenu n Hanuyme HanpskeHne
B ceTu. PykoBoacTBynTECh Npn
3TOM CXEMOW MOAKITYEHWS.

MpoBepbTe, He SABNSeTCH Nn
npegoxpaHuTenb NPUYNHON
HeucnpaBHocTu. Ecnn
npegoxpaHuTens cpabotaeT
NOBTOPHO, 0bpaTnTech Kk
KBanMuLMpoBaHHOMY
3MEKTPUKY.

[MOBTOPHO BKINIOYMTE BApPOUHYHO
naHenb n MeHee Yem 10 cekyHA
yCTaHOBUTE YPOBEHb Harpesa.

Cne,qyeT Ha)XUMaTb TOJIbKO Ha
OHO CeHCOopHOe none.

[MpoTpuTe naHenb ynpaBneHus.

Ypanute noCTOpOHHWUIA
NpeaMeT C CEHCOPHBbIX MOMEA.

Ypaanvute noCTOPOHHWIA
npegMeT C CEHCOPHOrO Mors.

Ecnu koHdopka npopaboTana
[O0CTaTOYHO SO0 M AOMKHA
6bIna HarpeTbcs, obpaTuTecs B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbIV
LLEHTP.

[arite KOHOPKe Kak cnegyeT
OCTbITb.

MakcumanbHas cTyneHb
HarpeBa Takasi e, Kak npu
BKJTHOUYEHMU BblOpaHHOM
YHKLUN.
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HeuncnpaBHoCTb Bo3moxHasa npuunHa PeweHue

He BkntoyaeTcst BHELIHWI
KOHTYp Harpesa.

Q) Ha koHdpopke ¢

HECKOJIbKUMW 30HaMW Harpeea
3aMETHO 3aTeMHeHune.

Ha gncnnee Yepepytotcs aAea
pasHbIX YPOBHS Harpesa.

CeHcopHble Nonsi HarpeBatTCs.

BbicBeTuTCA E]

BbicBeTuTCA .

BbicBeTuTCA .
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YpoBeHb Harpesa 6bin
YMEHbLLEH A0 (@

3aTeMHeH1e Ha KOHGOPKe C
HECKOMNbKMMU 30HaMU Harpesa
ABMSAETCHA HOPMarbHbLIM
SIBMIEHUEM.

BbinonHseTcs dyHkuus
Cuctema ynpaBneHus
MOLLHOCTb}O.

Mocypa cnuwikom G6onbLuas,
unv Bel noctaBunm ee cnvwkom
Bnn3Ko K anemMeHTam
ynpaBneHus.

BbinonHseTca ABTomaTtuyeckoe
OTKIIOYEHNE.

BbinonHseTcs dyHkuus
DyHKUMA «3awmTa oT eTen»
1 Bnokup. KHOMOK.

Ha koHdbopke oTcyTcTBYET
nocyga.

Henoaxoasawmn Tun nocyapl.

[nameTp gHa nocyabl CIIULLKOM
ManeHbK1in Ans AaHHon
KOHMOPKM.

n
HayHuTe ¢ nonoxeHuns ,
MEHSISl ypOBEHb MOLLHOCTU
TOJIbKO B CTOPOHY YBENUYEHNSI.

CHavana BkIounTe
BHYTPEHHWI KOHTYP.

Cwm. naBy «ExenHeBHoe
MCMOJIb30BaHMEY.

[Mpn ncnonb3oBaHun GonbLLION
nocyAbl MO BO3MOXHOCTU
CTaBbTe ee Ha 3agHue
KOHMOPKM.

Bbiknounte BapOYHYIO NaHesib
1 CHOBa BKINKO4UTE €e.

Cwm. naBy «ExenHeBHoe
UCMOMNb30BaHMey.

[MocTaBbTe Ha KOHPOPKY
nocyay.

Vicnonb3yite nogxoasiuyto
nocyay.

Cwm. naBy «YkazaHus 1
pekomMeHaaumnmn».

Vcnone3ywite nocyay
noaxoAsLLMX pa3aMepoB.
Cwm. naBy «TexHunyeckue
HaHHbIEY.
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HeuncnpaBHoCTb Bo3moxHasa npuunHa PeweHue

BbicBeUYMBaeTCs CUMBOI n
undppa.

BbicBeTuTCA .

Mpow3soLwna ownbka B pabote
BapOYHOV NaHenu.

Mpowusowna owmbka B pabote
BapOYHOV NaHenu B
pe3ynbTaTe BblkMNaHWs BOAbI B
nocype. Cpabotana dpyHkuus
ABTOMaTUYECKOE OTKITHOYEHME U
cucTema 3aLnTbl KOHOPKM OT

Ha HekoTopoe Bpems
OTKIIOYMTE BapOYHyto NaHernb
OT CETU ANEKTPONUTAHNS.
OTKNYNTE aBTOMATUYECKMI
npepbiBaTesb JOMAaLLHEN
anekTpoceTu. 3atem
BOCCTaHOBUTE MOAKMIOYEHNE.

Ecnu nigukatop
3aropaeTcsi CHoBa, 0bpaTuTechb
B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN
LIEHTP.

BhbIkntounTe BapoyHyto naHernb.
CHumMUTE ropsivyto nocyay.
MpumepHo Yepes 30 cekyHA,
CHOBA BKITOYUTE KOH(OPKY.
Ecnu npnynHon HencnpasHoOCTH
6bina nocyaa, cooblieHvie 06

neperpesa.

Ecnu peweHune HaWUTU He yoaeTcA...

Ecnu camocTosTensHO cnpaBuTbCs €
npobnemoli He yaaeTcsi, obpaliyaiTecs B
MarasuH Unu B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN
ueHTp. lNMpenocTtaebTe AaHHblE, NPUBEAEHHbIE
Ha Tabnuyke ¢ TEXHNYECKUMU OaHHBIMMN.
Takke npuBeauTe KO CTEKIIOKEPaAMUKM,
COCTOSILLMIA U3 Tpex undp (OH ykasaH B yrny
CTEKNAHHOM NaHenw), 1 nosiBnsoLeecs
coobLyeHne 06 owmnbke. Ybegutecs, 4to

YcTaHOBKa

BHUMAHMUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBefieHnst MO TEXHUKE
6e3onacHocCTK.

Mepen yctaHOBKOWM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOM NaHenm
nepenuwinTe ¢ Tabnmukn ¢ TEXHNYECKUMU
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owwmnbke nponageT. Minankauus
OCTaTOYHOrO Tenna MoXeT
octaTtbcs. [lanTe nocyae Kak
cnepyeT ocTbIThb. [1poBepbTe
nocyay Ha COBMECTMMOCTb C
BapOYHOW MaHenbo.

Cwm. naBy «YkazaHus 1
pekomeHgaumMmy.

BapoyHas NaHenb 3KcnnyaTupoBanach
npaBunbHO. B npoTvBHOM criyyae
TexHuyeckoe obcnyxvBaHue,
npegocTaBnsemMoe crneynanuctamm
CEepBMCHOTO LieHTpa unu npogasua, byaet
nnaTHbIM, JaXe eCNn CPOK rapaHTun eLle He
uctek. VIHCTpyKUMmM No CepBUCHOMY LIEHTPY U
YCINOBUSIM rapaHTuUn NpUBELEHbI B
rapaHTuiHom bykneTe.

AaHHbIMU NepPeYnNCreHHbIe HUKE CBEAEHMS.
Tabnuuka ¢ TEXHUYECKMMU JaHHbIMK
HaxoamuTCs Ha OHULLE BApOYHON NaHenu.

CepUHBIA HOMED ...ceeeeeeeeeeeeeeeee

BcTtpanBaemMble Bapo4Hble naHenu

3KCI'IJ'IyaTaLU/IFI BCTpanBaeMbIX BapOYHbIX
naHenem pa3pelieHa TOJIbKO nocrne unx
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MOHTaxa B Mebenb, npegHasHa4eHHy onsa
BCTpanBaeMbIX BapOYHbIX naHeneu n
oTBe4arLlyr H606XO,U,I/IMI:IM CTaHgapTam.

CeTeBou Kabenb

* BapouHas naHenb nocraenseTcs ¢
CeTeBbIM LLUHYPOM.

« [lpu 3ameHe NoBpexXaeHHOro ceTeBoro
LUHypa Ucnonb3ayiTe TonbKo kabenb
cneaytowlero Tvna (unu kabens ¢
9KBMBANEHTHbLIMW XapaKTepucTukamm):
HO5BB-F Tmax 90°C. O6paTtuTech B
MECTHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

C6opka
4 N [~ N
_ -
—
o 2N J
/ N [ N
min.2mm_____ )
A* g | _ ‘ . min. 2 mm___
* % S A ' e B
A I
<20 mm% > 20 mm% T i
-1
min. 500 mm ;Tdnmm min. 500 mm
A B A
12mm 57 mm 12 mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38mm 31 mm 38 mm 31 mm
- AN

48

www.zanussi.com



4 4 N
¥ < min.
— 38 mm
*/ - ¥ -
2 mm
R 5mm

>/ + 1

min 490 mm 560+

55mm
o N\ J
/

—_— .
I min.
<Jy12mm
& min.
2 mm
A

-
TexHun4yeckue AaHHble
Tabnuyka ¢ TeXHNYECKUMU JaHHbIMU
Mogenb ZEN6641XBA PNC (kog n3genus) 949 595 545 01
Tun 58 GAD DA AU 220-240 B 50-60 Iy,
MHaykumoHHas 3.7 kBT CpaenaHo B 'epmaHumn
CepuiiHbii Ne ................. 6.6 kBT
ZANUSSI (E ﬁ
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Cneundurkaums KoHpopok

KoHdopka

HomuHanbHas
MOLLHOCTb
(MakcumanbHa

i MOLWHOCTb
HarpeBa) [BT]

KnaBuwia

cyHKUUM
«BycTtep» [BT]

KnaBuwa
byHKUMMN
«BbycTep»
MaKcuManbHas
NPOAOIIKUTENb
HOCTb [MUH]

OunameTtp
KYXOHHOW
nocyabl [MM]

MepegHasa nesasa 2300 3700 10 180 - 210
3agHasA nesas 1200 - - 145

MepeaHsas npaesass 1400 - - 125 - 145
3apgHsas npasas 700/ 1700 - - 120/ 180

MoLLHOCTb KOHGOPOK MOXET HE3HAYNUTENBHO
OTNUYaThCs OT NPUBEAEHHbIX B Tabnuvue
OaHHbIX. OHa MOXeT BapbMpoBaThCH B
3aBMCMMOCTU MaTepuana u pasmepoB
KyXOHHOW NocyAabl.

[ns JOCTVKEHUSt ONTUMaSbHbBIX Pe3ynbTaToB
NPUroTOBIEHUS UCMONb3YINTE KYXOHHYIO
nocyay, pasMmepbl KOTOPOW He NpeBbillaeT
[AnameTpa, ykazaHHoro B Tabnuue.

OHeproachpeKTMBHOCTb
CBepneHus o6 usgenum cornacHo EU 66/2014

MpeHTndukatop mogenu ZENG6641XBA

Twn BapoYHOI NaHenu BcrpavBaemas

BapoyHasi naHenb
Yuncno koHGopokK 4

TexHonorus Harpesa VIHOYKUMOHHBIN 1

n3ny4yaroLmin
HarpeB
[nameTp Kpyrnbix koHpopok  lMepenHsas nesas 21 cm
(9) 3agHsAs nesasi 14,5 cm
MepegHas npaBas 14,5 cm
3agHss npaBas 18 cm

OHepronoTpebnenue kaxagon  NepeaHss nesas

koHdopku (EC electric cook- 3agHss nesasi

ing) MepenHsas npasas
3agHsas npasas

167,2 BT-u/kr
202,3 BT-u/kr
189,6 BT-u/kr
183,7 BTu/kr

OHepronoTpebneHne 185,7 BT-u/kr
BapoyHou naHenwu (EC electric

hob)

EN 60350-2 — bbiToBbIE 3nekTponpubopbl
0N NPUroToBneHns Nuwm — Yactb 2:
Bapou4Hble naHenu — MeTtoabl onpegeneHus
3KCNyaTaLMOHHBIX XapakTepUCcTuK

OKOHOMMS INEKTPOIHEPIrUm

Vcnonb3ys npuBefeHHbIe Huke
pekoMeHZaLumMn, MOXHO 3KOHOMUTb
3MEKTPOIHEPTMIO BO BPEMSI MPUrOTOBMIEHUS.
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» [pu HarpeBe BoAbl Ha HanvBanTe GonbLue
BOAbI, Yem TpebyeTcs.

» [lo BO3MOXHOCTM BCerga HakpbiBante
Nnocyay KPbILLKOMN.

» [lpexae Yyem BKMOUNTb KOHGOPKY,
nocTaBbTe Ha Hee KyXOHHYIO nocyay.

*  [OunameTpbl AHa NOCYAbl U KOHOPKM
[OMKHbI ObITb OANHAKOBBIMM.

* [locyay MeHbLUMX pa3mepoB CTaBbTe Ha
KOH(POPKM MEHbLLNX pa3MepoB.

» Bcerga ctaBbTe nocyay HenocpeacTBEHHO
Mo LUEHTPY KOH(OPKM.

* VicnonbaylTe ocTaToyHOE Tenno Ang
noaaepXxaHns N B ropsiyeM COCTOAHUN
Unv Ans pactannuBaHus NpoayKToB.

OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPE[bI

Matepuanbl ¢ CUMBOSIOM L/.\‘-) cnepyet
caaBaTtb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
YMaKoBKY B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPHI
ansa cbopa BTOPUYHOTO cbipbs. MpuHumas
yyactue B nepepaboTke cTaporo
3aneKkTpobbIToBOro 060opyaoBaHus, Bl
nomoraeTe 3aLMTUTb OKPY>KatoLLYHo cpeay v
3[10poBbe YenoBeka. He BbibpacbiBaiTe

BMeCTEe C ObITOBbIMW OTXO4aMMU 6bITOBy}0

X

TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CMBOSOM =.
[locTaBbTe M3genue Ha MecTHoe
npeanpusiTue no nepepaboTke BTOPUYHOMO
Cbipbsl NN obpaTuTeck B CBOE
MyHUUMNanbHoe yrnpasneHue.

OnekTpontokc PoteHbypr MmoX

epmanugs

[ata npon3BoacTBa 4aHHOIO U34enus ykasaHa B CepUiHOM HoMepe
(serial number), roe nepBasi undpa Homepa COOTBETCTBYET NocneaHen
undpe roga Nnpon3BoacTBa, BTopasi U TpeTbs Umdpbl — NOPSAKOBOMY
Homepy Hegenu. Hanpumep, cepuiiHbin Homep 43012345 o3HavaeT, 4To
nsgenve npousseneHo Ha TpuauaTton Hegene 2014 ropa.

BopenwsuHrwTpacce 1, 91541, PoTteHbypr,

WwWw.zanussi.com
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/\ Informacién sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable de
los dafios y lesiones causados por una instalacién y uso
incorrectos. Guarde siempre las instrucciones junto con el

aparato para futuras consultas.

Seguridad de ninos y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifilos de 8 afios
en adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia
y conocimientos suficientes para manejarlo, siempre que
cuenten con las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los riesgos.
No deje que los nifios jueguen con el aparato.

Mantenga los materiales de embalaje fuera del alcance de los
nifios.

Mantenga a los nifilos y mascotas alejados del aparato cuando
esté funcionando o se esté enfriando. Las piezas accesibles
estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para nifios,
se recomienda activarlo.

La limpieza y el mantenimiento no podran realizarlas nifios sin
supervision.

Es necesario mantener alejados a los nifilos de menos de 3
afios salvo que estén bajo supervision continua.

www.zanussi.com



Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho durante
el funcionamiento. No toque las resistencias.

- No accione el aparato con un temporizador externo ni con un
sistema de mando a distancia independiente.

Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede resultar
peligroso, ya que podria ocasionarse un incendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el aparato y
cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

- No utilice las superficies de coccion para almacenar alimentos.
No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para evitar que
se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y no
preste atencion al detector de tamafio.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

- Si el cable eléctrico sufre algun dafo, el fabricante, su servicio
técnico autorizado o un profesional tendran que cambiarlo para
evitar riesgos.

Instrucciones de seguridad

Instalacion = No instale el aparato junto a una puerta ni

ADVERTENCIA!
Solo un electricista cualificado
puede instalar este aparato.

Retire todo el embalaje

No instale ni utilice un aparato dafiado.

Siga las instrucciones de instalacién
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima entre el
aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice siempre
guantes de proteccion.

Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la humedad
las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del vapor
y la humedad.

WwWw.zanussi.com

debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay suficiente
espacio entre la parte inferior del aparato y
el cajon superior para que circule el aire.
La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion incombustible bajo el aparato
para evitar acceder a la base.

Deje un espacio de ventilacion de 2 mm
entre la encimera y el frente de la unidad
situada bajo ella. La garantia no cubre los
danos causados por la falta de una
ventilacion adecuada.
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Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

= Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

= El aparato debe conectarse a tierra.

= Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.

= Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coinciden con las del
suministro eléctrico de su hogar. En caso
contrario, pongase en contacto con un
electricista.

= Asegurese de que el aparato esta instalado
correctamente. Un cable de red o enchufe
(en su caso) flojo o inadecuado puede
provocar que el terminal se caliente en
exceso.

= Utilice el cable de red eléctrica adecuado.

= Coloque los cables eléctricos de forma que
no se puedan enredar.

= Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.

= Establezca la descarga de traccion del
cable.

= Asegurese de que el cable o el enchufe (en
su caso) no toquen el aparato caliente ni
utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a las tomas cercanas.

= No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

= Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de red.
Péngase en contacto con un electricista o
con nuestro servicio técnico para cambiar un
cable dafado.

= Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

= Conecte el enchufe a la toma de corriente
unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
instalado el aparato.

= Silatoma de corriente esta floja, no conecte
el enchufe.

= No desconecte el aparato tirando del cable
de conexion a la red. Tire siempre del
enchufe.

54

= Use unicamente dispositivos de aislamiento
apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que
puedan retirarse del soporte), dispositivos
de fuga a tierra y contactores.

= Lainstalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento debe
tener una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

Uso del aparato

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

= Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (en su caso) antes del
primer uso.

= Utilice este aparato en entornos domésticos.

= No cambie las especificaciones de este
aparato.

= Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

= No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

= Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

= No preste atencion al detector de tamario.

= No coloque cubiertos ni tapaderas sobre las
zonas de coccion. Pueden alcanzar
temperaturas elevadas.

= No utilice el aparato con las manos mojadas
ni cuando entre en contacto con el agua.

= No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

= Sila superficie del aparato esta agrietada,
desconéctelo inmediatamente de la fuente
de alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

= Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una distancia
minima de 30 cm de las zonas de coccion
por induccion cuando el aparato esté en
funcionamiento.

= Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosiones

= Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga las
llamas u objetos calientes alejados de
grasas y aceites cuando cocine con ellos.
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= Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
imprevistas.

= El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar incendios a
temperaturas mas bajas que el aceite que se
utiliza por primera vez.

= No coloque productos inflamables ni objetos
mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

ADVERTENCIA!

Podria dafar el aparato.

= No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

= No deje que el contenido de los utensilios
de cocina hierva hasta evaporarse.

= Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie puede
danarse.

= No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

= No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

= Los utensilios de cocina de hierro o aluminio
fundido, o que tengan la base dafada,
pueden arafar el cristal o la vitroceramica.
Levante siempre estos objetos cuando tenga
que moverlos sobre la superficie de coccion.

= Este aparato esta disefiado exclusivamente
para cocinar. No debe utilizarse para otros
fines, por ejemplo, como calefaccion.

Mantenimiento y limpieza

= Limpie periodicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.

Descripcion del producto

Disposicion de las zonas de coccion
| |
; ; N
145 mm) 120/180

o8

@

145 mm)
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= Apague el aparato y déjelo enfriar antes de
limpiarlo.

= Desconecte el aparato de la red eléctrica
antes de realizar el mantenimiento.

= No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

= Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

Eliminacioén

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

= Contacte con las autoridades locales para
saber cémo deshacerse correctamente del
aparato.

= Desconecte el aparato de la red.

= Corte el cable de conexion alaredy
deséchelo.

Asistencia

= Para reparar el aparato, pongase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

= Utilice solamente piezas de recambio
originales.

Zona de coccion por induccion
Zona de coccion
Panel de control
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Disposicion del panel de control

R A

—&
—a

| i
- +8 [B8, 8- + o
OB P - +8 -O+ 8- +

%T O o

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas indican qué
funciones estan en funcionamiento.

.E“ s

ENCENDIDO/APAGADO Para activar y desactivar la placa.

Bloqueo / Dispositivo de segur- Para bloquear y desbloquear el panel de control.
idad para nifios

=
GD

Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

=
1

= Indicadores de tiempo de las Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.
zonas de coccion

B

= Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.

6 | © = Para activar y desactivar el anillo exterior.
@ = Para seleccionar una zona de coccion.
ﬂ + J— - Para aumentar o disminuir el tiempo.

9] + J— - Para ajustar la temperatura.

P Funcion Power Para activar y desactivar la funcion.

Indicacion de la temperatura en pantalla

La zona de coccion esta apagada.
E] _ @ La zona de coccion esta en funcionamiento.
@ Calentamiento automatico esta funcionando.
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@ Funcion Power esta en funcionamiento.

0 () Hay un fallo de funcionamiento.

La zona de coccién contintia estando caliente (calor residual).

La funcion Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta funcionando.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colocado ningun

recipiente sobre la zona de coccion.

E] Apagado automatico esta funcionando.

Indicador de calor residual

ADVERTENCIA!

Riesgo de quemaduras por calor
residual.

Uso diario

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Activacion y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para encender o
apagar el la placa de coccion.

Apagado automatico

La funcion desconecta automaticamente
la placa siempre que:

= todas las zonas de coccion estan apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

= se vierte algo o se coloca algun objeto sobre
el panel de control durante mas de 10
segundos (un recipiente, un trapo, etc.). Se
emite una sefial acustica y la placa se apaga.
Retire el objeto o limpie el panel de control.

= la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Espere a
que la zona de coccion se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

= est4 utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo L)y la

wwWw.zanussi.com

Las zonas de coccién por induccion generan el
calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente, lo que
hace que la superficie vitrocerdmica se caliente
por el calor del mismo.

zona de coccion se apaga automaticamente
después de 2 minutos.

* no apaga una zona de coccion ni cambia la
temperatura. Al cabo de un cierto tiempo, se

enciende [3 y se apaga la placa.
Relacion entre el ajuste de calory el
tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:

La placa de coc-

Ajuste del nivel de

calor cion se apaga.
1-9 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 hora

Ajuste de temperatura

Toque + para aumentar el nivel de calor.
Toque — para reducir el nivel de calor. Toque

y — al mismo tiempo para apagar la zona
de coccion.
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Activacion y desactivacion de los
circuitos exteriores

Es posible adaptar la superficie de coccién al
tamafio del recipiente.
Uso del sensor: ©

Para activar el circuito exterior: toque el
sensor. Se enciende el indicador.

Para desactivar el circuito exterior: toque
el sensor hasta que se apague el indicador.

Calentamiento automatico

Si activa esta funcion puede conseguir el ajuste
de calor necesario en menos tiempo. La funcion
establece la temperatura al valor mas elevado
por un cierto tiempo y, después, la baja al valor
adecuado.

Para activar la funcion, la zona de
coccion debe estar fria.
Para activar la funciéon de una zona de
coccion: toque P se enciende). Toque
inmediatamente + se enciende). Toque

inmediatamente — hasta que aparezca el
ajuste de temperatura correcto. Transcurridos 3

segundos, se enciende @
Para desactivar la funcién: toque +.

Funcién Power

La funcion suministra potencia adicional a las
zonas de coccion por induccion, La funcidn
puede activarse para la zona de coccioén por
induccion solo un periodo de tiempo limitado.
Transcurrido ese tiempo, la zona de coccion
cambia automaticamente al nivel de calor mas
alto.

Consulte el capitulo “Informacion
técnica”.

Para activar la funcion de una zona de
coccion: toque P . Se encendera el simbolo

(#)

Para desactivar la funcién: toque Po—
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Temporizador

Temporizador

Puede utilizar esta funcion para ajustar el
tiempo que desee que funcione la zona de
coccion para un Unico proceso de coccion.

Ajuste primero la zona de coccion y
después la funcion. Elija el nivel de calor
antes o después de ajustar la funcion.

Para seleccionar la zona de coccién: toque

el sensor O varias veces hasta que se
encienda el indicador de la zona de coccién
que desea.

Para activar la funciéon o cambiar el

temporizador: toque + o0~ del
temporizador para ajustar la hora (00 - 99
minutos). La cuenta atrds comenzara cuando el
indicador de la zona de coccion parpadee mas
lentamente.

Para comprobar el tiempo restante:

seleccione la zona de coccion con @ El
indicador de la zona de coccion comienza a
parpadear rapidamente. La pantalla muestra el
tiempo restante.

Para desactivar la funcion: seleccione la
zona de coccién con €D y toque —. El tiempo
restante se sigue descontando hasta llegar a

00. El indicador de la zona de coccioén se
apaga.

@ Cuando ha transcurrido el tiempo,
se activa la sefal acustica y 00
parpadea. Se apaga la zona de
coccion.

Para detener la sefial acustica: toque .

Avisador

Puede utilizar esta funcion como Minutero
mientras la placa esta activada y las zonas de
coccion no funcionan (el ajuste de calor

muestra ).

Para activar la funcién: toque @. Toque +

o — del temporizador para ajustar el tiempo.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se activa la
sefial acustica y 00 parpadea.

Para detener la sefial acustica: toque .
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La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas de
coccion.

Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control mientras
funcionan las zonas de coccion. Evita el cambio
accidental del nivel de calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque B [Jse
enciende durante 4 segundos.El temporizador
se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque B se
enciende el ajuste de calor anterior.

La funcién también se desactiva
cuando se apaga la placa.

Dispositivo de seguridad para niiios

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la placa de
coccion con O. No ajuste los niveles de calor.
Pulse B durante 4 segundos. -] se enciende.
Apague la placa de coccion con @.

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccion con ®. No ajuste los niveles
de calor. Toque B durante 4 segundos. & se
enciende. Apague la placa de coccion con @

Para anular la funcion solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa de

coccion con . (L se enciende. Toque B
durante 4 segundos. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 10 segundos. Ya

Consejos

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.
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puede poner en marcha el aparato. Cuando

apague la placa de coccion con @, la funcion
vuelve a activarse.

Funcién Administrador de energia

= Las zonas de coccion se agrupan segun la
ubicacion y el nimero de fases de la placa.
Consulte la ilustracion.

= Cada fase tiene una carga eléctrica maxima
de 3.700 W.

= La funcion divide la potencia entre las zonas
de coccién conectadas a la misma fase.

= La funcion se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccion
conectadas a una sola fase supera 3.700
W.

= La funcion disminuye la potencia de las
demas zonas de coccion conectadas a la
misma fase.

= La pantalla de ajuste de calor para las zonas
reducidas cambia entre dos niveles.

/ N\
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Utensilios de cocina

@ En las zonas de coccion por
induccion, la presencia de un fuerte
campo magnético calienta los
utensilios de cocina muy

rapidamente.
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Utilice las zonas de coccion con los
utensilios de cocina adecuados.

Material de los utensilios de cocina

= correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por el
fabricante como aptos para induccion).

= incorrecto: aluminio, cobre, latén, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para

cocinar con induccion si:

= puede calentar en poco tiempo una cantidad
pequefia de agua en una zona con el ajuste
de calor maximo.

= el iman se adhiere a la base del utensilio de

inferior al minimo solo recibe una parte de la
potencia generada por la zona de coccion.

Consulte el capitulo “Informacién
técnica”.

Ruidos durante la utilizacion

Si escucha:

crujido: el utensilio de cocina esta fabricado
con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

silbido: utiliza la zona de coccién a
temperaturas muy altas y con utensilios de
cocina cuya base esta hecha de distintos
materiales (construccion por capas).
zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.

cocina. = chasquido: cambios en el suministro

@ La base del utensilio de cocina debe eléctrico. _

ser lo mas gruesa y plana posible. = siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

@ Los recipientes fabricados con Los ruidos son normales y no indican fallo
acero esmaltado y bases de alguno de la placa.
aluminio o cobre pueden provocar i o .
cambios de color de la superficie Ejemplos de aplicaciones de coccion

vitroceramica. La relacion entre el ajuste de calor y el consumo

de potencia de la zona de coccion no es lineal.

Medidas de los utensilios de cocina .
Cuando se aumenta el ajuste de calor, no es

Las zonas de coccion por induccion se adaptan proporcional al aumento del consumo de
automaticamente al tamafio de la base de los potencia de la zona de coccién. Significa que la
utensilios de cocina, pero hasta un cierto limite. zona de coccion con el ajuste de calor medio
La eficacia de la zona de coccion esta usa menos de la mitad de su potencia.

relacionada con el diametro del utensilio de

) o . . Los datos de la tabla son sélo
cocina. Un utensilio de cocina con un diametro

orientativos.

Ajuste del ni- Utilicelo para: Sugerencias
vel de calor

-4 Mantener calientes los alimentos. como es- Tape los utensilios de cocina.
time nec-
esario

1-2 Salsa holandesa, derretir: mante- 5-25 Remover de vez en cuando.

quilla, chocolate, gelatina.

1-2 Cuajar: tortilla, huevos revueltos. 10-40  Cocinar con tapa.
2-3 Arroces y platos cocinados con le-  25-50  Afadir al menos el doble de liquido
che, calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos de-

ben removerse entremedias.
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Ajuste del ni- Utilicelo para: Sugerencias
vel de calor

3-4 Cocinar al vapor verduras, pesca- 20 -45  Anadir varias cucharadas de lig-
dos o carnes. uido.

4-5 Cocinar patatas al vapor. 20-60  Utilice como maximo 4 | de agua

para 750 g de patatas.

4-5 Grandes cantidades de alimentos, 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ademas de
estofados y sopas. los ingredientes.

6-7 Freir ligeramente: escalopes, ter- como es- Dele la vuelta a media coccion.
nera “cordon bleu”, chuletas, ham-  time nec-
burguesas, salchichas, higado, fil-  esario
etes rusos, huevos, tortitas, rosquil-
las.

7-8 Asado fuerte, bolas de patata, fil- 5-15 Dele la vuelta a media coccion.

etes de lomo, filetes.
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

P Hervir grandes cantidades de agua. La funcion Power esta activada.

Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA! alimentos que contengan azucar. De lo
Consulte los capitulos sobre contrario la suciedad dafara la placa.
seguridad. Coloque el rascador especial sobre la

superficie del cristal formando un angulo

Informacién general agudo y arrastre la hoja para eliminar la

suciedad.

= Limpie la placa después de cada uso. = Elimine cuando la placa se haya

= Utilice siempre recipientes cuya base esté enfriado: restos de cal, marcas de agua,
limpia. manchas de grasa y decoloraciones

= Los arafiazos o las marcas oscuras en la metdlicas. Limpie la placa con un pafio
superficie no afectan al funcionamiento suave humedecido con agua y detergente.
normal de la placa. Después de limpiarla, seque la placa con un

= Utilice un limpiador especial para la pafo suave.

superficie de la placa.
= Utilice un rascador especial para el cristal.

Limpieza de la placa

= Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico y

Solucion de problemas

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.
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Qué hacer si...

e

La placa no se enciende o no
funciona.

Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefal acustica
cuando la placa se apaga.

La placa de coccion se apaga.

Indicador de calor residual no se
enciende.

Calentamiento automatico no
funciona.

No se puede encender el anillo
exterior.

@ Hay un area oscura en la

zona multiple.
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La placa no esta conectada a un
suministro eléctrico o esta mal
conectada.

Ha saltado el fusible.

Ha pulsado 2 o més sensores al
mismo tiempo.

Hay agua o salpicaduras de gra-
sa en el panel de control.

Hay uno o mas sensores cubier-
tos.

Ha puesto algo sobre el sensor

La zona no ha estado encendida
el tiempo suficiente para activar
la funcion.

La zona esta caliente.

Se ha ajustado el nivel de calor
mas alto.

. n
Ha reducido la temperatura a .

Es normal que haya un area os-
cura en la zona multiple.

Compruebe si la placa se ha
conectado correctamente a la
red eléctrica. Consulte el diagra-
ma de conexiones.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funcionamien-
to. Si el fusible se funde repeti-
damente, consulte a un electri-
cista cualificado.

Vuelva a encender la placa y
ajuste el nivel de calor en menos
de 10 segundos.

Toque solo un sensor.

Limpie el panel de control.

Quite el objeto que cubre los
sensores.

Retire el objeto del sensor.

Si la zona ha funcionado el tiem-
po suficiente como para estar
caliente, consulte con el centro
de servicio autorizado.

Deje que la zona se enfrie sufi-
cientemente.

El nivel de coccion maximo tiene
la misma potencia que la funcion.

Empiece en
temperatura.

y aumente solo la

Encienda primero el anillo interi-
or.
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e

El valor de la temperatura varia
entre dos ajustes.

Los sensores se calientan.

E] se enciende.

se enciende.

se enciende.

y un nimero se encienden.

se enciende.

Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, péngase en
contacto con su distribuidor o el centro de

WWwWw.zanussi.com

Administrador de energia esta
funcionando.

El utensilio de cocina es dema-
siado grande o esta colocado
demasiado cerca de los mandos.

Apagado automatico esta en fun-
cionamiento.

Dispositivo de seguridad para ni-
fos o la funcion Bloqueo esta
activada.

No hay ninguin utensilio de coci-
na sobre la zona.

El utensilio de cocina no es ade-
cuado.

El diametro de la base del utensi-
lio de cocina es demasiado pe-
queiio para la zona.

Se ha producido un error en la
placa.

Se ha producido un fallo en la
placa porque el utensilio de coci-
na ha hervido hasta agotar el lig-
uido. Apagado automatico y la
proteccion contra sobrecalenta-
mientos de las zonas estan acti-
VOS.

Consulte "Uso diario".

Coloque los utensilios de cocina
de gran tamafio en las zonas tra-
seras si fuera posible.

Apague la placa y vuelva a en-
cenderla.

Consulte "Uso diario".

Ponga un utensilio de cocina so-
bre la zona.

Utilice el utensilio de cocina ade-
cuado.
Consulte el capitulo "Consejos".

Utilice un utensilio de cocina del
tamafo adecuado.

Consulte el capitulo “Informacion
técnica”.

Desenchufe la placa de la toma
de corriente durante unos minu-
tos. Desconecte el fusible del

sistema eléctrico. Vuelva a con-

ectarlo. Si vuelve a aparecer ,
pongase en contacto con el
Centro de servicio técnico.

Apague la placa. Retire el utensi-
lio de cocina caliente. Espere
unos 30 segundos antes de en-
cender de nuevo la zona. Si el
utensilio de cocina era el prob-
lema, el mensaje de error desa-
parece. Indicador de calor resid-
ual puede permanecer encendi-
do. Deje que el utensilio de coci-
na se enfrie suficientemente.
Compruebe si el utensilio de co-
cina es compatible con la placa.
Consulte el capitulo "Consejos".

servicio técnico. Facilite la informacion de la
placa de datos técnicos. Facilite también el
codigo de tres digitos de la placa vitroceramica
(se encuentra en la esquina de la superficie
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vitroceramica) y el mensaje de error que
aparezca. Asegurese de que maneja la placa de
coccion adecuadamente. De lo contrario, el
personal técnico de servicio o el distribuidor
facturara la reparacion efectuada, incluso en el
caso de que el aparato se encuentre en periodo

Instalacion

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccion, anote la
informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas esta
situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

Numero de serie ....vveeeeeernenene.

Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir integradas
en la cocina solo deben utilizarse una vez

Montaje

de garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

encastradas en los muebles adecuados y con
las encimeras y superficies de trabajo
apropiadas.

Cable de conexién

= La placa se suministra con un cable de
conexion.

= Para sustituir el cable de alimentacion
dafiado utilice el siguiente (o superior) cable
de alimentacion: HO5BB-F Tmax 90°C.
Pongase en contacto con el servicio técnico
local.

4 N\
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min.
<412 mm

] 3 min.
2 mm

Informacion técnica

Placa de caracteristicas

Modelo ZEN6641XBA
Tipo 58 GAD DA AU
Induccién 3.7 kW

N° Ser. wovvereererenns
ZANUSSI

Especificacion de zonas de coccidn

Zona de coc- Potencia nomi-
cién nal (ajuste de

calor maximo)
w]

Funcién Power
W] duracion maxi-

Numero de producto (PNC) 949 595 545 01
220 - 240V 50 - 60 Hz

Fabricado en Alemania

6.6 kW

€9:

Diametro del
utensilio de co-
cina [mm]

Funcién Power

ma [min]

Anterior izquierda 2300 3700

Posterior izquierda 1200 =
Anterior derecha 1400 =

Posterior derecha 700/ 1700 -

La potencia de las zonas de coccion puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las dimensiones del
utensilio de cocina.
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10 180 - 210
= 145
= 125-145
= 120/ 180
Para obtener un resultado de coccion éptimo,

utilice utensilios de cocina con un diametro no
mayor al de la tabla.
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Eficacia energética

Informacién de producto segin UE 66/2014

Identificacion del modelo
Tipo de placa de coccion
Numero de zonas de coccion

Tecnologia de calentamiento

Diametro de las zonas de coc-
cién circulares (9)

Anterior izquierda

Anterior derecha
Posterior derecha

Consumo de energia por zona
de coccion (EC electric cook-
ing)

Anterior izquierda

Anterior derecha
Posterior derecha

Consumo de energia por de la
placa de coccion (EC electric
hob)

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos -
Parte 2: Placas de coccién - Métodos de
medicion del rendimiento

Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia al
cocinar cada dia.

Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

En la medida de lo posible, cocine siempre
con los utensilios de cocina tapados.

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALI

Recicle los materiales con el simbolo C/:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la salud
publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No deseche

WwWw.zanussi.com

Posterior izquierda

Posterior izquierda

ZEN6641XBA
Placa empotrada
4

Calentamiento por
induccion y radi-
ante

21,0 cm
14,5 cm
14,5 cm
18,0 cm

167,2 Wh / kg
202,3 Wh / kg
189,6 Wh / kg
183,7 Wh / kg

185,7 Wh / kg

Coloque el utensilio de cocina sobre la zona
de coccidén antes de encenderla.

La base del utensilio de cocina debe tener el
mismo diametro que la zona de coccion.
Coloque los utensilios de cocina pequefios
en zonas de coccion pequeiias.

Coloque el utensilio de cocina directamente
en el centro de la zona de coccion.

Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

ES
X

los aparatos marcados con el simbolo < junto
con los residuos domésticos. Lleve el producto
a su centro de reciclaje local o péngase en
contacto con su oficina municipal.
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