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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d'avoir choisi ce produit Electrolux. Avec ce produit, vous bénéficiez de
dizaines d'années d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et
élégant, il a été congu sur mesure pour vous. Grace a cet appareil, vous savez
que chaque utilisation vous apportera satisfaction.

Bienvenue chez Electrolux.

Visitez notre site Internet pour :

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de I'aide, des informations :
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Enregistrez votre produit pour obtenir un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et piéces de rechange d'origine pour
.% votre appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

Utilisez toujours des piéces d'origine.

Avant de contacter le service aprés-vente, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations en matiére de protection de I'environnement

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez
soigneusement les instructions fournies. Le fabricant ne
pourra étre tenu pour responsable des blessures et
dégats résultant d'une mauvaise installation ou
utilisation. Conservez toujours les instructions dans un
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lieu sOr et accessible pour vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans, ainsi que des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles et mentales sont réduites ou
dont les connaissances et I'expérience sont
insuffisantes, a condition d'étre surveillés ou d'avoir
recu des instructions concernant I'utilisation sécurisée
de l'appareil et de comprendre les risques encourus.
Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants
et jetez-les convenablement.

- Tenez les enfants et les animaux éloignés de
I'appareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou
lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles sont
chaudes.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité
enfants, nous vous recommandons de l'activer.

Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre
une opération de maintenance sur l'appareil sans
surveillance.

Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus
éloignés de I'appareil en permanence lorsqu'il est en
fonctionnement.

1.2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties
accessibles deviennent chauds pendant son
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fonctionnement. Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent
étre tenus a I'écart, a moins d'étre surveillés en
permanence.

Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un minuteur
externe ou un systeme de commande a distance.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser

chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance
sur une table de cuisson car cela pourrait provoquer
un incendie.

N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau.
Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par
exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une
cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez

rien sur les surfaces de cuisson.

Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de
cuisson car ils pourraient chauffer.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer
I'appareil.

Apres utilisation, éteignez toujours la zone de cuisson
a l'aide de la manette de commande correspondante
et ne vous fiez pas a la détection des récipients.

Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée,
éteignez 'appareil pour éviter tout risque
d'électrocution.

Si le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance
agréeé ou un technicien qualifié afin d'éviter tout
danger.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les

dispositifs de protection pour table de cuisson congus
ou indiqués comme adaptés par le fabricant de
I'appareil de cuisson dans les instructions d'utilisation,
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ou les dispositifs de protection pour table de cuisson
intégrés a l'appareil. L'utilisation de dispositifs de
protection non adaptés peut entrainer des accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation 2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!

é AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou

L'appareil doit étre installé

uniquement par un
professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

Suivez scrupuleusement les
instructions d'installation fournies
avec l'appareil.

Respectez I'espacement minimal
requis par rapport aux autres
appareils et éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd.
Utilisez toujours des gants de sécurité
et des chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure ne provoque de
gonflements.

Protégez la partie inférieure de
I'appareil de la vapeur et de
I'humidité.

N'installez pas I'appareil pres d'une
porte ou sous une fenétre. Les
récipients chauds risqueraient de
tomber de I'appareil lors de I'ouverture
de celles-ci.

Si I'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'ily a
suffisamment d'espace entre le fond
de l'appareil et le tiroir supérieur pour
que l'air puisse circuler.

Le dessous de I'appareil peut devenir
trés chaud. Veillez a installer un
panneau de séparation ignifuge sous
I'appareil pour en bloquer l'acces.
Assurez-vous de laisser un espace de
ventilation de 2 mm entre le plan de
travail et I'avant de I'unité qui se
trouve dessous. La garantie ne
couvre pas les dommages causés par
I'absence d'un espace de ventilation
adéquat.

d'électrocution.

L'ensemble des branchements
électriques doit étre effectué par un
technicien qualifié.

L'appareil doit étre relié a la terre.
Avant toute intervention, assurez-
vous que l'appareil est débranché.
Vérifiez que les données électriques
figurant sur la plaque signalétique
correspondent a celles de votre
réseau. Si ce n'est pas le cas,
contactez un électricien.
Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache
et inapproprié ou une fiche (si
présente) non serrée peuvent étre a
I'origine d'une surchauffe des bornes.
Utilisez le cable d'alimentation
électrique approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emmeéler.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le
cable.

Assurez-vous que le cable
d'alimentation ou la fiche (si présente)
n'entrent pas en contact avec les
surfaces brilantes de l'appareil ou les
récipients brdlants lorsque vous
branchez l'appareil a des prises
électriques situées a proximité.
N'utilisez pas d'adaptateurs
multiprises ni de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre centre
de maintenance agréé ou un
électricien pour remplacer le cable
d'alimentation s'il est endommageé.

La protection contre les chocs des
parties sous tension et isolées doit
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étre fixée de telle maniere qu'elle ne
peut pas étre enlevée sans outils.
Ne branchez la fiche d'alimentation a
la prise de courant qu'a la fin de
I'installation. Assurez-vous que la
prise de courant est accessible une
fois I'appareil installé.

Si la prise de courant est lache, ne
branchez pas la fiche d'alimentation
secteur.

Ne tirez jamais sur le cable
d'alimentation pour débrancher
I'appareil. Tirez toujours sur la fiche.
N'utilisez que des systémes
d'isolation appropriés : des coupe-
circuits, des fusibles (les fusibles a
visser doivent étre retirés du support),
un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit étre
équipée d'un dispositif d'isolement a
coupure omnipolaire. Le dispositif
d'isolement doit présenter une
distance d'ouverture des contacts
d'au moins 3 mm.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de
bralures ou d'électrocution.

Avant la premiére utilisation, retirez
les emballages, les étiquettes et les
films de protection (si présents).
Utilisez cet appareil dans un
environnement domestique.

Ne modifiez pas les caractéristiques
de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices de
ventilation ne sont pas bouchés.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant son
fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

Ne vous fiez pas uniquement au
détecteur de récipient.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson.
Elles sont chaudes.

N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en
contact avec de l'eau.

N'utilisez jamais l'appareil comme
plan de travail ou comme plan de
stockage.

Si la surface de I'appareil présente
des félures, débranchez
immédiatement I'appareil. pour éviter
tout risque d'électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de

30 cm des zones de cuisson a
induction lorsque I'appareil est en
cours de fonctionnement.

Lorsque vous versez un aliment dans
de I'huile chaude, elle peut
éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et
d'explosion.

Les graisses et I'huile chaudes
peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou
les objets chauds éloignés des
graisses et de I'huile lorsque vous
VOUS en servez pour cuisiner.

Les vapeurs dégagées par I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un
incendie a température plus faible que
I'huile n‘ayant jamais servi.

Ne placez pas de produits
inflammables ou d'éléments imbibés
de produits inflammables a l'intérieur
ou a proximité de I'appareil, ni sur
celui-ci.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement
de l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds
sur le bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de
casserole chaud sur la surface en
verre de la table de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des
récipients de cuisson s'évaporer
complétement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil.
Sa surface risque d'étre
endommageée.



Ne faites jamais fonctionner les zones
de cuisson avec des récipients de
cuisson vides ou sans aucun récipient
de cuisson.

Ne placez jamais de papier aluminium
sur l'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte
ou en aluminium, ni de récipients dont
le fond est endommagé et rugueux.
lls risqueraient de rayer le verre ou la
surface vitrocéramique. Soulevez
toujours ces objets lorsque vous
devez les déplacer sur la surface de
cuisson.

Cet appareil est exclusivement
destiné a un usage culinaire. Ne
l'utilisez pas pour des usages autres
que celui pour lequel il a été congu, a
des fins de chauffage par exemple.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin
de maintenir le revétement en bon
état.

Eteignez l'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.
Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique avant toute
opération de maintenance.

FRANGAIS 7

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer I'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon
doux humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez
pas de produits abrasifs, de tampons
a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

2.5 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

» Contactez votre service municipal
pour obtenir des informations sur la
marche a suivre pour mettre l'appareil
au rebut.

» Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique.

» Coupez le cable d'alimentation au ras
de l'appareil et mettez-le au rebut.

2.6 Maintenance

» Pour réparer I'appareil, contactez un
service aprés-vente agréé.

» Utilisez exclusivement des piéces
d'origine.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Description de la table de cuisson

(180mm) (180mm)

45 mm) _n

L]

B

=—E

Zone de cuisson & induction
Bandeau de commande
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3.2 Description du bandeau de commande
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Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les
voyants et les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Tou- Fonction Commentaire
che
sensi-
tive
@ MARCHE/ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuis-
son.
&= Verrouillage / Dispositif Pour verrouiller ou déverrouiller le ban-
de sécurité enfants deau de commande.
o STOP+GO Pour activer et désactiver la fonction.
- Indicateur du niveau de Pour indiquer le niveau de cuisson.
cuisson
- Voyants du minuteur des Pour indiquer la zone a laquelle se référe
zones de cuisson la durée sélectionnée.
B - Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.
@ - Pour choisir la zone de cuisson.
] -|-/ - Pour augmenter ou diminuer la durée.
] +/ - Pour sélectionner un niveau de cuisson.
E" Fonction Booster Pour activer et désactiver la fonction.

3.3 Indicateurs de niveau de cuisson

Affichage

Description

n
L

La zone de cuisson est désactivée.
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Affichage Description

1-6),E-E

La zone de cuisson est activée.

Le point indique que le niveau de cuisson a changé de moitié.

La fonction STOP+GO est activée.

(A7) La fonction Démarrage automatique de la cuisson est activée.

@) Fonction Booster est activée.

+ chiffre Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduelle).

Lg fonction Verrouillage /Dispositif de sécurité enfants est acti-
vée.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de

récipient sur la zone de cuisson.

-] La fonction Arrét automatique est activée.

3.4 Voyant de chaleur
résiduelle

A

AVERTISSEMENT!

Il'y a risque de brdlures
par la chaleur résiduelle.

4. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

4.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

4.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de
cuisson automatiquement si :

« toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de
cuisson apres avoir allumé la table de
cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de

Les zones de cuisson a induction
générent la chaleur nécessaire
directement sur le fond des récipients de
cuisson. La vitrocéramique est chauffée
par la chaleur des récipients.

commande pendant plus de
10 secondes (une casserole, un
torchon, etc.). Un signal sonore
retentit et la table de cuisson s'éteint.
Retirez |'objet du bandeau de
commande ou nettoyez celui-ci.
 la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide).
Laissez refroidir la zone de cuisson
avant de réutiliser la table de cuisson.
* vous avez utilisé un récipient

inadapté. Le symbole "J s'allume et
la zone de cuisson se désactive
automatiquement au bout de
2 minutes.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau
de cuisson. Au bout de quelques

instants, E] s'allume et la table de
cuisson s'éteint.
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La relation entre le niveau de cuisson
et la durée apres laquelle la table de
cuisson s'éteint :

Niveau de cuis- La table de cuis-

son son s'éteint au
bout de

1 1.2 6 heures

3-4 5 heures

©) 4 heures

6-9 1,5 heure

4.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur + pour augmenter le
niveau de cuisson. Appuyez sur — pour
diminuer le niveau de cuisson. Appuyez

simultanément sur + et — pour
désactiver la zone de cuisson.

4.4 Démarrage automatique de
la cuisson

Cette fonction vous permet d'atteindre le
niveau de cuisson sélectionné en un
temps plus court. Cette fonction active le
niveau de cuisson le plus élevé pendant
un certain temps puis redescend au
niveau sélectionné.

Pour activer la fonction, la
zone de cuisson doit étre
froide.

Pour activer la fonction pour une zone
de cuisson : appuyez sur P (
s'allume). Appuyez immédiatement sur
+ (@ s'allume). Appuyez
immédiatement sur — jusqu'a ce que le
niveau de cuisson réglé s'affiche. Au
bout de 3 secondes, L] s'allume.

Pour désactiver la fonction : appuyez

sur

4.5 Fonction Booster

Cette fonction vous permet d'augmenter
la puissance des zones de cuisson a
induction. La fonction peut étre activée

pour la zone de cuisson a induction
uniquement pour une durée limitée.
Lorsque cette durée est écoulée, la zone
de cuisson a induction revient
automatiquement au niveau de cuisson
le plus éleve.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques
techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone

de cuisson : appuyez sur 3
s'allume.

Pour désactiver la fonction : appuyez
surle Pou—.

4.6 Minuteur

Minuteur dégressif

Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée de fonctionnement de la
zone de cuisson, uniquement pour une
session.

Sélectionnez d'abord le niveau de
cuisson de la zone de cuisson, puis
réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur Q) a plusieurs reprises
jusqu'a ce que l'indicateur de la zone de
cuisson correspondante s'affiche.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez sur la touche + ou—
du minuteur pour régler la durée (de 00 a
99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter
lentement, le décompte commence.

Pour voir le temps restant :
sélectionnez la zone de cuisson a l'aide

de . Le voyant de la zone de cuisson
clignote rapidement. L'affichage indique
la durée restante.

Pour désactiver la fonction :
sélectionnez la zone de cuisson avec@

et appuyez sur —. Le temps restant est
décompté jusqu'a 00. Le voyant de la
zone de cuisson s'éteint.



Lorsque la durée est
écoulée, un signal sonore
retentit et 00 clignote. La
zone de cuisson se
désactive.

@

Pour arréter le signal sonore : appuyez
sur .

Minuterie

Vous pouvez utiliser cette fonction
comme Minuterie lorsque la table de
cuisson est allumée mais que les zones
de cuisson ne sont pas activées.
L'affichage du niveau de cuisson indique

n
L

Pour activer la fonction : appuyez sur

. Appuyez sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée. Lorsque la
durée s'est écoulée, un signal sonore
retentit et 00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez
sur

Cette fonction est sans effet
sur le fonctionnement des
zones de cuisson.

4.7 STOP+GO

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones
de cuisson activées.

Lorsque la fonction est en cours, vous ne
pouvez pas modifier le niveau de
cuisson.

La fonction ne désactive pas les
fonctions du minuteur.

Pour activer la fonction : appuyez sur
STOP
o . s'allume.

Pour désactiver la fonction : appuyez

sToP

Sur ¢ . Le niveau de cuisson précédent
s'allume.

4.8 Verrouillage

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi
une modification accidentelle du réglage
du niveau de cuisson.

FRANGAIS 11

Réglez d'abord le niveau de cuisson.
Pour activer la fonction : appuyez sur

& s'affiche pendant 4 secondes.Le
minuteur reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez

sur & Le niveau de cuisson précédent
s'allume.

@

Lorsque vous éteignez la
table de cuisson, cette
fonction est également
désactivée.

4.9 Dispositif de sécurité
enfants
Cette fonction permet d'éviter une

utilisation involontaire de la table de
cuisson.

Pour activer la fonction : allumez la

table de cuisson en appuyant sur @. Ne
sélectionnez pas de réglage de niveau

de cuisson. Appuyez sur B pendant
4 secondes. L] s'allume. Eteignez la
table de cuisson en appuyant sur @
Pour désactiver la fonction : allumez la

table de cuisson en appuyant sur O®. Ne
sélectionnez pas de réglage de niveau

de cuisson. Appuyez sur B pendant
4 secondes. 2 s'allume. Eteignez la
table de cuisson en appuyant sur (D

Pour désactiver la fonction le temps
d'une cuisson : allumez la table de

cuisson en appuyant sur O. ([ sallume.

Appuyez sur E pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans les
10 secondes qui suivent. VVous pouvez
utiliser la table de cuisson. Lorsque vous

éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

4.10 Fonction Gestionnaire de
puissance
* Des zones de cuisson sont

regroupées en fonction de
I'emplacement et du nombre de
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phases de la table de cuisson.
Reportez-vous a l'illustration.

» Chaque phase dispose d'une charge
électrique maximale de 3 700 W.

» La fonction répartit la puissance entre
les zones de cuisson raccordées a la
méme phase.

» La fonction s'active lorsque la charge
électrique totale des zones de cuisson
raccordées a une phase simple
dépasse 3 700 W.

» La fonction diminue la puissance des
autres zones de cuisson raccordées a
la méme phase.

» L'affichage du niveau de cuisson des
zones a puissance réduite oscille
entre deux niveaux.

5. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Ustensiles de cuisson

@

Sur les zones de cuisson a
induction, un champ
électromagnétique puissant
chauffe les récipients treés
rapidement.

Utilisez des récipients
adaptés aux zones de
cuisson a induction.

@

Matériaux des récipients

» adaptés : fonte, acier, acier émaille,
acier inoxydable, fond multicouche
(homologué par le fabricant).

+ inadaptés : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les plats de cuisson conviennent
pour l'induction si :

* une petite quantité d'eau contenue
dans un récipient chauffe dans un
bref laps de temps sur une zone de
cuisson réglée sur le niveau de
cuisson maximal.

* un aimant adhére au fond du
récipient.

Le fond de l'ustensile de
cuisson doit étre aussi plat
et épais que possible.

@

Dimensions de l'ustensile

Les zones de cuisson a induction
s'adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé, jusqu'a une
certaine limite.

L'efficacité de la zone de cuisson est liée
au diametre du récipient. Un récipient
plus petit que le diamétre minimal
recommandé ne recoit qu'une petite
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques
techniques ».

5.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

e un craquement : le récipient est
composé de différents matériaux
(conception « sandwich »).

« un siflement : vous utilisez la zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).



* un bourdonnement : vous utilisez un
niveau de puissance élevé.

* un cliquetis : des commutations
électriques se produisent.

« un sifflement, un bourdonnement : le
ventilateur fonctionne.

Ces bruits sont normaux et
n'indiquent pas une anomalie de la
table de cuisson.

5.3 Exemples de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et
la consommation énergétique de la zone
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de cuisson n'est pas linéaire. Lorsque
vous augmentez le niveau de cuisson,
I'augmentation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas proportionnelle. Cela
signifie que la zone de cuisson utilisée a
un niveau de cuisson moyen utilise
moins de la moitié de sa puissance.

Les valeurs figurant dans le
tableau suivant sont fournies
a titre indicatif.

Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conservez les aliments cuits au be- Placez un couvercle sur le
au chaud. soin récipient.

1-2. Sauce hollandaise, faire fon- 5-25  Mélangez de temps en
dre : beurre, chocolat, gélati- temps.
ne.

1-2. Solidifier : omelettes, ceufs 10-40 Couvrez pendant la cuisson.
cocotte.

2.-3. Faire mijoter des plats a ba- 25-50 Ajoutez au moins deux fois

se de riz et de laitage, ré-
chauffer des plats cuisinés.

plus d'eau que de riz. Re-
muez les plats a base de lait
durant la cuisson.

3.-4. Cuire a la vapeur des léegu- 20 -45 Ajoutez quelques cuillerées
mes, du poisson et de la de liquide.
viande.

4. -5. Cuire des pommes de terrea 20-60 Utilisez max. % | d'eau pour
la vapeur. 750 g de pommes de terre.

4. -5. Cuire de grandes quantités 60 - Ajoutez jusqu’a 3 litres de li-
d'aliments, des ragodts et 150 quide, plus les ingrédients.
des soupes.

5-7 Faire revenir : escalopes, au be- Retournez a la moitié du

cordons bleus de veau, cote-
lettes, rissolettes, saucisses,
foie, roux, ceufs, crépes, bei-

soin temps.

gnets.
7-8 Cuisson a température éle- 5-15  Retournez a la moitié du
vée des pommes de terre ris- temps.

solées, filets, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch,
beeuf braisé), cuire des frites.
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Niveau de Utilisation :
cuisson

Durée Conseils
(min)

|:p Faire bouillir une grande quantité d'eau. La fonction Booster est acti-

vee.

6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

» Utilisez toujours un plat de cuisson
dont le fond est propre.

* Les rayures ou les taches sombres
sur la surface n'ont aucune incidence
sur le fonctionnement de la table de
cuisson.

» Utilisez un nettoyant spécialement
adapté a la surface de la table de
cuisson.

+ Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

6.2 Nettoyage de la table de
cuisson

+ Enlevez immédiatement : plastique
fondu, films plastiques, sucre et

aliments contenant du sucre. Sinon, la
saleté pourrait endommager la table
de cuisson. Veillez a ne pas vous
brller. Tenez le racloir spécial incliné
sur la surface vitrée et faites glisser la
lame du racloir pour enlever les
salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez :
traces de calcaire et d'eau,
projections de graisse, décolorations
métalliques luisantes. Nettoyez la
table de cuisson a l'aide d'un chiffon
humide et d'un détergent non abrasif.
Aprés le nettoyage, séchez la table de
cuisson a l'aide d'un chiffon doux.
Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre
et nettoyez la surface vitrée avec un
chiffon humide.

7. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 En cas d'anomalie de fonctionnement

Probléeme Cause probable

Solution

Vous ne pouvez pas allu- La table de cuisson n'est  Veérifiez que la table de

mer la table de cuisson ni  pas connectée a une sour- cuisson est correctement

la faire fonctionner. ce d'alimentation électrique branchée a une source
ou le branchement est in-  d'alimentation électrique.

correct.

Consultez le schéma de
raccordement.
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Probléme

Cause probable

Solution

Le fusible a disjoncte.

Vérifiez que le fusible est
bien la cause de I'anoma-
lie. Si les fusibles disjonc-
tent de maniere répétée,
faites appel a un électri-
cien qualifié.

Allumez de nouveau la ta-
ble de cuisson et réglez le
niveau de cuisson en
moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur plu-
sieurs touches sensitives
en méme temps.

N'appuyez que sur une
seule touche sensitive a la
fois.

La fonction STOP+GO est
activée.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des ta-
ches de graisse sur le ban-
deau de commande.

Nettoyez le bandeau de
commande.

Un signal sonore retentit et
la table de cuisson s'éteint.
Un signal sonore retentit
lorsque la table de cuisson
est éteinte.

Vous avez posé quelque
chose sur une ou plusieurs
touches sensitives.

Retirez I'objet des touches
sensitives.

La table de cuisson est
désactivée.

Vous avez posé quelque
chose sur la touche sensi-

tive @

Retirez l'objet de la touche
sensitive.

Le voyant de chaleur rési-
duelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est
pas chaude parce qu'elle
n'a fonctionné que peu de
temps.

Si la zone de cuisson a eu
assez de temps pour
chauffer, faites appel a vo-
tre service apres-vente
agrée.

La fonction de démarrage
automatique de la cuisson
ne fonctionne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone de cuisson
refroidir.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est réglé.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est identique a
la fonction.

Le niveau de cuisson oscil-
le entre deux niveaux.

Le dispositif de gestion de
la puissance est active.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

Les touches sensitives
sont chaudes.

Le récipient est trop grand
ou vous l'avez placé trop
prés des commandes.

Placez les récipients de
grande taille sur les zones
de cuisson arriere, si pos-
sible.
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Probleme Cause probable Solution

) elure La fonction Arrét automati- Eteignez la table de cuis-
’ que est activée. son puis allumez-la de

nouveau.

Sl Le dispositif de sécurité Reportez-vous au chapitre

’ enfants ou de verrouillage  « Utilisation quotidienne ».
est activé.
Sl Il n'y a pas de récipient sur Placez un récipient sur la

la zone de cuisson.

zone de cuisson.

Le recipient n'est pas
adapté.

Utilisez un récipient adap-
té.

Reportez-vous au chapitre
« Conseils ».

Le diameétre du fond du ré-
cipient de cuisson est trop
petit pour la zone de cuis-
son.

Utilisez un récipient de di-
mensions appropriées.
Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techni-
ques ».

et un chiffre s'affichent.

Une erreur s'est produite
dans la table de cuisson.

Débranchez la table de
cuisson de l'alimentation
électriqgue pendant quel-
ques minutes. Déconnec-
tez le fusible de l'installa-
tion domestique. Rebran-
chez I'appareil. Si l=J s'affi-
che a nouveau, faites ap-
pel au service apres-vente
agreéé.

s'allume.

Une erreur s'est produite
dans la table de cuisson
car un récipient a chauffé a
vide. La fonction Arrét au-
tomatique et la protection
anti-surchauffe des zones
sont activées.

Eteignez la table de cuis-
son. Enlevez le récipient
chaud. Au bout d'environ
30 secondes, remettez la
zone de cuisson en fonc-
tionnement. Si le récipient
était bien le probleme, le
message d'erreur dispa-
rait. Le voyant de chaleur
résiduelle peut rester allu-
mé. Laissez le récipient de
cuisson refroidir. Vérifiez
que le récipient est compa-
tible avec la table de cuis-
son.

Reportez-vous au chapitre
« Conseils ».




7.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre
revendeur ou un service aprés-vente
agréé. Veuillez lui fournir les informations
se trouvant sur la plaque signalétique.
Donnez également la combinaison a

3 lettres et chiffres pour la vitrocéramique
(située dans un des coins de la surface

8. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

8.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson,
notez les informations de la plaque
signalétique ci-dessous. La plaque
signalétique se trouve au bas de la table
de cuisson.

Numéro de série ....................

8.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement

8.4 Montage

FRANGAIS 17

en verre) et le message d'erreur qui
s'affiche. Assurez-vous d'utiliser
correctement l'appareil. En cas d'erreur
de manipulation de la part de I'utilisateur,
le déplacement du technicien du service
apres-vente ou du vendeur pourra étre
facturé, méme en cours de garantie. Les
instructions relatives au service aprés-
vente et aux conditions de garantie
figurent dans le livret de garantie.

qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

8.3 Cable d'alimentation

» La table de cuisson est fournie avec
un cable d'alimentation.

» Pour remplacer le cable
d'alimentation endommagé, utilisez le
type de cable suivant (ou supérieur) :
HO5V2V2-F T min. 90 °C. Contactez
votre service apres-vente.
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8.5 Enceinte de protection

9.1 Plaque signalétique

Modéle EHH6340FOK
Type 60 GAD D5 AU
Induction 7.4 kW
Numéro de série ..........
ELECTROLUX
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Si vous utilisez une enceinte de
protection (accessoire supplémentaire),
I'espace de circulation d'air de 2 mm et le
fond de protection installé directement
sous la table de cuisson ne sont plus
nécessaires. L'enceinte de protection
n'est pas disponible dans tous les pays.
Veuillez contacter votre revendeur local.

@

Vous ne pouvez pas utiliser
I'enceinte de protection si
vous installez la table de
cuisson au-dessus d'un four.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PNC 949 596 017 02
220 -240V 50 - 60 Hz
Fabriqué en Allemagne
7.4 kW

cexr

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuis- Puissance no- Fonction Fonction Diameétre du
son minale (ni- Booster [W] Booster durée récipient [mm]
veau de cuis- maximale
son max.) [W] [min]
Avant gauche 2300 3700 10 180 - 210
Arriére gauche 1800 2800 10 145 - 180
Avant droite 1400 2500 4 125 - 145
Arriére droite 1800 2800 10 145 - 180

La puissance des zones de cuisson peut
|égérement différer des données du
tableau. Elle dépend de la matiére et des
dimensions du récipient.

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent
pas les diameétres indiqués dans le
tableau.
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10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations sur le produit selon la norme EU 66/2014

Identification du modele

EHH6340FOK

Type de table de cuisson

Table de cuisson

intégrée
Nombre de zones de 4
cuisson
Technologie de chauffage Induction
Diameétre des zones de Avant gauche 21,0 cm
cuisson circulaires () Arriére gauche 18,0 cm
Avant droite 14,5 cm
Arriere droite 18,0 cm
Consommation d'énergie  Avant gauche 176,9 Wh / kg
selon la zone de cuisson  Arriere gauche 169,2 Wh / kg
(EC electric cooking) Avant droite 178,1 Wh / kg
Arriére droite 169,2 Wh / kg
Consommation d'énergie 173,3 Wh / kg

de la table de cuisson
(EC electric hob)

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 :
Tables de cuisson - Méthodes de
mesure des performances

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils
suivants.

» Sivous faites chauffer de I'eau, ne
faites chauffer que la quantité dont
vous avez réellement besoin.

Recyclez les matériaux portant le

symbole L/:) Déposez les emballages
dans les conteneurs prévus a cet effet.
Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité,
recyclez vos produits électriques et

« Si possible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un
couvercle pendant la cuisson.

» Activez toujours la zone de cuisson
apres avoir pose le récipient dessus.

» Placez les plus petits récipients sur
les plus petites zones de cuisson.

* Posez directement le récipient au
centre de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur
résiduelle pour conserver les aliments
au chaud ou pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

électroniques. Ne jetez pas les appareils

portant le symbole = avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit
dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz
com ele décadas de experiéncia profissional e inovagéo. Engenhoso e elegante,
foi concebido a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de
saber que obtera sempre optimos resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso website para:
Resolver problemas e obter conselhos de utilizagéo, catalogos e informagoes
@ sobre assisténcia:
www.electrolux.com/webselfservice
g Registar o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquirir acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituigao originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-
se de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Nimero de Série.
A informagéao encontra-se na placa de caracteristicas.

/\ Aviso / Cuidado - Informagdes de seguranca
® Informag0des gerais e sugestoes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante néao é
responsavel por quaisquer ferimentos ou danos
resultantes de instalag&o ou utilizagao incorrectas.
Guarde sempre as instrugdes em local seguro e
acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca para criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criancas de 8 ou
mais anos de idade e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimento se tiverem
recebido supervisao ou instrucoes relativas a
utilizacado do aparelho de forma segura e
compreenderem 0s perigos envolvidos.

Nao permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma
apropriada.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.
Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o active.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho ndo
devem ser efectuadas por criangas sem supervis3o.
E necessario manter sempre as criancas de 3 anos de
idade ou menos afastadas deste aparelho quando ele
estiver a funcionar.

1.2 Seguranca geral

- AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam
quentes durante a utilizagdo. Deve ter cuidado para
evitar tocar nas resisténcias de aquecimento. E
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necessario manter as criangas com menos de 8 anos
de idade afastadas ou constantemente vigiadas.

Nao utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.

- AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na
placa sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

NUNCA tente extinguir um incéndio com agua. Em
vez disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

- ATENCAO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duracao tem de ser supervisionado continuamente.

- AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objectos
sobre as zonas de cozedura.

Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho nao devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para
limpar o aparelho.

- Apés a utilizacao, desligue a placa no respectivo
comando e nao confie apenas no detector de tacho.
Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas proteccdes de placa que
tenham sido concebidas pelo fabricante do aparelho
de cozinhar ou recomendadas pelo fabricante do
aparelho nas instrugdes de utilizagao, bem como as
proteccdes de placa ja incorporadas no aparelho caso
existam. A utilizagao de protecgdes improprias pode
causar acidentes.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

AVISO!

A instalagao deste aparelho
tem de ser efectuada por
uma pessoa qualificada.

Remova toda a embalagem.

Nao instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
moveis de cozinha.

Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque ele é
pesado. Utilize sempre luvas e
calgcado de protecgéao.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor e a humidade.

N&o instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faga cair algum tacho quente
do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima
de gavetas, certifique-se de que o
espaco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior é suficiente para
permitir a circulagao de ar.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um
painel de separac¢ao nao combustivel
debaixo do aparelho para evitar o
acesso a parte inferior.

Certifique-se de que o espacgo de
ventilagdo de 2 mm entre a bancada
e a parte dianteira inferior da unidade
se mantém desobstruido. A garantia
nao abrange danos causados pela
falta de espago de ventilagéo
adequado.

2.2 Ligagao eléctrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.

Todas as ligagbes eléctricas devem
ser efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Antes de efectuar qualquer operagao
de manutencéo, certifique-se de que
o aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que a informagao
sobre a ligacao eléctrica existente na
placa de caracteristicas esta em
conformidade com a alimentagao
eléctrica. Se néo estiver, contacte um
electricista.

Certifiqgue-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligagoes de
cabo de alimentagéo e ficha (se
aplicavel) soltas ou incorrectas
podem provocar o sobreaquecimento
dos terminais.

Utilize um cabo de alimentagéo
eléctrica adequado.

N&o permita que o cabo de
alimentacao fique enredado.
Certifique-se de que a protecgao
contra choque ¢ instalada.

Utilize a bracadeira de fixagao para
libertar tensao do cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentagéao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada proxima.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifiqgue-se de que nao causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacao. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As protecgoes contra choques
eléctricos das pegas isoladas e néo
isoladas devem estar fixas de modo a
nao poderem ser retiradas sem
ferramentas.

Ligue a ficha a tomada eléctrica
apenas no final da instalagao.
Certifiqgue-se de que a ficha fica
acessivel apos a instalagao.



» Se atomada eléctrica estiver solta,
néo ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a
ficha de alimentagao.

« Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de
proteccao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

* Ainstalagdo eléctrica deve possuir
um dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente eléctrica em todos os pdlos.
O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizacao

AVISO!

Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
eléctrico.

* Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizagao.

« Utilize este aparelho apenas em
ambiente doméstico.

* Nao altere as especificagoes deste
aparelho.

« Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

* Desligue (“off”) as zonas de cozedura
apods cada utilizagao.

* Nao confie apenas no detector de
tachos.

* Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

* Nao utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

« Nao utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.

* Se a superficie do aparelho
apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente eléctrica.
Isso evitara choques eléctricos.

* Os utilizadores portadores de
pacemaker devem manter-se a mais
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de 30 cm de distancia da zonas de
inducdo quando o aparelho estiver a
funcionar.

Quando coloca alimentos em éleo
quente, o 6leo pode salpicar.

AVISO!
Risco de incéndio e
exploséo.

As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objectos quentes afastados das
gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
Os vapores libertados pelo éleo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um 6leo em
primeira utilizagao.

Nao coloque produtos inflamaveis, ou
objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em
cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Nao coloque nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

Nao coloque uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da
placa.

Nao deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.

Tenha cuidado e nao permita que
algum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

N&o active zonas de cozedura com
um tacho vazio ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base
danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras fungdes como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.
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2.4 Manutengao e limpeza

* Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.

» Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar.

» Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutengao.

* Nao utilize jactos de agua ou vapor
para limpar o aparelho.

* Limpe o aparelho com um pano
macio e humido. Utilize apenas
detergentes neutros. Nao utilize
quaisquer produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objectos
metalicos.

2.5 Eliminacao

AVISO!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Disposicao da placa

—
88
o E

@

145 mm)

Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacao eléctrica
do aparelho e elimine-o.

2.6 Assisténcia Técnica

Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessario
reparar o aparelho.

Utilize apenas pegas de substituicao
originais.

Zona de cozedura de indugéo
Painel de comandos
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3.2 Disposigao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons
indicam as fung¢des que estdo em funcionamento.

Cam- Fungéao Comentario
po do
sen-
sor
0) ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
5 Blogueio de Fungdes / Para bloquear/desbloquear o painel de
Dispositivo de Seguranga comandos.
para Criangas
Y STOP+GO Para activar e desactivar a fungdo.
- Indicador do grau de co- Para indicar o grau de cozedura.
zedura
- Indicadores do tempori-  Apresenta a zona de cozedura para a
zador das zonas de co-  qual esta definido um tempo.
zedura
- isor do temporizador ara indicar o tempo em minutos.
Visor do t izad Para indi t inut
D - Para seleccionar a zona de cozedura.

Para aumentar ou diminuir o tempo.

Para seleccionar o grau de cozedura.

Funcao Power

Para activar e desactivar a fungao.

3.3 Indicadores de grau de cozedura

Visor

Descrigao

n
1=

A zona de cozedura esta desactivada.
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Visor Descrigao

(0-06),(e)-(8)

A zona de cozedura esta activada.

O ponto significa uma mudanga de meio nivel de aquecimento.

A fungdo STOP+GO esta activa.

() A fungcao Aquecimento Automatico esta activa.

(F) Fungdo Power activo.

+ digito Existe uma anomalia.

Uma zona de cozedura ainda esta quente (calor residual).

A funcao Bloqueio de Fungdes /Dispositivo de Seguranga para

Criangas esta a funcionar.

O tacho nao é adequado, € demasiado pequeno ou nao ha tacho

na zona de cozedura.

] A funcao Desactivagao Automatica esta activa.

3.4 Indicador de calor residual

C AVISO!
O calor residual pode

provocar queimaduras.

4. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a segurancga.

4.1 Activar e desactivar

Toque em (D durante 1 segundo para
activar ou desactivar a placa.

4.2 Desactivagao Automatica

A fungao desactiva automaticamente
a placa nas seguintes situagoes:

* Quando todas as zonas de cozedura
estédo desactivadas.

* Quando, apos a activagao da placa,
nao é definido qualquer grau de
cozedura.

* Quando ocorrer um derrame ou
quando for colocado algum objecto
sobre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (tacho, pano,

As zonas de cozedura de indugao criam
o calor necessario para cozinhar
directamente na base dos tachos. A
vitroceramica € aquecida pelo calor dos
tachos.

etc.). E emitido um sinal sonoro e a
placa desactiva-se. Retire o objecto
ou limpe o painel de comandos.

* Quando a placa ficar demasiado
quente (por exemplo, quando uma
panela ferve até ficar sem agua).
Permita que a zona de cozedura
arrefeca antes de utilizar novamente
a placa.

* Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo acende-se e a zona de
cozedura é automaticamente
desactivada apos 2 minutos.
Quando nao desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de
cozedura. Apos algum tempo, a

indicagcao ) acende-se e a placa
desactiva-se.

Relagao entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se
desactiva:



Grau de cozedura A placa desacti-

va-se apos
1.2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas

4.3 Grau de cozedura

Toque em + para aumentar o grau de
cozedura. Toque em — para diminuir o

grau de cozedura. Toque em + e
simultaneamente para desactivar a zona
de cozedura.

4.4 Aquecimento Automatico

Se activar esta fungéo, pode obter o
grau de cozedura necessario em menos
tempo. A fungao selecciona o grau de
cozedura mais elevado durante algum
tempo e depois diminui para o grau de
cozedura adequado.

Para activar a fungao, é
necessario que a zona de
cozedura esteja fria.

Para activar a fungao para uma zona
de cozedura: toque em ? (
acende). Toque imediatamente em +
(@ acende). Toque imediatamente em
— até que o grau de cozedura correcto
acenda. Apos 3 segundos, (/) acende.

Para desactivar a fungao: toque em

4.5 Funcao Power

Esta funcgao disponibiliza mais poténcia
para as zonas de cozedura de indugao.
A fungao pode ser activada para uma
zona de cozedura de indugao apenas
por um curto periodo de tempo. Apos
esse tempo, a zona de cozedura de
indugdo muda automaticamente para o
grau de cozedura mais elevado.
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Consulte o capitulo
“Informacao técnica”.

Para activar a fung¢ao para uma zona
de cozedura: toque em E"; acende.

Para desactivar a fungao: toque em P

ou

4.6 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Pode utilizar esta fungdo para definir o
tempo de funcionamento da zona de
cozedura apenas para uma sessao de
cozedura.

Comece por seleccionar o grau de
cozedura para a zona de cozedura e
seleccione depois a fungao.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em O varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura
pretendida se acenda.

Para activar a fungao ou alterar o

tempo: toque no + ouno— do
temporizador para definir o tempo (00 -
99 minutos). Quando o indicador da
zona de cozedura comegar a piscar
lentamente, a contagem decrescente
comeca.

Para ver o tempo restante: seleccione

a zona de cozedura com . O indicador
da zona de cozedura comega a piscar
rapidamente. O visor mostra o tempo
restante.

Para desactivar a fungao: seleccione a
zona de cozedura com @) e toque em

—. O tempo restante decresce até 00. O
indicador da zona de cozedura apaga-
se.

@

Quando o tempo termina, é
emitido um som e a
indicacéo 00 fica
intermitente. A zona de
cozedura é desactivada.

Para desligar o som: toque em @
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Conta-Minutos

Pode utilizar esta fungdo como Conta-
Minutos quando a placa esta activa e as
zonas de cozedura estdo inactivas. O

visor apresenta lYJ na area do grau de
cozedura.
Para activar a fungao: toque em .

Toque em + ou — do temporizador
para definir o tempo. Quando o tempo
terminar, é emitido um som e aparece a
indicacao 00 intermitente.

Para desligar o som: toque em @

@

4.7 STOP+GO

Esta funcao activa todas as zonas de
cozedura com o grau de cozedura mais
baixo.

Esta fungdo néo afecta o
funcionamento das zonas de
cozedura.

Quando a fungao esta activa, ndo é
possivel alterar o grau de cozedura.

A funcao nao desactiva as fungdes de
temporizador.

STOP
Para activar a fungao: toque em <o .
acende.

STOP

Para desactivar a fungao: toque em ¢ .

O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

4.8 Bloqueio de Funcgoes

E possivel bloquear o painel de
comandos com zonas de cozedura a
funcionar. Isto impede uma alteragao
acidental do grau de cozedura.

Comece por definir o grau de
cozedura.

Para activar a fungao: toque em &.
acende durante 4 segundos.O
temporizador permanece activo.

Para desactivar a fungao: toque em &
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

Quando desactivar a placa,
também desactivara esta
fungao.

4.9 Dispositivo de Seguranga
para Criancas

Esta fungao evita o accionamento
acidental da placa.

Para activar a fungao: active a placa
com @. Nao defina o grau de cozedura.
Toque em ] durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com (D

Para desactivar a fungao: active a
placa com . Nao defina o grau de
cozedura. Toque em E durante 4
segundos. \“J acende. Desactive a placa

com ®

Para contornar a fungao por apenas
um periodo de cozedura: active a placa

com (D acende. Toque em E

durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desactivar

a placa com @ a fungéo fica novamente
activa.

4.10 Funcao Gestao de
Energia

* As zonas de cozedura estao
agrupadas de acordo com a posigao
e o numero de fases que alimentam a
placa. Consulte a ilustragao.

* O limite maximo de carga eléctrica de
cada fase é 3700 W.

» A funcgéo divide a poténcia entre as
zonas de cozedura que estao ligadas
a mesma fase.

* A funcao é activada quando a carga
eléctrica total das zonas de cozedura
que estao ligadas a mesma fase
excede os 3700 W.

* A funcéo diminui a poténcia das
restantes zonas de cozedura que
estdo ligadas a mesma fase.

* Aindicagéo do grau de cozedura das
zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre dois niveis.



5. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Tachos e panelas

@ Nas zonas de cozedura de
indugao, o calor € gerado
muito rapidamente nos
tachos por um campo
electromagnético forte.

@ Utilize as zonas de cozedura
de indugéo com tachos
adequados.

Material do tacho

» correcto: ferro fundido, aco, ago
esmaltado, ago inoxidavel, fundo
multicamada (com a marca correcta
do fabricante).

* incorrecto: aluminio, cobre, latao,
vidro, ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma
placa de indugao se:

* uma pequena quantidade de agua
ferve muito rapidamente numa zona
de cozedura com o grau de cozedura
mais elevado.

* abase do tacho atrai um iman.

A base do tacho ou panela
deve ser o mais espessa e
plana possivel.

Dimensodes dos tachos
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As zonas de cozedura de indugéo
adaptam-se automaticamente a
dimenséo da base dos tachos, até um
determinado limite.

A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didametro do tacho.
Um tacho que tenha didmetro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.

Consulte o capitulo
“Informacao técnica”.

5.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

» estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgdo multicamadas).

» assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgdo multicamadas).

* zumbido: esta a utilizar um nivel

elevado de poténcia.

cliques: sons de comutagdes

eléctricas.

sibilar, zunir: a ventoinha esta a

funcionar.

Os ruidos sao normais e nao sao
indicadores de uma avaria na placa.

5.3 Exemplos de modos de
cozinhar

A relacao entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de
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cozedura n&o é linear. Quando o grau de
cozedura aumenta, o aumento do
consumo de poténcia da zona de
cozedura nao é directamente
proporcional. Isto significa que uma zona
de cozedura no grau de cozedura médio

consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Grau de co- Utilize para: Tempo Sugestoes

zedura (min.)

-1 Manter os alimentos cozi- confor- Coloque uma tampa no ta-
nhados quentes. me ne- cho.

cessa-
rio

1-2. Molho holandés, derreter: 5-25  Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelati-
na.

1-2. Solidificar: omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.
0vos cozidos.

2.-3. Cozer arroz e pratos a base 25-50 Adicione, no minimo, duas
de leite em lume brando, vezes mais liquido do que
aquecer refei¢coes pré-cozi- arroz; mexa os pratos de lei-
nhadas. te a meio da cozedura.

3.-4. Cozer legumes, peixe e car- 20 -45 Adicione algumas colheres
ne a vapor. de sopa de liquido.

4.-5. Cozer batatas a vapor. 20 - 60 Utilize, no maximo, % | de

agua para 750 g de batatas.

4.-5 Cozer grandes quantidades 60 - Até 3 | de liquido mais os in-
de alimentos, guisados e so- 150 gredientes.
pas.

5-7 Fritura ligeira: escalopes, confor- Vire a meio do tempo.
cordon bleu de vitela, coste- me ne-
letas, rissois, salsichas, figa- cessa-
do, roux, ovos, panquecas, rio
sonhos.

7-8 Fritura intensa, batatas fritas, 5-15  Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, costeletas.

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), bata-

tas bem fritas.

Ferver grandes quantidades de agua. A fungao Power é activada.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

AVISO!
Consulte os capitulos

6.1 Informacoes gerais

relativos a seguranga.

Limpe a placa apds cada utilizagao.



« Utilize sempre um tacho com a base
limpa.

» Riscos ou manchas escuras na
superficie ndo afectam o
funcionamento da placa.

» Utilize um produto de limpeza
especial adequado para a superficie
da placa.

« Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

6.2 Limpeza da placa

* Remover imediatamente: plastico

derretido, pelicula de plastico, aglucar

e alimentos com agucar. Caso
contrario, a sujidade pode provocar

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

7.1 O que fazer se...
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danos na placa. Tenha cuidado para
evitar queimaduras. Coloque o
raspador especial sobre a superficie
de vidro em angulo agudo e desloque
a lamina sobre a superficie.
Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano humido e um detergente nédo
abrasivo. Apos a limpeza, seque a
placa com um pano macio.

Remover a descoloragao metalica
brilhante: utilize uma solugao de
agua com vinagre e limpe a superficie
de vidro com um pano humido.

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solugao

Nao consegue activar ou
utilizar a placa.

A placa nao esta ligada a
corrente eléctrica ou nao
esta ligada correctamente.

Verifique se a placa esta li-
gada correctamente a cor-

rente eléctrica. Consulte o

diagrama de ligacgoes.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor é a causa da ano-
malia. Se o disjuntor dispa-
rar diversas vezes, contac-
te um electricista qualifica-
do.

Active novamente a placa
e defina o grau de cozedu-
ra em menos de 10 segun-
dos.

Tocou em 2 ou mais cam-
pos do sensor em simulta-
neo.

Togue em apenas um
campo do sensor.

A funcado STOP+GO esta
activa.

Consulte o capitulo “Utili-
zagao diaria”.

Manchas de gordura ou
agua no painel de coman-
dos.

Limpe o painel de coman-
dos.
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Problema

Causa possivel

Solugao

E emitido um sinal sonoro
e a placa desactiva-se.

A placa emite um sinal so-
noro quando é desactiva-

da.

Colocou algum objecto so-
bre um ou mais campos do
sensor.

Retire o objecto dos cam-
pos do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto so-
bre o campo do sensor (D

Retire o objecto do campo
do sensor.

O indicador de calor resi-
dual nao acende.

A zona nao esta quente
porque foi activada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Cen-
tro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

A funcao Aquecimento Au-
tomatico nado funciona.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o
suficiente.

Esta definido o grau de co-
zedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma po-
téncia que a fungéao.

O grau de cozedura alter-
na entre dois niveis.

A funcao de gestao de
energia esta activada.

Consulte o capitulo “Utili-
zagao diaria”.

Os campos do sensor fi-
cam quentes.

O tacho é demasiado
grande ou foi colocado de-
masiado perto dos coman-
dos.

Coloque o tacho numa das
zonas de cozedura de tras,
se possivel.

E] esta aceso.

A Desactivagao Automati-
ca esta activa.

Desactive a placa e active-
-a novamente.

esta aceso.

O Dispositivo de Seguran-
¢a para Criangas ou o Blo-
queio de Fungdes esta ac-
tivo.

Consulte o capitulo “Utili-
zacgao diaria”.

esta aceso.

Nao existe qualquer tacho
na zona.

Coloque um tacho na zo-
na.

O tacho nao é adequado.

Utilize um tacho adequa-
do.

Consulte o capitulo “Su-
gestoes e dicas”.

O diametro da base do ta-
cho é demasiado pequeno
para a zona.

Utilize um tacho com as di-
mensdes correctas.
Consulte o capitulo “Infor-
magcao técnica”.
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Problema

Causa possivel

Solugao

Aparece L&) e um nUmero.

A placa apresenta um erro.

Desligue a placa da ali-
mentacgao eléctrica durante
algum tempo. Desligue o
disjuntor do quadro eléctri-
co da sua casa. Volte a li-

gar. Se aparecer L£J nova-
mente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Au-
torizado.

esta aceso.

Existe um erro na placa
porque um tacho ferveu
até ficar sem agua. A pro-
tecgao contra sobreaqueci-
mento das zonas de coze-
dura foi activada e a De-
sactivagado Automatica foi

Desactive a placa. Retire o
tacho quente. Apos cerca
de 30 segundos, active no-
vamente a zona. Se o pro-
blema era o tacho, a men-
sagem deve desaparecer.
O indicador de calor resi-

accionada.

dual pode permanecer li-
gado. Deixe o tacho arre-
fecer o suficiente. Verifique
se o tacho & compativel
com a placa.

Consulte o capitulo “Su-
gestoes e dicas”.

7.2 Se nao conseguir encontrar
uma solucao...

Se ndo conseguir encontrar uma solugéo
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
o codigo de trés letras da placa
vitroceramica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro

8. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

8.1 Antes da instalacao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo da placa.

apresentada. Certifique-se de que
utilizou a placa correctamente. Caso
contrario, a manutencgao efectuada pelo
Técnico do Servigo de Assisténcia ou
pelo fornecedor nao sera gratuita,
mesmo durante o periodo de garantia.
As instrugdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condi¢oes da
garantia encontram-se no folheto da
garantia.

Numero de
SErie ..o

8.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apds a sua montagem em moveis de
encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.
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8.3 Cabo de ligagao

* A placa é fornecida com um cabo de
ligacao.

» Se for necessario substituir o cabo de
alimentagéo por estar danificado,

8.4 Montagem

utilize um cabo do tipo (ou superior):
HO5V2V2-F T min. 90 °C. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
local.

S ==

min. 500 mm Sm(;nmm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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Se utilizar uma caixa de proteccao
(acessorio adicional), o espaco de
ventilagao frontal de 2 mm e o piso
protector, directamente por baixo da
placa, néo sao necessarios. A caixa de
protecgao acessoria pode nao estar
disponivel em alguns paises. Contacte o
seu fornecedor local.

N&o pode utilizar a caixa de
protecgao se instalar a placa
por cima de um forno.
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9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo EHH6340FOK
Tipo 60 GAD D5 AU
Indugéo 7.4 kW

PNC 949 596 017 02
220 -240V 50 -60Hz
Fabricado na Alemanha

N.° de série ................. 7.4 kW
ELECTROLUX c € R
9.2 Especificagdes das zonas de cozedura
Zona de coze- Poténcia no- Funcao Power Duragao maxi- Diametro do
dura minal (grau de [W] ma [min.] de tacho [mm]
cozedura Funcao Power
max.) [W]
Dianteira es- 2300 3700 10 180 - 210
querda
Traseira es- 1800 2800 10 145 - 180
querda
Dianteira direi- 1400 2500 4 125 - 145
ta
Traseira direita 1800 2800 10 145 - 180

A poténcia das zonas de cozedura pode
ser ligeiramente diferente da indicada na

tabela. Varia consoante o material e as indicado na tabela.

dimensodes do tacho.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacgéo do produto de acordo com a norma EU 66/2014

Para optimizar a cozedura, utilize um
tacho com didmetro néo superior ao

Identificagdo do modelo

EHH6340FOK

Tipo de placa Placa encastrada

Numero de zonas de co- 4

zedura

Tecnologia de aqueci- Indugao

mento

Diametro das zonas de Dianteira esquerda 21,0 cm

cozedura circulares (d)  Traseira esquerda 18,0 cm
Dianteira direita 14,5 cm

Traseira direita

18,0 cm
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Consumo de energia por Dianteira esquerda 176,9 Wh/kg
zona de cozedura (EC Traseira esquerda 169,2 Wh/kg
electric cooking) Dianteira direita 178,1 Wh/kg

Traseira direita 169,2 Wh/kg
Consumo de energia da 173,3 Wh/kg

placa (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos
domésticos para cozinhar - Parte 2:
Placas - Métodos para medir o
desempenho

10.2 Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

* Quando aquecer agua, utilize apenas
a quantidade necessaria.

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo t/:‘-) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos
aparelhos eléctricos e electrénicos. Nao
elimine os aparelhos que tenham o

» Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

» Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

» Coloque os tachos mais pequenos
nas zonas de cozedura mais
pequenas.

» Centre o tacho na zona de cozedura.

» Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou
derreter alimentos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

simbolo E juntamente com os residuos
domésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local
ou contacte as suas autoridades
municipais.
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Mbl OYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a npuobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiGpanu nsgenve,
3a KOTOPbIM CTOAT AeCATUNeTUsi NpodeCcCcMoHanbHOro onbita U MHHOBALWIA.
YHuKkanbHoe 1 CTUbHOE, OHO co3aaBarnock ¢ 3aboToi o Bac. MoaTomy koraa Gbl
Bbl HX BOCMOJIb30BaNM1Ch UM, Bbl MOXETe ObITb YBEPEHbI: pe3ynbTaTbl BCEraa
OyayT NPeBOCXOAHBLIMU.
[obpo noxanoeatb B Electrolux!
Ha Hawem Beb-canTe Bbl cMoXxeTe:
Hantn pekomMmeHgauunn no ncnonb3oBaHUo VIS,CleJ'IMVI, pykoBoACcTBa no
@ aKcnnyatauum, Mactep yCTpaHeHUs HeUCNpaBHOCTEN, MHpopMaLMio O
TEXHUYECKOM OGCJ'Iy)KMBaHMIA:
www.electrolux.com/webselfservice

3apeructpupoBaTb CBOE u3genvie Ans yny4leHns obcnyxmBaHus:
@ www.registerelectrolux.com

MprnobpecTn AononHUTEnNbHbIE NPUHAANEXHOCTU, pacxodHble MaTepuans!
’% (UpPMeHHbIe 3anacHble YacTu Ans cBoero npubopa:

www.electrolux.com/shop

MNOAOEPXKA MOTPEBUTENEN 1 CEPBUCHOE
OBCINYXWNBAHNE

Mbl pekomeHAyeM UCMoNb30BaTh OPUTMHAMbHbIE 3an4acTy.

Mpn o6paLleHun B cepBUC-LIEHTP CriedyeT UMETb MO PYKOW CReayoLLyto
MHpopmauuto: mogensb, ko nsgenus (PNC), cepuiiHbli Homep.

HaHHas nHopmayms HaxogmTcst Ha Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBIMU.

AN BHumMaHue / BaxkHble cBegeHUs No TEXHNKE 6e30MacHOCTU.
® O6wasn nHdopmaumsa n pekomeHaaumm
WNHpopmaLus no oxpaHe okpyxatLlen cpeabl

I'IpaBo Ha USMEHEHUA COXPaHAETCA.



PYCCKUM

1. ACBEOEHWNA MO TEXHUKE BE3OINACHOCTU

[Mepen ycTaHOBKOW 1 aKcnnyaTaumen npnbopa
BHMMAaTESIbHO 0O3HAKOMbTECH C MPUMOXEHHbBIM
pykoBoacTBoM. [ponsBoanTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakne-nnbo Tpasmbl unu yuiepb,
BO3HMKLUNI BCNEACTBUE HENPABUIIbHOW YCTAHOBKN UMK
akcnnyatauuu. Bcerga xpaHuTe gaHHoOe pyKOBOACTBO
nog pykour B Ha4EeXHOM MecCTe 4SS nocrnenytoLero
NCNOoNb30BaHUS.

1.1 be3onacHocTb AgeTen v nvL, ¢ orpaHNYeHHbIMN
BO3MOXXHOCTSAMM

- [JaHHbIn npubop MOXeT aKcnnyaTupoBaTbCa AeTbMU
cTaplle 8 neTt n nuuamm ¢ orpaHNYeHHbIMU
bU3nYeckuMm, CEHCOPHbLIMN NN YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMU N C HEAOCTATOYHbBIM OMbITOM UK
3HaHMUSMU TOSBbKO MPU YCNOBUM HAXOXOEeHUs o
NPUCMOTPOM NULA, OTBEYaroLLero 3a ux
6e30nacHOCTb, MK Nocne NofnyyYeHus
COOTBETCTBYIOLUX UHCTPYKLMIA, MO3BONAOLLMX UM
Ge3onacHo aKkcnyaTnpoBaTth aneKkTponpnbéop v
Aaolwmx UM npegcrasneHme 06 onacHoOCTH,
COMpPSDKEHHOW C ero aKcnnyartaumen.

He nossonsaunTte getsm urpaTtb ¢ Npubopom.
XpaHuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarnbl BHE
AocsAraeMocTu AeTeun u yTunmsnpymte matepuarnoi
Hagnexawmm obpasom.

He nognyckante geten n OMaLLUHUX XXUBOTHbIX K
npnbopy, koraa oH paboTaeT unu oCTbiBaET.
[ocTynHble ANgA KOHTakKTa Yyactu npubopa coxpaHsoT
BbICOKYO Temnepartypy.

Ecnn npnbop ocHalleH yCTpOMCTBOM 3aLunThl OT
AeTein, ero cnegyeT BKNIOUYNTD.

OuuncTtka 1 4OCTYMHOE NoMb30BaTeN0 TEXHNYECKOE
obcnyxmnBaHme npmbopa He JOMKHO NPOM3BOANTLCA
AeTbMn 6e3 npucmoTpa.

41
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- HeTtam mnagle 3 neT KaTeropnyeckn sanpeLlaeTcs

HaxoauTbCs PSAOM ¢ Npubopom BO BpeEMS ero
paboThbl.

.2 O6bume npaBuna TeXHUKN 6e3onacHOCTH

BHUMAHWE: MNMpubop n ero AOCTYNHbIE ANA KOHTaKTa
4YacTW CUIbHO HarpeBarTCa BO BPEMSA SKCNyaTayuu.
ByabTe OCTOPOXHbLI U HEe NpUKacanuTechb K
HarpeBaTtenbHbIM ariemeHTam. etam mnagwe 8 net
3anpeLyaeTcs HaxoauTbCsa pSAgoOM ¢ Npubopom, ecnu
TONbKO 3a HUMK He obecneYnBaeTcs NOCTOSHHbIN
Haa30p B3pOCHbIX.

He akcnnyatupynTe gaHHbI NpUOop C NOMOLLbLIO
BHELLHEro TaMMmepa unn otTaenNbHOW CUCTEMBI
ANCTaHLMOHHOrO ynpasneHus.

BHMUMAHWE: OcTtaBneHne Ha BapO4YHOM NaHenNu
NPOLYKTOB, FOTOBSALLMXCS Ha XUPe UNU Macne, MOXeT
NpeacTaBnsaTb ONACHOCTb U NPUBECTU K NOXapy.

HW B KOEM CJTYYHAE He nbiTanTech 3anuTb nrnams
BOAOW; BMECTO 3TOro BbIKMOUMTE NpMbOop 1 HaKponTe
nnamsi, HanpumMep, KPbILLKOW U1 NPOTUBOMOXapPHbLIM
O4eANoM.

MPEOYMNPEXOEHWE: xoa npurotoBneHus Tpebyet
Haasopa. [pn Manom BpemMeHu NpuUroToBIEHUS
Haa30p 4OMKeH BbITb MOCTOAHHBIM.

BHUMAHWE: OnacHocTb BO3ropaHus: He
NCNOJSb3yNTe BapOYHble MOBEPXHOCTU ANSA XpaHEeHUs
Kakmx-nmbo npegmeTos.

He cnepnyeT knacTb Ha BapOYHY MOBEPXHOCTb
MeTannmyeckne npeamMeTbl, Takme Kak HOXN, BUIKW,
NOXKWN U KPbILLKKX, TaK KaK OHU MOTYT HarpeTbCs.

He ncnonb3ynte napoouncTuTenu ans 04MUCTKn
npudopa.

[Mocre ncnonb3oBaHNA BbIKMIOYNTE KOHAIOPKY ee
PYYKOW ynpaBneHus n He nonaramtecb Ha AaTyuk
obHapyXeHus nocyapl.
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- [Npun oBHapyXeHUn TPEeLUUH Ha CTEKITOKEPAMMYECKON
NaHenun unu Npu ee pacTpecknBaHMmM OTKOYNTE
npudop BO n3bexaHme nopaxKeHust ANEKTPUYECKUM

TOKOM.

B cny4ae noBpexaeHus WHypa nuTaHusa BO
n3bexaHne Hec4HacTHOro crnyyasi OH JOMKeH ObITb
3aMeHEH N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHbBIM
CEPBUCHbBIM LLEHTPOM Wn CNeumanmcTom C
paBHO3HAYHOW KBanvgukaumneun.

BHUMAHWE: Ncnonb3ynuTte TONbKO 3almTy 4yXOBOro
Lwkadpa, kotTopas bbina paspaboTaHa
npounssoanTenem npundopa Ans NPUroToBEHNSA ML,
obo3Ha4veHa nponsBoauTenem npmbopa B
NHCTPYKLMSX B Ka4YecTBe NpUrogHon ans
MCNONb30BaHUSA C AaHHbLIM Npubopom, NMbo BCTpoeHa
B Npunbop. icnonb3oBaHne HeHaanexallen sawmThbl
MOXET CTaTb MPUYNHON HECHACTHOrO Cry4vas.

2.1 YcTaHoBKa

BHUMAHME!

YcTtaHoBka npubopa fomKHa
OCYLLECTBNSATLCS TONBKO
KBanMuumMpoBaHHbIM
nepcoHarom.

Ypaanute BCIO yNaKoBKY.

He ycTtaHaBnuBanTte u He
nopkntoyaiite Nnpubop, MetoLLuii
NoBpeEXOEHWSI.

CnepnyviTe NpunoXeHHbIM K npubopy
WHCTPYKLUMSIM MO €ro yCTaHOBKE.
ObGecneybTe HanM4yMe MUHUMarbHO
OONyCTVMbIX 3a30pOB MEXay
cocefHUMKM npubopamm un
npeametamu mebenu.

Hukoraa He 3abbiBariTe 0 Mepax
NpPefoCTOPOXHOCTH NpU ero
nepemMeLLeHnmn: npubéop nmeet
bonbLuol Bec. Becerga ncnonbayrite
3aLLUUTHBIE NEePYaTKM U 3aKPbITYHO
00yBb.

MoBEepPXHOCTN CPe30B CTOMELLHULbI
Heo6X0AMMO NOKPbITb FEPMETUKOM BO

2. YKA3AHWA MO BE3OINACHOCTHN

nsbexaHune nx pasbyxaHus nog
BO3/e/iCTBMEM BRaru.

3awmTtnTe aHUWEe npmubopa oT napa u
Bnaru.

He ycTaHaBnueawte npubop Bo3ne
OBepel Unun nog okHamm. dTo
no3sonuT n3bexaTb NageHus ¢
npubopa KyxoHHON nocyasl Npu
OTKpbIBaHWUW ABEPU UM OKHA.

B cnyyae ycraHoBku npubopa Hazg
BbIABWXHbIMU SiliMkamu ybeauTtecs,
4YTO Mexay AHuliem npubopa u
BEPXHUM SILLIMKOM UMEETCst
[oCTaTovHOE ANsi BEHTUNSLMM
NPOCTPaHCTBO.

[Ho npuGopa curbHO HarpeBaeTcsl.
Ob6sa3aTenbHO pasmecTuTe noa
npubopom noxapobesonacHyo
pasgenuTenbHyo NPoKnaaky Ans
npegoTBpaLleHns 4ocTyna kK npubopy
CHU3Y.

Ob6ecneybTe cBOOOAHbBIN
BEHTUNSALMOHHbIV NPOCBET LUMPUHOW
2 MM Mexay CTONeLIHULEN 1
nepegHen 4YacTbio N3Jenns nog Heun.
"apaHTusa He pacnpocTpaHsieTcst Ha
NOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE



www.electrolux.com

OTCYTCTBMEM AOCTATOYHOrO AN
BEHTUNSALMM NPOCTPAHCTBA.

2.2 lNopaxkntoyeHne K
AEKTPOCETH

AN

BHUMAHUE!

CyuiecTtByeT puck noxapa u
MOpaXkeHWs ANEeKTPUYECKUM
TOKOM.

» Bce nogkrtoyveHms k anekTpoceTn
[OJKHbI MPOU3BOANTLCS
KBanMULMPOBaHHbLIM 311EKTPUKOM.

* Tpunbop fomkeH ObiTb 3a3eMIEH.

» [lepepn BbINOMHEHWEM KaKUX-TMOO
onepayuii no Yictke npubopa unu no

yXxopy 3a HUM ero crieyeT OTKIUUTb

OT CETU INEKTPONUTaHUS.

* YBeouTech, YTO yKasaHHble Ha
Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMUN JaHHbIMU
napamMmeTpbl 3MeKTponMTaHust
COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpoceTu. B npoTnBHOM crnyyae
0o6paTnTech K aNeKTPUKY.

+ Y6eguTech B NpaBUIbHOCTYU
yCTaHOBKM npubopa. HennotHo
3ahKCMPOBAHHbI CETEBON LUHYP
UK BUnKa (ecnu 3To MPUMEHNMO K
AaHHomy npubopy), koTopas
HennoTHO AepPXUTCS B PO3eTke,
MOXET NPUBECTU K NeperpeBy
KOHTaKTOB.

* lcnonb3yrTe COOTBETCTBYOLMIA
3NEeKTPOCeTEBON Kabenb.

* He ponyckavite cnyTbiBaHUA
3MEeKTPONpPOBOAOB.

* [lo3aboTbTeck 06 yCcTaHOBKE 3aLLUTbI

OT NopaxeHua aNeKTpU4eCKMM TOKOM.

» CeTeBol WHYpP He JOMKEH ObITb TYro
HaTsHYT.

* [lpn nogkntoveHnn npubopa k
po3eTkaM, pPacnonoXeHHbIM Ha
OnM3KOM OT HEro paccTosHMMU,
ybeanTech, YTO CETEBOW LUHYP MK
BUIIKaA (€CNM 3TO NMPUMEHUMO K
OaHHoMY nNpubopy) He kacaeTcst
ropsidero npubopa unu ropsyen
nocyap.

* He ncnonb3yinte TPOWHUKM 1
yANUHUTENMN.

* CnepauTte 3a Tem, 4YTOObI He
noBpeauTb BUMKY (ecnu a1o
NPUMEHUMO K AaHHOMY Mprbopy) n
ceTeBon kabernb. [1ns 3ameHbl

ceTeBOro kabensa obpatuTech B
aBTOPU30BaAHHbIV CEPBUCHbIV LEHTP
WA K SNEKTPUKY.

Oetanu, sawuiiaroLive TokosegyLime
WY N30NMpPOBaHHbIe YacTu npubopa,
OOMKHbI ObITb 3aKpensieHbl Tak,
4YTOObI MX ObINIO HEBO3MOXHO YAANUTb
6e3 cneymnanbHbIX MHCTPYMEHTOB.
BcTaBnsaiite Burky ceteBoro kabens B
pO3eTKy TOMbKO MO OKOHYaHWUU
yCTaHOBKM npubopa. Ybeautecs, 4to
nocne yctaHoBKu npubopa K Buke
3MEeKTPONUTaHNs nMeeTcs CBOBOAHbLIN
[OCTyn.

He nogkntovante npmbop k poseTke
3MNEKTPONUTaHWS, ECN OHA MIOXO0
3aKpenfieHa unu ecnv Bunka
HEMNJIOTHO BXOOUT B PO3ETKY.

[ns oTkntoueHus npubopa ot
3MEeKTPOCeTU He TAHWUTe 3a kabenb
anekTponuTtaHus. Bcerga 6eputech
3a camy BUIKY.

CnepyeT ncnonb3oBaTb NOAXOAALME
pasmblKkaroLme ycTpomncTaa:
npefoxpaHuTenbHble
aBTOMaTUYeCKue BbIKNoYaTenu,
nnaskune npegoxpaHuTen
(pe3bboBble NnaBkue
npegoxpaHuTenu cnegyet
BbIKpy4MBaTb U3 rHe3aa), asTomaThbl
3almThl OT TOKA YTEYKM 1 MycKaTenu.
Mpnbop gomkeH ObITb NOAKIIOYEH K
3MEKTPOCeTH Yepes yCTPONCTBO ANst
nsonsauun, no3sonsoLlee
OTCOEOMHATb OT CETU BCE KOHTaKTbI.
YCTpPOWCTBO A58 U30NaUmMn OOMKHO
obecrneunsaTb 3a30p Mexay
Pa30MKHYTbIMU KOHTaKTaMu He MeHee
3 Mm.

2.3 Okcnnyataums

A

BHUMAHME!
CyLiecTByeT pycK TpaBMbl,
0XXOTOB M MOpaxeHus
3MNeKTPUYECKNM TOKOM.

Mepen nepBbIM UCMONB30BaHUEM
yAoanuTe BCO YMaKoBKY, HAKNenku 1
3aLLUUTHYIO NIEHKY (€cnu oHa
nmeeTcs).

WcnonbayitTe aaHHbIR npubop B
ObITOBbIX MOMELLEHMSX.

He BHOCUTE 13MeHeHUs1 B napameTpbl
AaHHoro npubopa.



YpocTtoBepbTeCh, Y4TO
BEHTUNSALNOHHBIE OTBEPCTUS HE
3aKpbIThI.

Bo Bpemsi paboTbl npubopa He
ocTaBnante ero 6e3 npucMmoTpa.
Mocne Kaxaoro ncnonb3oBaHus
BbIKIKOYaNTE KOH(OPKU.

He nonaravitecb Ha AeTekTop
HanMuns nocyabl.

He knaguTe Ha KOHOPKM CTONOBbLIE
npubopbl UNK KpbILKK KacTptonb. OHM
MOTYT CUIIbHO HarpeTbCsi.

Mpwn ncnonb3oBaHum npubopa He
KacalTecb ero MOKpbIMW pyKamu; He
KacanTecb npubopa, ecnm Ha Hero
nonana Boga.

He ncnonb3ynte npubop B KayecTBe
CTONELLHULbI N NOACTABKM ANsi
Kaknx-nmbo npegmeToB.

B cny4ae obpasoBaHusa Ha npubope
TPELUMH HEMEANEHHO OTKIIOUYNUTE €ro
OT CEeTU aNeKTponuTaHus. 3T1o
No3BONUT NPEAOTBPATUTL NOpaXeHne
3MNEKTPUYECKMM TOKOM.
Monb3oBatenu ¢
MMMMaHTUPOBAHHBIMU
KapAMOCTUMYNSITOPaMu He JOIKHbI
npubnmkaTtbcsi K paboTaroemy
npubopy ¢ MHAYKLMOHHBIMU
KoHpopkamu Gnvke, Yyem Ha 30 cm.
MomelleHne NPoayKTOB B ropsiyee
Macrno MOXeT NpUBECTM K ero
pas3bpbI3rvBaHuio.

BHUMAHME!
CyuiecTByeT OnacHOCTb
BO3ropaHusi Unu B3pbIBa.

Mpwv HarpeBe Xupbl U Macna mMoryT
BblAENATb NErkoBOCMNIaMeHsoLWMecs
napbl. He gonyckaiite npucyTcTeus
OTKPbITOrO NiamMeHu 1 HarpeTbIX
npeaMeToB NpuW UCMONb30BaHUM ANs
NPUrOTOBINEHUS XNPOB N Macen.
O6pa3syeMble CUMbHO HarpeTbIM
MacnoM napbl MOTYT NPUBECTU K
CaMOornpon3BOSIbHOMY BO3ropaHuio.
Mcnonb3oBaHHOE Macno MoxeT
copepxaTb OCTaTKv NPOAYKTOB, YTO
MOXET MPUBECTM K Ero BO3ropaHuio
npu 6onee HU3KMX TemnepaTypax fno
CpaBHEHUIO C MacnoMm, KOTOpoe
1cnonb3yeTcsi B NepBbIii pas.

He nomellaiite Ha npubop, psgom ¢
HVM WnNu BHYTPb HErO
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NerkoBocnnamMeHsoLLecs BelLlecTsa
WNU U3aenusi, NponuTaHHbIe
NErkoBOCMNIaMeHSIOLLMMUCH
BellecTBamu.

BHUMAHMUE!
CyLuecTByeT puck
nospexageHuns npubopa.

He cTtaBbTe Ha naHenb ynpasneHns
ropsIvyH0 KyXOHHYO NMOCyAay.

He knaguTe Ha cTeknokepaMmm4eckyto
NMOBEPXHOCTb BAPOYHOW NaHenm
ropsiune KpbILLKN CKOBOPOA.

He nossonsviTe XMAKOCTU NOMHOCTLIO
BbIKMNaTb U3 NOCyabl.

He ponyckante nageHus Ha
NoBEPXHOCTb Npubopa Kaknx-nnbo
npeameToB UMK KYXOHHOW NOCyAabl.
OTO MOXET NPUBECTYU K ee
NoBPEXAEHNIO.

He Bkntovante koHdopkn 6e3
KYXOHHOW rocyabl Unu ¢ rnycTomn
KYXOHHOW NOCYyAO0M.

He knagute Ha npubop
antoMUHUEBYHO OONbry.
CTeKnsAHHY0/CTEKNOKEPaMMYECKYO
NMOBEPXHOCTb MOXHO nouapanaTb,
nepeasuras no HeMy YyryHHy unm
antoMUHUEBYIO Mocyay, a Takke
nocyay ¢ noBpexaeHHbIM AHoM. [Mpu
nepemeLLeHnn NoobHbIX NpeaMeToB
o06s3aTenbHO NogHMMaNTe KX C
BapO4HON naHenw.

OanHbili npubop npegHasHayeH
TONbKO AN5 MPUrOTOBIIEHNS MULLN.
Ero He cnegyeT ncnonb3oBaTtb B
APpYrux uensix, Hanpumep, ans
oborpeBa NnomeLLeHuIA.

2.4 Yxon v ouncTka

Bo n3bexaHue nospexaeHus
noKpbITMS Npubopa Npon3BoanTe ero
perynsipHyto O4nCTKy.

Mepen kaxxgor 04NCTKOM
BbIKMNoYarTe npubop 1 faBante emy
OCTbITb.

OTkntovariTe NpMbop OT ANEKTPoceTn
nepeq ero npounakTnyeckum
obcnyxmBaHuem.

He vcnonb3yinte ANs o4ncTku
npubopa nogasaemyo nog,
AaBneHviem Body unu nap.
MpoTupaiTe Npnbop MSArkor BNaxHOWM
Tpsinkown. cnonb3yinte TonbKO



46  www.electrolux.com

HelTpanbHble MotoLiMe cpeacTea. He
ncnonb3yiiTe abpasvBHblE CPeaCcTBa,
abpasvBHble ryGKv, pacTBopuTenu
UNu MeTannuyeckne npeameThbl.

2.5 YTunusaums

BHUMAHME!
CyLecTByeT onacHOCTb
TPaBMbl UMK YAYLLIBS.

* [1na nonyyeHns nHgopmaumm o ToMm,
Kak HaanexuT yTunnsnpoBaTb
OaHHbI npubop, obpaTutecs B

3. OMNCAHVE N3OEJTNA

MECTHbIE MyHULMNAnbHbIE OpraHbl
BMnacTu.

OTkntounTe Npubop OT ceTn
3MNEKTPONUTaHMS.

O6pexbTe kabenb anekTponuTaHns
KaK MOXHO Bnvxe K npubopy u
YTUNN3NpynTE €ero.

2.6 Cepauc

[ns pemoHTa npubopa obpatuteck B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbBIN LIEHTP.

[MpumeHsnTe ToNbKO opurnHanbHble

3anacHble 4acTu.

3.1 OyHKUMOHAarbHbIE 9N1IEMEHTbI BAPOYHOWM NaHenu

—
S S
=

1

e

NHAyKUMOHHas KoHbopKa
MaHernb ynpaBneHus

3.2 CDyHKLI,I/IOHaJ'IbeIe SNIEMEHTbI NaHesnn ynpasneHna

ull
@ - + 9
® Te -+

gullinn
e

:
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YnpasneHue npubopom OCyLLECTBMSETCS C NMOMOLLbIO CEHCOPHbIX nonei. Pabota
YHKLMI NoATBEPXKAAETCA BbIBOAOM MH(OPMaLMKN Ha QUCTINEN, a TakKe BU3yanbHOMN

1 3BYKOBOW MHOVKaLMEN.




PYCCKUA 47

CeH- OnwucaHue KommeHTapum
cop-
Hoe
none
(D «BKJ1/BbIKIT» BkntoyeHne n BbIkNOYEHE BapOYHON na-
Henw.
= Bnokuposka / ®yHKuunS BrnokupoBka/pasbnokMpoBka naHenn
«3awuTa oT geTen» yrpaBneHus.
& KMHOYEHWE U BbIKMoYEHWE PYHKLMN.
3 STOP+GO B
- MHavkaums MoLHOCTH OT06paxeHne 3Ha4YeHUsT MOLLHOCTU Ha-
HarpeBsa rpesa.
- MHankaTopbl kKoHopok  OTobpakeHne KOHOPKK, ANs KOTOPO
anga Tanviepa YCTaHOBMEH Tanmep.
A - [ucnneii Tarimepa OT1obpakeHne BpEMEHN B MUHYTAX.
D - Bbi6op koHdopku
B -+ - YBenumyeHne nunu yMeHblUEHNE BPEMEHN.
8 + / - YcTaHoBKa MOLLHOCTY Harpesa.
o P KnaBuwa cyHkumm «by-  BkrtoyeHue v BbIKtoYEHME PYHKLNN.

cTep»

3.3 MlHamkaTopsbl cTyneHen Harpesa

Oucnnen

OnucaHue

n
1=

KoHdbopka BbIkntoveHa.

0-E,E-E

KoHdbopka paboTaert.

Touyka 0603HaYaeT N3MEHEHNE YPOBHS Harpesa Ha Y.

BeinonHsetca gyHkuma STOP+GO.

(A

BbinonHseTcsa dyHKunA ABTOMaTUYECKUIA Harpes.

(&)

PaboTtaeTt KnaBuwa cyHkumn «byctepy.

- ETE BosHukna HencnpasHOCTb.
KoHdbopka ele He ocTbina (0cTaTouyHoe Tenso).
BbinonHseTtca dyHkuma bnokuposka /PyHKUMA «3alwmuta ot ge-

TENY.
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Oucnnen OnucaHue

Ha KOHCbOpKe HaxoauTCd Henoaxopdlaa nocyaa, unm oHa cnum-

LLIKOM Mana, nnu nocyabl BOO6IJ.le HeT.

G) BbinonHseTca (yHKUMS ABTOMATUYECKOE OTKITIOYEHME.

3.4 lHgukaums oCcTaToOMHOro
Tenna

C BHUMAHME!
CyLiecTByeT onacHocTb

0O)Xora ns-3a oCtaTto4yHoro
Tenna.

MHAYKUMOHHBIE KOHOPKK co3patoT
Tenno, Heobxoammoe Ans
NPUroTOBIEHNS MNLLK,
HenocpeCcTBEHHO B AHULLE
YCTAHOBMNEHHOMN Ha HUX MOCYAbl.
Crekrnokepamuka HarpesaeTcsl oT Tenna
KYXOHHOW nocyabl.

4. EXXEOQHEBHOE UCIOJIb3OBAHME

BHUMAHME!

Cwm. 'naBebl, cogepxatyme
CBefeHns No TEXHUKE
6e3onacHocTu.

4.1 BkntoyeHue unu
BbIKITIOYEHUE

KocHuTechb Ha ogHy cekynay @ YTOObI
BKIOYUTb UM BIKMIOYUTL BAPOYHYHO
naHernb.

4.2 ABTOMaTU4yeckoe
OTKIMOYEHne

HaHHasa yHKLMA aBTOMaTU4YeCKn
BbIK/l04aeT BapoUHYyIO NaHernb, ecnu:

*  BbIKIOYEHbI BCE KOHAOPKY;

* He ycTaHOBIeHa MOLLHOCTb nocne
BKITHOUYEHWS BAPOYHOW NaHenu;

* naHenb ynpasneHns Yem-nmbo
3anuTa unu Ha Hewi 4To-nnbo
HaxoauTCs AoNblue AeCATU CEKyHA
(ckoBopopga, TpsAnka v T.n.). BeligaeTca
3BYKOBOW CUrHan, nocne 4yero
BapoyYHas NaHenb BbIKMOYaeTCs.
Y6epute npeamMeT unu npoTpute
naHenb ynpaBneHus.

* MaHernb CTAHOBUTCS CIIULLKOM
ropsiyert (HanpumMep, Koraa XuakocTb
B NocyAe BblkunaeT gocyxa). MNepen
crneayLLMM UCMOob30BaHNEM
BapOYHOW NaHenun favite KoHdopke
OCTbITb.

* ucnonb3yeTca Henogxoadillasa

nocyga. 3aropaeTcsi 3Ha4yoKk , 7
yepes [Be MUHYTbI KOHGOpKa
aBTOMaTMYecku npekpaiiaeT paboTy.
*  KOHchopKa He Bbina BbIKMtoYeHa nniu
He Gblfia M3MEHeHa MOLLHOCTb
HarpeBsa. Yepes HekoTopoe Bpemst

3aropaeTtcsd 3Ha4yoK B, 1 Bapo4Hasda
naHenb BbIKNo4YaeTcA.

COOTHOLIEHNE YPOBHSI MOLLHOCTH
HarpeBa U BpemeHu paboThbl, nocne
KOTOPOro Bapo4Has naHefnb
BbIKIOYaeTcs:

MolwHocTb Ha- BapouHas na-

rpesa Henb OTKIlO4YaeT-
cA yepe3s

, 1.2 6 yacoB

3-4 5 vacos

5) 4 yaca

6-9 1,5 vaca

4.3 3Ha4eHne MOLLIHOCTK
Harpesa

HaxmuTe Ha + YTOObI YBENNYNTL

MOLLIHOCTb HarpeBa. HaxmuTte Ha —,
4YTOOb! YMEHbLUMTBL MOLLHOCTb Harpesa.

HaxmuTte ogHOBpEMEHHO Ha + n—,
YTOObI BbIKMHOYUTL KOHGOPKY.



4.4 ABTOMaTMYECKUA Harpes

BkntoyeHne gaHHoOW yHKLMKM No3BonsaeT
AOCTUYb HY>XHOW MOLLHOCTW Harpesa B
©onee kopoTKMIA Cpok. Ha HekoTopoe
Bpemsi (pyHKUUSt ycTaHaBnMBaeT
MaKCUMarnbHYt0 MOLLHOCTb Harpesa, a
3aTeM ymeHbLUaeT ee Ao Tpebyemoro
YPOBHS.

[ng BktoYeHns yHKLUM
KOHpopka fomkHa ObITb
XONOAHOW.
Onsa BkNoYeHUs 3Ton byHKUMM ansa
BbIOpPaHHON KOH(OPKU: KOCHUTECH P
(BbICBETUTCS ). Cpasy xe KOCHUTECb
+ (BbICBETUTCSA ). Cpasy xe

KOCHWTECb ~, NMoKa He BbICBETUTCH
HYXHbI YpOBEHb MOLLHOCTU. Yepes 3

CeKyHAbl BbICBETUTCS (7).
YT106b! BbIKNOUYUTD 3TY PYHKLUIO:
KOCHUTECb — .

4.5 Knasuwa yHKUMK
«bycTtep»

[aHHas dyHKUNS ycunmeaeT HarpeB Ha
WHAYKUMOHHbIX KOHDOpKax. PyHKLMIO
MO>HO BKITHOYUTbL ANS UHAYKLNOHHOW
KOHMOPKM TOMBKO Ha OrPaHNYEHHbIN
nepuop Bpemeru. Mo ncreveHun atoro
BPEMEHW MHOYKLUMOHHasA KOHopKa
aBTOMaTUYeCKn nepeknioyaeTcs
06paTHO Ha MakcUMarbHbIA YPOBEHb
MOLLHOCTH.

Cwm. naBy «TexHu4eckne
AaHHbIeY.

Onsa BknovyeHUs pyHKUUU ons
BblGpPaHHOM KOH(OPKMU: KOCHUTECH 3
BeicBeTutCA .

YT106bI BIKNOUYUTD 3TY PYHKLUIO:
kocHuTeck (o P uin —.

4.6 Tanmep

Tanmep o6paTHOro otcyeTa

[JaHHas yHKUMS ncrnonbayeTcs Ans
oTcyeTa NPOAOIKUTENBHOCTM PaGoThl
KOH(POPKM 32 OAVH LMK NPUrOTOBMEHNS.
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CHavana 3afaiTe cTyneHb Harpesa
HY>XHOW KOHDOPKM, a 3aTem BbibepuTe
yHKLMIO.

Bbi60p KOHPOPKK: KOCHUTECH @)
HeCKONbKO pa3 o TeX Mop, NoKa He
3aropuTcs MHAMKaTop,
COOTBETCTBYHOLLMIA HEOOXOAMMON
KOHopKe.

BknroyeHue (*)yHKLIMVI U nameHeHue
TeKyLwero BpemMeHu: KOCHUTeCb + unun

~ TariMmepa, 4YTOObl YyCTAHOBUTb BPEMS
(o1 00 go 99 muHyT). Korga nHagmkatop
KOH(OPKM HaYMHAET MeAJIEHHO MUraThb,
3anyckaeTcst o6paTHbI 0TCUYET BPEMEHM.

MpocMoTp ocTaBLUErocsi BpeMeHuU:

BblbepunTe KOH(POPKY C NOMOLLbIO @
MHankaTop KOHPOPKM HAYHET BbICTPO
muraTb. Ha gmucnnee otobpasutcs
OCTaBLUeecs [0 KOHLa oTcyeTa BpeMs.

Y106bI BLIKITIOUYUTb 3TY (PYHKLMIO:
BbIGEPUTE KOH(OPKY C € u kocHmTecs

—. MNpubop nponsseneT obpaTHbIi
oTc4yeT ocTaBLuerocs Bpemenu o 00.
MHavkaTop KOHOPKM NoracHeT.

@

Mo ucreyeHumn saagaHHoro
BPEMeH BblaaeTcs
3BYKOBOW CMrHan n
HaunHaeT muratb «00».
KoHdopka oTkntoyaeTcs.

OTKnoYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

Tanmep

MOo>XHO 1cnonb3oBaTh AaHHY YHKLMIO
B KayecTBe TanmMepa, korga BapoyHas
naHenb BKINOYeHa, a KOH(OPKM Ans
apku He vcnonb3ytoTes. Ha gucnnee

oTobOpa)kaeTcs CTyneHb Harpeea .
Ons BKNo4YeHUs1 3TON hyHKUUM:

KOCHUTECH @ KocHuTechb + mwnn =
Tanmepa, 4Tobbl 3aaaTtb Bpems. 1o
NCTEeYEeHNN 3a4aHHOro BPEMEHMN
Bbl4AETCsl 3BYyKOBOW CUIHamn v HaunHaeT
muratb 00.

OTKNnOYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

[aHHas dyHKUMA He BnnsaeT
Ha paboTy KOH(OPOK.
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4.7 STOP+GO

[aHHasa dyHKUMA nepeBoanT Bce
paboTatoLme KOHPOPKN Ha
HauMeHbLUYIo CTyMNeHb Harpesa.

Mpun paboTe AaHHOW yHKUUM CTYNEHb
HarpeBa U3MEHUTb HEMb3Sl.

[aHHas dyHKUMA He oTKNoYaeT
YHKLMM OTCHETa BPEMEHN.

[AnAa BKNoYeHUsA 3Ton (PyHKLUK:
STOP
BbicBeTuTtCSH .

KOCHUTECH co .
YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (PYHKLUIO:
STOP

KOCHUTECH do . BbicBETUTCS
npeablayliee sHaueHe ypoBHS
MOLLHOCTU Harpesa.

4.8 bnokmpoBka

Bo Bpems paboTbl KOH(POPOK MOXHO
3abnoKkMpoBaTh NaHernb ynpaBneHus.
370 npepoTBpalLaeT cny4varHoe
N3MEHEHNE MOLLHOCTU Harpesa.

CHayvana yctaHoBUTe XernaemMbln
YPOBEHb HarpeBa.

[Ana BkNoYeHUsA 3Ton (PyHKLUUK:
KOCHUTECH E Ha 4 cekyHabl nogBuTCcs
.Ta|7||v|ep NpoJoMmKUT paboTy.

YT106bI BbIKNIOUYUTB 3TY (PDYHKLINIO:
kochuTeck (. BeicsetuTcs npegblayLiee
3HaYeHne ypoBHS MOLLIHOCTMW Harpesa.

[Mpw BbIKMIOYEHUN BapOYHON
naHenu BbIKMYaeTca 1 aTta

DYHKLMSA.

4.9 OyHKUMa «3awmTa oT
geten»
OTa yHKLUMA npegoTBpaLlaeT

crny4anHoe Ucrnonb3oBaHne BapoOYHOM
naHenu.

Ansa BKNOYEHUNA 3TON (PYHKLUN:
Bkntounte BapoYHyto naHenb npu

nomoLLn (D He 3apaBainTe HMKakoro
YPOBHS1 MOLLHOCTW HarpeBa. KocHuTech

Bu yAepXuBanTe YeTblpe CeKyHabl.
BeicBetutca . BbikntounTe BapoyHyto
naHesb Npu noMoLLu @.

YT100bI BEIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
Bkntounte BapoYHyto naHens npu

nomMoLuu @ He 3apaBaiiTe Hukakoro
YPOBHSA MOLLHOCTU HarpeBa. KocHuTecb

n yoepxwvBaiite B YyeTbipe CeKyHabI.
Buiceeturcst (2). Buikniounte BapOYHyto
naHenb Npu NomoLLu @.

OTmeHa hyHKUMM Ha OAMH LMKN
NpUroToBreHus: Bknounte BapoyHyto

naHenb npu noMmoLn (D BbicBeTuTCH

. KocHuTech 1 yaepxusante B4
cekyHabl. BbiGepuTe cTyneHb HarpeBa
B TeyeHue 10 cekyHa. BapouHon
naHesbio MOXHO nonb3oBaTtbcs. [ocne
BbIKIIOYEHUS] BAPOYHOW NaHenu npu

nomoLLu ® [aHHas yHKLMs
BKIOYAETCS CHOBA.

4.10 dyHKums Cuctema
yrnpasneHnsi MOLHOCTbIO

*  KoHdopku 06begnHSaTCA B rpynnbl
COrNacHO MX PacnonoXeHNIo 1
HOoMepy hasbl B BAPOYHOWN NaHenu.
Cwm. nnniocTpayuto.

*  MakcumanbHas anekTpuyeckas
Harpyska Ha kaxayto dasy
cocrtasnsieT 3700 Br.

e [aHHas dyHKUNA AenUT MOLLHOCTb
mMexay ABYMSi KOHdopKamu,
NOAKMIOYEHHBIMU K OAHOW hase.

*  ®yHKUMA 3anyckaeTcs, korga obas
aneKkTpuyeckas Harpyska KOHOPOK,
NOAKIMHOYEHHBIX K O4HOW dhase,
npesbiwaeT 3700 Br.

* [aHHas PyHKUNS ymeHbLiaeT
MOLLHOCTb, NOABOAUMYIO K ABYM
OPYrMM KOHOPKaM, NOAKIOYEHHBIM
K TOW e hase.

* B 30He gucnnes, oTHocALWEencs K
KOH(pOpKe, MOLLHOCTb KOTOPON
CHWXeHa, noovepeaHo
oToOpaxatoTcs ABa YPOBHS Harpesa.



5. NOJIE3HbLIE COBETHI

BHUMAHMUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBefieHns Mo TEXHUKE
©e3onacHocTu.

AN

5.1 KyxoHHas nocyaa

@ B MHAYKUMOHHBIX KOHhopKax
paboTaet

3MEeKTpPOMarH1THoe rorne,
KOTOpPOE O4eHb ObICTPO
HarpeBaeT nocyay.

@ YcTtaHaenusainTte Ha
KOH(POPKM TOMbKO nocyay,
NPUroAHyto Ans
MCMNONb30BaHUs ¢
VNHAYKUMOHHBIMM
BapOYHbIMY NaHeNsIMK.

MaTepuan nocyabl

*  MOAXOA[MUT: YyryH, CTanb,
3aManupoBaHHas cTarb,
HepxxasetoLas cTanb, nocyaa c
MHOIOCINOWHbIM AHOM
(MapkupoBaHHas ee M3rotToBuUTENEM
HY>XHbIM 3Ha4KOM).

* He NoAxoAuT: antoMUHUIA, Medb,
naTtyHb, CTEKNo, kepamuka, dpapdop.

Mocyna npurogHa ans
MCMONb30BaHUA Ha MHAYKLMOHHbIX
BapOUYHbIX NaHensax, ecnu:

*  HebonbLLOE KONMYECTBO BOAbI OYEHD
ObICTPO 3akunaeT Ha KOHOpPKe, Ha
KOTOPOW 3afaHa MakcumarnbHas
CTyneHb Harpesa.

* KAHY nocyabl NpUTArnBaeTCcAa MarHuT.
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[Ho nocyab! AOMKHO BbITb
Kak MOXHO Gornee ToncTbimM
1 NIOCKUM.

Paamepbl nocyabl

VIHAYKUMOHHbBIE KOH(OPKKM B
onpegeneHHbIX npegenax
npucnocabnuneatoTcs K pasmepam AHa
nocyapl.

OHeproadHeKTMBHOCTb KOHGOPKM
3aBUCUT OT AMamMeTpa KyXOHHOM Nocyabl.
Mocyna ¢ gHuLleM, paamep KOTOPOro
MeHbLUEe MUHUManbHO 4ONYCTUMOrO,
nosyyaeT NKLLb YacTb SHEepPruu,
n3ny4yaemom KOHOPKOW.

Cwm. MnaBy «TexHuyeckne
OaHHbIEY.

5.2 lLlym BO Bpems paboTbl

Ecnu Bbl ycnbiwanu:

* MOTPecKMBaHWEe: NOCyAa N3roToBrieHa
13 HECKOMbKMX MaTeprarnos
(MHOrocnownHoe gHo).

* CBUCT: UCMOSb3yeTcs KOHOpKa, Ans
KOTOPOW 3ajaH BbICOKWI YPOBEHb
MOLLIHOCTH, @ NocyAa U3roToBneHa u3
HeCKOJbKUX MaTepuanos
(MHorocnoriHoe AHO).

* TYyN: UCMOSb3YETCs BbICOKMIA YPOBEHb
MOLLIHOCTW.

* oLlenkuBaHue: NponcxoaaT
3MEKTPUYECKME NEePEKoYeHIs.

*  LUMMNeHne, XyxoKaHne: paboTtaet
BEHTUNSATOP.
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31n BUAbI LUYMOB ABNAIOTCA
HOpManbHbIM ABJfIEHUEM U He
O3Ha4akoT, YTO Bapo4Haa naHesb

HeucnpasHa.

5.3 NMpumepbl Ccnonb30BaHMSA
BapOYHOM NaHenu

yBENMYEHNN MOLLHOCTMN Harpesa
noTpebneHne KOHGOOPKON
SMEKTPO3HEPrn Bo3pacTaeT He B

OAMHAKOBOW nponopuumn. ATo 03HaYaerT,
YTO Ha cpedHeii CTyneHn Harpesa

COOTHOLLEHNE YCTaHOBKM MOLLHOCTH
Harpesa n aHepronoTpebneHuns
KOH(POPKK He siBNAETCA NuHEelHbIM. [Mpun

KOHopKa NoTpebnsieT MeHee NONIOBUHbI
OT CBOEN HOMWHANbHON MOLLHOCTW.

[MpuBeaeHHble B Tabnuue
OaHHble ABNSATCS
OPVEHTMPOBOYHBLIMMU.

MowHocte  HasHaueHwue: Bpemsa CoBeTbl

HarpeBa (MUH)

-1 CoxpaHeHune NpuUroToBreH- Mo ro-  [0TOBbTE NOA KPbILLKOW.
HbIX 6rto4 TennbIMu. TOBHO-

cTn

1-2. [onnangckuii coyc, pacta- 5-25 Bpewms OT BpeMEHU nepeme-
NAMBaHWe: CIMBOYHOrO Ma- LmBawnTe.
cna, wokonaga, xenatuHa.

1-2. 3arywerve, BoinapuBanne: 10-40 [0OTOBbTE MOA KPbILLKOMW.
B3OUTLIA OMIET, 3arneYeH-
Hble anLa.

2.-3. MpurotoBnexue puca u mo- 25-50 [JobaBbTe BOAbI B KONM4e-
NOYHbIX 6Ntoa Ha MeaneH- CTBE Kak MUHUMYM BOBOE
HOM OrHe, pa3orpeB roToBbIX NpeBbILLAOLLMM KONMYECTBO
ontog,. puca. MonoyHble 6noga

BpPEMsi OT BpEMEHW NOMeLLn-
BanTe.

3.-4. [MpurotoBnexne Ha napy 20 -45 [ob6aBbTe HECKOMbLKO CTOSO-
0BOLLeN, pbIbbl, Msica. BbIX MOXEK XWUAKOCTH.

4.-5. MpuroTtoBneHue kaptocdens 20-60 Wcnonb3ynte makc. % n Bo-
Ha napy. Abl Ha 750 r kapTodens.

4.-5 [MpurotoBnexue 3Haumtens- 60 - [o 3 n XnakocTu NKc UH-
HbIX 06BbEMOB nuwm, pary u 150 rpeaueHThl.
Cynos.

5-7 Jlerkoe obxapuBaHue: acka- no ro-  [lepeBepHyTb MO UCTEYEHUN
nonbl, KKOPAOH Omo» U3 Te-  TOBHO-  MOMOBUHbLI BPEMEHM.
NATWHBI, KOTNETbI, OTOMBHbIE, CTU
COCUCKM, NEYEHDb, 3anpaBka
13 MyKku, g1rua, 6nmHbl, no-
HYMKN.

7-8 CwunbHas obxapka, kapTo- 5-15  TlepeBepHyTb NO UCTEYEHUN

denbHble onagbu, CTENKN U3
vne roBaauHbl, CTENKK.

NONOBUHbLI BPEMEHMW.
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MowHocTb HasHaueHue: Bpemsa CoBeTbl
HarpeBa (MuH)
9 KnnsyeHune Bogpbl, OTBapvBaHUE MakapOHHbIX M3denui, obxapusa-

HUe Msica (rynsiL, >xapkoe B ropLuoykax), obxapuaHue kaptodens

BO chpuTiOpE.

o P

cTep».

KunsyeHne GonbLuoro konuyecTsa Boabl. BkntoyeHa dyHkumsa «by-

6. YXOO N O4YNCTKA

BHUMAHMUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBeneHus no TexHuKe
©Ge3onacHocTu.

6.1 O6was nHdpopmaums

BapouHyto NoBepXHOCTb HEOBXO0AMMO

MbITb MOCIe KaXXaoro UCcrnonb3oBaHUA.

Cnepute 3a Tem, 4TO6bI AHO NOCyAbI
Bcerga Obino YUCTbIM.

LlapanuHbl unv TeMHble NATHa Ha
NMOBEPXHOCTU HE BNMSAOT Ha paboTy
BapOYHON MaHenu.

Vcnonb3yinTe onst ouncTku
cneumanbHoe CPeacTBO ANt OYMCTKM
NOBEPXHOCTEN BapOYHbIX
NOBEPXHOCTEN.

VicnonbayiiTe cneymnanbHbIn ckpebok
Ons crekna.

6.2 YncTka BapoyHON naHenu

Ypansnte HemeOsieHHO:
pacnnaefieHHyto nnacTmaccy,
NONMN3TUITEHOBYIO MJ1EHKY, Caxap n

nvLLieBblE NPOAYKTLI, cogepXallme
caxap. ViHaye 3arpssHeHuss moryT
NPUBECTYU K NOBPEXAEHUIO BAPOYHOW
naHenu. Cobnogante 0CTOPOXKHOCTb,
4TOObI HE 0OXeuYbcs. Pacnonoxute
crneumanbHbIi ckpebok nog ocTpbIM
YFIOM K CTEKISAHHOW NOBEPXHOCTU U
[OBUranTe ero rno 310l NOBEPXHOCTHU.
Mocne Toro, kak npuéop
MOJIHOCTbLIO OCThbIHET, yaananTe:
M3BECTKOBbIE MATHA, BOAHbIE
pas3Bobl, Kannu xupa, bnecrawme
6enecble NATHa C MeTannMM4yeckum
oTnueom. BapouHyto naHens cnegyet
YUCTUTb BNAXHON TPAMKON C
Heabpa3svBHbLIM MOKLLMM CPEACTBOM.
[Mocne YMCTKM BbITPUTE BapOYHYHO
naHernb HacyXxo MSArKOW TPAMKON.
YpanuTte nATHa ¢ MeTanIn4yecknum
OTNINBOM, U3MEHsIoLmne
nepBoOHayanbHbIN LBET
MOBEPXHOCTU: 4118 3TOro NpoTpuTe
CTEKINoKepamMmn4eckyto NoBEPXHOCTb
BNaXXHOW TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOM
C YKCYCOM.

7. MOUNCK N YCTPAHEHVE HEMCIMPABHOCTEW

BHUMAHMUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBefieHns Mo TEXHUKE
©e3onacHocTu.
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7.1 Yto penatb, ecnu.

HeuncnpaBHocTb

Bo3moxxHas npuynHa

PewieHune

BapoyHas naHenb He
BKIHOYaeTcs unun He pabo-
Taer.

BapouHas naHenb He noa-
KntoYeHa K aneKkTponura-
HUIO, UMW MOAKIHYeHNe
NPOU3BEAEHO HEBEPHO.

[MpoBepbTE NPaBUIbLHOCTL
NoaKNIOYEHNS BapOYHOM
naHenu n Hanuune Hanps-
XeHwue B ceTun. PykoBoa-
CTBYMTECH MPU 3TOM CXe-
MOW MOAKIMHOYEHNS.

Cpabotan npegoxpaHu-
Tenb.

[MpoBepbTe, He ABNAETCA
NV NpegoxpaHnTens npu-
YMHOW HEUCMPABHOCTY.
Ecnu npegoxpanutens
cpabatbiBaeT NOBTOPHO
CHOBa 1 cHoBa, obpaT-
UTECh K KBanuuLumpoBaH-
HOMY 3MEKTPUKY.

[MoBTOpPHO BKNIOYMTE Ba-
POYHYI0 NaHerb 1 MeHee
yem 10 cekyHA ycTaHoBUTE
ypOBeHb Harpesa.

Bbl 0AHOBPEMEHHO KOCHY-
nmcb OByX unu 6onee cex-
COPHBbIX NOMEN.

CnenyeT KacaTbCA TOJIbKO
OAHOro CeHCOPHOro nons.

BbinonHseTca dyHKLynaA
STOP+GO.

Cwm. MnaBy «ExxenHeBHoe
UCMONb30BaHNEY.

Ha naHenb ynpaBneHus
nonana BoAa unu Kanmam
Xvpa.

MpoTpuTe nNaHenb ynpa-
BIIEHUS.

BblgaeTca 3BykoBoOW cur-
Han, nocne Yyero BapoyHas
naHenb BbIKIHOYaETCS.
BblkntoueHHasi BapoyHas
naHenb Bbl4aeT 3ByKOBOW
curHan.

Ha ogHo unu 6onee ceH-
COpPHbIX Nonew 6bin nono-
XX€H MOCTOPOHHWI Npesa-

MET.

Ypanute noCTOpOHHUN
NPEAMET C CEHCOPHbIX MO-
nen.

BapoyHas naHenke oTknto-
Yyaetcsl.

Ha ceHcopHom none ®
oKasarcsi NOCTOPOHHWUIA
npegmer.

Yaanute noCTOPOHHUI
NpeAMET C CEHCOPHOTO Mo-
ns.

He BkntovaeTca WHOWKaTOP
OCTaTO4HOro Tenna.

KoHdopka He Harpenacso,
MOCKONMbKy paboTana B Te-
YeHMe CNULLIKOM KOPOTKOro
BPEMEHM.

Ecnu koHdopka npopabo-
Tana JocTtaTo4HO A0MTo U
[OmKHa bblna HarpeTbes,
obpatutecb B aBTOpPU30-
BaHHbIV CEPBUCHbIV LIEHTP.

He paboTtaeTt dyHKLmMA aB-
TOMaTU4YECKOro HarpeBa.

KoHdbopka ropsyas.

[avite kKoHhopKe Kak cre-
OYET OCTbITb.
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HeucnpaBHocTb

Bo3moxxHas npuynHa

PeweHne

YcTaHoBNEeH Makcumarb-
Hbl YPOBEHb MOLLIHOCTU
Harpesa.

MakcumanbHas cTyneHb
HarpeBa Takasi e, Kak npu
BKIMHOYEHNW BbIOpaHHOW
dyHKLMN.

Ha gucnnee yepenytotca
[Ba pasHbIX YPOBHS Harpe-
Ba.

Pa6otaeT cucrtema ynpa-
BMEHUSI MOLLHOCTbHO.

Cwm. MnaBy «ExenHeBHOe
MCMNosb30BaHMe.

CeHcopHble nosns Harpe-
BaKoTCH.

Mocyna cnvwkom 60onb-
was, unu Bbl noctaBunu
ee crnvwkom 6nmnsko K ane-
MEHTaM ynpaBneHust.

[Mpun ncnonb3oBaHun 6ornb-
LLIOV MOCYAbl MO BO3MOX-
HOCTV CTaBbTE €€ Ha 3a-
[OHVE KOHOPKK.

BbicBeumBaeTca E]

Cpabotana dyHKU»s aBTo-
MaTUYECKOTO OTKITHOYEHUS.

Bobikntounte BapO4HYyO na-
HeJlb N CHOBa BKIO4UTE
ee.

BricBeumBaeTca .

BkntoyeHa dyHkumsa «bno-
KMpOBKa» Mnn yHKUMS
«3awmTa oT geTen».

Cwm. naBy «ExxenHeBHoe
MCMONb30BaHne.

BbicBeunBaeTcs .

Ha koHdopke oTcyTCTBYET
nocyaa.

[MocTaBbTe Ha KOHDOPKY
nocyay.

Henoaxoaswwuii Tun nocy-
Obl.

VMcnonbayirTe nogxons-
Llyto nocyay.

Cwm. naBy «YkasaHus u
pekoMeHaaLum.

[OvnameTp gHa nocyabl cnu-
LLIKOM ManeHbKUi Ans gaH-
HOWN KOHPOPKN.

VcnonbayiTe nocygy noa-
XOASALMX Pa3MEPOB.

Cwm. MnaBy «TexHuyeckne
OaHHble».

BbicBeumBaeTcsa cMMBOn

1 undpa.

Mpou3sowina owunbka B pa-
00Te BapOYHOW NaHenu.

Ha HekoTopoe Bpems OT-
KMo4MTE BapoOYHyto na-
Hemnb OT CETU MEKTPONu-
TaHus. OTKMYMUTE aBTO-
MaTUYeCKUIN NpepbiBaTernb
OOMaLLHEN 3NeKTPoCceTU.
3aTem BoccTaHOBUTE MoA-
KntoveHve. Ecnu nigvka-

Top L&) 3aropaeTcs cHoBa,
obpaTtnTech B aBTOPU30-
BaHHbIV CEPBUCHbIV LLEHTP.
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HeucnpaBHocTb

Bo3moxxHas npuynHa

PeweHne

BbicBeunBaeTcs .

[Mpousowna owwnbka B pa-
00Te BapOYHON NaHenu B
pe3ynbTaTe BbIKUNAHWS
Boabl B nocyae. Cpabota-
na yHKUMa aBTOMaTuye-
CKOro aBTOOTKITIOYEHUS U
cucTema 3aLnTbl KOHMO-
pOK OT meperpesa.

BbIkntounte BapoyHyto na-
Henb. CHUMUTE ropsvyto
nocyay. MprumepHo Yepes
30 cekyHA, CHOBa BKIOYU-
Te KoHdopky. Ecnu npnyn-
HOW HencrnpaBHOCTY Gbina
nocyaa, coobueHne 06
owmnbke nponaget. NHan-

KaTop 0CTaTO4HOro Tenna
MOXEeT MPOAOIIKUTbL Fo-
peTb. [lariTe nocyae kak
cnegyeTt ocTbiTh. [1poBepb-
Te nocyady Ha COBMECTU-
MOCTb C BApOYHOWN NaHe-
Nbto.

Cwm. naBy «Yka3aHusi u
pekoMeHaaLuumy.

7.2 Ecnn pelleHne HanTn He
yaaeTcs...

Ecnu camocTosiTenbHO CnpaBuTbCS C
npobnemoli He yaaeTcsi, obpalyanTecs B
mMarasuH Unu B aBTOPU30BaHHbIN
cepBUCHbIN LeHTp. MpegocTtaBbTe
[AaHHble, NpuBeAeHHbIE Ha Tabnuuke ¢
TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. Takke
npuBeanTe Ko CTEKIOKEPAMUKH,
COCTOALLMIA N3 Tpex undp (OH ykasaH B
yriy CTEKNSHHOW naHenu), n

8. YCTAHOBKA

BHUMAHME!

Cwm. naBebl, cogepxalume
CBefeHns No TeEXHUKe
6e3onacHocTu.

8.1 lNepepn ycTaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOW NaHenu
nepenuwnTe ¢ Tabnuyku ¢
TeXHNn4YeCKMMn gaHHbIMU
nepeyvncrieHHble HKe CBEAEHUS.
Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMU AaHHBIMU

HaxoAMTCS Ha OHULLE BapOYHON NaHenw.

CepuiiHbii
HOMED ..evvveeeeeciveeeeeennie,

nosiBnsioLLeecs coobuieHne ob owmnbke.
Y6enutechb, 4TO BapoyHas naHesnb
aKCnnyaTnpoBanacb npasunbHo. B
NMPOTMBHOM Cy4ae TeXHUYeckoe
obcnyxvBaHme, NpefocTaBnseMoe
cneynanmcTaMmm CEpBUCHOrO LieHTpa unm
npogasua, 6yaeT nnaTtHbIM, faxXe ecrnv
CPOK rapaHTuu eLe He UCTEK.
VIHCTPYKUMM MO CEPBUCHOMY LIEHTPY U
YCINOBUSAIM rapaHTuun NpYBEAEHbI B
rapaHTuiHom bykneTe.

8.2 BcTpanBaeMble BapOyHble
naHenu

OkcnnyaTauusi BCTpaMBaeMblX BapOYHbIX
naHenew paspeLleHa ToMbKo nocne ux
MOHTaxa B Mebenb, NpegHasHa4YeHHy
OS5t BCTPaMBaeMbIX BapOYHbIX NaHenel
1 OTBEYaloLLy0 HEOOX0AMMbBIM
cTaHgapTam.

8.3 CeTeBoW LWIHYpP

» BapouHas naHenb noctaensieTcsi ¢
CETEBbIM LUHYPOM.

» [pun 3ameHe noBpexaeHHOro
CETEBOrO LUHYpa MUCMOMb3yNTe TONbKO
kabenb cnegytoLero Tuna (1nu
kabenb C 3KBUBANEHTHbIMY
xapakrepuctukamu): HO5V2V2-F T



MuH. 90°C. ObpaTnTech B MECTHbIW
CEPBUCHBIN LIEHTP.

8.4 Cbopka
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min.

12 mm
71 min.
— 2 mm

9. TEXHNYECKWE OAHHbLIE

9.1 Tabnuyka ¢ TEXHUYECKUMU
JaHHbIMU

Mopens EHH6340FOK
Tun 60 GAD D5 AU
MHayKkumoHHasa 7.4 kBT
CepuiiHblid Ne .................
ELECTROLUX

B cnyyae ncnonb3oBaHus 3aLnMTHOro
aKpaHa (nprnobpeTaeTcs OTAENbHO)
dpOoHTanNbHbIN 2-MM BEHTUNSALNOHHbIV
3a30p 1 3alyMTa nona nog BapoyHom
naHenblo He ABNATCA 06A3aTeNbHbIMMN.
B psige cTpaH 3aWwmTHbIN 9KpaH MOXeT
OTCYTCTBOBATb B CMMCKE JOCTYMHbIX
[ONOMHUTENbHBIX MPUHAANEXHOCTEN.
O6paTnTechb k CBOEMY NOCTaBLLMKY.

@ B crnyyae yctaHoBku
npubopa Hag AyX0BbIM

LIKadOM UCMosfb3oBaHne
3aLUMTHOrO 3KpaHa
HEBO3MOXHO.

PNC (kog nsgenus) 949 596 017 02
220-240 B 50-60 'y,

CpenaHo B epmaHum

7.4 kBT

cex
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KoHdhopka HomuHanbHaa KnaBuiwa KnaBuwa OnameTp Ky-
MOLUHOCTb dyHKumm «by- cdyHkummn «by- xoHHOW nocy-
(makcumanb- crtep» [BT] cTep» Makcu-  Abl [MM]
HasA moll- MarnbHas npo-
HOCTb Harpe- DOoMmKuUTenb-
Ba) [BT] HOCTb [MUH]
MepegHsia ne- 2300 3700 10 180 - 210
Bas
3agHas nesas 1800 2800 10 145 - 180
MepegHsia npa- 1400 2500 4 125 - 145
Bas
3agHsas npa- 1800 2800 10 145 - 180
Bast

MoLHoCTb KOHPOPOK MOXKET
He3HauMTeNbHO OTNMYaTLCA OT
npuBeAeHHbIX B Tabnuue aaHHbIX. OHa
MOXeT BapbMpOBaTbLCH B 3aBUCUMOCTH
maTtepuana u pa3aMepoB KyXOHHOM

nocyapl.

10. SBHEPTO3PPEKTUBHOCTb
10.1 CeepeHus 06 nsgenun cornacHo EU 66/2014

[ns focTuXeHns onTumarnbHbIX
pe3ynbTaToB NPUroTOBNEHUS
NCMOMb3yNTe KyXOHHYIO NOCyAY,
pasmMepbl KOTOPOW He MpeBbILaeT
anameTp, ykasaHHbivi B Tabnuue.

VpeHTudukatop moaenm EHH6340FOK

Tun BapoYHOW NOBEPXHO- BctpavBaemas

ctU BapoyHas no-

BEPXHOCTb

Yuncno KoHopok 4

TexHonornsa Harpesa MHoykums

[OunameTp Kpyrnbix kKOHO- [lepenHas nesas 21 cm

pok (D) 3agHsasa nesas 18 cm
[MepenHsa npaBas 14,5 cm
3agHas npaeas 18 cm

OHepronoTpebneHne Ka-
xpaown koHdpopku (EC
electric cooking)

[MepenHsia nesas
3agHas nesas
MepepnHsisi npaBast
3agHAsa npaBas

176,9 BT-y/kr
169,2 BT-u/kr
178,1 BT-u/kr
169,2 BT-u/kr

OHepronoTpebneHune Ba-
poyHou noBepxHoctn (EC
electric hob)

173,3 BTy/kr

EN 60350-2 - bbiTOoBbIE

anekTponpubopbl Ansi IPUroTOBNEHUS!
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nuwm — Yactb 2: BapoyHble naHenu —
MeTopbl onpeaenenns
3KCMNMyaTaUMOHHBIX XapakTepucTuk

10.2 OkoHOMUA
3NEKTPO3HEPrun

MCI'IOJ'Ib3y‘r'| npmBeaeHHbIe HWXe
pekomeHgaumnm, MOXXHO 3KOHOMUTb
ONEKTPO3HEPIno BO BpemMA
NPUroToBNeHuA.

» [lpwn HarpeBe BoAbl Ha HanuBanTe
Gonblue BoAbl, YeM TpebyeTcs.

MaTepuansl ¢ CUMBOSOM O cnepyet
cnaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME
KOHTeliHepbl Anst c6opa BTOPUYHOrO
cbipbsi. [pMHMMas y4actue B

nepepaboTke CTaporo anekTpobbLITOBOro

obopynoBaHus, Bel nomoraete
3aLUTUTE OKPYKaIoLLYy0 Cpeay U

» [No BO3MOXHOCTV BCerga HakpbiBanTe
NnocyAy KPbILLKOW.

» [pexae 4Yem BKMIHYUTb KOHGOPKY,
NocTaBbTe Ha HEe KYXOHHYH Mocyay.

* [Mocyny MeHbLUVX pa3MepoB CTaBbTe
Ha KOH(POPKMN MEHbLUNX pa3MepoB.

» Bcerpa craBbTe nocyny
HEenocpeaCcTBEHHO MO LEHTPY
KOHCOPKW.

* Wcnonb3ynte octaTovHoe Tensno Ans
NnoAAepKaHns NULLK B ropsiyem
COCTOSIHAM UNW Ans pacTanivBaHusi
NpPOAOYyKTOB.

11. OXPAHA OKPY>XAIOLLEW/ CPE[bI

300poBbe YernoBeka. He BbiOpacbiBaviTe
BMeCTe C ObITOBLIMU OTXO4aMu GbITOBYHO

TEXHUKY, MOMEYEHHY0 CUMBOSIOM E
[ocTtaBbTe nsgenme Ha MecTtHoe
npeanpusTne no nepepaboTtke
BTOPWUYHOIO Cbipbs UK obpaTutech B
CBOE MyHMLMNanbHoe yrnpasBneHue.

Knacc sHepronotpebnenus: A
OnekTpontokc PoteHbypr MTmoX

epmaHug

[aTta npon3BoAcTBa AaHHOIO U3LENUS ykasaHa B CEPUAHOM
Homepe (serial number), roe nepsasi uudpa Homepa
COOTBETCTBYET MnocneaHei uudpe roga npoMsBoAcTBa, BTopas 1
TpeTbsa UMdpbl — NOPSIAKOBOMY HOMEpPY Hegenu. Hanpuwvep,
cepuiiHbin Homep 43012345 o3HavaeT, 4To nsgenve
npov3BeneHo Ha Tpuauaton Hegene 2014 roga.

BopenwsuHrwTtpacce 1, 91541, PoTeHbypr,
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un aparato Electrolux. Ha escogido un producto que contiene
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha
disefiado pensando en usted. Asi pues, siempre que lo utilice, puede tener la
seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.

Consulte en nuestro sitio web:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
’% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cerciérese de
tener la siguiente informacion a mano: Modelo, PNC, Numero de serie.

La informacion se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion-Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacién sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como
resultado de una instalacién o un uso incorrectos:
Conserve siempre estas instrucciones en lugar seguro y
accesible para futuras consultas.

1.1 Seguridad de niflos y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios
de 8 anos en adelante y personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales estén disminuidas o
que carezcan de la experiencia y conocimientos
suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con
las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los
riesgos.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
Mantenga todo el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios y deséchelo de forma adecuada.
Mantenga a los niflos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o enfriandose. Las piezas
de facil acceso estan calientes.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para
ninos, debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato
no podran ser realizados por nifos sin supervision.
Los ninos de 3 anos o menos deben mantenerse
alejados de este aparato en todo momento mientras
funciona.

1.2 Seguridad general

ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste
mucha atencidn para no tocar las resistencias. Es
necesario mantener alejados a los nifos de menos de
8 afnos salvo que estén bajo supervision continua.
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No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.

- ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite sin estar
presente puede resultar peligroso, ya que podria
ocasionarse un incendio.

NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

- ATENCION: El proceso de coccidén debe ser
supervisado. Un proceso de coccidn breve debe estar
permanentemente supervisado.

- ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice las
superficies de coccion para almacenar alimentos.

No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccidn para
evitar que se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la zona de coccidén con el mando
y no preste atencion al detector de tamano.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato para evitar el riesgo de descarga
eléctrica.

Si el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran
que cambiarlo para evitar riesgos.

- ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones
para la placa de coccion disefadas por el fabricante
del aparato o indicadas en sus instrucciones de uso
como apropiadas, o bien las protecciones incluidas
con el aparato. El uso de protectores inadecuados
puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion * Retire todo el embalaje.
* No instale ni utilice un aparato
é ADVERTENCIA! dafiado.
Solo un electricista » Siga las instrucciones de instalacion
cualificado puede instalar suministradas con el aparato.

este aparato.
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Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.
Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado
cerrado.

Proteja las superficies cortadas con
un material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato
del vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una
puerta ni debajo de una ventana. De
esta forma se evita que los utensilios
de cocina calientes caigan del
aparato cuando la puerta o la ventana
estén abiertas.

Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay
suficiente espacio entre la parte
inferior del aparato y el cajén superior
para que circule el aire.

La base del aparato se puede
calentar. Asegurese de colocar un
panel de separacion incombustible
bajo el aparato para evitar acceder a
la base.

Deje un espacio de ventilacion de 2
mm entre la encimera y el frente de la
unidad situada bajo ella. La garantia
no cubre los dafnos causados por la
falta de una ventilacion adecuada.

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas
deben realizarlas electricistas
cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que las
especificaciones eléctricas de la placa
coincidan con las del suministro
eléctrico de su hogar. En caso
contrario, pdngase en contacto con
un electricista.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que el
terminal se caliente en exceso.
Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Coloque los cables eléctricos de
forma que no se puedan enredar.
Asegurese de que hay instalada una
proteccién contra descargas
eléctricas.

Establezca la descarga de traccion
del cable.

Asegurese de que el cable o el
enchufe (en su caso) no toquen el
aparato caliente ni utensilios de
cocina calientes cuando conecte el
aparato a las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafos en
el enchufe (en su caso) ni en el cable
de red. Péngase en contacto con un
electricista o con nuestro servicio
técnico para cambiar un cable
danado.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalacion. Asegurese
de tener acceso al enchufe del
suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire
siempre del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de
aislamiento debe tener una apertura



de contacto con una anchura minima
de 3 mm.

2.3 Uso del aparato

ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas
y la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

Utilice este aparato en entornos
domésticos.

No cambie las especificaciones de
este aparato.

Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.
Apague las zonas de coccion
después de cada uso.

No se confie por el detector de
tamano.

No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccion. Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta
agrietada, desconéctelo
inmediatamente de la fuente de
alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las
zonas de coccion por inducciéon
cuando el aparato esté en
funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas o aceites calientes
pueden generar vapores inflamables.
Mantenga las llamas u objetos
calientes alejados de grasas y aceites
cuando cocine con ellos.
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* Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

» El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas
que el aceite que se utiliza por
primera vez.

* No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima
del aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafar el aparato.

» No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

» No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

* No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

» Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

« No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

* No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

» Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la
base danada, pueden arafar el cristal
o la vitroceramica. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de
coccion.

» Este aparato esta disefado
exclusivamente para cocinar. No
debe utilizarse para otros fines, por
ejemplo, como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

» Limpie periédicamente el aparato
para evitar el deterioro del material de
la superficie.

* Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

» Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

* No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.
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» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos de metal.

2.5 Eliminacién

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

» Pongase en contacto con las
autoridades locales para saber como
desechar correctamente el aparato.

Desconecte el aparato de la red.
Corte el cable eléctrico cerca del
aparato y deséchelo.

2.6 Asistencia

Para reparar el aparato, péngase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicion de las zonas de coccidn
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3.2 Disposicion del panel de control
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas
indican qué funciones estan en funcionamiento.
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Sen-  Funcién Comentario
sor
O) ENCENDIDO/APAGADO Para activar y desactivar la placa.
= Cierre / Bloqueo de segu- Para bloquear y desbloquear el panel de
ridad para nifios control.
Y STOP+GO Para activar y desactivar la funcion .
- Indicador del nivel de ca- Para mostrar el nivel de calor.
lor
- Indicadores de tiempo de Muestra la zona para la que se ha ajusta-
las zonas de coccién do la hora.
a - Indicador del temporiza- Para mostrar la hora en minutos.
dor
Q) - Para seleccionar una zona de coccion.
] -|-/ - Para aumentar o disminuir el tiempo.
a -|-/ - Para ajustar la temperatura.
o P La funcion Power Para activar y desactivar la funcion .

3.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.

-6/6-6E

La zona de coccion esta en funcionamiento.
El punto indica un cambio de medio nivel de calor.

STOP+GO esta funcionando.

Calentamiento automatico esta funcionando.

(&)

La funciéon Power esta en funcionamiento.

+ numero

Hay un fallo de funcionamiento.

La zona de coccion contintia estando caliente (calor residual).

!

La funcion Cierre / Bloqueo de seguridad para ninos esta funcio-
nando.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha
colocado ningun recipiente sobre la zona de coccion.
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Pantalla Descripcion

(-] Apagado automatico esta funcionando.

3.4 Indicador de calor residual

C ADVERTENCIA!
Riesgo de quemaduras
por calor residual.

Las zonas de coccién por induccion
generan el calor necesario para el

4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

4.1 Activacién y desactivacion

Toque ® durante 1 segundo para
encender o apagar el la placa de
coccion.

4.2 Apagado automatico

La funcion desconecta
automaticamente la placa de coccién
siempre que:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor
después de encender la placa,

» se vierte algo o se coloca algun
objeto sobre el panel de control
durante mas de 10 segundos (un
recipiente, un trapo, etc.). Se emite
una sefal acustica y la placa de
coccion se apaga. Retire el objeto o
limpie el panel de control.

* la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente
ha hervido hasta agotarse el liquido).
Deje que la zona de cocciodn se enfrie
antes de utilizar la placa de nuevo.

» esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo
y la zona de coccién se apaga
automaticamente después de 2
minutos.

proceso de coccion directamente en la
base del recipiente, lo que hace que la
superficie vitroceramica se caliente por el
calor del mismo.

* no apaga una zona de coccién ni
cambia la temperatura. Al cabo de un

cierto tiempo, se enciende E] y se
apaga la placa.

Relacién entre el ajuste de calory el
tiempo tras el que se apaga la placa
de coccion:

Ajuste del nivel La placa de coc-

de calor cion se apaga.
1.2 6 horas
3-4 5 horas
5) 4 horas
6-9 1,5 hora

4.3 Ajuste de temperatura

Toque + para aumentar el nivel de
calor. Toque — para reducir el nivel de

calor. Toque + y = al mismo tiempo
para apagar la zona de coccion.

4.4 Calentamiento automatico

Si activa esta funcion puede conseguir el
ajuste de calor necesario en menos
tiempo. La funcion establece la
temperatura al valor mas elevado por un
cierto tiempo y, después, la baja al valor
adecuado.



Para activar la funcion, la
zona de coccion debe estar
fria.

Para activar la funciéon de una zona de
coccion: toque P (@ se enciende).
Toque inmediatamente + ( se
enciende). Toque inmediatamente =

hasta que aparezca el ajuste de
temperatura correcto. Transcurridos 3

segundos, se enciende @

Para desactivar la funcién: toque —.

4.5 La funcion Power

La funcién suministra potencia adicional
a las zonas de coccion por induccion, La
funcion puede activarse para la zona de
coccion por induccién solo un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo,
la zona de coccién cambia
automaticamente al nivel de calor mas
alto.

Consulte el capitulo
“Informacioén técnica”.

Para activar la funcion de una zona de

coccion: toque E". Se encendera el
simbolo @

Para desactivar la funcién: toque E" o]

4.6 Temporizador

Temporizador

Puede utilizar esta funcion para ajustar
el tiempo que desee que funcione la
zona de coccion para un Unico proceso
de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona
de coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque O varias veces hasta que se
encienda el indicador de la zona de
coccion que desea.

Para activar la funcion o cambiar el

temporizador: toque + 0~ del
temporizador para ajustar el tiempo (00 -
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99 minutos). La cuenta atras comenzara
cuando el indicador de la zona de
coccion parpadee mas lentamente.

Para comprobar el tiempo restante:

seleccione la zona de coccién con O. el
indicador de la zona de coccién
comienza a parpadear rapidamente. La
pantalla muestra el tiempo restante.

Para desactivar la funcion: seleccione

la zona de coccién con O y toque —. El
tiempo restante cuenta atras hasta 00. El
indicador de la zona de coccién se
apaga.

@

Cuando ha transcurrido el
tiempo, se activa la sefal
acustica y 00 parpadea. Se
apaga la zona de coccion.

Para detener la seinal acustica: toque

Avisador tiempo

Puede utilizar esta funcion como
Avisador mientras la placa esta activada
y las zonas de coccién no funcionan. La

pantalla de temperatura muestra .

Para activar la funcion: toque .

Toque + 0 — del temporizador para
ajustar el tiempo. Cuando ha
transcurrido el tiempo, se activa la sefal
acustica y 00 parpadea.

Para detener la seial acustica: toque

O.

@

4.7 STOP+GO

Esta funcién ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
calor mas bajo.

La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas
de coccién.

Cuando la funcion esta en
funcionamiento, no se puede cambiar el
ajuste de temperatura.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

STOP
Para activar la funcién: toque <o .
Se enciende.
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STOP

Para desactivar la funcién: toque ¢ .
Se enciende el ajuste de calor anterior.

4.8 Cierre

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de
calor que desee.

Para activar la funcién: toque E se
enciende durante 4 segundos.El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque B
Se enciende el ajuste de calor anterior.

La funcién también se
desactiva cuando se apaga
la placa.

4.9 Bloqueo de seguridad para
ninos

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcion: encienda la
placa de coccion con @ No ajuste los
niveles de calor. Pulse B durante 4
segundos. l-J se enciende. Apague la
placa de coccidn con @

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccion con @. No ajuste los
niveles de calor. Toque ] durante 4
segundos. se enciende. Apague la
placa de coccion con @.

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa

5. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

de coccién con @ se enciende.

Toque ] durante 4 segundos. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran
10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando apague la

placa de coccién con @ la funcién
vuelve a activarse.

4.10 Funcion Gestion de
energia

+ Las zonas de coccion se agrupan
segun la ubicacion y el numero de
fases de la placa. Consulte la
ilustracion.

» Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de 3700 W.

» La funcion divide la potencia entre las
zonas de coccidn conectadas a la
misma frase.

» La funcion se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccién
conectadas a la misma fase supera
los 3700 W.

« La funcién reduce la potencia de las
otras zonas de coccion conectadas a
la misma frase.

» La pantalla de ajuste de calor para las
zonas reducidas cambia entre dos
niveles.

5.1 Recipientes

@

En las zonas de coccion por
induccién, la presencia de
un fuerte campo magnético
calienta los utensilios de
cocina muy rapidamente.



Utilice las zonas de coccién
con los utensilios de cocina
adecuados.

Material de los recipientes

« correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con
bases formadas por varias capas
(indicados por el fabricante como
aptos para induccion).

* incorrecto: aluminio, cobre, latén,
cristal, ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es indicado
para cocinar en placa de induccion si:

¢ puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefa de agua en una
zona con el ajuste de calor maximo.

» eliman se adhiere a la base del
utensilio de cocina.

La base del utensilio de
cocina debe ser lo mas
gruesa y plana posible.

Medidas de los utensilios de cocina

Las zonas de coccion por induccién se
adaptan automaticamente al tamafo de
la base de los utensilios de cocina, pero
hasta un cierto limite.

La eficacia de la zona de coccion esta
relacionada con el didmetro del utensilio
de cocina. Un utensilio de cocina con un
diametro inferior al minimo solo recibe
una parte de la potencia generada por la
zona de coccion.

Consulte el capitulo
“Informacién técnica”.
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5.2 Ruidos durante la
utilizacién

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

 crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de
materiales (construccion por capas).

« silbido: utiliza la zona de coccién a
temperaturas muy altas y con
utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

71

» zumbido: el nivel de calor utilizado es

alto.

» chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

* siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican

fallo alguno de la placa de coccién.
5.3 Ejemplos de aplicaciones
de coccidon

La relacion entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de

coccién no es lineal. Cuando se aumenta

el ajuste de calor, no es proporcional al

aumento del consumo de potencia de la

zona de coccion. Significa que la zona
de coccidn con el ajuste de calor medio
usa menos de la mitad de su potencia.

Los datos de la tabla son
solo orientativos.

Ajuste del Utilicelo para: Tiempo Sugerencias
nivel de ca- (min)
lor
-1 Mantener calientes los ali- como  Tape los utensilios de coci-
mentos. estime na.
necesa-
rio
1-2. Salsa holandesa, derretir: 5-25 Remover de vez en cuando.

mantequilla, chocolate, gela-
tina.
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Ajuste del Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

nivel de ca- (min)

lor

1-2. Cuajar: tortilla, huevos re- 10-40 Cocinar con tapa.
vueltos.

2.-3. Arroces y platos cocinados 25 -50 Anadir al menos el doble de
con leche, calentar comidas liquido que de arroz; los pla-
preparadas. tos lacteos deben remover-

se entremedias.

3.-4. Cocinar al vapor verduras, 20 -45 Anadir varias cucharadas de
pescados o carnes. liquido.

4.-5 Cocinar patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de

agua para 750 g de patatas.

4. -5. Grandes cantidades de ali- 60 - Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. 150 mas de los ingredientes.

5.-7 Freir ligeramente: escalopes, como  Dele la vuelta a media coc-
ternera “cordon bleu”, chule- estime cién.
tas, hamburguesas, salchi-  necesa-
chas, higado, filetes rusos, rio
huevos, tortitas, rosquillas.

7-8 Asado fuerte, bolas de pata- 5-15  Dele la vuelta a media coc-
ta, filetes de lomo, filetes. cion.

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

Hervir grandes cantidades de agua. La funcion Power esta activada.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!

seguridad.

6.1 Informacién general

+ Limpie la placa después de cada uso.

+ Utilice siempre utensilios de cocina
cuya base esté limpia.

» Los arafiazos o las marcas oscuras
en la superficie no afectan al

funcionamiento normal de la placa.

+ Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

» Utilice un rascador especial para el
cristal.

6.2 Limpieza de la placa
Consulte los capitulos sobre .

Elimine de inmediato: restos
fundidos de plastico, recubrimientos
de plastico, aztcar y alimentos que
contengan azucar. De lo contrario la
suciedad dafara la placa de coccion.
Tenga cuidado para evitar
quemaduras. Coloque el rascador
especial sobre la superficie del cristal
formando un angulo agudo y arrastre
la hoja para eliminar la suciedad.
Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y
decoloraciones metalicas. Limpie la
placa de coccion con un pafo suave
humedecido con agua y detergente
no abrasivo. Después de limpiar,



seque la placa de coccion con un

pano suave.

« Elimine cualquier decoloracién
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solucion de agua y vinagre para

limpiar la superficie de cristal con un

metalica brillante: utilice una

ADVERTENCIA!

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

Consulte los capitulos sobre

seguridad.

7.1 Qué hacer si...

pano humedo.

Problema

Posible causa

Solucion

La placa no se enciende o
no funciona.

La placa no esta conecta-
da a un suministro eléctri-
co o esta mal conectada.

Compruebe si la placa se
ha conectado correcta-
mente a la red eléctrica.
Consulte el diagrama de
conexiones.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es
la causa del fallo de fun-
cionamiento. Si el fusible
se funde repetidamente,
consulte a un electricista
cualificado.

Vuelva a encender la placa
y ajuste el nivel de calor en
menos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque so6lo un sensor.

La funcion STOP+GO esta
activada.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o salpicaduras
de grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se emite una senal acusti-
cay la placa de coccién se
apaga.

Se emite una sefal acusti-
ca cuando la placa se apa-

ga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccion se
apaga.

Ha puesto algo sobre el
sensor O.

Retire el objeto del sensor.
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Problema

Posible causa

Solucién

El indicador de calor resi-
dual no se enciende.

La zona no esta caliente
porque ha funcionado po-
co tiempo.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como pa-
ra estar caliente, consulte
con el centro de servicio
autorizado.

La funcién de calentamien-
to automatico no se activa.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie
suficientemente.

Se ha ajustado el nivel de
calor mas alto.

El nivel de coccion maximo
tiene la misma potencia
que la funcién.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

La funcion de gestion de
energia esta activada.

Consulte "Uso diario".

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es
demasiado grande o esta
colocado demasiado cerca
de los mandos.

Coloque los utensilios de
cocina de gran tamafo en
las zonas traseras si fuera
posible.

E] se enciende.

La desconexion automati-
ca esta activada.

Apague la placa y vuelva a
encenderla.

se enciende.

Estan activados el disposi-
tivo de seguridad para ni-
fos o la funcién de blo-
queo.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de
cocina sobre la zona.

Ponga un recipiente sobre
la zona.

El utensilio de cocina no
es adecuado.

Utilice el utensilio de coci-
na adecuado.

Consulte el capitulo "Con-
sejos".

El diametro de la base del
utensilio de cocina es de-
masiado pequeno para la
zona.

Utilice un utensilio de coci-
na del tamafo adecuado.
Consulte el capitulo “Infor-
macion técnica”.

y un numero se encien-
den.

Se ha producido un error
en la placa.

Desenchufe la placa de la
toma de corriente durante
unos minutos. Desconecte
el fusible del sistema eléc-
trico. Vuelva a conectarlo.

Si vuelve a aparecer ,
péngase en contacto con
el Centro de servicio técni-
co.
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Problema

Posible causa

Solucion

se enciende.

Se ha producido un error
en la placa de coccioén por-
que el utensilio de cocina
ha hervido hasta agotar el
liquido. La desconexién
automatica y la proteccion
contra sobrecalentamien-
tos de las zonas se han

Apague la placa de coc-
cion. Retire el utensilio de
cocina caliente. Espere
unos 30 segundos antes
de encender de nuevo la
zona. Si el utensilio de co-
cina era el problema, el
mensaje de error desapa-

activado.

rece. El indicador de calor
residual puede mantener-
se encendido. Deje que el
utensilio de cocina se en-
frie suficientemente. Com-
pruebe si el utensilio de
cocina es compatible con
la placa.

Consulte el capitulo "Con-
sejos".

7.2 Si no encuentra una
solucion...

Si no logra subsanar el problema,
pongase en contacto con su distribuidor
o el centro de servicio técnico. Facilite la
informacion de la placa de
caracteristicas. Indique también el
caodigo de tres digitos de la placa
vitroceramica (se encuentra en la
esquina de la superficie vitroceramica) y
el mensaje de error que aparezca.

8. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacion siguiente de la
placa de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccion.

Numero de
SEME oo

Asegurese de que maneja la placa de
coccion adecuadamente. De lo contrario,
el personal del servicio técnico o del
distribuidor facturara la reparacién
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre
servicio técnico y condiciones de
garantia se encuentran en el folleto de
garantia que se suministra con el
aparato.

8.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben
utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras
y superficies de trabajo apropiadas.

8.3 Cable de conexiodn

» La placa de coccién se suministra con
un cable de conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacién
danado utilice el siguiente (o superior)
cable de alimentacion: HO5V2V2-F T
minimo a 90 °C. Pdéngase en contacto
con el servicio técnico local.
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8.4 Montaje
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9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo EHH6340FOK
Tipo 60 GAD D5 AU
Induccién 7.4 kW
Neser. ....cooveeeen.
ELECTROLUX
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Si utiliza una caja de proteccién
(accesorio adicional) no son necesarios
el espacio de ventilacién frontal de 2 mm
y el suelo protector directamente por
debajo del aparato. El accesorio de la
caja de proteccion puede no estar
disponible en algunos paises. Péngase
en contacto con el proveedor local.

@ No se puede utilizar la caja
de proteccion si se instala la
placa de coccién encima de
un horno.

Numero de producto (PNC) 949 596 017 02
220 -240V 50 -60 Hz

Fabricado en Alemania

7.4 KW

cex
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9.2 Especificaciones de las zonas de coccidn

Zona de coc-

Potencia no-

La funcién Po-

La funcion Po-

Diametro de

cion minal (ajuste  wer [W] wer duracion los utensilios
de calor max.) maxima [min] de cocina
wi [mm]

Anterior iz- 2300 3700 10 180 - 210

quierda

Posterior iz- 1800 2800 10 145 - 180

quierda

Anterior dere- 1400 2500 4 125 - 145

cha

Posterior dere- 1800 2800 10 145 - 180

cha

Para obtener unos resultados de coccién
optimos, utilice recipientes de diametro
inferior al indicado en la tabla.

La potencia de las zonas de coccién
puede variar ligeramente de los datos de
la tabla. Cambia con el material y las
dimensiones del utensilio de cocina.

10. EFICACIA ENERGETICA
10.1 Informacion de producto segun EU 66/2014

Identificacion del modelo EHH6340FOK

Tipo de placa de coccion Placa empotrada

Numero de zonas de coc- 4

cién

Tecnologia de calenta- Induccion

miento

Diametro de las zonas de Anterior izquierda 21,0 cm.

coccion circulares (D) Posterior izquierda 18,0 cm.
Anterior derecha 14,5 cm.
Posterior derecha 18,0 cm.

Consumo de energia por Anterior izquierda 176,9 Wh / kg

zona de coccion (EC Posterior izquierda 169,2 Wh / kg

electric cooking) Anterior derecha 178,1 Wh / kg
Posterior derecha 169,2 Wh / kg

Consumo de energia de 173,3 Wh / kg

la placa de coccién (EC
electric hob)

EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos - Parte 2: Placas de
coccién - Métodos de medicion del
rendimiento

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.



« Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

« Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

* Coloque el utensilio de cocina sobre
la zona de coccién antes de
encenderla.

. . ’ A
Recicle los materiales con el simbolo To.

Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su
reciclaje. Ayude a proteger el medio
ambiente y la salud publica, asi como a

reciclar residuos de aparatos eléctricos y
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» Coloque los utensilios de cocina

pequeios en zonas de coccién
pequenas.

» Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona
de coccidn.

» Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

electrénicos. No deseche los aparatos

marcados con el simbolo E junto con los
residuos domeésticos. Lleve el producto a
su centro de reciclaje local o pdngase en
contacto con su oficina municipal.
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