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Installatie

! Bewaar dit instructieboekje zorgvuldig voor
eventuele raadpleging in de toekomst. Wanneer u
het product weggeeft, verkoopt, of wanneer u
verhuist, dient u dit boekje bij het apparaat te
bewaren zodat waarschuwingen en informatie
betreffende werking voorhanden blijven.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik
en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden verwijderd volgens
de geldende normen voor gescheiden afvalverzameling
( zie Voorzorgsmaatregelen en aavies).

IDe installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

® in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen
van 100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowelonder het
aanrecht (z/e figuur) alsin stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

575-585 mm.

590 mm.

* Alleen voor roestvrijstalen modellen

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is
het noodzakelijk de achterkant van het meubel te
verwijderen. Het verdient de voorkeur de oven op
twee houten balken te plaatsen, of eventueel op een
enkele plank die een opening heeft van tenminste 45
x 560 mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Om het apparaat aan het keukenkastje te

bevestigen:

e open de ovendeur;

e verwijder de 2 leertjes die de
bevestigingsopeningen bedekken op de zijrand;

e bevestig de oven aan het meubel met behulp van
de 2 houtschroeven;

e doe de leertjes die de openingen bedekken weer
op hun plaats.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel
functioneren met de wisselstroom, spanning en
frequentie die aangegeven staan op het typeplaatie
op het apparaat ( zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de zijkant van het deksel van

= het klemmenbord op

Z met een
schroevendraaier: trek

~ het deksel van het

Z ’ klemmenbord open (z/e

%/ arb.).

2. De voedingskabel in
werking stellen: draai
de schroef van de
kabelklem en de drie
schroeven van de
contacten L-N-== los,

J(IT ‘ en bevestig de draden
Sl —<] onder de schroeven
- é_) & @ met inachtneming van
J ™ P de kleuren: Blauw (N)
L @ = Bruin (L) Geel-Groen
IE= T =L (z/e afbeelding).
1 [ .\ 3. Maak de kabel vast
N <+ aan de daarvoor

bestemde kabelklem.
4. Sluit het deksel van het klemmenbord.

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje( zie hiernaasi).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en
voldoend aan de geldende normen (de aarding mag
niet worden onderbroken door de schakelaar). De
voedingskabel moet zodanig worden geplaatst dat
hij nergens (bv. de achterzijde van de oven) een
temperatuur bereikt van 50°C hoger dan de
kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en de inachtneming van de
veiligheidsnormen.

V&or het aansluiten moet u controleren dat:

¢ de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

¢ de contactdoos in staat is het maximale
vermogen van het apparaat te verdragen, zoals
aangegeven op het typeplaatje ( zie onder );

¢ de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje ( zie onder);

e de contactdoos en de stekker van het apparaat
overeenkomen. Als dat niet zo is, dient u ofwel de
stekker ofwel de contactdoos te vervangen;
gebruik geen verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de

elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te

bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt

worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden

gecontroleerd en mag alleen door erkende monteurs

worden vervangen ( zie Service).

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor

worden gesteld als deze normen niet worden

nageleefd.

TYPEPLAATJE
breedte 43,5 cm
Afmetingen hoogte 32 cm
diepte 41,5 cm
Inhoud liter 58
spanning 220-240V ~ 50/60 Hz
Elektrische (zie typeplaatje) maximaal

aansluitingen opgenomen vermogen 2800W

Richtlijn 2002/40/EG op het etiket

van elektrische ovens.

Norm EN 50304
ENERGY
LABEL* Energieverbruikverklaring Klasse
geforceerde convectie -

verwarmingsfunctie: ECO.

Deze apparatuur voldoet aan de
volgende EU voorschriften:
2006/95/EEG van 12/12/06
(Laagspanning) en daaropvolgende
wijzigingen - 2004/108/EEG van
15.12.04 (Elektromagnetische
Compatibiliteit) en daaropvolgende
wijzigingen - 93/68/EEG van
22/07/93 en daaropvolgende
wijzigingen.

-2002/96/CE en daaropvolgende
wijzigingen.

=

- 1275/2008 standby/off mode

* Zonder uitneembare geleiders




Beschrijving van het apparaat

I
Aanzichttekening
NL
Bedieningspaneel [ ] GLEUVEN om
p § roosters in te
p y - schuiven
Rooster GRILL //’/ // II I’ ,’ ‘ \ \\\\\ positie 5
" s positie 4
’ L) aas
a// \k positie 3
Rooster LEKPLAAT 7Y 0 .
’ positie 2
L/ / X \% positie 1
Bedieningspaneel
Display Symbool Symbool
TEMPERATUUR TEMPERATUUR EINDE BEREIDING
Symbolen Symbool | Display Symbool
HANDMATIGE DUUR TIJDEN BEDIENINGSPANEEL
PROGRAMMA'S
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INSCHAKELEN Symbolen Symbolen Symbool | START/STOP
BEDIENINGSPANEEL AUTOMATISCHE/ REGELEN LICHT
ECO TIJDEN /
PROGRAMMA'S TEMPERATUUR Symbool
Symbolen KLOK
VOORVERWARMING / Symbool
RESTERENDE WARMTE TIMER




Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat
u de oven heeft uitgeschakeld, opent u de ovendeur
en lucht u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door
het verdampen van de middelen die worden
gebruikt om de oven te beschermen.

! Om de instellingen te vergemakkelijken drukt u op
de toetsen + en - de nummers op het display zullen
sneller bewegen.

! Elke instelling wordt automatisch na 10 seconden
opgeslagen.

! Het is niet mogelijk de touch toetsen te activeren
als u handschoenen draagt.

Enkele modellen beschikken over een
scharnierensysteem waarmee de deur langzaam
dichtvalt zonder dat u hem met de hand hoeft te
begeleiden. Voor een juist gebruik, voor u hem sluit:
e open de deur helemaal.

e vermijd de deur met de hand te forceren.

Blokkering bedieningspaneel

! Het bedieningspaneel kan geblokkeerd worden
met de oven uit, gedurende of na afloop van de
bereiding en tijdens het programmeren.

Om het bedieningspaneel van de oven te blokkeren,
minstens 2 seconden op toets ==Q drukken. U hoort
een geluidssignaal en op het display
TEMPERATUUR verschijnt het sleutelsymbool "O—
n". Het symbool =0 geeft aan dat de blokkering
heeft plaatsgevonden.

Om de blokkering uit te schakelen drukt u nogmaals
minstens 2 seconden op de toets ==O.

De klok instellen
! De klok kan alleen worden ingesteld als de oven uit
is. Als de oven in de stand-by modus staat

verschijnt, als u op de toets @ drukt, de huidige
tijd. Druk hier nogmaals op om de tijd in te stellen.
Na het aansluiten op het elektrische net of na

een black-out zullen de toets @ en de cijfers op
het display TIJDEN 10 seconden lang knipperen.
Om de klok in te stellen:

1. Druk op de toets G\'
2. Stel de tijd in m.b.v. de toetsen + en -,
3. Als u het juiste uur heeft bereikt drukt u nogmaals

op de toets @

4. herhaal bovenstaande handeling voor de minuten.
In het geval van een black-out moet de klok opnieuw

worden ingesteld. Het symbool @ dat op het display
knippert geeft aan dat de klok niet juist is ingesteld.

De timer instellen

! U kunt de timer zowel met de oven aan als met de
oven uit instellen. De timer heeft geen invloed op het
in- of uitschakelen van de oven.

Als de tijd verstreken is laat de timer een
geluidssignaal horen dat ofwel vanzelf na 30
seconden uitgaat, of kan worden afgezet door op
een willekeurige actieve toets te drukken.

De timer instellen:

1. Druk op de toets [l
2. Stel de gewenste tijdsduur in met de toetsen + en -,
3. Als u de juiste instelling heeft bereikt drukt u

nogmaals op de toets [l
Het symbool ﬂ geeft aan dat de timer actief is.

Om de timer te annuleren drukt u op de toets [l en
zet u m.b.v. de toetsen + en - de tijd op 00:00. Druk

nogmaals op de toets ﬂ

Als het symbool [l uitgaat betekent dit dat de
timer uitgeschakeld is.

De oven starten
1. Schakel het bedieningspaneel in door middel van

de @ toets. U hoort een drievoudige, stijgende
toon en alle toetsen gaan een voor een aan.

2. Druk op de toets van het gewenste
kookprogramma. Het display TEMPERATUUR toont:
- in het geval van een handmatige programmering,
de temperatuur die bij dat programma hoort;

- "Auto"” in het geval van een automatische
programmering.

het display TIJDEN toont:

- in het geval van een handmatige programmering,
de huidige tijd;

- de duur in het geval van een automatische
programmering.

3. Druk op de toets om het koken te starten.

4. De oven begint voor te verwarmen, de aanwijzers
van voorverwarming gaan naarmate de temperatuur
stijgt aan.

5. Een geluidssignaal en de ontsteking van alle
aanwijzers van de voorverwarming geven aan dat de
voorverwarming compleet is. Zet de etenswaren in
de oven

6. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- de temperatuur wijzigen door te drukken op de

c
toets @ en daarna op de toetsen + en - (alleen voor
handmatige programmeringen),
- de duur van de bereiding programmeren ( zie
Programma’s),




- de bereiding onderbreken door op de toets te
drukken. In dit geval onthoudt het apparaat de
temperatuur die eventueel daarvoor is gewijzigd
(alleen voor handmatige programma’s).

- schakel de oven uit door 3 seconden lang te

drukken op de toets O

7. Indien de stroom uitvalt en de oventemperatuur niet
te laag is geworden, gaat de oven automatisch terug
naar het punt waar het koken is onderbroken. De
geprogrammeerde functies worden echter niet
onthouden. U dient ze daarom bij het terugkeren van
de stroom opnieuw te programmeren (bv.: u heeft een
start van de bereiding ingesteld om 20:30. Om 19:30
vindt er een black-out plaats. Als de stroom terugkeert
dient u de programmering opnieuw in te stellen).

! Bij het programma BARBECUE is geen
voorverwarming voorzien.,

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.

Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden,
brengt een verkoelingsventilator een luchtstroom
teweeg die tussen het bedieningspaneel en de
ovendeur naar buiten komt, alsmede aan de
onderzijde van de ovendeur.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator
draaien totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting

Het licht gaat aan als u de ovendeur opent of op het
moment dat een bereiding van start gaat.

In de modellen die beschikken over een LED INSIDE
zullen, bij het starten van de bereiding, alle leds op
de deur aangaan voor een betere verlichting van alle
bereidingsniveaus.

Met de toets 0 kunt u het licht op elk gewenst
moment aan of uit doen.

Aanwijzers van de resterende warmte

Het fornuis is voorzien van een aanwijzer van de
resterende warmte. Als de oven uit is geeft het
display d.m.v. het ontsteken van de aanwijzer van
‘resterende warmte" aan dat de oven van binnen
nog warm is. De elementen van de aanwijzer gaan
een voor een uit als de temperatuur in de oven daalt.

Verdwijnend handvat

Enkele modellen beschikken over een verdwijnend
handvat dat zich in de ovendeur bevindt. Met een
lichte druk op de push/push opening verschijnt het
handvat waarmee u de oven kunt openen of sluiten.
Aan het einde van het gebruik van het handvat sluit

u het af door er licht op te drukken.

Demomodus

De oven kan in demomodus werken: alle
verwarmingselementen worden uitgeschakeld, maar
de bediening blijft actief.

Om de DEMO modus te activeren drukt u even op

I S
de toets O daarna tegelijkertijd voor 6 seconden

op de toetsen + en - en daarna kort op de toets G\
U hoort een geluidssignaal en op het display
TEMPERATUUR verschijnt "dEon".

Om de demomodus uit te schakelen als de oven uit
is, drukt u tegelijkertijd 3 seconden lang op de toets

en op de toets -. U hoort een geluidssignaal en
de tekst "dEoF" verschijnt.

Herstellen fabriekswaarden

U kunt de oven terugbrengen naar de
fabriekswaarden en alle gebruikersinstellingen
resetten (klok en persoonlijke bereidingen). Om de
oven te resetten schakelt u hem uit, drukt u
tegelijkertijd 6 seconden op de toets van de eerste
handmatige bereiding boven links en op de toets

. Bij het herstellen van de fabriekswaarden, hoort

o |
u een geluidssignaal. Zodra u weer op de toets Q
drukt, keert u terug naar de eerste ontsteking.

Standby

Dit product voldoet aan de eisen die gesteld worden
door de nieuwe Europese Richtlijn voor
energiebesparing van apparaten in de stand-by
stand. Wanneer er 30 minuten lang geen
handelingen worden uitgevoerd, en er geen
deurblokkering of blokkering van het
bedieningspaneel is ingesteld, gaat het apparaat
automatisch over naar de stand-by stand. De stand-
by modus wordt weergegeven d.m.v. "Klok Toets"
op een hoge verlichtingssterkte. Wanneer weer een
handeling aan het apparaat wordt uitgevoerd, gaat
het systeem onmiddellijk weer over naar de
operationele stand.




Programma’s

! Om te zorgen dat de gerechten perfect krokant en
zacht uit de oven komen, laat de oven het vocht dat
op natuurlijke wijze uit het voedsel vrijkomt
wegvloeien in de vorm van waterdamp. Op deze
manier kunnen alle gerechten een optimaal
kookresultaat bereiken.

! Bij elke ontsteking stelt de oven als eerste het
programma van handmatige bereiding voor.

Handmatige kookprogramma’s

! Alle programma'’s hebben een vooringestelde
kooktemperatuur. Deze kan handmatig worden
aangepast,en naar wens worden ingesteld tussen de
30°C en de 250°C (300°C voor het programma
BARBECUE). Eventuele wijzigingen van de
temperatuur worden opgeslagen en bij een volgend
gebruik van het programma voorgesteld. Als de
gekozen temperatuur lager is dan de interne
temperatuur van de oven, toont het TEMPERATUUR
display de tekst "Hot". U kunt de bereiding in ieder
geval laten starten.

§4  Programma MULTILEVEL

Alle verwarmingselementen gaan aan en de ventilator
treedt in werking. Aangezien de warmte in de hele oven
constant is, zorgt de lucht dat de gerechten op
gelikmatige wijze gekookt en gebakken worden. Hier is
het mogelikmaximaal twee roosters tegelik te gebruiken.

Programma BARBECUE
Het bovenste verwarmingselement gaat aan en het
draaispit (waar aanwezig) begint te draaien. De hoge
temperatuur en directe straling van de grill is vooral aan te
raden voor gerechten die een hoge temperatuur aan de
buitenkant nodig hebben. Kook met de ovendeur dicht
(zle 'Praktische kooktjps”)

A~

X  Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan, en
tijdens een deel van de cyclus ook het cirkelvormige
verwarmingselement, de ventilator en het draaispit
(waar aanwezig). Hiermee wordt de rechtstreekse
bovenhitte van de grill gecombineerd met de
geforceerde luchtcirculatie in de oven.

Eventueel verbranden van de buitenkant wordt zo
vermeden; de warmte dringt gemakkelijker door naar
de binnenkant. Kook met de ovendeur dicht (Zie
"Praktische kooktjps”).

& Programma’'s LAGE TEMPERATUUR

Deze kookfunctie is ideaal voor rijzen, ontdooien, het
bereiden van yoghurt, het snel of langzaam
opwarmen van gerechten en het langzaam koken

van etenswaren op lage temperatuur. De in te stellen
temperaturen zijn: 40, 65, 20 °C.

Programma PIZZA

De bovenste en cirkelvormige
verwarmingselementen gaan aan en de ventilator
gaat draaien. Door deze combinatie van elementen
wordt de oven snel warm. Indien u meerdere
roosters tegelijk gebruikt moet u de gerechten
halverwege de kooktijd omwisselen.

@ Programma GEBAK

Het achterste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat werken zodat een gelijkmatige,
zachte warmte wordt gecreéerd. Dit programma is
aanbevolen voor het bakken van fijne gerechten
(bijvoorbeeld taarten die moeten rijzen).

Programma ECO
Het achterste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat werken zodat een gelijkmatige, zachte

warmte wordt gecreéerd. De energiebesparende
stand wordt aanbevolen voor kleine gerechten. Het is
ideaal voor het opwarmen of afbakken van gerechte.

Braadspit*

Voor het activeren van het

draaispit (Zie afbeelding)

gaat u als volgt te werk;

1. plaats de lekplaat in

stand 1:

) 2. zet de steun van het
draaispit op de 3e

// \ stand en steek de
vleespen in de speciale

opening achterin de
oven;

SAAAns

3. activeer het draaispit door de programma'’s

of $% te selecteren;
! Wanneer u de ovendeur opent als het programma

A

% is gestart, zal het draaispit stoppen met
draaien.

Automatische kookprogramma’s

! De temperatuur en de duur van de bereiding zijn
vooringested d.m.v. het systeem C.0.P.®
(Optimale Geprogrammeerde Bereiding) dat
automatisch een perfect resultaat garandeert. De
bereiding wordt automatisch gestopt en de oven
geeft aan wanneer het gerecht gaar is. U kunt het

* Slechts op enkele modellen aanwezig.




gerecht in een koude of warme oven zetten. Het is
mogelijk de duur van de bereiding, voor de start,
naar smaak +5/20 minuten te wijzigen, op basis
van het gekozen programma. Als de bereiding
reeds is gestart, kunt u in ieder geval de duur
wijzigen. Als de wijziging wordt uitgevoerd v&or de
start van het programma wordt deze opgeslagen en
bij het eerstvolgende gebruik van het programma
opnieuw voorgesteld. Als de interne temperatuur van
de oven hoger is dan degene die wordt voorgesteld
voor het gekozen programma, toont het
TEMPERATUUR display de tekst "Hot" en is het niet
mogelijk de bereiding uit te voeren. Wacht tot de
oven afkoelt.

! Als de kookfase is bereikt laat de oven een
geluidssignaal horen.

! Open de ovendeur niet om te voorkomen dat de
tijdsduur en de kooktemperatuur worden ontregeld.

*

@& Programma RUND

Gebruik deze functie voor het braden van kalfs-,
varkens- en lamsvlees. Plaats het gerecht in de
koude oven. U kunt de gerechten eventueel ook in
de warme oven plaatsen.

cq; Programma VISFILET

Deze functie is ideaal voor het koken van kleine of
middelmatige visfilets. Plaats het gerecht in de
koude oven.

C; Programma BROOD

Gebruik deze functie voor het bakken van brood. Voor

een optimaal resultaat raden wij u aan de volgende

aanwijzingen nauwkeurig op te volgen:

e houdt u zich aan het recept;

¢ het maximum gewicht per bakplaat;

¢ vergeet niet 50 g (0,5 dl) koud water te gieten in
de bakplaat op stand 5;

® het deeg moet circa 1 tot 1% uur op
kamertemperatuur rijzen. De exacte duur hangt af
van de kamertemperatuur. Het deeg is voldoende
gerezen als het volume is verdubbeld.

Recept voor BROOD:

1 bakplaat van 1000 g max, onderste ovenstand

2 bakplaten van 1000 g max, onderste en middelste
stand

Recept voor 1000 g deeg: 600 g meel, 360 g water, 11 g
zout, 25 g bakkersgist (of 2 zakjes gedroogde gist)
Procedure:

¢ Meng het meel en het zout in een grote kom.
Doe de gist in lauw water (circa 35 graden).
Maak een kuil in het meel.

Giet er het mengsel van water en gist in

Kneed het geheel totdat een homogeen deeg is
gevormd dat niet plakkerig is, door het deeg 10
minuten lang met de palm van de hand plat te
drukken en vervolgens weer dicht te vouwen.

¢ Maak een bal van het deeg, doe het in een
slakom en bedek het met plastic folie om te
voorkomen dat de buitenkant ervan uitdroogt. Doe
de slakom in de oven op de handmatige functie
LAGE TEMPERATUUR op 40°C en laat het
ongeveer 1 uur lang rijzen (het volume van het
deeg moet verdubbelen).

Verdeel de bal om verschillende broden te maken.
Leg ze op ovenpapier op de bakplaat.

Bestrooi de broden met meel.

Maak sneden in de broden.

Plaats het gerecht in de koude oven.

*
Start het programma ¢™ BROOD
¢ Aan het einde van de kooktijd laat u de broden rusten
op een rooster totdat ze volledig zijn afgekoeld.

*
Programma CAKE
Deze functie is ideaal voor het bereiden van zowel
taarten met bakkersgist als met gedroogde gist, of
zonder gist. Plaats in de koude oven. U kunt de
gerechten eventueel ook in de warme oven plaatsen.

Programma VRUCHTENTAART

Deze functie is ideaal voor alle taartrecepten (die
normaalgesproken aan de onderkant goed gaar

moeten worden). Plaats het gerecht in de koude

oven.

U kunt de gerechten eventueel ook in de warme

oven plaatsen.




De bereiding programmeren

! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

! Als u een kookprogramma selecteert wordt de

toets X geactiveerd en is het dus mogelijk de duur
te programmeren. Nadat u een kookduur heeft
ingesteld wordt de toets % actief, en kunt u een
uitgestelde bereiding programmeren.

De duur programmeren

1. Druk op de toets X De toets X en de cijfers op

het display TIJDEN beginnen te knipperen.

2. Stel de gewenste kookduur in door middel van de
toetsen + en -,

3. Als u de juiste duur heeft bereikt drukt u

nogmaals op de toets X

4. Druk op de toets om het koken te starten.

5. Als de bereiding is beéindigd verschijnt op het

display TEMPERATUUR het woord "END" en hoort u

een geluidssignaal.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten. Het programma stopt
automatisch om 10:15.

Programmeren van een uitgestelde bereiding

! Het programmeren van het einde van een bereiding
is alleen mogelijk nadat u een kookduur heeft
geselecteerd.

! Om de uitgestelde bereiding goed te
programmeren is het van fundamenteel belang dat
de klok goed staat.

1. Druk op de toets X en volg de procedure van de
duur van punt 1 t/m 3.
2. Druk op de toets £ en regel de eindtijd met

behulp van de toetsen + en -,
3. Als u de juiste tijd van einde bereiding heeft

bereikt drukt u nogmaals op de toets £,

4. Druk op de toets om de programmering te
activeren.,

De toetsen X en £ knippen om de beurt om aan

te geven dat er een programmering is uitgevoerd;
tijldens de wachttijd, voordat de bereiding van start
gaat, toont het display TIJDEN om de beurt de duur
en het tijdstip van einde bereiding.

5. Als de bereiding is beéindigd verschijnt op het
display TEMPERATUUR het woord "END" en hoort u
een geluidssignaal.

e B.v.: hetis 9:00 uur, u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten en de eindtijd om 12:30.
Het programma zal automatisch om 11:15
beginnen.

Om een programma te annuleren drukt u op de toets

Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: in deze standen zou de hete
lucht de fijne gerechten kunnen verbranden.

! Bij de functies BARBECUE of GRATINEREN, in het
bijzonder wanneer u het draaispit gebruikt, raden wij
u aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel
vet of jus op te vangen.

MULTILEVEL

e Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de
gerechten die meer warmte nodig hebben op
stand 2.

¢ Plaats de lekplaat op de onderste stand en het
rooster op de hoogste.

BARBECUE

¢ Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de
gerechten op het midden van de grill.

e Wij raden u aan de temperatuur op maximum te
zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA

¢ Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet
hem op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de lekplaat is de bereidingstijd
langer en krijgt u waarschijnlijk geen krokante
pizza.

® Bij zeer gevulde pizza's raden wij aan de
mozzarella of andere kaas pas halverwege de
kooktijd toe te voegen.




NL

Kooktabel
Programma's Gerechten Gewicht Roosterstanden Voorverwarmen Aanbevolen Duur
(kg) temperatuur | bereiding
(°C) (minuten)
- standaard | verschuifbare
Liandmatio geleiders geleiders
Multilevel* Pizza op 2 roosters 2en4 1en3 ja 210-220 20-25
(Vruchten)taarten op 2 roosters 2en4 1en3 ja 180 30-35
Cake op 2 roosters (op lekplaat) 2en4 1en3 ja 160-170 20-30
Gebraden kip + aardappels 1+1 1en2/3 1en3 ja 200-210 65-75
Lamsvlees 1 2 1 ja 190-200 45-50
Makreel 1 1of2 1 ja 180 30-35
Lasagne 1 2 1 ja 180-190 35-40
Soesjes op 3 roosters len3enb 1en2en4 ja 190 20-25
Koekjes op 3 roosters len3enb 1en2en4 ja 180 10-20
Kaaskoekjes op 2 roosters 2en4 1en3 ja 210 20-25
Hartige taarten 1en3 1en3 ja 190-200 25-35
Barbecue* |Makreel 1 4 3 nee 300 10-20
Tong en inktvis 0,7 4 3 nee 300 10-15
Calamari- en garnalenspiesjes 0,7 4 3 nee 300 10-15
Kabeljauwfilet 0,7 4 3 nee 300 10-15
Gegrilde groenten 05 3of4 20of 3 nee 300 15-20
Kalfsbiefstuk 038 4 3 nee 300 10-20
Saucijzen 0,7 4 3 nee 300 10-20
Hamburgers n° 4 of 5 4 3 nee 300 10-12
Tosti (of geroosterd brood) n°® 4 of 6 4 3 nee 300 3-5
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - nee 300 70-80
Lam aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - nee 300 70-80
Gratineren* |Gegrilde kip 1,5 2 2 nee 210 55-60
Inktvis 1 2 2 nee 200 30-35
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1,5 - - nee 210 70-80
Eend aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1.5 - - nee 210 60-70
Gebraden kalfs- of rundvlees 1 2 2 nee 210 60-75
Gebraden varkensvlees 1 2 2 nee 210 70-80
Lamsvlees 1 2 2 nee 210 40-45
Lage Rijzen / ontdooien - 2 1 nee 40 -
temperatuur* | Witte meringues - 2 nee 65 8-12 ore
Vlees / Vis - 2 nee 90 90-180
Pizza* Pizza 0,5 2 1 ja 210-220 15-20
Focaccia-brood 0,5 2 1 ja 190-200 20-25
Gebak* Vruchtentaarten 0,5 20of3 1of2 ja 180 25-35
Vruchtentaart 1 20of3 1of 2 ja 180 40-50
Plumcake 0,7 20of3 1of2 ja 180 45-55
Kleine cakejes op 2 roosters 0,7 2en4 1en3 ja 180-190 20-25
Cake 0,6 20f3 1of 2 ja 160-170 35-40
Soesjes op 2 roosters 0,7 1en3 1en2 ja 180-190 20-30
Koekijes op 2 roosters 0.7 len3 len2 ja 180 20-25
Gevulde flensjes 08 2 1 ja 200 30-35
Meringue op 2 roosters 05 1en3 1en2 ja 90 180
Kaaskoekjes 0,5 2 1 ja 210 20-25
Automatisch**
Rund Braadstukken 1 20of 3 2 nee
Visfilet Kabeljauw 0,4-0,5 2 of 3 2 nee
Zeebaars 0,4-0,5 20of3 2 nee
Forel 0,4-0,5 20of 3 2 nee
Brood*** Brood (zie recept) 1 10f2 1 nee
Taarten Taarten 1 20of3 2 nee
Vruchtentaarten| Vruchtentaarten 05 20f3 2 nee

* De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak worden aangepast. De voorverwarming van de oven is door de fabriek ingesteld en

kan niet handmatig worden gewijzigd.
** De duur van de automatische bereidingen is van te voren ingesteld. De waarden kunnen door de gebruiker worden aangepast, om te beginnen met de
vooringestelde duur.
*** Zoals het recept aangeeft, dient u 50 gr (0,5 dI) water in de lekplaat op stand 5 toe te voegen.

! Programma ECO: Dit programma heeft langere bereidingstijden maar garandeert een aanzienlijke energiebesparing. Het is ideaal voor gerechten zoals
visfilets, klein gebak en groente. Het is ook geschikt om gerechten op te warmen of bereidingen af te maken.
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Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens
de geldende internationale veiligheidsvoorschriften.
Deze aanwijzingen zijn geschreven voor uw
veiligheid en u dient ze derhalve goed door te
nemen.

Algemene veiligheid

Dit apparaat is vervaardigd voor niet-
professioneel gebruik binnenshuis.

Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is

erg gevaarlijk als het in aanraking komt met regen

of als het onweert.

Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven om het apparaat te verplaatsen.
Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent
of met natte of vochtige handen of voeten.

Het apparaat dient om gerechten te koken. Het
mag uitsluitend door volwassenen worden
gebruikt en alleen volgens de instructies die
beschreven staan in deze handleiding. leder
ander gebruik (b.v.: verwarming van de
vertrekken) is niet aangewezen en dus
gevaarlijk. De fabrikant kan niet aansprakelijk
worden gesteld voor eventuele schade die te
wijten is aan onjuist, verkeerd en onredelijk
gebruik.

Tijdens het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur zeer heet. Raak ze niet aan en houd
kinderen op een afstand.

Voorkom dat elektrische shoeren van andere
kleine keukenapparaten op warme delen van de
oven terechtkomen.

Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.
Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen
zijn.

Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de
oven te zetten en eruit te halen.

Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

Plaats geen brandbaar materiaal in de oven. als
de oven plotseling aan zou worden gezet zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

Trek nooit de stekker aan het snoer uit het
stopcontact, maar pak altijd de stekker direct
beet.

Maak het apparaat niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het
stopcontact zit.

Probeer in geval van storingen nooit zelf de
interne mechanismen van het apparaat te
repareren. Neem contact op met de Technische
Dienst (zie Service).

e Plaats geen voorwerpen op de open ovendeur.
e \oorkom dat kinderen met het apparaat spelen.
e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door

personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt

lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of

personen die niet de nodige ervaring of kennis

hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht

van een persoon die verantwoordelijk is voor hun

veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het

apparaat werkt,

Afvalverwijdering

e Het verwijderen van het verpakkingsmateriaal:
houd u aan de plaatselijke normen zodat het
materiaal hergebruikt kan worden.

e De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA), voorziet dat huishoudelijke
apparatuur niet met het normale afval mag worden
meegegeven. De verwijderde apparaten moeten
apart worden opgehaald om de hoeveelheid
teruggewonnen en hergebruikte materialen te
verhogen en te voorkomen dat er eventuele
schade voortvloeit voor de gezondheid en het
milieu. Het symbool van de afvalemmer met een
kruis staat op alle producten om de consument
eraan te herinneren dat dit afval apart moeten
worden behandeld.

Om meer informatie te verkrijgen betreffende een
juiste verwijdering van huishoudapparaten kan de
consument zich richten tot de gemeentelijke
reinigingsdienst of de verkopers.

Energiebesparing en milieubehoud

e Door de oven te gebruiken vanaf het late
middaguur tot aan de vroege ochtend zorgt u
ervoor dat de elektriciteitscentrales minder
worden belast tijdens het 'spitsuur'. De optie
waarmee u programma’s voorprogrammeert, in
het bijzonder de "uitgestelde bereiding" (zie
Programma’s) en de "vertraagde automatische
reiniging” (zie Onderhoud en verzorging), kunnen
u hierbij helpen.

¢ Houd bij de functies BARBECUE en GRATINEREN
altijd de ovendeur dicht: u bereikt betere
kookresultaten en een aanzienlijke
energiebesparing (circa 10%).

¢ Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan
komen.

! Dit product voldoet aan de eisen die gesteld

worden door de nieuwe Europese Richtlijn voor

energiebesparing van apparaten in de stand-by

stand.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Reinigen van het apparaat

e | ichte kleurverschillen aan de voorzijde van de
oven zijn te wijten aan het gebruik van
verschillende materialen zoals glas, plastic en
metaal.

e Eventuele schaduwpartijen, lijkend op strepen, op
het glas van de ovendeur, zijn het gevolg van de
weerkaatsing van het ovenlicht.

e Bij zeer hoge temperaturen wordt het email
gebrandmerkt. Tijdens dit proces zouden er
verschillende kleurvariaties kunnen worden
gecreéerd. Dit is normaal en heeft geen enkele
invioed op de werking. De randen van de dunne
staalplaten kunnen niet volledig worden gelakt en
kunnen dus grof lijken. Dit heeft geen enkele
negatieve invloed op de anti-corrosie
bescherming.

e De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met
een spons en een neutrale zeep worden
afgenomen. Als de vlekken moeilijk te verwijderen
zijn, kunt u een speciaal reinigingsmiddel
gebruiken. Na het reinigen dient u alles goed af te
spoelen en te drogen. Gebruik geen
schuurmiddelen of bijtende producten.

¢ De binnenkant van de oven kunt u het beste
direct na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw
is. Gebruik warm water en een
schoonmaakmiddel, spoel vervolgens af en droog
met een zachte doek. Gebruik geen
schuurmiddelen.

e De accessoires kunnen gewoon worden
afgewassen (eventueel ook in de vaatwasser),
met uitzondering van de geleiders.

¢ We raden u aan de schoonmaakmiddelen niet
direct op het bedieningspaneel te spuiten maar
een sponsje te gebruiken.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het

reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

! Bij de modellen die uitgerust zijn met LED
INSIDE kan de deur uit elkaar gehaald worden.
Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek.
Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe
schrapertjes die het oppervlak zouden kunnen
krassen waardoor als gevolg het glas zou kunnen
barsten.

U kunt voor een grondige reiniging de ovendeur
verwijderen:

1. open de deur volledig (zie afbeelding).
2. til de hendeltjes F die zich aan de twee
scharnieren bevinden, op met behulp van een
schroevendraaier en draai ze (zie afbeelding);

—J

3. pak de deur aan de
zijkanten beet en sluit hem
langzaam, maar niet helemaal.
Trek dan de deur naar u toe
en haal hem uit zijn voegen
(zie afbeelding). Zet de deur
weer op zijn plaats door deze
handelingen in omgekeerde
volgorde uit te voeren.

Het controleren van de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden ( zie Service). Gebruik
de oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het
vervangen van het
ovenlampje:

1. Verwijder het
glazen
lampenkapje.

2. Verwijder het
lampje en vervang
het met eenzelfde
soort lampje:
halogene lamp
spanning 230 V, vermogen 25 W, fitting G 9.

3. Doe het deksel weer op zijn plaats (zie afbeelding).

Ovenruimte

Glasplaat

! Raak de lamp niet direct met uw handen aan.
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Montage van de Geleiders Kit

Zo monteert u de geleiders:

1. Verwijder de twee
draagrekken door ze uit
de afstandleiders A te
trekken (z/e
afbeelding).

2. Kies het niveau
waarop u de geleiders
wilt plaatsen. Plaats
eerst de drukknop B op
het draagrek en
vervolgens de
drukknop C. Let goed
op de uittrekrichting
van de geleider.

Linker  Rechter

_glijder

glijder
\

3. Bevestig de twee
draagrekken, met de
geleiders al op hun
plaats, in de speciale
gaten op de wanden
van de oven (zie
arfbeelding). De gaten
voor het linker draagrek
bevinden zich aan de
bovenkant, terwijl de
gaten voor het rechter
draagrek zich aan de
onderkant bevinden.
4, Zet tenslotte de
draagrekken vast op de afstandleiders A.

! Plaats de geleiders nooit in stand 5.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Katalytische panelen aan de zij- en achterkant*
Deze panelen zijn bedekt met een speciaal emalil

dat in staat is het vet te absorberen dat vrijkomt bij
het koken.

Het email is stevig genoeg om het verschuiven van
de accessoires (roosters, lekplaten, etc...) te
verdragen zonder erdoor beschadigd te worden. Het
is geen probleem als er kleine witte viekjes ontstaan
op het opperviak.

Het is echter beter te vermijden:

- het email met snijdende voorwerpen af te krabben
(b.v. een mes);

- schoonmaak- of schuurmiddelen te gebruiken.
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Storingen en oplossingen

De “Klok Toets” en de cijfers op
het display knipperen.

op het elektrische net of er heeft
een black-out plaatsgevonden.

—
Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Het apparaat is net aangesloten | Stel de klok in.

De programmering van een
bereiding is niet van start gegaan.

Er is een black-out geweest.

Herhaal de programmering.

Alleen de “Klok Toets” is
ingeschakeld, op een hoge
verlichtingssterkte.

Het apparaat staat in de
stand-by modus.

Druk op een willekeurige toets
om uit de stand-by modus te
treden.

Ik heb een automatisch
programma gekozen. Het display
toont “Hot” en de bereiding gaat
niet van start.

De interne temperatuur van de
oven is hoger dan die wordt
aangeraden voor het gekozen
programma.

Wacht tot de oven is afgekoeld.

Ik heb een geventileerde
bereiding gekozen en het eten is
enigszins verbrand.

Standen 1 en 5: bij deze standen
is de hete lucht direct op de
gerechten gericht, en zou delicate
gerechten kunnen verbranden.

Het wordt aangeraden om de
ovenschalen op de helft van de
kooktijd te draaien.
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Service

Belangrijk:

Het apparaat is voorzien van een automatisch diagnostisch systeem dat eventuele storingen opspoort. Deze
kunt u op het display aflezen met berichten zoals: "F--" gevolgd door cijfers.

In dit geval moet u de technische dienst inschakelen.

Voor u contact opneemt met de Technische Dienst:

e Controleer of u de storing niet zelf kunt oplossen,
e Start het programma opnieuw om te controleren of het probleem is opgelost;
e Als dit niet het geval is, dient u contact op te nemen met een Erkende Technische Servicedienst.

! Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.

Dit dient u door te geven:

® Het soort storing;

e het bericht dat op het display TEMPERATUUR verschijnt

* Het model apparaat (Mod.)

e Het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het apparaat.
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Gebrauchsanleitung

BACKOFEN

Inhaltsverzeichnis

Installation, 17-18
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Sperre Schaltelemente

Uhr einstellen

Kurzzeitwecker einstellen
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte
sorgfaltig auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen
konnen. Achten Sie bitte darauf, dass diese
Bedienungsanleitung dem Gerat bei etwaigem
Verkauf, Umzug oder Ubergabe an einen anderen
Benutzer stets beiliegt, damit auch der Nachbesitzer
die Moglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise
aufmerksam durch: sie enthalten wichtige
Informationen hinsichtlich der Installation, des
Gebrauchs und der Sicherheit.

Aufstellort

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (s/ehe
Vorsichtsmalregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaR den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen
und Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

¢ Die an den Backofen angrenzenden
Schrankwande mussen aus hitzebestandigem
Material gefertigt sein.

e Bei Mobeln aus Furnierholz muss der verwendete
Leim eine Hitzebestandigkeit von 100 °C
aufweisen.

e [Ur den Einbau des Backofens in einen
Unterschrank (siehe Abbildung) oder in einen
Hochschrank, muss das entsprechende Mobel
Uber folgende Abmessungen verfugen:

575-585 mm.

590 mm.

| "
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* Nur fiir Edelstahl-Modelle

! Nach erfolgtem Einbau des Geréates muss die
Moglichkeit einer Berthrung mit Strom fuhrenden
Teilen ausgeschlossen sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen
Verbrauchsangaben wurden bei dieser Art der
Installation ermittelt.

Bellftung

Zur Gewahrleistung einer einwandfreien Bellftung
die Ruckwand des Schrankumbaus entfernen. Der
Backofen sollte méglichst so installiert werden, dass
er auf zwei Holzleisten oder aber auf einer
durchgehenden Flache aufliegt, die Uber einen
Ausschnitt von mindestens 45 x 560 mm verflgt
(siehe Abbildungen).

Zentrieren und Befestigen

Zur Befestigung des Gerats an den Umbauschrank:

¢ Die Backofentur 6ffnen;

e die 2 Stopfen in den Befestigungsbohrungen des
Rahmens herausziehen;

¢ den Ofen am Umbauschrank mit den 2
Holzschrauben befestigen;

¢ Die Bohrungsabdeckungen wieder anbringen.

i

~1| (I,
i i
v T

i// ) \

! Alle zum Schutz dienenden Teile missen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht moglich ist.
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Elektrischer Anschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgerUusteten
Backofen sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei
der auf dem Typenschild (befindlich auf dem Geréat)
angegebenen Spannung und Frequenz ausgelegt (siefe
unten).

1. Das
Klemmengehause
offnen, indem die
seitlichen Zungen des
Deckels mithilfe eines
Schraubenziehers
angehoben werden.
Deckel abziehen (siehe
Abbildung).
2. Installation des
Netzkabels: Schrauben
Sie die Schraube der
== Kabelklemme sowie die
drei Schrauben der
Kontakte L-N-==
ng heraus. Befestigen Sie

AN

T

die Drahte dann unter
, Beachtung der

N = entsprechenden Farben

unter den

Schraubenkopfen: Blau (N), Braun (L), Gelb/Grun
=L (siehe Abbildung).
3. Befestigen Sie das Kabel in der entsprechenden
Kabelklemme.
4. SchlieBen Sie den Deckel des Klemmengeh&auses.

Anschluss des Netzkabels an das Stromnetz

Das Kabel mit einem Normstecker entsprechend der
am Typenschild angegebenen Last versehen (s/ehe
nebenstehende Tabelle).

Wenn das Gerét direkt an das Stromnetz
angeschlossen wird, ist zwischen Stromnetz und
Gerét ein allpoliger Schalter mit einer
Mindestoffnung der Kontakte von 3 mm
zwischenzuschalten, der der Last und den
einschlagigen Vorschriften entspricht, wobei der
Erdleiter nicht vom Schalter getrennt werden darf.
Das Versorgungskabel muss so verlegt werden,
dass es an keiner Stelle einer Temperatur
ausgesetzt ist, die 50 °C Uber der Raumtemperatur
liegt (zum Beispiel an der Ruckwand des Ofens).

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der

Sicherheitsvorschriften verantwortlich.
Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

¢ die Netzsteckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht.

¢ die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Geréates ausgelegt ist (siehe unten),

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe
unten),

e die Steckdose mit dem Netzstecker kompatibel
ist. Die Steckdose oder den Netzstecker
anderenfalls austauschen. Keine Verlangerungen
und Mehrfachsteckdosen verwenden.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem

Gerat leicht zuganglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder

eingeklemmt werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden

und darf nur durch autorisiertes Fachpersonal

ausgetauscht werden (siehe Kundendiensi).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls

diese Vorschriften nicht eingehalten werden

sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Hoéhe 32 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen Liter 58

Spannung 220-240V~ 50/60Hz

Elektrischer (siehe Typenschild) maximale

Anschluss Leistungsaufnahme 2800W
Richtlinie 2002/40/EG
Energieetikettierung fur
Elektrobackdfen Norm EN 50304

ENERGY

LABEL*

Energieverbrauch Umluft —
Heizfunktion: ECO.

Dieses Gerat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:
2006/95/EWG vom 12.12.2006
(Niederspannung) und
nachfolgende Anderungen —
2004/108/EWG vom 15.12.04
(Elektromagnetische Vertraglichkeit)
und nachfolgende Anderungen —
93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgende Anderungen.

- 2002/96/EG und nachfolgenden
Anderungen.

- 1275/2008 Standby/Off-Mode

* Ohne ausziehbare Gleitschienen

P
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Beschreibung des Gerates

Geréateansicht

Bedienfeld

Einschub BACKOFENROST

Einschub FETTPFANNE

GLEITFUHRUNGEN
fur die Einschlbe

Einschubhdhe 5

Einschubhohe 4

L ]
I
Jr . 1 T

Einschubhodhe 3

Einschubhdhe 2

Einschubhdhe 1

Bedienfeld

Display Symboltaste Symboltaste
TEMPERATUR| TEMPERATUR Symboltaste GARENDE
Symboltasten DAUER Disbla Symboltaste
MANUELLE ZE#EK‘ BEDIENTAFELSPERRE
GARPROGRAMME
op | o | e . o o000
| \@I || | = [ [<] gega | I [+ [ [BBB8| 1 [l
| F— X -
Vele| |2|e|s| S o] o] |8
M
BEDIENFELD Symboltasten Symbol Symbol INGANGSETZEN /
ON ECO/AUTOMATIK- ZEIT-/ LICHT UNTERBRECHEN
GARPROGRAMME TEMPERATUR-
EINSTELLUNG Symbol
Symbole UHR
VORHEIZEN / Symbol
RESTWARME KURZZEITWECKER
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere
Backofen fur etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur
und geschlossener Backofentur in Betrieb
genommen werden. Das Gerat danach ausschalten,
die Backofentur 6ffnen und die Kuche luften. Der bei
diesem Vorgang erzeugte Geruch entsteht durch die
Verfluchtigung der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe.

! Zur einfacheren Einstellung halten Sie die Tasten +
und - gedrlckt: die Zahlen auf dem Display laufen
schneller durch.

! Jede Einstellung wird automatisch nach 10
Sekunden gespeichert.

! Die Touch Control Tasten kdnnen nicht mit
Handschuhen bedient werden.

Einige Modelle sind mit einem Scharniersystem
versehen, mit dem sich die Tur langsam alleine
(ohne sie mit der Hand begleiten zu mussen)
schlieBt. Zur korrekten Betriebsweise, vor dem
SchlieBen:

e die Tur ganz o6ffnen.

e Das TurschlieBen manuell nicht forcieren .

Sperre der Schaltelemente

! Die Schaltelemente kdbnnen bei ausgeschaltetem
Ofen, bei begonnenem, beendetem oder zu
programmierendem Garvorgang blockiert werden.
Zur Sperre der Schaltelemente halten Sie die Taste
=0 mindestens 2 Sekunden gedrlckt. Es ertdnt ein
akustisches Signal und auf dem Display
TEMPERATUR erscheint das Symbol Schltssel ,0—
n". Die eingeschaltete lkone ==Q zeigt die aktivierte
Blockierung an.

Zum Losen drlcken Sie erneut die Taste ==Q fUr
mindestens 2 Sekunden.

Einstellung der Uhr

! Die Uhr kann nur bei ausgeschaltetem Ofen
eingestellt werden. Befindet sich der Ofen im
Standby, dann erscheint beim ersten Drlicken der

Taste G\ die aktuelle Uhrzeit. Drucken Sie erneut,
um die Uhrzeit einzustellen.

Nach dem Anschluss an das Stromnetz oder nach

einem Stromausfall blinken die Taste G\ und die
Ziffern auf dem Display ZEITEN fur 10 Sekunden.
Zur Einstellung der Uhrzeit:

1. Drucken Sie die Taste @
2. Stellen Sie die Stunden mittels der Tasten + und - ein.
3. Sobald die richtige Stunde angezeigt wird,

dricken Sie erneut die Taste @
4. Stellen Sie die Minuten auf die gleiche Weise ein.
Bei einem Stromausfall muss die Uhr neu eingestellt

werden. Die blinkende |kone G\ auf dem Display
zeigt an, dass die Uhr nicht richtig eingestellt ist.

Kurzzeitwecker einstellen

! Der Kurzzeitwecker kann sowohl bei
ausgeschaltetem, als auch bei eingeschaltetem
Backofen eingestellt werden. Der Kurzzeitwecker
steuert das Ein- und Ausschalten des Backofens nicht.
Nach Ablauf der fur den Kurzzeitwecker
eingestellten Zeit ertdnt ein akustisches Signal, das
nach einer Minute oder durch Drlcken auf ein
beliebiges aktiviertes Symbol verstummt.

Einstellen des Kurzzeitweckers:

1. Drucken Sie die Taste ﬂ

2. Stellen Sie mittels der Tasten + und - die
gewlnschte Zeit ein.

3. Sobald die gewlnschte Einstellung gemacht ist,

drucken Sie erneut die Taste ﬂ

Die eingeschaltete |kone [l zeigt an, dass der
Kurzzeitwecker aktiv ist.
Zum Loschen des Kurzzeitweckers drlicken Sie die

Taste [1 und stellen Sie die Zeit mit den Tasten +
und = auf 00:00. Drlcken Sie erneut die Taste [l

Die lkone ﬂ schaltet sich aus und zeigt so an,
dass der Kurzzeitwecker nicht aktiv ist.

Backofen in Betrieb setzen
1. Schalten Sie das Bedienfeld durch Druck auf die

Taste (D ein. Das Gerat gibt einen dreifachen, sich
steigernden Signalton aus und alle Tasten leuchten
nacheinander auf.

2. Drucken Sie auf die Taste der von lhnen
gewlnschten Garfunktion. Das Display
TEMPERATUR zeigt:

- bei manuellem Programm die mit diesem
Programm gekoppelte Temperatur;

- "Auto” im Fall eines Automatikprogramms.

Das Display ZEIT zeigt:

- bei manuellem Programm die aktuelle Uhrzeit;

- im Fall eines Automatikprogramms die Dauer.

3. Drlcken Sie die Taste , um den Garvorgang
Zu starten.

4. Der Backofen schaltet auf Vorheizen; die Anzeigen
der aktuellen Vorheiztemperatur schalten sich nach
und nach an, je weiter die Temperatur steigt.

5. Ein akustisches Signal und das Aufleuchten
samtlicher Vorheiz-Anzeigen signalisieren, dass die
Vorheizphase abgeschlossen ist. Jetzt kbnnen die zu
garenden Speisen in den Backofen gegeben werden.
6. Wahrend des Garvorgangs sind folgende
Einstellungen jederzeit moglich:
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c
- Anderung der Temperatur mit der Taste & und dann
den Tasten + und - (nur fir manuelle Programme);
- die Programmierung einer Garzeitdauer (siehe
Programme);
- Unterbrechen des Garvorgangs durch Betatigen

der Taste . In diesem Fall kehrt das Geréat zu der
eventuell zu einem friheren Zeitpunkt geanderten
Temperatur zurtck (nur far manuelle Programme).

- Den Ofen durch Betatigen der Taste C) fur drei
Sekunden ausschalten;

7. Das Gerat ist mit einem System ausgestattet, das
im Falle eines Stromausfalls das Programm wieder
an dem Punkt aktiviert, an dem es unterbrochen
wurde (wenn die Temperatur im Backofen nicht zu
stark abgesunken ist). Noch auszufuhrende,
vorprogrammierte Vorgange werden hingegen bei
der Wiederherstellung der Stromversorgung nicht
bertcksichtigt und sind neu zu programmieren (zum
Beispiel: Es wurde ein Programmstart far 20:30 Uhr
programmiert. Um 19:30 fallt der Strom aus. Sobald
der Strom wieder eingeschaltet ist, muss die
Programmierung erneut ausgefuhrt werden).

! Das Programm GRILL sieht kein Vorheizen des
Backofens vor.

! Zur Vermeidung einer Beschadigung der
Beschichtung nie Kochgeschirr auf dem
Backofenboden positionieren.

! Das Kochgeschirr stets auf dem mit dem Gerat
gelieferten Backofenrost abstellen.

Kihlluftgeblase

Um die Temperaturen an den auBeren Teilen des
Backofens abzusenken, wird mit Hilfe eines
Kuhlluftgeblases ein Luftstrahl erzeugt, der
zwischen dem Bedienfeld, der Backofentur und
auch im unteren Teil der Ofentur austritt.

! Nach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das
Geblase solange in Betrieb, bis der Backofen
ausreichend abgekuhlt ist.

Backofenbeleuchtung

Die Leuchte schaltet sich beim Offnen der Ofentur
oder bei einem Garprogrammstart ein.

Bei den Modellen mit LED /NSIDE schalten Sich beim
Start des Garvorgangs die LEDs an der Tur ein. Somit
sind die Lebensmittel auf allen Ofenstufen besser zu
sehen.

Mit der Taste G kann die Leuchte jederzeit ein-
und ausgeschaltet werden.

Restwarmeanzeigen

Das Gerat ist mit einer Restwarmeanzeige
ausgestattet: Bei ausgeschaltetem Ofen zeigt das
Display mittels Aufleuchten der Grafikleiste
“Restwarme” an, dass im Ofen noch eine gewisse
Temperatur vorhanden ist. Die einzelnen Elemente

der Leiste schalten sich nacheinander aus, je weiter
die Temperatur im Ofen sinkt.

Versenkbarer Griff

Einige Modelle sind mit einem in der Ofentur
integrierten, versenkbaren Griff versehen. Ein
leichtes Dricken ist ausreichend und das Offnen
push/push zum Offnen und SchlieBen des Ofens
wird vereinfacht. Nach der Benutzung kann sie
durch leichtes Drlcken geschlossen werden.

Demo-Modus

Der Backofen kann auch im Vorfuhrmodus (DEMO) in
Betrieb gesetzt werden: Wahrend dieser Betriebsweise
werden s&mtliche Heizelemente deaktiviert, die
Schaltelemente bleiben jedoch einsatzfahig.

Zur Aktivierung des DEMO-Modus dricken Sie kurz

die Taste C) dann die Tasten + und - gleichzeitig

fur 6 Sekunden und dann kurz die Taste G\ Es
ertont ein akustisches Signal und auf dem Display
TEMPERATUR erscheint die Anzeige ,dEon".

Zur Deaktivierung des DEMO-Modus drticken Sie bei

ausgeschaltetem Ofen gleichzeitig die Taste und die
Taste - fur 3 Sekunden. Es ertdont ein akustisches Signal
und auf dem Display erscheint die Anzeige ,dEoF".

Wiederherstellung der Werkseinstellung
Der Ofen kann auf die Werkseinstellungen zurlickgesetzt
werden. Damit werden alle vom Anwender ausgefuhrten
Einstellungen geloscht (Uhr und Garzeiten). Fur den
Reset schalten Sie den Ofen aus und halten Sie die Taste
des ersten manuellen Garprogramms oben links und die

Taste 6 Sekunden lang gleichzeitig gedruckt. Nach
erfolgtem Reset ertont ein akustisches Signal. Beim

I . ,
ersten Drlicken der Taste Q erscheint wieder die erste
Inbetriebnahme.

Standby

Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der
neuen Europaischen Richtlinie zur Einschrankung
des Energieverbrauchs im Standby. Werden fur 30
Minuten keine Tasten gedrlckt und wurde keine
Tasten- oder Turblockierung eingestellt, dann stellt
sich das Gerat automatisch in den Standby-Modus.
Der Standby-Modus wird mit der stark leuchtenden
"Taste Uhr" angezeigt. Sobald eine Taste gedruckt
wird, stellt sich das Gerat wieder in den normalen
Betriebsmodus.
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Programme

! Damit die Speisen schon saftig und knusprig wer-
den, setzt der Ofen in Form von Wasserdampf die
Feuchtigkeit frei, die normalerweise wahrend des
Garens verloren geht. Dadurch lassen sich alle Arten
von Speisen optimal garen.

! Bei jedem Einschalten des Ofens erscheint das
erste manuelle Garprogramm.

Manuelle Garprogramme

! Alle Programme verfugen Uber eine voreingestellte
Gartemperatur. Diese kann manuell auf einen
beliebigen Wert zwischen 30°C und 250 °C eingestellt
werden (300°C fur das Programm BARBECUE).
Eventuelle Anderungen der Temperatur werden
gespeichert und beim nachsten Aufruf des Programms
angezeigt. Liegt die ausgewahlte Temperatur unter der
Innentemperatur des Ofens, dann zeigt das Display
TEMPERATUR die Meldung "Hot". Der Garvorgang
kann aber dennoch gestartet werden.

$4  Programm ECHTE HEISSLUFT

Alle Heizelemente schalten sich ein und das Geblase wird
in Betrieb genommen. Da die Hitze im gesamten
Backofen konstant ist, werden die Speisen sehr
gleichmaBig gegart und gebraunt. Es kann auf maximal
zwei Einschubhdhen gleichzeitig gegart werden.

Programm GRILL
Das obere Heizelement schaltet sich ein, und der
DrehspieB (falls vorhanden) wird in Betrieb gesetzt.
Die sehr hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut
gerichtete Hitze empfiehlt sich fur Lebensmittel, die zur
optimalen Garung einer hohen Temperatur an der
AuBenflache bedurfen. Garen Sie bei geschlossener
Backofentlr(siehe ,FPraktische Hinweise”)

A

$3 Programm GRATIN

Das obere Heizelement und fur eine gewisse Zeit
auch das runde Heizelement schalten sich ein, und
das Geblase sowie der DrehspieB (falls vorhanden)
werden in Betrieb gesetzt. Die einseitige
Strahlungshitze wird im Inneren des Backofens mit
Umluft kombiniert. Hierdurch wird ein Verbrennen der
Speiseoberflachen verhindert und die Hitze dringt
tiefer in die Speisen ein. Garen Sie bei geschlossener
Backofentur (siehe ,Praktische Hinweise")

@ Programme NIEDRIGE TEMPERATUR
Diese Programme eignen sich zum Géren von
Hefeteigen, zum Auftauen von Gefriergut, zur
Bereitung von Yoghurt, zum mehr oder weniger
schnellen Aufheizen, zum langsamen Garen bei
niedriger Temperatur. Folgende Temperaturen
koénnen eingestellt werden: 40, 65, 20°C.

Programm PIZZA

Das obere und das runde Heizelement schalten sich
ein und das Geblase wird in Betrieb genommen.
Diese Kombination erméglicht ein schnelles Erhitzen
des Ofens. Wird auf mehreren Einschubhdhen
gleichzeitig gegart, sind die Positionen der
Einschube nach der Halfte des Garvorgangs
gegeneinander auszutauschen.

@ Programm BACKEN

Das hintere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase wird in Betrieb genommen, wodurch eine
auBerst schonende, im Backofen gleichmaBig
verteilte Warme gewahrleistet wird. Diese Funktion
eignet sich zum Garen zarter Speisen (z.B. Kuchen,
deren Teige aufgehen mussen).

Programm ECO

Das hintere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase wird in Betrieb genommen, wodurch eine
auBerst schonende, im Backofen gleichmaBig
verteilte Warme gewahrleistet wird. Dieser
Energiesparmodus ist speziell fur kleine Gerichte
gedacht und ideal um Speisen zu erwarmen.

DrehspieB*

Zur Inbetriebnahme des
DrehspieBes (siehe
Abbildung) verfahren Sie
wie folgt:

1. Schieben Sie die
Fettpfanne auf
Einschubhohe 1 ein;
2. schieben Sie die
DrehspieBhalterung auf
Einschubhodhe 3 ein
und stecken Sie den
SpieB in die entsprechende Offnung der
Backofenrtickwand;

3. Setzen Sie den DrehspieB durch Wahl der

N aad

Programme oder wigw in Betrieb.

! Ist das Programm Ej? eingeschaltet, stoppt der
DrehspieB, wenn die Tur geodffnet wird..

Automatik-Garprogramme

! Temperatur und Garzeitdauer sind vorbestimmt
und durch das System C.O.P.® (Cottura Ottimale
Programmata — Programmierte optimale Garzeit)
unverdnderlich. Somit wird ein perfektes
Ergebnis garantiert. Der Backvorgang wird
automatisch unterbrochen; der Backofen

* Nur bei einigen Modellen.
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signalisiert, wenn das Backgut gar ist. Das
Backgut kann in den nicht vorgeheizten oder in
den vorgeheizten Backofen geschoben werden. Die
Garzeitdauer kann nach eigenen Wunschen, je nach
dem gewahlten Programm, um +£5/20 Minuten vor
dem Start ge&ndert werden. Auch nach dem
Programmstart kann die Dauer geandert werden.
Erfolgt die Anderung vor dem Programmstart, dann
wird sie gespeichert und bei der nachsten Nutzung
des Programms wieder verwendet. Liegt die
Innentemperatur des Ofens Uber der des
ausgewahlten Programms, dann zeigt das Display
TEMPERATUR die Meldung "Hot" und das
Garprogramm kann nicht gestartet werden; Sie
mussen abwarten, bis der Ofen ausreichend
abgekuhlt ist.

! Bei Erreichen der Garphase ertont ein akustisches
Signal.

! Offnen Sie die Backofentlr bitte nicht. Sie
verhindern dadurch, dass Dauer und Temperatur
des Garvorgangs verféalscht werden.

*
@ Programm RINDERBRATEN
Verwenden Sie diese Funktion fur Kalbs-, Schweine-
und Lammbraten. Schieben Sie das Gargut in den
kalten Ofen. Es kann jedoch auch in den
vorgeheizten Backofen gegeben werden.

«> Programm FISCHFILET

Diese Funktion ist ideal zum Garen von kleinen bis
mittleren Fischfilets. Schieben Sie das Gargut in den
kalten Ofen.

C:; Programm BROT

Benutzen Sie diese Funktion zum Brotbacken. Fur

optimale Ergebnisse befolgen Sie bitte aufmerksam

die nachfolgend aufgefuhrten Anweisungen:

e Halten Sie sich bitte an das Rezept.

e Berlcksichtigen Sie das Maximalgewicht pro
Backblech.

¢ Vergessen Sie bitte nicht, 50 g (0,5 dl) kaltes
Wasser auf die auf Einschubhéhe 5
eingeschobene Fettpfanne zu geben.

e Der Teig sollte bei Raumtemperatur eine Stunde
bis eineinhalb Stunden lang gehen (je nach
Zimmertemperatur), bis er seine doppelte GroBe
erreicht hat.

BROTREZEPT:

1 Backblech mit 1,000g max., untere Einschubhohe
2 Backbleche mit 1000 g max., untere und mittlere
Einschubhohe

Rezept fur 1000g Teig: 600 g Mehl, 360g Wasser,
11g Salz, 25 g frische Hefe (oder zwei Tutchen
Instanthefe)

Vorgang:

e Vermischen Sie Mehl und Salz in einem groBen
Behalter.

¢ | 6sen Sie die Hefe in leicht lauwarmem Wasser
(circa 35 Grad) auf.

¢ Drlucken Sie eine Mulde in das Mehl.

¢ Geben Sie das Gemisch aus Wasser und Hefe
hinein.

¢ Kneten Sie das Ganze, bis ein homogener und nur
leicht klebriger Teig entsteht. Platten Sie hierfur
den Teig mit dem Handballen und kneten Sie ihn
dann wieder zusammen (fur ca. 10 Minuten).

e Formen Sie eine Kugel und geben Sie den Teig in
eine Schussel. Decken Sie den Teig mit
Frischhaltefolie ab, damit er an der Oberflache
nicht austrocknet. Geben Sie die Schussel in den
auf manuelle Betriebsweise
NIEDRIGTEMPERATUR 40°C geschalteten
Backofen und lassen Sie den Teig fur ungefahr 1
Std. gehen (bis der Teig das doppelte Volumen
erreicht hat).

e Teilen Sie den Teig, so dass Sie mehrere Brote
erhalten.

¢ Geben Sie diese auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech.

¢ Bestauben Sie die Brote mit Mehl.

e Schneiden Sie die Brote ein.

e Schieben Sie das Gargut in den kalten Ofen.

*
¢ Starten Sie das Garprogramm ¢ BROT.
¢ [ egen Sie die Brote nach dem Garvorgang auf ein
Gitter, damit sie komplett abkthlen kénnen.

*
Programm KUCHEN
Diese Funktion ist ideal zum Backen von Kuchen mit
Natur- oder chem. Hefe, oder ohne Hefe. Es kann
jedoch auch in den vorgeheizten Backofen gegeben
werden.

Programm MURBETEIGKUCHEN

Diese Funktion ist ideal fur alle
MUurbeteigkuchenrezepte (die normalerweise vor
allem unten gut gegart werden mussen). Schieben
Sie das Gargut in den kalten Ofen.

Es kann jedoch auch in den vorgeheizten Backofen
gegeben werden.
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Garzeit-Programmierung

! Die Programmierung ist nur nach der Festlegung
eines Garprogramms moglich.

! Mit der Auswahl eines Garprogramms ist die Taste

X aktiv und es kann die Garzeitdauer eingestellt
werden. Erst nachdem eine Garzeitdauer eingestellt
wurde, wird die Taste £ aktiviert, worauf ein

Garvorgang mit verzdégertem Start programmiert
werden kann.

Programmierung der Garzeit-Dauer

1. Driicken Sie die Taste X; die Taste und auch die

Ziffern auf dem Display ZEITEN blinken.

2. Zur Einstellung der Dauer driicken Sie die Tasten
+und -

3. Sobald die gewlnschte Dauer eingestellt ist,

drtcken Sie erneut die Taste X

4. Drucken Sie die Taste , um den Garvorgang

Zu starten.

5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display

TEMPERATUR die Anzeige ,END" und es ertdnt ein

akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9.00 Uhr. Programmierte Garzeit: 1
Std. und 15 Min. Das Programm stoppt
automatisch um 10:15 Uhr.

Vorwahl eines Garvorgangs

! Die Vorwahl eines Garzeitendes ist nur dann
moglich, wenn auch eine Garzeitdauer eingestellt
wurde.

! Zur optimalen Nutzung des verzdgerten
Programmstarts muss die Uhr exakt eingestellt sein.

1. Drucken Sie die Taste X und fuhren Sie die fur
die Programmdauer beschriebenen Schritte 1 bis 3
aus.

2. Drucken Sie dann auf % und stellen Sie Uber die
Tasten + und - die Uhrzeit ein.

3. Sobald die gewlnschte Uhrzeit fur das
Garzeitende angezeigt wird, drucken Sie erneut die

Taste £,
4. Zur Aktivierung der Programmierung dricken Sie

die Taste '

Die Tasten X und % blinken im Wechsel um
anzuzeigen, dass eine Programmierung gemacht
wurde; wahrend der Wartezeit bis zum
Programmstart zeigt das Display
ZEITEINSTELLUNG im Wechsel die Garzeitdauer
und die Uhrzeit fur das Garzeitende an.

5. Nach Ablauf der Garzeit erscheint auf dem
Display TEMPERATUR die Anzeige ,END" und es
ertont ein akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9:00 und es wird eine Dauer von 1
Std. und 15 Min. sowie das Programmende fur
12:30 Uhr vorprogrammiert. Das Programm startet
automatisch um 11:15 Uhr.

Um eine Programmierung zu l6schen dricken Sie

die Taste .

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhdhen 1 und 5. Sie sind der HeiBluft zu
direkt ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte
leicht verbrennen koénnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und UBERBACKEN - vor allem bei Verwendung des
DrehspieBes — die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf
Einschubhohe 1 ein.

ECHTE HEISSLUFT

¢ Die Einschubhohen 2 und 4 verwenden, wobei
Hohe 2 fur die Speisen verwendet werden sollte,
die einer gréBeren Hitze bedurfen.

¢ Die Fettpfanne in die untere und den Rost in die
obere Fuhrung einfuhren.

GRILL

e Den Grillrost in die Position 3 oder 4 einfUhren und
die zu garenden Speisen in der Mitte des
Grillrostes ausrichten.

e Es empfiehlt sich die Einstellung auf
Hochsttemperatur . Im Ubrigen ist es bei dieser
Funktion vollig normal, dass das obere
Heizelement nicht standig rot gluht: Es wird durch
einen Thermostaten gesteuert.

PIZZA

¢ FEine Leichtmetallform verwenden und diese direkt
auf dem mitgelieferten Rost positionieren.
Die Fettpfanne verlangert die Garzeit. Deren
Verwendung vermeiden, wenn knusprige Pizzas
erzielt werden sollen.

¢ Bei reich belegten Pizzas ist es empfehlenswert,
den Mozzarella-K&se erst nach halber Backzeit
hinzuzugeben.
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Tabelle der Garzeiten

Programme Lebensmittel Gewicht Einschubhdhe Vorheizen Empfohlene Garzeit
kg Temperatur | (Minuten)
(°C)
Standard- Gleit-
el Flihrungen Flihrungen
Echte Pizza auf 2 Ebenen 2 und 4 1und 3 ja 210-220 20-25
HeiBluft* Kuchen auf 2 Ebenen 2und 4 1und 3 ja 180 30-35
Biskuitbdden auf 2 Ebenen (auf Backblech) 2und 4 1und 3 ja 160-170 20-30
Brath&dhnchen + Kartoffeln 1+1 1und 2/3 1und3 ja 200-210 65-75
Lamm 1 2 1 ja 190-200 45-50
Makrelen 1 1 oder 2 1 ja 180 30-35
Lasagne 1 2 1 ja 180-190 35-40
Windbeutel auf 3 Ebenen 1und 3und 5| 1und2und 4 ja 190 20-25
Geback auf 3 Ebenen 1und 3und 5| 1und 2 und 4 ja 180 10-20
Mit Kase gefiilltes Blatterteiggeback auf 2 Ebenen 2und 4 1und3 ja 210 20-25
Quiche 1und3 1und3 ja 190-200 25-35
Grill* Makrelen 1 4 3 nein 300 10-20
Seezungen und Tintenfische 0,7 4 3 nein 300 10-15
Tintenfisch- und KrebsspieBe 0,7 4 3 nein 300 10-15
Kabeljaufilet 0,7 4 3 nein 300 10-15
Gegrillte Gemuse 0,5 3 oder 4 2 oder 3 nein 300 15-20
Kalbssteaks 0,8 4 3 nein 300 10-20
Wirste 0,7 4 3 nein 300 10-20
Hamburger n° 4 oder 5 4 3 nein 300 10-12
Toast (oder getoastetes Brot) n° 4 oder 6 4 3 nein 300 3-5
Brathahnchen a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 1 - - nein 300 70-80
Lamm a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 1 - - nein 300 70-80
Uberbacken* |Gegrilltes Hahnchen 1,5 2 2 nein 210 55-60
Tintenfische 1 2 2 nein 200 30-35
Brathahnchen a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 1.5 - - nein 210 70-80
Ente a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 1,5 - - nein 210 60-70
Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 2 nein 210 60-75
Schweinebraten 1 2 2 nein 210 70-80
Lamm 1 2 2 nein 210 40-45
Niedrige Aufgehen/Auftauen - 2 nein 40 -
Temperatur* |WeiBe Baisers - 2 nein 65 8-12 St.
Fleisch/Fisch - 2 nein 90 90-180
Pizza* Pizza 0,5 2 1 ja 210-220 15-20
Fladen 0,5 2 1 ja 190-200 20-25
Geback* Kuchen 0,5 2 oder 3 1 oder 2 ja 180 25-35
Obstkuchen 1 2 oder 3 1 oder 2 ja 180 40-50
Plum Cake 0,7 2 oder 3 1 oder 2 ja 180 45-55
Kleingebé&ck auf 2 Ebenen 0,7 2und 4 1und 3 ja 180-190 20-25
Biskuitooden 0,6 2 oder 3 1 oder 2 ja 160-170 35-40
Windbeutel auf 2 Ebenen 0,7 1und 3 1 und?2 ja 180-190 20-30
Geback auf 2 Ebenen 0,7 1und3 1 und 2 ja 180 20-25
Gefulite Crépes 0,8 2 1 ja 200 30-35
Baisers auf 2 Ebenen 0.5 1und3 1und 2 ja 90 180
Mit Kase gefilltes Blatterteiggebéck 0.5 2 1 ja 210 20-25
Automatisch**
Rind Braten 1 2 oder 3 2 nein
Fischfilet Kabeljau 0,4-0,5 2 oder 3 2 nein
Barsch 0,4-0,5 2 oder 3 2 nein
Forelle 0,4-0,5 2 oder 3 2 nein
Brot*** Brot (siehe Rezept) 1 1 oder 2 1 nein
Kuchen Kuchen 1 2 oder 3 2 nein
Torten Torten 05 2 oder 3 2 nein

* Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Geschmack geandert werden kénnen. Die Vorheizzeiten des Backofens sind
voreingestellt und kénnen demnach nicht von Hand gedndert werden.

** Die Garzeiten im Automatikbetrieb sind voreingestellt. Diese Werte sind ab der voreingestellten Garzeitdauer einstellbar.
*** Wie im Rezept angegeben 50 gr (0,5 dl) Wasser in die auf Position 5 eingeschobene Fettpfanne fullen.

! Sparprogramm ECO: Dieses Programm, das bei l&ngeren Kochzeiten den Stromverbrauch merklich reduziert, ist fur Speise wie Fischfilets, Kleingeback
und Gemuse geeignet. Es eignet sich auch zum Aufwarmen und Fertiggaren von Speisen.
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Vorsichtsmafiregeln und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den internationalen
Sicherheitsvorschriften entworfen und gebaut.
Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden,

Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist fur den nicht professionellen
Einsatz in privaten Haushalten bestimmt.

Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist hoch gefahrlich, das Gerat
Regen und Gewittern auszusetzen.

Benutzen Sie zum Handling des Gerates stets die
sich seitlich am Backofen befindlichen
Gerategriffe.

BerUhren Sie das Gerét nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FUBen und auch nicht,
wenn Sie barfuB3 sind.

Das Gerat darf nur von Erwachsenen und gemaB
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Réaumen) ist als unsachgeméaB und geféhrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaBen, falschen oder
unangemessenen Gebrauch verursachte Schaden.
Wenn das Gerat in Betrieb ist, werden die
Heizelemente und einige Ofentiirteile sehr
heiB. Beriihren Sie sie nicht und halten Sie
Kinder vom Ofen fern.

Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

Die zur Beluftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen durfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

Fassen Sie den Giriff zur Turdffnung stets in der
Mitte an. An den Seiten konnte er heil3 sein.
Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe.
Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

Legen Sie keine entzundbaren Materialien in den
Backofen: Sie konnten entflammen, wenn das
Geréat versehentlich eingeschaltet wird.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel
aus der Steckdose, sondern nur am Netzstecker
selbst.

Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

Versuchen Sie bei etwaigen Stérungen bitte
keinesfalls, Innenteile selbst zu reparieren. Setzen
Sie sich mit dem Kundendienst (s/iehe

Kundendiens? in Verbindung.

e Stellen Sie bitte keine Gegenstande auf der
gebffneten Backofentur ab.

e Dieses Gerat ist kein Spielzeug fur Kinder.

e Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen oder geistigen
Fahigkeiten oder Wahrnehmungsstérungen oder
aber ohne ausreichende Erfahrung und
Produktkenntnis geeignet, sofern sie nicht durch
eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person
beaufsichtigt werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerategebrauch erhalten haben.

Entsorgung

¢ Das Verpackungsmaterial entsprechend den
Befolgen Sie die lokalen Vorschriften,
Verpackungsmaterial kann wiederverwertet werden.

¢ Die europaische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Hausmull
entsorgt werden durfen. Die aus dem Betrieb
genommenen Gerate mussen getrennt entsorgt
werden, damit ein optimales Recycling der
Materialien, aus denen sie zusammengesetzt sind,
moglich ist und somit potentielle Gefahren fur
Gesundheit und Umwelt vermieden werden. Das
durchgestrichene Mulleimersymbol ist auf allen
Produkten zu finden und weif3t auf die getrennte
Entsorgungspflicht hin. Weitere Informationen zur
korrekten Entsorgung von alten Elektrogeraten
kénnen Sie bei den entsprechenden Amtern oder
beim Handler einholen.

Energie sparen und Umwelt schonen

e FUr einen sparsamen Energieverbrauch den
Backofen in den Stunden zwischen dem spaten
Nachmittag und dem frGhen Morgen verwenden.
Mit Hilfe der Programmvorwahl, vor allem dem
.Garvorgang mit verzogertem Start" (siehe
Garprogramme) und der ,Selbstreinigung mit
verzdgertem Start" (siehe Reinigung und Pllege)
konnen Sie die Benutzung lhres Backofens in
diesem Sinne programmieren.

e Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und
UBERBACKEN stets bei geschlossener
Backofentur vorzunehmen. Dadurch werden nicht
nur optimale Ergebnisse erzielt, sondern auch
Energie gespart (ca. 10 %).

¢ Halten Sie die Dichtungen sauber und in
einwandfreiem Zustand, so dass sie gut an der Tur
anliegen und keine Warmeverluste verursachen.

! Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der

neuen Europaischen Richtlinie zur Einschrankung

des Energieverbrauchs im Standby.
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Reinigung und Pflege

Abschalten lIhres Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung des Gerates

e | eichte Farbabweichungen auf der Vorderseite
des Ofens hangen von den unterschiedlichen
Materialien wie Glas, Plastik oder Metall ab.

e Eventuelle Schatten- oder Streifenbildungen auf
dem Glas der Ofentur, sind auf die
Lichtspiegelung der Innenraumleuchte
zuruckzufuhren.

e Bei sehr hohen Temperaturen entstehen auf dem
Email Brandzeichen. Bei diesem Prozess konnen
auch Farbveranderungen entstehen. Das ist
jedoch vollig normal und hat absolut keine
Auswirkung auf die Funktion. Die Rander der
dunnen Bleche kdnnen nicht vollkommen
emailliert werden und kénnen daher unbehandelt
erscheinen. Dies hat jedoch keinen Einfluss auf
den Korrosionsschutz.

e Die beschichteten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerates sowie die
Gummidichtungen mit einem Schwamm und einer
einfachen Spullauge reinigen. Bei hartnackigen
Flecken spezielle Reinigungsmittel verwenden. Es
wird empfohlen, die Teile nach der Reinigung gut
nachzuspulen und zu trocknen. Auf keinen Fall
Scheuermittel oder sonstige scharfe
Reinigungsmittel verwenden.

e Der Backofen sollte moglichst nach jedem
Gebrauch, solange er noch etwas warm ist,
gereinigt werden. Hierzu warmes Wasser und ein
Reinigungsmittel verwenden. Mit Wasser
nachspulen und mit einem weichen Tuch trocken.
Scheuermittel vermeiden.

¢ Das Zubehor lasst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr (auch im
Geschirrspuler) reinigen.

e Wir empfehlen, das Reinigungsmittel nicht direkt
auf den Bedienfeld-Bereich zu sprthen, sondern
einen Schwamm zu verwenden.

! Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes

keine Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Backofentur reinigen

! Bei den Modellen mit LED INSIDE ist es nicht
méglich, die Tir abzumontieren.

Die Backofentur aus Glas nur mit einem weichen
Schwamm und mildem Reinigungsmittel reinigen.
Das Gerat danach mit einem weichen Tuch trocknen,
Keine rauen, scheuernden Materialien oder
scharfkantige, metallische Schaber verwenden, da
sie die Oberflache zerkratzen oder das Glas
beschadigen kénnen.

Zur einfachen und grundlichen Reinigung kann die
Backofentur abgenommen werden.

1. Hierzu die Tur vollstandig 6ffnen (siehe
Abbildung).

2. mit einem Schraubenzieher die an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel F anheben und
drehen (siehe Abbildung);

3. Die Tur an den beiden
auBeren Seiten langsam und
nicht vollstandig schlieBen.
Die Tur danach nach auBen
aus ihrer Lagerung
herausziehen (siehe
Abbildung). In umgekehrter
Reihenfolge wird die
Backofentur wieder
angebracht.

Dichtungen priifen

Den Zustand der Dichtung an der Backofentur in
regelmaBigen Abstanden prufen. Sich im Falle einer
beschadigten Dichtung an die nachstgelegene
Kundendienststelle (siehe Kundendienst) wenden.
Es empfiehlt sich, den Backofen bis zur erfolgten
Reparatur nicht zu verwenden.

Lampenaustausch

Verfahren Sie zum
Austausch der
Backofenlampe
wie folgt:

1. Nehmen Sie die
Glasabdeckung
der
Lampenhalterung
Glasscheibe ab .

2. Nehmen Sie die
Lampe heraus
und ersetzen Sie sie durch eine neue desselben
Typs: Halogenlampe 230 W, Leistung 25 W, Sockel
Go.

3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (s/iehe
Abbildung).

Backofenraum|
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m ! BerUhren Sie die Lampe nicht mit bloBen Handen.

Montage des Gleitschienen-Bausatzes

Verfahren Sie zur
Montage der
Gleitschienen wie folgt:
1. Ziehen Sie die
beiden Rahmen aus
den Abstandsstlcken
A heraus siehe
Abbildung).

Linke Rechte
Gleitschiene
gj

Gleitschiene

2. Wahlen Sie die

Sie die Gleitschiene
einsetzen mochten.
Setzen Sie auf den
Rahmen zuerst das
Einrastteil B und dann
das Einrastteil C auf.
Achten Sie hierbei auf
die Laufrichtung zum
Auszug der
Gleitschiene.

3. Befestigen Sie die
mit den Gleitschienen
versehenen beiden
Rahmen in den
entsprechenden
Lochern der
Backofenwande (siehe Abbildung). Die oberen
Locher sind fur den linken Rahmen bestimmt, die
unteren dagegen fur den rechten Rahmen.

4. Stecken Sie die Rahmen abschlieBend wieder auf
die Abstandsstlcke A auf.

! Setzen Sie die Gleitschienen nicht auf Position 5
ein.

* Nur bei einigen Modellen.

Einschubebene, auf der

Seitliche und hintere* katalytische Platten

Es handelt sich um Platten, die mit einem
katalytischen Speziallack versehen sind, das das
beim Garen anfallende Fett absorbiert.

Dieser Lack ist ausreichend widerstandsfahig, um
das Verschieben des Zubehors (groBer
Backofenrost, Fettpfanne, DrehspieB-Set) zu
ermoglichen, ohne dass es hierdurch beschadigt
wUlrde. Machen Sie sich keine Sorgen Uber weie,
auf den Oberflachen auftretende Spuren.
Trotzdem sollte wie folgt vermieden werden:

- Den Lack mit scharfen Gegenstanden
(beispielsweise einem Messer) zu verkratzen,

- Spul- oder Scheuermittel zu verwenden.
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Storungen und Abhilfe

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die “Taste Uhr” und die Ziffern
auf dem Display blinken.

Das Gerat wurde gerade an das
Stromnetz angeschlossen oder
ein Stromausfall hat stattgefunden.

Uhr einstellen.

Ein programmiertes
Garprogramm ist nicht gestartet.

Ein Stromausfall hat
stattgefunden.

Die Programmierung wiederholen.

Nur die “Taste Uhr”
leuchtet stark.

Das Gerat ist im Standby.

Mit dem Beruhren einer
beliebigen Taste wird der
Standby verlassen.

Ich habe ein automatisches
Programm ausgewahlt. Das
Display zeigt die Meldung “Hot”
und das Garprogramm

startet nicht.

Die Innentemperatur des Ofens
liegt Uber der des eingestellten
Garprogramms.

Warten, bis sich der Backofen
abgekuhlt hat.

Ich habe das HeiBluftgaren
ausgewahlt und die Speisen
sind angebrannt.

Positionen 1 und 5: Sie sind der
HeiBluft zu direkt ausgesetzt,
wodurch empfindliche Gerichte
leicht verbrennen kdénnten.

Es wird empfohlen, die
Bratschalen nach halber
Kochzeit zu drehen.
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Kundendienst

Achtung:

Das Geréat ist mit einem Diagnosesystem ausgestattet, dank dem etwaige Betriebsstorungen erfasst werden
koénnen. Diese werden auf dem Display durch Meldungen folgenden Typs angezeigt: "F—" gefolgt von
Nummern.

In diesem Fall den Kundendienst anfordern.

Bevor Sie den Kundendienst anfordern:

e \ergewissern Sie sich bitte, ob die Stérung nicht eigenhandig behoben werden kann.,
e Starten Sie das Programm erneut, um sicher zu sein, dass die Stérung beseitigt wurde.
¢ Sollte dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich bitte an die autorisierte Kundendienststelle.

! Wenden Sie sich nur an autorisierte Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

e die genaue Beschreibung des Fehlers

e die auf dem Display TEMPERATUR angezeigte Meldung

e das Geratemodell (Mod.)

e die Seriennummer (S/N).

Letztere Informationen k&nnen dem Typenschild, das sich auf dem Gerét befindet, entnommen werden.

30



PykoBoacTBO no

aKcnnyaTauum

NL DE
Nederlands, 1 Deutsch, 16
TR PL
Tirkge, 46 Polski, 61

FK 1037 EN .20 X /HA

FK 103 EL .20 X /HA

FK 1037 EN .20 /HA

FK 103 EL .20 /HA

FK 103 ENS C X /HA

FK 103 ENS C /HA

70FK 1039ENS C X RU/HA
70FK 1039ENS C RU/HA
70FK 1038 ELS C X RU/HA
70FK 1038 ELS C RU/HA
70FKQ 1038 ESC RU/HA
UT 103ESC X /HA

UT 103ESC /HA

FK 1032EC.20 X /HA

FK 1032EC.20 /HA

FK 1039E.20 X /HA

FK 1039E.20 /HA

FK 103EN.20 X/HA

FK 103EN.20/HA

FK 103EN C X /HA

FK 103EN C /HA

FK 103 E .20 X /HA
70FK1039EN X RU/HA
70FK1038EL X RU/HA
70FKQ1038EC RU/HA
70FK1039EL X RU/HA

Pycckuin, 31

OYXOBOW LUKA®D

CopepxaHue E
MoHTax, 32-33

PacnonoxeHue

OrnekTpuyeckoe noacoejuHeHne

MacnopTHas Tabnuyka

OnucaHue nspenus, 34
Oo6wwit Bug
KoHconb ynpasneHua

BknrouyeHue n akcnnyartaumsa, 35-36
BrnokupoBka ynpaBneHui

HacTpolika 4yacoB

HacTpolika Taiimepa

BknioueHne gyxoBoro wkada

Ybupatowiasica pydka

BosBpaT k 3aBOJCKMM HacTpoikaMm

Pexum asHeprocbepexust

Mporpammbl, 37-40

MporpamMbl MPUroTOBIIEHUSI B PYYHOM pexume
|_|pOI'paMMbI NPpUroToBi1IeHNA B aBTOMaTU4ECKOM pexunme
I'IporpaMMMposaHme NpUroToBIieHNA

I'IpaKqueCKue COBETbI MO NPUroToBI1EHUIO

Tabnuua npuroToBneHus

MpepocTopoxHOCTN U pekomeHaauum, 41
Ob6wue TpeboBaHusa Kk 6e3onacHOCTM

YTunusauus

OHeprocbepexeHne U oxpaHa OKpyXxatolen cpeibl

TexHunueckoe obcnyxuBaHue un yxon, 42-43
Ob6ecTounBaHue usgenus

Yuctka nsgenus

Unctka ABepubl

3aMeHa namnoyku

KpenneHune komnnekTa BblABWKHbIX HanpaBRAstOLLMX

HeucnpaBHOCTM 1 meTOAbI UX YyCTpaHeHUA, 44

CepBucHoe obcnyxuBaHue, 45
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YcTaHOBKA

! BaxHO COXpaHUTb AaHHOe PYKOBOACTBO ANS ero
nocrneayloLmMx KoHcynbTauuit. B cnyyae npoaaxu,
nepejayn uUsgenusi Unu Npu nepeesje Ha HoBoe
MECTO XUTeNbCTBa He06X0ANMO NPOBEPUTDL, YTOOI
PYKOBOACTBO OCTaBanocb BMeCTE C U3genuem, Ans
TOro YToObl €ro HOBbI BrajeneL Mol 03HaKOMUTLCS
C MpaBuniamMu sKcnnyaTauuu U ¢ COOTBETCTBYHOLMMU
npeaynpexaeHnsMu.

! BHMMaTenbHO NpoynTanTe MHCTPYKLMK: B HUX
cojepxaTcsl BaxHble cBejleHust 06 ycTaHOBKe
usgenusi, ero aKcnnyatauuu U 6e3onacHoCTu.

PacnonoxeHue

! He paspeluaiite geTm urpatb ¢ ynakoBOYHbIMU
mMaTepuanamu. YnakoBka JormkHa ObiTb YHUUTOXKEHaA B
COOTBETCTBUM C MpaBunamMu pasgenbHoro cbopa
Mycopa (cm. [TpedocmopoxHocmu u pekomeHdayuu).

! MoHTax nsgenns npon3BoANTCA B COOTBETCTBUMN C
AaHHbIMUN NHCTPYKUUAMN KBaﬂM(bMHMpOBaHHbIMM
cneunanuncTtamu. Henpaanbem MOHTaX mnsagenuma
MOXET cTaTb NPUYMHON MOBPEXAEHUA uMyLLecTBa u
NPUYNHUTD yu.l,ep6 nogam n goMallHUM XXUBOTHbIM.

BcTpoeHHbIN MOHTax

Ona obecrneyeHns UCNPaBHOTO PYHKLIMOHUPOBaHNS
BCTPanBaeMoro usjenins KyxoHHbIi 3MeMeHT JOImKeH
MMETb COOTBETCTBYIOLLME XapaKTepPUCTUKU:

¢ MaHenn KyXOHHbIX 3N1IeMEHTOB, npunerarowmnx K
AyxoBomy umacby, AOIDKHbI ObITh BbINOMHEHbI U3
TEepMOCTOINKOro maTepuana;

* Knen KyXOHHbIX 3/IeMEHTOB 3JIeMEeHTOB,
LUMOHUPOBAHHBIX AepeBOM, AOMMKEH ObITb
ycTonumBbIM K Temnepatype 100°C.

* ANs BCcTpauBaHWUs AyXOBOro Wkada nog
KYXOHHLIM TOMOM (CM. cxeMy) Unu B neHan
HULA KYXOHHOro 3fieMeHTa AOoKHa UMeTb
criegyloue pasmepsbi:

575-585 mm.

590 mm.

* Tonbko AnA mogenen U3 HepXaBelowWwewn cTanu
! Mocne BcTpauBaHua M3genusi B KyXOHHbIA aneMeHT
JOJDKHa ObITb UCKIOYeHa BO3MOXHOCTb KacaHusi K
3NEKTPUYECKUMU YaCTAMMU.

Pacxos aneKTposHeprum, yKkasaHHbIl Ha NacropTHOV
Tabnuuke msgenus, Obin 3aMepsH ANs AaHHOro Tuna
MOHTaxa.

BeHTunauusa

Ons obecneyeHns Hagnexalliei BEHTURALUM
HeobX04MMO CHATb 3aJHIO0 MaHesb HULIN KYXOHHOTO
aneMeHTa. PekomeHnayeTcsi ycTaHOBUTL JyXOBOM
Wwkad Ha ABa AepeBsHHbIX Opycka MM Ha CnnoLHoe
OCHOBaHWe C OTBepCTMEM JMaMeTPOM He MeHee 45 x
560 mMm (cm. cxembl).

LleHTpoBKa M KpenneHue

Ona KpenmneHus M3genna K KYXOHHOMY 9fleMeHTY:

* OTKpOiiTe ABEpPLY AYXOBKM;

* BblHbTE 2 PE3NHOBbLIX 3arfyllKK, 3aKpblBalolime
KpernexHble 0TBepCcTUsi B NepuMeTparnbHoi paMke;

* MpUKpenuTe AYXOBOM LWKad K HWLWe 2 Wwypynamu
Ana Aepeea;

* YCTaHOBUTE Ha MECTO Pe3MHOBbIE 3arfyLIKu.

g

- W 1

/ [ \\\

! Bce 3aluTHble 31IeMEHTbI J0JDKHbI ObITh
3aKkpenseHbl Takum 06pa3om, YTobbl MX MOXHO Gbino
CHSATb TONbKO MpU MOMOLLM cheyuanbHoro
MHCTpYMeHTa.
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dnekTpuyeckoe nogcoenuHeHue

! [lyxoBble LWKadbl, YKOMMNIEKTOBaHHbIE
TPEXMONOCHbIM CeTEBbIM Kabenem, pacuntaHbl Ha
hYHKLMOHMPOBaHNE ¢ NepeMEHHbIM TOKOM ¢
HanpsbKeHWeM 1 YacTOTOIN 3NEKTPONUTaHUS,
yKka3zaHHbIMW Ha NacnopTHOI Tabnuuke ¢ AaHHbIMM
(cm. Huxe).

MoacoeauHeHne ceTeBoro Kabens

= 1. OTKponTE 3aXXKUMHYLO
% KOpoOKy, HaxxaB npu
MoOMOLUY OTBEPTKU Ha
Z BbICTYMbl ¢ OOKOB
I KPbILIKKX: MNOTSAHUTE U
Z OTKpOWTE KpbILKY (CM.
;/%/ cxemy).
2. Nopsipok
noAcoeAUHEHUS

ceTeBoro kabens:
OTBUHTUTE BUHT
kabenbHOro canbHuKa u
TPW BUHTa KOHTaKToB L-
N-= u 3aTem
npuKpenuTe npoeoja
noj rorioBKaMu BUHTOB,
cobniogasa LBeTOBYIO
MapkupoBKy CuHuin (N)
KopwnuHeBbii (L) KenTo-
3eneHbin == (cm.
cxemy).

3. 3akpenuTte ceTeBoW
kabenb B creuyansHoOM KabenbHOM canbHUKE.

4. 3aKpoliTe KpbILWKY 3aXUMHOW KOpOOKN.

L

I
=

i
Sie

N

—
NN

=

MopcoeanHeHne ceTeBoro Kkabens usgenus K
CeTUu aneKkTponutTaHusa

YcTaHOBUTE Ha ceTeBol kabenb HopManM3oBaHHy0
LITENcenbHY0 BUMKY, pacyWTaHHY0 Ha Harpysky,
yKa3aHHyl Ha nacrnopTHoi Tabnuuke (cm. cOOKY).

B cnyuae npsimoro noAknouveHust K cetu
3MeKTPONUTaHNs Mexay usgenuemMm u ceTblo
Heobxo4NMO YCTaHOBUTb MHOTOMOJIOCHBIN
BbIKMoYaTeNb ¢ MUHUMarnbHbIM PaccTosTHUEM MeXAY
KOHTaKkTamu 3 MM, pacuuTaHHbI Ha [JaHHYl Harpysky
U COOTBETCTBYIOLUUIA AeNCTBYIOLMM HOpMaTMBam
(BbIKNIOYaTENb He JOIMKEH pa3MblkaTb NPOBOJ
3asemreHus). CeTeBoii kKabenb JomkeH ObITb
pacnonoxeH Takum obpasom, 4ToObl HU B 0AHOW
TOuYKe ero TeMnepaTypa He MpeBblllana TemnepaTtypy
nometleHns 6onee yem Ha 50°C (Hanpumep, 3agHAN
naHesnb AyxoBoro wkada).

! 3J'IeKTp0MOHTep HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a
npaBuiibHOE€ MoAKNK4YeHne n3genna K SJ'IeKTpW-IeCKOVI
ceTu u 3a cobniogeHne npasun 6e3onacHocTU.

I'IepeA noAKn4YeHnem nsgenma K cetu
ANIEeKTponnuTaHnA npoBepbTe creayoliee:

» ceTeBas po3eTKa JOIkHa ObITb coejuHeHa ¢
3a3eMsieHMeM 1 COOTBETCTBOBATb HOpMaTUBaM;

» ceTeBas po3eTKa A0MkHa ObITb paccuuTaHa Ha
MakcuMmarnbHylo noTpebnseMylo MOLHOCTb
usgenns, ykasaHHylo Ha nacrnopTHou Tabnuuke
(cm. Huxe);

* HanpsbKeHue ceTu 3MeKTPONUTaHUs [orPKHO
HaxoAuTbCS B Mpejenax 3HauyeHuil, yKasaHHbIX Ha
nacnopTHoil Tabnnuke (cm. HUXe);

* ceTeBasl po3eTKa JO/kHa ObITb COBMeECTUMA CO
WTencensHoM BUNKoW usaenus. B npotnBHom
criyyae 3aMeHWUTe PO3eTKy MIM BUIIKY; He
ucnonb3yinTe YANUHUTENU UMN TPOWHWKMU.

! N3penue JomkHO ObITb YCTAaHOBMEHO TakuUM

obpa3som, 4TobbI ceTeBol kKabenb 1 ceTeBas po3eTka

ObInu Nerko AoCTyMHbI.

! CeTeBoll kabenb U3enusi He AOMKeH ObITb COrHYT

Unmn cxar.

! PerynapHo npoBepsiiTe cocTosiHUe MpoBoja

3MeKTPONnUTaHNsa 1 B crlyyae HeobxoaMMocTu

nopyuyute ero 3ameHy TOJIbKO YMONMHOMOYEHHbIM

TexHukaMm (cMm. TexHu4yeckoe obcryxusaHue).

! MpousBoaguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a

nocneacTBus HecobniogeHUs nepevyncreHHbIX

Bbllle TpeOoBaHUMA.

MACMOPTHASA TABJIUYKA

wnpuHa 43,5 cm.

FabapuTHble BbicoTa 32 CM.

pasmepbl rny6uHa 41,5 cm.

O6bem 58 n
HanpsbkeHne 220-240 B ~ 50/69 My

AnekTpuyeckoe (cm. MacnopTHyto Tabnuuky),

noaknoyYeHue MakcuMarbHasi norfowaemas
MoLLHocTb 2800 BT

ENERGY OupekTtuBa 2002/40/CE 06 aTukeTkax

LABEL* 3MNEKTPUYECKNX JyXOBbIX LLIKadOB.
Hopmatus EN 50304

'i'P 3asBneHne o pacxoae A1eKTPoaHeprum

Knacca npuHyauTensHoM
KOHBEKLMW - PeXXUM Harpesa:

ECO.
5 3

A0 77

C

[aHHOe nsgenue cooTBeTCTBYET
cnegywowum upektueam
EBponeiickoro CoobLuecTsa:
2006/95/CEE ot 12.12.06 (Huskoe
HanpshkeHue) ¢ nocreayLmmm
nameHeHusamu — 2004/108/CEE ot
15.12.2004 (OnekTpoMarHuTHas
COBMECTUMOCTb) C MOCNeAyLLMMI
nameHeHusamu — 93/68/CEE ot 22/07/93
C nocneayoLwmMmMy U3MEHEHUSAMN.

- 2002/96/CE ¢ nocnegytowmmun
VN3MEHEHMUSMMU.

-1275/2008 pexum
3HeprocbepexxeHUs/BbIKI.

1=

* Be3 BbIABMXHbIX HanpaBnAOLWMX
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OnucaHue nusgenus

m O6wun Bug,

MaHenb ynpasneHua

BblOABMXHbIE
HANPABNAOLWME
YPOBHeM

PELUETKA

nonoxexue 5

|||||

rnonoxexuve 4

NMPOTUBEHDb

KoHconb ynpaBneHus

CumBonsl
NMPOrPAMM
PYYHOIO PEXXUMA

rnonoxexue 3

rnonoxeHue 2

N |BITIEL =]
ilelel|s|ss]
&
BKNIOYEHUE CumBonebl
NMAHENAN ABTOMATUYECKUX/
YNPABINEHUA ECO
NMPOrPAMM

TEMNEPATYPbI

nonoxexue 1

Cumeon
_ MPOAOIMKUTENBHOCTb CumBon
Avcnneit KOHEL, MPUrOTOBNEHUSA
CumBon Oucnnen Cumson
TEMMNEPATYPA BPEMS BNOKUPOBKA
YMPABNEHUN
— - p
g88a | I [+ [|B&888] || [~
© o START
@ - X END
CumBon nycK/
y f€¥§°o"vi’.'<u OCBELLEHUWE |OCTAHOBKA
BPEMEHM / 32“&'10,”
TEMMNEPATYPbI
Cumson
Cumeonsl HATPEB / TAAMEP
OCTATOYHOE TEMNO
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BKnoyeHue u
akcnnyarauus

! Mpn nepBoM BKIOYEHUN JYyXOBOrO LWKada
pekoMeHayeM MpoKanuTb ero NPUMepHo B TeueHue
yaca npu MakcumarnbHoW TemnepaType ¢ 3akpbiTon
ABepuel. 3aTem BbIKMOYMTE AYXOBOW LiKad,
OTKpOWTe ABepLly U NpoBeTpUTE NoMellieHne. 3anax,
KOTOpbI Bbl MOXeTe MovyBCTBOBaTb, Bbi3BaH
ucnapeHueMm BeLLeCTB, UCMOMb30BaHHbIX Ais
npeaoxpaHeHns JyxoBoro wkada.

! ins o6neryeHnst HaCTPOMKM JepXKnUTe HaxaTbiMu
KHOMKU + U - : UMcpbl Ha Aucnnee OyayT cMeHATbCA
ObicTpee.

! Kaxxgas HacTpoiika aBToMaTUYECKN coXpaHsieTcs B
namstvu no npowectBun 10 cekyHa.

! AKTMBMpoOBaTb CeHCopHble KHoMKM touch B nepyatkax
Henb3s.

HekoTopble MoJenu ykoMnreKkToBaHbl NeTenbHOM
CMCTEMOM, MO3BONSIIOLLLEN MMAaBHO 3aKpbITh ABepLy,
He Npwxkumas ee pykoi. ina npaBunbHoOro
UCMosib30BaHUSl CUCTEMbI Nepej 3aKkpbiBaHWEM
ABepubl:

* MOJIHOCTBIO OTKPbITb JBEpLLy.

+ unsberaTb 3aKpblBaHUA ABePLbI C CUIIONA.

BrnokupoBKka ynpaBneHum

! YnpaBnenus MoxHo 3a6nokupoBaTh npu
BbIKINTFOYEHHOWN AYXOBKe, nocrne Hadvana unu no
3aBepleHUn NpuroToBiieHa U B npolecce
nporpamMmmupoBaHns.

[ns GnokMpoBKK yrnpaBrieHN AYXOBKU HaXXMUTe
KHOMKY =O MpuUMepHO Ha 2 ceKyHabl. PasgaeTcsa
3BYKOBOM curHan, Ha aucnnee TEMMEPATYPbI
nosiBngeTca cumBon knoya “O—n". BknoYeHHbIN
CMMBON =O 03HayaeT, YTo GroKMpoBKa
aKTUBMpOBaHa.

Onsa pa3bnokMpoBKN BHOBb HaXXKMUTE NMPUMEPHO Ha 2
CEKYHAbI KHOMKY =O.

Hactponka yacoB

! HacTtpolika yacoB Npon3BoAUTCS TOMbKO MpU
BbIKMIOYEHHOMN AYyXOBKe. Ecnu AYXOBKa B pexume
3Hepr0069pe>|<eHv|;|, npu NepBoM HaXXaTUN KHOMKU

@ NoKa3blBaeTCA TeKyllee BpemMsa. BHoOBb Haxmute
3Ty KHOMKY ANsl HacTPOWKN BpeMeHM.

Mocne nogkntoveHns K ANEeKTpoceTn nnu nocne

OTKIMIOYEHUS] S3HEPTrOCHA0XXEHUsI KHoMKa @ n ynopbl
Ha aucnnee BPEMA muratot B TedeHne 10 cekyHA.
HacTtpoiika yacos:

1. Haxxmute KHonky @

2. BbicTaBuTe BpeMs MPW NMOMOLLM KHOMOK + U -.

3. BbicTaBuB TOUHOE BpeMSsl, BHOBb Ha)KMUTE KHOTMKY
Q!

4. NOBTOPUTb BbILLEONUCAHHYIO onepaLuio Ans
BbICTaBMEHNUST MUHYT.

B cnyyae npepbiBaHUs 3HeprocHabxeHus

HeobX04MMO BHOBb BbICTaBUTb Bpem4A. Cumson G\,
MUraloLwuin Ha gucnnee, nokasbiBaeT, YTO Yachl
HacTpOeHbl HENpaBUIbHO.

HacTtponka Tanmepa

! HacTpoutb Taimep MOXHO KaK Mpu BKIOUYEHHOM,
TakK U Npv BbIKIIOYEHHOM AyX0BOM LiKady. Tarimep
He ynpasndaeT BKNMoYeHnem unn BblKrno4vyeHnem
AyXxoBoro wkada.

Mo ucTeyeHun sagaHHoro BpeMeHu Taimep BKMoYaeT
3BYKOBOW cUrHan, KoTopblii NpepbiBaeTcs Yepes 30
CEKyHJ Unu rnocrne HaxaTtusi Ha niobyto
aKTUBUPOBAHHYIO KHOMKY.

Mopsifok HacTpolkK Tanmepa:

1. Haxxmute KHoOMKy [l
2. HactpouTb Hy)xHoe Bpems npu NOMOLLY KHOMOK + 1 -,
3. BbIcTaBMB HY)XHO€ BpeMsl, BHOBb Ha)XXMUTE KHOTKY

Q.

BkrntoyeHHbIi cumBon QI'IOKa3bIBaET, yTo Tanmep
BKITIOYEH.

Ons oTMeHbl hyHKLMM TaliMepa HaXXMUTe KHOMKY ﬂ
U MPU NOMOLLM KHOMOK + U - yCTaHOBUTE BpeMs Ha

00:00. BHOBb HaXMuTe KHOTMKY [l

BbikntoueHne cumBona a o3HayaeT OoTKMoYeHne
TanMepa.

NMopanok BKIOYeHUsA AyXoBOro wkada
1. Bkniounte KoHconb ynpasnieHnua npun nomMoiin

KHOMKN (D Wspenve nsgaet Tpu 3BYKOBbIX CUrHana
BO3pacTatoLel rpoMKOCTU, U nocnejoBaTesibHO
3aroparoTcs Bce KHOMKW.

2. HaxxmuTe KHOMKY HY>XHOW MporpaMmbl
npurotoeneHus. Ha aucnnee TEMIMEPATYPHI
nokasblBaeTcsl:

- ecnu BbibpaHa nporpaMma NpUroToBEHNs B
py4yHOM pexume, TemnepaTypa JaHHoOW nporpaMmbi;
- “Auto” npu BbIOOPE NPUrOTOBIIEHUS B
aBTOMaTU4YECKOM peXxume.

Ha aucnnee BPEMSA nokasbiBaeTcs:

- Npu BbIbOpe NporpamMmmbl NMPUrOTOBIIEHNUS B PYYHOM
pexume, TeKyllee BpeMs;

- MPOAOJIKMTENIbHOCTb NPU BbiGOpe NPUroTOBNEHUs B
aBTOMaTUYECKOM pexume.

3. HaxxmuTe kHomnky ANs Hayana npuUroToBMeHus.
4. [lyxoBKka HaYHET HarpeBaTbCs, UHAUKATOPbI
HarpeBa OyayT 3aropaTbcs Mo Mepe MoBbileHUs
TeMnepaTypbl.

5. 3BYKOBOI1 cMrHan u BKMoYeHWE BCeX MHAMKATOpOB
HarpeBa o3HavaeT, YTo ¢pasa npejBapuUTeSIbHOro
HarpeBa 3aBeplueHa. Ha gaHHOM aTane MoXHO
NoMecTUTb B AYXOBKY MPOAYKTbI.

6. B npouecce npUrotosrieHust B No6oit MOMEHT MOXHO:
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C
- U3MEHUTb TemnepaTypy NPy NMOMOLLU KHOMKA @ ,
3aTeM KHOMOK + U - (MOMIbKO 8 rpozpammax py4yHo20
pexuma);
- 3arnporpaMMupoBaThb MPOJAOIDKUTENBHOCTb
npurotoBnenus (cm. poepammsi);

- NpepBaTb MPUroTOBIIEHNE MPU NMOMOLLM KHOMKM .
B aTom cnyyae usgenve 3anoMuHaeT Temneparypy,
KoTopasi Mormna ObITb U3MeHeHa paHee (MoJIbKo 8
fpoegpaMmax py4yHo20 pexuma).

- BbIKIOYMTb JYXOBKY, A€pXKa HakaToi KHOMKY @ 3
CeKyHAbI.

7. B cny4yae BHe3arnHoro oTKOYEHUS
3NeKTPONUTaHUS, ecnn TeMrnepaTtypa B 4yXOBOM
WwKady He CMULIKOM MoHWU3Wnacb, cpabaTbiBaeT
cuctema, Bo3oGHoBNsOWANA NporpaMmy
NPUroToBMEHNS C MOMEHTA, B KOTOpPbIA OHa Gbina
npepsaHa. MporpamMmmupoBaHue, caenaHHoe B
oXuaaHuu 3arnycka nporpaMMbl, HE coXpaHsieTcs
nocrne Bo306HOBMEHUS] S3HEPFrOCHAOXEHNUA U JOJKHO
ObITb BbIMNOMIHEHO MOBTOPHO (Hanpumep: 6bino
3anporpaMmupoBaHo Havano npurotoenexHusa B 20:30.
B 19:30 npepBanocb 3aHeprocHabxeHue. MNpu
BO30OHOBIIEHUN 3HEeprocHabxeHns Heobxoanmo
BHOBb BbIMOMHUTb NPOrpaMMUpOBaHME).

! B nporpammax MPUJb dasa npeaBaputenbHoro
HarpeBa He npejycMoTpeHa.

! Hukorga He cTaBbTe HUKaKUX NPeAMETOB Ha AHO
JyxoBoro wkada, Tak Kak OHW MOFyT NOBpeAuTb
3aManupoBaHHoe MOoKpbITHe.

! Beceraa cTaBbTe Mocyy Ha NpuniararoLLylocs peLueTky.

OxnaguTenbHass BeHTUNAUUSA

[na NoHWwKeHNs: TemnepaTypbl CHAapYXXM JyXOBOro
WKada oxnaguTenbHbIii BEHTUMATOP co3faeT NoToK
BO34yxa Mexay nepejHeit NaHesnbio, ABepLIEN AYXOBOTO
Wwkada M HWKHUM Kpaem ABepLibl JYXOBKU.

! Mo 3aBepLlUEHUN NPUrOTOBIIEHUS BEHTUNSATOP
npoaosmkaeT paboTaTb BMOTb 40 HaNeXallero
oXrnaxaeHuss JyXOBKU.

OcBeleHue ayxosBoro wkada

OcBelleHne BKIMIOYAETCH NPU OTKPbIBaHUU ABepLib
JYXOBKU UNM B MOMEHT 3anycka nporpammbl
npuroTtoBrieHnsi. B mojensx, ocHalleHHbIX
nHaukatopom LED INSIDE npwu 3anycke
NPUroToBMeHNA BKMNOYaOTCA UHAMKATOPbI AN
flyyllero ocBelLEeHUss BCEX YPOHeEN MPUroTOBMEHMS.

KHonka 6 No3BoONsieT BKMOYaTb W BbIKNOYaTb
ocBelleHne B No6O MOMEHT.

MHaukaTopbl ocTaToYHOro Tenna

WN3aenne yKoMMNeKkToBaHO MHAUKATOPOM OCTaTOYHOro
Tenna. MNpun BbIKMIOYEHHON AYXOBKE AuUcnneil
MoKasblBaeT 0CTaTOYHOE TEMMO B JYXOBKE
BKJIIOYEHMEM LUKallbl ocTaToyHoro Tenna. OTAenbHble
CErMeHThbI LLKarbl MocrefoBaTeNnbHO racHyT, Mo Mepe

TOro Kak TemMmnepartypa B AYXOBKE NMOHMXaETCA.

Y6uparowasics py4ka

HekoTopble MoAenu yKoMmnnekToBaHbl youpatoLueiics
pYuKoii, BCTpOEHHOI B JBepLy AyXOBoro Lukada.
[JocTaTo4yHo Nerkoro Hakuma, U cUcTemMa OTKpblBaHUSA
push/push o6nerynt 3axsaT py4ku AN OTKPbIBAHUS U
3aKpblBaHusl ayxoBku. Mo 3aBeplueHUM aKcnyaTauum
PYYKy MOXHO yOpaTb C NErkum HaKUMOM.

Pexxum Demo

yxoBoW wkadg MoxeT paboTtatb B pexxume DEMO:
OTKIIOYAITCH BCe HarpeBaTeslbHble 3NeMEHThI,
OCTaloTCsl BKIOUYEHHBIMU TONbBKO YrpaBfeHus.

Ons BkntoyeHus pexxuma DEMO 1 pa3s Haxmute

|
KHOMKY Q, 3aTeM KHOMKU + U - 0AHOBPEMEHHO Ha 6

ceKkyHA 1 3aTteM 1 pa3 KHOMKy @ Paspaetcs
3ByKOBOW curHasn, Ha gucnnee TEMMEPATYPbI
nosiensietca “dEon”.

Ona otkntovenns pexxuma DEMO npu BbIKMOYEHHON

AYXOBKE HaXXMWUTE OAHOBPEMEHHO KHOIMKY n
KHOMKY - Ha 3 cekyHabl. PasgaeTcs 3ByKoBoOI curHarn,
Ha Aucnree nokasbiBaeTcsa Hagnucb «dEoF».

Bo3Bpart Kk 3aBOACKMM HacTpoMKam
[yxoBoii WwKad MoXeT OblTb HACTPOEH Ha UCXOAHblE
dabpuyHble 3HaYeHusl, YTO U3MEHWUT BCE HACTPOWKH,
cAellaHHble rnonb3oBaTtenem (qaCbI n
nepcoHannsnpoBaHHada NpoAoINKNTENbHOCTb
npuroToBrieHns). Ons oGHyNeHMst HacTpoekK
BbIKNKOUNTE AYXOBKY, AE€PXKUTE Ha)kaTon 6 CEeKyH]
OAHOBPEMEHHO KHOMKY NepBOoro nNnpuroTosrieHna B
py4yHOM pexume B NNEeBOM BEPXHEM YIIy U KHOMKY

. Mocne 06Hy116HM9| pa3aaeTcs 3BYKOBOW curHan.

|
anI NePBOM HaXaTUN KHOMKKU Q AyXOBKa
BO3BpallaeTca B PEXMUM NepBOro BKIOYEHUA.

Pexum aHeprocbepexeHus

[aHHoe n3genne otTBevyaeT TpeboOBaAHUSAM HOBOWA
EBponelickoit [UpeKTUBbI MO OrpaHUYEHUIO
3HepronoTpebneHNns B pexume aHeprocobepexxeHus.
Ecnu B TeueHne 30 MUHYT He NPOM3BOAMUTCA HUKAKUX
orepauuit U He akTUBMpoBaHa BnokMpoBka
yrnpaBrneHui unu gBepupl, u3genne asToMaTuyeckn
nepeksioyaeTcs B peXuM 3HeprocbepexeHunsi. Pexxum
3HeprocbepexeHns nokasbiBaetcss «KHonkon Yacbi»
C sipkon nogceeTkol. NMpn nepBom xe
ncnonb3oBaHUM yrnpaBneHUni usgenusi, cuctema
BO3BpallaeTcs B pabounit pexum.
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[Mporpammebi

! Ina obecneyeHna naeanbHON HEXXHOCTU U
XpycTsilen KOpoykn 6oa AyxoBKa nojjepkuBaeT
BNaXXHOCTb B hopMe BOAAHOr0 napa, KoTopast 06bIYHO
BblaenseTcs npu NpurotToBneHun. Takum obpasom
MOXXHO MOMNYYnTb ONTUMarbHble pe3ynbTaTbl
NpUroToBneHNs nobbix 6.

! Mpun Kaxxaom BKMOYEHUN AYXOBOM LUKad
rnokasbiBaeT MepBylo NporpaMMy NMPUroTOBIIEHUS B
pY4YHOM pexume.

Mporpammbl NPUroToBNEHNUA B PyYHOM
pexume

! Kaxxgass nporpaMMa uUMeeT 3ajjaHHyl0 TeMmnepaTtypy
npurotoBneHusi. TemnepaTypa MoXeT ObITb
HacTpoeHa Bpy4dHyto, oT 30°C go 250°C (300°C ans
nporpammbl FPUJb). Bo3amoxHble nameHeHus
TeMnepaTypbl COXpPaHSATCSA B NaMsTU, U 3TK
3Ha4YeHUs1 MoKasbIBalOTCH MpU nocrejyoLem
ucnonb3oBaHUM 3Tol NporpaMmbl. Ecnu BbiGpaHHas
Temnepartypa HuxXe cakTu4yeckoi TemnepaTypbl B
AyxoBke, Ha aucnnee TEMMEPATYPbI
nokasblBaetcs Haanucb «Hot». B niobom cnyyae Bebl
MOXeTe BKIMHOYUTb NPUroTOBEHME.

(%_,‘ Mporpamma OAHOBPEMEHHOE
NPUTOTOBNEHUE HA HECKOJIbKUX
YPOBHAX

BkntouatoTcst HarpeBaTenbHble 3NeMeHTbl U

BeHTUNATOp. Tak Kak >xap siBMsieTcs NOCTOSHHbIM BO

BCEM AyXOBOM LiKadyy, Bo3ayx obecneynBaet

O[JHOPOZHOE MPUrOTOBIIEHWE U MOAPYMSHUBaHNE

npoaykta. O4HOBpPEeMEHHO MOXHO UCMONb30BaTb He

bonee ABYX ypoBHel AyxoBoro wkada.

Mporpamma F’PUNb
BkniouaeTcs BepxHUWii HarpeBaTenbHbIA 3MeMeHT 1
BepTen (ecnu oH umeeTcs). Boicokas Temnepatypa u
Xap npsiMoro AeWcTBUS rpuns pekoMeHjyeTcs Ans
NPUroToBIEHNS MPOAYKTOB, HYXJaloLWnxcs B
BbICOKOW NoBepxHOCTHON TemnepaTtype. B npouecce
NPUroTOBMEHUs BepLia AYXOBKMU AOJKHa OCTaBaTbCsl
3aKkpbITon (cm. «[Ipakmuyeckue pekomeHOauuu Mo
M1pU20MOBIEHUIOY).

A

%  Tlporpamma 3AMEKAHKA

BknioyaeTcsa BepxHWIn HarpeBaTenbHbIA dNIEMEHT, U B
onpejeneHHbIi MOMEHT LMKNa TakKe Kpyriblii
HarpeBaTernbHbIA 3NIeMeHT, BKIYaloTcs BEHTUNATOP
BepTen (ecnm oH nmeetcs). CoyeTaeT
O/IHOHanpaBIlieHHOE BblJeneHue xapa ¢
NPUHYAUTENBHON LMPKYNsumMen Bosgyxa BHYTpU
AyxoBoro wkada.

370 NpensTcTBYET 06ropaHuio MOBEPXHOCTM
NPOAYKTOB, NOBbILIASA MPOHMKAKLLY0 CNOCOOHOCTh
xapa. B npouecce npurotoeneHusl BepLa AyXoBK/

JOJDKHa ocTaBaTbCs 3aKpbITol (cM. «[Ipakmuyeckue
pekomeHdayuu rno npuaomosneHuro”).

& Mporpammbl HUSKAA TEMIMEPATYPA

3TOT peXMm NPUroTOBMNEHNSA CNYXMUT AN pacCTONKM
TecTa, pasMopO3KN NPOAYKTOB, MPUroTOBIIEHUS
norypTtoB, bonee unn MeHee ObICTporo pasorpesa
roToBbIX 6o, ANS NPOAOILKUTENBHOIO
MPUroTOBNEHUS NPUW HU3KOW TemnepaType. B gaHHOM
pexuMe MOXHO BblOpaTb OJHY U3 CReAyloLuxX
Temnepartyp: 40, 65, 90°C.

Mporpamma MULILIA

BkrntoyaloTcs HIDKHUI U KPYITbIA HarpeBaTenbHble
anemeHTbl U BEHTUNATOP. 3Ta KOMOMHaUMs no3BonseT
OblcTpo HarpeTb AyxoBKy. Ecnu ncnosnb3aytoTes
HeCKONIbKO YpOBHel ofHOBpeMeHHO, Heobxoaumo
MEeHATb MecTaMu Orioga B cepeauHe ux
MPUrOTOBJIEHMSA.

&y Mporpauma KOHAWUTEPCKAS BBINEYKA

BkrioyaeTcs 3aHUIN HarpeBaTenbHbIA 3NEMEHT U
BeHTUNATOP, obecneunsas yMepeHHbIil 1
OJHOPOAHbLIN Xap BHYTPU AyXoBKW. [aHHas
nporpamma npejAHasHaveHa 45 NPUroToBMNEHNS
AenuKaTHbIX NPOAYKTOB (Hamnpumep, KoHAUTepcKas
BbiMeuka 13 JpPOXCKEBOro TecTa).

Mporpamma ECO

BkniouaeTca 3agHuil HarpeBaTesbHbIN 3NIEMEHT U
BEHTUNATOP, obecneunBasi yMepPEHHbIN U 0AHOPOAHbIN
Kap BHYTPM AyXOBKW. Pexum akoHOMWUM aHepruu
pekoMeHAOBaH AN HeGonbLMX 604 1 ngearnbHO
noaxoAWT ANsi nojorpeBa W JoBeAeHus 6noga ao
FOTOBHOCTW.

[nsa BknoyeHns
BepTena (cm. cxemy)
BbIMOMHUTE CcliejyoLme
onepauuu:

1. ycTaHoBUTE
npoTuBeHb Ha 1-bIiA
YPOBEHb;

2. ycTaHoBuUTE
JepxaTtenb BepTena Ha
3-uiA ypoBeHb 1
BCTaBbTe BepTen B
cneynanbHoe oTBepcTME B 3ajHel CTEHKe AYXOBOro
wkada;

A

3. BKMouuTe BepTer, BbibpaB NporpaMmbl unu

A

R

* imeeTcs ToNbKo B HEKOTOopbIX MoAenAx.
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A

! Mocne Havyana BbIMONHEHUs NporpaMmbl $3 Mpw
OTKpbIBaHUN ABEPLIbl JYXOBKN BEPTEN
ocTaHaBnuBaeTcs.

Mporpammbl NpUroToBneHus B
aBTOMaTUYECKOM pexume

! TemnepaTtypa u NpoAomKUTENLHOCTb
MPUroToBNeHns 3afaloTcA aBToMaTU4ecKu
cuctemonn C.0.P.® (OntumanbHoe
3anporpaMMUpoBaHHOe NMPUroTOBIEHUE), YTO
aBTOMaTUYeCKM rapaHTupyeT ugeanbHbIN
pe3ynbTaT npurotoBneHuA. MpurotoBneHune
aBTOMaTUYeCcKMU 3aBepliaeTcs, U AYXOBOW wKadcp
BKIOYaeT 3BYKOBOW CUrHan, O3Ha4aroWmun, 4To
6nrogo rotoBo. MNpuroroBneHue MoxeT ObITb
HayaTo B XONOAHOW WUNU B ropsiyer OyxoBKe.
Mo>xHO nepcoHanu3npoBaTb NPOAOIDKUTENBHOCTb
NpuUroToBmneHus cornacHo Bawwmm nuyHbIM BKycaMm,
M3MeHsIa ee Ha £5/20 MMHYT B 3aBMCMMOCTU OT
BblOpaHHoI Nporpammbl. Mocne Hayana
NPUroTOBMEHUsI Takke MOXHO U3MEHUTb €ro
NpoAOoIKUTENBHOCTL. ECcnu nsameHexHue
NpousBOAUTCS A0 3arycka nporpaMMbl, OHO
coxpaHsieTca B MaMsATU U BHOBb MoOKa3sblBaeTcsa Mnpu
nocnejyowiem Mcnosib3oBaHUM 3TOW MporpaMmel.
Ecnu TemnepaTtypa BHYTpU AYXOBKMW Bbille
TeMnepaTypbl, yka3aHHOW ANsl BbIOpaHHOIA
nporpammebl, Ha gucnnee TEMIMEPATYPHI
nokasbiBaetcsl Haanucb «Hot», n HayaTb
NpuUroToBreHNe HeBO3MOXHO; NOJOXAaTb
oxnaxgjeHust AyX0BKM.

! B Hauane da3bl Ha4yana NpUroToBEHNA AYXOBOWN
wkad BKNoyaeT 3BYKOBOW CUrHan.

! He oTkpbIBaliTe aBepLly JyXOBKM BO UsbexaHune
U3MeHeHUs1 TemnepaTypbl U NPOAOIKUTENBHOCTU
NPUroToBneHus.

*
@& Mporpamma FTOBAAWHA
OT1a nporpamma npejHasHaveHa Ans NPUroToBneHUs
TeNATUHbI, CBUHUHBLI, GapaHuHbl. Msco nomellaeTcs B
AyxoBKy 6e3 ee npeaBapUTENbHOrO HarpeBa. TeM He
MeHee Bbl MoxeTe pasorpeTb [JyXOBKy nepef
nomellleHNeM B Hee Msica.

«D Mporpamma PHIBHOE ®UNE

31oT peXxum noaxoauT And NpuUroToBrieHUA pb|6H0r0
dune Manbix U cpeaHUx pasmepos. MomecTuTe pbIOY
B AYX0BKy 6e3 npeaBapuTeNbHOIo Harpesa.

*
™ [lporpamma XNEB
OTa nporpaMMa npejHa3HayeHa Ans Bbineyku xneba.
Ona onTumanbHoro pesynbtaTa peKkOMeHAYyeM CTPOro
cnejoBaTb NPUBELEHHbIM HIDKEe UHCTPYKLMAM:
+ cobniogaiiTe peuent;
* MakcuMarnbHbIW Bec Ha NPOTUBEHD;

* He 3aObiBalTe Hanutb 50rp (0,5 on) xonogHom
BOAbl B NPOTUBEHb, YCTAHOBJIEHHbIN Ha 5-om
ypOBHe;

* paccToiika TecTa OCYyLLeCTBNAETCA NpY KOMHATHON
Temnepatype B TedeHue 1 - 1,5 yaca B
3aBMCUMOCTM OT TemrnepaTypbl B NOMELLEHUM,
BMNJIOTb 0 YBenuyeHnss o6bema TecTa BJBOe.

Peuent XJIEBA:

1 npoTuBeHb Makc. Ha 1000 rp, HWKHUIA YpOBEHb

2 npoTuBeHs makc. Ha 1000 rp, HWKHWI U cpeaHUA
YPOBHU

Peuent Ha 1000 rp. Tecta: 600 rp. mykn, 360 rp.
Boabl, 11 rp. conu, 25 rp. cBexux gpoxcken (mnu 2
nakeTUKa Cyxux ApodoKen)

MpuroTtoBneHue:

» Cwmelalite B O0nbLION MUCKE MYKY C COJbHO.

» PasBegute gpoxcku B Tennow Boge (MpUMepHO
35°C).

+ CpenaitTe B LEHTPe MYKU JYHKY.

* HaneiiTe B NyHKy pasBejeHHble B BoJe APOXKM.

+ 3amecute B TeyeHne 10 MUHYT ogHOpOAHOE,
anacTU4yHoe TecTo, He Mpununaollee K pykam.

» CdopmMupyiiTe U3 TecTa Lwap, NOMecTUTe ero B
MUWUCKY U HakponTe ero npo3pavyHoin KyXoHHOW
nneHKon Bo msbexaHue 3acbixaHUs MOBEPXHOCTU
TecTa. [loMmecTUTEe MUCKY C TECTOM Ha PaccTONKY B
AyxoBoW wWwkad, Bkoune pyvHon pexum HUN3KAA
TEMIMEPATYPA 40°C u paiite emy NofHATbCA
npumepHo B TeveHue 1 yaca (TeCTo JOJDKHO
yBENUUYUTLCS BABOE B oObeme).

+ Paspgenute nogolwejliee TecTo Ha YacTu.

+ PasnoxwuTe Bynku Ha NnpoTMBeHe Ha nucTe bymaru
AN AYXOBKW.

* [MocbinbTe GynkM MyKOWA.

» Cpenaitte cBepxy 6ynok Hagpesbl.

* Kypuua nomeuwiaeTcsi B AyxoBKy 6e3
npeABapuTenibHOro Harpesa.

*
+ Bkniounte npurotosnenve (™ XIEB
* [Mo 3aBeplueHnn BbINEYKN BbINIOXKUTE FOTOBbIE
Bynku Ha peLieTKy BMnoTb 40 WX MOMHOro
oxnaxjeHns.

*
Mporpamma KOHOUTEPCKAS BbIMEYKA
OTa nporpamMma uaeanbHo NMOAXOAMT AN BbINeYku
TOPTOB M3 APOMNOKEBOro, HEAPONCKEBOTO TeCTa M
OuckBuUTOB. M3genus noMeLyaoTcsl B XONOAHYHO
AyXoBKy. TeM He MeHee Bbl MoxeTe pasorpeTb
AYXOBKY Mepej NMoMeLleHNEM B Hee BbIMeYKM.

Mporpamma NMECOYHbLIE TOPTHI

JaHHbI pexxuM ugeanbHo NoAXOAWUT ANS NMoObIX
peLenToB NecoYHbIX TOPTOB (06bIYHO TpebyoLmx
xopoulero npornekaHusi cHudy). Kypuua nomeuiaetcs
B AYXOBKYy 6e3 npejBapuTeSlbHOrO Harpesa.

Tem He MeHee Bbl MoxeTe pasorpeTb AyXOBKY nepej
NnomelLeHUEeM B Hee BbIMEYKU.
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MporpammupoBaHue NPUroToBIIEHUSA

! 3al'lp0I'paMMl/IPOBaTb NpPpUroToBJiEHNE MOXXHO TOJIbKO
nocne Bbl60pa nporpamMmmbl NMPUroToBIIEHNA.

! Mpu BbIGOPE MpOrpamMmMbl MPUrOTOBIIEHUS

aKTUBMpPyeTCA KHOMMKa X, nocrne 4vero Bbl moxeTte

3anporpaMMupoBaTb NPOJOJHKUTENBHOCTb
npuroToBneHus. 3agae NPoJOIHKUTENBHOCTb
MPUroTOBNEHNS, aKTMBMPYETCS KHOMka £, nocrne

yero Bbl moxeTe 3anporpaMmMupoBaTb OTSIOSHKEHHbIN
3anycK nNpuroToBieHnA.

n porpaMmMmupoBaHue NpoaoJIXUTeNbHOCTHU

1. Haxxmute KHOMKy X; KHOMKa X 1 undpbl Ha

aucnnee BPEMA murator.

2. [inga Bbi6opa NpOAOIDKUTENbHOCTU HAXXMUTE KHOMKK
+0U-

3. YcTaHOBUB HYXXHYIO MPOJOIPKUTENIbHOCTb, BHOBb

Ha)>XMUTE KHOMKY X

4. HaxxmuTe KHOMKy ANa Hayana NpuroToBneHus.
5. Mo 3aBepLUeHUM NPUrOTOBIIEHNS Ha AuUCNIee
TEMIMEPATYPbI nokasbiBaetcss Hagnucb « END»
(KOHELU) n paspaeTtcsi 3ByKOBOI curHar.

* [lpumep: B 9:00 BbI 3agaeTe NpUroToBeHNe, Ha
KoTopoe notpebyetca 1 yac 15 MUHYT.
MpuroToBneHne aBToMaTUYECKM 3aBepLUNTCS B
10:15.

MporpamMupoBaHue NMPUroTOBJIEHUS C
OTJIOXEHHbLIM 3anyCcKoM

! HacTpouTb okoHYaHUe MPUroTOBMEHUS MOXHO
TONbKO Nocre HacTPOWKM MPOAOIHKUTESIbHOCTH
MpUroTOBNEHUS.

! Ons onTUManbHOro UCMonb3oBaHUA NMporpaMMmsbl ¢
OTINOXEHHbIM 3anyckoM HeobXoaMMo, UToObI Yachl
ObINM HacTPOEHbI NPaBUIILHO.

1. HaxxmuTte KHOMKy X 1 BbINoJSIHWTE onepauum oT 1

40 3, onucaHHble AN nporpaMmmMmumupoBaHuna
NPOoAOXUTENbHOCTN.

2. 3aTeM HaXmute KHOMKY % N HacTpoiTe BpeMs

3aBepLueHns nNpuroToBneHnsa Npu nomMoLLn KHOMoK + "

3. BbicTaBMB HyXHOe BpemMA 3aBeplLleHnsa

MPUrOTOBNEHNS, BHOBb HAXMMUTE KHOMKY £

4. HaxxmuTe KHOMKy Ans aKkTuBaumn
nporpaMMupoBaHusl.
KHonku X M £ nonepeMeHHo MUraloT, MokasbiBas,

4TO ObINO BbINOMHEHO MPOrpamMMUpOBaHue; B
npoLecce oXxujaHus Hayana npuroToBrneHUs Ha
ancnnee BPEMA nonepemeHHo nokasbiBaeTcs

NPOJAOIDKUTENBHOCTb U BpeMs 3aBeplueHus]

NPUroTOBMEHMS.

5. Mo 3aBepLUeHUM NPUroTOBINEHNS Ha Aucnnee

TEMMEPATYPbI nokasbiBaetcsa Hagnucb « END»

(KOHEL) n pasgaeTtcsi 3ByKOBOW curHarn.

» [lpumep: B 9.00 BbI NporpammupyeTe
NpUroToBneHne, Ha KoTopoe noTpebyetcs 1 yac 15
MUHYT, 1 Bpems 12:30, Koraa NpuUroToBneHns
JOIKHO 3aBepluuTbesl. Nporpamma aBToMaTU4eCcKU
3anyckaetca B 11:15.

Ons oTmeHbI nporpamMmMbl HQXXMUTE KHOMKY .

MNMpakTuyeckmne coBetbl No
NPUroToBNEHUI0

! B pexxume BeHTUNMPYEMOro MPUrOTOBIIEHNS He
ncnonb3ynte 1-bil U 5-biii YPOBHU: OHU
noaBeprawTcs NPsIMOMY BO3JeiCTBUIO ropsiuero
BO3Jyxa, KOTOpbIA MOXET CXeub AeNnuKaTHble
NPOAYKTHI.

! Mpun ncnonb3osaHum MPUNb n 3AMEKAHKA,
ocobeHHo ¢ hyHKLMel BepTena, noMecTuTe
NpoTUBEHb Ha 1-blii ypoBeHb ANsi cbopa KugKocTei,
BblAENAEeMOoro npwu xxapke (CoK u/unm xmp).

OOHOBPEMEHHOE MPUITOTOBNEHUE HA
HECKOJBbKNX YPOBHAX

* Vcnonb3aytoTcs 2-oi U 4-biil YPOBHU, Ha 2-0M
noMellatoTcss NpoAykThl, Tpebytowme Gonee
WHTEHCUBHOTO >kapa.

+ YcTaHoBUTE NMPOUTBEHb CHU3Y, @ PELLUETKY CBEPXY.
rPUNb

* YcTaHoBWTe pelleTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4,
rnomecTuTe NPOAYKTbl B LIEHTP peLLeTKN.

« PekomeHayeTcs 3ajaTb MakcUMasbHyo
TemnepaTypy. He GecrokoiTech, ecnv BepxHuii
3IIeMEHT He ocTaeTcsl MOCTOSAHHO BKIOYEHHbIM: ero
paboTa ynpaBnsieTcsl TepMoCTaToOM.

MULLA

* Vcnonb3yiiTe NpoTUBEHb U3 NErKOro antoMUHUS,
yCTaHaBnMBas ero Ha rpunararLLylocs pelueTky.
Mpu ucnonb3oBaHUU MPOTUBEHS BPeMS BbiNeyku
YATNIMHSAETCS, UTO 3aTPYAHSAET NonydyeHne
XpycTsiwen nuuLbl.

+ B cnyuyae Bbineuykn nuuubl ¢ 06UNbHOM HaYUHKO
PEKOMEHAYETCA MOMOXMTb Ha NULILLY CbIp
MoLLapenna B cepeanHe BbIMeYKH.
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Tabnuua npuroToBneHus
Mporpammbl MpoAykKTbI Bec Pacnonoxenune MpenBapuTtenbHbii | Pekomenayemas | Mpogomkut-Tb
(kr) ypOBHeW HarpeB TemMnepaTtypa |MpUroToBneHus
(°C) (MUHYTBI)
qu"oﬁ pe)KMM CTaHAapTHble BblABUXHbIE
OpHoBpeMmeHHoe |M1uLa (Ha 2-X ypoBHSIX) 2n4 1m3 na 210-220 20-25
npuroToBneHue [MecoyHbI TOPT Ha 2-X YPOBHSIX/TOPTbI HA 2-X YPOBHAX 2un4 1mn3 na 180 30-35
Ha HEeCKOMbKMX | BUCKBUT (Ha 2-yX YpOBHSIX) 2un4 1mn3 na 160-170 20-30
YpOBHsX * YKapeHas kypuvua ¢ KapToLIKOn 1+1 1mn2/3 1mn3 na 200-210 65-75
BapaHnuHa 1 2 1 na 190-200 45-50
CkymGpwisi 1 1 nnm 2 1 na 180 30-35
NasaHbs 1 2 1 na 180-190 35-40
Oknepbl Ha 3-X yPOBHSX 1n3nbd 1n2n4 na 190 20-25
MeyeHbe Ha 3-X ypOBHSIX 1n3ns 1m2n4 aa 180 10-20
MeyeHbS 13 CTI0EHOTO TECTA C ChIPOM Ha 2-yX YPOBHSIX 2n4 1un3 na 210 20-25
Hecnaakue TopTi 1n3 1n3 na 190-200 25-35
Fpunb* Ckym6pus 1 4 3 HeT 300 10-20
Kambana v kapakatuubl 0,7 4 3 HeT 300 10-15
Kanbmapbl 1 KpEBETKM Ha LLaMnypax 0,7 4 3 HeT 300 10-15
dune Tpecku 0,7 4 3 HeT 300 10-15
OBowm-rpunb 0,5 3 um4 2m3 HeT 300 15-20
Tenauui 6udLutekc 0,8 4 3 HeT 300 10-20
XapeHble kon6acku 0,7 4 3 HeT 300 10-20
rambyprep n°4unnb5 4 3 HeT 300 10-12
dapLIMpPoBaHbIil Fopsunii GyTepBpoT (unm obxap. xne6) |[N° 4 1nn 6 4 3 HeT 300 3-5
Kypuua Ha BepTene (ecnu nmeetcs) 1 - - HeT 300 70-80
ArHeHok Ha BepTene (ecnu umeeTcs) 1 - - HeT 300 70-80
3anekaHka* |Kypuvua-rpunb 1,5 2 2 HeT 210 55-60
KapakaTuubl 1 2 2 HeT 200 30-35
Kypuua Ha BepTene (ecnv nmeetcs) 1,5 - - HeT 210 70-80
YTka Ha BepTene (ecnv umeeTcs) 1,5 - - HeT 210 60-70
Xapkoe 13 TENATUHLI UK FrOBAANHLI 1 2 2 HeT 210 60-75
YapKoe 13 CBUHNHBI 1 2 2 HeT 210 70-80
BapaxuHa 1 2 2 HeT 210 40-45
Huskasn Paccroliika / pasmopaxusaHue - 2 1 HeT 40 -
Temnepartypa* |benoe 6ese - 2 1 HeT 65 8-12 yacos
Msico / Pbiba - 2 HeT 90 90-180
Muyua* Muuua 0,5 2 1 na 210-220 15-20
TNenewwkn 0,5 2 1 na 190-200 20-25
KoHauTepckas |MecouHblit TOPT ¢ HaYMHKON 0,5 2vm 3 1 vnm 2 na 180 25-35
Bbineyka* DpyKTOBbIN TOPT 1 2vmm 3 1vnm 2 na 180 40-50
BUCKBUTHBIV KEKC 0,7 2vum3 1vnn 2 na 180 45-55
Menkue kekcbl Ha 2-X YPOBHSAIX 0,7 2n4 1mn3 na 180-190 20-25
BuckeuTHOE TECTO 0,6 2vwm3 1 vnm 2 na 160-170 35-40
Oknepbl Ha 2-X ypOBHAX 0,7 1mn3 1mn2 na 180-190 20-30
MeyeHbe Ha 2-X YPOBHSIX 0,7 1n3 1n2 na 180 20-25
BrHbI C HAUMHKOI 0,8 2 1 na 200 30-35
Bese Ha 2-X ypOBHSAX 0,5 1n3 1n2 na 90 180
lMeyeHbe 13 CI0EHOrO TeCTa C ChIpOM 0,5 2 1 na 210 20-25
ABTOMaTHYeCKne peXumMbl™*
FloBsguHa Xapkoe 1 2 um 3 2 HeT
PbIGHOE Tpecka 0,4-0,5 2vm 3 2 HeT
coune YepHa 0,4-0,5 2 v 3 2 HeT
dopenb 0,4-0,5 2vwmm 3 2 HeT
Xne6*** Xne6 (cm. peuenr) 1 1 vn 2 1 HeT
Konputepckas KoHauTepckas Bbineyka 1 2vmm 3 2 HeT
Bbine4ka
Meco4HbIn
TOpT C MecoyHbI TOPT C HAYMHKOA 0,5 2nm3 2 HeT
HauMHKOMN

* YkasaHHasi NPOAOIKUTENBHOCTb NPUTOTOBMEHUS CRYXXMUT TONMBbKO B KAYECTBE NPUMEPA U MOXET BbiTb U3MEHEHA B COOTBETCTBUM C Balimu nuyHbIMK
npeanoyTeHnsMn. Bpems pasorpeBaHus AyX0oBKW SBNSETCS (OUKCUPOBAHHBIM U HE MOXET ObITb U3MEHEHO BPYYHYHO.

** MpoJomMKUTENBHOCTL NPUrOTOBNEHWSI B aBTOMAaTUYECKOM PeXvme 3aAaeTcst aBToMatuyecku. Monb3oBaTenb MOXeT U3MEHUTL 3HAUYEHWS!, HaunHas ¢
3a[1aHHOMN NPOAOIHKUTENBHOCTU.

*** Mo peuenty HaneiTe 50 rp (0,5 An) BoAbl B NPOTVMBEHb, YCTAaHOBIEHHbIV Ha 5-blil ypOBEHb.

! Mporpamma ECO: 3ta nporpamma nMeeT 601bLUyio NPOAOIKUTENBHOCTL MPUrOTOBIIEHNS, HO NMO3BOSSET 3HAYUTENbHOE dHeprocbepexeHne, pekoMmeHayeTcs
Ans Takux 6nioa kak peibHoe dune, menkas Bbineyka n oBolyn. NpurogHa Tawke ANA pasorpesaHvs 61tog 1 X AOBOAKM.

40




MpeAOCTOPOXKHOCTU U

peKkoMeHaaLun

! N3penue CNpOEeKTUpoBaHO U U3roToBJIEHO B
COOTBETCTBUM C MEXAYHapOoAHbIMM HOpMaTUBaMu no

6e3onacHoCTH. HeOGXO,D,VIMO BHMMaTEJIbHO NMpo4ynTaTb

HacTodlwue npeaynpexageHma, coctaBJieHHble B
uenax Balleil 6esonacHoCTH.

06u.w|e TpeboBaHusA K 6e30nacHOCTH
« [aHHoe usgenue npeaHasHavaeTcsa ANA
HenpodeccroHanbHOro UCnosib3oBaHNsA B
AOMallHNX yCIloBUAX.

+ 3anpelaeTtca yctaHaBnuBaTb usgenue Ha ynuvue,
Aaxe noa HaBecoM, TaK KakK BO3,£I,eI7ICTBI/Ie Ha Hero
J0XAA 1 rpo3bl ABNAETCA Ype3Bbl4alHO OnacHbIM.

« [na nepeMelleHnsa usgenus Bcerga 6eputechb 3a
crneumarnbHble PyyYku, pacrnonoxeHHble ¢ 6oKoB
AyxoBoro wkada.

* He npukacanTecb K U3Aenuio BNaXXHbIMU pykamu, a
Takke Haxoasicb 60CUKOM unu ¢ MOKPbIMN HOFaMWU.
* Uspenue npegHasHa4eHoO AnNA NpuUurotToBJieHUA

NuiLeBLIX NPOAYKTOB, MOXeT ObITh
MCMOJNIb30BaHO TONLKO B3POCHbLIMM NULLAMU B
COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIUSIMM,
npuBeAeHHbLIMU B 4aHHOM TeXHUYEeCKOM
pykoBoacTBe. Jltoboe apyroe ero
Mcrnonb3oBaHue (Harnpumep: oTonsneHue
nomMelleHnsl) cYUTaeTCA HeHagmnexawmm u

criegoBaTesibHO onacHbIM. HPOMSBODMTeﬂb He

HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXHbIN
yuepO6, Bbi3BaHHbLINH HeHagnexauwum,
HenpaBUINbLHLIM U Hepa3yMHbIM
ucrnonb30BaHUEM U3aenus.

* B npouecce 3kcnnyatauuu usgenus
HarpeBaTeNbHble 3fIeMeHTbl U HeKoTopble
YacTu OBepuUbl AyXoBoro wkadga cunsHo
HarpeBatoTc. Heo6xoaumo npossnaTh
OCTPOXHOCTb BO U3bexaHUe KOHTAKTOB C
3TUMU YacTAMMU U He paspelwaTb OeTAM
NpuénuxaTbLCcA K AyXoBKe.

» Cnepgute, 4TOoObI CceTeBble LLUHYPbI A4pYyrmux ObITOBbIX

aneKTponpnbopoB He MpuUKacanucb K ropsaumm
YyacTaM AyXOBOro LKada.

+ He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE PELLIETKN U
OTBEpCTUSl pacceuBaHus Tenna.

+ Beputech 3a pyuKy ABepubl B LieHTpe: ¢ GOKOB oHa

MOXeT ObITb ropsven.

+ Bcerga HaseBaiiTe KyXoHHble BapeXxku, Koraa
CTaBUTe UMK BbiHUMaeTe Gnioja us JyXoBKU.

* He nokpbliBaiTe AHO AyxoBoro wkada dosnbron.

* He xpaHuTe B gyxoBoM LuKady Bo3ropaembie
npeaMeTbl: NpU CryvyaHOM BKIMIOYEHUN M3Jenns
Takvne maTepuarnbsl MOryT 3aropeTbcs.

* He TaHuTe 3a kabenb anekTponuTaHusa Ans
0TCOEeMHEHNUs BUMKU U3genust u3 ceTeBon
po3eTkM, BO3bMUTECH 3@ BUMKY PYKOIA.

+ [Mepepn Hayanom YUCTKU UK TEXHUYECKOTO
obcnyxuBaHua U3genua Bcerga oTcoeaunHsinTe
LITencenbHy0 BUMKY U3 CeTEBOW PO3ETKM.

* B cnyyae HeucnpaBHOCTU KaTeropuiecku
3anpeLaeTcsi OTKpbIBaTb BHYTPEHHUE MeXaHU3Mbl
usgenus ¢ Lenbio UX caMOCTOSITENBHOTO peMOHTa.

O6palaiiteck B LleHTp CepBucHoro
obcnyxneaHus (cm. CepsucHoe obcnyxusaHue).
He cTaBbTe NnpeaMeThbl Ha OTKPbITYO BEpLY
AyxoBoro wkada.

He paspewarite jeTsiM urpatb ¢ ObITOBbIM
anekTponpubopom.

OkcnnyaTauus usgenusa nuuamu (Bkovas geten) ¢
orpaHN4YeHHbIMU PUNYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMW CNOCOOHOCTSAMM, HEOMbITHBIMM
nMuamy nu nMuamn, HeaHakoMbiMU € NpaBunaMu
aKcnnyaTauuu JaHHOro usjenus, sanpellaetcs
6e3 KOHTPONs CO CTOPOHbI NLa, oTBeYallLLero 3a
ux 6esonacHocTb, Unn 6e3 obyyeHns npasunam
Monb30BaHUs U3JenNuem.

YTunusauusn

YHUUTOXEHNe YynakoBOYHbIX MaTepuaros:
cobniofaiiTe MeCTHble HOpMaTUBbI MO YTUNMU3aLIMK
yNakoBOYHbLIX MaTepuanos.

CornacHo EBponeiickoin [upektnee 2002/96/CE
KacaTenbHO yTUNU3aLum 3MeKTPOHHbIX 1
3NeKTPUYECKMX 3NEKTPonprubopoB anekTponpudopsl
He JOIKHbI BblOpacbiBaTbCsl BMeCTe ¢ 0ObIYHbIM
ropofckKum MycopoMm. BbiBefeHHble U3 cTpos
Npubopbl AOMKHbI cobupaTbcs OTAENbHO ANA
onTUMM3aLMM UX YyTUNM3auum u nepepaboTku
COCTaBNALINX UX MaTepuarnos, a Takke Ans
6e3onacHOCTU OKpyXatollel cpelbl U 340pOBbS.
CuMBOn 3auyepkHyTasi MycopHasi Kop3uHka,
MMelLMiAca Ha Bcex npubopax, CRyxuTt
HarnoMuHaHWeM 06 MUX OTAENbHOI yTUNU3auuu.

3a 6onee noapobHoii MHGopMaLmelt 0 NpaBUNbHO
yTunu3auumm 6bIToBbIX 3nekTpornpubopos
nonb3oBaTenu MoryT obpaTuTbcsi B crieLpanbHyo
rocyjapCTBEHHYH0 OpraHu3aLuio UnuM B MarasuH.

SKOHOMMA MEKTPOIHEPrUM M OXpaHa
oxpymarou.\eu cpenpbl

Ecnu Bbl 6yaeTe nonb3oBaTbecsl JyXOBbIM LUKacoMm
BEYEPOM U 0 paHHero yTpa, 3To MOMOXeT
COKpaTUTb Harpy3ky noTpebneHust anekTpoaHeprum
anekTpocTaHUusMU. 3Ty BO3MOXHOCTb Bam aaayt
ornuuM NnaHUpoBaHWsa NporpamMmm, B YacTHOCTU
«NPUroTOBIIEHNE C 3adepXXKon» (cMm. [Tpoepammebi)
N «aBTOMaTUyeckas NUponuTuyecKasl YncTka ¢
3agepxkkon (cm. TexHu4yeckoe obcryxusaHue U
yx00).

PekomeHayeTcst Bcerja roToBuTb B pexnmax
FPUNb n SANEKAHKA c 3akpbiToil gBepueit: aTo
HeobX04MMO ANS 3HAYUTENbHOW 3KOHOMUW
anekTpoaHeprum (npumepHo 10%), a Takke Ans
nyywnx pesynbTaToB MPUTOTOBMEHUS.

CopaepxuTe ynnoTHeHU B UCMIPABHOM U YUCTOM
COCTOSIHUM, MPOBepsIiTe, YTOObI OHK NIIOTHO
npuneranv K ABepLe 1 He Npornyckanu yteyek
Tenna.

! NaHHoe u3aenve oTBevyaeT TpebGoBaHMAM HOBOWA
EBponeiickon [UpekTUBbl MO OrpaHUYeHuIo
aHepronoTpebneHns B pexxuMe aHeproctepeskeHns.
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TexHUuyeckoe oGcnyXKuBaHue M
yxon

I
OTknoyeHune AneKTponuTaHnsa MOBEPXHOCTb M pa3buTb cTekro.
Mepen Hauyanom kakoi-nmbo onepauyu no [ns bonee TwaTenbHON YNCTKN MOXHO CHATb ABepLy
06CcnyXMBaHWMIO MM YNCTKE OTCOEANHUTE usjenue ot AYXOBKM.
CeTn aneKTponuTaHus. 1. NONHOCTbIO OTKPOWTE ABEpLY AYXOBKU (CM. cxemy),

2. npu nomMmown OoTBEPTKMU NOAHUMUTE N NOBEPHUTE

YucTtka nsgenus wroHkn F Ha gByx neTtnsax (cm. cxemy),

* [MpuynHoit He3HaUYUTENbHbIX Pa3fMunin B OTTEHKaX
Ha ¢hacaje AyxoBoro Likada siBnseTcs

ncnosib3oBaHUe pas3HbIX MaTepUuasioB: CcTeKna, = AN
nnacTuKn UNn MeTanna. \
+ Bo3MoXxHble pa3BoAbl Ha CTeKne ABepLbl, NMOX0OXue
Ha noJiocCbl, Bbi3biBaHbl OTpa)KeHMeM cBeTa
NaMMno4YKn AYXOBKWU. —

+ Omarb 3akanvMBaeTcsl OrHEM MpU 0YeHb BbICOKMX
TeMnepaTypax. B npouecce 3akanku moryt
BO3HUKHYTb pa3finums B oTTeHKax. 3To ABnseTcs
HOpMarbHbIM U HU KoM 0Opa3oM He
KoMnpomeTupyeT paboTy usgenusi. Kpas TOHKMX
MeTanIM4Yecknx JIMCTOB HEBO3MOXHO MOKPbITb
amarbio NMOJIHOCTbIO, MOSTOMY Kpasi MoryT
ocTaTbCs He aManMpoBaHHbIMU. 3TO He
KOMMPOMETUPYET 3alLuTy OT KOPPO3UM. [N YCTaHOBKY ABEpLbl Ha

« HapyxHble amanupoBaHHble 3neMeHTbl UNK geTanu MECTO BbINONHUTE
M3 HepaBelolel CTanm, a Taike pesuHosble BbILIEOMMCAHHbIE OMepaLyn B
YMOTHEHNS MOXHO NpoTUpaTL ry6j<om, CMOYEHHOM 0BpaTHOM ropsiaKe.

B Tenmnoi BoAe Ui B pacTBOpe HelTpasibHOro
MotoLlero cpeacTea. [na yganenuss ocobo
TPYAHbIX MATEH UCMONb3yiTe creluanbHble
yucTAWMe cpeACTBa, MMeloLMeCs B Mpojaxe.
Mocne YncTKM pekoMeHayeTcs TWaTenbHO yAanuTb
0CTaTKN MOIOLLEFO CPEACTBA BIIaXKHOIN TPSNKON M
BbICYLUNTb AYXOBKY. He ucnonb3yitTe abpasmeHble
MOPOLUKU WU KOPPO3UitHble BellecTBa.

« CrnieayeT NpoM3BOAUTb BHYTPEHHIOK YUCTKY
AYXOBOIO LiKadha rnocrne KaXjoro ero

3. BO3bMUTECH 3a ABepLy
pykamu ¢ ABYX CTOPOH,
nnaBHO 3aKpoWTe ee, HO He
nonHocTblo. 3aTeM NoTAHUTE
ABepuy Ha cebsi, cHumas ee
CO CBOEro rHesfa (cMm. cxemy).

MpoBepka ynnoTtHeHUMn

PerynspHo npoBepsiiTe cOCTOSIHUE YMNOTHEHUS
BOKpYr ABepLpbl AyxoBoro lkada. B cnyvae
noBpeXaeHust yNnoTHeHWs1 obpaluanTech B
onwkanwuin LieHtp CepBucHoro O6cnyxmBaHust (cu.
CepsucHoe obcrnyxusaHue). He pekomeHgyeTtcs
Monb30BaTbCH JYXOBKOW C MOBPEXAEHHbIM

NCMonb30BaHusA, He A0Xuaasicb ero rosHoro YNNoTHEHNEM.

oxnaxaeHus. Vcnonbayiite Tennyo Boay U

MoloLee cpelcTBO, OMOSIOCHUTE U NpoTpuUTe 3ameHa namnouyku

msarkon Tpsinkon. Msberaite ncnonb3oBaHus

abpa3uBHbIX CpesCTB. 3amMeHa namnoyku B JyXoBOM LIKady:

+ CbeMHble jeTanu MOXHO ferko BbIMbITb Kak 1. CHumuTe
nobyto apyrylo nocyay, Takke B NocyoMoOeYHow CTEKNSAHHYIO
MallVHe 3a UCKIIOYEHUEM BblJBUXHbIX Fawa KpbILLKY nnadoHa
HanpaBnso WKX. namnoYku.

+ PekomeHayeTcs He pasbpbisrMBaTb MotoLiue 2. BblebTe
cpeAcTBa HemocpeACTBEHHO Ha perynaTopsbl, a Ha €LE nawnoua namnoyky u
ryoky. 3aMeHuTe ee Ha

! He ncnonbsyiTe napoBble YACTSALME arperatbl U HOBYIO TaKoro xe

arperatbl Moj BbICOKUM AaBfieHUEM AfS YUCTKN Komina TVNa: ranoreHHas

nsgenus. namna,
Hanpsi>keHne 230

YucTtka nBepubl B, mowHocTb 25

! B mogensax, ykomnnektoBaHHbix LED INSIDE,
OBepuy CHATb Henb3s.

Onsa uncTkn cTekna ABepLbl UCMONb3ynTe
Heabpas3uBHble TYOKM U YNCTALLME cpeicTBa, 3aTeM
BbITPUTE Hacyxo MArkow Tpsinkon. He ucnonbayiite
TBepAble abpa3uBHble MaTepuanbl U ocTpble
MeTannmyeckue ckpebku, KoTopble MOryT noLapanaTb

BT, pe3bba G 9.
3. YcTaHOBUTE KPbILWKY Ha MecTo (CM. cxemy).

! He kacaitTecb pykamy namnbl.

42



ernneHMe KOMMJieKTa BblABWNXHbIX
HanpaBAOLWNX

Mopsaok MoHTaxa
BbIABUXHbIX
HanpaBnsAo WKX:

1. OTcoeanHuTe aBe
pambl, CHSIB UX C
pacnopHbIX 31IEMEHTOB
A (cm. cxemy).

2. Bbibepute ypoBeHb,
Ha KoTopbIil byneT
ycTaHOBIeHa
BbIABWXKHas
HanpasnsoLas.

TNesas: lNpaBas

BblKaTblBaHNS caMon
HarnpasnslLlen,
ycTaHOBWUTE Ha pamy
CHavana KpenneHue B,
a 3atem C.

C yCTaHOBMNEHHbIMU
HanpaBnswLWUMA B
cneyunanbHbIX
OTBEPCTUAX B CTEHKaXx
AyXoBoro wkada (cm.
cxemy). OTBepcTUS
neBoi HarnpasngawLwen
pacnomnoxeHbl CBepXxy,
a npaBoW — CHU3y.

4. B 3aBeplleHue
BCTaBbTe paMbl B pacnopHble anemeHTbl A.

! He BcTaBnsiiTe BblABWKHbIE Hanpaensowme Ha 5-
bll YPOBEHD.

* imeeTca ToONbKo B HEKOTOopbIX MoAenax.

MpoBepue HanpaBneHne

3. 3akpenuTe aBe pambl

BokoBble M 3agHUe KaTanuTU4YeCKUe naHenu* E

OTo0 naHenu, NokpbITble crieynanbHoOW aMarnbio,
nornoLlamLLen Xupbl, BbliaenswoLlinecs B npoLecce
NPUroTOBIEHMS.

OTa amanb ABnseTcs JOBOMbHO YCTONYMBOW ANS
obecneyeHnst yCTaHOBKM pa3fIMYHbIX akceccyapoB
(pelweToK, NPOTMBEHEN U T.N.), He AedOPMUPYSCh.
HesHauuTenbHble 6enble HaneTbl Ha MOBEPXHOCTM
SIBNAIOTCA HOPMambHbIMU.

Tem He MeHee cneayeT usberaTb:

- LapanaHus no amanu ocTpbiMU NpejmeTamMm
(Hanpumep, HOXOM);

- Ucrnonb3oBaTb MoLLMe cpejcTBa unu abpasnBHble
BellecTBa.
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HeucnpaBHocm U MeToAdbl UX

yCTpaHeHuUs

HeuncnpaBHOCTb

Bo3MOXHble NMPUYUHbI

MeToabl YyCTpaHeHUusA

«KHonka Yacbi» u undpbl Ha
avcnnee Muraot.

M3penue TONbKO YTO NOAKIIOYEHO
K 9MeKTPOCEeTU UNMU MEN MeCTO
cbol B aHeprocHabxeHnu.

HactpouTb yachi.

MporpamMmma NpUroToBneHUs He

Nmen mecTo cbon B

BHOBb 3anporpaMmunpoBaTh

BKno4aeTcA. 3HEeprocHabXeHuu. npuroToBrieHue.
Tonbko «KHonka Yacbl» M3penvne Haxoantcs B pexume [oTpoHbTechb A0 ntobon KHOMKK
BKIHOYEHa C SIpKOM NOACBETKOWN. 3Heproc66pe>KeH|/|;|. 4Ona BbiXxoada 13 pexunma

3HeprocbepexeHus.

Bbl BoIGpanu nporpammy

«Hot», n npurotoBneHue He
HauMHaeTcs.

NnpuUroToBJs1IeHNA B aBTOMaTU4ECKOM
pexunme. Ha gucnnee nokasblBaeTcs

TemnepaTtypa B AyXOBKe Bbille
3HaYeHus1, 3agaHHoro Ans
BblOpaHHOW NporpamMmbi.

[oxautecb oxnaxaeHns OyXOBKM.

Bbl BeiOpanu npurotoBneHne B
BEHTUNMPYEMOM PeEXnME, U
6ntoo nogroperno.

YpoBHK 1 1 5: Ha 3TK YPOBHMU
ropsiunin BO34yx BO3AenCTByeT
HanpsMyto, YTO MOXET NPUBECTH
K MOAropaHuio aenvkaTHbix ontog.

PekomeHayeTcsi nepeBepHyTb
NpPOTUBEHU B cepeanHe
NPUroTOBIIEHNS.
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CepBUCHOE
obocnyxuBaHue

BHumaHue:

M3penne ocHallleHO CUCTEMON aBTOMATMYeCKON ANArHOCTUKM, MO3BONISAIOLLEN BbISBUTb BO3MOXHbIe
HeucrnpaBHOCTU. HeuncnpaBHOCTM MoOKa3bIBAOTCA Ha AUCMiee NMOCPeACTBOM CeAyloWwux coobluieHnit: “F—" ¢
nocrnegylowmmm uudpamm.

B atom cnyyae Heob6xo4MMO BbI3BaTb TEXHWKA U3 LIEHTPA CEPBUCHOIO 0OCNYXXMUBaHUS.

MNepen Tem kak o6paTuThbea B LleHTp TexHUuYeckoro o6cnyxXuBaHUS:

+ [poBepbTe, MOXKHO NN YCTPaHUTL HEMCTIPABHOCTb CaMOCTOATENbHO (/)
» BHoBb 3anycTuTe nporpaMMy A NPOBEPKU UCMPABHOCTU MaLLMHBbI;
« B npoTuBHOM crnyyae obpaTUTecb B YNONHOMOYEHHbIN LleHTp TexHuyeckoro obcnyxmBaHus.

! Hukoraa He obpawiaiTecb K HEYNONHOMOYEHHbIM TEXHUKAM.

Mpun o6paweHnn B LleHTp TexHuveckoro OGcnyxkmBaHMss HEOGXOAMMO COOOIMUTL:
+ Twn HencnpaBHOCTH;

» coobuieHne, nokasbiBaemoe Ha aucnnee TEMMNEPATYPbI

* Mogenb nsgenus (Moa.)

* Homep Tex. nacnopta (cepuitHbii Ne)

OTn AaHHble Bbl HailgeTe Ha NAcnopTHOW Tabnuuke, pacnofioXKeHHON Ha U3 enuin.
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Kullanim talimatlari

NL DE
Nederlands, 1 Deutsch, 16
PL
Tiarkge, 46 Polski, 61

FK 1037 EN .20 X /HA

FK 103 EL .20 X /HA

FK 1037 EN .20 /HA

FK 103 EL .20 /HA

FK 103 ENS C X /HA

FK 103 ENS C /HA

70FK 1039ENS C X RU/HA
70FK 1039ENS C RU/HA
70FK 1038 ELS C X RU/HA
70FK 1038 ELS C RU/HA
70FKQ 1038 ESC RU/HA
UT 103ESC X /HA

UT 103ESC /HA

FK 1032EC.20 X /HA

FK 1032EC.20 /HA

FK 1039E.20 X /HA

FK 1039E.20 /HA

FK 103EN.20 X/HA

FK 103EN.20/HA

FK 103EN C X /HA

FK 103EN C /HA

FK 103 E .20 X /HA
70FK1039EN X RU/HA
70FK1038EL X RU/HA
70FKQ1038EC RU/HA

70FK1039EL X RU/HA

RS

Pycckun, 31

igindekiler
Kurulum, 47-48

Yerlestirme
Elektrik baglantisi
Ozellikler etiketi

Cihazin tanimi, 49
Genel gorinim
Kontrol paneli

Baslatma ve kullanim, 50-51
Kilidi kumandalar

Saatin ayarlanmasi

Dakika sayacinin ayarlanmasi

Firinin yakilmasi

Katlanabilir kol

Fabrika ayarlarina geri donulmesi
Standby

Programlar, 52-55

Manduel pisirme programlari
Otomatik pisirme programlari
Pisirme isleminin programlanmasi
Pratik pisirme onerileri

Pisirme tablosu

Onlemler ve tavsiyeler, 56
Genel emniyet

imha

Tasarruf ve gevreye saygl

Servis ve bakim, 57-58
Elektrik akiminin devre disi birakilmasi
Cihazin temizlenmesi

Kapagin temizligi

Ampuliin yenisi ile degistiriimesi
Surgult Kizaklar Setinin montaji

Arizalar ve ¢ozumler, 59

Destek, 60

FIRIN
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Kurulum

! Her gerektiginde basvurulabilmesi igin bu el
kitapgiginin muhafaza edilmesi 6nemlidir. Cihazin
satilmasi, bagkasina verilmesi ya da tasinmasi
durumunda yeni kullanicinin igleyis ve iligkin uyarilar
hakkinda bilgi edinmesi igin el kitapgiginin cihazla
birlikte verildiginden emin olunuz.

! Talimatlari dikkatli bir sekilde okuyunuz: kurulum,
kullanim ve emniyet hakkinda 6nemli bilgiler
icermektedir .

Yerlestirme

! Ambalajlar gocuklarin oyuncagi degildir ve
ayristinlmis ¢op icin belirlenen kurallara uygun olarak
imha edilmelidirler (bakiniz Onlem ve tavsiyelen.

! Kurulum islemi bu talimatlar dogrultusunda ve
profesyonel olarak kalifiye personel tarafindan
yapilmalidir. Hatali yapilan bir kurulum, insan ve
hayvan sagligina ya da mala zarar verebilir.

Yuvaya oturtma

Cihazin duizgun bir sekilde galismasi igin firin
yuvasinin yer aldigi dolabin uygun o6zellikleri
tasimasi gerekir:

« firna yapisik konumdaki paneller isiya dayanikh
malzemeden olmalidir;

 ahsap kaplama dolaplarin s6z konusu oldugu
durumlarda, kullanilan tutkal 100°C isiya dayanikli
olmalidir;

« firinin yuvasina yerlestirilmesi durumunda, islem
ister masa altinda (sek/e bakiniz) ister kolon
Uzerinde yapilacak olsun, dolaplarin ebatlari soyle
olmahdir:

575-585 mm.

590 mm.
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* Sadece inox modeller igin

! Cihaz yuvasina yerlestirildikten sonra elektrikli
bolimler ile hicbir sekilde temas etmemelidir.
Ozellikler etiketinde belirtilmis olan tiiketime iligkin
bilgiler bu kurulum tipine goére olgulmustur.

Havalandirma

lyi bir havalandirma saglanmasi igin yuvanin arka
duvarinin ¢ikariimasi gerekir. Firin kurulumun iki
ahsap pervaz lzerine ya da en az 45 x 560 mm
ebatlarinda bir agikligi olan bir zemine yaslanacak
sekilde yapilmasi tercih edilir (sekillere bakiniz).

Ortalama ve sabitleme

Cihazi dolaba sabitlemek igin:

« firinin kapagini aginiz;

» dis gerceve Uzerinde yer alan tespit deliklerini
kapatan 2 lastigi cikartiniz;

+ 2 tahta vida kullanarak firini dolaba sabitleyiniz;

+ delikleri kapatan lastikleri yeniden yerlestiriniz.

i
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! Cihazin korunmasini saglayan tim bolUmler, bir alet
yardimi olmadan cikarilamayacak sekilde
sabitlenmelidir.
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Elektrik baglantisi

! Ug kutuplu besleme kablosuyla donatilmis firinlar,
cihazin Gzerindeki ozellikler etiketinde belirtiimis olan
gerilim ve frekans degerlerinde dalgali akimla
caligsacak sekilde Uretilmistir (asagiya bakiniz).

Besleme kablosu montaiji

1. Bir tornavida
yardimiyla, kapagin yan
uzantilarini kaldirip
terminal kutu kapagini
aciniz: kapagi cekiniz
ve aciniz (sekle
bakiniz);

2. Besleme kablosunu
su sekilde devreye
aliniz: Kablo baglama
vidasi ile L-N-== g
adet temas vidasini
sokunliz, daha sonra
Mavi (N), Kahverengi
(L), Sari-Yesil 2=
kablolarini (renk
tablosuna bakarak) vida
kafalari altina
sabitleyiniz (bkz. sekil).
3. Kabloyu kablo
baglayicisina
sabitleyiniz.

4. Terminal kapagini kapatiniz.

AN

T

Besleme kablosunun sebekeye baglantisi

Kablo UGzerine 6zellikler etiketi tizerinde belirtilen
yuke uygun bir fis monte ediniz (yana bakiniz).
Sebekeye dogrudan baglanti yapilmasi halinde,
cihaz ile gsebeke arasina minimum temas araligi 3
mm olan ve yUrurlikteki normlara uygun nitelikte cok
kutuplu bir anahtar takmak gerekmektedir (toprak
kablosu elektrik anahtari tarafindan kesintiye
ugratilmamalidir). Besleme kablosu, hicbir agsamada
ortam isisini 50°C gegmeyecek sekilde
yerlegtiriimelidir (6rnegin firinin arka taraffi).

! Elektrik baglantisinin dogru yapilmasindan ve
guvenlik kurallarina uyulmasindan kurulumu yapan
kisi sorumludur.

Sebekeye baglamadan 6nce asagidaki durumlari
kontrol ediniz:

* prizin topraklamasinin yururlikteki normlara uygun
oldugunu;

* prizin, cihazin ozellikler etiketi Gzerinde belirtilen
maksimum gug¢ voltajinda kullanmaya uygun
olmasi (asagiya bakiniz);

* besleme geriliminin 6zellikler etiketi Gzerinde
belirtilmis olan degerler arasinda oldugunu
(asagiya bakiniz);

« cihaz figinin prizle uyumlu oldugunu. Aksi hallerde
prizi ya da fisi degistiriniz; uzatma kablolari ya da
coklu prizler kullanmayiniz.

! Cihaz monte edildikten sonra elektrik kablosu ve

priz kolay erisilebilecek yerlerde olmalidir.

! Kablo, kivrilmalara veya ezilmelere maruz

kalmamalidir.

! Kablo, periyodik olarak kontrol edilmeli ve sadece

yetkili teknik personel tarafindan degistiriimelidir

(Destek bolimiine bakiniz).

! Bu kurallara uyulmamasi halinde firma hig

bir sorumluluk kabul etmez..

OZELLIKLER ETIiKETIi

geniglik 43,5 cm

Ebatlar yukseklik 32 cm
derinlik 41,5 cm
Hacim It. 58
220-240V~ 50/60Hz gerilimde
Elektrik emilen maksimum gii¢ 2800W
baglantilar (6zellikler etiketine bakiniz)
Elektrikli firinlar etiketi hakkindaki
2002/40/CE mevzuati.
EN 50304 Dizenlemesi
ENERGY
LABEL* Enerji tiketimi beyani Guglendirilmis
(ENERJI klasik sinif — 1sitma fonksiyonu:
ETIKETI¥) ECO.

Bu cihaz Avrupa Birligi
duzenlemelerine uygundur:
12/12/2006 tarihli (Algak Basing)
2006/95/CEE ve lzerinde yapilan
degisiklikler - 15/12/04 tarihli
(Elektromanyetik Uyum)
2004/108/CEE ve tzerinde yapilan
degisiklikler - 22/07/93 tarihli
93/68/CEE ve uzerinde yapilan
degisiklikler.

- 2002/96/CE ve Uizerinde yapilan
degisiklikler.

PP

- 1275/2008 standby/off modu

* Gikarilabilen kizaklar olmadan
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Cihazin tanitimi

Genel goérunim

Kontrol Paneli 1 Agilir kapanir raf
KILAVUZLARI
f \
IZGARA VT T S
4 // l I , """ konum 4
YAG DAMLAMA :// \E konum 3
i (= konum 2
TENCERESI Lg,/ / u W konum

Kontrol paneli

SICAKLIK SICAKLIK PiSIRME SONU
ekrani ikonu ikonu
MANUEL SURE |SURELER KiLiDi
PROGRAMLAR ikonu ekrani KUMANDALAR
ikonu ikonu
\@M“ﬁ\ w | & | | ga8a [ I [+ | |8888| Il |-
I © o START
O @ X END
&y
PANELIN OTOMATIK/ECO SURE / ISIK BASLATMA /
AGILMASI PROGRAMLAR SICAKLIK ikonu DURDURMA
ikonu AYARLAMA
ikonu SAAT
ON ISITMA / _ ikonu
KALAN ISI DAKIKA SAYACI
ikonu ikonu
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Baslatma ve kullanim

! Firini ilk kez kullandiginizda, ici bosken termostati
maksimuma getirerek kapagi kapali vaziyette en az
bir saat calistiriniz. Sonra firini kapatip kapagini
aciniz ve mekani havalandiriniz. Duyulan koku, firini
korumak icin kullanilan maddelerin buharlagsmasina
bagh olarak ortaya gikmaktadir.

! Ayarlamalari kolaylastirmak igin, + ve - tuslarina
basili tutunuz:sayilar ekranda daha hizli bir sekilde
kayar.

! Her ayar, 10 saniye sonra otomatik olarak hafizaya
alinir.

! Eger eldiven giyilir ise, dokunmatik tuglari
etkinlestirmek mimkin degildir.

Bazi modeller bir el yardimi gerektirmeden yavas bir
sekilde kapagin kapanmasina olanak taniyan
menteseli bir sistemle donatiimistir. Dogru bir
kullanim igin, kapatmadan once:

» kapagi tamamen aginiz.

* manuel olarak zorla kapatmaktan kagininiz.

Kumanda Kilidi

! Firin kapali iken, pisirme islemi basladidi veya sona
erdigi zaman ve programlamada kumandalari
kilittemek mumkindur.

Firini ayarlayan kumandalari kilittemek icin, en az 2
saniye boyunca =0 tusuna basiniz. Sesli bir sinyal
yayllir ve SICAKLIK ekrani “O—n” anahtar
sembollni goruntiler. Yanik ==O ikonu kilidin devrede
oldugunu gosterir.

Kilidi devred 1s1 birakmak icin, en az 2 saniye
boyunca =0 tusuna yeniden basiniz.

Saatin ayarlanmasi
! Saat, sadece firin kapali iken ayarlanabilir. Eger

firn standby modunda ise, @ tusuna bir defa
basmak mevcut saati gortntiler. Saati ayarlamak
icin yeniden basiniz.

Elektrik sebekesine bagladiktan veya

bir elektrik kesintisinden sonra, @ tusu ve
SURELER ekranindaki sayilar 10 saniye boyunca
yanip soner.

Saati ayarlamak igin:

1. @ tusuna basiniz.
2. + ve - tuglarl vasitasiyla saati ayarlayiniz.

3. Dogru saate ulagtiktan sonra, yeniden @ tusuna
basiniz.

4. yukarida anlatilan islemi dakikalar igin
tekrarlayiniz.

Elektrik kesintisi halinde, saat yeniden

ayarlanmalidir. Ekran Gzerinde yanip sénen @
ikonu, saatin dogru bir sekilde ayarlanmadigini
bildirir.

Dakika sayacinin ayarlanmasi

! Dakika sayacl, hem firin kapali iken hem de
agikken her zaman ayarlanabilir. Firinin yakilmasi ve
sondurulmesini kontrol etmez.

Suresi biten dakika sayaci, 30 saniye sonra veya
herhangi bir aktif tusa basinca duran sesli bir sinyal
yayar.

Dakika sayacini ayarlamak igin:

1. [l tusuna basiniz.
2. Arzu edilen sureyi + ve - tuslari ile ayarlayiniz.

3. Arzu edilen ayara ulastiktan sonra, yeniden [l
tusuna basiniz.

Yanik [l ikonu, dakika sayacinin aktif oldugunu
bildirir.

Dakika sayacini iptal etmek igin, [l tusuna basiniz
ve + ve - tuglari ile sureyi 00:00’a kadar getiriniz.

Yeniden [l tusuna basiniz.

[l ikonunun sénmesi, dakika sayacinin devre digi
birakildigini bildirir.

Firinin yakilmasi

1. C) tusuna basarak, kontrol panelini aginiz. Cihaz,
Uc misli yukselen bir ses yayar ve tum tuslar
siraslyla yanar.

2. Arzu edilen pisirme programinin tusuna basiniz.
SICAKLIK ekrani, agagidaki bilgileri gorintiler:

- manuel program halinde, programa iliskin sicakhk
derecesi;

- Otomatik program halinde, “Auto”.

SURELER ekrani, asagidaki bilgileri gérintiler:

- manuUel program halinde, mevcut saati;

- otomatik program halinde, sureyi.

3. Pisirme iglemini baslatmak icin tusuna
basiniz.

4. Firin 6n 1sitma fazina girer, on isitma gostergeleri
sicaklik derecesi yukseldikgce yanar.

5. Sesli bir sinyal ve tim 6n isitma gostergelerinin
yanmasl, 6n Isitma igleminin tamamlandigini bildirir.
Pisirilecek gidalar firrna koymak mumkindur.

6. Pisirme sirasinda asagidaki iglemleri yerine
getirmek mumkudndur:

c
- & tusuna ve daha sonra + ve - tuslarina basarak
sicaklik derecesini degistirmek (sadece mantiel
programiar icin);
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- bir pisirme igleminin suresini programlamak (bakiniz
Programlar);

- tusuna basarak pisirme islemini yarida kesmek.
Bu durumda cihaz 6nceden degistiriimis olan sicaklik
derecesini hatirlar (sadece mandiel programlar icin).

- 3 saniye boyunca (D tusuna basili tutarak firini
kapatiniz.

7. Elektrik kesilmesi durumunda, eger firin 1sisi gok
dismemigse, cihaz, programi kesildigi yerden
yeniden devreye sokacak bir sistem ile donatilmigtir.
Baslatma beklenirken yapilan planlamalar ise elektrik
geri geldiginde sifilanmaz, tekrar programlanmalari
gerekir (6rnegin: bir pigirme isleminin baglamasi
20:30’a programlanmis olsun. 19:30'da elektrik
kesiliyor. Elektrik geri geldigi zaman, programlamay!
yeniden ayarlamak gerekir).

! BARBEKU programinda én i1sitma éngériilmez.

! Firin tabanina asla herhangi bir cisim koymayiniz,
emayesine zarar verebilirsiniz.

! Pisirme kaplarini daima techizattaki 1zgara Uzerine
koyunuz.

Sogutma fani

Harici sicaklik derecesinin dusurtlmesi icin bir
sogutma fani tarafindan atilan hava, kontrol paneli ve
firin kapagi arasindan ve ayni zamanda firin
kapaginin alt tarafindan cgikar.

! Pigirme sonunda firin yeterince soguyana kadar bu
fan calisir durumda kalir.

Firin lambasi

Isik, firmin kapagini aginca veya bir pisirme
programi bagladigi zaman yanar.

LED INSIDE ile donatilan modeller de, pisirme islemi
bagladigl zaman tiim pigirme seviyelerinin daha iyi
aydinlanmasi i¢in kapak Uzerindeki led isiklar yanar.

G tusu, herhangi bir zamanda 15191 acip
kapatmamiza olanak tanir.

Kalan 1s1 gostergeleri

Cihaz, bir adet kalan 1s1 gostergesi ile donatiimistir.
Firin kapali iken ekran “kalan 1s1” gubugunun
yanmasi ile bélmenin igindeki sicaklik mevcudiyetini
bildirir. Cubugun elemanlar tek tek firinin igindeki
sicaklik distikce soner.

Katlanabilir kol

Bazi modeller firin kapagina entegre edilmis
katlanabilir bir kol ile donatilmistir. Hafifce basmak
yeterlidir ve push/push agilim, firini agma ve
kapatma iglemini kolaylastirir. Kullanim sonunda,
hafifce basarak yeniden kapatilabilir.

Demo Modu

Firin, DEMO modunda ¢aligma olanagina sahiptir:
kumandalari ¢aligir halde birakinca, tim isitma
elemanlar devre digi kalir.

DEMO modunu etkinlestirmek igin, kisaca O tusuna
ve daha sonra + ve - tuslarina ayni anda 6 saniye

boyunca basiniz ve daha sonra, G\ tusuna kisaca
basiniz. Sesli bir sinyal verilir ve SICAKLIK ekrani
“dEon” yazisini goruntuler.

DEMO modunu devre disi birakmak igin, firin kapali

iken 3 saniye boyunca tusuna ve - tusuna ayni
anda basiniz. Sesli bir sinyal verilir ve “dEoF” yazisi
goruntulenir.

Fabrika ayarlarina geri donulmesi

Firin, kullanici tarafindan segilen tim ayarlari
sifirlayarak (saat ve Ozellestirilen sureler), fabrika
degerlerine geri gelme olanagina sahiptir. Sifilama
islemini gergeklestirmek icin firini kapatiniz, sol Ustte

yer alan manuel ilk pisirme tusuna ve tusuna
ayni anda 6 saniye boyunca basili tutunuz. Sifirlama

islemi gerceklestigi zaman, sesli bir sinyal verilir. Q
tusuna ilk basista, ilk yanmaya gegilir.

Standby

Bu uriin, standby konumda eneriji tiketiminin
sinirlanmasi hakkindaki yeni Avrupa Direktifi
tarafindan belirlenmis gereklilikleri karsilamaktadir.
Eger 30 dakika boyunca islem gergeklesmez ve
hicbir tus veya kapi kilidi ayarlanmamis ise, cihaz
standby moduna otomatik olarak gecer. Standby
modu, yuksek Isiktaki “Saat Tusu” ile goruntilenir.
Cihaz ile yeniden etkilesime girer girmez, sistem
isletim moduna geri doner.
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Programlar

! Gidalarin tamamen yumusakligini ve Kkitirligini garanti
etmek icin, firin yemekten dogal olarak gelen nemi su
buhari olarak serbest birakir. Bu sekilde, tim
yemekler Uzerinde en uygun pisirme sonugclarina
sahip olunabilir.

! Her yandiginda firin, birinci manuel pigirme
programini sunar.

Manuel pisirme programlari

! Tim programlarda 6nceden ayarlanmis bir pisirme
Isisi vardir. Bu manuel olarak, arzuya gore 30°C ve
250°C arasinda ayarlanabilir (BARBEKU programi
icin 300°C). Sicaklik derecesindeki olasi degisiklikler,
hafizaya alinir ve programin sonraki kullaniminda
yeniden onerilir. Eger segilen sicaklik firinin igindeki
sicaklik derecesinden dusuk ise, SICAKLIK ekrani
“Hot” yazisini goruntiler. Her haltikarda pisirme
islemini baslatmak mumkuindur.

§$4  GOKSEVIYELIi programi

Tdm 1sitma elemanlari devreye girer ve fan
calismaya basglar. Tim firinda 1s1 sabit oldugundan,
hava yemegi esit bir sekilde pisirir ve kizartir. Ayni
anda maksimum iki raf kullanilabilir.

SAAAns

BARBEKU programi
Ust i1sitma elemani ve sis déndiirme (initesi (mevcut
ise) devreye girer. Izgaranin yiiksek ve dogrudan
Isis1, yuksek yuzey isisi gerektiren besinler igin
tavsiye edilir. Pisirme islemlerini firinin kapagi kapal
iken gergeklestiriniz (bakiniz “Pratik pisirme
onerileri’).

2 GRATEN programi

Ust isitma elemani ve devrenin bir badlimi sirasinda
dairesel 1sitma elemani da etkinlesir, fan ve sis
dondirme Unitesi (mevcut ise) calisir. Tek yonlu
termik yansimayla birlikte firin icindeki havanin
gugclendirilmis sirkilasyonu baslar.

Bu i1sinin i¢ kisimlara isleme glicini artirarak gida
yuUzeylerinin yanmasini onler. Pisirme islemlerini
finnin kapagi kapali iken gerceklestiriniz (bakiniz
“Pratik pisirme onerileri’).

@ DUSUK SICAKLIK DERECESI programi
Bu pisirme tipi mayalama yapmamiza, buz
¢bzmemize, yogurt yapmamiza, daha ¢ok veya daha
az hizli 1sitma yapmamiza, disik isida agir bir
sekilde pisirmemize olanak tanimaktadir. Segilebilen
sicaklik dereceleri, agagidaki gibidir: 40, 65, 90 °C.

PiZZA programi

Ust ve dairesel Isitma elemanlari devreye girer ve
fan calismaya baslar. Bu kombinasyon, firinin hizli
bir sekilde 1sinmasini saglar. Her seferinde bir tek raf
kullanildigi durumlarda pisirme isleminin ortasinda
pozisyon degistiriimesi gerekir.

¢ PASTA FIRINI programi

Arka i1sitma elemani yanar ve fan devreye girerek
firinin icinde esit hos bir sicaklik yayillmasini saglar.
Bu program, hassas yiyeceklerin pisirilmesi igin
tavsiye edilir (6rn. kabarmasi gereken tatlilar).

ECO programi

Arka i1sitma elemani ile birlikte fan devreye girerek
isinin firinin her yerine esit dagiimasini saglar. Bu
Enerji Tasarrufu programi, az miktardaki yiyecekler
icin tavsiye edilir, 1sitma ve pisirme sonu
uygulamalari icin idealdir.

Rosto cevirme*

Rosto g¢evirme Unitesini
devreye sokmak igin
(sekle bakiniz)
asagidaki iglemleri
yerine getiriniz:
1. yag toplama tepsisini
// \ 1 no’lu pozisyona
koyunuz;
2. rosto gevirme
Unitesinin dayanagini 3
no’lu pozisyona koyarak sisi firnin arka duvarinda
yer alan delige gegiriniz;

A

3. veya g programlarini segerek, rosto
cevirme fonksiyonunu calistiriniz;

! Baslatilan “§f{ programi ile kapak agildiginda rosto
cevirme Unitesi durur.

Otomatik pisirme programlari

! Sicaklik derecesi ve pisirme siresi C.0.P.®
sistemi vasitasiyla 6nceden ayarlanmistir
(Programlanan En ideal Pisirme-COP), bu
sistem otomatik olarak kusursuz bir sonug sadlar.
Pisirme islemi, otomatik olarak durur ve firin yemek
pistigi zaman uyarir. Pigirme islemi soguk veya
sicak firinlayarak gergeklestirilebilir. Secilen
programa gore, baslatmadan 6nce, +5/20 dakika
degistirerek, kendi kigisel zevkinize goére pigirme
suresini 0zellestirmek mumkuanddr.

* Sadece bazi modellerde mevcut.
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Pisirme islemi basladigi zaman, slresini degistirmek
te mimkindlr. Eger degistirme iglemi program
baslamadan 6nce gergeklesir ise, bu hafizaya alinir
ve programin sonraki kullaniminda yeniden onerilir.
Eger firlnin igindeki sicaklik derecesi segilen
program igin onerilen sicakhgin Gzerinde ise,
SICAKLIK ekrani “Hot” yazisini gorunttler ve pisirme
islemini baglatmak mimkin degildir; firinin
sogumasini bekleyiniz.

! Pisirme fazina ulagildigi zaman, firin sesli bir sinyal
verir.

! Pisirme iglemlerinin uygulama sure ve sicakliklarini
degistirmemek igin, firinin kapagini agmayiniz.

*
@ DANA ETi programi
Dana, domuz, kuzu etlerini pisirmek igin bu programi
kullaniniz. Firin sogukken firinlayiniz. Firin sicakken
de firnlamak mUmkanddr.

«D> BALIK FILETO programi
Bu fonksiyon, kiglk-orta blyuklUkteki filetolari
pisirmeye uygundur. Firin sogukken firinlayiniz.

(_*"; EKMEK programi

Bu programi, ekmek yapmak icgin kullaniniz. En iyi

sonucu elde etmek igin, agagida aktarilan bilgileri

dikkatli bir sekilde takip etmenizi tavsiye ederiz:

« tarife riayet ediniz;

- yag toplama tepsisi icin maksimum agirlik;

« 5 no’lu pozisyondaki yag toplama tepsisi
Gzerine 50 g (0,5 dl) soguk su koymay!
unutmayiniz;

» hamuru mayalama iglemi, oda sicakligina gore ve,
uygulamali olarak, hamur iki misli olana kadar 1
veya 1 bucguk saat ortam sicakliginda yapilmalidir.

EKMEK igin tarif :

Maks 1000gr'lik 1 adet Yag Toplama Tepsisi, Alt raf
Maks 1000gr’lik 2 adet Yag Toplama Tepsisi, Alt ve
orta raflar

1000 gr hamur igin tarif : 600gr Un, 360gr Su, 11gr
Tuz, 25gr yas maya (veya 2 adet toz paket)
Yapilacak islemler:

* Unu ve tuzu genis bir kapta karigtiriniz.

* Mayayi az iIlik suda eritiniz (yaklasik 35 derece).

* Unu havuz gibi aginiz.

* Su ve maya karisimini dokinuz.

* Homojen ve az yapigkan bir hamur elde edene
kadar, avug ici ile bastirarak ve 10 dakika tzerinde
caligsarak, hamuru yogurunuz.

» Bir top yapiniz, hamuru bir kaseye koyunuz ve
Uzerini hamur yuzeyinin kurumasini onlemek igin
transparan bir filmle kapatiniz. 40°C’de mantiel
DUSUK SICAKLIK fonksiyonunda firina kaseyi
koyunuz ve yaklasik 1 saat mayalanmaya
birakiniz (hamurun hacmi iki misli olmalidir)

» Farkh ekmekler elde etmek icin hamur topunu
boluniz.

* Bir firin kagidi Gizerinde yag toplama tepsisi
Uzerine koyunuz.

* Un toplarini yayiniz.

» Toplar Uzerinde kesikler yapiniz.

« Firnin sogukken firinlayiniz.

. c; EKMEK pisirme iglemini baslatiniz

» Pisirme islemi sonunda, ekmekleri tamamen
soguyana kadar bir 1zgara (izerine dinlenmeye
birakiniz.

*
TATLI programi
Bu fonksiyon, hem dogal maya hem de kimyasal
maya bazli ve mayasiz tatlilari pisirmek icin idealdir.
Firin sogukken firinlayiniz. Firin sicakken de
firnlamak mudmkanddr.

TART programi

Bu fonksiyon, tim tart tarifleri icin idealdir (genellikle
alttan iyi bir pisirme gerektiren). Firin sogukken
firinlayiniz.

Firin sicakken de firinlamak mimkanddr.
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Pisirme isleminin programlanmasi

! Programlama ancak bir pisirme programi secildikten
sonra mumkuinddr.

! Bir pisirme programi segince, X tusu aktiftir ve
artik sureyi programlamak mumkudndur. Sadece
sureyi ayarladiktan sonra, % tusu devreye girer ve
gecikmeli bir pisirme islemi programlamak
mUmkudnddr.

Sidrenin programlanmasi

1. X tusuna basiniz; X tusu ve SURELER ekrani

Uzerindeki sayilar yanip soner.
2. Sureyi ayarlamak icin + ve - tuslarina basiniz.

3. Arzu edilen slreye ulastiktan sonra, yeniden X
tusuna basiniz.

4. Pigirme islemini baslatmak icin tusuna

basiniz.

5. Sure doldugunda SICAKLIK ekrani tzerinde “END”

yazisli belirecek ve sesli bir sinyal duyulacaktir.

+ Ornek: diyelim saat 9:00 ve 1 saat 15 dakikalik bir
sure programlandi. Program saat 10:15'te otomatik
olarak durur.

Gecikmeli olarak basglatilan bir pisirme
isleminin programlanmasi

! Pisirme sonunun programlanmasi ancak bir pisirme
suresi ayarlandiktan sonra mumkunddr.

! Gecikmeli programlamayi en iyi sartlarda kullanmak
icin, saatin dogru bir sekilde ayarlanmis olmasi
gerekmektedir.

1. X tusuna basiniz ve sire igin anlatilan proseduru
1’den 3’e kadar takip ediniz;

2. Daha sonra % tusuna basiniz ve + ve - tuslarina
basarak bitis saatini ayarlayiniz.

3. Arzu edilen pisirme sonu saatine ulastiktan sonra,
yeniden % tusuna basiniz.

4. Programlamay! etkinlestirmek igin tusuna
basiniz.

X ve % tuslari, bir programa isleminin
gerceklestigini  bildirmek igin sirasiyla yanip
sonerler; pisirme isleminin baglamasini bekleme
siresi sirasinda, SURELER ekrani siireyi ve pisirme
sonu saatini sirayla goruntuler.

5. Pisirme islemi sona erdiginde SICAKLIK ekrani
Uzerinde “END” yazisi belirecek ve sesli bir sinyal
duyulacaktir.

« Ornek: Saat 9.00 olsun, 1 saat 15 dakika siirecek
bir pisirme ve pisirmeyi bitirme saati olarak da
12.30’'u programlamis olalim. Program saat
11:15’de otomatik olarak baslar.

Bir programlamayi iptal etmek icin, tusuna
basiniz.

Pratik pisirme onerileri

! Fan calisirken yapilan pisirmelerde 1 ve 5.
pozisyonlari kullanmayiniz: bunlar direkt olarak sicak
hava gonderdiklerinden, hassas gidalarin Ustlerinde
yanmaya neden olabilir.

! BARBEKU ve GRATEN pisirmelerde, dzellikle bu
islemler rosto ¢evirme Unitesiyle yapiliyorsa,
pisirmeden ¢ikan atiklari (su ve/veya yag) toplamasi
icin yag toplama tepsisini 1 pozisyonuna getiriniz.

COK SEVIYELI

* 2 ve 4. raf pozisyonlarini kullaniniz ve daha fazla
Is1 gerektiren yemekleri 2 rafta pisiriniz.

» Yag toplama tepsisini en alta, 1zgarayi ise Uste
koyunuz.

BARBEKU

» Pigirilecek gidalari 1zgaranin ortasina koyarak
izgarayl 3 veya 4 pozisyonuna yerlestiriniz.

» Maksimum sicakligi ayarlamaniz tavsiye edilir.
Ust rezistans surekli olarak yanik kalmazsa
endiselenmeyiniz: bu parcanin galismasi bir
termostat tarafindan kontrol edilir.

PizzA

» Hafif aliminyum bir tepsiyi cihazinizla birlikte
verilmis olan i1zgaraya yerlestiriniz.
Yag toplama tepsisi ile pisirme siresi uzar ve
pizzaniz citir ¢itir olmaz.

* Cok malzemeli pizzalarda mozzarella peynirinin
pisirme isleminin tam ortasinda eklenmesi tavsiye
edilir.
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Pigirme tablosu

Programlar Yemekler Agirhk Raflarin pozisyonu Onisitma Onerilen Pisirme
(Kg) sicakhk siiresi
(°C) (dakika)
o standart kayan
Mantiel yataklar yataklar
Cok seviyeli* |2 rafta pizza 2ve4d 1ve3 var 210-220 20-25
2 rafta turta/ 2 rafta pasta 2ve4d 1ve3 var 180 30-35
2 rafta Pandispanya (yag toplama tepsisi Ustiinde) 2ve4 1ve3 var 160-170 20-30
Kizarmis tavuk + patates 1+1 1 ve 2/3 1ve3 var 200-210 65-75
Kuzu 1 2 1 var 190-200 45-50
Uskumru 1 1 veya 2 1 var 180 30-35
Lazanya 1 2 1 var 180-190 35-40
3 raf izerinde gérekler 1ve3ve5 | 1ve2ved var 190 20-25
3 raf Gizerinde biskuviler 1ve3ve5 Tve2ve4d var 180 10-20
2 rafta peynirli gorek 2ve4d 1ve3 var 210 20-25
Tuzlu tartlar 1ve3 1ve3 var 190-200 25-35
Barbeki* Uskumru 1 4 3 yok 300 10-20
Dil bahidi ve ahtapot 0,7 4 3 yok 300 10-15
Kalamar ve karides sis 0,7 4 3 yok 300 10-15
Morina fileto 0,7 4 3 yok 300 10-15
Izgara sebze 0,5 3 veya 4 2 veya 3 yok 300 15-20
Dana biftek 08 4 3 yok 300 10-20
Sosisler 0,7 4 3 yok 300 10-20
Hamburger n°® 4 veya 5 4 3 yok 300 10-12
Tost (veya kizartilmis ekmek) n° 4 veya 6 4 3 yok 300 3-5
Rosto gevirme iiniteli siste tavuk (varsa) 1 - - yok 300 70-80
Rosto gevirme initeli kuzu (varsa) 1 - - yok 300 70-80
Graten* Izgara tavuk 1,5 2 2 yok 210 55-60
Ahtapot 1 2 2 yok 200 30-35
Rosto ¢evirme Uniteli siste tavuk (varsa) 1,5 - - yok 210 70-80
Rosto ¢evirme Uniteli siste érdek (varsa) 1,5 - - yok 210 60-70
Dana veya sigir rosto 1 2 2 yok 210 60-75
Domuz rosto 1 2 2 yok 210 70-80
Kuzu 1 2 2 yok 210 40-45
Diisiik Mayalama / buz ¢6zme - 2 1 yok 40 -
sicaklik Beyaz bezeler - 2 1 yok 65 8-12 saat
derecesi*  |Et/Balik - 2 1 yok 90 90-180
Pizza* Pizza 0,5 2 1 var 210-220 15-20
Borekler 0,5 2 1 var 190-200 20-25
Pasta* Turtalar 0,5 2 veya 3 1 veya 2 var 180 25-35
Meyveli turta 1 2 veya 3 1 veya 2 var 180 40-50
Plum-cake 0,7 2 veya 3 1 veya 2 var 180 45-55
2 raf zerinde kuguk kekler 0,7 2ve4 1ve3 var 180-190 20-25
Pandispanya 0,6 2 veya 3 1 veya 2 var 160-170 35-40
2 raf tizerinde gérekler 0,7 1ve3d 1ve2 var 180-190 20-30
2 raf izerinde biskiviler 0,7 1ve3 1ve2 var 180 20-25
Doldurulmus krep 0,8 2 1 var 200 30-35
2 katli beze 0,5 1ve3 1ve2 var 90 180
Peynirli tuzlu gérekler 0,5 2 1 var 210 20-25
Otomatik**
Dana eti Rostolar 1 2 veya 3 2 yok
Balik Morina balig 0,4-05 | 2veya3 2 yok
fileto Lagos baligi 0,4-0,5 2 veya 3 2 yok
Alabalk 0,4-0,5 2 veya3 2 yok
Ekmek*** |Ekmek (tarife bakiniz) 1 1 veya 2 1 yok
Tathlar Tatlilar 1 2 veya 3 2 yok
Turtalar Turtalar 0,5 2 veya 3 2 yok

* Pigirme sureleri bilgi amacl olup kisisel zevke gére degistirilebilir. Firinin 6n 1sitma sureleri 5nceden ayarlanmis olup manuel olarak degistirilemez.
** Otomatik pisirme sireleri dnceden ayarlanmistir. Degerler nceden ayarlanan sureden baslayarak kullanici tarafindan degistirilebilir.
*** Tarifteki gibi, 5. pozisyondaki yagd toplama tepsisinin igine 50 gr (0,5 dl) su ekleyiniz.

! ECO programi: Bu program, uzun pisirme sureleri ile ancak oldukga fazla bir enerji tasarrufu ile birlikte, balik filetolari, kiigiik pasta ve sebzeler gibi yemekler
icin onerilir. Yemeklerin isitiimasi ve pisirme islemlerini tamamlamak i¢in de uygundur.
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Onlemler ve tavsiyeler

! Cihaz uluslararasi emniyet mevzuatlarina uygun
olarak projelendirilmis ve Uretilmistir. Bu uyarilar
guvenlik amagli olup dikkatlice okunmalidir.

Genel emniyet

» Cihaz, meskenlerde kullaniimak Uzere tasarlanmig
olup profesyonel kullanim amach degildir.

* Yagmur ve firtinaya maruz kalmasi son derece
tehlikeli oldugundan cihaz, Gzeri kapali bile olsa
acik alanlara monte edilemez.

* Cihazi yerinden hareket ettirirken daima firinin yan
taraflarinda bulunan tutma kulplarindan
yararlaniniz.

* Cihaza ayaklariniz giplakken ya da elleriniz veya
ayaklariniz islak ya da nemliyken dokunmayiniz.

* Cihaz, sadece yetiskin kisiler tarafindan ve
bu kitapcikta aktarilan talimatlara gore,
yemek pisirmek amach kullaniimalidir. Her
tarla diger kullanimlar (6rnegin: ortam
isitmasi) uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli
bulunur. Uretici firma uygunsuz, hatali ve
mantik digi1 kullanimlardan kaynaklanan
muhtemel zararlardan sorumlu tutulamaz.

¢ Cihazin kullanimi sirasinda isitma
elemanlari ile firinin bazi kisimlari ¢ok
sicak duruma gelir. Bunlara dokunmamaya
dikkat ediniz ve cocuklari uzak tutunuz.

 Diger beyaz egyalara ait kablolarin firinin sicak
kisimlarina temas etmesini 6nleyiniz.

« Havalandirma ve i1si dagilma noktalarini
tikamayiniz.

« Firin kapagini agma kulpunu tam ortasindan
tutunuz: yan taraflari sicak olabilir.

» Kaplari firina surerken veya firindan c¢ikartirken
daima firin eldiveni kullaniniz.

e Firinin alt kismini aliminyum folyo ile értmeyiniz.

* Tutugabilen maddeleri firin iginde bulundurmayiniz:

bunlar firin yanhslikla calistirilacak olursa alev
alabilirler.

« Fisi prizden gekerken kablosundan degil fisin
kendisinden tutarak c¢ekiniz.

» Fisi elektrik sebekesinden ¢gekmeden, temizlik
veya bakim mudahalelerinde bulunmayiniz.

* Ariza halinde onarmak amaciyla i¢c mekanizmalari
kurcalamayiniz. Teknik servis ile irtibata geginiz
(7eknik servis boliimiine bakiniz).

« Fininin kapadi acikken kapak Uzerine agir cisimler
koymayiniz.

* Cocuklarin cihaz ile oynamasini onleyiniz.

» Cihaz; (cocuklar dahil) fiziki, duyusal ya da
zihinsel kapasiteleri kisitl kigiler tarafindan
kullanilamayacagi gibi, gavenliklerinden sorumlu
bir kisinin gozetimi altinda bulunmadikga veya

cihazin kullanimi hakkinda o6n bilgiler almis
olmadikga, deneyimsiz ve urlne fazla bir
aliskanligi bulunmayan kimseler tarafindan da
kullaniimamalhdir.

Imha

Ambalaj malzemelerinin imha edilmesi:
ambalajlarin geri dénlisimUnl saglayan yerel
duzenlemelere uyunuz.

Elektrik ve elektronik cihazlarin atiklarini
degerlendirme konusunu dlizenleyen 2002/96/CE
sayili Avrupa Birligi mevzuatinda; beyaz esyalarin
kentsel kati atik genel yontemi ile imha
edilmemesi ongorulmustar. Kullanilmayan
cihazlarin, madde geri kazanim ve geri donisim
oranini en yuksek seviyeye yukseltmek, gevre ve
insan sagligina olasi zararlari engellemek igin ayri
ayri toplanmasi gerekmektedir. TUm Urdnlerin
Uzerinde; ayristirlmig atik hdktmlerini hatirlatmak
amaciyla Ustinde carpi isareti olan sepet semboli
yer almaktadir.

Cihazlarin tasfiye edilmesi konusunda daha genis
bilgi almak igin cihaz sahiplerinin mevcut musteri
hizmetine veya satis noktalarina bagvurmasi
gerekir.

Tasarruf ve cevreye saygi

Firin ikindi saatleri ile sabahin ilk saatleri arasinda
kalan zaman diliminde galistirildigi takdirde
elektrik sirketlerinin emilim yUkinin azaltilmasina
katki saglanir. Program planlama segenekleri,
ozellikle de “gecikmis pisirme” (Programlara
bakiniz) ve “gecikmis otomatik temizleme”
(Temizlik ve Bakim'a bakiniz ), bunu mimkin
kilar.

BARBEKU ve GRATEN pisirmelerinin daima firin
kapagi kapali vaziyette yapillmasi onerilir: bu hem
daha iyi sonug elde edilmesini hem de eneriji
tasarrufu sadlar (yaklasik %10).

Contalarin temiz ve bakimli tutulmasi, bunlarin
kapaga tam olarak yapisarak isi kaybini
Onlemesini saglar.

! Bu Uriin, standby konumda enerji tiketiminin
sinirlanmasi hakkindaki yeni Avrupa Direktifi
tarafindan belirlenmis gereklilikleri karsilamaktadir.
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Servis ve bakim

Elektrik akiminin devre digi birakilmasi
Herhangi bir islem yapmadan 6nce cihazin elektrik
sebekesine olan baglantisini kesiniz.

Cihazin temizlenmesi

* Firinin on tarafindaki farkli renk seviyeleri cam,
plastik veya metal gibi farkli malzemelere
uygundur.

» Kapagin cami (zerindeki olasi golgelendirmeler,
cizgilere benzer, firin lambasinin IIginin
yansimasi icin gereklidir.

* Cok yuksek sicakliklarda emaye ateste kizar. Bu
islem sirasinda kromatik varyasyonlar olusabilir.
Bu normaldir ve hicbir sekilde isleyise etki etmez.
ince sac kenarlari, tamamen emayelenemezler ve
bu nedenle purizli goérinebilirler. Bu, korozyon
onleyici muhafazaya zarar vermez.

+ Emayeli veya inox dis kisimlar ile lastik contalar
ihk su ve nétr sabunla islatilmis bir stinger
yardimiyla temizlenebilir. Lekeler ¢ok zor g¢ikan
tirdense 6zel Urlnler kullaniniz. Bol su ile
durulayip temizlikten sonra kurulamaniz tavsiye
edilir. Cizici tozlar ve asindirici maddeler
kullanmayiniz.

e Firinin igci mimkinse her kullanimdan sonra, daha
henlz ilikken temizlenmelidir. Sicak su ile
deterjan kullaniniz, durulayiniz ve yumusak bir
bezle kurulayiniz. Cizici maddelerden kagininiz.

» Surgult kizaklar hari¢ aksesuarlar normal bulasik
yikama sistemiyle ve bulasik makinasinda da
yikanabilirler.

» Kumanda bdlgesi lizerine dogrudan deterjanlari
puskirtmemeniz ancak bir nemli stinger
kullanmaniz tavsiye edilir.

! Cihazin temizligi icin asla buharli ya da yiksek

basingli temizleyiciler kullanmayiniz.

Kapagin temizligi

! LED INS/DE donanimli modellerde kapilarin
sOkllmesi miamkian degildir.

Kapagin cam olan kismi agindirici olmayan Griin ve
stinger kullanilarak temizlenmeli ve yumusak bir
bezle kurutulmalidir; ylzeyi gizebilecek ya da camin
kirllmasina neden olabilecek asindirici purazli
malzeme veya keskin madeni kaziyici
kullanilmamalidir.

Daha 6zenli bir temizlik igin firin kapagini s6kmek
mumkundur:

1. kapagi tamamen aginiz (sekle bakiniz);

2. bir tornavida yardimiyla, iki adet mentese lizerinde
yer alan Kkollari F yukari kaldirarak dénduriniiz (sekle
bakiniz);

i

3. kapagi iki dig yanindan
tutarak, aralik kalacak sekilde
yavascga kapatiniz. Sonra
kapagi kendinize dogru cekip
yuvasindan cikartiniz (sekle
bakiniz). Kapagi ayni iglemleri
tersten uygulayarakyerine
monte ediniz.

Contalarin kontroli

Firin kapagini gevreleyen contanin durumunu
periyodik olarak kontrol ediniz. Hasarli olmasi halinde
en yakin Teknik Servise basvurunuz (bakiniz Teknik
Servis). Bu durumda onarim yapilincaya kadar firini
kullanmamaniz tavsiye edilir.

Ampuliin yenisi ile degistirilmesi

Firinin aydinlatma
lambasini
degistirmek igin:
1. Lamba
tutucusunun cam
kapagini gevsetip
cikariniz.

2. Ampuli
sokunlUz ve ayni
ozelliklere sahip
bir ampul ile
degistiriniz: gerilim 230 W, glic 25 W, u¢ E 9 halojen
lamba.

3. Kapagi yerine takiniz (sekle bakiniz);

Bosluk

Kapak

! Elinizle dogrudan lambaya dokunmayiniz.
Suargulu Kizaklar setinin montaji

Surgult kizaklari monte
etmek igin:

1. Ara gubuklarindan A
takili olan iki tezgahi
cikartiniz (sekle
bakiniz).
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Sol Sag 2. Sijrgijvlij klzaéln. .

strgult gl ta_l_(lla.\.c?gl rafvl seginiz.
 kizak g Surgulh kizagin
cikarilacagl yonu
dikkate alarak tezgaha
once B sonra C
ankastre olarak
yerlestiriniz.

3. Firinin yan duvarlari
Uzerinde yer alan
deliklere monte edilen
surgult kizaklar ile iki
adet tezgahi
sabitleyiniz (sekle
bakiniz). Sol tezgahin
delikleri yukarida, sag
tezgahin delikleri ise
asagidadir.

4. Son olarak tezgahi A ara pargalari Uzerine
ankastre olarak takiniz.

! Surgult kizaklari 5. konuma takmayiniz.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Yan ve arka katalitik paneller*

Paneller pigirme islemlerinin olugturdugu yagi

cekebilme kapasitesine sahip olan 6zel bir emaye ile

kaplanmistir.

Bu emaye, bozulmadan farkli aksesuarlarin

(1zgaralar, yag toplama tepsileri, v.s.) kaymasina

olanak tanimaya yeterince dayaniklidir. Yuzeylerin

Uzerinde kiglk beyaz cizgiler olugtugunda

endiselenmeye gerek yoktur.

Bununla birlikte asagidaki durumlardan kaginmak

gerekir:

- keskin nesneler ile (6rnegin bigak) emayeyi
kazimak;

- deterjan veya asindirici maddeler kullanmak.
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Arizalar ve cozumler

Sorun

Olasi nedeni

Coézimi

"Saat Tusu" ve ekran Uzerindeki
sayllar yanip sénuyor.

Cihaz, elektrik sebekesine heniiz
baglanmig veya elektrik kesintisi
olmus.

Saatin ayarlanmasi.

Bir pisirme isleminin
programlanmasi baglamamis.

Bir elektrik kesintisi olmus.

Programlamalari yeniden
ayarlayiniz.

Sadece "Saat Tusu" yliksek
Isikta yaniyor.

Cihaz standby modunda.

Standby modundan ¢ikmak icin
herhangi bir tusa dokununuz.

Otomatik bir program sectim.
Ekran "Hot" géruntuliyor ve
pisirme islemi baslamiyor.

Firinin icindeki sicaklik derecesi
secilen program icin énerilen
sicaklik derecesinden fazla.

Firinin sogumasini bekleyiniz.

Fan calisirken yapilan pisirmeyi
sectim ve yemek yandi.

1 ve 5. pozisyonlar: Dogrudan
sicak hava ie kapli olduklari igin
hassas yiyeceklerin yanmasina
neden olabilirler.

Pisirmenin yarisinda tepsilerin
doéndurulmesi tavsiye edilir.
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Teknik destek

Dikkat:

Cihaz, muhtemel ¢alisma bozukluklarinin tespit edilmesini saglayan otomatik bir teghis sistemi ile donatilmigtir.

Bu bozukluklar ekranda asagidaki mesaj tipleri vasitasiyla gosterilir. F—" ve arkasinda sayilar.
Bu durumlarda teknik destek mudahalesi gerekir.

Teknik destege basvurmadan o6nce:

 Arizanin bagimsiz olarak ¢ozilebildigini kontrol ediniz,
+ Aksakligin giderilip giderilmedigini kontrol etmek icin programi yeniden baslatiniz;
 Giderilmedigi takdirde, Yetkili Teknik Destek Servisine bagvurunuz.

! Yetkili olmayan teknisyenlerden asla yardim almayiniz.

Bu durumda su bilgileri veriniz:

« Ariza tipi;

+ SICAKLIK ekrani tzerinde gorilen mesaj

« Cihazin modeli (Mod.)

+ Seri numarasi (S/N)

Bu bilgiler cihazin Gzerinde yer alan 6zellikler etiketinde belirtilmistir

Cihazin émri 10 yildir.
s N

Servis

«:444 50 10

\G Y,
INDESIT COMPANY BEYAZ ESYA PAZARLAMA AS.
Karahasan Sok. No:11 Balmumcu 34349 Besiktas/istanbul
TEL: (+90) 212 355 53 00

FAKS: (+90) 212 212 95 59

WEB: www.hotpoint-ariston.com.tr
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Instrukcja obstugi

NL DE
Nederlands, 1 Deutsch, 16

TR
Tarkge, 46 Polski, 61

FK 1037 EN .20 X /HA

FK 103 EL .20 X /HA

FK 1037 EN .20 /HA

FK 103 EL .20 /HA

FK 103 ENS C X /HA

FK 103 ENS C /HA

70FK 1039ENS C X RU/HA
70FK 1039ENS C RU/HA
70FK 1038 ELS C X RU/HA
70FK 1038 ELS C RU/HA
70FKQ 1038 ESC RU/HA
UT 103ESC X /HA

UT 103ESC /HA

FK 1032EC.20 X /HA

FK 1032EC.20 /HA

FK 1039E.20 X /HA

FK 1039E.20 /HA

FK 103EN.20 X/HA

FK 103EN.20/HA

FK 103EN C X /HA

FK 103EN C /HA

FK103 E .20 X /HA
70FK1039EN X RU/HA
70FK1038EL X RU/HA
70FKQ1038EC RU/HA
70FK1039EL X RU/HA

RS

Pycckuin, 31

PIEKARNIK

Spis tresci -
PL

Instalacja, 62-63

Ustawianie

Podiaczenie do sieci elektrycznej

Tabliczka znamionowa

Opis urzadzenia, 64
Widok ogoélny
Panel sterowania

Uruchomienie i uzytkowanie, 65-66
Blokada elementéw sterujgcych

Ustawianie zegara

Ustawienie minutnika

Wiaczanie piekarnika

Chowany uchwyt

Przywracanie ustawien fabrycznych

Standby

Programy, 67-70

Programy pieczenia ustawiane recznie
Programy pieczenia ustawiane automatycznie
Programowanie pieczenia

Praktyczne porady na temat pieczenia
Tabela pieczenia

Zalecenia i Srodki ostroznosci, 71
Bezpieczenstwo ogélne

Utylizacja

Oszczednosé i ochrona $rodowiska

Konserwacja i utrzymanie, 72-73
Odtaczanie od pradu

Czyszczenie urzadzenia

Czyszczenie drzwiczek

Wymiana zaréwki

Montaz zestawu prowadnic $lizgowych

Nieprawidlowosci w dziatlaniu i sposoby
ich usuwania, 74

Serwis Techniczny, 75
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Instalacja

! Nalezy zachowa¢ niniejszg instrukcje, aby méc z
niej skorzystaé w dowolnej chwili. W razie
sprzedazy, odstgpienia lub przeprowadzki nalezy
upewni¢ sie, czy instrukcja zostaje przekazana wraz
z urzadzeniem, aby nowy wiasciciel urzadzenia moégt
Z niej korzystac.

! Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawianie

! Opakowania nie sa zabawkami dla dzieci; nalezy je
usung¢ zgodnie z normami dotyczacymi selektywnej
zbioérki odpadéw (patrz Zalecenia i $rodki
ostroznoéci).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami i przez wykwalifikowany
personel. Niewlasciwe podtaczenie urzadzenia moze
spowodowac¢ obrazenia oséb lub zwierzat lub szkody
materialne.

Zabudowa

W celu zagwarantowania poprawnego dziatania
urzadzenia koniecznym jest, aby mebel posiadat
odpowiednie parametry:

* panele przylegajace do piekarnika powinny by¢
wykonane z materiatéw odpornych na ciepto;

+ w przypadku mebli z oktadzing z forniru, uzyty klej
musi byé odporny na temperature 100°C;

+ dla zabudowy piekarnika, zaréwno w przypadku
zabudowy szeregowej pod blatem ( patrz
rysunek ), jak i w stupkowej , mebel powinien
posiada¢ nastepujace wymiary:

575-585 mm.

590 mm.

* Tylko dla modeli ze stali nierdzewnej

! Po zabudowaniu piekarnika nalezy upewni¢ sie, czy
uniemozliwiony jest kontakt z jego czes$ciami
elektrycznymi.

Informacje dotyczace zuzycia pradu wskazane na
tabliczce znamionowej oparte sa na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalacji.

Obieg powietrza

Aby zapewni¢ odpowiedni doptyw powietrza, nalezy
usuna¢ tylng scianke komory. Najlepiej zainstalowaé
piekarnik w taki sposéb, aby opierat sie on na dwoch
drewnianych listwach lub na blacie z otworem co
najmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Wysrodkowanie i zamocowanie

Aby przymocowa¢ urzadzenie do mebla:

» otworzyé catkowicie drzwiczki piekarnika;

* wyja¢ 2 zatyczki gumowe, ktére zakrywaja otwory
mocowania w ramie obwodowej;

+ zamocowacé piekarnik do mebla przy uzyciu 2 $rub
do drewna;

» zatozy¢ z powrotem zatyczki gumowe.

i

/ [ \\\

! Wszystkie czesci, ktére majg zapewnié
bezpieczenstwo powinny by¢ zamocowane w taki
sposob, aby nie mozna ich bylo usungé bez uzycia
narzedzia.
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Podlaczenie do sieci elektrycznej

! Piekarniki wyposazone w tréjbiegunowy przewoéd
zasilajacy dostosowane sa do funkcjonowania na
prad zmienny, przy napieciu i czestotliwosci
wskazanych na tabliczce znamionowej umieszczonej
na urzadzeniu (patrz ponizej ).

Montaz przewodu zasilajacego

1. Otworzy¢ skrzynke zaciskowa podwazajac
Srubokretem boczne
zatrzaski pokrywy:
pociagna¢ i otworzyé
pokrywe (patrz
rysunek).

2. Zamontowa¢ przewéd
zasilajgcy: odkrecié
$rube zacisku kabla
oraz trzy Sruby stykéw
L-N-=L=, a nastepnie
zamocowa¢ pojedyncze
przewody pod gtowicami
$rub, zachowujac
kolejnos¢ kolorow
niebieski (N) brazowy
(L) zotto-zielony ==
(patrz rysunek).

3. Zamocowa¢ przewod
w odpowiednim zacisku.
4. Zamkna¢ pokrywe
skrzynki zaciskowej.

AN

AN

Podlaczenie przewodu zasilajacego do sieci

Zamocowa¢é na przewodzie znormalizowang wtyczke
do obcigzen wskazanych na tabliczce znamionowej
(patrz obok).

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
koniecznym jest zainstalowanie pomiedzy
urzadzeniem a siecig wylacznika wielobiegunowego
z otwarciem minimalnym pomiedzy stykami 3 mm
przeznaczonego do obcigzen i odpowiadajacego
obowigzujacym normom (przewdéd uziemienia nie
powinien byé przerywany przez wytgcznik). Przewoéd
zasilania powinien byé umieszczony tak, aby w
zadnym punkcie nie byt narazony na temperature
otoczenia przekraczajaca 50° C (np. tylna $cianka
piekarnika).

! Osoba instalujgca urzadzenie jest odpowiedzialna
za jego wilasciwe podigczenie do pradu i zachowanie
norm bezpieczenstwa.

Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy upewni¢ sie,
czy:

+ gniazdko ma wtasciwe uziemienie i odpowiada
obowiazujacym przepisom;

+ gniazdko jest w stanie wytrzymaé obcigzenie
maksymalnej mocy urzadzenia wskazane na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej (patrz ponizej );

+ gniazdko jest kompatybilne z wtyczka urzadzenia.
W przeciwnym wypadku wymieni¢ gniazdko lub
wtyczke; nie stosowaé przedtuzaczy ani
rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewoéd elektryczny

i gniazdko powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ zginany ani $ciskany.

! Przewod elektryczny musi by¢ okresowo

sprawdzany i wymieniany jedynie przez

autoryzowanych technikéw (patrz Serwis

Techniczny).

! Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci w przypadku

nieprzestrzegania powyzszych zalecen.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szerokos$¢ 43,5 cm

Wymiary wysoko$¢ 32 cm
gtebokos¢ 41,5 cm
Pojemnos¢é | 58
napiecie 220-240 V~ 50/60 Hz
Potaczenia (patrz tabliczka znamionowa)
elektryczne maksymalny pobdér mocy
2800 W
Dyrektywa 2002/40/WE w sprawie
etykiet piekarnikéw elektrycznych.
Norma EN 50304
ENERGY Zuzycie energii deklaracja
LABEL* Klasa z wymuszonym obiegiem

powietrza - funkcja grzewcza:
ECO

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne
z postanowieniami nastepujgcych
dyrektyw wspoinotowych:
2006/95/EWG z dnia 12.12.2006
(niskiego napiecia) z pdzniejszymi
zmianami - 2004/108/EWG z

dnia 15.12.2004 (kompatybilnosci
elektromagnetycznej)

z pdzniejszymi zmianami

- 93/68/EWG z dnia 22.07.1993

z pbézniejszymi zmianami -

- 2002/96/WE z pdzniejszymi zmianami.
- 1275/2008 standby/off mode

¢
A

* Bez wyjmowanych prowadnic
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Opis urzadzenia

I
Widok ogdlny
Panel sterowania 1 PROWADNICE
boczne
(7 N\
Poziom RUSZT poziom 5
. poziom 4
oratn
oziom 2
UNIWERSALNA P .
poziom 1
Panel sterowania
lkona
KONIEC PIECZENIA
Wyswietlacz Ikona lkona
TEMPERATURA TEMPERATURA BLOKADA
lkony lkona Wyswietlacz ELEMENTOW
PROGRAMY CZAS CZAS STERUJACYCH
RECZNE PIECZENIA
R assd hoosed * * (o] . ”
\@I =] | |e [ 888a | I [+ | |BE8BE] Il [~
O R S
END STOP
LS EB)
WLACZANIE lkony Ikony Ikona| URUCHOMIENIE /
PANELU PROGRAMY REGULACJA ZEGAR | ZATRZYMANIE
AUTOMATYCZNE/ CZASU/
ECO TEMPERATURA lkona
Ikony OSWIETLENIE
NAGRZEWANIA WSTEPNEGO / Ikona
CIEPLA RESZTKOWEGO MINUTNIK
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Uruchomienie i
uzytkowanie

! Podczas pierwszego uruchomienia nalezy wtaczy¢
pusty piekarnik na przynajmniej jedna godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i
zamknietymi drzwiczkami. Nastepnie wytaczy¢,
otworzyé drzwiczki piekarnika i wywietrzy¢
pomieszczenie. Zapach, jaki sie wytworzy jest
skutkiem parowania substancji stosowanych w celu
zabezpieczenia piekarnika.

! Dla szybkiego przesuwania przytrzymaé wcisniete
przyciski + e -.

! Kazde ustawienie jest zapisane automatycznie po
10 sekundach.

! Niemozliwa jest obstuga przyciskéw dotykowych w
rekawiczkach.

Niektére modele sg wyposazone w system
zawiasow, dzieki ktéoremu drzwiczek powoli
zamykajg sie same, bez potrzeby towarzyszenia im
dtonig podczas zamykania. W celu prawidtowego
uzycia, przed zamknieciem:

» catkowicie otworzy¢ drzwiczki.

* unika¢ recznego wymuszania zamkniecia.

Blokada elementéw sterujacych

! Elementy sterujgce mozna zablokowaé przy
wytaczonym piekarniku, podczas pieczenia, po jego
zakonczeniu i podczas programowania.

Aby zablokowaé¢ elementy sterujgce piekarnikiem,
nalezy wcisng¢ przycisk =—O na co najmniej 2
sekundy. Nastepnie stycha¢ sygnat akustyczny, a na
wyswietlaczu TEMPERATURY pokazuje sie symbol
kluczyka ,0—n”. Zapalona ikona =—O oznacza, ze
blokada jest wigczona.

Aby odblokowaé, nalezy ponownie nacisngé¢ na 2
sekundy przycisk =—0O.

Ustawianie zegara

! Zegar moze zosta¢ ustawiony tylko przy
wytaczonym piekarniku. Jesli piekarnik znajduje si
w trybie standby, pierwsze naci$niecie przycisku é\
powoduje wyswietlenie biezacej godziny. Nacisna¢
ponownie przycisk, aby ustawi¢ godzine.

Po podtaczeniu do sieci elektrycznej lub po
chwilowym braku zasilania, przycisk (¥ i cyfry na
wys$wietlaczu CZASY migaja przez 10 sekund.

W celu ustawienia zegara:

1. Nacisna¢ przycisk (Y.

2. Ustawi¢ godzine za pomoca przyciskow + i -.
3C\Po ustawieniu godziny ponownie nacisngé¢ klawisz
4. powtoérzy¢ opisane powyzej czynnosci dla
ustawienia minut.

W przypadku przerwy w dostawie zasilania
konieczne jest ponowne ustawienie zegara. Migajaca
na wyswietlaczu ikona O sygnalizuje, ze zegar nie
jest prawidtowo ustawiony.

Ustawianie minutnika

! Minutnik mozna ustawi¢ niezaleznie od tego, czy
piekarnik jest wytaczony, czy tez wigczony. Nie
kontroluje on wigczenia ani wytgczenia piekarnika.

Po uptywie zadanego czasu minutnik wydaje sygnat
dzwiekowy, ktory milknie po 30 sekundach lub po
wecisnieciu ktéregokolwiek z aktywnych przyciskow.
W celu ustawienia minutnika:

1. Nacisna¢ klawisz .

2. Ustawi¢ zadany czas przy uzyciu przyciskow + i -.

3. Po dokonaniu ustawien, nalezy ponownie nacisngé¢
klawisz .

Zapalona ikona a sygnalizuje, ze minutnik jest
wigczony.

Aby anuloya¢ ustawienia minutnika, nalezy nacisngé
przycisk i przy uzyciu przyciskéw + i - ustawic¢
czas na 00:00. Nacisna¢ ponownie przycisk .
Zgasniecie ikony ﬂ sygnalizuje, ze minutnik jest
wytaczony.

Wiaczanie piekarnika
1I Wiaczyé panel sterowania, naciskajac przycisk

. Urzadzenie wydaje potréjny, wznoszacy sie
sygnat dZzwiekowy i zapalaja sie kolejno wszystkie
przyciski.
2. Wcisng¢ przycisk zgdanego programu pieczenia.
Na wyswietlaczu TEMPERATURA pojawia sie:
- w przypadku programu recznego, temperatura
przypisana programowi;
- JAuto” w przypadku programu automatycznego.
na wyswietlaczu CZAS pojawia sie:
- w przypadku programu recznego, biezaca godzina;
- w przypadku programu automatycznego, czas
pieczenia.
3. Przycisna¢ przycisk , aby rozpoczaé
pieczenie.
4. Piekarnik wchodzi w faze nagrzewania wstepnego,
wskazniki nagrzewania wstepnego podswietlajg sie
stopniowo wraz ze wzrostem temperatury.
5. Sygnat dzwiekowy oraz wigczenie sie wszystkich
wskaznikéw nagrzewania wstepnego sygnalizuja, ze
wstepne nagrzewanie zostato zakoniczone. Do
piekarnika mozna witozy¢ zywnos¢ do upieczenia
6. Podczas pieczenia mozna zawsze: .
- zmieni¢ temperature naciskajac przycisk , a
nastepnie przyciski + i - (tylko w przypadku
programdéw recznych);
- zaprogramowac czas trwania pieczenia (patrz
Programy);
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- przerwac pieczenie przez naciskajac przycisk .
W takim przypadku urzadzenie zapamietuje
temperature ewentualnie zmieniong wczesniej (fylko
w przypadku programow recznych). |

- wytaczy¢ piekarnik, wciskajgc przycisk O na 3
sekundy.

7. W przypadku przerwy w dostawie zasilania, jesli
temperatura w piekarniku nie spadta zanadto,
urzadzenie wyposazone jest w system ponawiajacy
program od miejsca jego przerwania. Natomiast
programy oczekujace na uruchomienie nie zostajg
przywrécone wraz z powrotem zasilania i nalezy je
ponownie wprowadzi¢ (na przyktad: zaprogramowano
rozpoczecie pieczenia na godzine 20:30. O 19:30
dochodzi do przerwy w zasilaniu. Po przywréceniu
zasilania, nalezy ponownie przeprowadzi¢
programowanie).

! W przypadku programu BARBECUE nie jest
przewidziane wstepne nagrzewanie.

! Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotéw na
dnie piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.
! Naczynia do pieczenia stawiaé zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.

Chtodzenie poprzez wentylacje

W celu zmniejszenia temperatury zewnetrznej
wentylator chtodzacy wytwarza strumienn powietrza,
ktéry wychodzi miedzy panelem sterowania a
drzwiczkami piekarnika, a takze w ich czesci dolnej.
! Po zakoniczeniu pieczenia wentylator pracuje
dopoki piekarnik wystarczajaco sie nie ochtodzi.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie wiacza sie przy otwieraniu drzwiczek lub
z chwila uruchomienia programu pieczenia.

W modelach wyposazonych w LED INSIDE po
rozpoczeciu pieczenia zapalajg sie diody led na
drzwiczkach celem lepszego os$wietlenia wszystkich
poziomo6w pieczenia.

Przycisk -()- pozwala na witaczenie i wytaczenie
o$wietlenia w kazdej chwili.

Wskazniki ciepta szczatkowego

Urzadzenie jest wyposazone we wskaznik ciepta
szczatkowego. Przy wytaczonym piekarniku,
zapalenie sie na wyswietlaczu paska “ciepta
resztkowego” sygnalizuje obecno$é podwyzszonej
temperatury w komorze. Pojedyncze elementy paska
gasna stopniowo wraz ze spadaniem temperatury w
piekarniku.

Chowany uchwyt
Niektére modele wyposazono w chowany uchwyt
wbudowany w drzwiczki piekarnika. Wystarczy lekko

nacisna¢, a otwarcie typu push/push utatwi
zamykanie i otwieranie piekarnika. Po uzyciu
zamyka sie poprzez lekkie nacisniecie.

Tryb DEMO

Piekarnik moze pracowaé¢ w trybie DEMO:
wylaczone zostajg wszystkie elementy grzewcze
natomiast dziatajg elementy sterowania.

W celu uruchomienia trybu DEMO nalezy wcisna¢

krotko przycisk C) nastepnie przyciski + i -
réwnoczes$nie przez 6 sekund, a potem wcisnaé¢

krétko przycisk @ Zostaje wydany sygnat

akustyczny, a wyswietlacz TEMPERATURY

pokazuje ,dEon”.

Aby wytaczyé¢ tryp DEMO, przy wigczonym

piekarniku, nalezy nacisngé réwnoczes$nie przycisk
i przycisk - przez 3 sekundy. Zostaje wydany

sygnat akustyczny i wyswietla sie napis “dEoF”.

Przywracanie ustawien fabrycznych
Piekarnik daje mozliwosé przywrécenia wartosci
fabrycznych, poprzez co zostajg zresetowane
wszystkie ustawienia wybrane przez uzytkownika
(zegar i spersonalizowane czasy pieczenia). W celu
zresetowania piekarnika nalezy przytrzymaé
wecisniety przez 6 sekund réwnoczesnie przycisk
pierwszego pieczenia recznego w gorze po lewej
stronie i przycisk . Po przywréceniu ustawien
fabrycznych witacza sie sygnat dzwiekowy. PRzy
pierwszym nacisnieciu przycisku C) powraca sie do
pierwszego wiaczenia.

Standby

Ten produkt spetnia wymogi nowej dyrektywy
wspdlnotowej dotyczacej ograniczenia zuzycia
energii w trybie czuwania. Jesli przez 30 minuty nie
sg wykonywane zadne czynnos$ci i nie ustawiono
zadnej blokady przyciskéw lub drzwiczek,
urzgdzenie automatycznie przechodzi w tryb
czuwania. Tryb czuwania sygnalizuje jasno $wiecacy
.Przycisk Zegar”. Ponowne uzycie urzadzenia
powoduje natychmiastowy powrét systemu do trybu
aktywnego.
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Programy

! Aby zapewni¢ doskonalg miekko$é i chrupkosé
potraw, piekarnik wypuszcza - w formie pary wodnej -
wilgo¢ pochodzaca naturalnie z gotowanej zywnosci.
W ten spos6b mozna uzyska¢ doskonale wyniki
pieczenia wszystkich potraw.

! Po kazdym witaczeniu piekarnik proponuje pierwszy
program pieczenia ustawianego recznie.

Programy pieczenia ustawiane recznie

! Wszystkie programy maja wstepnie ustawiong
temperature pieczenia. Mozna regulowacé jg recznie
ustawiajac, wedle uznania, miedzy 30°C a 250°C
(300°C dla programu BARBECUE). Ewentualne
zmiany temperatury zostang zapisane i ponownie
zaproponowane przy nastepnym korzystaniu z
danego programu. Jesli wybrana temperatura jest
nizsza od wewnetrznej temperatury piekarnika, na

wyswietlaczu TEMPERATURA pojawi sie napis “Hot”.

Mimo tego mozna rozpocza¢ pieczenie.

(%_,‘ Program WIELOPOZIOMOWY
Uruchamiajg sie wszystkie elementy grzejne i
zaczyna pracowaé¢ wentylator. Poniewaz temperatura
jest stata w catym piekarniku, powietrze piecze i
rumieni zywnos$¢ w sposéb réwnomierny.
Jednocze$nie mozna uzywaé¢ maksymalnie dwéch
potek.

™ Program BARBECUE

Wiacza sie grzejnik gorny oraz rozen (jesli jest).
Wysoka temperatura jest skierowana na grill i
zalecana dla potraw wymagajacych wysokiej
temperatury na powierzchni. Podczas pieczenia
nalezy zamykaé drzwiczki piekarnika (zob.
,Praktyczne porady dotyczgce pieczenia”).

A

$X  Program ZAPIEKANKA

Wiacza sie gérny element grzejny i w jednej z faz
cyklu réwniez obwodowy element grzejny, uruchamia
sie wentylator oraz rozen (jesli jest w danym
modelu). Laczy wymuszona cyrkulacje powietrza
wewnatrz piekarnika z jednokierunkowym
promieniowaniem cieplnym.

Zapobiega to przypaleniu powierzchni potraw,
zwiekszajac moc penetracji cieplnej. Podczas

pieczenia nalezy zamyka¢ drzwiczki piekarnika (zob.

,Praktyczne porady dotyczgce pieczenia’).

& Programy NISKA TEMPERATURA

Ten tryb pieczenia umozliwia wyrastanie ciast,
rozmrazanie, przygotowywanie jogurtéw, szybsze lub
wolniejsze podgrzewanie. Mozliwe do ustawienia
temperatury to: 40, 65, 90 °C.

Program PIZZA

Wiaczajg sie gorny i obwodowy element grzejny oraz
uruchamia sie wentylator. Ta kombinacja umozliwia
szybkie nagrzewanie piekarnika. W przypadku
zastosowania wiecej niz jednego poziomu
réwnoczesnie w potowie pieczenia nalezy zamieni¢
je miejscami.

Program WYPIEK CIAST
Wiacza sie tylny element grzejny oraz zaczyna
pracowac¢ wentylator, zapewniajac delikatne i
rownomierne ciepto wewnatrz piekarnika. Jest to
program wskazany do przygotowywania potraw
delikatnych (np. ciast wymagajacych fazy
wyrastania).

Program ECO

Wiacza sie element grzejny tylny oraz wentylator,
gwarantujac delikatny i rownomierny przeptyw ciepta
wewnatrz piekarnika.Program o zmniejszonym
zuzyciu energii przeznaczony jest do pieczenia
niewielkich porcji, odpowiedni do podgrzania potraw
oraz do dokonczenia pieczenia.

Rozen*

W celu uruchomienia
rozna (zob. rysunek)
nalezy:

1. umiesci¢ blache
uniwersalng na
poziomie 1;

2. umiesci¢ uchwyt
rozna na poziomie 3, a
nastepnie umiesci¢
rozen w odpowiednim
otworze znajdujgcym sie w tylnej $cianie piekarnika;
3. uruchomié¢ rozen wybierajac programy ™ lub

!éiedy program wg? jest uruchomiony, otwarcie
drzwiczek powoduje zatrzymanie rozna.

Programy pieczenia ustawiane
automatycznie

! Temperatura i czas trwania pieczenia sa
wstepnie ustawione w systemie C.0.P.®
(Zaprogramowane Optymalne Pieczenie), ktory
automatycznie gwarantuje doskonate rezultaty. Kiedy
potrawa jest upieczona, pieczenie zostaje
automatycznie przerwane, o czym informuje
odpowiedni sygnat dzwiekowy. Potrawy
przeznaczone do pieczenia mozna wkfadaé do
zimengo lub goracego piekarnika.

* Tylko w niektérych modelach.
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Mozliwe jest dostosowanie czasu trwania pieczenia
do wiasnych upodoban i zmienienie go, przed
rozpoczeciem pieczenia, o £5-20 minut w zaleznosci
od wybranego programu. Zmiana czasu trwania
pieczenia jest réwniez mozliwa juz po rozpoczeciu
pieczenia. Jesli jednak zmiana temperatury zostanie
przeprowadzona przed uruchomieniem programu,
zostanie ona zapisana i ponownie zaproponowana
przy nastepnym korzystaniu z danego programu.
Jesli temperatura wewnatrz piekarnika jest wyzsza
do temperatury zaproponowanej dla wybranego
programu, na wys$wietlaczu TEMPERATURA pojawi
sie napis “Hot”, a rozpoczecie pieczenia nie bedzie
mozliwe; nalezy odczekaé az piekarnik ochtodzi sie.

! Po zakoniczeniu fazy pieczenia, piec wydaje sygnat
dzwiekowy.

! Prosimy nie otwieraé drzwiczek piekarnika, aby
unikna¢ nieprawidtowos$ci w pomiarze czasu i
temperatury pieczenia.

*
@& Program WOLOWINA
Te funkcje nalezy wykorzystywaé do pieczenia
cieleciny, wieprzowiny, jagnieciny. Wiozy¢ produkt do
zimnego piekarnika. Ewentualnie mozna je tez
wktadaé do nagrzanego piekarnika.

«D Program FILET RYBNY

Funkcja ta jest odpowiednia do pieczenia matych i
Srednich filetow. Wktada¢ rybe do zimnego
piekarnika.

d Program CHLEB

Wykorzystywaé te funkcje do pieczenia chleba. Dla

uzyskania najlepszych rezultatéw zalecamy

dokfadne stosowanie sie do ponizszych wskazéwek:

» postepowaé zgodnie z przepisem;

* nie przekracza¢ maksymalnego ciezaru ciasta
na brytfannie;

* pamieta¢ o wlaniu 50 g (0,5 dl) zimnej wody
na brytfanne na poziomie 5 ;

» ciasto powinno wyrasta¢ w temperaturze
pokojowej przez 1 godzine lub 1,5 godziny, w
zaleznosci od temperatury otoczenia, praktycznie
az do podwojenia swojej objetosci.

Przepis na CHLEB :

1 brytfanna na maks. 1000 g ciasta, niska pétka

2 brytfanny o maks. wadze 1000 g, niska i srodkowa
potka

Przepis na 1000 g ciasta : 600 g maki, 360 g wody,
11 g soli, 25 g $wiezych drozdzy (lub 2 torebki
drozdzy w proszku)

Wykonanie:

+ Wymiesza¢ make z sola w duzym naczyniu.

* Rozpusci¢ drozdze w lekko cieptej wodzie (okoto
35 stopni).

» Zrobi¢ dotek w mace.

+ Wilaé¢ drozdze rozprowadzone w wodzie.

* Wyrabia¢ az do uzyskania jednorodnego, lekko
kleistego ciasta, ugniatajac je dtonia i zagniatajac
przez 10 minut.

« Uformowaé kule, wiozyé do miski i przykry¢
przezroczysta folia po to aby powierzchnia ciasta
nie wyschta. Wiozyé miske do piekarnika
wiaczonego recznie na NISKA TEMPERATURA -
40°C i pozostawi¢ do wyrosniecia na okoto 1
godzine (ciasto powinno powigkszy¢ sie
dwukrotnie).

» Podzieli¢ kule na kilka bochenkéw.

+ Umiesci¢ je na brytfannie wytozonej papierem do
pieczenia.

* Oproészyé bochenki maka.

+ Wykonaé¢ naciecia na bochenkach.

+ Wiozy¢ produkt do zimpnego piekarnika.

+ Wiaczy¢ pieczenie (™ CHLEB

* Po zakonczeniu pieczenia pozostawi¢ bochenki na
ruszcie az do ich catkowitego wystygniecia.

*
Program CIASTA
Ta funkcja jest idealna do pieczenia ciast, zaréwno
na bazie drozdzy naturalnych, jak i proszku do
pieczenia oraz bez tych sktadnikéw. Wkiadaé
produkty do zimnego piekarnika. Ewentualnie mozna
je tez wktada¢ do nagrzanego piekarnika.

Program TARTY

Ta funkcja jest idealna dla wszystkich przepiséw na
tarty (ktore zwykle wymagajg dobrego upieczenia od
spodu). Wiozyé produkt do zimnego piekarnika.
Ewentualnie mozna je tez wktada¢ do nagrzanego
piekarnika.
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Programowanie pieczenia

! Programowanie jest mozliwe jest dopiero po
dokonaniu wyboru programu pieczenia.

! Po wybraniu programu pieczenia, przycisk X jest
aktywny i mozliwe jest ustawienie czasu trwania
pieczenia. Po ustawieniu czasu trwania, przycisk
% uaktywnia sie i mozna zaprogramowa¢ pieczenie
opodznione.

Programowanie czasu trwania pieczenia

1. Przycisna¢ przycisk g; przycisk X i numerki na

wyswietlaczu CZASY beda migac.

2. Ustawi¢ zadany czas trwania pieczenia za

pomoca przyciskow + i -,

3. Po dokonaniu ustawien, nalezy ponownie nacisngé

klawisz .

4. Przycisna¢ przycisk , aby rozpoczaé¢

pieczenie.

5. Po uplywie zadanego czasu na wyswietlaczu

TEMPERATURA pojawia sie napis ,END|” i wydany

zostaje sygnat akustyczny.

* Przyktad: jest 9.00, a czas pieczenia zostaje
zaprogramowany na 1 godzine 15 minut. Program
wytaczy sie automatycznie o 10.15.

Programowanie pieczenia z opéznieniem
czasowym.

! Zaprogramowanie konca pieczenia jest mozliwe
dopiero po ustawieniu czasu pieczenia.

! Dla jak najlepszego wykorzystywania funkcji
programowania op6znionego, niezbedne jest, aby
zegar byt prawidtowo ustawiony.

1. Nacisna¢ przycisk g a nastepnie wykonaé¢ cata
procedure od punktu o 3 opisang dla czasu
trwania pieczenia.

2. Nastepnie wcisnaé¢ przycisk % i ustawi¢ godzine
zakonczenia pieczenia przy uzyciu przyciskow + i -.
3. Po ustawieniu doktadnej godziny zakonczenia
pieczenia ponownie nacjsna¢ klawisz
4. Przycisna¢ przycisk
ustawienia.

Przyciski X i % migajg na zmiane, sygnalizujac,
ze przeprowadzono programowanie; podczas
oczekiwania na start pieczenia, wy$wietlacz CZASU
wys$wietla na zmiane czas trwania pieczenia oraz
godzine zakornczenia pieczenia.

o
END
, aby aktywowa¢

5. Po zakonczeniu pieczenia, na wyswietlaczu
TEMPERATURA pojawia sie napis ,END” i rozlega
sie sygnat dzwiekowy.

* Przyktad: jest 9.00, czas pieczenia zostaje
zaprogramowany na 1 godzine 15 minut, a godzina
12:30 jako godzina zakonczenia pieczenia.
Program wtaczy sie automatycznie o 11.15..

Aby anulowaé ustawiony program, nalezy nacisng¢

przycisk .
Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywaé
pozycji 1 i 5: sg wystawione na bezposrednie
dziatanie goracego powietrza, co moze spowodowa¢é
przypalenie delikatnych potraw.

! Przy programach BARBECUE i ZAPIEKANKA,
szczegolnie jesli sg one wykonywane z roznem,
ustawi¢ blache na poziomie 1, aby zebraé

pozostatosci po pieczeniu (sosy i/lub tluszcze).

WIELOPOZIOMOWE

+ Uzywaé pozioméw 2 i 4, wykorzystujac poziom 2
do potraw, ktére wymagajg wyzszej temperatury.

« Blache umiesci¢ na dole, a ruszt na gorze.
BARBECUE

* Wiozy¢ ruszt na poziom 3 lub 4, umieszczajac
potrawe na $rodku rusztu.

+ Zaleca sie nastawienie maksymalnej temperatury.
Nie nalezy sie niepokoi¢, jesli gérny grzejnik nie
bedzie stale wtaczony: jego dziatanie kontroluje
termostat.

PIZZA

« Uzy¢ lekkiej blachy aluminiowej, stawiajac jg na
ruszcie znajdujacym sie w wyposazeniu
piekarnika.

Zastosowanie blachy uniwersalnej powoduje
wydtuzenie czasu pieczenia, przez co trudno jest
przygotowaé chrupigca pizze.

* W przypadku pizzy z duza iloscia dodatkow
zaleca sie dodanie mozzarelli dopiero w potowie
pieczenia.
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Tabela pieczenia

Programy Potrawy Waga Poziomy Nagrzewanie Zalecana Czas
(Kg) wstepne temperatura | pieczenia
(°C) (min)
Pieczenie ustawiane recznie. prowadnice | prowadnice
standardowe| przesuwne
Wielopoziomowy*| Pizza na 2 potkach 2i4 1i3 tak 210-220 20-25
Kruche ciasta na 2 pétkach/ciasta na 2 potkach 2i4 1i3 tak 180 30-35
Ciasto biszkoptowe na 2 potkach (na brytfannie) 2i4 1i3 tak 160-170 20-30
Pieczony kurczak + ziemniaki 1+1 1i2/3 1i3 tak 200-210 65-75
Jagniecina 1 2 1 tak 190-200 45-50
Makrele 1 11lub 2 1 tak 180 30-35
Lasagne 1 2 1 tak 180-190 35-40
Ptysie na 3 pdtkach 1i3i5 1i2i4 tak 190 20-25
Herbatniki na 3 potkach 1i3i5 1i2i4 tak 180 10-20
Stone ciastka francuskie z serem na 2 pétkach 2i4 1i3 tak 210 20-25
Sione ciasta 1i3 1i3 tak 190-200 25-35
Barbecue* |Makrele 1 4 3 nie 300 10-20
Fladry i matwy 0,7 4 3 nie 300 10-15
Szaszlyki z kalmaréw i krewetek 0,7 4 3 nie 300 10-15
Filet z dorsza 0,7 4 3 nie 300 10-15
Grillowane warzywa 0,5 3 lub 4 2lub 3 nie 300 15-20
Befsztyk cielecy 0,8 4 3 nie 300 10-20
Kietbasy 0,7 4 3 nie 300 10-20
Hamburgery 4 lub 5 szt. 4 3 nie 300 10-12
Tosty (lub grzanki) 4 lub 6 szt. 4 3 nie 300 3-5
Kurczak z rozna (jesli jest w danym modelu) 1 - - nie 300 70-80
Jagniecina z rozna (jesli jest w danym modelu) 1 - - nie 300 70-80
Zapiekanka* |Kurczak z rusztu 1,5 2 2 nie 210 55-60
Matwy 1 2 2 nie 200 30-35
Kurczak z rozna (jesli jest w danym modelu) 1,5 - - nie 210 70-80
Kaczka z rozna (jesli jest w danym modelu) 1,5 - - nie 210 60-70
Pieczen cielgca lub wotowa 1 2 2 nie 210 60-75
Pieczen wieprzowa 1 2 2 nie 210 70-80
Jagniecina 1 2 2 nie 210 40-45
Niska Wyrastanie / rozmrazanie - 2 1 nie 40 -
temperatura* |Biate bezy - 2 1 nie 65 8-12 ore
Migso / Ryby - 2 1 nie 90 90-180
Pizza* Pizza 0,5 2 1 tak 210-220 15-20
Podptomyki 0,5 2 1 tak 190-200 20-25
Wypieki Ciasta kruche 0,5 2lub 3 1lub 2 tak 180 25-35
cukiernicze* |Ciasta z owocami 1 2lub 3 11lub 2 tak 180 40-50
Keksy 0,7 2lub3 1 lub 2 tak 180 45-55
Mate ciastka na 2 potkach 0,7 2i4 1i3 tak 180-190 20-25
Biszkopt 0,6 2lub 3 11lub 2 tak 160-170 35-40
Ptysie na 2 potkach 0,7 1i3 1i2 tak 180-190 20-30
Herbatniki na 2 pétkach 0,7 1i3 1i2 tak 180 20-25
Nalesniki z farszem 0,8 2 1 tak 200 30-35
Bezyna 2 pétkach 0,5 1i3 1i2 tak 90 180
Stone ciastka francuskie z serem 0,5 2 1 tak 210 20-25
Pieczenie ustawiane automatycznie**
Wotowina |Pieczenie 1 21lub 3 2 nie
Filet rybny |Dorsz 0,4-0,5 21lub3 2 nie
Granik 0,4-0,5 2lub 3 2 nie
Pstrag 0,4-0,5 2 lub 3 2 nie
Chleb*** Chleb (patrz przepis) 1 11ub 2 1 nie
Ciasta Ciasta 1 21lub 3 2 nie
Ciasta kruche |Ciasta kruche 0,5 21ub 3 2 nie

* Wskazany czas trwania pieczenia ma charakter orientacyjny i moze by¢ zmieniany wedtug osobistych upodoban. Czas wstepnego nagrzewania piekarnika

zostat ustawiony fabrycznie i nie moze by¢ zmieniony recznie.

** Czasy trwania pieczenia w trybie automatycznym sg ustawione fabrycznie. Uzytkownik moze je zmienia¢ poczgwszy od wstepnie ustawionej wartosci.
*** Zgodnie z przepisem na brytfanne na poziomie 5 nalezy wla¢ 50 g (0,5 dl) wody.

! Program ECO: Ten program, o dluzszym czasie pieczenia, ale rébwniez znacznej oszczednoceci energii, jest zalecany do potraw takich jak filety rybne,
drobne wypieki i warzywa. Mozna z niego korzysta¢ rowniez do podgrzewania potraw oraz w koricowej fazie pieczenia.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i
wyprodukowane zgodnie z miedzynarodowymi
przepisami bezpieczenstwa. Ponizsze ostrzezenia
maja na celu zapewnienie bezpieczenstwa
uzytkowania, dlatego tez nalezy je uwaznie
przeczytac.

Bezpieczenstwo ogolne

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do
nieprofesjonalnych zastosowan domowych.

* Nie nalezy instalowa¢ urzgdzenia poza domem,
nawet, jesli miejsce to jest chronione daszkiem,
gdyz wystawienie urzadzenia na dziatanie
deszczu i burz jest bardzo niebezpieczne.

* Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzystac
z odpowiednich uchwytéw umocowanych po
bokach piekarnika.

* Nie dotykaé urzadzenia, jesli jest sie na boso ani
tez mokrymi lub wilgotnymi rekami lub stopami.

* Urzadzenie powinno by¢ uzywane do celow
kulinarnych wylacznie przez osoby doroste i
zgodnie z niniejszymi instrukcjami.
Wykorzystywanie go do innych celéw (np. do
ogrzewania pomieszczen) uznaje sie za
niewlasciwe, a tym samym niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody poniesione w wyniku
niewlasciwego, blednego lub nierozsadnego
uzytkowania.

* Podczas uzytkowania urzadzenia grzejniki i
niektore czesci drzwiczek piekarnika staja sie
bardzo gorace. Nie wolno ich dotyka¢, a
dzieci nalezy trzymac¢ z dala od urzadzenia.

» Uwazaé, aby kable zasilajgce innych urzadzen
AGD nie dotykaly rozgrzanych czesci piekarnika.

* Nie zatykaé otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajacych ciepto.

* Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymac¢ za
srodkowg czes¢ uchwytu: po bokach moze byé
goracy.

* Do wstawiania i wyjmowania naczyn z piekarnika
uzywaé zawsze rekawic ochronnych.

* Nie przykrywa¢ dna piekarnika folig aluminiowa.

* Nie wkiada¢ do piekarnika materiatow
fatwopalnych: jesli urzadzenie zostanie przez
nieuwage uruchomione, mogtyby one sie zapalic.

* Nie nalezy wyjmowa¢ wtyczki z gniazdka ciagnac
za kabel: zaleca sie¢ trzymanie za wtyczke.

* Przed przystgpieniem do czyszczenia lub
konserwaciji odtgczyé najpierw wtyczke od sieci
elektrycznej.

* W razie uszkodzenia w zadnym wypadku nie
ingerowaé w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia
i nie prébowa¢ go samodzielnie naprawia¢. Nalezy
skontaktowac sie z Serwisem (patrz Serwis
Techniczny).

Nie stawia¢ przedmiotéw na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

Dopilnowaé, aby dzieci nie bawity si¢ urzadzeniem.
Urzadzenie to nie jest przystosowane do obstugi
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych badz
umystowych, przez osoby bez doswiadczenia lub
bez znajomosci urzadzenia - chyba ze pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo -, jak réwniez przez osoby, ktére
nie otrzymaly instrukcji wstepnych na temat
eksploatacji urzadzenia.

Utylizacja

Utylizacja materiatow opakowaniowych:
zastosowac¢ sie do obowigzujgcych norm
lokalnych, dzieki czemu opakowania bedzie
mozna ponownie wykorzystac.

Dyrektywa wspolnotowa 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE) przewiduje, ze sprzet gospodarstwa
domowego nie powinien by¢ usuwany jako
nieposortowane odpady komunalne. Zuzyte
urzadzenia powinny byé zbierane oddzielnie w
celu optymalizacji stopnia odzysku i recyrkulacji
ich materiatéow sktadowych oraz aby zapobiec
potencjalnym szkodom dla zdrowia i $rodowiska.
Symbol przekreslonego kosza na $mieci jest
umieszczony na wszystkich produktach, aby
przypominaé o obowigzku selektywnej zbiorki.
W celu uzyskania blizszych informacji na temat
prawidtowego ztomowania elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego, ich wtasciciele moga
sie zwraca¢ do wiasciwych stuzb publicznych lub
do sprzedawcow tych urzadzen.

Oszczednos$é i ochrona sSrodowiska

Uruchamiajgc piekarnik w réznych godzinach
poczawszy od p6znego popotudnia do pierwszych
godzin porannych. Opcje programowania, w
szczegolnosci tryb ,op6znione pieczenie” ( patrz
Programy ) i ,op6znione czyszczenie
automatyczne” ( patrz Konserwacja i utrzymanie ),
pomagaja zorganizowaé¢ w ten sposob prace
piekarnika.

Przy programach BARBECUE i ZAPIEKANKA zaleca sie
pieczenie przy zamknietych drzwiczkach: w celu zaréwno
uzyskania lepszych wynikow, jak i znacznej oszczedno$ci
energii (ok. 10%).

Dopilnowaé, aby uszczelki byly w petni sprawne i
czyste, dzieki czemu bedg dobrze przylegaty do
drzwiczek i zapobiegng niepotrzebnym stratom
ciepta.

! Ten produkt spetnia wymogi dyrektywy
wspolnotowej dotyczacej ograniczenia zuzycia
energii w trybie czuwania.
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Konserwacja i utrzymanie

Odiaczanie od pradu

Przed przystgpieniem do prac konserwacyjnych,
nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci zasilania
elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

» Lekkie réznice koloru przedniej strony piekarnika
sg spowodowane zastosowaniem réznego rodzaju
materiatow: szkfa, plastiku lub metalu.

« Ewentualne cienie na szybce drzwiczek, podobne
do prazkéw, sa spowodowane odbiciem $wiatta
zar6éwki piekarnika.

* W bardzo wysokich temperaturach emalia zostaje
wypalona. Podczas tego procesu moze doj$¢ do
zmian chromatycznych. Jest to normalne
Zjawisko, nie majgce wptywu na dziatanie
piekarnika. Krawedzie cienkich blach nie moga
by¢ catkowicie pokryte emalia i dlatego moga
wyglada¢ jak w stanie surowym. Nie ingeruje to w
zaden spos6b w zabezpieczenie antykorozyjne.

+ Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali inox
oraz uszczelki gumowe moga by¢ czyszczone
przy pomocy gabki nasgczonej letnia woda i
neutralnym mydtem. Jesli plamy trudno usunaé,
zastosowacé specjalne produkty do czyszczenia.
Po zakonczeniu czyszczenia zaleca sie dokfadne
sptukanie woda i wysuszenie. Nie uzywaé
proszkéw $ciernych ani substancji korodujgcych.

* Whnetrze piekarnika powinno byé¢ czyszczone po
kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze letnie. Uzy¢
cieptej wody i srodka czyszczacego, sptukac i
wytrze¢ miekka $ciereczka. Unikaé srodkow
$ciernych.

» Akcesoria mozna my¢ jak zwykte naczynia, takze w
zmywarce, z wyjatkiem prowadnic przesuwnych.

+ Zaleca sie nie spryskiwa¢ bezposrednio panelu
sterowania $rodkami czyszczacymi, lecz myé go
nasgczong nimi gabka

! Nigdy nie stosowaé oczyszczaczy parowych lub

cisnieniowych do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie drzwiczek

! W modelach wyposazonych w LED INSIDE
demontaz drzwi nie jest mozliwy.

Szybe drzwiczek wyczyscié przy uzyciu gabki i
srodkoéw nierysujgcych, a nastepnie wytrze¢ miekka
Sciereczka; nie uzywac szorstkich materiatow
Scierajgcych czy ostrych, metalowych skrobakéw,
ktére moga porysowac powierzchnie i doprowadzié¢
do pekniecia szyby.

Aby dokfadniej wyczysci¢ piekarnik, mozna
zdemontowac¢ drzwiczki:

1. catkowicie otworzy¢ drzwiczki (zob. rysunek);
2. przy uzyciu Srubokreta podwazy¢ i przekrecic¢
dzwignie F umieszczone na obu zawiasach (zob.
rysunek);

3. chwyci¢ drzwiczki za obie
zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz nie
catkowicie. Nastepnie pociagna¢
drzwiczki do siebie i wyjac je z
zawiasow (patrz rysunek).
Zamontowaé ponownie drzwiczki
wykonujac czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Sprawdzanie uszczelek

Co pewien czas nalezy sprawdza¢ stan uszczelek
woko6t drzwiczek piekarnika. Gdyby okazato sig, ze
uszczelka jest uszkodzona nalezy zwréci¢ sie do
najblizszego punktu serwisowego ( patrz Serwis
Techniczny ). Zaleca sie¢ nie uzywac piekarnika do
czasu wykonania naprawy.

Wymiana zarowki

Aby wymieni¢ zaréwke oswietlajaca piekarnik:

1. Odkreci¢
wgigbienie szklang pokrywe
obudowy zaréwki.
2. Wyja¢ zarowke
i wymieni¢ ja na
podobng: zaréwka
halogenowa,
napiecie 230 V,
moc 25 W, gwint
Go.

3. Ponownie
zatozy¢ szklang ostone (patrz rysunek).

pokrywa

! Nie dotyka¢ palcami banki zaréwki.

Montaz zestawu prowadnic slizgowych

Aby zamontowaé
prowadnice $lizgowe:
1. Zdja¢ obie ramy,
wyjmujac je z rozpoérek
A ( patrz rysunek ).
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2. Wybraé poziom, na
ktérym zostanie
umieszczona
prowadnica slizgowa.
Zwracajac uwage na
kierunek wyciagania
prowadnic, nalezy
umiesci¢ na ramie
najpierw wpust B, a
nastepnie wpust C.

Prowadnica  Prowadnica
_lewa
|\

3. Zamocowac¢ obie
ramy wraz z
zamontowanymi
prowadnicami w
odpowiednich otworach
znajdujacych sie na
Sciankach piekarnika
(patrz rysunek) .
Otwory dla lewej ramy
znajduja sie na gorze,
natomiast dla prawej na dole.

4. Na koncu nalezy wczepi¢ ramy do rozpoérek A.

! Prowadnic slizgowych nie nalezy wktada¢ na
poziomie 5.

Boczne panele katalityczne i panel tylny*

Sa to panele pokryte specjalng emalig, absorbujaca

tluszcz, ktéry sie wytwarza podczas pieczenia.

Emalia ta jest na tyle wytrzymata, ze przesuwanie

réznych akcesoriow (ruszty, brytfanny, itp.) nie

powoduje jej uszkodzenia. Nie nalezy si¢ martwié¢

matymi biatymi $ladami, ktére pojawiajq sie na jej

powierzchni.

Nalezy jednakze unika¢:

- skrobania emalii ostrymi przedmiotami (na przyktad
nozem);

- stosowania $rodkéw czyszczacych lub $ciernych.

* Tylko w niektérych modelach.
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Nieprawidtowosci w dziataniu i
sposoby ich usuwania

Usterka

Mozliwa przyczyna

Srodki zaradcze

.Przycisk Zegar” oraz cyfry
na wyswietlaczu migaja.

Urzgdzenia zostato przed chwilg
podtgczone do zasilania lub miata
miejsce przerwa w dostawie pradu

Ustawi¢ zegar.

Zaprogramowane pieczenie

Doszto do przerwy w dostawie

Ponownie zaprogramowac

nie rozpoczeto sie. pradu. pieczenie.
Tylko ,Przycisk Zegar” Urzgdzenie jest w stanie Dotkna¢ jakiegokolwiek przycisku,
Swieci jasno. czuwania. aby wyjs¢ ze stanu czuwania.

Wybrano program automatyczny.
Na wys$wietlaczu pojawit sie napis
,Hot” i pieczenie nie rozpoczelo sie.

Temperatura wewnagtrz piekarnika
przekracza temperature ustawiong
dla wybranego programu.

Poczeka¢ az piekarnik
sie ochtfodzi.

Wybrano pieczenie z wymuszonym
obiegiem i na potrawie widoczne
s przypalenia.

Poziomy 1 i 5: gorgce powietrze
dociera do nich bezposrednio,
co moze spowodowac
przypalenie delikatnych potraw.

Zaleca sie obrécenie brytfann
w potowie pieczenia.
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Serwis Techniczny

Uwaga:

Urzadzenie wyposazone jest w system diagnostyczny do wykrywania ewentualnych usterek. Usterki
sygnalizowane sa na wys$wietlaczu poprzez komunikaty typu: “F --", po ktérych nastepuje seria cyfr.

W takich przypadkach konieczna jest interwencja serwisu technicznego.

Przed zwréceniem sie do Serwisu Technicznego:

» Sprawdzié, czy usterki nie mozna rozwigza¢é samodzielnie ;
+ Ponownie uruchomié¢ program, aby przekona¢ sig, czy usterka nie ustgpita.
« Jesli tak sie nie stato, nalezy skontaktowaé¢ sie z Autoryzowanym Serwisem Technicznym.

! Nalezy zwraca¢ sie wylacznie do autoryzowanych technikéw.

Podac:

* Rodzaj usterki;

* komunikat widoczny na wyswietlaczu TEMPERATURA

* Model urzadzenia (Mod.)

* Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢é na tabliczce znamionowej umieszczonej na urzadzeniu.
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McGrp.Ru

CalT TeXHUKHU U JIEKTPOHUKH

Hamu caiit McGrp.Ru npu 5ToM He sIB/sIeTCSl IPOCTO XpaHWIUILEM

MHCTDYKIIVH 110 9KCIUIYaTaluK, 3TO )KHMBOe co0bI1ecTBO mogeil. OHU 001[atoTCs

Ha (hopyMme, 33/1at0T BOTIPOCHI O CITOCOOax ¥ 0COOEHHOCTSIX UCIIOIb30BaHUS TEXHUKH.
Ha Bce Bompock! oueHb OBICTPO HaXOASATCS OTBETHI OT TAKKX >Ke MoCeTHTe el caiira,
5KCIIePTOB WM aZJMUHUCTPATOpOB. Bonpoc MOXKHO 3a7aTh Kak Ha (hopyMme, TaK U

B CIleLjiaabHOM (hopMe Ha CTpaHHLie, T7ie ONMChIBaeTCsl MHTepeCyollas BaC TeXHUKA.
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