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Queste istruzioni sono valide solamente per i paesi di destinazione i cui simboli di identificazione figurano

sulla copertina del libretto istruzione e sull’etichetta dell’apparecchio.

L'apparecchio & stato progettato e costruito secondo le sottonotate norme europee :
EN 30-1-1, EN 30-2-1 e EN 437 + successivi emendamenti (gas)

EN 60 335-1 e EN 60 335-2-6 (elettrica) piu relativi emendamenti

L"apparecchio & conforme alle prescrizioni delle sottonotate Direttive Europee:

CEE 73/23 + 93/68 relative alla sicurezza elettrica (BT).

CEE 89/336 +92/31 + 93/68 relative alla compatibilita elettromagnetica (EMC).

CEE 90/396 + 93/68 relative alla sicurezza gas.

Gli accessori del forno che possono venire a contatto con gli alimenti, sono costruiti con materiali

conformi a quanto prescritto dalla direttiva CEE 89/109 del 21/12/88 e dal D.Lgs. 108 del 25/01/92.
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ASSISTENZA TECNICA E
RICAMBI

Questa apparecchiatura, prima di lasciare la fabbrica, &
stata collaudata e messa a punto da personale esperto
e specializzato, in modo da dare i migliori risultati di
funzionamento.

Ogni riparazione, 0 messa a punto che si rendesse in
seguito necessaria deve essere fatta con la massima
cura ed attenzione da personale qualificato.

Per questo motivo raccomandiamo di rivolgerVi sempre
al nostro Centro di Assistenza piu vicino specificando
la marca, il modello, il numero di serie ed il tipo di
inconveniente ed il modello di apparecchiatura in Vostro
possesso. | dati relativi sono stampigliati sull’etichetta
segnaletica applicata sulla parte laterale
dell'apparecchio.

N.B: applicare nello spazio sottostante, tale etichetta,
in modo da avere sempre a portata di mano tali dati.

| ricambi originali e gli accessori optional si trovano
solo presso i nostri Centri Assistenza Tecnica e
rivenditori autorizzati.
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1. NOTE IMPORTANTI E PRECAUZIONI D’USO

Lei ha acquistato un ns/ prodotto e sentitamente la

ringraziamo. Siamo certi che questo nuovo apparecchio,

moderno, funzionale e pratico, costruito con materiali

di primissima qualita, soddisfera nel modo migliore le

sue esigenze.

L'uso di questa nuovo apparecchio ¢ facile, tuttavia

prima di installarlo e farlo funzionare, & importante

leggere attentamente questo libretto il quale fornisce
indicazioni riguardanti la sicurezza d'installazione, d’uso

e di manutenzione. Conservare con cura questo libretto

per ogni ulteriore consultazione.

La Casa Costruttrice si riserva di apportare ai propri

prodotti quelle modifiche che ritenesse necessarie o

utili, anche nell'interesse dell’'utente, senza pregiudicare

e caratteristiche essenziali di funzionalita e di sicurezza.

Essa non risponde delle possibili inesattezze, imputabili

ad errori di stampa o di trascrizione, contenute nel

presente libretto.
. la grafica delle figure riportate nel libretto e
puramente indicativa.
L’installazione e le manutenzioni (parte “6.
ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE”) devono
essere eseguite esclusivamente da personale
qualificato (legge n°46/90 e D.P.R. 447/91).

» Lapparecchio dovra essere destinato solo all'uso
per il quale e stato concepito, cioé la cottura ad
uso domestico. Ogni altro uso e da considerarsi
improprio e quindi pericoloso.

e |l costruttore non puo essere considerato
responsabile per eventuali danni a cose od a
persone, derivanti da una installazione o da una
manutenzione incorretta o da una errata
utilizzazione dell’apparecchio.

»  Dopoaver tolto I'imballo esterno e gli imballi interni
delle varie parti mobili, assicurarsi dell'integrita
dell'apparecchio. In caso di dubbio non utilizzare
I'apparecchio e rivolgersi a personale qualificato.

»  Gli elementi dell'imballaggio (cartone, sacchetti,
polistirolo espanso, chiodi...) non devono essere
lasciati alla portata dei bambini in quanto potenziali
fonti di pericolo. In rispetto dell’ambiente, tutti i
materiali d’imballaggio usati sono ecologici e
riciclabili.

* La sicurezza elettrica di questo apparecchio e
assicurata soltanto quando lo stesso &
correttamente collegato ad un buon impianto di
messa a terra come previsto dalle norme di
sicurezza elettrica. Il costruttore declina ogni
responsabilita per I'inosservanza di queste
disposizioni. In caso di dubbio richiedere un
controllo accurato dell’impianto da parte di
personale qualificato.

» Prima di collegare I'apparecchio accertarsi che i
dati di targa siano rispondenti a quelli della rete di
distribuzione elettrica (vedere parte “5.
CARATTERISTICHE TECNICHE”).

L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta

I’osservanza di alcune regole fondamentali:

N Non toccare I'apparecchio con mani bagnate od

umide.

Non usare I'apparecchio a piedi nudi.

Non tirare il cavo d’alimentazione per staccare la

spina dalla prese di corrente.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti

atmosferici (pioggia, sole...)

Non permettere che I'apparecchio sia utilizzato da

bambini o da incapaci, senza sorveglianza.

»  Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta,
& opportuno riscaldarlo vuoto a porta chiusa, alla
massima temperatura per circa due ore , al fine di
espellere l'odore caratteristico prodotto
dall'isolamento di lana di vetro. Arieggiare I'ambiente
durante I'operazione.

» Durante e dopo I'uso, il cristallo della porta forno e
le parti accessibili possono essere molto calde e
pertanto & necessario tenere lontano i bambini
dall’apparecchio.

e Tenere ben pulito I'apparecchio. | residui di cibo
possono causare rischi di incendio.

» Evitare di usare il forno spento come spazio per
riporre cibi o recipienti: in caso di accensione
involontaria, questo comportamento puo essere
causa di danni ed incidenti.

e Se usate una presa di corrente nelle vicinanze
dell’apparecchio, assicurarsi che i cavi degli
elettrodomestici che state usando non lo tocchino e
siano sufficientemente distanti dalle parti calde
dell’apparecchio.

» Dopo aver utilizzato I'apparecchio assicurarsi che
tutti i comandi siano in posizione di spento o chiuso,
verificando che lo “0” della manopola corrisponda
con il simbolo “* “ serigrafato sul frontalino.

*  Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia 0
manutenzione, disinserire I'apparecchio dalla rete
d’alimentazione elettrica.

e In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento,
spegnere e disinserire I'apparecchio dalla rete
elettrica e non manometterlo. Ogni riparazione, 0
messa a punto deve essere fatta con la massima
cura ed attenzione da personale qualificato. Per
questo motivo raccomandiamo di rivolgerVi al nostro
Centro di Assistenza piu vicino specificando il tipo
di inconveniente ed il modello di apparecchiatura in
Vostro possesso.

Un apparecchio fuori uso o non piu utilizzato deve

essere reso inservibile eliminando quelle parti che

possono essere fonte di pericolo per i bambini durante i

loro giochi, come ad esempio:

N || cavo d'alimentazione.

N Eventuali sistemi di bloccaggio della porta forno.

N Spiedi.

Portarlo altrimenti in un centro raccolta rifiuti (richiedere

I'indirizzo presso I'amministrazione del proprio comune).

¢ ¢ ¢«
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2. DESCRIZIONE : FRONTALINO

FRONTALINO COMANDI
1) Manopola termostato/commutatore
2) Contaminuti 60"

3) Spia rossa inserzione ventilatore di raffreddamento
tangenziale

Serigrafia manopola termostato/commutatore (rif. 1)
0 = Forno non inserito

damin = Valori delle varie temperature (rotazione in senso

avad  antiorario della manopola)

= Accensione bruciatore grill gas od inserzione
elemento riscaldante grill + girarrosto (rotazione
in senso orario della manopola)

N.B. : La luce forno si accende e resta inserita,
impostando una qualsiasi delle funzioni di cottura.

Contaminuti (rif. 2)

Questo accessorio si carica ruotando la relativa manopola
di un giro completo in senso orario. Successivamente
girando in senso inverso la manopola, si fissa I'indice sul
tempo di cottura desiderato espresso in minuti. Una
suoneria segnalera lo scadere del tempo prescelto.

Spia rossa (rif. 3)

Quando & accesa indica che & inserito il ventilatore di
raffreddamento tangenziale.

G140




2. DESCRIZIONE: STRUTTURA ED ACCESSORI VANO FORNO

PRESENTAZIONE GENERALE

Riassumiamo piu sotto le caratteristiche principali
dell’apparecchio e la relativa dotazione di diversi
dispositivi di sicurezza per garantire all’'utente un buono
e sicuro utilizzo dello stesso:

1. Accensione elettrica automatica dei bruciatori.
Automaticamente premendo la manopola forno,
scoccano le scintille._LACCENSIONE DEVE AVVENIRE
UNICAMENTE CON LA PORTA DEL FORNO APERTA.

2. Ventilatore di raffreddamento tangenziale. Ha il
compito di raffreddare il frontale comandi, le manopole,
la maniglia della porta forno ed i componenti elettrici.
Entra in funzione automaticamente sia durante le cotture
al forno che durante le cotture col grill elettrico (escluso
il grill gas). La sua inserzione e segnalata dall’accensione
della spia rossa. IN MANCANZA DI CORRENTE NON
USARE L'APPARECCHIO.

3. Limitatore di temperatura o termostato di sicurezza.
Entra in funzione qualora si verifichi un guasto al
termostato gas principale. Il suo intervento interrompe
la termocoppia di sicurezza, bloccando cosi il flusso del
gas ed impedendo in tal modo il surriscaldamento
dell'apparecchio. Interviene anche in caso di rottura del
ventilatore di raffreddamento tangenziale, se il forno sta
funzionando ad una temperatura elevata.

4. Termostato elettrico automatico per grill elettrico.
Agisce controllando la temperatura del grill. Modera la
cottura e permette la grigliatura a porta chiusa.

N.B.: Non cercate di riparare da soli eventuali guasti
ma spegnete I’apparecchio e contattate il Centro di
Assistenza piu vicino.

Le pareti del vano forno presentano delle scanalature (fig. 1),
dette gradini sulle quali possono essere posizionati i
sottonotati accessori (fig. 2) :

e 2a-griglia forno (G)

e 2b - leccarda (V) o vassoio forno smaltato - da
utilizzarsi solamente durante le cotture al grill

e 2c - teglia in alluminio (T) - optional

e 2d - supporto spiedo (A) + schidione (S) + forcelle
(F) + manopola (M) - optional

N.B: La dotazione e la quantita degli accessori che
equipaggiano I'apparecchio, varia da versione a
versione.

FIG.2d
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3. ISTRUZIONI PER L'UTENTE: USO

NOTE GENERALI SULLA SICUREZZA

* NON USARE L’APPARECCHIO IN MANCANZA DI
CORRENTE.

* Non lasciare il forno incustodito durante le cotture.

e Per aprire la porta forno impugnare sempre la
maniglia nella parte centrale. Non esercitare
pressioni eccessive sulla porta quando e aperta.

* Non preoccuparsi se durante la cottura, si forma
della condensa sulla porta e sulle pareti interne del
forno. Questo non influisce sul funzionamento dello
stesso.

e Quando si apre la porta forno, attenzione alla
fuoriuscita di vapore bollente.

e Utilizzare guanti da forno per inserire od estrarre
recipienti dal forno.

e Quando togliete 0 mettete le pietanze nel forno,
accertatevi che i condimenti non cadano in notevoli
quantita sul fondo (oli e grassi, se surriscaldati, sono
facilmente inflammabili).

e Utilizzare recipienti resistenti alle temperature
indicate dalla manopola termostato.

e Durante la cottura, onde evitare risultati negativi,
si raccomanda vivamente di non coprire la suola
forno o le griglie con fogli d’alluminio o con altri
materiali.

e Utilizzate sempre la leccarda per la raccolta del sugo
prodotto dalle carni durante la cottura al grill.

e Dopo aver utilizzato I’apparecchio assicurarsi che
tutti i comandi siano in posizione di spento o chiuso.

e ATTENZIONE!!! Durante e dopo I'uso, il cristallo

della porta forno e le parti accessibili possono

essere molto calde e pertanto € necessario tenere
lontano i bambini dall’apparecchio.

e IMPORTANTE!!! TUTTE LE COTTURE SI
EFFETTUANO A PORTA CHIUSA AD ECCEZIONE DI
QUANDO SI USA IL BRUCIATORE GRILL GAS (VEDI
RELATIVE ISTRUZIONI).

G140

L'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas produce
calore ed umidita nel locale in cui & installato.

Necessita pertanto assicurare una buona aerazione del
locale mantenendo sgombre le aperture della ventilazione
naturale (fig. 11) ed attivando il dispositivo meccanico di
aerazione (cappadi aspirazione o elettroventilatore fig. 12
e fig. 13). Un utilizzo intensivo e prolungato
dell’apparecchio, pud necessitare di una aerazione
supplementare per esempio I'apertura di una finestra,
oppure un‘aerazione piu efficace aumentando la potenza
dell’aspirazione meccanica se esiste.

Con I’accensione del bruciatore forno e del grill elettrico,
si inserisce automaticamente il ventilatore di
raffreddamento; I'inserzione di questo componente, ¢
evidenziata dall’accensione della spia rossa posta sul
frontalino e dal flusso d’aria avvertibile nella zona compresa
tra la parte superiore della porta ed il frontalino (vedi fig. 3).

Nel caso in cui questo flusso d’aria non fosse piu
riscontrato, non usare I’apparecchio ma contattate il
Centro di Assistenza piu vicino.

COME COMPORTARSI AL PRIMO UTILIZZO

Al fine di espellere I'odore caratteristico prodotto
dall'isolamento di lana di vetro, al primo utilizzo, riscaldare
per circa un’ora il forno vuoto a porta chiusa, sulla posizione
di massima temperatura.

Durante I'intera operazione non sostare nella stanza ed
arieggiarla.

Trascorso il tempo, lasciare raffreddare I'apparecchio e
pulire I'interno con acqua calda e un detersivo delicato.
Lavare anche tutti gli accessori (griglia, teglia, leccarda,
schidione,..) prima dell’'uso.

Prima di effettuare la pulizia, disinserire I'apparecchio
dalla rete d’alimentazione elettrica.




3. ISTRUZIONI PER L'UTENTE: USO

COME USARE IL FORNO

A titolo orientativo riportiamo:

e apag. 8 una sommaria descrizione delle diverse cotture.
* apag. 9 consigli pratici per ottenere risultati ottimali.
e apag. 10 tabelle di cottura e grigliatura

FORNO A GAS E GRILL GAS

Accensione elettrica automatica del bruciatore grill (vedi
Fig. 18 - rif. AC)

Dopo aver aperto la porta del forno, ruotare la manopola
forno (Rif. 1) in senso orario sulla posizione griIIe
premere la manopola. Automaticamente scoccano le
scintille d’accensione.

I bruciatori forno e grill sono dotati di termocoppia di
sicurezza (vedi fig. 16 e 18 - rif. TC), quindi ad
accensione avvenuta, mantenere premuta la
manopola per circa 15 secondi. Se alla fine di questo
periodo il bruciatore non si e acceso, rilasciare la
manopola ed attendere almeno 1 minuto prima di
effettuare un nuovo tentativo d’accensione. Nel caso
di spegnimento accidentale del bruciatore, ruotare la
manopola sulla posizione di chiuso ed attendere
almeno 1 minuto prima di riaccenderlo.

N.B.: ESEGUIRE L’ACCENSIONE CON LA PORTA DEL
FORNO APERTA.

Nel caso la manovrabilita del termostato dovesse
manifestare una evidente resistenza alla rotazione,
contattate il Centro di Assistenza piu vicino che

Durante I'uso del bruciatore grill gas, la porta forno
deve restare aperta. Per evitare il conseguente
surriscaldamento delle manopole e dei componenti
necessita infilare sempre lo schermo di protezione
(vedi Fig. 5).

provvedera alla sua sostituzione.

Accensione elettrica automatica del bruciatore forno
(vedi fig. 16 - rif. AC)

Dopo aver aperto la porta del forno, ruotare la manopola
forno (rif.1) in senso antiorario sulla posizione di massima
temperatura “Maxi” e premere la manopola.
Automaticamente scoccano le scintille d’accensione.
Controllare attraverso la feritoia (B) (Fig. 4) I'avvenuta
accensione e regolare la temperatura secondo le proprie
esigenze.

Dopo I’accensione del bruciatore forno, lasciare
aperta la porta del forno per 2 - 3 minuti. Chiuderla
poi dolcemente per evitare lo spegnimento della fiamma
ed attendere 15 minuti prima di introdurre le vivande.
Regolare la temperatura direttamente con la manopola.
Il ns/forno € adatto per cucinare qualsiasi tipo di alimento
(carne, pesce, pane, pizza, dolci ....).

GRILL ELETTRICO

Inserzione grill elettrico

Ruotare la manopola forno (Rif. 1) in senso orario sulla
posizione grill .

Selezionando questa funzione viene inserito I'elemento
riscaldante che distribuisce direttamente il calore sulle
vivande. Un termostato elettrico automatico controlla la
temperatura.

Durante I'uso del grill elettrico, la porta forno deve
restare chiusa.

Oltre a grigliare, puo essere utilizzata per dorare
leggermente le vivande gia cotte.

Consultare a pag. 9 nel paragrafo “CONSIGLI PRATICI PER
LA COTTURA”.

GIRARROSTO (solo determinate versioni) (fig. 6)

» Infilare il pollo od il pezzo da arrostire sullo spiedo
avendo cura di stringerlo fra le due forcelle e bilanciarlo
bene al fine di evitare inutili sforzi al motorino.

e Dopo aver infilato il supporto nel gradino 2, appoggiare
lo spiedo sul supporto ed introdurre la sua estremita
nell’apposito innesto del motorino (E).

e Utilizzare sempre la leccarda per la raccolta del
sugo, come indicato a pag. 9 nel paragrafo “CONSIGLI
PRATICI PER LA COTTURA”.

e Svitare e togliere I'impugnatura dello spiedo.

e Accendendo il bruciatore grill od inserendo la
resistenza grill, si attiva contemporaneamente il
girarrosto.

N.B.: Seguire attentamente le relative istruzioni d’uso e

rispettare le avvertenze.
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3. ISTRUZIONI PER L'UTENTE: USO

CONSIGLI PRATICI PER LA COTTURA

L’alluminio € un materiale che si corrode facilmente
se viene a contato diretto con gli acidi organici
presenti negli alimenti od aggiunti durante la cottura
(es. aceto, limone...). Pertanto si consiglia di non
appoggiare mai direttamente i cibi da cuocere sugli
accessori in alluminio e smaltati, ma utilizzare
sempre |’apposita carta forno.

Dolci e pane:

Prima di iniziare la cottura di dolci o pane,
preriscaldare il forno per almeno 15 minuti.
Durante la cottura, la porta forno non deve essere
aperta perché I'aria fredda esterna interromperebbe
la lievitazione.

A cottura ultimata, lasciare riposare i dolci nel forno
spento per 10 minuti circa.

Non usare il vassoio forno smaltato o leccarda, in
dotazione all’apparecchio, per cuocere dolci.
Come stabilire se il dolce é cotto? Circa 5 minuti
prima della fine del tempo di cottura, infilare uno
stecchino di legno nella parte piu alta del dolce. Se
ritirate lo stecchino pulito, il dolce é cotto.

Se il dolce si “abbassa”. La prossima volta, usare
meno liquidi od abbassare la temperatura di 10°C.
Se il dolce e troppo asciutto. Praticare con uno
stuzzicadenti piccoli fori nel dolce e versarci sopra
gocce di succo di frutta o di una bevanda alcolica.
La prossima volta, aumentare la temperatura di 10°C
e ridurre i tempi di cottura.

Se il dolce é troppo scuro sopra. La prossima volta,
posizionarlo ad una altezza inferiore, ridurre la
temperatura e prolungare i tempi di cottura.

Se il dolce e bruciato sopra. Eliminare la parte
bruciata e cospargerlo di zucchero oppure, guarnirlo
con panna, marmellata, crema ecc....

Se il dolce é troppo scuro sotto. La prossima volta,
posizionarlo ad una altezza superiore e ridurre la
temperatura.

Se il pane o il dolce hanno una buona cottura esterna
ma l'interno non é cotto. La prossima volta usare
meno liquidi, ridurre la temperatura e prolungare i
tempi di cottura.

Se il dolce non si stacca dallo stampo. Staccare il dolce
dal bordo dello stampo con un coltello. Ricoprire il dolce
con un panno umido e capovolgere lo stampo. La
prossima volta ungere bene lo stampo e cospargerlo
anche con un po’ di farina o di pangrattato.

Se i biscotti non si staccano dalla teglia pasticciare.
Rimettere la teglia in forno per un po’ e staccare i biscotti
prima che si raffreddino. La prossima volta, utilizzare una
“carta da forno “ per evitare questo inconveniente.

Primi piatti e pietanze:

Se nella cottura di pietanze, il tempo € superiore ai 40
minuti, spegnere il forno 10 minuti prima della fine della
cottura e sfruttare il calore residuo (risparmio d'energia).
L"arrosto rimane pill Succoso se cotto in vasellame chiuso
mentre raggiunge una rosolatura pitl croccante se cotto
in vasellame aperto.

Le carni bianche, i volatili ed il pesce richiedono in genere
medie temperature (inferiori ai 200°C)

Le cotture “al sangue” di carni rosse richiedono alte
temperature (oltre i 200°C) e tempi brevi.

Per ottenere arrosti saporiti, lardellate e speziate la carne.
Se l'arrosto é duro. La prossima volta fare frollare
maggiormente la carne.

Se larrosto e troppo scuro sopra o sotto. La prossima
volta, posizionarlo ad una altezza inferiore o superiore,
ridurre la temperatura e prolungare i tempi di cottura.
Larrosto non e ben cotto? Tagliarlo a fette, sistemarlo in
una teglia con il suo sugo e terminare la cottura.

Grigliature:

Ungete leggermente ed aromatizzare i cibi da cuocere
prima di grigliarli.

Utilizzate sempre la leccarda per la raccolta del sugo
prodotto dalle carni durante la cottura. Posizionatela sotto
la griglia (vedi Fig. 7) od appoggiatela sul fondo del forno
(vedi Fig. 6) quando si usa il girarrosto. Versate sempre
un po’ d'acqua nella leccarda. L'acqua impedisce che i
grassi brucino, formando cattivi odori e fumo.
Aggiungetene dell'altra durante la cottura per evitare che
la stessa evapori eccessivamente.

Girate i cibi a meta cottura.

Nel caso di pollame grasso (oca) dopo circa un’ora forare
la pelle al di sotto delle ali per la fuoriuscita del grasso.
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3. ISTRUZIONI PER L'UTENTE: USO

TABELLA COTTURE AL FORNO

CIBI Peso Posizione griglia a Temperatura in Tempi di cottura in Osservazioni
kg partire dal basso °C minuti primi
CARNI
Vitello arrosto 1 1 220-230 120-140
Roast beef 1 1 200-225 40-50
Maiale arrosto 1 2 200-205 100-130
Agnello arrosto 1 1 220-230 120-140
SELVAGGINA
Lepre arrosto 1 2 210-230 50-60
Fagiano arrosto 1 2 210-230 60-70
} Casseruola od altro
Pernice arrosto 1 2 210-230 50-60 recipiente sulla
POLLAME griglia forno
Pollo arrosto 1 1 210-230 80-90
Tacchino arrosto 1 2 200-225 100-120
Anatra arrosto 1 2 200-225 90-110
PESCE
Pesce arrosto 1 2 200 30-35
Pesce stufato 1 2 175 20-25
PASTA AL FORNO
Lasagne 25 1 210-225 60-75
Cannelloni 25 1 210-225 60-75
PIZZA 1 2 225-230 25-30
PANE 1 2 200-205 30-35
PASTICCERIA ; i
Biscotti in generale 1 190 15 ng“g giigﬂztlf%iﬁée
Pasta frolla 2 200 20
Ciambella 0,8 2 200 40-50
TORTE iali
Torta Paradiso 08 2 190 52 Stamp(’fjﬁ:'(f‘ griglia
Torta di frutta 0,8 2 200 65
Torta al cioccolato 0,8 2 200 45

| valori riportati nelle tabelle (temperature e tempi di cottura) sono indicativi e in base alle diverse abitudini culinarie potranno variare.

TABELLA PER LA COTTURA AL GRILL

CiBl Peso Posizione griglia a partire dal basso Tempi di cottura in minuti primi
ki
9 1° lato 2° lato
CARNI
Costata 500 3 12 12
Bistecca 150 3 5 5
Pollo (tagliato a metd) 1000 3 25 25
PESCE
Trota 420 3 10 10
Sogliola 200 3 10 10
PANE
Toast 3 2-3 2-3
*GIRARROSTO
| PoLLO | 1300 | 2 | 80-90
* (solo determinate versioni)

I valori riportati nella tabella (temperature e tempi di cottura) sono indicativi e in base alle diverse abitudini culinarie potranno variare. In
modo particolare, nelle cotture delle carni al grill, questi valori dipenderanno molto dallo spessore della carne e dai gusti personali.
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3. ISTRUZIONI PER L'UTENTE: PULIZIA E MANTENIMENTO

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia e
manutenzione, disinserire I’apparecchio dalla rete
d’alimentazione elettrica.

N.B.: Per la pulizia non devono essere utilizzati
apparecchi a vapore.

PARTI ESTERNE

Effettuare la pulizia con un panno soffice inumidito con
acqua saponata.

Non usare mai spugne o prodotti abrasivi e solventi
aromatici od alifatici, per togliere macchie o colle di adesivi
sulle superfici verniciate od in acciaio inox.

PARTI INTERNE FORNO

E’ consigliabile pulire il forno dopo ogni uso, per
eliminare i residui di cottura e di unto o zuccheri, che
se bruciati nelle cotture successive creerebbero
incrostazioni o macchie indelebili ed odori sgradevoli.
La pulizia va eseguita sempre a forno tiepido con acqua
saponata avendo cura di risciacquare ed asciugare
perfettamente le pareti. Non usare mai spugne o prodotti
abrasivi. Lavate sempre anche gli accessori utilizzati.

Non permettere che I'aceto, il caffé, il latte, 'acqua salina,
il succo di limone e di pomodoro rimangano per lungo
tempo a contatto delle superfici smaltate.

Non spruzzare o lavare le resistenze elettriche od il
bulbo del termostato, con prodotti a base acida
(verificare I'etichetta informativa del prodotto da voi
utilizzato). Il costruttore non puo essere considerato
responsabile per gli eventuali danni arrecati da una

pulizia errata.

PANNELLI AUTOPULENTI (Fig. 8) - optional

Le pareti del forno possono essere protette con pannelli ricoperti
di uno smalto microporoso antigrasso che assorbe ed elimina
gli spruzzi sviluppati durante la cottura.

In caso di fuoriuscite abbondanti di liquidi o grassi asciugare
subito con una spugna umida e scaldare il forno per 2 ore alla
posizione Maxi del termostato. Attendere che il forno si sia
raffreddato, poi passare nuovamente con una spugna umida.
Se certi accumuli di sostanze non vengono eliminati ripetere il
ciclo suddetto.

Periodicamente & buona norma estrarre i pannelli dal forno
e lavarli con acqua saponata tiepida ed asciugarli con panno
morbido. Per lo smontaggio & necessario svitare le viti (V)
estrarre i pannelli laterali (PL) ed il pannello di fondo (PF).

GUARNIZIONE FACCIATA FORNO

La guarnizione della facciata forno assicura una funzione
di tenuta e quindi, garantisce il corretto funzionamento del
forno. Noi vi consigliamo di :

e pulirlaevitando d'utilizzare oggetti o prodotti abrasivi.
« controllare periodicamente il suo stato.

Selaguarnizione e diventata dura o se & danneggiata,
rivolgetevi al Centro di Assistenza pil vicino ed evitare
di utilizzare il forno finché non é stato riparato.

SOSTITUZIONE LAMPADA FORNO (Fig. 9)

ATTENZIONE!! Prima di sostituire la lampada,
disinserire I'apparecchio dalla rete.

Nell'eventualita fosse necessario sostituire la lampada forno
(L), essa deve avere le seguenti caratteristiche : 15W -
230V~ - 50Hz - E 14 - resistente alle alte temperature
(300°C).

Ruotare in senso antiorario la calotta di protezione in
vetro (C) e sostituire la lampada. Rimontare la calotta,
facendo attenzione di inserire le tacche nelle linguette
di bloccaggio e ruotare in seno orario.

G140
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4. COSA FARE, SE....

Alcuni inconvenienti di funzionamento possono dipendere da semplici operazioni di manutenzione o da dimenticanze
e possono essere facilmente risolti senza I'intervento dell’assistenza tecnica.

PROBLEMA

SOLUZIONE

Il forno non funziona

® Controllate che le manopole siano impostate
correttamente per la cottura, ripetete quindi le operazioni
indicate nel libretto

® Controllate gli interruttori di sicurezza (salvavita)
dell'impianto elettrico. Se il guasto riguarda I'impianto,
rivolgeteVi ad un elettricista.

Non si accende la luce interna del forno

® Ruotate la manopola forno su un’altra funzione
® Verificare che la lampada forno sia ben avvitata

® Acquistate presso un ns/Centro Assistenza una lampada
per alte temperature e montatela seguendo le istruzioni
date a pag. 11.

5. CARATTERISTICHE TECNICHE

Dimensioni minime del vano altezza | 580 mm
da incasso (Fig. 10) larghezza | 560 mm
profondita | 540 mm
Dimensioni interne utili forno altezza | 299mm
larghezza | 425 mm
profondita | 410 mm
volume | 52 dm?
DENOMINAZIONE DATI NOMINALI
resistenza grill 1800W
lampada forno 15W - E 14 - T300
motorino girarrosto 4W
ventilatore tangenziale 18..22W
cavo d'alimentazione forno gas e grill gas HO5 RR-F 3x 0,75mm?
cavo d'alimentazione forno gas e grill elettrico HO5 RR-F 3x 1mm?

BRUCIATORI FORNO E GRILL
BRUCIATORI PRESSIONE DI PORTATA | DIAMETRO| PORTATA |APERTURAOROTAZIONE | By-pass
ESERCIZIO GAS UGELLO | TERMICA W | MANICOTTO REG. ARIA
N. |DENOMINAZIONE mbar g/h | L/h | 1/100mm | Min | Max “X'mm 1/100mm
7 | Forno G30-Butano  28-30| 145 70 800 [2000 | Completa(GPL) 47
G31- Propano 37 143 70 800 [2000 | Completa(GPL)
G20 - Naturale 20 190 103 800 |2000 4(N)
8 | Grill G30-Butano 28-30 | = = = = = =
G31- Propano 37 = = =
G20 - Naturale 20 = = = = =
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6. ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

NFORMAZIONI TECNICHE

Linstallazione, le regolazioni, le trasformazioni e
le manutenzioni elencate in questa parte devono
essere eseguite esclusivamente da personale
qualificato (legge n°46 e D.P.R. 477). Il costruttore
non puo essere considerato responsabile per
eventuali danni a cose od a persone, derivanti da
una installazione incorretta dell’apparecchio.

| dispositivi di sicurezza o di regolazione automatica
degli apparecchi durante la vita dell’impianto
potranno essere modificati solamente dal costruttore
o dal fornitore debitamente autorizzato.

In conformita con la norma a gas, gli apparecchi
totalmente a gas e misti possono essere installati
come “classe 3” (da incasso).

In conformita con la norma elettrica, la parete
posteriore e le superfici adiacenti e circostanti
I’apparecchio devono resistere ad una
sovratemperatura di 65 K. Le eventuali pareti laterali
non devono sporgere anteriormente rispetto
all’apparecchio incassato.

Gli apparecchi totalmente a gas e misti devono
essere installati e funzionare solo in locali
permanentemente ventilati , secondo le norme UNI
7129 e 7131.

Questo apparecchio non & collegato ad un dispositivo
d’evacuazione dei prodotti della combustione. Esso
deve pertanto essere collegato conformemente alle
regole d’installazione sopra menzionate. Particolare
attenzione si dovra prestare alle sottonotate
disposizioni applicabili in materia di ventilazione e
di aerazione.

VENTILAZIONE LOCALI

E’ indispensabile che il locale dove viene installato
I'apparecchio sia permanentemente ventilato per garantire
un corretto funzionamento dello stesso. La quantita d’aria
necessaria & quella richiesta dalla regolare combustione
del gas e dalla ventilazione del locale il cui volume non
potra essere inferiore a 20 me. L'afflusso naturale dell’aria
deve avvenire per via diretta attraverso aperture permanenti
praticate sulle pareti del locale da ventilare che danno verso
I'esterno con una sezione minima di 100 cm2 (vedi Fig. 11).
Queste aperture devono essere realizzate in modo che non
possano essere ostruite.

E’ consentita anche la ventilazione indiretta mediante
prelievo dell’aria da locali attigui a quello da ventilare,
rispettando tassativamente quanto prescritto dalle norme
UNI 7129 e 7131.

UBICAZIONE ED AERAZIONE

Gli apparecchi di cottura a gas devono sempre scaricare i
prodotti della combustione a mezzo cappe collegate a
camini, a canne fumarie o direttamente all’esterno (vedi
Fig. 12). In caso non esista la possibilita di applicazione
della cappa, € tollerato I'utilizzo di un ventilatore installato
su finestra o su parete affacciata all'esterno da mettere in
funzione contemporaneamente all'apparecchio (vedi Fig. 13),
purché siano tassativamente rispettate le norme in vigore
riguardanti la ventilazione elencate nelle norme UNI 7129
e 7131.

* sezione minima entrata aria di 100 cm?.

FIG.13

I
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6. ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

DISIMBALLO APPARECCHIO

Dopo aver tolto I'imballo esterno e gli imballi interni delle
varie parti mobili, assicurarsi dell'integrita dell'apparecchio.
In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi
al piu vicino Centro di Assistenza.

Alcuni particolari vengono montati sull'apparecchio protetti
da un rivestimento plastico. Questa protezione deve essere
tolta immancabilmente prima di usare I'apparecchio. Si
consiglia di incidere il rivestimento sui bordi con una lama
tagliente o semplicemente con la punta di uno spillo.

Non muovere I'apparecchio trascinandolo dalla maniglia
porta forno.

Gli elementi dell’imballaggio (cartone, sacchetti,
polistirolo espanso, chiodi...) non devono essere
lasciati alla portata dei bambini in quanto potenziali
fonti di pericolo.

In rispetto dell’ambiente, tutti i materiali
d’imballaggio usati sono ecologici e riciclabili (i pezzi
di legno non sono trattati chimicamente. | cartoni sono
dall’80% al 100% di carta riciclata. Le buste sono di
polietilene (PE), i nastri di polipropilene (PP) e le
imbottiture di polistirolo espanso

(PS) senza cloro-fluoro-carburi. Mediante il
trattamento e la riutilizzazione, le materie prime
possono essere risparmiate ed i volumi dei rifiuti
ridotti. Per la sua riutilizzazione, I'imballaggio puo
essere riportato al negoziante dove € stato acquistato
I’apparecchio od ad un centro raccolta rifiuti. Si prega
di richiedere I’indirizzo presso I’'amministrazione del
proprio comune.

INSERIMENTO E FISSAGGIO FORNO

Il forno & stato progettato per essere inserito sia in un

mobile a colonna od in un mobile base, su mobili in legno,

laminato plastico e su muratura, rispettando le sottonotate

indicazioni:

* |l collante che unisce il laminato plastico al mobile,
deve resistere a temperature non inferiori a 150° C
per evitare lo scollamento del rivestimento stesso.

* Praticare sul mobile le aperture che permettano
I'incasso e che garantiscano un’adeguata aerazione,
come indicato nella Fig. 10. Se il forno & installato a
colonna, in conformita alle norme di sicurezza, deve
essere garantita una protezione, per evitare contatti
accidentali con il fondo forno che durante I'uso si
surriscalda. Tale protezione non deve essere tolta senza
l"ausilio di un utensile.

»  Fissare il forno al mobile con le viti (V) (Fig. 14).
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6. ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

ALLACCIAMENTO GAS

Prima di collegare I'apparecchio accertarsi che i dati
dell’etichetta segnaletica, applicata sulla parte
laterale dell’apparecchio, siano compatibili a quelli
della rete di distribuzione gas.

Una etichetta posta sul posteriore del forno indica le
condizioni di regolazione dell’apparecchio cioé il tipo
di gas e la pressione d’esercizio.

Ad installazione ultimata, verificare la perfetta tenuta

dell’impianto impiegando solamente una soluzione
saponosa e mai una fiamma.

I raccordo di entrata gas dell’apparecchio e filettato 1/2"
gas cilindrico maschio a norme UNI-ISO 228-1.

Quando il gas viene distribuito a mezzo canalizzazione,
I’apparecchio deve essere allacciato all'impianto di
adduzione gas:

N con tubo flessibile di acciaio inossidabile a parete
continua, secondo la norma UNI-CIG 9891, con
estensione massima di 2 metri e guarnizioni di tenuta
conformi alla norma UNI-CIG 9264. N.B.: Accertarsi
che il tubo, una volta installata I'apparecchiatura, non
venga in contatto con parti mobili del modulo d’incasso
(per esempio cassetti) o schiacciato.

N con tubo metallico rigido d’acciaio a norme UNI 8863,
le cui giunzioni devono essere realizzate mediante
raccordi filettati conformemente alla norma UNI-ISO
7/1. Limpiego di mezzi di tenuta come canapa con
mastici adatti o nastro teflon, € ammesso.

N con tubo di rame a norma UNI 6507 serie B, le cui
giunzioni devono essere realizzate mediante raccordi
a tenuta meccanica a norma UNI 8050.

Quando il gas viene erogato direttamente da una bombola,
I'apparecchio, alimentato con un regolatore di pressione
conforme alla norma UNI-CIG 7432, deve essere allacciato :

N con tubi flessibili di acciaio inossidabile a parete
continua, secondo la norma UNI-CIG 9891, con
estensione massima di 2 metri e guarnizioni di tenuta
conformi a norma UNI-CIG 9264. N.B.: Accertarsi che
il tubo non venga in contatto con parti mobili del
modulo d’incasso (per esempio cassetti) o schiacciato.
Si consiglia di applicare sul tubo flessibile lo speciale
adattatore facilmente reperibile sul mercato, per
facilitare il collegamento con il portagomma del
regolatore di pressione montato sulla bombola.

ATTENZIONE !! Eseguire I'allacciamento evitando
sollecitazioni di qualsiasi genere all’apparecchio.

G140
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6. ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Il collegamento elettrico deve essere eseguito in
conformita con le norme e le disposizioni di legge in
vigore.

Prima di effettuare I’allacciamento, verificare che:

e La portata elettrica dell'impianto e delle prese di
corrente siano adeguate alla potenza che e riportata
sull'etichetta segnaletica del forno posta sulla parte
laterale dello stesso e nel rispettivo libretto d’istruzione.

e La presa o I'impianto sia munito di un efficace
collegamento a terra secondo le norme e le disposizioni
di legge attualmente in vigore. Si declina ogni
responsabilita per I'inosservanza di queste
disposizioni.

Quando il collegamento alla rete d’alimentazione é

effettuato tramite presa:

e Applicare al cavo d'alimentazione, se sprowvisto, una
spina normalizzata adatta al carico indicato sull’etichetta
segnaletica. Allacciare i cavetti avendo cura di rispettare
le sottonotate rispondenze e tenendo il conduttore di
terra piu lungo rispetto ai conduttori di fase:

lettera L (fase) = cavetto colore marrone
lettera N (neutro)= cavetto colore blu
simbolo @ (terra) = cavetto colore verde-giallo.

¢ |l cavo d’'alimentazione deve essere posizionato in
modo che non raggiunga in nessun punto una
sovratemperatura di 75 K.

e Non utilizzare per il collegamento riduzioni, adattatori
o derivatori in quanto potrebbero provocare falsi
contatti con conseguenti pericolosi surriscaldamenti.

e L'apparecchio deve essere posto in modo tale che la
spina sia accessibile.

Quando il collegamento é effettuato direttamente alla
rete elettrica:

e Interporre tra I'apparecchio e la rete un interruttore
omnipolare, dimensionato al carico dell’apparecchio,
con apertura minima fra i contatti di 3mm. Ricordare
che il cavo di terra non deve essere interrotto
dall'interruttore.

¢ In alternativa, il collegamento elettrico puo essere
anche protetto con un interruttore differenziale ad alta
sensibilita.

e Siraccomanda vivamente di fissare I'apposito cavetto
di terra colorato verde-giallo ad un efficiente impianto
di terra.
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6. ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

REGOLAZIONE

e Prima di eseguire qualsiasi regolazione che pud
rendersi necessaria durante la prima installazione
o in caso di trasformazione, disinserire
I’apparecchio dalla rete d’alimentazione elettrica.

¢ Al termine delle regolazioni o preregolazioni le
eventuali sigillature devono essere ripristinate dal
tecnico.

e La“regolazione del Minimo” va eseguita soltanto
con bruciatori funzionanti a G20 ed a G110, mentre
con bruciatori funzionanti a G30 ed a G31 la vite
deve essere bloccata a fondo (avvitando il by-pass
in senso orario).

TERMOSTATO FORNO (vedi Fig. 15)

La regolazione del Minimo va eseguita come segue :

e Accendere il bruciatore forno portando la manopola
nella posizione di Massimo ed attendere circa 10
minuti.

» Tornare lentamente nella posizione “Min”, togliere la
manopola, svitare la vite destra di fissaggio termostato
e introducendo un piccolo cacciavite (C) nel foro (F),
agire sulla vite (V) girando in senso orario per
diminuire la fiamma, oppure in senso antiorario per
aumentarla.

Le fiamme devono essere corte per ottenere un
Minimo efficace, essere stabili per evitare spegnimenti
accidentali e resistere alle normali manovre della
portina forno.

BRUCIATORE FORNO (vedi Fig. 16)

Il bruciatore e posto alla base del forno ed é ricoperto dal
fondo che durante il funzionamento deve rimanere sempre
in tale posizione .

Per la regolazione dell’aria primaria, accendere il
bruciatore ed osservando direttamente la fiamma, allentare
la vite (V) e ruotando il manicotto (M), posizionare I'indice
stampigliato sullo stesso, in corrispondenza della vite (V),
come piul sotto descritto (vedi Fig. 17):

- indice GPL per gli apparecchi funzionantia G 30 0 G 31

- indice N per gli apparecchi funzionantia G 20 e G110
A regolazione avvenuta si raccomanda di bloccare la vite
(V). Queste regolazioni corrispondono alle aperture X
indicate nella tabella a pag. 12.

BRUCIATORE GRILL (vedi Fig. 18)

Per la regolazione dell’aria primaria accendere il bruciatore
ed osservando direttamente la fiamma, allentare la vite (V)
ed agire sul manicotto (M) per ottenere le aperture X
indicate nella tabella a pag. 12. A regolazione avvenuta si
raccomanda di bloccare la vite (V).
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6. ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

TRASFORMAZIONE

SOSTITUZIONE UGELLI

I bruciatori sono adattabili ai diversi gas montando gli ugelli
corrispondenti al gas d'utilizzazione.

Per sostituire I'ugello del bruciatore forno (BF), bisogna
smontare il medesimo, svitando le viti (V) (vedi Fig. 16).
Per sostituire I'ugello del bruciatore grill (BG), bisogna
smontare lo stesso, svitando le viti (P) (vedi Fig. 18).

Per comodita dell'installatore riportiamo nella tabella a
pag. 12 le portate, le portate termiche dei bruciatori, il
diametro degli ugelli e la pressione di esercizio per i vari
gas.

Dopo avere eseguito le suddette sostituzioni, il tecnico
dovra procedere alla regolazione dei bruciatori come
descritto nei paragrafi precedenti, sigillare gli
eventuali organi di regolazione o preregolazione ed
applicare sull’apparecchio, in sostituzione di quella
esistente, I’etichetta corrispondente alla nuova
regolazione gas effettuata sull’apparecchio. Questa
etichetta e contenuta nella busta degli ugelli di
ricambio.

MANUTENZIONE

Prima d’effettuare qualsiasi operazione di
manutenzione 0 sostituzione, disinserire
I’apparecchio dalla rete d’alimentazione a gas ed
elettrica.

SOSTITUZIONE DEL TERMOSTATO (Fig. 19)

Per sostituire il termostato seguire le sottonotate istruzioni:

e Estrarre il forno dal suo alloggiamento svitando le viti
(V) (vedi Fig. 14).

e Sfilare le manopole per semplice trazione.

e Togliere il frontalino svitando le viti (V) (Fig. 20).

e Smontare la scatola di protezione (S) (Fig. 21).

e Svitare i dadi di bloccaggio (D) delle rampe di
alimentazione e delle termocoppie di sicurezza.
e Svitare la vite (V) per liberare il termostato (T).

e Sostituire la guarnizione di tenuta (G) tutte le volte
che si sostituisce il termostato, al fine di assicurare
una perfetta tenuta tra il termostato e la rampa.
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6. ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

SOSTITUZIONE COMPONENTI ELETTRICI

Per sostituire la lampada forno , vedi istruzioni a pag. 11.

Per accedere agli altri componenti elettrici, e
indispensabile estrarre il forno dal suo alloggiamento
svitando le viti (V) (vedi Fig. 14). Con la semplice
estrazione del forno si pud intervenire direttamente
sulla morsettiera e sul cavo ‘alimentazione (Fig. 21)

Nel caso di sostituzione del cavo d’alimentazione,
collegare un cavo di adeguata sezione (vedi tabella
apag. 12) tenendo il conduttore di terra pit lungo
rispetto ai conduttori di fase. Rispettare inoltre le
avvertenze indicate nel paragrafo
“ALLACCIAMENTO ELETTRICO”.

Per sostituire gli altri componenti elettrici (resistenza
grill, portalampada, generatore d’accensione,
limitatore di temperatura, tangenziale, motoriduttore,
spia e commutatore) & necessario smontare la
protezione posteriore (Q) e la scatola (S) ed il mantello
di protezione (A) (vediFig. 21).

Per sostituire il portalampada (P), svitare la calotta di
protezione in vetro e forzare con un cacciavite le punte
delle mollette di bloccaggio (M) (fig. 9) e sfilare il
portalampada verso I'esterno del forno.

Per smontare il pannello comandi svitare le viti (V)
(Fig. 20).

G140

19



PL

Pproducent zastrzega sobie mozliwo$¢ wystgpienia btedow powstatych podczas druku niniejszej
instrukcji. Zastrzega sobie prawo do wprowadzania modyfikacji produktu, rowniez w interesie
uzytkownika bez zmian podstawowych cech dotyczacych dziatania i bezpieczenstwa.

Urzadzenie zostafo zaprojektowane i wyprodukowane wedle norm:

EN 30-1-1, EN 30-2-1 e EN 437 plus zmiany (gaz)

EN 60 335-1 oraz EN 60 335-2-6 (elektryka) plus zmiany

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywami europejskimi:

CEE 73/23 + 93/68 dotyczaca bezpieczenstwa elektrycznego (BT).

CEE 89/336 +92/31 + 93/68 dotyczaca zaktocen elektromagnetycznych (EMC).
CEE 90/396 + 93/68 dotyczaca bezpieczenstwa - gaz.

Wszystkie akcesoria, majace kontakt z produktami spozywczymi zostaty wyprodukowane z
materiatow zgodnych z dyrektywg CEE 89/109 z 21/12/88 oraz D.Lgs. 108 z 25/01/92.

UWAGA! - GWARANCJA

Tylko osoba posiadajaca stosowne uprawnienia moze dokona¢ przytaczenia, regulacji oraz napraw
piekamika. Nalezy zada¢ potwierdzenia czynno$ci przytaczenia i regulacji piekamika na karcie
gwarancyjnej!

Brak potwierdzenia UNIEWAZNIA KARTE GWARANCYJNA.

MIEJSCE ZAREZERWOWANE NA ETYKIETE Z DANYMI

G140




SERWIS TECHNICZNY

Jakakolwiek naprawa serwisowa powinna zosta¢
wykonana starannie, przez wykwalifikowany
personel.

Z tego powodu prosimy o zgtaszanie sie do
autoryzowanych punktéw serwisowych podajac
marke, model, numer seryjny oraz typ produktu.
Dane te znajdziecie Panstwo na tabliczce
znamionowej umieszczonej na tylnej czesci
urzadzenia oraz na opakowaniu.

Informacje te, pozwola serwisowi do zastosowania
wiasciwych czgsci zamiennych oraz zagwarantowac
wiasciwe dziatanie po dokonaniu naprawy.

Oryginalne czesci zamienne oraz akcesoria w
opcjach sg dostepne tylko i wytagcznie w naszych
punktach serwisowych.

W przypadku jakichkolwiek problemoéw z
urzadzeniem prosimy skontaktowa¢ sie z nasza
bezptatna infolinig serwisowa:

East Trading Company Bydgoszcz - infolinia 0800 154 035
East Trading Company Dgbno Lubuskie - infolinia 0800 162 729
East Trading Company Gdansk - infolinia 0800 150 045
East Trading Company Jarosfaw - infolinia 0800 135 012
East Trading Company Konin - infolinia 0800 162 306
East Trading Company £omza - infolinia 0800 127 066
East Trading Company Olsztyn - infolinia 0800 127 064
East Trading Company Racibérz - infolinia 0800 163 088
East Trading Company Radom - infolinia 0800 137 069

+ East Trading Company Sosnowiec - infolinia 0800 163 087
East Trading Company Wrocfaw - infolinia 0800 166 059

+ East Trading Company Warszawa - infolinia 0800 120 099

G140
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1. INFORMACJE OGOLNE ORAZ INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Uzytkowanie urzadzenia jest proste, jednakze
przed rozpoczeciem instalacji oraz
podigczenia do sieci prosimy o doktadne
zapoznanie si¢ z ponizszg instrukcja.
Instrukcja pomoze Panstwu w prawidiowej
instalacji, uzytkowaniu oraz konserwaciji.
Prosimy o zachowanie ponizszej instrukcji
przez caly okres uzytkowania urzgdzenia.

Instalacja oraz wszelkie interwencje serwisowe
muszg by¢ przeprowadzane tylko i wytacznie
przez uprawnionego elektromontera.

Instalacja urzadzen catkowicie gazowych oraz
mieszanych musi by¢ zgodna z zaleceniami
norm.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego wedle swojego przeznaczenia.
Jakiekolwiek inne uzytkowanie jest zabronione.

+  Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za

wady powstate wskutek nieprawidtowej instalacji,
wadliwego uzytkowania oraz niewtasciwej
konserwaciji.

Urzadzenie musi by¢ uziemione lub zerowane.
Podtaczenie do sieci elektrycznej powinno by¢
przeprowadzone przez uprawnionego
elektromontera, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami bezpieczenstwa.

+ Przed przystgpieniem do podfgczenia do sieci

nalezy sprawdzi¢, czy dane zawarte na tabliczce
znamionowej sg zgodne z parametrami sieci
zasilajgcej w Panstwa mieszkaniu.(czg$¢ 5 -
CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA ).

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sie
czy posiadacie Panstwo wszystkie czesci. W
razie jakiejkolwiek watpliwo$ci prosimy o
zgtoszenie sie do autoryzowanej placowki.

+ Nie wolno dotyka¢ wtgczonego urzadzenia

majac mokre lub wilgotne dfonie.

+ Nie nalezy ciagna¢ za kabel zasilajacy w celu

wyfgczenia urzgdzenia z sieci.

Nie nalezy naraza¢ urzadzenia na wptyw
czynnikéw atmosferycznych ( deszcz, stonce itp).

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytkowania
wytacznie przez osoby doroste. Nie nalezy
pozwoli¢, aby dzieci bawity sie nim lub dotykaty
elementéw regulacyjnych.

Przed pierwszym uzytkowaniem piekarnika
wskazane jest rozgrzanie go przy drzwiczkach

zamknietych do maksymalnej temperatury przez
okofo dwie godziny. Pozwoli to zlikwidowa¢
przykry zapach pochodzacy z wygrzewajgcej sie
po raz pierwszy izolacji.

Podczas uzytkowania szyba oraz czesci
zewnetrzne urzadzenia moga byé gorace,
prosimy o niedopuszczanie dzieci do
urzadzenia.

Prosimy o utrzymywanie urzadzenia w czystosci.
Zanieczyszczenia i resztki jedzenia moga
spowodowaé niebezpieczenstwo pozaru.

Niedozwolone jest magazynowanie w piekamiku
zbednych rzeczy podczas jego nie uzytkowania.

Prosimy o upewnienie sie czy inne kable
zasilajgce lub wtyczki nie znajduja sie w poblizu
goracych czesci piekamika.

Po zakonczeniu uzytkowania piekamika prosimy
0 upewnienie sie czy wszystkie pokretta
regulacyjne sg w pozycji wytaczone.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek operacji
czyszczenia urzadzenia lub zabiegow
konserwacyjnych nalezy bezwzglednie odigczy¢
urzadzenie od sieci zasilajgcej.

W przypadku awarii lub niewtasciwego
funkcjonowania urzadzenia, nalezy wytgczyé
urzadzenie z sieci zasilajgcej. Nie nalezy
samodzielnie przeprowadza¢ zadnych dalszych
prac.
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2. OPIS URZADZENIA - PANEL STEROWANIA

o ®

PANEL STEROWANIA
1) Pokretto termostatu / przetacznika

2) Licznik minutowy 60'

3) Dioda kontrolna czerwona - uruchomieniewentylatora
obwdowego systemu chtodzenia

Sitodruk przy pokretle termostatu / przefacznika (rys. 1)
0 = Piekarnik nie wtgczony

damin = Warto$ci temperatur (przekrgcac pokretto w
aMai  kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara)

= Uruchomienie palnika grilla gazowego lub
uruchomienie elementu grzewczego grill +
ruszt obrotowy (przekreca¢ pokretto w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara)
N.B. : Oswietlenie piekarnika uruchamia sie i
pozostaje zapalone przy uruchomieniu jakiejkolwiek
funckji pieczenia.

Licznik minutowy (rys. 2)

Licznik minutowy ustawia sie przekrecajac pokretto
o kompletny obrét w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara. Nastepnie przekrecajac w
kierunku przeciwnym, ustawia sie wybrany czas
pieczenia wyrazoony w minutach. Po uptywie
ustawione czasu pieczenia uruchamia si¢ sygnat
akustyczny.

Dioda kontrolna koloru czerwonego (rys.3)
Zapalenie sie diody kontrolnej koloru czerwonego
oznajmia uruchomienie wentylatora obwodowego
systemu chtodzenia.

G140
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2. OPIS URZADZENIA: STRUKTURA | AKCESORIA PIEKARNIKA

UWAGI OGOLNE

Ponizej przedstawiamy podstawowg charakterystyke

urzadzenia:

1. Zapalarka elektryczna automatyczna palnikéwi.
Automatycznie naciskajac pokretto piekamika,
nastepuje iskrzenie. ZAPALENIE PALNIKA MUSI
BYC DOKONANE TYLKO | WYtACZNIE PRZY
OTWARTYCH DRZWIACH PIEKARNIKA.

2. Wentylator obwodowego systemu chtodzenia.
Ma za zadanie chtodzenie pokretet na panelu
sterowania, uchwytu piekamika oraz elementy
elektryczne. Funcja ta wigcza sig automatycznie w
trakcie gotowania jak i pieczenia z grillem
elektrycznym (z wyjatkiem gilla gazowego). Wiaczenie
oznaczone jest za pomocg czerwonej diody
kontrolnej. W PRZYPADKU BRAKU ZASILANIA
PROSIMY O NIE UZYWANIE URZADZENIA.

3. Ogranicznik temperatur oraz termostat
bezpieczenstwa. Wigcza sie w momencie, gdy
zostanie zweryfikowne uszkodzenie w gféwnym
termostacie gazowym. Jego dziatanie przerwie
zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu, blokujac w
ten sposéb porzeptyw gazu i uniemozliwic przegrzanie
sie urzadzenia.

4. Temmostat elektryczny, automatyczny dla grilla
elektrycznego. Dziafa tak, aby kontrolowaé
temperature grilla. Wzbogaca gotowanie oraz
poawala na grillowanie z zamknietymi
drzwiczkami.

NOTA.: Nie wolno samemu naprawia¢ urzadzenia. W

razie ewentualnych uszkodzen nalezy wytaczyé

urzadzenie z sieci zasilajgcej oraz zwrécic sie do
wykwalifikowanego personelu (serwisu).

Scianki piekamika zostafy wyposazone w prowadnice (rys. 1),

na ktorych mozna umieszczaé nizej wymienione akcesoria

(rys. 2):

+  2a- grill piekamika (G)

+  2b - brytfanka (V) lub podstawka na sptywajacy
tluszcz (tylko do pieczenia na grillu)

* 2c- brytfanka aluminiowa (T) - jako opcja

+ 2d - podstawa rusztu (A) + ruszt (S) + widelec
zaczepny (F) + raczka (M) - jako opcja

NOTA: Wyposazenie oraz iloS¢ akcesoriow

dodatkowych zalezna jest od modelu.

G140



3. ISTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA: UZYTKOWANIE PIEKARNIKA

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NIE UZYWAC URZADZENIA W
PRZYPADKU BRAKU ZASILANIA.

Nie zostawiaé¢ funkcjonujgcego piekarnika
bez nadzoru.

+ Drzwi piekarnika nalezy zawsze otwiera¢ za
pomoca raczki. Nie wolno mocno naciskac
na otwarte drzwiczki piekarnika.

Jest rzeczg catkowicie normalng, ze podczs
funkcjonowania na szybie piekarnika i
Sciankach odkiada si¢ para wodna. Nie
wptywa to na funkcjonowanie urzadzenia.

podczas otwierania drzwi piekarnika, nalezy
zachowac¢ ostrozno$¢ - wydziela sie bardzo
ciepte powietrze,
+  przy wktadaniu i wyjmowaniu potraw z piekamika
uzywac specjalnych rekawic,
naczynia uzywane do pieczenia w piekamiku
musza by¢ wytrzymate na wysokie temperatury,
+ podczas pieczenia nie wolno zakrywaé rusztu
np. folig aluminiowa,
podczas uzytkowania grilla, nalezy uzywac
brytfanke
po zakonczeniu uzytkowania piekamika, nalezy
upewni¢ sie, czy wszystko zostafo wytaczone,
UWAGA!!l Podczas uzytkowania szyba w
drzwiach piekamika, panel sterowania moze by¢
bardzo goracy

Wazne - podczas uzytkowania piekarnika lub
grilla, drzwi piekarnika musza by¢ zamkniete.

G140

Uzywanie urzadzenia gazowego do pieczenia
powoduje, iz wytwarza sie ciepfo oraz wilgo¢ w
miejscu, w ktérym jest zainstalowane. W zwigzku z
tym konieczna jest bardzo dobra wentylacja
pomieszczenia (rys. 11) w tym celu nalezy uaktywni¢
urzadzenie mechaniczne wentylujace (pochtaniacz
lub elektrowywietrznik rys. 12i 13).

Zbyt intensywne i diugie dziatanie urzadzenia
wymaga réwniez dodatkowego wietrzenia na
przyktad poprzez otwarcie okna lub zwiekszeniu
mocy pochtaniacza mechanicznego,jesli jest to
mozliwe.

W momencie wigczenia palnikow piekamika oraz
grilla elektrycznego, wentylator chtodzgcy wigcza sie
automatycznie; dziatanie tej funkcji zostaje
wyswietlone na panelu sterowania (czerwona dioda
kontrolna) rys. 3.

W momencie, gdy chtodne powietrze nie jest
wydzielane nalezy wytaczy¢ urzadzenie i zgtosi¢
usterke do wykwalifikowanego personelu
technicznego (serwisu).

JAK POSTEPOWAC PRZY PIERWSZYM
UZYTKOWANIU

Sprawdzi¢ czy programator zostat ustawiony na
pozycje funkcjonowania manualnego.

Aby wyeliminowa¢ przykry zapach wydobywajacy sie
z piekamnika przy pierwszym uzytkowaniu, nalezy
przez okoto 2 godziny rozgrza¢ piekamik na pusto,
na maksymalnej temperaturze, przy zamknietych
drzwiach piekarnika. Po zakonczeniu czynnosci
pozostawi¢ piekarnik do ostudzenia. Doktadnie
wyczysci€.

rys.3
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3. ISTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA: UZYTKOWANIE PIEKARNIKA

JAK UZYWAC PIEKARNIK

Dla przyktadu ponizej podajemy, na ktérych stronach
znajdziecie Panstwo opis réznych rodzajoéw pieczenia:
na stronie 8: opis rodzajow pieczenia
na stronie 9: praktyczne rady dla osiagnigecia
optymalnych rezultatéw pieczenia
na stronie 10: tabela czasow pieczenia i grillowania

PIEKARNIK GAZOWY | GRILL GAZOWY

Automatyczne zapalanie elektryczne palnikéw grilla
(rys. 18 odnosnik AC

Po otwarciu drzwi piekarnika , nalezy przekrgclc
pokretto piekamika (rys.1) w klerunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, na pozycje “Grill” (5] i
wcisngé pokrettlo. Iskry zapalarki pojawiag sie
automatycznie.

Palniki piekamika oraz grilla zostaly wyposazone
w zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu (rys. 16
i 18, odnosnik TC), dlatego tez przy wigczaniu,
nalezy przytrzymac pokretio wcisnigte przez okoto
15 sekund.

Jesli po uptywie tego czasu palnik sie nie zapali,
nalezy odczeka¢ minute aby ponowis$ préobe
zapalenia piekamika. W przypadku przypadkowego
zgaszenia palnika, nalezy przekreci¢ pokretio do
pozycji wyjsciowej, odczeka¢ minute i przystapic
do ponownego zapalenia ptomienia.

NOTA: ZAPALENIE PALNIKOW GAZOWYCH W
PIEKARNIK NALEZY WYKONYWAC TYLKO |
WYLACZNIE PRZY OTWARTYCH DRZWIACH
PIEKARNIKA.

W przypadku, gdy pokretfa termostatu przekrecajg sie
z trudnoscig, nalezy skontakotowac¢ sie z
wykwalifikowanym personelem technicznym

Podczas uzywania palnikéw gazowych grilla,
drzwiczki piekamika musza pozostac otwarte. Aby
uniknaé przegrzewania si¢ pokretef oraz innych
czesci nalezy zatozy¢ metalowg maskownice

ochronng (rys. 5).

(serwisem).

Automatyczne zapalanie eletryczne palnikéw
piekamika (rys. 16 odnosnik AC)

Po otwarciu drzwi piekarnika , nalezy przekreci¢
pokretto piekarnika (rys. 1) w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara, na pozycje “Maxi” i
wcisngé pokrettlo. Iskry zapalarki pojawig sie
automatycznie. Skontrolowaé poprzez szczeling B
(rys. 4) czy ptomien sie zapalit, a nastepnie mozemy
przystapic do ustawienia zadanej temperatury.

Po zapaleniu ptomienia w piekarniku,
nalezy;pozostawi¢ otwarte drzwiczki przez 2 -3
minuty. Nastepnie delikatnie zamykamy drzwiczki, tak
aby nie zgast ptomien. Dopiro po 15 minutach mozemy
rozpoczaé pieczenie. Temperature regulujemy za
pomoca pokretfa. Piekamik umozliwia nam pieczenie
wszystich rodzajow produktéw (miesa, ryb, chleba,
pizzy, ciast, itd...).

GRILL ELKTRYCZNY

Witaczenie grilla elektrycznego

Przekreci¢ pokretto piekamika (rys. 1) w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwk zegara na pozycje
“GriII"

Przy uruchomieniu tej funkcji wigczy sig element grzewczy,
ktory rozprowadza gorgce powietrze na pieczone potrawy.
Automatyczny termostat elektryczny bedzie kontrolowat
temperature.

Podczas uzywania grilla elektrycznego drzwiczki piekamika
muszg pozosta¢ zamkniete.

Girill oprécz pieczenia moze byz uzywany réwniez do
podrumieniania potraw juz gotowych.

Prosimy o przeczytanie praktycznych rad na str. 9 w
rozdziale “ RADY PRAKTYCZNE PRZY PIECZENIU”

RUSZT (tylko okreslone wersje) (rys. 6)
Nafozy¢ kurczaka lub jego cze$¢ na podstawe rusztu,
a nastepnie nalezy go docisna¢ widelczykami i
wysrodkowac.

Po zainstalowaniu rusztu, z nafozonym kurczakiem,
na poziomie 2, nalezy umiesci¢ ruszt na podstawie i
zaczepi¢ w otworze silnika rusztu (E).

Nalezy zawsze uzywac¢ brytfanny na sptywajacy
tluszcz, tak jak zostato to wskazane na rys. 9 w
paragrafie “RADY PRAKTYCZNE PRZY
PIECZENIU”

»  Odkreci¢ i zdjg¢ ostrze z podstawy rusztu.

* W momencie zapalenia palnikdw grilla , ruszt wigcza
sie automatycznie. NOTA.: Nalezy uwaznie Sledzi¢
powyzsze instrukcje oraz przestrzega¢ zasad
bezpieczenstwa.
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3. ISTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA: UZYTKOWANIE PIEKARNIKA °

RADY PRAKTYCZNE PRZY PIECZENIU

Aluminium to materiat, ktory koroduje
tatwo(wchodzi w reakcje chemiczng)w potaczeniu
z kwasami organicznym, ktére znajduja sie w
potrawach lub, ktore dodajemy w trakcie pieczenia
(ocet, cytryna). Dodatkowa zaleca sie nie
umieszczanie produktow do pieczenia bezposrednio
na aluminiowych i lakierowanych brytfannach. W
tym celu nalezy zawsze uzywac specjalnej karty do

pieczenia.

Ciasta i chleb:

« Przed rozpoczeciem pieczenia ciast lub chleba,
radzimy rozgrza¢ wstepnie piekarnik przez
przynajmniej 15 min.

+ Podczas pieczenia drzwiczki piekamika muszg by¢
zamkniete, aby zapobiec dostaniu sie zimnego
powietrza do $rodka, co przeszkadza w wyrosnieciu
ciasta.

«  Po zakonczeniu pieczenia, nalezy pozostawic ciasto
w wytgczonym piekamiku przez okoto 10 min.

*  Nie nalezy uzywac brytfanek z wyposazeniu piekamika
bezposrednio do pieczenia ciast.

»  Jakustali¢ czy ciasto jest juz upieczone? Okofo 5 min
przed koncem pieczenia, nalezy wiozy¢ w ciasto
drewniany suchy patyczek. Jezeli po wyjeciu patyczek
bedzie czysty - ciasto jest juz gotowe.

«  Jezeliciasto opada” - nastepnym razem radzimy uzy¢
mniej proszku do pieczenia lub obnizy¢ temperature
pieczenia o 10°C.

«  Jezeli ciasto jest za suche “ - za pomoca wykataczki
nalezy zrobi¢ otworki w ciescie, wkropli€ przez otworki
odrobing soku owocowego. Na przyszio$¢ radzimy
zwigkszy¢ temperature pieczenia o 10°C i skroci¢ czas
pieczenia.

«  Jezeliciasto jest zbyt ciemne z wierzchu” - nastepnym
razem radzimy ustawic brytfanke z ciastem na nizszym
poziomie, zmniejszy¢ temperature pieczenia oraz
wydtuzy¢ czas pieczenia.

«  Jezeli ciasto spalito sie z wierzchu” - odcig¢ spalong
czes¢, anastepnie pokry¢ polewa z cukru, mammolady,
Smietany itp.

»  Jezeliciasto jest zbyt ciemne na spodzie” - nastepnym
razem radzimy ustawi¢ brytfanke z ciastem na
wyzszym poziomie, zmniejszy¢ temperature pieczenia.

»  Jezeli ciasto jest upieczone z wierzchu a w $rodku

surowe “ - nastepnym razem radzimy uzy¢ mniej
proszku do pieczenia lub obnizy¢ temperature
pieczenia a wydtuzy¢ czas pieczenia.

+ Jezeli ciasto nie odchodzi od brytfanki “ - odcig¢ za
pomoca noza ciasto od brytfanki, obtozy¢ ciasto
wilgotng $ciereczkg i obroci¢ je. Na przyszto$é
brytfanne nalezy dobrze wysmarowa¢ mastem i
obsypac¢ butka tartg lub uzywac¢ karty do pieczenia.

+  Jezeliciasteczka nie odchodza od brytfanki” - umiescic
ponownie brytfanke w piekamiku, po paru minutach
nalezy ja wyja¢ i oderwac przyklejone ciasteczka zanim
ostygna. Na przyszto$¢ brytfanne radzimy dobrze
wysmarowac mastem i obsypac butka tartg lub uzywaé
karty do pieczenia

Dania:

+ Jezeli czas pieczenia potraw przekracza 40 min,
radzimy wytaczy¢ piekamik na 10 minut przed koricem
pieczenia wykorzystujac otrzymane ciepto ( wten
sposob oszczedzamy energie).

* Mieso bedzie bardziej soczyste, gdy pieczenie
nastepuje w zamknietym naczyniu, natomiast osiggnie
tadniejszy zfoty kolor gdy naczynie bedzie odkryte.

+ Biate mieso, dréb i ryby piecze sie z reguty w
temperaturach $rednich (nizszych od 200°C).

* Pieczenie mies czerwonych “na kmwisto” wymaga
temperatury wysokiej (powyzej 200°C) i krétkiego
czasu.

*  Aby osiggnac efekt krwistego migsa, zalecamy uzywac
wysokich temperatur i krotkiego czasu pieczenia.

* W przypadku zbyt duzego spieczenia migsa z wierzchu
lub na spodzie, nalezy przestawi¢ brytfanke
odpowiednio na nizszy lub wyzszy poziom.

*  Migso jest niedopieczone - nalezy pokroi¢ migso w
plastry, obla¢ sosem i pozostawi¢ w piekamiku do
konca czasu pieczenia.

Girille:

+  Wysmarowac¢ dobrze olejem (ttuszczem) oraz
przyprawi¢ produkty przed rozpoczeciem grilla.

+ Uzywaé zawsze brytfanek pod  grill
(rys.7),umieszczonych w piekamiku (rys. 6) aby sos
wydzielany podczas pieczenia sptywat bezposrednio
na brytfanki.

+  Obraca¢ migso w trakcie pieczenia.

* W przypadku ttustego drobiu ( gesi ), po okofo 1
godzinie podziurawi¢ skére na wysokosci powyzej
skrzydet, aby ttuszcz mogt swobodnie sptynaé.
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*® 3. ISTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA: UZYTKOWANIE PIEKARNIKA

TABELA PIECZENIA

i

PRODUKTY |WAGA | NUMER SCHODKA Temperatura Czas pieczenia w UWAGI
kg |PROWADNICY (od dotu) °C minutach
MIESA
Cielecina z rusztu 1 1 220-230 120-140
Roast beef 1 1 200-225 40-50
Wieprzowina z rusztu 1 2 200-205 100-130
Baranina z rusztu 1 1 220-230 120-140
DZICZYZNA
Zajac z rusztu 1 2 210-230 50-60
Bazant z rusztu 1 2 210-230 60-70 BRYTFANKA
Kuropatwa z rusztu 1 2 210-230 50-60 USTAWIONA
DROB NA RUSZTACH
Kura z rusztu 1 1 210-230 80-90
Indyk z rusztu 1 2 200-225 100-120
Kaczka z rusztu 1 2 200-225 90-110
RYBY
Ryba z rusztu 1 2 200 30-35
Ryba duszona 1 2 175 20-25
MAKARON Z PIEKARNIKA
Lasagne 25 1 210-225 60-75
Cannelloni 2,5 1 210-225 60-75
PIZZA 1 2 225-230 25-30
CHLEB 1 2 200-205 30-35
CIASTA BRYTFANKA DO
Ciastka drobne 1 190 15 CIAST USTAWIONA
Ciasto francuskie 2 200 20 NA RUSZCIE
Obwarzanek 0,8 2 200 40-50
TORTY
Tort Rajski 0,8 2 190 52 Jﬁ Ersg\gyé%i
Tort owocowy 0,8 2 200 65 NA RUSZCIE
Tort czekoladowy 0,8 2 200 45

Wartosci przedstawione w powyzszej tabeli ( temperatura i czas pieczenia ) sg zmienne w zalezno$ci od przyzwyczajen

kulinamych.
TABELA DO PIECZENIA NA GRILLU
PRODUKTY |WAGA | NUMER SCHODKA PROWADNICY CZAS PIECZENIA W MIN.
kg 1° STRONA 2° STRONA
MIESA
Antrykot 500 3 12 12
Befsztyk 150 3 5 5
Potéwki kurczaka 1000 3 25 25
RYBY
Pstrag 420 3 10 10
Sola 200 3 10 10
CHLEB
Tosty 3 2-3 2-3
*RUSZT
| KurczAK | 1300 | 2 | 80-90

* (TYLKO W NIEKTORYCH MODELACH)

Wartosci przedstawione w powyzszej tabeli ( temperatura i czas pieczenia ) sg zmienne w zaleznosci od przyzwyczajen

kulinamych.
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3. ISTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA: UZYTKOWANIE PIEKARNIKA *'

Przed dokonaniem jakiejkolwiek operacji
nale”y bezwzgl'dnie od aczy¢ urzadz enie od
sieci zasilajacej oraz zamknag dop yw gazu.
Uwaga: Do czyszczenia nie wolno u“ywag
urzadzef parowych.

CZESCI ZEWNETRZNE
Mycie : wodg z dodatkiem detergentéw. Nie wolno
uzywac detergentéw powodujacych zarysowania.

CZESCI WEWNETRZNE

Zalecane jest czyszczenie piekarnika po kazdym
uzytkowaniu. Mycie wnetrza piekamika powinno
by¢ dokonywane jeszcze na cieptym piekamiku.
Nie wolno uzywaé szorstkich zmywakéw oraz
detergentow  mogacych spowodowaé
zarysowania powierzchni.

Mycie - czynno$ci czyszczace nalezy przeprowadzaé
na cieptym piekarniku. Mycie wodg z dodatkiem
delikatnych detergentéw. Po umyciu piekamik nalezy
dokfadnie wysuszy¢.

Nie czysci¢ nigdy grzatek i elementow
termostatu detergentami na bazie kwasoéw.
Producent nie ponosi odpowiedzialnos$ci za
uszkodzenia powstate w skutek btednej
konserwaciji.

USZCZELNIENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA
Uszczelnienie piekarnika gwarantuje dobre
funkcjonowanie oraz trzymanie ciepta. Nie dozwolone
jest:
czyszczenie przy pomocy przedmiotow i
detergentéw rysujacych,
»  Nie wykonywanie okresowych przegladéw.

Jezeli nastgpito stwardnienie lub uszkodzenie
uszczelki prosimy o zgloszenie si¢ do
autoryzowanego serwisu w celu dokonania
wymiany.

PANELE SAMOCZYSZCZACE (rys. 8) - jako opcja
nie we wszystkich modelach

Whetrze piekamia moze chronione przez panele pokryte
porowatym lakierem drobnoziamistym odpomym na
zadrapania. Lakier wchtania i eliminuje zanieczyszczenia
powstate na panelach podczas pieczenia.

W przypadku duzych wyciekéw ttuszczu podczas
pieczenia, nalezy szybko oczy$ci¢ piekamik wilgotng
gabka oraz rozgrza¢ go przez 2 godziny, ustawiajac
temostat na Maksimum. Po rozgrzaniu, odczeka¢ az
piekamik ostygnie, a nastepnie oczysci¢ go ponownie
wilgotng gabka.

Jezeli nie zostang usuniete wszystkie zanieczyszczenia,
operacje nalezy powtorzyc.

Co jaki$ czas zalecane jest wyjecie paneli piekamika,
umy¢ je doktadnie w cieptej wodzie z dodatkiem
detergentow.

Aby zdemontowa¢ panele samoczyszczace, nalezy
odkreci¢ Sruby (V), wyjac panele boczne (PL) a nastepnie
zdjg¢ panel tylny (PF).

WYMIANA ZAROWKI W PIEKARNIKU (rys.9)

UWAGA!! Przed przystapieniem do wymiany zaréwki
nalezy odtgczyé urzadzenie od zasilania.

W celu wymienia zaréwki ( L ) nainng, prosimy pamigtac,

zarbwka musi posiada¢ nastepujaca charakterystyke:
wytrzymata na ciepfo (300°C)

+ 15W-230V-50Hz - E14.

Odkreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara szklang osfongzaréwki (C), wymieni¢ zaréwke
na nowa, zamontowac szklang ostone pamigtajac, aby
blokady weszly w jezyczki blokujace, przekreci¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazdwek zegara.
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 4.CO ROBIC JAK PIEKARNIK ZLE FUNKCJONUJE....

Niektore problemy moga zosta¢ usuniete bez interwencji serwisanta.

Problemy

Rozwigzania

Piekarnik nie funkcjonuje:

®* Prosimy sprawdzié, czy urzadzenie jest
podtaczone do sieci zasilajacej

* Prosimy o skontrolowanie czy pokretta sa
prawidtowo ustawione

* Prosimy o skontrolowanie zabezpieczen instalaciji
elektrycznej. Jezeli wina lezy po stronie instalaciji,
prosimy o kontakt z elektrykiem

Podczas uzytkowania nie wiacza sig owietlenie piekarnika

* Przekreci¢ pokretto piekamika na inng funkcje lub

* Sprawdzi¢ czy zaréwka o$wietlenia jest dobrze
przykrecona lub

® Zakupi¢ w autoryzowanym serwisie nowa
zaréwke, dokona¢ wymiany wedle instrukcji na
stronie 11

5. CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

rozmiary piekarnika wysoko$¢| 580 mm
(rys.10) szeroko$¢| 560 mm

gtebokos¢| 540 mm
Rozmiary uzytkowe piekamika |wysoko$¢| 299mm

szeroko$¢| 425 mm
gtebokos¢| 410 mm

pojemnos¢| 52 dm?

KOMPONENTY ELEKTRYCZNE
OPIS DANE NOMINALNE

element grzewczy grilla 1800W
o$wietlenie piekamika 15W - E 14 - T300
silniczek rusztu obrotowego 4W
wentylator obwodowego systemu chiodzenia 18..22W
przewdd zasilajacy piekamika gazowego i grila gazowego | HO5 RR-F 3x 0,75mm?
preewdd zasiajacy piekamika gazowego i grila elekirycznego | - HO5 RR-F 3x 1mm?

PALNIKI PIEKARNIKA | GRILLA GAZOWEGO

PALNIKI CISNIENIE GAZU | OBCIAZENIE |SREDNICADYSZ| MOC  [REGULACJA PRZEPLYWU| By-pass
CIEPLNE PALNIKA W POWIETRZA
TULEJKA REG. POWIETRZA
N. OPIS mbar g/h | L/h | 1/100mm| Min | Max “X”mm 1/100mm
7 | Piekarnik GZ 50 212 108 800 ({2000 4 (N) 47
GZ 35 295 150 800 (2000 4 (N)
GPB (propan-butan) 158 70 800 |2000 | Kompletsny (GPL)
8 | Grill GZ 50 = = = = = =
GZ 35 = = = = =
GPB (propan-butan) = = = = =
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6. INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

INFORMACJE TECHNICZNE
Instalacji i konserwacji opisanych w tej czesci
moga dokonywac tylko i wytacznie technicy
posiadajgcy odpowiednie uprawnienia.
Producent nie moze ponosié
odpowiedzialnosci za ewentualne szkody
rzeczowe lub poniesione przez osoby,
wynikajace z nieprawidtowej instalacji
urzgdzenia.

* Urzadzenia zabezpieczajace lub stuzgce do
automatycznej regulacji w trakcie catego
okresu uzytkowania wyrobu moga byé
zmieniane wytacznie przez producenta lub
odpowiednio upowaznionego wykonawce.
Zgodnie z norma, urzadzenia catkowicie
gazowe oraz gazowo-elektryczne muszg by¢
zainstalowane jako urzadzenia klasy 3 ( DO
ZABUDOWY) ).

- Sciana tylna oraz powierzchnie przylegajace
i otaczajgce kuchenki muszg by¢ wytrzymate
na przegrzanie do 65 K.

Instalacja urzadzen gazowych i gazowo-
elektrycznych musi by¢ zgodna z przepisami
norm.

* Urzadzenie to nie jest wyposazone w system
odprowadzania produktow spalania. Dlatego
tez musi by¢ podigczone zgodnie z wyzej
wymienionymi zasadami instalacji.
Szczego6lng uwage nalezy zwrdcic¢ na opisane
ponizej przepisy dotyczace wentylowania i
przewietrzania.

USTAWIENIE URZADZENIA W POMIESZCZENIACH

Wszystkie czynnosci zwigzane z podfgczeniem kuchni

do instalacji gazowej i elekirycznej oraz regulacja,

przedstawianiem na inny rodzaj gazu, konserwacjg czy

jej naprawa, powinien wykonywaé pracownik z

odpowiednimi uprawnieniami autoryzowanego serwisu

dostawcy.

Réwnoczesnie przypomina sie, ze pomieszczenie, w

ktérym chcemy zainstalowac kuchenke gazowa, a takze

instalacja gazowa i elektryczna muszg by¢ zgodne z

wymaganiami Prawa Budowlanego - Obwieszczenie

MSWIA z dnia 4 lutego 1999r. ( Dz. U. Nr 15, poz. 104).

WYMAGANIA DLA POMIESZCZEN KUCHENNYCH

W Swietle ww. przepis()w Prawa Budowlanego,

pomleszczenle powinno posiada¢ odpowiednia:
kubature, ktora zapewni, ze maksymalne obcigzenie
cieplne, pochodzace od urzadzen gazowych nie
przekroczy 930 W/m?® pomieszczenia kuchennego
(' w przypadku pomieszczen mieszkalnych tzw.
aneksow kuchennych 175 W/m?),

- szerokos¢ (minimum 1,7 m),

- wysoko$¢ ( minimum 2,2 m ),

- wentylacje nawiewno-wywiewna, ktéra zapewni co
najmniej 1,5 krotng wymiane powietrza w ciggu 1
godziny, ( w tym minimalny wymiar przewodu
kominowego nie moze by¢ mniejszy niz 0,14 m, a
minimalna powierzchnia otworu wentylacyjnego
powinna wynosi¢ 0,016 m?).

Réwnoczesnie ww. przepisy zabraniajg stosowania w

pomieszczeniach kuchennych z wentylacja grawitacyjna

mechanicznego odprowadzania spalin ( wentylatorow
odciggowych ).

UWAGA! Nie wolno uziemia¢ kuchni do rurociggu

gazowego.

(*) WLOT POWIETRZA : PATRZ CZESC DOTYCZACA INSTALACJA

rys.11

)

o [T
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6. INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

ODPAKOWANIE KUCHNI

Po zdjeciu opakowania zewnetrznego i
rozpakowaniu czeéci wewnetrznych luzem, nalezy
upewnic sige czy urzadzenie jest w catosci. W
przypadku watpliwosci nie nalezy z niego korzysta¢
i trzeba zwréci¢ sie do najblizszego Punktu
Serwisowego.

Elementy wykonane ze stali nierdzewnej sa
zamontowane do kuchni i zabezpieczone folig. Folie
te trzeba w catosci usung¢ przed rozpoczeciem
uzytkowania.

Zalecamy rozciecie zabezpieczenia na bokach
ostrym nozem lub po prostu za pomoca szpilki.

Elementéw opakowania (karton, woreczki
plastikowe, styropian, ...) nie nalezy zostawia¢
w zasiegu dzieci, poniewaz moga by¢ one
niebezpieczne.

UMIEJSCOWIENIE PIEKARNIKA W SZAFCE
Piekamik zostat tak zaprojektowany, aby mogt by¢
zamontowany w szafce pod ptytg kuchenng do
zabudowy lub w szafce kolumnowej. Dla
prawidfowego montazu piekarnika, prosimy
szanowac ponizsze zalecenia:

»  Klej, ktory taczy laminat plastykowy z meblem,
musi by¢ wytrzymaly na temperatury nie nizsze
niz 150° C.

» Dla zapewnienia prawidfowej wentylacji, nalezy
zrobi¢ w tylnej Sciance szafki otwér 9 tak jak
przedstawiono na rysunku 10). Jezeli piekarnik
zostat zamontowany w szafce kolumnowej,
nalezy ze wzgledow na bezpieczenstwo,
zapewni¢ dodatkowa ochrone szafki, tak aby dno
szafki nie nagrzewato sie¢ podczas pracy
piekamika.

»  Zamontowac piekamik przykrecajac go Srubami
(V) (rys. 14).
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6. INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

PODLCZENIE GAZU

PIEKARNIK mozna podfgczy¢ do instalacji gazowej
pomieszczenia lub do butli z gazem ptynnym (propan -
butan), pod warunkiem, ze jest wykonana zgodnie z
obowigzujacymi przepisami Prawa Budowlanego, a
parametry gazu zasilajagcego sg zgodne z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej kuchenki. Jezeli
rodzaj gazu zasilajgcego nie jest zgodny z rodzajem gazu
podanym na tabliczce znamionowej, nalezy dokona¢
wymiany dysz zatgczonych do urzadzenia. Wymiany dysz
moze dokonaé tylko i wytgcznie autoryzowany
instalator ( posiadajacy odpowiednie uprawnienia ).

W celu przeprowadzenia wymiany dysz, nalezy
postepowac zgodnie z wytycznymi rozdziatu F. Wymiana
dysz dotyczacego przystosowania piekamika do réznych
rodzajéw gazu.

Podtgczenie do instalacji gazowej Przed przystapieniem
do wykonanie przytgcza nalezy upewnic¢ sig, czy dane
zawarte na tabliczce znamionowej urzadzenia,
przyklejonej od spodu plyty sg zgodne z parametrami
instalacji gazowej w Panstwa mieszkaniu.

UWAGA:

Stosowana do montazu amatura gazowa: kurki, zawory,
reduktory, przewody elastyczne, filtry itp., musza posiadac¢
Znak Bezpieczenstwa B.

Urzadzenie fabrycznie zostato przystosowane do gazu GZ 50.
Zmiana rodzaju gazu musi by¢ wykonana przez autoryzowany

personel i potwierdzona podpisem osoby wykonujgcej

poprawki oraz datg wykonania na samoprzylepnej

etykiecie zafgczonej do urzadzenia.

Do podigczenia plyty nalezy uzy¢ :

Piekarnik do instalacji gazowej (gazy ziemne
GZ 35 i GZ 50) podigczamy przy pomocy
metalowego przewodu elastycznego (musi
posiadac Znak B). Nie zaleca sie podfaczania kuchni
do instalacji gazowej “na sztywno”. Instalacja gazowa
powinna konczy¢ sie przed kuchnig odcinajagcym
kurkiem instalacyjnym.

N Podigczenie piekamika do butli na gaz ptynny
(propan butan), nalezy wykonaé przy pomocy
elastycznego weza o maksymalnej diugosci 3 m,
ktéry mocujemy na kréécach przytaczeniowych
reduktora oraz piekarnika i zabezpieczamy
opaskami zaciskowymi. Piekamnik wyposazona
jest standardowo w kréciec przytagczeniowy 10
mm do wezy elastycznych. Waz i reduktor musza
posiadac znak bezpieczenstwa B.

N Po wykonaniu podtgczenia, nalezy sprawdzi¢
szczelnos¢ podiaczen, stosujac do tego celu
roztwor mydtia lub specjalny preparat w aerozolu.
Nigdy nie wolno sprawdza¢ szczelnosci instalacji przy
pomocy pfomienia.

UWAGA! Nie wolno przeprowadzi¢ weza elastycznego

po przekatnej tylnej sciany piekamika.

Wzory etykiet samoprzylepnych znajdujgcych sie na

wyposazeniu plyty do wypetnienia dla instalatora.

UWAGA !!

Urzadzenie moze by¢ instalowane i moze
funkcjonowaé tylko w pomieszczeniach
wentylowanych i jest wyregulowana

do gazu GZ 50 z ciSnieniem 2,0 kPa

W wypadku innego typu gazu postepowac wedtug
instrukcji obstugi.

UWAGA'!
Urzadzenie fabrycznie zostafo przystosowane do gazu:

GZ 50

GZ 35

GPB (propan butan)
Data instalacji

Podpis instalatora ( czytelny)

G140
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6. INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1. Instalacja dla gazu ptynnego nie moze byé
stosowana w pomieszczeniach, w ktérych
poziom podfogi znajduje sie ponizej
otaczajacego terenu,

2. Butle z gazem nalezy umiesci¢ w odlegtosci
co najmniej 1,5 m od urzadzen
wydzielajgcych ciepto (piece, ogrzewacze,
grzejniki),

3. Nie wolno umieszczaé butli z gazem w
poblizu innych urzadzen powodujgcych
iskrzenie,

4. Temperatura w pomieszczeniach, w ktorych
instaluje sie butle z gazem nie powinna
przekraczac 35°C,

5. Po kazdym podtaczeniu kuchenki do
instalacji gazowej lub butli, nalezy sprawdzi¢
szczelnosé podtgczenia wodnym roztworem
mydfa. Pojawienie sie pecherzy swiadczy o
ulatnianiu sie gazu.

6. Nie dopuszczalne jest sprawdzanie
szczelnos$ci za pomoca otwartego ptomienia.
Zabrania sie uzywania urzadzenia jezeli
wyczuwalny jest zapach gazu. Nalezy :
zamkna¢ zawor gazu,
odtaczy¢ kuchenke od sieci zasilajacej,
doktadnie przewietrzy¢ pomieszczenie,
wezwac serwis.

przypadku gdy ulatnia sie gaz NIE WOLNO:
zapala¢ zapatek, pali¢ papieroséw,

- wigczaé lub wytgczaé urzadzen elektrycznych
(np. radio, telewizor, dzwonek, wtgczniki
os$wietlenia) lub mechanicznych powodujacych
powstawanie iskry elektrycznej lub udarowe;.

W przypadku zapalenia si¢ gazu uchodzgcego z
nieszczelnego zaworu butli z gazem NALEZY:
- zarzuci¢ na butle mokry koc w celu ostudzenia butli,

- zakrecié zawo6r na butli

N

'seopoDo

UWAGA!

Nie wolno u”ywa¢ uszkodzonych butli
gazowych !!!

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Podtaczenie do sieci zasilajgcej, nalezy wykonaé

zgodnie z obowigzujgcymi nomami i przepisami

obowigzujagcego prawa. PN-IEC 364-4-481;1994,

PN-91/E-05009.01, 02, 03, 41, 42, 43, 45, 46 oraz

PN-93/E-05009.51, 53, 54, 56.

Przed przystgpieniem do podtgczenie do sieci

zasilajgcej, nalezy sprawdzi¢, czy:

- parametry sieci zasilajgcej w Panstwa
mieszkaniu sg zgodne z parametrami podanymi

na tabliczce znamionowej urzadzenia,

- gniazdkoiinstalacja wyposazone sg w sprawnie
dziafajace uziemienie, zgodne z obowigzujgcymi
normami. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate
wskutek niewtasciwej instalacji oraz
nieprzestrzeganie obowigzujacych norm.

Jezeli podtgczenie do instalacji elektrycznej wykonywane

]est za pomocg wtyczki:
Nalezy zastosowa¢ przewdd zasilajacy z wtyczka, a
w przypadku jej braku, standardowg wtyczke
dostosowang do obcigzenia podanego na tabliczce
znamionowej. Potaczy¢ kable, uwazajac, aby zrobi¢
to zgodnie z podanymi nizej wskazéwkami i
zachowujgc przewod uziemiajgcy diuzszy od
przewodow fazowych:

litera L (faza) kabel w kolorze bragzowym
litera N (neutralny) = kabel w kolorze niebieskim
symbol @ (uziemienie)= kabel w kolorze zielono-26ttym.

Przewdd zasilajacy powinien by¢ umieszczony tak, by
z zadnym miejscu nie stykaf sie temperaturami
wyzszymi niz 95°C.

Do podtgczenia nie wolno uzywaé potgczen
nieoryginalnych, przediuzaczy i rozgafeziaczy, gdyz
moga spowodowaé przegrzanie sig instalacji a w
konsekwenciji zwarcie. .

Jezeli podtaczenie wykonywane jest bezposrednio do
sieci instalacji elektrycznej:
Umiesci¢ pomigdzy kuchnig a siecig wielobiegunowy
przefacznik, proporcjonalny do obcigzenia urzadzenia,
0 odlegtosci miedzy stykami minimum 3mm.
Pamieta¢, ze przewodd uziemiajacy nie moze by¢
przerywany przetacznikiem.
Innym rozwigzaniem moze by¢ ochrona przytacza
elektrycznego za pomoca przetgcznika
dyferencjatowego o wysokiej czuto$ci.

+  Nalezy bezwzglednie sprawdzi¢, czy odpowiedni kabel
uziemiajacy (w kolorze zielono-zo6itym) zostat
podtaczony do sprawnego urzadzenia uziemiajacego.

UWAGA! Przypominamy instalatorom, ze ptyta
gazowo-elektryczna ( 3 palniki gazowe + 1 pole
grzewcze elektiryczne ) jest typu X oraz, ze
ewentualne $cianki boczne nie moga przewyzsza¢
poziomu plyty podpalnikowej. Poza tym $cianka
tylna oraz powierzchnie przylegajace do ptyty musza
by¢ wytrzymate na temperatury nie nizsze niz 95°C.
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6. INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

REGULACJA

» Przed dokonaniem jakiejkolwiek regulacji,
ktéra moze by¢ konieczna przy pierwszym
uzytkowaniu lub podczas przerébek, nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od sieci zasilajgce;j.

»  Pozakonczeniu regulacji, ewentualne plomby
naurzgdzeniu muszg by¢ ponownie zatlozone
przez technika wykonujacego regulacije.

+ “Regulacja na MINIMUM” moze byé
wykonywana tylko na palnikach pracujacych
na gazie GZ 50 oraz GZ 35, w przypadku
palnikéw pracujgcych na gazie ptynnym GPB
Sruba musi by¢ zablokowana az do konca
(przekrecajac by-pass w kierunki zgodnym z

ruchem wskazoéwek zegara).

TERMOSTAT PIEKARNIKA (patrz rys. 15)

Regulacje na MINIMUM nalezy wykonaé¢ w

nastepujacy sposob :

+ Uruchomi¢ palnik piekamika przekrecajac pokretio
na pozycje Maksimum, odczeka¢ okoto 10 minut

+ Powoli przekreci¢ pokretio na pozycje MINIMUM,
zdja¢ pokretto, odkreci¢ prawa Srube mocujgca
termostat, wiozy¢ maty Srubokret (C) w otwor (F),
przekreci¢ srube (V) w kierunku zgodnym do ruchu
wskazéwek zegara, aby zmniejszy¢ ptomien lub w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
by ptomien powiekszy¢.

Aby ustawienie na minimum byfo wydajne, ptomien
powinien by¢ krétki i stabilny, tak aby zapobiec
przypadkowym zgasnieciom.

PALNIK PIEKARNIKA (patrz rys. 16)

Palnik jest umiejscowiony w dolnej czesci piekamika,

zakryty specjalng pokrywa, ktéra podczas pracy

piekamika powinna znajdowaé sie¢ zawsze na swoim

miejscu.

Aby wyregulowaé przeptyw powietrza, nalezy

uruchomié palnik, obserwujgc ptomien rozluznic¢

Srube (V), przekreci¢ tulejke (M), ustawi¢ indeks w

zgodnosci z Srubg (V) tak jak podano nizej (patrz

rys. 17):

- indeks GPL dla urzadzen pracujgcych na gazie
ptynnym GPB

- indeks N dla urzadzen pracujgcych na gazach
naturalnych GZ50, GZ35

Po zakonczeniu regulacji, nalezy pamieta¢ o

zablokowaniu $ruby (V). Powyzsze regulacje

odpowiadajg otworom X ( patrz tabela na stronie 12).

PALNIK GRILLA (patrz rys. 18)

Aby wyregulowa¢ przeptyw powietrza, nalezy uruchomi¢
palnik, obserwujac ptomien rozluznic¢ srube (V), przekrecic
tulejke (M), aby otrzymac otwory X przedstawione w tabeli
na stronie 12. Po zakonczonej regulacji zablokowac $rube

V).
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6. INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

PRZEROBKI

WYMIANA DYSZ

Palniki piekarnika sg przystosowane do réznych
typow gazu. Jednakze fabrycznie zostaty
ustawione na gaz naturalny GZ 50.

Aby wymieni¢ dysze palnika piekarnika (BF),
nalezy rozmontowac palnik odkrecajac sruby (V)
(patrz rys. 16). Aby wymieni¢ dysze palnika grilla
(BG), nalezy rozmontowac¢ palnik grilla odkrecajac
Sruby (P) (patrz rys. 18).

Dla utatwienia instalacji w tabeli na stronie 12
podajemy obcigzenia cieplne, rozmiary dysz
palnikbw oraz cisnienia r6znych gazéw.

Po dokonaniu ww. Czynnosci, autoryzowany
serwisant powinien dokonaé¢ regulacji
palnikéw, zaplombowac¢ urzadzenie, wymienic¢
tabliczke regulacyjng na nowg ( etykieta
regulacji gazow znajduje sie w woreczku z
dyszami.

KONSERWACJA

Przed wykonaniem jakiejkolwiek operaciji,
nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej oraz zamkna¢ doptyw gazu.

WYMIANA TERMOSTATU (RYS. 19)
Aby wymienié termostat, nalezy:

Wyjaé piekarnik z szafki odkrecajac sruby (V)
(patrz rys. 14).

Zdjac¢ pokretta.

+ Zdja¢ maskownice panela sterowania (V)
(rys. 20).

+ Zdjaé skrzynke ochronng (S) (rys. 21).
Odkreci¢ nakretke blokujaca (D) z rur
doprowadzajacych gaz oraz z zabezpieczen.
Odkrecic¢ sruby (V), aby uwolni¢ termostat (T).

+ Wymieni¢ uszczelke (G) przy kazdej
wymianie termostatu, tak aby zapewni¢ dobrg
szczelno$¢ pomiedzy termostatem a rurami
doprowadzajgcymi gaz.
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6. INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

WYMIANA CZESCI ELEKTRYCZNYCH

»  Aby wymieni¢ zarowke w piekamiku patrz opis
na stronie 11.

* Aby dosta¢ sie do innych komponentéw
elekirycznych, nalezy wyja¢ piekarnik z szafki
odkrecajac Sruby (V) (patrz rys. 14). W taki
sposbb otrzymuje sie dostep do skrzynki
zaciskowej oraz przewodu zasilajgcego (rys. 21).

* W przypadku wymiany przewodu zasilajacego,
podtaczy¢ przewdd o odpowiedniej sekcji ( patrz
tabela na stronie 12), pamietajac aby przewdd
uziemienia byt dtuzszy od przewodoéw fazowych.
Nalezy pamieta¢ o zaleceniach opisanych w
rozdziale “PODLACZENIE DO SIECI
ZASILAJACEJ”.

» Aby dokonaé wymiany komponentéw
elektrycznych (element grzewczy grilla, oprawka
lampowa, diody kontrolne, przetacznik), jest
konieczne zdjecia osfony tylnej (Q ), skrzynki
(S) oraz ostone ochronng (A) (patrz rys. 21).

* Aby wymieni¢ oprawe (P), nalezy odkreci¢
szklang pokrywe ochronng, nastepnie przy
pomocy $rubokreta przycisng¢ zaczepy (M)
(rys. 9) i wyja¢ oprawe na zewnatrz.

» Aby zdja¢ maskownice panela sterowania,
nalezy odkreci¢ Sruby (V) (rys. 20).
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7. SERWIS TECHNICZNY | CZESCI ZAMIENNE

Uwaga!

Tylko osoba posiadajagca stosowne uprawnienia moze dokonaé¢ przytaczenia, regulacji i napraw
kuchni!

Nalezy zada¢ potwierdzenia czynnosci przytaczenia i regulacji kuchni na karcie gwarancyjnej !
Brak potwierdzenia UNIEWAZNIA KARTE GWARANCYJNA.

Urzadzenie to, zanim opuscito fabryke, przeszto szereg testow kontrolnych przeprowadzonych przez
wykwalifikowanych specjalistow, tak, aby zagwarantowac¢ jego jak najlepsze dziatanie.

Wszelkie konieczne naprawy czy regulacje powinny by¢é wykonywane z najwyzsza uwaga przez
wykwalifikowanych specjalistow.

Z tego powodu zalecamy, aby zwracali sie¢ Panstwo wytacznie do naszego Dealera, u ktérego kupili Panstwo
nasz sprzet lub do naszego najblizszego Punktu Serwisowego, podajagc marke, model, numer fabryczny i
rodzaj usterki. Dane dotyczace urzadzenia sa wyttoczone na tabliczce znamionowej znajdujgcej sie na
tylnej czesci urzadzenia oraz na naklejce przytwierdzonej do opakowania (kartonu).

Informacje te pozwola pracownikowi serwisu zaopatrzy¢ sie w odpowiednie czesci zamienne i w konsekwenciji
zapewnig dokonanie szybkiej i skutecznej naprawy. Radzimy, aby zawsze pod reka mieli Panstwo zapisane
nastepujgce dane:

W przypadku koniecznosci skontaktowania sie z serwisem, prosimy dzwoni¢ pod numery (potgczenie
bezptatne):

+ East Trading Company Bydgoszcz - infolinia 0800 154 035
East Trading Company Debno Lubuskie - infolinia 0800 162 729
East Trading Company Gdansk - infolinia 0800 150 045
East Trading Company Jarostaw - infolinia 0800 135 012
East Trading Company Konin - infolinia 0800 162 306
East Trading Company tomza - infolinia 0800 127 066
East Trading Company Olsztyn - infolinia 0800 127 064
East Trading Company Racib6rz - infolinia 0800 163 088
East Trading Company Radom - infolinia 0800 137 069

+ East Trading Company Sosnowiec - infolinia 0800 163 087
East Trading Company Wroctaw - infolinia 0800 166 059

+ East Trading Company Warszawa - infolinia 0800 120 099
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1, BAXHBIE NPUMEYAHIA 1 PEKOMEHAALIU NO NONb30BAHUIO NPUBEOPOM

Bnaropgapum Bac 3a BbiGop Hallero nsgenva.

Mbl yBEpeHbl, 4TO 3TOT HOBbI COBPEMEHHbIN,
PYHKUMOHANbHBIN M MpakTUYHbIN - npubop,
N3rOTOBJIEHHbIN 113 BbICOKOKA4YECTBEHHbIX MATEPUAIIOB,
Havny4lmm obpa3oM CMOXeT yaoBneTsoputb Bawum
noTpebHOCTW.

3TOT NpMbOop NPOCT B UCTONb30BaHNN, OOHAKO, Nepes,
TeM KakK NMpucTynnuTb K pa60Te C HUM, OnA gOCTMXXKeHUA
Haunyywnx pesynbTaToB crefyeT BHUMAaTesbHO
NpoYMTaTh MHCTPYKLUMIO. B Hell npuBeaeHbl npasuna
6e30nacHOCTK, KOTOpble HeobXxoAMMO cobroaaTb Npu
YCTaHOBKeE, MOSb30BaHWM 1 TEKYLLEM 0BCNYXXNBaHWN.

CoxpaHAnTe JaHHYI MHCTPYKLMIO 1 obpallaiTech K
Heli Npy BO3HUKHOBEHWM BOMPOCOB MO SKCM/lyataumm
npubopa.

MaroToBuTENb OCTABNAET 3a COBON MPaBO BHOCUTL B
npounssoanmMble UM U3nennAa USMeHeHWA, KOTopble OH
COYTET HEOOXOAMMBIMM N MOMNE3HBbIMU, B TOM YKCHe
B MHTepecax noTpebutena, 6e3 3MEeHeHNA OCHOBHbIX
PYHKLIMOHAbHBIX XapakTEPUCTUK U XapakTepucTuK
6e30nacHoCTy.

M3roToBuTENb HE HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHblE OLUMOKM U HETOYHOCTW, AOMYLLEHHbIE MPpU
neyaru faHHou WHCTPYKUUWN.

MpuMeyaHne: pUCyHKW, NPUBEAEHHBIE B MHCTPYKLIMK,
HOCAT OPUEHTMPOBO4HbIN XapakTep.

Ha uspgenve umeetca ceptudmkar Poctecta
Cpok cnyx6bl 6biToBOW TexHuku ARDO
coctasnfAeT 10 net ot AaTbl NPOM3BOACTBA, NpU
YyCNOBUMU ee HOpManbHOM 3KcnnyaTauuu B
ObITOBbIX YCNOBUAX B COOTBETCTBUM C
Tpe6oBaHMAMMU MHCTPYKLIMK MO SKCrTyaTaumm u
rapaHTUAHOIO TasioHa.

Mpu nokynke npocum Bac n3y4nTb OCHOBHYO
WHCTPYKUMIO MO 3Kchnyatauuv v NpoBepuTb
NpaBWIIbHOCTb 3aMOMNHEHVA rapaHTUAHON KHDKKN 1
TOoBapHoro yeka. lNpu 3TOM 3aBOACKOW HOMEpP U
HavMeHOoBaHWe mopenu npuobpeteHHoro Bamu
n3aenvAa LOMKHbl 6bITb NAEHTUYHBI 3anncAM B
rapaHTUMHOM KHWXXKe. He ponyckante BHeceHuA B
KHVDKKY Kakux-nMbo M3MEHEHWI 1 ncrpasneHui. B
cny4ae HenpaBWIbHOTO UMW HEMOSTHOTO 3anofTHEHWA
rapaHTUNHOW KHUXXKW HEMeAJIEHHO obpaTnTech K
npoaasLly.

Cpok rapaHTum - 12 MecAueB co OHA npogaxu. Bo
n3bexxaHne BO3MOXHbIX HeLopa3yMeHU, CoXpaHAnTe
B Te4YeHue BCero cpoka Cny>X6bl AOKYMEHTbI,
npunaraemble K ToBapy npu ero npopaxe, a MMeHHo:
TOBAPHbI Y€K, MHCTPYKLMA MO JKChyarauum,
rapaHTuiHaa KHuxka. [lpocneguTte, 4TO6bLI
rapaHTUNHaA KHXXKa 1 TOBAPHbIN HeK Oblnv NpasBuibHO
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3arofHeHbl 1 UMY NeyaT TOProBoi OpraHM3aLmm.
Mpu OTCYTCTBMM AaTbl MOKYMNKU FrapaHTUAHbIA CPOK
VICHUCIIAETCA C MOMEHTA U3TOTOBJIEHNA N3LESNA.

lapaHTUNHOEe o6Cny>KMBaHUe He NMPOVM3BOAMTCA B

cry4anx, BO3HMKAIOLWMX Nocne nepefa4yn tosapa

notpebutento:

®  HecobnoaeHNA Npasun aKcnyaTauum

®  MeXxaHVW4ecKMX MOBPEeXAEHWA, NOBPEeXAeHWN
BCNeACTBME BO3AENCTBUA XUMUYECKUX
BewecTB, TepMNUYECKUNX nospex.quMVl nnn
HenpaBUNbLHOrO MPUMEHEHUA PacXOoAHbIX
mMaTepuasnoB (CTVMPanbHOrO MOPOLLKA U APYruX
MOIOLLUMX CPEACTB)

®  1CNOMb30BaHWA N34ENUA B LENAX, ANA KOTOPbIX
OHO He npeaHasHa4eHo

®  1ICMONb30BaHUA B MPOM3BOACTBEHHbIX LENAX
(pecTopaH, kadbe, ochuc, aeTckuin caa, 6onbHULA
nT.A.)

® MOBPEXAEHUA UNW HapyLEeHUn HopManbHOM
paboTbl, BbI3BAHHbIX >XWBOTHBLIMW WK
HaceKoMbIMU

®  GNOKMPOBKM MOABMXKHBIX 3NEMEHTOB M3LEenuA
npu nonagaHuM BO BHYTpeHHue pabouue
06beMbl MOCTOPOHHUX NPEAMEeTOB, MENKUX
neTanein opexabl, XXUAKOCTEN UM OCTaTKoB
nmLm

® HeucnpaBHOCTEN, BbI3BAHHbIX AENCTBUEM
HEMNpPeoaonUMOoNn cunbl (Noxapa, CTUXUAHbIX
6encTBui 1 T.N.)

®  BHECEHUA UCMPaBJIEHNN B TEKCT rapaHTUAHOIO
TanoHa unu Yyeka

® pemoHTa, pas3bopku K  OpPYrux, He
npenyCcMOTPEHHbIX UHCTPYKLIMEN BMELLATENbCTB
He YNOTHOMOYEHHbIMY Ha 3TO NULamm

* MOBpPEeXAEeHWUn, BO3HUKILUMX BCleacTeue
HEBPEXXHOrO XpaHeHNA U/Mnn TPaHCNOPTUPOBKM
no BUHE MoKynaTtesns, TPaHCMOPTHON hupMmbl,
TOProBOW UM CEPBUCHON OpraHn3aumn. B aTom
cnydvae Bnagenbuy cnegyet obpaTuUTbCA C
npeTeHanen B opraHn3aumnto, okasasLuyto aTu
ycnyru

L4 OTKJIOHEHMA OT CTaHA4apPTOB U HOPM NUTAIOLLNX
WU OpYruX ceTen NOAKMOYEHNsA

° Hel'lpaBVU'IbHOVI YCTaHOBKU UN NOAKITHOYEHUA
nsgenvAa
®  HeobHX0AMMOCTM 3aMeHbl OCBETUTENbHbIX flamr,

PMNbTPOB, CTEKMAHHBLIX U NepemMellaemblx
BPYYHYIO NNIaCTUKOBbIX AeTarnei

RU



RU

1. BAXHBIE NPUMEYAHWA U PEKOMERALIAM NO NOJb30BAHWKO NPUBOPOM

YcTaHoBKa 1 TekyLee obcnyxnsanue (pasgen
“6. NUHCTPYKUMWN ONA YCTAHOBLUNKA”)
[OSMKHBI NMPOU3BOAMTCA TOMbKO CreuvansHo
NOATOTOBMEHHbIMM cneuynanucramm,
UMEKLWNMN  JOMNYCK K  BbIMOMHEHWIO
COOTBETCTBYIOLMNX PaboT.

OTOoT npubop CKOHCTpPyuMpoBaH nAnA
NPUroTOBAIEHNA MWLM B JOMALUHUX YCIIOBUAX.
Mcnonb3oBaHne npubopa AnA Kakux-nnbéo
OPYrux Lenen cHyntaeTcA NCnonb30BaHNEM He
Nno Ha3Ha4eHWto, TO eCcTb NPeACTaBMAOLMM
0OnacHoOCTb.

MponssoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU
3a ywepb, KOTOpbIA MOXET 6bITb NMPUYUHEH
MMyLecTBY WNM NOAAM BCreacTBue
HenpaBWIbHON YCTaHOBKY UM HECOBMIOAEHNA
npasun Nonb30BaHMA NPMH6OPOM.

[Mocne CHATMA HapY>XHOW YyMNakoBKU W
BHYTPEHHUX YNaKOBOYHbIX 3N1EMEHTOB ANfA
NMOABWKHBIX AeTarnev NpoBepbTe BHELWHUA BUL
N KOMMNNeKTHocTb npubopa. B cnyuae
COMHEHUI He nonb3ynhTecb npubopom. AnA
peweHnA BOMPOCOB MO MpPeTeH3MAM
obpaTuTeCh B TOPryIOLLYIO OpraHn3auuio.
[letann ynakoBKu (KapTOH, NNacTUKOBbIe
MewkKun, neHonnacTt u T. 4. He cneayet
OCTaBMATb B MeCTax AOCTYMHbIX ANA AeTen,
NOCKOMIbKY OHW npeAcTaBnAlT cobow
NOTeHUMasbHbIN NCTOYHUK ONACHOCTMW.

B uenAx 3awuTbl OKpyXxakwuwen cpeabl Bce

ynakKoBO4YHbIE

MaTtepuanbl ABNAKTCA

akonornyeckn 6esonacHbIMM U noanexar
BTOPUYHOW nepepaboTke.

OnekTpobe3onacHOCTb AaHHOro npubopa
rapaHTUpyeTCcA TOMbKO MpU  YCNOBUM
HaAe>XHOro 3a3emsfieHnsa B COOTBETCTBUM C
AeicTBylOWMMM  Hopmamu. B cnydae
HecobnoAeHnA 3TUX HOPM NPOWU3BOAUTENb
CHUMaeT ¢ cebA OTBETCTBEHHOCTb.

Mepen Tem Kak Npov3BeCTU 3MEeKTpUYeckoe
NoAKIloYeHne npoBepbTe COOTBETCTBUE
3/1eKTPo06OPYAOBaHNA 1 PO3ETOK AaHHbIM
MapKMpOBOYHOW Tabnuyku(cm. paspen “5.
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKIN).

Ucnonb3oBaHue nwoboro anektTponpubopa
TpebyeT cobnioaeHnA paga 0OCHOBHbIX NpaBui
6e3onacHoCTuU:

He TporaiiTe Nnpu6op BNaXkHbIMU UM MOKPbIMM
pykamu.

He nonb3yntecb npubopom, ecnu Bbl He 06y ThI.
He TAHUTe 3a WHyp nuTaHnA, 4Tobbl BbIHYTb
BUJIKY U3 PO3ETKMU.

He octaBnAnTe npmubop non BO3LENCTBUEM
aTMocepHbIX ABNEHWI (A0XAb, COMHLUE U T.4.)

He paspeluaitTe nonb3oBaTbcA Npudbopom
6e3 npucmoTpa neTAm unu
HeaeecnocobHbIM nuuam.

I'Iepe,u. nepBbiM UCNOJIb30BaHNEM LAYyXOBKU
cnepyeT NporpeTb e€e NycTOM C 3aKpbITON
OBepUen Npu MakcumanbHON TemnepaTtype
NPUMEPHO B TEYEHME Yaca, Noka He ncnapuTea
XapakKTepHbin 3anax, MPOU3BOAUMbIN
MCNoMb3yeMon AnA M30NAUMN MUHEpPanbHON
BaTon. Bo BpemA 3aToM onepauun cnepyet
obecrneymTb XOpOoLUyto LIMPKYMALMIO BO34yXa.

Bo BpemAa U nocfie MUCnoib30BaHUA CTEKIIO0
[iBepLbl [yXOBKM U OKpy>atolme ero 4acTu
MOryT 6bITb O4EHb FOPAYNMU, MOSTOMY AeTel
crneayeT fAepXaTb Ha 3HAYUTENbHOM
paccToaHWN.

Mpubop cnepyeT copgepXaTb B YUCTOTE, Tak
Kak OCTaTKW NMULM MOTYyT CTaTb NPUYUHOW
noxapa.

He cnepyeT ucnonb3oBaTb AYXOBKY AnA
XpPaHeHUA MUKW UK Nocyabl: NPy cryvanHoM
BKJTIOYEHUMN 3TO MOXET NPUBECTY K yLiepby U
noxapy.

Ecnn poseTtka HaxogutcA nobnmn3ocTu OT
npubopa, NposepbTe, YTOOLI MPOBOAA APYrHX
MUCMNonb3yemblX 3NeKTponpnubéopos He
conpukacanumcb C HAM U 6bInn Ha AOCTaTO4YHOM
paccTOAHUK OT ero ropAYKX AeTanei.

Mocne wucnonb3oBaHuA npubopa,
npoeepbTe, 4YTO6bI BCEe npuboOpbl
ynpaBfieHUA Haxo4UNMCb B MOJIOXKEHUU
“BbIKJIIO4EHO” wnu “3aKpbITO™
YpoctoBepbTeChb, 4HTO cMMBOS “0” Ha pyuke
COOTBETCTBOBAJI CUMBOJY “°“ Ha naHenu

ynpasJieHuA.

Mepen Tem Kak BbIMOMHATL KaKyl-nm6o
onepaumio No O4UCTKE UNn 06CNYXUBaHUIO
npubopa, crnenyet OTKIIIOYUTb €ro oT
3MeKTpoceTy.

B cnyvae HencnpaBHOCTY n/vnn
HeyaoBneTBOpUTENbHOW paboTbl crneayeT
BbIK/IOYNTb NPUOOP M OTKMKOYUTL ero oT
3MeKTpoceTU. He NbiTanTecb CaMoCTOATENBHO
YCTPaHUTb HeMcnpaBHOCTb. JTlobble onepauun,
CBA3aHHble C PEMOHTOM MAW Hanaakon
LONXHBMNPOMW3IBOAMUTSHLCA
KBanMuUMpOBaHHbBIMK cneumanucTamu ¢
cobnioaeHnemM MakCMMaribHOM OCTOPOXHOCTW.
[MoaTomy pekomeHgyem Bam obpawatbca B
6nvxanwnin aBTOPM30BaAHHbBIV CEPBUCHbBIN
LEHTP 1 coOobWnUTb BWUA HEUCNPABHOCTU U
mMogenb nmetowerocA y Bac npubopa.
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1. BAXHBIE NPUMEYAHIA 11 PEKOMEHAALIMW MO NMONb30BAHWIO NPUBEOPOM

Heucnonb3yemblii UNu He NpeAHa3Ha4YeHHbIN K
AanbHelWwemMy wucnosb3oBaHUio npubop
cnepyeT NPMBECTU B COCTOAHMWE HEMPUTrOAHOCTH
K paboTe, CHAB C Hero geTtanu, KoTopble MoryT
NPeacTaBfATb UCTOYHMK OMAcHOCTM AJ1A AeTel BO
BPEMA WX Urp, Hanpumep:

®  LUHYp NUTaHuA;
e cuctembl 6IOKMPOBKN ABEPLbI;
® Lwamnypbl ANA BepTena.

Hewncnonb3yembivi npubop cnenyeTt 0TBE3TU B NMYHKT
npuema BTOPCbIPbA.

OT0T Npubop nepen oTrpy3kon ¢ 3asofa 6bin
ncnblitTaH n oTnaxeH OMNbITHbIMU
KBanMpuUUMpoBaHHbIMU creyvanuctTamu anq
obecneyeHnA Hauwny4ywux pe3ynbTaToB Mpwu
MCMOMb30BaHNUM.

Nio6oW pemMOHT Unu Hanagka, B KOTOpon
BO3HMKHET Heo6XoAMMOCTb, [AOJKHbI
NPOM3BOAUTCA C MaKCUManbHbIM BHUMaHMeM U
OCTOPOXXHOCTbIO KBannpUUMPOBaHHbIMU
cneuyuanucrTamm.

Mo aTon npuunHe pekomeHayem Bam obpaliatbea
TOJbKO B HaLl aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP,
Cco06LWMB MapKy, MOAeNb, 32aBOACKON HOMEpP U TWM
HencnpaeHOCTHU Bawero npuébopa.
CooTBeTCcTBYyOWMNE [daHHble yKasaHbl Ha
MapKMpPOBOYHOWN Tabnmyke, pacrnofioXXeHHOW Ha
3ajHei naHenu npubopa MNM Ha 3TUKETKe,
NPUMOXEHHOW K JaHHOW UHCTPYKLWN.

OTa wuHdopmMauuAa NO3BOMUT COTPYAHUKY
CEPBUCHOrO LEHTpa MOAroToBUTb HeobxoAnMble
3anacHble 4actu 1 obecnevynTb CBOEBPEMEHHbIV
KayeCTBEHHbI PEMOHT. PekomeHayeTcA 3anmcatb
3TN [aHHblEe Ha HUKENPUBEAEHHbIX CTPOYKax,
4TOb6bI BCErAA MMETb UX NOA, PYKOW.

B cBA3n c aTum pekomeHayem Bcerga obpawatbcA B Haw 6nvxkanwmnn LleHtp CepBucHoro
O6cnyxuBaHnA, coobLuan T, MoAesb, CePUINHLIN HOMEP NPMOBPETEHHOro Bamu Npubopa, a Takxxe
XapakTep BbIABMEHHON HeMCnpaBHOCTU. BbilleykasaHHble AaHHble NpUBeAeHbl Ha Tabnuuke,
npukKpenneHHon K 60KOBOM YacTu npubopa U Ha TanoHe, BK/IIOYEHHOM B PYKOBOACTBO MO

nonb30BaHuIO.

MPUMEYAHWE: HaknenTb TanoH Ha pyKoBOACTBO B NPEAyCMOTPEHHOM A1A 3TON LEenu MecTe, YTobbI

NOCTOAHHO UMETb 3TN AaHHble NMoL4 pyK0|7|.

MECTO ANA HAKNEUBAHWUA TANNOHA OAHHbIX O NPUBOPE
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2. ONMNCAHUE

MAHEJb YNPABJIEHUA
1) Pyuyka TepmocTata/nepeknoyarens

2) Tanwep 60

3) KpacHaa KOHTpONbHaA namMnoyka BKIIYEeHUA
BEHTUNATOPA TaHreHUnanbHOro oxna><aeHuA.

0603Ha4eHm1A Ha pyyKe TepmocTata/nepexntoyarena (1)
0 = [lyxoBKa BbIK/l04eHa

= Pa3nuyHble 3Ha4YeHUA TemnepaTypbl
ormmn.  (BpalleHue NPOTUB 4acoBOM CTPEsKM)

Ao Makce.

= BkntoyeHue ropesiku rasoBoro rpuns

WY HarpeBaTesibHOrO 3JIEKTPUHECKOro

rpunA + BepTena (BpaLleHue no 4acoBoun
cTpenke)

MpumeyaHne: Jlamnovyka NOACBETKN OYyXOBKU
3aropaeTcA U 0CTaeTCA BKIHOYEHHOM npu Belibope
No601 PyHKLMN NPUTOTOBIEHUS.

Tanmep (2)

Tanmep 3aBOAMTCA MONHbLIM MOBOPOTOM
COOTBETCTBYIOLEN PYYKMU MO YACOBOW CTpPernke.
3aTemM, Npu NoOBOPOTE PyyYKM B 0OpaTHOM
HanpaBfieHnW, ykasaTtesb ycTaHaBiMBaeTCcA Ha
0603HAYEHHOM B MMHYyTax BpPeMeHM, BblbpaHHOM
ONA NpuroToBneHnsa énioga. 3BOHOK ONMoBeCTUT 06
NCTeYEeHNN BbIOPAHHOrO BPEMEHM.

KpacHaa KOHTposibHaA namnoyka (3)
3aropaeTcA nNpu BKJKOYEHUN BEHTUNATOPA
TaHreHumanHoro oxna>xaeHuA.

1)

=
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2. ONMNCAHUE

Himke npvBOAATCA OCHOBHbIE XapaKTEPUCTUKU U OmucaHue
YCTPOWCTB 6e30MacHOCT, 0BeCrneynBatoLLMX HALEXHYIO 1
6e30nacHyto aKcrnyarauuo npubopa:

1. ABTOMATWYECKWIA ANEKTPOPOIKMT FOPENoK. [pn HaxkaTun
Ha PyyKy AByXOBKM CpabaTblBatoT 3NEKTPUYECKME CBEYM,
BbICEKalOLLME UCKPY [nA podxura ropenok. POXKNT
CIELYET NMPOW3BOANTL TOJIbKO MPU OTKPLITOU
[OBEPLIE.

2. BeHTUNATOpP  TaHreHunanbHOro  OXnaxAeHWA.
lMpeaHasHaueH AnA OXNKAEHNA NaHenu yrnpasneHua,
PyYKu ABepubl 1 AeTanei aneKTpoobopynoBaHNA.
BkntoyaeTcA aBTOMATUYECKN Kak Mpu UCronb30BaHnn
ropefiku [JyXoBKW, TaK W NpyU WCMONMb30BaHUM
3NEKTPUYECKOro rpunA (Mpu MCMoNb30BaHWM ra3oBoro
rpUNA He BKItOYaeTeA). Ha BKIOYeHWe BeHTUNATOpa
YKa3blBAET 3aropaHne KpacHo! KOHTPOSTbHO NTaMMOHKM.
HE NONb3YUTECH NPUBEOPOM MPU OTKIIKOYEHWN
OQNEKTPOSHEPTUN.

3. OrpaHuuuTenb Temneparypbl Uy NPEAOXPaHUTENbHbIA
TepmocTar. BkrtoyaeTcA npy BbIXOAEe U3 CTPOA OCHOBHOTO
ra3oBoro Tepmoctara. [pu ero BKo4eHn cpabarbiBaeT
MEXaH13M ra3-KoHTPONA, NepeKpbIBan MOCTYNeH e rasa
1 Mpenynpexaan Takum o6pa3om neperpes npubopa.
OrpaHuynTens TemnepaTypbl cpabaTbiBaeT Takxe B
Cry4ae HeyCripaBHOCTY BEHTUNATOPA TaHIEHLMabHOMO
OXNT@KAEHWA, eCrM Temneparypa B JyXOBKE JOCTUraeT
MOBBILLEHHbBIX 3HAYEHWI.

4. ABTOMaTM4eCKUI dNEKTPUYECKMA TepmocTaTt AnA
anekTpudeckoro rpunA. MpeaHasHaydeH AnA KOHTponA
TemnepaTtypsl. peaynpexaaeT neperpes rpuna u
MO3BONAET FOTOBUTb MPU 3aKPbITON ABEpLiE.

Mpumeyanme: Mpn BOHUKHOBEHWUN HEWCTIPABHOCTEN He

MbITANTECh YCTPAHUTL UX CaMOCTOATENbHO. Bbikmiounte

npmbop n obpatuTech B GRMXKaMLLMA aBTOPU3OBAHHbIN

CEpPBMCHbII LIEHTP.

Ha BHYTpeHHMX CTeHKax AyXOBKM MMEIOTCA HarnpaenAoLLme

(puc. 1), Ha KOTOpble MOXHO YCTaHaBNMBaTh Creaytoliee

[OMONHUTENBLHOE 060pyRoBaHKe (pUc.2):

®  a-pewweTka ayxoBku (G)

* b -npoTuBeHb (V) nnv amanmpoBaHHbIi NoAA0H

®  C-a/lOMVHUEBBIN NPOTMBEHD (T) - B HEKOTOPbIX MOAENAX

e d-noacraeka anA wawmnypa (A) + epten (S) + Bunkw (F)
+ pyyka (M) - B HEKOTOpbIX MOAENAX

Mpumeyanue: Habop AononHWTEeNbHOro obopyaoBaHuA,

npunaraeMoro B KOMMeKTe, 3aBUCUT OT MoandmKaummn

[LlyXOBKW.
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3. VHCTPYKLIWW [N1A NOJTb30BATEA: IKCMNYATALIUA QYXOBKU

OBILUME NMPABUJIA BE3OMNMACHOCTH

e HE NONb3YUTECH [IYXOBKOM B CJITYHAE
OTKNMIOYEHMA ANEKTPO3HEPTUN

e He ocTtaBnAaiTe AyxoBKY 6e3 npucmoTpa BO
BPEeMA NPUroToBJIEHNA NULLN.

¢  Y106bl OTKPbLITb ABEPLY ClieAyeT NOTAHYTb
3a py4Ky, pacrosioXeHHylo B LeHTpe. Mpu
OTKPbITOW ABepLe He creAyeT CIULLIKOM
CUNIbHO Hafj@aBJIMBaTb Ha Hee.

e He 6ecnokouTecb, ecnu B npouecce
NPUroToBrieHUA Ha ABepLe U Ha BHYTPEHHUX
CTEeHKax AYyXOBKMW obpa3yeTcA KOHAeHcar.
3710 He oKa3blBaeT B/IUAHUA Ha ee paborTy.

e TMpu oTKkpbiBaHUU pABepubl 6yabTe
OCTOPOXHbI, 4TO6bI HE 06)KeYbCA Napom.

e [lpu pa3meLieHUM B AYXOBKE UIN BblEMKE U3
Hee 67110 NoNb3ynUTeCh NepyaTKamm.

e Korpga Bbl cTaBUTE UNM BbiHUMaeTe 6ntoaa,
cneauTte, 4Tobbl 3HaYMTENIbHOE KONMMYECTBO
coyca He BbIZIUBaNoCb Ha AHO AYXOBKW
(packaneHHble Macryio M XWUpP nerko
BOCMJIaMEHAIOTCA).

e Wcnonb3ynTe nocyay, yCTOMYUBYIO K
BO3AEWCTBUIO TeMnepaTyp, yKa3aHHbIX Ha
py4Ke TepmocTara.

e B npouecce nNpuUroToBJieHUA, 4TOObI
n3bexxaTb HENpPUATHbLIX NOCNEeACTBUMN,
y6eauTenbHO peKoMeHayeM He HaKpbiBaTb
AHO OYXOBKU UMW peLleTKy aflltoMUHUEBOM
¢honbroit NV ApPyrumMmu maTepuanammu.

e Tlocne ucnonb3oBaHuUA AYXOBKU
yooctoBepbTecb, 4TO Bce npubopbl
ynpaBfeHUA HaXOAATCA B MOJIOXKEHUHU
“BbIKJTIO4YEHO” UIK “3aKpbITO”

e O6A3aTeNbHO UcCNoONb3yiTe NOAAOH ANA
cbopa coka, BbiAeNnAemMoro MACOM B
npoLiecce NPUroToBIIEHUA Ha rpune.

e T[locne ncnonb3oBaHuA AYXOBKU
ynoctoBepbTeCb, 4YTO BCe npubopbl
ynpaBneHUA HaxoAATCA B MOJIOXEHUU
“BbIKJTIO4EHO” UMK “3aKpPbITO”.

e BHMMAHUE: B npouecce wu nocne
MUcnonb3oBaHWUA CTEKIO ABepubl U Apyrue
Hapy>XHble 4YaCTU AYXOBKU MOryT ObITb
OYeHb ropA4YMMU, MOITOMY crieanTe, YToObI
AeTU He HaxoAWNUCb B HEMOCPEeACTBEHHOM
6nu3ocTu oT Hee.

e OYEHb BAXXHO!!! TPUTOTOBJIEHUE BCEX
Bnioa OOJHDKHO NPOU3BOANUTBLCA C
3AKPbITOW QOBEPLIEW, KPOME TEX
CJIYHAEB, KOIrgA WCNONb3YETCA
FA30BbIN rPUJb (CM.
COOTBETCTBYIOLUWE MHCTPYKLIUW).

Mpu pa6ote rasosoro npubopa B NomeLLeHUn, rae
OH ycTaHOBNEeH, BbigenAeTcA 6onbwoe
KONUYeCcTBO Tenna v BlaXxHocTu. NMoatomy
Heo6xoAMMO npeaycMOTpPeTb XOpolyio
BEHTUNALMIO NOMELUEHUA, OCTaBNAA OTKPbITbIMU
ANA JOCTyna BO3/AyXa BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTMA
(puc. 11), unum npumeHAaA ycTponcTBa ANA
NPUHYAUTENBHON BeHTUNAUMKM (puc. 12 n 13). Mpn
LANNTENbHOM U IHTEHCYBHOM NMOMb30BaHWM MPUGopoM
MOXeT NoHaA0bUTLCA AOMOMNHUTENbHAA BEHTUNALMA,
HanpvMep 4Yepe3 OTKpbITOE OKHO, Nnbo 6Gonee
achheKTUBHaA NPUHYANTENbHAA BEHTUNALMA Npu
NOMOLWN YBENIMYEHUA MOLHOCTU BbITAXHOIO
yCTpoOMCTBA.

Mocne pos3xura [OyXOBKU U BKIOYEHMUA
3MeKTPUYECKOTO rPUIA aBTOMATUHECKN BKOHaeTCA
BEHTUNATOP oxnaxaeHnAa. O BKAOYEHUN 3TOro
YyCTPONCTBA CUTHANM3MpPyeT 3aropaHne KpacHom
KOHTPOMBHOW NamMnOYKM, pacnonoXXeHHOM Ha NaHenu
ynpaBsfieHuA, a TakXXe NOTOK BO3AyXa, OLyLaeMbli
MeXy BEepxHeW 4YacTblo ABeplbl U NaHenblo
ynpasnexuAa (cM. puc. 3). B cny4yae otcyTcTBuA
noToka Bo3ayxa, He Monb3ynTecb Npubopom u
obpatutecb B 6nvkKailLMi aBTOPU3OBaAHHbIN
CEpPBUCHbBIN LIEHTP.

4TO AENATH NPY NEPBOM UCMOJb3OBAHUM AYXOBKU

YT0o6bl yaanuTb xapakTepHbIN 3anax n3onAUMOHHON
3aWmMTbl U3 MUHeparnbHOW BaTbl, MPOrpenTe nycTyto
[YXOBKY C 3aKpbITON ABepLen Npu MakcumanbHOm
Temnepartype NpvMepHO B TeYeHMe Yaca.

Bo BpemA BbINONHEHMA 3TOW onepauun crnepyeT
BbIATM U3 nomMelweHnAa n obecnevynTb B HEM
LMPKYNAUMIO cBeXero Bo3ayxa. [10 okoH4YaHun
onepauun AaTb OyXOBKe OCTbITb, @ 3aTEM BbIMbITb
BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb AyXOBKMW TEMMON BOAOW
¢ pobaBneHneM MArKOro MOIOLLIEro CPeacTBa.
Mepen ynoTpebneHnem cneayeT BbIMbITb TaKXe BCe
pononHutTenbHoe o6opyaoBaHue (peweTky,
NPOTVBEHb, MOAAOH, BEPTEN U T. A.).

Mepena Tem Kak NpUCTYNUTb K MOWKe, cneayet
OTKJIHO4UTb NPUGOP OT INIEKTPOCETH.
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3. UHCTPYKLIWX NNA NMOJIb3OBATESIA: 3KCMYATALIUA AYXOBKU

[nA yno6cTea nonb3oBaHWA B VIHCTPYKUMIO BKIKOYEHbI

cne,uyrou.me pasgenb!:
CTp. 8 CBOAHOE OnucaHue pasnuyHbIX CrnocoboB
MPUroTOBIEHUA

e CTp. 9 NpakTU4eCKUe COBETbl ANA AOCTUXEHUA
HaunyyLWMX pesynbTaToB

e ¢Tp.10 Tabnuubl NPUroTOBNEHWA 6NtoA B AyXOBKE U Ha
rpvne

FA30BAA [IYXOBKA C rA30BbIM rPUNEM

ABTOMaTU4ECKUIA SNTEKTPOPOIKUT FOPESKU PUNA (CM.
puc. 18 - AC)

OTKpoliTe ABepLY AyX0BKK. oBopaqmnsan pyyKy 1 (cm.
“IMaHenb ynpaeneHna”) No 4acoBoW CTPesIke, yCTaHOBUTE
ee B MofoXeHne “rpub” 1 HaxXmuTe. ABTOMaTUYECKU
3aUCKPUT CBEYa PO3XKUra.

fopenku pOyxoBKM U TFPpUNIA  OCHaLLEHbl
npeaoxpaHUTENbHOM TepMonapon (ra3-KoHTPOJb)
(cm. puc. 16 1 18 -TC), noaTomy nocse po3xura pyHKy
cnepyet HaXXUMaTh B Te4eHue npumepHo 15 cekyHA.
Ecnu no npowecTBuu 3TOro BpemMeHu niama
fioracHer, cieflyeT OTNyCTUTb Py4KY M NoaoXaatb
MUHUMYM 1 MUHYTY, Nepea TeM Kak elie pas
npoussecTn po3xur. Ecnu B npouecce
MPUroTOBJIEHUA NJTamMA CIy4aiiHO NoracHeT, cneayeT
YCTaHOBUTb PY4KY B MOSIOXKEHME “BbIKIIHO4EHO” U
nogoXaatb MMHUMYM 1 MUHYTY, Nepep, TeM CHOBa
MPON3BECTN POIKMUI.

NMPUMEYAHME: PO3XUI CNEAYET
NPON3BOAUTL NPU OTKPbITON OBEPLIE

B cny4yae ecnu BpalleHue pyvyku TepmocTarta
3aTpyaHeHo, cneayeT obpaTtuTbeA B Gnvkanwwmi

Bo BpemA nonb3osaHUA rasoBbIM rpunem asepua
[OMKHa ocTaBaTbCA OTKPbITOW. [AnA TOro 4Tobbl
n3bexarb nmneperpeBa py4yeK W pertanen
anekTpoobopynoBaHua obAsaTenbHO cneayet

yCTaHaBNMBaThb 3alUTHbIW 3KpaH (CM. puc. 5).

aBTOPU3OBaHHbIW CEPBUCHDIN LIEHTP.

ABTOMAaTU4ECKUI INEKTPOPOIXKUT FOPesiku AyXOBKU
(cm. puc. 16 - AC)

OTKpoiiTe ABepLYy AyXOBKMW. [ToBopaumBas pyyky 1 (CM.
“IMaHenb ynpasneHna”) NpPoOTUB YaCOBOW CTPEenkKM,
yCTaHOBUTE ee B MNONOXeHWe, COOTBETCTBYOLee
MakcMManbHon Temnepatype “Maxi’, n HaxmuTe.
ABTOMATUYECKM 3aNCKPUT CBEYa po3xura. Hepesa npopesb
B (puc. 4) yonocToBepbTeCh, YTO ropesika 3axrnacb u

CTaHOBUTE Tpebyemyto Temrepartypy.

Mocne po3xura ropesikv AyxoBKM OCTaBbTe ABEpLY
OTKPbITOW Ha 2-3 MHYTbI. 3aTeM OCTOPOXKHO 3aKPONTe
ee, YTobbl He 3aracuTb MamaA, 1 NoaoXkauTe 15 MUHyT,
nepen TeM Kak CTaBUTb B [yXOBKY MpeaHasHayYeHHble
[NA NPUroTOBNEHNA NPOAYKTHI.

OTa pyxoBKa  MOXeT Wucnonb3oBaTbcA AnfA
npuroToBneHua ntobbix 6nog (MACo, pbiba, Bbineyka,
nuuan T 4.).

pvc.4

ANEKTPUYECKUW IPUJb

BknoueHue aneKTprHecKoro rpuna

MosepHuTe pyyky 1 (cMm. “Manenb ynpasneHnAa”) no
YaCcoBOW CTPENKE U YCTaHOBUTE €€ B MOMOXEHME “TPUIb”
IMpu BbIGOPE 3TOW ChyHKLIMM BKIIOHAETCA HarpeBaTesbHbIi
3MIEMEHT, KOTOPbIN HaMpaB/AeT TEMnno HeMoCPeACTBEHHO
Ha NpuUroToBnAemoe 6rtoao. ONEKTPUHECKMIA TepMocTaT
aBTOMATUYECKN KOHTPOMMPYET Temneparypy.

Bo BpemA nonb3oBaHWe 3NEKTPUYECKUM Fpunem
ABepLia A0MKHa 6bITb 3aKpbiTa.

MoMMMO MPMroTOBEHMA B0, PUIb MOXKHO UCTONb30BaTh
[ONA NOAPYMAHMBAHMWA YK FOTOBbIX 6/toA.

[inA nogpo6Hon nHopmaumn obpaTuTecs K pasgeny
“MPAKTUYECKWE COBETbI ANA MPUTOTOBIEHNA
BOO” ctp. 9.

BEPTEJ1 (Tonbko B HEKOTOPbIX Moaensax) (puc 6.)
HacaguTe Kypuuy nnm Kycok MAca Ha Lamnyp,
HaAeXHO 3aKpenus Mexay ABYMA BUIKamu, 1
ypaBHOBeCUB, 4TOObl n3bexarb NULHUX YCUNniA
3MeKTpoMoTOpa.

®  BcrasuB NoacCTaBKy BO 2-/ CHU3Y Nas, NonoXuTe Ha
Hee Lamnyp ¥ BCTaBbTE €70 HAKOHEYHVK B rHE3a0
anekTpomoTopa (E).

® Bcerga cnegyeTt ucnonb3oBartb NoafoH AnA cbopa
COKa, Kak ykasaHo Ha cTp. 9 B paspene
“MPAKTUYECKUNE COBETHbI no
MPUIOTOBIEHWIO BNIOLA?

®  OTBWHTWTE U CHUMWTE PyHKY LIamnypa.

®  [lpy po3Xure Un BKIKOYEHUN rPUSA OAHOBPEMEHHO
BK/ItOMAETCA BepTer.

MPUMEYAHMUE: TwartenbHO BbINONHANTE

COOTBETCTBYlOLWME MHCTPYKUUM U npaBuna

6e3onacHocTu.
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3. IHCTPYKLIUW [/1A NOJTb3OBATEA: 3KCMNYATALUA OYXOBKU

MPAKTUWYECKWUE COBETbI MO NMPUrOTOBNEHNIO BNOA

AnoMUHUI ABNAETCA MaTepuanom, Nerko noaaarolmMmen
KOpPpO3uM NPU HEMOCPEeACTBEHHOM KOHTaKTe ¢
OpraHU4eCKMMK KuUcnoTamu, cogepxailiumuca B NpoayKrax
W npunpaBax (Hanp. B yKcyce, TMMOHe U T. A.). Mo aToii
fpUYKHe Npu NPUroToBIEHUU He PEeKOMEHAYETCA KnacTb
NPOAYKTbI Ha anioMUHUEBbIE U 3MaNMpPOBaHHbIEe MPOTUBHMY.
06A3atenbHO cneayeT noNnb30BaThCA creLnanbHoi bymaron
ANA BbINEYKU.

Konautepckue usnenua, Bbineyka u xne6:

¢ [lepen Hayanom NPUrOTOBIIEHUA NMPeABAPUTENLHO MporpeiTe
LYXOBKY Kak MUHUMYM B TeYeHUe 15 MUHYT.

® B npouecce NpUroTOBNEHNA ABEpLA AYXOBKN HE AOMKHA
OTKPbIBATbCA, TaK KaK XONOAHbIA BO3AYyX, Nonajaowui
CHapyXW, NMPENATCTBYET NOBHATUIO TecTa.

¢ [0 OKOHYaHM NPUTOTOBNEHNA BBIKMIOYUTb [YXOBKY M OCTABUTb
rOTOBbIE 3/EMNA B XAPO4HOIA Kamepe NPUMEPHO Ha 10 MUHYT.

¢ He vcnonb3yiTe 3ManvpoBaHHbIi NOAAOH UK MPOTUBEHD,
MOCTaBNAEMbIA B KOMMNEKTE, A1A NPUrOTOBNEHINS BbINEYK.

o Kak y3HaTb, rotoBa 1 Bbineyka? MpumepHo 3a 5 MUHYT [0
OKOHYaHVA NPUTOTOBNEHNA BOTKHITE 3aTOYEHHYIO AEPEBAHHYIO
nasoyKy B Camyto BbICOKYIO YacTb u3aenua. Ecnum, nocne Toro
KaK Bbl BbIHYMM NanoyKy, OHa OKaXeTCA YACTOW, u3penve
rOTOBO.

e Ecnu Bbineuka “ocepnaet” B cnepywowunit pas cneayet
1CMONb30BaTb MEHbLLE XUAKOCTM U y6aBuTL Temnepatypy
Ha 10°C.

*  Ecnu Bbineyka cnuwkom cyxan. Mpoaenaiite 3y604ncTkoin
OTBEPCTIA 1 HaNeTe Tya HECKOMbKO Kanesib (hpyKTOBOro Coka
WK ankorofbHOTo HanuTKa. B cnedyowmit pas ysenuybte
Temnepatypy Ha 10°C 1 cokpaTuTe BpeMA NpUrOTOBNEHMA.

¢ Ecnu noBepXHOCTb BbiMEUKM CMLLIKOM TemHan. B cneaytowwii
pa3 nocTaBbTe €€ YPOBHEM HidKe, ybaBbTe Temneparypy 1
YBENM4bTE BPEMA MPUrOTOBNEHNA.

*  Ecnu Bbineyka nogropena caepxy. OTpexsTe NOATOPEBLLYHO
4acTb M MOCHINbTE CaxapoM NGO HamaxbTe CMeTaHOM,
BapeHbeM, KPEMOM U T. 1.

®  Ecnv Bbineyka nogropena cHuay. B cnenytowmi pa3 nocTasbte
€€ ypoBHeM Bbille 1 y6aBbTe Temnepartypy.

®  Ecnu xneb unu Bbineyka CBEpXy NPOMeKNuCb, a BHYTpU
ocTanucb HenponeyeHHsIMU. B cnepytowmit pa3 cneayet
UCMOMb30BATh MEHbLLE XMAKOCTH, Y6aBUTb TemnepaTypy 1
YBENMYNTb BPEMA MPUrOTOBREHNA.

®  Ecnu Bbineyka He oTAENAETCA 0T popMbl. OTaenuTe u3nenve
0T KpaeB hopMbl HOXOM. HakpoliTe ero BRakHbIM NOMOTEHLIEM

1 nepesepHUTe hopmy. B crepyrowwmit pa3 Xopowwo cMaxsTe
(hopmy 1 HacbINbTe B HEE MYKY WIW MaHUPOBOYHbIE CyXapy.

¢ Ecnu neyeHbe He OTAENAETCA OT NPOTWUBHA. MoCcTaBUTL
NpOTUBEHb 06PATHO B AYXOBKY HA KOPOTKOE BPEMA, 1 OTAENMUTE
neyeHbe, 10 TOrO Kak OHO OCTLIHET. B cnepyiowwmi pas cneayeT
1CMONb30BATb BOLLEHYIO Bymary AnA Bbineyk, 4ToObl n3bexarb
nofo6HbIX Heyno6eTB.

[opauue bnioaa

®  Ecnv npu npurotosneHim ropa4mx 6tof Bpema npesbiluaeT 40
MUHYT, BBIKTIOYMTE AyXOBKY 3a 10 MUHYT O OKOHYaHMA BpEMEHN
NPUrOTOBMNEHMA 1 MCTIONb3YIATE OCTATOYHOE TEMNO (3KOHOMMA
3NEKTPO3HEPTIN).

*  )Kapkoe byneT 6onee CoYHbIM, ECIIW €10 FOTOBUTH B 3aKPbITON
nocyae, v nony4aeTcA 6onee pyMAHbIM 1 C XPYCTALLEI KOPO4KON,
€CTN €0 FOTOBUTH B OTKPBITON NOCYAE.

®  [InAa npurotoBnenna 6enoro MAca, NTuLbl U pbibbl 06bIYHO
1CMONb3YeTCA CpeaHAA Temneparypa (Huxe 200°C)

® [InA NpUroTOBNEHUA KPaCHOro MACA C KPOBbiO TpebyeTca
BbICOKaA Temneparypa (6onee 200°C) 1 HEMPOLOMKUTENbHOE
BpemA.

e [lnA nony4yeHUA apoMaTHOrO Xapkoro, MACO cneayeTt
HaLLMMroBaTh 1 MOCkINATb CMELUAMM.

e Ecnu xapkoe xecTkoe. B cnepyowmii pa3 nopgonblue
MapuHyTe MACO.

o EcnvxapKoe CMLLIKOM TEMHOe CBEpXY U CHI3y. B cneaytowwmii
pa3 pacnonoXxuTe ero YypoBHeM HUXe Wnu Bbille, ybasbTe
TeMMepaTypy W yBenu4bTe BPEMA NPUrOTOBNEHNA.

®  Kapkoe nnoxo npoxapeHo? lMopexbTe ero Ha NOMTUKM,
MONOXWTE Ha NOAAOH CO CTEKLLNM C HErO COKOM M 3aKOHUMTE
NpUrOTOBNEHVE.

)apka Ha peLueTke u rpune

o [lepen xapKoii crerka cMaxbTe MacnioM v NockInbTe CreLmnAmm
NPOAYKTbI, NPeaHa3HaYeHHbIe ANA XapKu.

o (O6A3aTenbHO MCMOMb3yiiTe MOAAOH ANA cbopa coka,
BblIENIAEMOr0 MACOM B MPOLIECCE MpUroToBneHuA. MoanoH
CnefyeT CTaBUTb MO PELeTKoN (PUc. 7) unu Ha HO AyXOBKW
(Pwc. 6), ecnu ncnonb3yetca BepTen. B noanoH obAsaTensHo
crepfyeT HanuTb HeMHoro Bofbl. Bopa npenatcTeyeT
BO3rOPaHMI0 XA, YTO NPUBOANT K 06Pa30BaHMI0 HEMPUATHOTO
3anaxa 1 abiMa. B npoLiecce npuroToBnexna AobaBnAiTe Bogy
110 Mepe ee 1CNapeHuA.

*  [lepeBopaunBailTe NpUroTOBNAEMbIE MPOAYKTbI, KOTAA OHM
MPOXAPATCA HAMONOBMHY.

®  Bcnyyae npuroToBEHNA XMPHON MTULbI (TYCA) MPUMEPHO Yepes
4ac NPOTKHUTE KOXY NOA KPbIbAMN ANA BbIXOAA Xpa.
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3. IHCTPYKLUW ANA NOMb3OBATENA: 3KCMNYATALIUA OYXOBKU

TABJIULIA NPUITOTOBJIEHUA BJ1IOA B AYXOBKE

YpoBeHb yCTaHOBKM o
BJ1lOaAo0 Bz_c peweTki (oTcuer Temnepatypa °C Bp:n:ns;l ;o:g:xu MpumevaHua
CHM3Y) v
MACO
JKapeHan TenATHa 1 1 220-230 120-140
PocTbudp 1 1 200-225 40-50
JKapeHan CBUHUHA 1 2 200-205 100-130
)KapeHan bapaHiHa 1 1 220-230 120-140
andb
JKapeHsbii 3aA 1 2 210-230 50-60
XKapeHblit hasaH 1 2 210-230 60-70 c
: . KoBOpOAA MM
JKapeHas KyponaTka 1 2 210-230 50-60 Apyras BMKOCTb
NTUUA Ha pelueTke
XapeHan kypuua 1 1 210-230 80-90
XKapeHan uHgeitka 1 2 200-225 100-120
JKapeHnan yTka 1 2 200-225 90-110
PbIBA
JKapeHnan pbiba 1 2 200 30-35
3ane4éHan pblba 1 2 175 20-25
MAKAPOHHbIE W3MENMA
NasaHbe 2,5 1 210-225 60-75
KaHHennonu 2,5 1 210-225 60-75
MULLA 1 2 225-230 25-30
XJIEB 1 2 200-205 30-35
BbINEYKA MpoTuBeHb ansa
MeyeHbe 1 190 15 BbINeYkun Ha
MecoyHoe TecTo 2 200 20 pelueTyaTo
KpeHaenb 0,8 2 200 40-50 rnonke
TOPThI
Topt Mapaaunso 0,8 2 190 52 d)agh?)iﬂﬂw?%? 5
®pyKTOBBIN TOPT 0,8 2 200 65 nonke
LLokonapHblit TopT 0,8 2 200 45

Lindbpbl, nprBeaéHHble B Tabnuue (TemnepaTypa u BpeMA NPUroToBIIEHNA), OPUEHTUPOBOYHbIE U MOTYT BapbuMpoBaThbCA B
3aBVCYMOCTU OT Pa3NNYHbIX KYNIMHAPHbIX MPUCTPACTWIA.

TABJIMLA MO NPUrOTOBJIEHUIO BJ1tIO C UCMNOJIbSOBAHUEM rPUIA

Boao Bec YpoBeHb YCTaHOBKM peLleTku BpemA roToBKu B MUHYyTax
Kr (oTcuet cHU3y)
1-A cTopoHa 2-A cTOpOHa

MACO

OT6MBHaA 500 3 12 12
Budwtekc 150 3 5 5
Kypl/l LLQ (pecpesaas vanonoran 1000 3 25 25
PbIBA

®dopenb 420 3 10 10
Kambana 200 3 10 10
XJIEB

TocT 3 2-3 2-3

BEPTEN (*)
| KyPHLA | 1300 | 2 | 80-90

(*) TonbKo B HEKOTOPbIX MOAENAX

Lindppel, nprBeaéHHble B Tabnuue (Temnepartypa U BpemaA NPUroTOBIEHNA), OPUEHTUPOBOYHbIE Y MOFYT BapbyUpOBaTLCH B
3aBNUCMMOCTU OT Pa3NINYHbIX KYSIMHAPHBIX NPUCTPAcTUin. OCOBEHHO MPY MPUrOTOBIEHU MACA Ha rpusie 3Tu rnokasaresnv
GyayT 3aBKUCETb OT TOMLWMHBI MACA W NINYHBIX BKYCOB U MPEANOYTEHMIA.
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3. MHCTPYKLIUM ANA NOMb3OBATENA: YXOA U TEKYLLEE OBCNY)XUBAHUE

Mepen Tem Kak nNpucTynatb K BbIMOMHEHUIO
Kakon-nu6o onepauuum no yxoay w
o6cnyXuBaHuio, creayeT OTKYUTL Npu6op
OT 3N1eKTPOCeTH.

MPUMEYAHUE: nAa 4YuCcTKM AYXOBKU He
cneayeTt UCMoNb30BaTh NapoBbie NPUG0opbI.

YMNNOTHUTENb ABEPLIbl AYXOBKU

YnnoTHuTenb ABepLbl 06ecrneymBaeT repMeTUHHOCTb, TO

€CTb rapaHTUpyeT npaBunbHoe (OYHKLMOHNPOBaHWE

[nyxoBku. PekomeHayeTca:

*  MepuoAanYecKn MbiTb ero 6e3 UcrnonbL30BaHWA
abpasviBHbIX CPEACTB;

®  MEepuoaMyeCcKU MPOBEPATH Er0 COCTOAHME.

BHELWHWE YACTU AYXOBKMU

CnenyeT MbITb MATKOW TPAMKOW, CMOYEHHOW B
MbIfIbBHOM pacTBope. 3anpelyaeTca UCMonb3oBaTb
abpasmBHble rybKu 1 MOLME CPEACcTBa, a Takxe
>KMPHO-apomaTuyecKne pacTBOpUTENW AN1A yaaneHna
NATEH WNW KNeA OT HaKNeek C OKPaLeHHbIX MK
Hep>KaBetoLLMX MOBEPXHOCTEN.

BHYTPEHHUE YACTU OIYXOBKMU

PekomeHAyeTcA MbiTb AYXOBKY MOCNE KaX[oro
MCMONb30BaHWA, YTOObI yaaNATL OCTATKU MUK, XXMpa
UM caxapa, KoOTopble Mpu nocreayowem
MCMONb30BAHUU OYXOBKMW cropalT u obpasyioT
HaClNoeHUA U HECMbIBaeMble MATHA U HEMPUATHbIN
3anax.

Moliky Bcerna cnefyeT NpoBOAUTBL MOKa AyXOBKa eLle
TennaA. MbiTb cnepyeT MbinbHOW Bogow. He
3abblBanTe NPOMbITb CTEHKM AYXOBKW YUCTOW BOLOW
1 BblITepeTb Hacyxo. Hukorpa He ucnonb3ynTte
abpasavBHble rybku 1 nopoLuku. ObAsatensHo cnegyeT
MbITb M WCMONb3yemoe [AOMNOMHUTENbHOe
obopynoBaHue. He octaBnAnTe Ha ANUTENsLHOE BpeMA
B KOHTaKTe C aMasiMpoBaHHON NMOBEPXHOCTbIO YKCYC,
KO(he, MOJIOKO, COMNEHYHO BOAY, JIMMOHHbBINA U TOMATHbIN
COK.

He nonuBanTe u He MOWTE INeKTpuUYeckue
HarpeBaTesibHble 3/IEMEHTbI UJTU KPbIWKY
TepmocTata cpeAcTBaMu, coaepXxawumu
KUCIIOTY (MpoYMTaiTe 3TUKETKY UCMONb3YeMOro
BaMu cpeacTsa).

MpoussoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXXHbIN yuepb6, HaHeCeHHbIN BCneacTeme
HenpaBuUIibHOro yxoaa 3a usgenuvem.

Ecnu ynnotHutenb ctan TBepAbiM uau 6bin
noBpeXAaeH, cneayeT obpawarbca B Gnukanlumnii
CEpPBUCHBIIA LIEHTP U He NOJIb30BaTbCA AYXOBKOW [0
ycTpaHeHuA aedekra.

3ameHa namno4ku NoAcBeTKM AyxoBKu (Puc. 9)

BHUMAHMUE!! Mpexae yem 3amMeHUTb namny
0TCOeAUHUTL MPUGOP OT INEKTPUHECKON CETH.

B cnyvyae Heo6xoAMMOCTU 3aMEHUTb NaMMoyKy
noaACBEeTKM AyxXoBku (L) crneayeT ucnonb3oBaTtb
yCTOMYMBBIE K BO3AENCTBUIO BbICOKUX TemrnepaTyp
namnoyku (300°C) co cnepyoLLmMmn XapakTepUCTUKaMK:
15W - 230V ~50 Hz - E 14.

* [loBepHUTE NPOTVB YaCOBOW CTPESIKE 3aLUNTHbIN
CTeKNAHHBbIN konnak (C) 1 3amMeHnTe NamnoyKy.
YcTaHoBMTE Konnak Ha MecTo, akKypaTHO
BCTaBUB MPEAyCMOTPEHHbIE HA HEM KpPEerneXHbIe
A3bIYKW B COOTBETCTBYIOLLME Nasbl, M MOBEPHUTE
€ro 1o 4acoBoW CTperkKe.
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4. YCTPAHEHUE BO3MOXXHbIX HEUCMTPABHOCTEWN

HekoTopble HencnpaBHOCTY B paboTe AyXOBKU MOXXHO YCTPAHUTb BbINOMTHEHWEM MPOCTbIX onepaLui

no o6CcNy>XUBaHUIO UITU NPOBEPKOIA YCTaHOBKU COOTBETCTBYIOLMX (PYHKLIMIA.

HEUCIMPABHOCTb

CNocob YCTPAHEHUA

[yxoBkKa He paboTaeTt

e [lpoBepbTe, 4TOOLI Py4yKU ObINN NPaBUbHO
YyCTaHOBMEHbl ANA NPUroToBneHua 6noaa.
[MoBTOpWTE ONMUCaHHbIE B MHCTPYKLMK OnepaLmu.

e [[poBepbTe  aBapuillHble  BbIKlOYaTENN
(npepoxpaHutenn) 3N1eKTPUYECKOro
obopynoBaHua. Ecnm npobnemMbl BO3HUKN B CBA3M
C ero HencnpaBHOCTbIO, 06PaTUTECH K INEKTPUKY.

He 3aropaetca noaceeTka AYXOBKU

e YCTaHOBWTE PYyKy Mepekmovarena Ha Apyryto
PYHKLMIO

e [lpoBepbTe, XOPOLWO NN BKPy4eHa nammnoyka
noacBeTKn

e KynuTe HOBYIO NlaMMNo4Ky, BblAepXuUBaloLyto
BbICOKME TemnepaTypbl U yCTaHOBUTE €€ B
COOTBETCTBUM C UHCTPYKLUMEN Ha cTp. 11.

5. TEXHUHECKUE XAPAKTEPUCTUKHU

MuHumanbHble pa3mepbl | BbicoTa | 580 Mm
HULWKN ANA BCTPOWKMN wupuHa | 560 Mm
(puc. 10) rnybuHa | 540 mm
BHyTpeHHMe nonesHble BbicoTa | 299 MM
pa3mepbl AYXOBKMU wypuHa | 425 mm

rmybuHa | 410 mm

obbem | 52 gm®

MowHocTb AeTanei anekTpoo6opyaoBaHuA

HAUMEHOBAHWE AETANIU XAPAKTEPUCTUKU
HarpeBartenbHbiii aneMeHT rpuna 1800 Bt
Jlamnoyka noacBeTKM AyXOBKM 15BT-E 14-T 300
OnekTpomoTop BepTena 4Bt
TaHreHuUManbHbIi BEHTUNATOP 18..22 BT

(UIKyp miTaHA Fa30B0If Ay¥OBKI C Fa30BbIM FpHTEN HO5 RR-F 3 x 0,75 mm?
Usyp miatie Tas0Boil AyXOBKi C IMEKTOAECKM TRITEN HO5 RR-F 3 x 1 mm?

SR

KoHpopKM Pabouyee Pacxon [Ouavetp | Mpovssommens|  3as3opbl MydThl | Baii-nacc
nasnexHne mbar rasa POpCYHKN|  HOCTb MO | Mpw perynuposke| 1/100 MM
1/100 mm | Tenny (BT) BO3ayxa

Nd HassaHue G/h | L/h MuH (Makc. “X” MM

7| HDyxoBka CXmxeH-Hblii ra3 30 | 158 70 800 | 2000 MonHbIN 47
Mpupoa-Hblii ra3 13 169 108 800 | 1600 4

8| punb CxwxeH-HbIn ra3 30 = = = = = =
[Mpupoa-Hoiii ras 13 = = = = =
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6. UHCTPYKUMA AJ17 YCTAHOBLUKA

TEXHUYECKAA UHOOPMALIUA

YcraHoBKa 1 BCe onepauuu Nno peryrimpoBke,
nepeHanagke U Tekywemy obcnyxuBaHuio,
nepeyncnieHHble B 3TOM pasfgere, AOMKHbI
OCYLLEeCTBNATLCA TONbKO
KBanuuuMpoBaHHbIMK crieuuanmcTamm.
HenpaBunbHaA yctaHOBKa MOXXET MoBreyb
TpaBMbl NOAEN, XXKUBOTHbIX, a TaKXe yliepb
MMYLLECTBY, 3a KOTOpble NpoussBoAuTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb.

YcTpoicTBa 6e3onacHoCTuU unu
aBTOMaTU4YeCKON perynmpoBKu npubopa B
TeYeHue cpoka ux cnyxbbl mMoryt 6biTb
MoancdMLMpPOoBaHbI TONIbKO Npou3sBoauTesniemM
Wn aBTOpU30BaHHbIM NOCTaBLUMKOM.

B cooTtBeTcTBUM C HOpMamu Ge3onacHOCTH
MOJTHOCTbLIO ra3oBble UM KOMOGUHUPOBaHHbIE
npubopbl AOMKHbI YyCTaHaBNMBaTbCA Kak
npubopbl 3-ro Knacca (BCTpanBaemble).

B cooTtBeTCTBUM C AEACTBYIOLIMMU HOPMaMU
aneKkTpo6e3onacHOCTM 3aAHAA CTEHKa,
npuneralowWwme M oKpy>katowme noBepxHoCTH
AOIDKHbI BblAepXkusaTb Temneparypy 65K (65°C
+ Temnepatypa oKpy>xatoLLeu cpeabl). BokoBblie
CTEeHKM He AO/KHbl BblAaBaTbCA Bnepen
OTHOCUTENbHO BCTPOEHHOro nNpubopa.

B cooTtBeTCTBUM C AEACTBYIOLIMMU HOPMaMU
(UNI 7129, 7131) nonHOCTbIO ra3oBble Uun
KOMO6MHUpOBaHHble NPUGOPbLI  AOMKHbI
ycTaHaBnMBaTbCA U 3KCNyaTMpoBaTbCA
TONIbKO B MOCTOAHHO BEHTUJIUPYEMbIX
MoMeLLEHUAX.

OaHHbIn npubop He coeAuMHEH C
obopyaoBaHuem ANA yaaneHuA NpoayKToB
ropeHua. Tem He MeHee, OH A0/KEH ObITb
noAcoeAuHeH B COOTBETCTBUM C
cywecTByolwmmMmn Hopmamu. Ocoboe BHUMaHue
cnepnyet yAenUTb HWXenpuBeaeHHbIM
UHCTPYKLUUAM no BeHTUNAUUn n
BO3]yXOO4MCTKeE.

BEHTUNALUMNA NOMELLEHUN

[nAa npaBunbHOro hyHKUMOHMPOBaHWUA npubopa
Heob6xoAnmMo, 4TO6bl NomMelleHue, rae OH
ycTaHaBMBaeTCA, MOCTOAHHO BEHTUNMPOBASOCh.
KonunyecTBo Bo3Ayxa [OMKHO 6bITb 4OCTATOYHBIM
[ANA HOPMAJIbHOTO CXXWUraHWA rasa u BeHTUNALUN
nomeuweHmA ob6bemom 20 m3. EcTeCTBEHHbIN
NPUTOK BO3AyXa AOMXKEH NMPOUCXOANTL HANPAMYIO
Yyepes3 BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA B CTEHeE,
BbIXOAALUME HAPYXY W MMelolne ceyeHne He
meHee 100 cm? (cm. puc.11). O3Tu oTBepcTuAa
[OIMKHbI ObITb PacnonoXeHbl Takum o6pasom,
4TOObI AOCTYM BO34yXa B HWUX BCerga octaBancA
OTKPbITbIM.

PaspelwaetcA TakXe npuMeHeHve HenpaMon
BEHTUNALMM NOCPEACTBOM BbITAXKN BO3ayXxa U3
NoMeLeHUn, npunerawowmx K KyxHe, npu
cobmoaeHNN AENCTBYIOLMX HOPM.

PA3MELLEHWE U BEHTUTAUWA NMPUBOPA

MpopyKTbl cropaHnA, 06pasyroLmecd Npu roToBKe
Ha rasoBblX NAMTax AOMXHbl 06A3aTenbHO
yOoanATbCA NpyY NMOMOLUN BbITAXEK, COeANHEHHbIX
C BEHTUNAUMOHHbIMKM TpybonpoBonamu,
AblMoxogamun mnn ¢ OTBepCTUAMU, BbIXo4ALLMMU
HapyXy (cm. puc. 12). Ecnu HeT BO3MOXHOCTHU
ucnonb3oBaTb  BBITAXKY, AonyckaeTcA
MCronb30BaHWe BEHTUINATOPA, yCTaHaBIMBAEMOro
Ha OKHe, UMM Ha BbIXOAALEN Ha ynuLy CTeHe,
KOTOprI7I O0nXeH BK4aTbCA OAHOBPEMEHHO C
npubopom (cm. puc. 13),

npv 3TOM 06A3aTeNbHO AOMKHbI cobnoaaTbCcA
HOPMbI BEHTUNALMMW MOMELLEHWUN.

* MMHUMaribHOe ce4yeHue BeHTUNALMOHHOro oTBepcTua 100 cv?.
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6. UHCTPYKUWA AJ17d YCTAHOBLUUKA

BCTPOWKA N KPEMJIEHWUE OYXOBKU
[lyxoBka MOXeT ObITb BCTPOEHA B KOMOHKY WA B
pabouuii cTon, B Mebenb U3 fiepeBa Unm nammuHara,
a TakXXe B CTEHHYI0 HULWY npu cobnoaeHnmn
HV>KeNpMBEAEHHbIX MHCTPYKLNIA:

CHATUE YNAKOBKHN

Mocne Toro kak 6yneT cHATa Hapy>kHaA yrnakoBKa v
BHYTPEHHAA YNakoBKa NOABVKHbIX AeTanew, crenyeT
yOOCTOBEPUTLCA B LIENIOCTHOCTY npubopa. B cnyyae
BO3HMKAIOLLMX COMHEHWI HE MOJb3yNTECh MPUBOPOM,
a obpatutech B GrivKanLLN CEPBUCHBIN LIEHTP.

HekoTopble aeTanu yctaHaenmMBatoTcA Ha npybop ¢
3aWmMTHON nnacTukoBon nneHkon. [lepen
1CMosb30BaHVeM Npubopa NieHKy creayeT NoMHOCTHHO
yoanuTb. [InA CHATUA NNIEHKU peKoMeHayeTcA
NMPOBECTM MO ee KpaAM fe3Brem unm HyaBkom.

[inA nepemelleHnA npubopa He TAHWUTE 3a Py4Ky
asepubl.

OeTanu ynakoBKu (KapTOH, NONMUaTUIIeHoBaA
nneHKa, NeHonnacT, reo3gu U T.4.) He cneayeT
OCTaBNATb B MecTax AOCTYMHbIX ANA AeTeu,
NOCKONbKY OHW npeacTaBnAOT cobon
noTeHUMasnbHyl onacHocTb. B LenAx 3awmrbi
OKpY>XaloLlen cpefbl BCe UCMNOJSIb30BaHHbIE
ynakoBO4YHbIE MaTepuanbl ABNAKOTCA
aKkonoruyecku 6esonacHbiMU U nopnexar
nepepabotke (AepeBAHHble peTanu He
noaBeprasucb xummyeckomn obpaboTke. KaptoH
Ha 80-100% cocTouT U3 nepepaboTaHHON Gymaru.
MneHka unsroroBneHa u3 nonuatuneHa (PE),
neHTbl U3 nonunponuneHa (PP), 3anonHutenu us
BCMeHeHHoro nonuctupona (PS) 6e3 xnop-
propyrneponos. bnarogapa obpabotke u
NOBTOPHOW YTUNMU3aLMN SKOHOMUTCA Cbipbe U
COKpallaeTcA Konm4ecTtBo oTxoAoB. OTxoabl
yNakoBKW cnepyeT caasaTh B MYHKTbI Npuema
BTOPCbIPbA.
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Knen, wucnonb3yembii OnA KpenneHuA
namvHaTa K mebenu, OOMXeH BblAepXunBaTb
Temnepatypy He meHee 150°C, 4Tobbl n3bexarb
OTCNOEHMA NOKPbITHA.

[MoaroToBbTE COOTBETCTBYHOLLEE MO pasMepy
oTBepcTUe anAa BCTpauBaHUA,
obecneymBatoLLee Haanexallyo BeHTUNALMIO,
Kak nokasaHo Ha puc. 10. lNpu yctaHoBKe
AYXOBKU B KOJTOHKe, B COOTBETCTBUX C HOpMamun
6esonacHocTu, [AnAa npepoTBpalweHna
cny4vanHoro KOHTaKTa c CUNBHO
HarpeBawWMMcA AHMLWEM [0OMXHa 6biTb
npegycMmoTpeHa 3awmra. 3awmrta MoXeT bbITb
CHATA TOJIbKO MPU MNOMOLLM UHCTPYMEHTOB.

3akpennTe AyXOBKy Mpu NMoMoLlm BUHTOB V
(puc. 14).
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6. MUHCTPYKUWA AJ17 YCTAHOBLUUKA

NOACOEAMHEHMUE rA3A

Mepea Tem Kak MPUCTYNUTb K
nogcoeauHeHuto npubopa, cnepyet
npoBepuTb COOTBETCTBME [AaHHbIX,

yKa3aHHbIX Ha MapKUPOBOYHOW Tabnuyke
XapaKTepucTukam ra3oBoi ceTu.

B MapKUpPOBOYHOM Tabnuuke,
NPpUKpenneHHONW Ha 3apHen CTeHkKe
Koprnyca, yKa3aHbl yC/IOBUA PeryiimpoBKu
npubopa: Tun rasa u pabouyee nasneHue.

Mo 3aBepweHUM ycTaHOBKU NMpoBepbTe
repmMeTUYHOCTb COEAMHEHUN, ANA Yero
cnepyeT NMPUMEHATb TOJNIbKO MblJIbHbIN
pactBop. Hu B koem cnyvyae He
ucnonb3yinTe ANA NPOBEepPKU OTKPbITOE
nnams.

BnyckHon natpybok npubopa - pesbba 1/2" B
cooTBeTcTBMM ¢ Hopmamu UNI-ISO 228-1.

Ecnu ucnonb3yetcAa maructpasbHbii ras,
npubop AofnXeH 6biTb NOACOEAUHEH K CETU
cnegyowmm obpasom:

e [lpn nomowm rmbkon HecBapHoOW Tpybbl 13
Hep>aBelllen cTtann, B COOTBETCTBUN C
Hopmamu UNI-CIG 9891, onnHon makcumym
2 M C yNnnOTHUTENbHbBIMM NMpoKnaakamu,
cooTBeTcTByloWMMN Hopmam UNI 9264.
BHUMAHWE: lNpoBepbTe, 4TO6bLI nocne
ycTaHoBKK Tpyba He compukacanacb c
NOABUXHBIMW YacTAMU Mebenn, B KOTOPYIO
BCTpaumBaeTcAa npubop (Hanpumep,
ALMKaMW), U He nepexunmanacs.

® puU MOMOLM XECTKOW CTanbHON Tpy6bl, B
cooTBeTcTBMM ¢ Hopmamu UNI 8863, c
pe3bboBbIMM CoefUHEeHNAMMU, B
cooTBeTcTBUM ¢ Hopmamu UNI-ISO 7/1.
[lonyckaeTcA ucnonb3oBaHne B KayecTBe
YyNNOTHUTENEN Naknm ¢ COOTBETCTBYIOLEN
MaCTUKOWN U Te(PSIOHOBOW NEHThI.

®  Mpv NOMOLYWN MELHON TPy6bl, B COOTBETCTBUN
¢ Hopmamu UNI 6507 cepua B, c
coeAVHeHnAMMN c MeXaHN4ecKumm
YNAOTHEHNAMMN B COOTBETCTBUM C HOpMaMmu
UNI 8050.

Ecnu ncnonb3yeTcA CXWXEHHbIA ras us
6annoHa, npubop, Kyga ras nogaeTvcA npu
nomoLUy perynaTopa AaBfeHns, B COOTBETCTBUN
¢ Hopmamum UNI-CIG 7432, ponxeH
noAcoeavHATLCA crneayowymMm o6pa3om:

e [lpu nomowm rmbKON HecBapHOM Tpybbl U3
HepXaBelLlen cTtann, B COOTBETCTBUN C
Hopmamu UNI-CIG 9891, onnHonm Makcumym
2 M C yNnOTHUTENbHbIMU NpoOKMagkamu,
cooTBeTCcTBYytoWwWMMN Hopmam UNI 9264.
BHUMAHWE: lMNposepbTe, 4TO6bI nocne
ycTaHoBKK Tpyba He conpukacanacb c
NOABWMXKHBIMU YacTAMU Mebenu, B KOTOPYIO
BCTpaumBaeTcA npubop (Hanpumep,
ALMKAaMW), U He nepexnmanacs.

PekomeHAayeTcA MCNOMb30BaTh ChneuunanbHbIi
nepexoAHuK, obnervyalowunn coegmHeHue ¢
nepxartenem perynATopa naBneHun,
YyCTaHOBMEHHbIM Ha 6annoHe.

BHUMAHWE: Bo BpemA noacoeanHeHua cnegyet
naberatb Kakumx 6bl TO HM 6bINIO BO3AENCTBUN HA
npuéop.
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6. UHCTPYKUWA AJ17d YCTAHOBLUUKA

NOAKNIOYEHUE K 3JIEKTPOCETU

MoaknioyeHue K 3N1EKTPOCeTU AOJSKHO
npou3BoguUTCA B
AeﬁCTByIOLI.WIMM HOpMaMu U npaBuiaMmu.

COOTBETCTBUMU Cc

Mepen Tem Kak NPUCTYNUTb K NOAKITHOUYEHUIO K
aneKkTpoceTu cnegyeTt y6eauTbCA, Y4TO:

TokonponyckHaA CnocobHOCTb U HanpsXeHue
B CeTu n po3eTKax COOTBETCTBYIOT
aHanornYyHbIM XapakTepucTnkam LyXOBKMU,
npvBeAeHHbIM Ha MapKMPOBOYHON Tabnuyke,
pacrnonoXeHHON Ha 3ajHel CTeHKe, unu B
npunaraemomn MHCTPYKLMN.

PoseTka unu anekTpoobopyaosaHne HaaeXxxHo
3a3eMsieHbl COrMacHO AeNCTBYIOWMUM HOPMaMm 1
nomnoxeHvam. B cnyvae HecobnogeHua aTux
npaBun NPoOM3BOAUTENb CHUMaeT ¢ cebA
BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb.

Ecnu nogcoeavHeHue K CeTH OCyLecTBAeTCA
yepes Po3eTKy:

MofcoeanHUTe K LUHYPY NUTaHUA CTaHAAPTHYO
BUIIKY (ECNY TakOBOW HE NPefycMOTPeHO B
KOMMEKTE), COOTBETCTBYIOLWYIO Harpyske,
yKasaHHoW Ha MapKUPOBOYHOW TabnyKe.

MofcoeanHuTe  npoBoja, cobnioaan
HUXXeyKasaHHble COOTBETCTBYUA "
npesycMoTpeB GOorbLLYIO ANIMHY 3a3eMAIOLLETO
npoBoZa Mo CpaBHEHUIO C MPOBOAOM (hasbil:

BbykBa L (dpa3a) = kopuuHeBbI NPOBOA

BykBa N (Honb) = cuHuiA npoBop,

0603Ha4eHue @ (3emnA) = xento-3eneHblit NPOBOA

LLHyp nuTaHnAa pomkeH pacnonaratb Takum
obpas3oM, 4To6bl HM OAHA €ro Toyka He
noagepranachk neperpesy, gocturatowemy 75K
(75°C + Temnepatypa oKpy><atoLLen cpeabl).

[nAa noacoeouHeHUA K CeTU He UCMOMb3ynTe
YKOPOYEHHble MPOBOAA, NEPEXOAHUKN UMK
TPOMHUKKN, TaK Kak OHU MOryT MpUBECTU K
onacHoMy neperpesy.

[Mpnbop ponxeH 6bITb pasMelleH Takum
obpaszom, 4Tobbl 06ecneunTb JOCTYN K BUJIKE.
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Ecnu

noacoeouHeHue npousBoguTcA

HenocpeaACTBEHHO K CeTu:

YcTaHOBUTE MeXAy AYXOBKOW U CeTbio
[BYXMOSIOCHbBIN BbIKMOYaTENb, PACCHUTAHHbBIN
Ha Harpysky npubopa, ¢ MUHUMaNbHbLIM
NPOCBETOM MeX Ay KOHTakTamun 3 MMm. lNomHuTe,
4TO WHYp 3a3eMNleHWA He [ONXeH
npepbIBaTbCA BbIKMOYaTENEM.

B kauyecTBe anbTepHaTUBbl ANEKTPUYEcKoe
MoAcoeanHeHNe MOXeT 6bITb TaKXKe 3almLLIEHO
BbICOKOYYBCTBUTENbHLIM ANdpepeHUManbHbIM
BbIK/IO4aTENEM.

HacToATenbHO pekoMeHayeTcA NoACOeANHUTD
crneunanbHbI WHYP 3a3eMeHnA XenTo-
3€MeHOro LBeTa K HaieXKHOMY 3a3eMAtoLLeMy
YCTPOWCTBY.
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6. UHCTPYKUMA AJ17 YCTAHOBLUKA

PErYJIMPOBKA

e [lepen Tem kak NPoO3BOAUTL Kakme-nnbo paboThbl
MO PEeryrMpoBKe, HE06XOAMMOCTb B KOTOPBIX MOXKET
BO3HUKHYTb MPW YCTaHOBKE UMW B Clyyae
nepenananku, npubop cneayet OTCOEAVHUTL OT
3MEKTPUYECKON CETU.

e T[lo OKOHYaHun perynmpoBKu nnu
npenBapuUTENbHOW PErynMpoBKU criegyet
BOCCTaHOBUTb MSIOMObI.

e PerynupoBka MVHUMYMa JOMKHA MPOV3BOANTCA
TOMbKO MPWU UCMOMb30BaHWN MarucTpanbHOro
npupogHoro rasa. [lpy ucnonb3oBaHUn
CXXVKEHHOTO rasa BWHT CrnieflyeT 3aBepHyTb [0
KOHUa (bav-nacc NpuKpy4nmBaeTcA Mo 4acoBOW
CTpernke).

TEPMOCTAT OAYXOBKMU (cm. puc. 15)
Perynupoeka MuHMMyma Npou3BoavTCA Creaytowmm
obpasom:

e 3axrnTe ropenky AyXoBKW, YCTAHOBUTE PYy4Ky B
nonoxxeHwue “Makcmym” 1 NOAOKANTE MPUMEPHO
10 MUHYT.

e MeaneHHO MoOBepHUTE pyyKy o6paTHO A0
nonoXXeHna “MUHUMYM’, CHUMWTE PyyKy, OTKPYTUTE
MpaBblil BUHT KPEnneHuA TepmocTaTa, BCTaBbTe
maneHbkyto oTBepTKy (C) B otBepcTue (F) u
nosopa4unsanTe BUHT (V) No 4acoBOM CTpeske AnA
YMeHbLLEHUA nnameHn, MMbo NpoTvB YacoBOM
CTPenku ANnA ero yBermyeHuns.

Mpu HopmanbHoM MyHUMYME Nnama LOMKHO ObiTb
KOPOTKUM, HE racHyTb 11 BbITb YCTONYMBbLIM K MOTOKaM
BO34yXa, MPOU3BOAUMbIM OTKpbIBAHUEM U
3aKpblBaHMeM ABepLibl.

FOPEJIKA OYXOBKMU (cm. puc. 16)

[openka pacrnonoxeHa B OCHOBaHWW AyXOBKV 1 3aKpbITa

[OHULLEM, KOTOpOe Mpv MCMONMb30BaHUN AYyXOBKU

[[OMKHO 06A3aTeIbHO HAXOAUTLCA B TAKOM MOSNIOKEHNN.

[lnA perynupoBKW NEpBMYHOrO NOTOKa BO3AyXa

3aKruTe ropesky v, Habnoaaa 3a nnameHem, ocrabbTte

BuHT (V) n, noBopaumBaa mydpty (M) yctaHoBUTE

VIMEIOLLIMIACA Ha Het yKa3aTe b COOTBETCTBEHHO BUHTY

(V), kak onvcaHo Hke (cMm. puc. 17):

e Vkasarens GPL ana npu6opos, paboTarowmx Ha
CXKVDKEHHOM rase

e Vkazareno N anAa npubopos, paboTarowmx Ha
NpVPOLHOM rase.

Mo OKOHYaHUW PerynnupoBKW pPeKoMeHAayeTcA

3acmkenpoBaTb BUHT (V). [JaHHaA perynupoBka

COOTBETCTBYET 3a30paM X, yKa3aHHbIM B Tabnuue Ha

cTp. 12.

FOPEJIKA IPUNA (cm. puc. 18)

[lnA perynupoBKM NepBMYHOrO NOTOKa BO3AyXa
3aKINTE ropenky v, Habnogan 3a nnameHem, ocriabbte
BuHT (V) n, noBopadmaa Mydty (M) yctaHoBUTE
3a30pbl X, ykasaHHble B Tabnuue Ha cTp. 12. Mo
OKOHYaHUN  PETYNIMPOBKW  PEKOMEHAyeTCA
3admkenpoBarb BUHT (V).

pvc.16

pvc.18
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6. UHCTPYKUWA AJ17 YCTAHOBLUUKA

NMEPEHANAOKA

3AMEHA ®OPCYHOK

[openkn MOXXHO NPUCNOCO6UTL K Pa3nNnYHbIM TUNam
rasa nytem yCTaHOBKMU OpPCYHOK,

COOTBETCTBYIOWMX TOMY TUMNY rasa, KOTOPbIN
ucnonb3yeTcA. [nA 3ameHbl (POPCYHKMN ropenku
ayxoBku (BF) cnegyeT CHATb y>Ke YyCTaHOBMEHHYO
hopcyHKy, OTKpyTUB BUHTHI (V) (cM. puc. 16). [nAa
3ameHbl hopcyHKku ropenku rpuna (BG) cnepyet
CHATb Y>XXe YCTaHOBJIEHHYK (DOPCYHKY, OTKPYTUB
BUHTbI (P) (cm. puc. 18). [OnAa ypob6cTBa
yCTaHoBLWMKa B Tabnuue Ha cTp. 12 npuBoAAaTcA
3HaYeHUA MOLLHOCTW MO TEmny ropenok, avameTp
OpCYHOK 1 paboyee paBneHve AnA pasnyHbIX
TWMNOB rasa.

TEKYLLEE OBCNTY>XUBAHUE

Mepen Tem Kak NPUCTYNUTb K BbIMOIHEHUIO
KakoW-nu6o onepauuu no TeKywemy
o6cny)XuBaHuio, crieayeT NepekpbITb ra3 u
OTKJTIO4UTb NPUGOP OT INIEKTPOCETHU.

Mocne TOro Kak macTep npou3Ben
BbllLIEONUCaHHYO NepeHanaaky, emy cneayer
NPUCTYNUTb K pPerynuMpoBKe ropesok B
cooTBeTCTBUMU Cc UHCTPYKUMNAMMU,
npuBeAeHHbIMU B NpeAblayliem pasgene.
3aTtem cnepyeTt yctaHOoBUTb nnomby Ha
perynupoBoYHbIX BUHTaX U NMPUKPENUTb K
npubopy B3amMeH paHee UMeBLUENCA HOBYHO
TabsIM4Ky, COOTBETCTBYHOLYIO HOBOW
perynupoBke rasa, npoum3BefeHHON Ha
npubope. Jta Tabnuuka HaxoaUTCA B NakeTe
c chopcyHKamu, KOTopble NpunaratTcA B
KoMnnekTe wunu npuobpertalTcA B
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHDbIX LeHTpax.

3AMEHA TEPMOCTATA (puc. 19)
[nA 3ameHbl TepmocTaT clenyeT BbINOMHATb
crneayoLme NHCTPYKLMK:

e BblHbTe AYXOBKY M3 MecTa ee BCTPOWKMW,
oTkpyTuB 60nThI (V) (Puc. 14).

e CH/MWTE PyYKW, MOTAHYB 3a HUX.

e CHMMUTE NaHesb ynpaBfieHNA, OTKPYTUB BUHTbI
(V) (puc. 20).

e CHumuTe 3amTHBIN KOXYX (S) (Puc. 21).

e OTKpyTMTE CTOMOpPHble rakn (D) pamn un
npefoxpaHnTesbHbIX Tepmonap.

e OtkpyTuTe BUHTHI (V), 4T06bI CHATL TepmocTarT (T)

e MeHANTe yNNOTHUTENbHYIO NPOKNaAKY BCAKU
pas, korga npoucxoauT 3aMeHa TepmocTara,

aonAa Toro 4tobbl obecnevyuTb MNOTHOE
COoefIMHeHVe TepMocTaTa C paMron.
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6. UHCTPYKUMA AJ17 YCTAHOBLUKA

3AMEHA JETANEA 3NEKTPOOBOPYJOBAHUA

[lnA 3ameHbl NaMno4ykn MNOACBETKU CM.
WHCTPYKUMK Ha cTp. 11.

IOnA poctyna K 4Apyrum  getanam
31eKTpoobopyaoBaHUA, HEOOXOAUMO BbIHYTb
[lYXOBKY M3 MecTa BCTPOVKM, OTKPYTUB BUHTbI
(V) (puc. 14). BbiHyB OyXOBKY, Bbl MOy4uTe
[OCTYN K KNEMMHOW KOpPOOKe U K WHYpy
nuTanusa (puc. 21).

B cnyyae 3ameHbl WHypa nNUTaHUA
nucnonb3ynTe WHYP COOTBETCTBYHOLIEro
ceyeHua (cm. Tabnuuy Ha cTp. 12). Mposoa
3a3emsieHMA cnegyeT OCTaBIIATb AJINHHee
npoBoaa asbl. Mpu BbinonHeHun paboTt
cnepyetr cobniopatb  MHCTPYKUUMU,
npuBeaeHHble B pasaene “MOAKNIOYEHUE
K QNNEKTPOCETW’.

Ona 3aMeHbl LPYTnX netanen
3N1eKTpoobopyaoBaHnA (HarpeBaTeslbHOro
3fleMeHTa rpunA, naTpoHa, orpaHnynTena
TeMnepaTypbl, BEHTUNATOPA TaHreHLMaNbHOrO
OoXNaXAeHnA, MOTopeayKTopa, KOHTPOMbHON
namMnoyky U KomMmyTaTopa) crneayeT CHATb
3aaHI00 naHenb (Q), 3aWmUTHBIA KOXYX (S) 1
naHenb (A) (cMm. puc. 21).

IOna 3ameHbl pepxartenA namnbl (P)
Pa3BUHTUTb CTEKMAHHBIN 3aWMTHBLIA KONNaK v
C NOMOLLbIO OTBEPTKMN OKasaTb [AaBrfeHve Ha
npy>xuHKu (M) (puc. 9) 6noKMpoBKK aepxaTena
1 BbIHYTb NOCNEAHNN N3 OYXOBKMU.

[lnA 3ameHbl naHenu ynpasneHuA cneayet
OTKpYyTUTb BUHTHI (V) (puc. 20).
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Ui iHcTpyKLUii € AiicHUMU TinbKu ANA TUX KpaiH, iaeHTudikauilHi cumBonu AKUX 306paxxeHo
Ha Oo6KnaauHUi KHU)KEYKM Ta Ha po3ni3HaBalbHil eTUKeTWi npunagy.

Llev npunap cnpoekToBaHO Ta BWFOTOBMIEHO 3riAHO 3 HacTyNHUMKM €EBpPONEeNCbKUMMU
HOpMamu:

- EH 30-1-1, EH 30-2-1 Ta EH 437 3 BignoBigHUMM [OMNOBHEHHAMMU (ras);

- EH 60 335-1 Ta EH 60 335-2-6 (enekTpuka) Ta BianoBiAHMX nNonpaBokK.

MNpunapn Bignosiaae HOpMaTUBHUM NMONOXKEHHAM BULLEe3a3Ha4YeHUx EBponeicbKux AUPEeKTUB:
- CEE 73/23+93/68 ctocoBHO enektpob6e3neku (BT)

- CEE 89/336+92/31+93/68 cTOoCOBHO efieKTpomMarHiTHoi cymicHocTi (EMC)

- CEE 90\396 + 93\68 cTtocoBHO ra3oBoi 6e3neku.

KomnnekTyto4i AYXOBKU, AIKi MOXXYTb KOHTAKTyBaTu 3 MPOAYKTaMMU XapyyBaHHA, BATOTOBJIEHO 3
marepianis 3rigHo 3 po3nopAamkeHHAMU aupekTusu CEE 89/109 Big 21.12.88p., Ta 3aKoHOAaB4OI
AupekTuemn Ne108 Big 25.01.92p.

FAPAHTIA
YBATIA! HesanoBHEHUA rapaHTiWHUM TarloH € HeAiNcHUM.

Bupo6u ARDO po3paxoBaHi Ha HopManbHy po6oTy npu Hanpy3i 220B Ta 4acTtoTti 50y. B
NpoTUBHOMY BuUNaaKy BupobHuK He BignoBigae 3a MOXMBI MOWKOMKEHHA Ta 36UTKM.

YmoBM rapaHTilHOro o6cnyroByBaHHA HaBeAeHi Ha OCTaHHIN CTOpiHUI Ui€i iHCTpyKLUii.
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TEXHMHE OBCITYTOBYBAHHA TA
SANYACTUHU

Hawa npoaykuia nepea Tum, AK 3anuwuTn
habpuky, 6yna BignarogxeHa Ta BunpobyBaHa
KBanipikoBaHnM Ta AOCBIAYEHUM MEPCOHANOM 3
MeTol 3abe3neyeHHA HavKpalmx pesynbraTiB
po6oTun. KoXXHUn pemMoHT abo nonarofykeHHA Ta
perynioBaHHA  MNOBUHHI  6YyTW  BUKOHaHI
KBanipikoBaHuM nepcoHanom Ta 3
MaKCUMAasibHOK YBaXKHICTIO.

BvxopAaun 3 BuLleHaBeoEHOro, paayMo  3aBX.au
3BepTaTUCb [0 HAWOro CepBic-LUeHTpYy,
3a3HayvBLLM  MapKy,Mopesb, 3aBOACLKUN HOMEp
Ta Henonagky Bawwoi ayxoBku.Bciui pani mictutb
po3ni3HaBanbHa EeTMKEeTKa, WO 3HaxoAWTbCA Ha
3apHii  cTiHUi  ayxoBku.[logibHa iHdopmadia
[OMoOMOXe MpeAcTaBHUKY CepBICHOrO LIeHTPY
nigibpatn HeobXiAHi 3anyacTuUHW | rapaHTye
cBoevyacHe Te edhekTmBHe O06CNyroByBaHHS.

OpuriHanbHi 3an4yacTvHKM Ta [0OaTKOBI akcecyapu
MOXHa 3aMOBUTU Ta NpuadaT TiNbKM B HaLIMX
CepBICHUX LEHTpax Ta YNOBHOBAXEHUX
marasviHax.

3micT

1. BaxnuBi nonoxeHHA Ta BUMOrM no ekcnnyarauii 4
2. Onuc npunagy

- [epenHAa maHenb ynpasniHHA 5

- CTpykTypa Ta aKkcecyapu AyXoBKM 6
3. € IHcTpyKUii AnA KopucTyBaya
- npaswuna 6esneku 7
- Meplue BUKOPUCTaHHA 7
- eKcrninyarauif OyXOBKu 8
- [yXOBKa rasoBa Ta rasoBuii rpunb 8
- TPWNb eNeKTPUYHIN 8
- POXeH (404aTKOBO) 8
- MPaKTU4Hi NOpazaN CTOCOBHO MPUrOTYBaHHA 9
- T6AMUA NPUroTYyBaHHA B AyXOBLli 10
- T6nMUA NpUroTyBaHHA ANA rpuna 10
- uucTka Ta gornag 1
4.? LLio po6uTH, AKLLO He NpaL|ioe 12
5. _ TexHi4Hi xapaKTepucTuku 12
6. - [HCTpyKUii ANA cneuianicTie, Wo MaloTb 3piiCHIOBATI YCTAHOBNEHHA
- TexHiyHa iHcopmaLia 13
- BOyAyBaHHA OyXOBKMU 14
- rasoBe MigKoYeHHsA 15
- eNeKTPUYHE NigKtoYeHHA 16
- perynioBaHHA 17
- BWAO3MIHEHHA 18
- TexHi4yHe o6cnyroByBaHHA 18-19
7. TapaHTiilHe 06CcnyrosyBaHHA 20
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1. BAXIIUBI NOJIOXXEHHA TA BUMOrW MO EKCMYATALYI

Bu npupbanu Hawy npopykuito, 3a wo mu Bam wmpo
BAAYH.

My  BRNeBHEHi, WO UuUei HOBUIA cyyacHuit,
(pyHKUIOHANbHAA Ta NPaKTUYHUIA BUPI6, BUTOTOBMEHMI
3 BWCOKOAKICHWX MaTepianis, 3MOXe 3a[0BOMbHUTH
HalKpawwyM YMHOM yCi Bali BUAMOTU.

Llei HoBwiA BUPI6 € NPOCTUM y KOPUCTYBaHHI, OfiHaK Nnepes
no4yaTkoM MOro ekcnnyaTauii Bax/IMBO YBa)XHO
NPOYUTATM LI0 IHCTPYKLHO, AKA MICTUTb peKoMeHaLlil
CTOCOBHO 6e3nekun yCTaHOBNEHHA, ekcnnyaTauii Ta
nornAgy. 3 nuTtaHb byab-AKOI iHchopmaLii 3BepTaiTech
[0 i€l iHCTpyKUji .

BupobHuk 36epirae 3a coboilo npaBo B iHTepecax
KopucTyBaya BHOCUTY ByAb-AKi 3MiHW Y BNacHi BUpo6wu,
3anuwaym  He3MiHHAMU OCHOBHI  (DyHKLiOHaNbHI
XapaKTEPUCTUKN Ta HagiiHicTb Y poboTi.
®ipma-BUPO6HUK He BIANOBIAAE 38 MOXIINBI HETOYHOCTI
YU NOMUNKWM APYKY Ta MepeapyKyBaHHA, WO MOXYTb
mMaTu Micue B Ui iHCTPYKL.

MpumiTka: cnig 3ayBaXxuTi, WO eCTETUYHE 300paxeHHA
HaBeeHUX MarioHKIB € YUCTO YMOBHUM.

YcTaHOBNEHHA Ta TexHiYHuW pornag ( po3ain
“6.lHCTPYKUii AnA cneuianicTis 3 ycTaHOBNEHHA”)
NOBUHHI 3/iACHIOBATUCh BUK/TIOYHO KBanihikoBaHUM
nepconanom (noctaHoBa N946/90 Ta upekTuBa 447/91)
Balwa ayxoBka npuaHayeHa Tinbku AnA AOMALLHLOrO
BXUTKY. Byab-AKe iHWe BUKOPWUCTaHHA npunagy €
HenoLiNbHAM, a 0TXe 1 Hebe3neyHUM.

® BupobHUK He Hece BiANOBIAANbHICTb 3a Oyab-AKi
MOX/IMBI MOLIKOAXKEHHA, LU0 MOXYTb 6yTW 3aBAaHi
peyam abo nogAM, NOB”A3aHi 3 HEBiIpHUM
yCTaHOBNEHHAM abo HeMpPaBMIbHOIO eKCryaTauieo
BUPOOY.

e [licna Toro, AK By 3HIMMTE 30BHILLHIO YNAKOBKY Ta
po3nakyeTe iHLi KOMMOHEHTH, Cif, NepecBigYNTUCh,
WO npunaj HenowkomxXeHuid. B pasi cymHiBiB He
BUKOPWCTOBYWTE AYXOBKY, @ 3BEPHITLCA [0 CepBic-
LIeHTPY.

e [liTn He MOBWHHI rpaTCcA 3 enemMeHTammn ynakoBKu
(kapTOH, MiLLKK, NONICTUPON, LIBAXM...), TaK AK BOHA
€ MOTEHLIHNM [Kepenom Hebesnekw.

e CTOCOBHO HaBKOMWLHLOIO CepenoBula BCi
martepianu ynakoBKWU € €KOMOriYHO YNCTUMM Ta
MOXYTb OyT/ MOBTOPHO NepepobneHi.

®  EnektpuyHa 6e3neka Haworo BUpoby rapaHTyeTbeA
TiNbKW B TOMYy pasi, Konu BiH NpaBUNbHO
MiAKTIOYEHMA 00 3a3eMI0BanbHOTO 06n1aaHaHHA,
AK | NepenbdaveHo Hopmamu no enekTpobesnewi.
BupobHMK He Hece HiAKOI BiAMOBIAANbHOCTI 3a
HefOTPMMaHHA LMX MONOXeHb. B pasi CymHiBiB
3BepTanTech [0 KBanithikoBaHOro mepcoHany AnA
[LieTanbHoi nepeBipku Baluoro enekTpoobnaaHaHHs.

® [lepen niaKnio4eHHAM Npunany NepecsifYMTHC, WO
faHi po3nisHaBanbHOI €TUKETKMN BianoBifawTb
xapakTepuctukam enektpomepexi ([us. posain “5.
TexHiyHi xapakTepucTukn”)
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Mpu KOpMCTyBaHHi 6yab-AKMM enekTponpunaaom

no-rpumyuTer HaCTYMHUX OCHOBHMWX NpaBuUn:

He TopkaTtu npunapn sonorumu abo MOKpUMM
pykamu.

* He BukopucToByBaTtu anapart 60COHIX.

® He TArHyTW 3a WHYpP XWBNEHHA ANA TOro, Wwob
BVUMKHYTW BUNKY 3 PO3ETKMU.

® He BMCTaBnATW npunag nig it atMocgepHux
areHTiB (4oL, CoHUe i T.4.)

® He fo3BONANTE KOPUCTYBATUCH AYXOBKOK AITAM
6e3 HarnAgy Ta HeaieafaTHUM ocobam.

* [lepeA nepwum NigKNIOYEHHAM AYXOBKW,
[OOUINbHO HarpiTy ii, 3aKpuUTy Ta MOPOXHIO, Mpu
Makc. TemnepaTypi 6nm3bko 1 rognHn AnA Toro,
wob BMBITPMBCA 3anax, xapakTepHui anAa
isonAuinHMX MaTepianis 3i cknosatu. [MpoBiTPUTK
npuMILLeHHA nig Yac uiei onepadvii.

® [ligyac Ta nicnAa KOPMCTYBaHHA CKNO ABEPLAT Ta
akcecyapy MOXYTb CUITbHO HarpiBaTunch, 4epes Lo
AiTU MOBMHHI 3HaxoAMTUCb Ha BiACTaHi Bif
[lyXOBKM.

e [ligTpumynTe OYXOBKY B YMCTOTI. 3anuwku ixi
MOXYTb CMIPUHMHUTI PUSKK NOXKEXKI.

® He BMKOPWCTOBYWTE BUKMIOYEHY OYyXOBKY ANA
36epiraHHA Ki Ta HanoiB. B pasi MMMOBIfIbHOTO
NiAKMIOYEHHA Lie MOXE CPUYMHUTY 36UTKKN abo
MOXeXxy.

® fAkwo Bu kopucTyeTecb pO3eTKOK Nopyy 3
[YXOBKOIO, NEPECBiA4UTHC, LLO LLIHYPY XXNBIIEHHA
iHWKX nobyToBumX npunagis, wo
BVIKOPUCTOBYIOTbCA, HE TOPKalOTb AYXOBKY Ta
3HaxXo4ATbCA Ha BiACTaHI Bif il HArpiTUX YacTuH.

® [licnA KOPUCTYBaHHA AyXOBKOI NEpPecBiAYnNTHCh,
L0 BCi pyYKM ynpasniHHA 3HaxX04ATLCA B NO3uLi
“BukniodeHo’; a“0” py4yku BignoBigae cumBony
“®” Ha naHeni ynpasniHHA.

* [lepen 6ynb-AKOKO OMepauietd CTOCOBHO YMCTKM
YM TEXHIYHOro AornAAdy, BiAKMOYUTM anapat 3
MepeXxXi eneKTPOXXUBIEHHA.

® VY pasi nonomku abo/Tta noraHoi poboTu,
BUKMIOYNTN AYXOBKY Ta BUMKHYTU LWWHYpP
XKMBMEHHA 3 PO3eTKN. He peMoHTynTe OyXOBKY
cami. KoxkHui peMoHT abo Hanagka MOBUHHI
BMKOHYBaTWCb 3 MAKCUMaIIbHOIO PETENbHICTIO i
TiNbKW KBanicikoBaHUM nepcoHanom. Pagmmo
3BEPHYTUCH [I0 HALLIOTO CepBIC-LIEHTPY, BKa3aBLUn
BWJ NMOMOMKM Ta Mofenb Balioi 4yxoBKu.

* AKkwo Bu He KOPUCTYETECH AyXOBKOIO TpUBaNuM
Yac abo X B3arani He byaeTe Heto KOpUCTyBaTUCh,
npvnag noBuHeH 6yTv HenpuaaTHUM AnA poboTy,
TO6TO HEOOXiAHO BUNYHYUTK Ti akcecyapu, AKi
MOXYTb NPEeACTaBNATN NOTEHUiHE AXepeno
Hebesnekun AnA AiTen nig vac ixHix irp:

®  LUHYP XXVBMEHHA,;

BiporiaHi cuctemy 6r10KyBaHHA ABEPUAT OyXOBKU;
POXEH.
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2.0NMNC NPUNAAQY: NAHEJNb YIMPABJIIHHA

o®

Py4yku ynpaBniHHA:

1) Pyyka TepmocTara \ nepemunkaya;

2) Tawmep 60°;

3) YepBoHUMn iHonkartop BKJIIOUYEHHA
TaHreHuiasIbHOro BEHTUNATOPA OXOMNOXKEHHS.

Pyuka TepmocTtaTta\nepemukadya (1)

[MoBepTaoumn pyyky NpoTy rOAVHHWKOBOI CTPINKMN
MOXHa BMOpaTW HacTynHi pyHKLUi:

0 = [lyxOBKa He BKJIOYEH3,;

Big

win' o = 3HAYEHHA Pi3HUX Temnepartyp ( obepTaTu

“Maxi”

PY4Ky NPOTU TOAVHHWUKOBOI CTPINKW);

= BKJIIOYEHHA NafibHUKa rasoBoro rpunA
abo BKJIIOYEHHA HarpiBanbHOro
efleMeHTa rpunAa + poxeH (obepTatn
PYYKY 3@ FOAMHHWMKOBOIO CTPINKOLO).

MpuMmiTKa: OCBITNEHHA AYXOBKU BKIOYaETbCA
Ta CBiTUTbCA npu O6yAb-AKiA GYHKUIT
NPUroTyBaHHA.

Tanmep (2)

Llo6 3aBecTu wuein akcecyap, NOBEPHYTU
BiANOBIAHY py4YKy Ha noBHMN o06epT 3a
rOAMHHMKOBOI CTpiNnkoto. Bigpasy nicnAa uboro
NMOBEPHYTW Py4yKy y 3BOPOTHOMY HanpAMKy Ta
BCTAHOBUTU ii Ha MO3HauyKy 6axaHoro 4acy
npurotyBaHHA y xBunuHax. o 3akiHYeHHi
BMOpPAHOro 4acy JNyHae akyCTUYHWIA curHarn.

YepBoHui iHgukaTtop (3)

AKWO CBITUTBCA, Lle 03HaYae, WO TaHreHuianbHui
BEHTUNATOP OXONOAXXEeHHA BKIHO4YeHO.

1)
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2. CTPYKTYPA TA AKCECYAPU AOYXOBKWU

3aranbHa iHcopmauifa

Huxye HaBOAWMO OCHOBHI XapakTepucTWKW nmpunagy

Ta KOMMNeKTy akcecyapis [AnA 3abeaneveHHA

npasunibHOI Ta 6e3neyHoi ekcnnyatauii  [yXOoBKM.

1. ABTOMaTUYHE eIeKTpUYHE 3anantoBaHHA NanbHUKIB.

[inA UbOro AOCTATHBO HATUCHYTW Ha Py4Ky AYXOBKW.

SANANIOBAHHA MOBWHHO BIOBYBATUCH TINbKN

3 BIOYNHEHUMW OBEPLIATAMW OYXOBKW.

2. TaHreHUianbHWUA BEHTUNATOP OXONOMKEHHA.

Llen npucTpiin oxonopxye naHenb ynpaBniHHA, Py4KK,

Py4YKy QOBEpUAT [AYXOBKM Ta €NeKTPOKOMMOHEHTH.

BeHTUNATOp BKMIOYAETBCA ABTOMATWMYHO AK Mif Yac

MPUroTyBaHHA y AyXOBL, TaK i MiA Yac NpUroTyBaHHA

3 eneKTporpunem ( BUHATOK - ra3oBuin rpunb ). lMicnA

BK/MIOYEHHA BEHTUNATOpA 3acBiYyETbCA 4YEpPBOHWN

iHamkatop. MPWU_BIACYTHOCTI ENEKTPOEHEPTII

OYXOBKOKO HE KOPUCTYBATUCA.

3. 06bmexxyBay Temnepatypu abo TepmocTar Gesnekw.

MpnBoOaMTLCA B A0 BCAKWA pas, KoM BUXOAUTL 3

nagy OCHOBHMA ra3oBUi TepmocTar. [licnA uUboro

NPUCTPIN ra3-koHTponio ( Tepmonapa 6e3neku ) 6rokye

nopayy rasy i, TakuM 4YuHOM, 3anobirae neperpisy

DYXOBKW. TaKOX Lie NpUCTPIli CnpauboBye Y BUNaAKy

MONMOMKW TaHreHUianbHOro BEHTUNATOPA OXONMOMXKEHHSA,

Konu TemnepaTypa [yXOBKW MiABULLYETHCA.

4. ABTOMATUYHUIA €NEKTPUYHUIA TEPMOCTAT ANA eNeKTPOrpuns.

KoHTponioe Temnepatypy enekTporpuns.

YMOXNMBAIOE NPUIOTYBaHHA 3 3aKPUTUMW ABEPLIATAMM.

MpumiTka: He HamaraWTecA BiAPEMOHTYBaTH

NONIOMKN [YXOBKU CaMi.

Y nogibHomy Bunagky cnig BigKNOYMTU npunag

Ta 3BEPHYTUCb [0 CEPBICHOrO LIEHTPY.

CTiHKM [yx0BKV MpeAcTaBnAloTb coboto nasw ( puc.t),

Tak 3BaHi CXiAui, Ha AKMX MOXHA PO3MICTUTU HACTYMHi

akcecyap (puc.2):

® 2a-pewitka ayxoBku (G);

e 2b - emanboBaHui nuct (V) abo nigHoc
OYXOBKW - BUKOPUCTOBYBATU TiflbkM Mif 4ac
NPUroTyBaHHA 3 rpunem;

e 2c - anomiHieBa copma (T) - 4OAATKOBO;

® 2d- Tpymay poxHa (A) + poxeH (S) + BUAENKK
(F) + pydka (M) - popatkoso.

MpumiTka: koMNnekTauia Ta KinbKicTb akcecyapis

3anexwuTb Big moaeni.
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3. IHCTPYKUII ONnA KOPWUCTYBAYA: EKCMNYATALIA

NPABUNA BE3MNEKU

HE KOPUCTYBATUCA [OYXOBKOIO VY
PA3l BIAKJIIOYEHHA EJIEKTPOEHEPTII

e He sanuwaiTe 6e3 HarnAay BKIOYeHY

[YXOBKY

e [nA BIAKPUTTA [AOBEpPUAT AYXOBKMU
KOpPUCTYynNTECHb 3aBXnamn py4Koto
LeHTpanbHOi YacTuUHU

e He xBunontecAa, AKWO nig 4ac

npuroTyBaHHA 3”ABUTbLCA KOHAEHCAT Ha
ABepuATaxX Ta BHYTPIWHIX CTiHKaXxX
OYXOBKMW. Lle He BNNnBae Ha
PYHKUIOHYBaAHHA OYXOBKMU.

e Konu BigkpnBaeTbCcA AyxoBKa, 6yabTe
YBa>XHUMU CTOCOBHO BUXOAY KWUMNAAYOI
napu.

e KopucTtyntecb pykaBumykamum ana Toro,
wo6b noctaBuTuU abo BUUHATK nocyn 3
[YXOBKMN

e Konu Bu ctaBute abo BUiMaeTe cTpaBu 3
OYXOBKMW, MNepecBifYnTNCh, WO npunpasu
He nepenuBalwTbCA Ha AHO AYXOBKMW B
3HAYHIN KiNbKOCTI (Macno, >xxupu, AKi npu
nepeHarpiBaHHi MOXYTb NTerko 3aNHATUCH)

® BukopucTtoBynTe TEPMOCTINKWUIA Mocya,
AKWIN MOXe BUTpMMaTW TemnepaTypwu
TepmocTaTta.

e T[lig 4ac npuroTyBaHHA, WOO6 YHUKHYTH
HeraTMBHWX pe3ynbTaTiB, HAaCTINHO
PEKOMEHAYEMO He HakKpuBaTu 4YepiHb
OYXOBKW Ta pPeWwiTKN nuctamm 3 antoMiHito
(bonbrot) abo X iHWKUMKU MaTepianamu.

e [lig yac npurotyBaHHA Mm”’Aca Ha rpuni
3aBXAW BUKOPUCTOBYNTE eMaiboOBaHUM
NNCT AnA 36UpaHHA COKY.

YBara: ig yac abo nicnAa po6oTu oyxosKu,
cknAHa wnba ABepuUAT Ta akcecyapwu
MOXYTb CUMbHO HarpiBaTucA, OTOX AiTu
MOBWHHI 3HAXoAMTUCb Ha BiACTaHi BifA
anapara.

e [licnAa 3aKiH4YeHHA NPUroTyBaHHA
nepecBifYNTUCH, WO BCi PyYKU ynNpaBniHHA
3Haxo4ATbCA B NOMOXEHHI “BukniovyeHo”

BAXJINBO!!! MNip 4ac kKopucTyBaHHA
AYXOBKOK Ta (yHKUielo rpunb AsepuArta
AYXOBKU MNOBWHHI O6yTU 3a4yuMHEHUMU.

BUHATOK - BMKOpPUCTaAHHA ra3oBOro
nanbHUKa rpunAa ( AMB. BianoBigHi
iHCTPYKLUii).

Mig 4yac ekcnnyartauii rasoBoi NAUTU 4K
AYXOBKW y NpPUMIilleHHi, ie BOHa yCcTaHOBNEHa,
BUAINAETbCA TEnno Ta sonora.

Yepe3 ue noTpibHO 3abesneuntn pOobpe
NPOBITPIOBAHHA MNPUMIlleHHA, 3anuwalym
BiAKPUTMMKN OTBOPU AJ1A MPUPOAHOI BEHTUNALI
(pvc.11) Ta BUKOPUCTOBYIOUM MeXaHiYHi BiAMOBiAHi
NPUCTPOI ( BUTAXKMN, ENEKTPOBEHTUNATOP - prc.12
i puc. 13). IHTeHcuBHa Ta TpuBana ekcnnyatauifa
npunagy Moxe noTpebyBaTu [0AATKOBOI
BEHTUNALIi, Hanpuknaa: BiAKPUTOro BiKHA 4K
6inbw edeKTMBHOI pobOTU MeXaHiYHMX 3acobiB,
AKLWO Taki iCHYIOTb.

3 BK/NIIOYEHHAM MNafilbHUKa [YXOBKU Ta
eneKTporpunA, TakKoXx aBTOMaTU4YHO
BKJ1IOHAETbCA | BEHTUJIATOP OXOJNIOKEHHA :
npo ue CBiAYMTb IHAMKATOP 4EepPBOHOMO KOMbOpY
Ha nepefHin naHeni Ta BiAYYTHWIA MOTIK MOBITPA
MiXX BEpPXHbOIO YaCTUHOIO ABEPLAT Ta MNaHenso
ynpaBniHHA (puc. 3).

Y BuNagKy, KON Lboro NOTOKy MOBITPA Hema,
He BMKOPUCTOBYBaTW Mpunag Ta 3BepHYTUCb
AO CepBiCHOro LIEHTpY.

MepLue KopucTyBaHHA

[Ona Toro, wWob6 BMBITPMBCA XapaKTEpHU 3anax
i3onALiNHMX MaTepianie 3i CKNoBaTu, pPosirpiTv Npu
MaKkcuMarnbHi TemnepaTypi AyX0BKY, MOPOXHIO Ta
3aKpuTy, 6113bko 1-i roguHw. MNig Yyac uiei onepauii
He 3HaxoAMTUCh B MPUMILLIEHHI, @ MPOBITPUTM MOrO.
lMicnA 3akiHYeHHA NporpiBaHHA, anapaT NoBUHEH
OXOMOHYTK; NICAA LIbOro NOMUTU BHYTPILLIHIO YacTUHY
PO34YMHOM Tensoi BoAW 3 AeNiKaTHUM MOPOLUKOM.
Takox nepen BMKOPUCTOBYBAHHAM MOMWUTK BCi
akcecyapu (peLuiTka, MCT, CKOBOPOAA, POXKEH).
MNepen MUTTAM OYXOBKU, BiKNIOYNTK anaparT 3
MepeXi eNeKTPOXXUBNEHHA.
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3. IHCTPYKUII ANnA KOPWUCTYBAYA: EKCMNYATALIA

AK KopucCTyBaTUCA [AYXOBKOIO

ponoHyeMo HacTymHy iHdopmaLliio:

® CTOp.8 - OnMC PIBHNX TWUMIB MPUIOTYBaHHA;

® cTOp.9 - MPaKTUYHi MOpaau CTOCOBHO MPUrOTYBAHHA;

e cTop. 10 - TAbrmMuA MpUrOTyBaHb Yy AyXOBLi Ta Ha
rpuni.

[a3oBa AyxoBKa Ta rasoBuii rpuib

ABTOMaTM4YHE eneKTPUYHEe 3ananioBaHHA ManbHUKa
rpuna ( puc. 18- AC)

MicnAa BiAKPUTTA [ABEpPUAT [AYXOBKW, MOBEPHYTH
PyyKYy (1) 32 FOAMHHUKOBOIO CTPINIKOKO B MO3ULIO rpuib
Ta HatuUCHyTuM ii. ManbHUK aBTOMaTUYHO
3ananuTbeA.

ManbHUKN AOYXOBKU Ta rpuna OCHaLleHO
Tepmonapoto 6e3nekwu ( ra3-koHTponb ) (AuB.
puc. 16 i 18 - TC), To6T0 nicnA 3ananeHHA
TPpUMaTU HATUCHYTOK Py4yKy 6nusbko 15
CeKyHA. AKWoOo nicnA Uboro nanbHUK He
3ananuecA, BiANYCTUTU PYUKY, 3a4eKaTtu
npuHanMHi 1 XBUNUHY Ta 3HOBY MOBTOPUTK
Lo onepakdito.

Y pasi BunagkoBOro raciHHA mnanbHMUKa,
NOBEPHYTU PY4KY B MO3ULII0 BUKITHOHYEHO
Ta 3ayekaTu npuHauWmHi 1 xB. nepepg
NnoBTOPOM.

MpumiTka: 3ananioBaTu NanbHUKKU TiNbKU 3
BiAKPMTUMKM ABepLATaMU AYXOBKMU.

Akwo npu obGepTaHHi py4ykuM TepmocTaTa
BiAYyBaeTbCA YTPYAHEHHA, 3BepTantecb A0

Min 4ac KopuCTyBaHHA ra3oBUM NanbHUKOM
rpunAa pABepuATa AYXOBKM MOBUHHI 6yTH
BiguYMHeHumHK. LLlo6 yYHUKHYTM nopanblworo
nepeHarpiBaHHA Py4oK i KOMMOHEHTIB NOTPi6HO
BCTAHOBUTU 3aXUCHUIA KO3UPOK ( puc. 5).

CepBiCHOro LEHTPy AJIA Moro 3amiHuw.

ABTOMaTM4HE eneKTpUYHEe 3ananioBaHHA NanbHUKa
AyxoBKu ( puc.16 - AC)

MicnA BiAKPUTTA ABEPLAT, NOBEPHYTU PyuKY [yXOBKM
(1) NpoTW TrOAUHHMKOBOI CTPINKM B MO3ULi0
MakcumanbHoi Temnepatypu “Maxi” Ta HaTUCHYTM .
ManbHuK aBTOMaTU4HO 3ananuTbeA. MepesipuTn Yepes
oTBip“B” (pwc.4) HaABHICTb Nonym”A Ta BigperynoBaTm
noTPiGHY Temnepatypy.

MicnAa 3ananioBaHHA nafibHAKa [YXOBKMW,
3a/MWLIMTU BiAKPUTMMU ABepuATa AYXOBKWU
Ha 2-3 XBUJIUHMU.

MoTim M”AKO 3a4uMHUTW ABepuATa, Wob He
3racno nonmym”A, Ta 3advekatn 15 xB. nepeq
noyaTkom MpuUroTyBaHHA. TemnepaTtypa
perynioetbcA  6e3nocepefHbO  pyykor. Y
OyXOBLUi MOXHa rotyBatv Oyap-AKi CTpasu
(m”Aco, punba, xnib, niua, TOLO).

EnexTpuyHuii rpunb

BKnio4YeHHA eneKTpu4HOro rpund

MoBepHyT! pyuKy nyxosK“) 3a 32 TOMMHHWKOBOKO

cTpinkoio B moauiio rpunb 3.

Mpy Uil doyHKLi BKIKOYAETECA HarpiBaSIHUIA  ENEMEHT,

AKUA  po3noginAe Tenno 6e3nocepesHb0 Ha  CTpaBy.

EnekTpuyHnin  TepmocTaT-aBTOMAT  KOHTPOJIOE

Temneparypy.

Mg yac KOPUCTYBaHHA ENEKTPUYHUM rpunem, AsepuATa

[AYXOBKU MOBWHHI 6yTU 3a4MHEHUMK.

OKpiM NpUroTYBaHHA Ha Wi L0 GOyHKLIIO TaKOX MOXKHA

BWKOPVCTOBYBATW /1A NIErKOrO MiapyM”AHEHHA Y>Ke TOTOBUX

CTpaB.

[ve. Ha cTtop. 9 naparpad “MPAKTUYHI MOPAOM ONA

MPUrOTYBAHHA"

PoxxeH ( Tinbku B AeAKUX mopgensx ) (puc.6)

e Hanusutm M’Aco nTuui abo Oyob-AKe iHWe anA
CMaXeHHA Ha POXeH, 3aKpinuTu ioro ABoMa
BULENKaMU, MU LbOMY PIBHOMIPHO OT0 PO3MICTUBLLM
[NA YHUKHEHHA HaAMIpHVX 3ycurb MIKpPOOBUryHa.

e BcraHoBATM TpUMay poXHa B CXiaui 2, HA HBOrO
MOKNACTV POXEH, KiHELIb AKOrO BCTABUTM Y BIfMOBIAHY
MydpTy MikpoasuryHa (E).

e 3aBxXaM BWKOPWCTOBYMTE €eManboBaHWA NACT  AnA
30MpaHHA COKy, AK HasedeHo Y poaaini “MPAKTUYHI
MOPAON ON1A MPUIOTYBAHHA" Ha cTop. 9.

®  BigkpyTuTh i 3HATW PydKy pOXHa.

e 3ananuTi nasbHWK rpunA abo BKIKOHYUTY HarpiBabHAN
enemeHT rpunA. OJHOYACHO 3 BKITHOYEHHAM (hyHKLIT
PWIb aBTOMATUYHO MOYMHAE (PYHKLIOHYBATY i POXEH.

MpumiTka: cnip AOTPUMYBATUCh BiANOBIAHMX iIHCTPYKLN

no ekcnnyarauii Ta peKomeHpaLin.

Puc.4
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MPAKTWUYHI MOPAOWN OAJ1A NMPUTOTYBAHHA

3. IHCTPYKUIi ONnA KOPWUCTYBAYA: EKCMNYATALIA

AniomiHii - Le mMaTepian, IO NErko pyMHYETbCA Npy
NPAMOMY KOHTaKTi 3 OpraHiYHMMM KUCNOTaMu, AKi
BXOAATb [0 cKnafy npoayktie abo gopaloTbeA npu
NpUroTyBaHHi (OLIeT, TMMOH, TolLo). Yepes Le paaumo
He roTyBaTy cTpaBu 6e3nocepeaHbo Ha anioMiHiEBUX
4N emanboBaHUX  akcecyapax, a 3aBXAu
BMKOPUCTOBYBaTU niaxoAAwly ¢onbry.

TicTeuka Ta xnio:

Mepen npurotyBaHHAM TiCTEHOK abo xniba, nporpiTn
[YXOBKY NPUHaiMHi 15 XBUIWH.

[ia 4ac NpuUroTyBaHHA AyXoBKa NOBUHHA 6y TN 3aKPUTOLO,
TOMY LLO 30BHILLHE XOIOAHE MOBITPA MOXE 3aBaavTy
nigHIMaHHIo TicTa.

[MicnA 3aKiH4YeHHA NPUroTYBaHHA 3ANMLLUTIA BUMIYKY Y
BUKITIOYEHiI JyxoBLii Ha 10 XBUMVH.

He BukopucToByBaTH NIUCT 260 NigHOC eMalibOBaHMUiA,
LLIO € B KOMMEKTi, ANA BUMIHKK.

K BCTAHOBUTW, YM BUMiYKa Be roToBa? 3a 5 XBUMWH 10
3aKiHYeHHA Yacy NPUroTyBaHHA, MPOKOMNOTY AepeB”AHO0
3y60UNCTKOIO Camy BWUCOKY YacTUHy BUMiYKK. AKLLO
BUIHATA 3y604MCTKa Byie YMCTOI0,TO BUMiYKa roToBA.
fAkwo Buniuka “npucipae’ HactynHoro pasy
BMKOPWUCTOBYNTE MeHLWe PiaMHM abo MOHN3UTK
Temneparypy Ha 10 °C.

Akwo Bunivka 3aHaaTo cyxa. MpokonoTn 3y6oHMCTKO
(abo CipHMKOM) ManeHbKi OTBOPY Ta HanMTK 3BEepXy
TpileYKy (hPyKTOBOIO COKY abo ankoronbHOro Haroto.
HactynHoro pasy nigsuwmTin Temnepatypy Ha 10° C 1a
CKOPOTUT Yac NPUrOTYBaHHA.

AKLO BUNiYKa 3aHaATO TeMHa 3BepXy. HacTynHoro pasy
pO3MICTUTK ii HUXYe, 3MEeHWTTN TemnepaTypy Ta
36iMbLUMTY YaC MPUrOTYBAHHA.

AKLO BUNiYKa nigropae 3Bepxy. SHATW NiAropiny YacTuHy
Ta nocunaTy ii Lykpom, abo HamasaTu CMeTaHolo,
MapmMerniafoM, BepLUKamM1 ,KpemMom TOLLO...

AKio BMNiuKa 3aHaaTo TeMHa 3HW3Y. HacTynHoro pasy
PO3MICTUT ii BULLE Ta SMEHLLNTN TEMMepaTypy.

AKwo xnib yn TicTeyka 330BHi BUneyeHi gobpe, a
BCepe/ieHi - Hi. HacTynHoro pasy BUKOPUCTOBYBATM MEHLLE
PiAVHN, 3MEHWWTM TemnepaTypy Ta 36ifblWMTh Yac
MPUrOTYBaHHA.

AKLLO BUMiYKa He 3HIMaeTbCA 3 hopmu. BioainuTi BUMiHKy

3a,10MOMOTOHO HOXKA Bif, Kpato hOpMU, HAKPUTW if BOSIOT M
KYXOHHUM PYLLHVKOM Ta nepeBepHyT1 dhopmy. HacTynHoro
pasy pobpe 3MacTUTK hopMy i TakoX Hacunatu B Hei
TPILLKY MyKV ab0 NOTEPTHX CyXapiB.

AKWwo neynBo He BiAAINAETLCA BiA hopmu. 3HOBY
nocTaBuUTK ¢opMy B AyXOBKY Ha 5-10 XBUMMH , @ MoTiM
BiAAINUTY Ne4nBO nepes TUM, AK BOHO OXONOHE.
HacTynHoro pasy BUKOPWCTOBYIATE NACT [MIA BUMIHKM.

Mepuui cTpaBu:
L]

AKLWO Yac npuroTyBaHHA CTpaB nepesuLLye 40 XBUMWH,
BUKIIOYNTW AyX0BKY 3a 10 XBUIMH A0 3aKiHYEHHA
NPUrOTYBaHHA ANA BUKOPUCTAHHA 3a/MLLKOBOrO Tenna
(exoHoMiA eHeprii).

MeyeHa 6yne 6inbll COKOBUTOIO, AKLO FOTYETHCA B
3aKPUTOMY MOCYAI, Ta BirbLL CyXOH i XPYCTKOIO, AKLIO Y
BiIKPUTOMY.

Bine m”Aco, nTuuA Ta puba noTpedytoTb, B OCHOBHOMY,
cepenHix Temnepartyp (ao 200°C).

[inA NpUroTyBaHHA YepPBOHOrO M “ACa“ 3 KPOB” 10 MOTPI6HI
BYCOKi Temneparyp (noHag, 200°C) Ta mano yacy.

[nA oTpUMaHHA CMayHOi NeYeHi, HAYMHUTM M “ACO
crieLiAmu.

AKLLO NeyeHA xopcTka. HacTynHoro pasy po3m” AKLUMTA
M” ACO.

AKLWOo neyeHA 3aHafTO TeMHA 3BepXy abo 3HM3Y.
HacTynHoro pasy po3micTuTm ii Hux4e abo BuLle,
3MEHLLMTV TeMMepaTypy Ta 36inbLUMTY Yac MPUroTyBaHHA.

* AKLWO neveHA He npocMaxkeHa MOBHICTIO? Pospisaty i Ha

T'pw.
L]

LUMATKW, MOKNacTV Ha CKOBOPOZAY 3 BNACHUM COKOM Ta
[IOCMaXWTU.

nb:

3macTuti Ta apomaTmayBaTu NPOAYKTM nepep ix
NPUrOTYBaHHAM Ha rpurii.

3aBX/an BUKOPUCTOBYBATW eManboBaHuii INCT AnA
36MpaHHA COKY, AKWIA BUAINAETLCA MPW MPUrOTYBaHHI
M"ACHWX CTpaB. BCTaHOBWTM NIUCT Mif PeLLiTKO (puc.7)
ab0 > Ha [IHO [lyXOBKU (pyC. 6), AKLLO BUKOPVCTOBYETLCA
pOXeH. Hanutu Tpileykn Boau B NIUCT, AKa 3arobirae
3aliMaHHIO XXWVPIB Ta NoABi HEMPUEMHIX 3anaxiB Ta AyuMy.
[Mpu HaaMipHOMY BUMAPOBYBaHHI Mif, Yac MPUrOTyBaHHA
MOXHa LLie AONNTN BOAW.

IMepeBepHyTM CTPaBw, AK Npoiize 1/2 Yacy NpuUroTyBaHHA.
B pasi npurotyBaHHA XVIpHOI AOMALLHBOI MTUL (TycKa)
nprbM3Ho nicnA 1-i FoavHIM, NPOKOMOTY LLKIPY NiA Kpunamu
[LUNA BUXOZY XXVPY.
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3. IHCTPYKUII ANnA KOPWUCTYBAYA: EKCMNYATALIA

TabnuuA NpuroTysBaHHA CTpaB Y AyXOBLi

CtpaBu Bara | Mo3uuiA pewitku B Temnepa Yac npuroty Mpumit-
Kr LyX0BLi 3HU3Y Typa B °C BaHHA B XBUNIMHAX KU

M“aco
TenATuHa neveHA 1 1 220-230 120-140
Poct6ich 1 1 200-225 40-50
CBMHMHA NeYeHn 1 2 200-205 100-130
BapaHuHa neveHs 1 1 220-230 120-140
OuynHa
3aeup neveHn 1 2 210-230 50-60
dasaH neveHn 1 2 210-230 60-70 Kacr

f _ g pyna abo
Kypinka nedens 1 2 210-230 50-60 iHLA RoCYR Ha
[omalwuHa nTuua PeLiTKy AyXOBKU
Kypv neyeHs 1 1 210-230 80-90
IHAVK neyeHA 1 2 200-225 100-120
Kauka neyeHn 1 2 200-225 90-110
Pu6a
Pu6a neyeHsa 2 200 30-35
Pu6a TylwKosaHa 1 2 175 20-25
Crpasyt 3 MaKapOHHIMH
BUpoGamu, cnareTTi 2,5 1 210-225 60-75
TOLWO 2,5 1 210-225 60-75
Miuua 1 2 225-230 25-30
Xni6 1 2 200-205 30-35
ﬁg:#é(?"pc’ﬁ“ 1 190 15 et pnA BuniYkN
i ; 2 200 20 Ha peLuiTky

icouHe TicTo

Kekc 0,8 2 200 40-50 AyxoBku
TopTu
TopT 0,8 2 190 52 dopma Ha peLiTky
TopT copykToemii| 0.8 2 200 65 [yXOBKY
TopT LWOKONaAHNIA 0,8 2 200 45

[ani, npmBeneHi B Tabnuui (TemnepaTypu Ta 4Yac NPUroTyBaHHA) € IHAMKATUBHUMW, AKi HA OCHOBI PI3HUX KyniHApHWX
3BMYaIB MOXYTb 3MiHIOBATUCH.

Tabnuua npurotTyBaHHA AS1A rpunAa

CtpaBu Bara | MMo3auiA pewiTkn B AyXoBLi 3HU3Y Yac npuroty BaHHA B XBUNIMHAaX
KT 1 cTopoHa 2 cTopoHa
M”aco
BinbueHa 500 3 12 12
Bichurexc 150 3 5 5
MTuua (nonoswHa) 1000 3 25 25
Puba
®dopenb 420 3 10 10
Kamb6ana 200 3 10 10
Xni6
TocTn 3 2-3 2-3
PoxxeH(*)
| nruua | 1300 | 2 | 80-90

*(Tinbku B AeAKUX mopaenaAx)

[aHi, HaBeaeHi B Tabnuui(Temnepatypu Ta Yac NPUroTyBaHHA), € iHAMKATUBHUMU, AKi HA OCHOBI PI3HWX KyiHAPHMX 3BMYaiB
MOXYTb 3MiHIOBATUCL. 30KpeMa, NMpy NPUroTyBaHHI M‘Aca Ha rpuni Lii NOKa3HUKK 6arato B HOMY 3a5exaTb Bif, TOBLUMHN
M”Aca Ta NepCoHanbHOro CMaky.
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3. IHCTPYKUIl ONA KOPUCTYBAYA:YUCTKA TA JornAag

Mepep TuM, AK BUKOHaTh 6yab-AKy onepaLito
CTOCOBHO YUCTKU Ta AOrNAAY, BiAKNIOYUTHU
anapar 3 MepeXi eNeKTPOXXMBIIeHHA !
YBATA: InA 4MCTKU He KopucTyBaTUCA
naposum

30BHilIHA YacTUHa

BrKoHyBaTu YNCTKY M”AKOIO FaHYipKOIO, 3MOYEHOO
PO3YNMHOM MUITbHOI BOAM.

Hikonu He BuKopucToByBaTK abpasnBHi 3acobu Ta
Madynu i apomaTu4Hi PO3UYMHHMKM Ha NTaKOBaHWX
Ta Hepx(aBiroumx NOBEPXHAX.

BHyTpilUHA YacTMHa AYXOBKU

PapumMo 4McTUTU AYXOBKY MiCNA KOXHOro
BUKOPUCTaAHHA ANA TOro, wob YHUKHYTH
3anvLKiB NPUroTyBaHHA Ta XXupy abo uykpy, AKi
MOXYTb 3aWHATUCb MNPU HaCTyMHOMY
NPUroTyBaHHi Ta CNPUATU NOABI Hakunis abo
He3MUBAIOYUX MJIAM Ta HENPUEMHMX 3anaxis.

PekomeHayemMO MUTH e Tenny AyXOBKY MUMbHUM
PO34YMHOM BOAM, MiCnA 4Oro nNpomuTn Ta gobpe
BUCYLWUNTU CTiHKW. HiKonnM He BUKOpPMCTOBYBAaTU
Mayynm Ta abpasumBHi 3acobu. Takox 3aBXaun
NomMuITe BUKOPUCTaHI akcecyapu. He 3anuwante
Ha TpMBaNWNW 4Yac Ha emanboBaHWX MOBEPXHAX
3aMnWKKM OUuTy, KaBu, MOJIOKa, COJSIOHOI BOAM,
JIMMOHHOTO COKY, TOMaTHOi nacTu.

He o6npuckyBaTu abo He MUTU HarpiBanbHi
erieKTpoerieMeHT! Ta TepmMocTaT KUCITOTHUMMU
3acobamu (NpouyMTaTe yBaXKHO €TUKETKY
3acoby, AKuM Bu kopuctyetecb). BUpo6HUK He
BiAnoBigae 3a MOXJIUBi NOWKOAXKEHHA,
CNpPUYMHEHI HENPaBUIbHOIO YUCTKOIO.

OnopAmKEHHA NMepeAHbOi YaCTUHU AYXOBKM.

lMpoknapgka nepeaHbOi YaCTUHU [YXOBKW

3abesneyye repMeTUYHICTb PO6OTH i, TAaKUM YMHOM,

rapaHTye npaBusibHe (PYHKLIOHYBaHHA OYyXOBKW.

[na i YncTkm pagmmo:

® He BUKOpUCTOBYBaTu abpasvBHi 3acobu;

® MepioanYHO MepeBipATM TEXHIYHUWA CTaH
OnopAaXKEHHA.

AKwWwo onopApXeHHA (Npokflagka) ctae
XopcTKolo abo > BuAwno 3 napy,
3BepTanTech A0 HAWGNUXKYOro cepBic-LeHTpY.
He kopucTyiiTecb AyXOBKOIO 3 MOLIKOAKEHUM
ONMOPAMAKEHHAM.

3amiHa namno4Yku AyxoBKuU

YBATA! MNepen 3amiHOIO Namnoyvku
BiA’eaHaTu obnagHaHHA BiA enekTpomepexi

AKLLO HEObXiAHO 3amiHUTK TaMMoYKy AYXOBKM (L), BOHa
MOBMHHA MaT¥ HacTynHi xapakTepuctuku: 15BT - 230B
- 50y - E14 i 6yTn XapocCTilkow [0 BUCOKUX
Temnepatyp (300°C).

BUKPYTWUTW MPOTW FOAVHHWUKOBOI CTPINKN 3aXMCHUI
cknAaHui  koBnak (C) Ta 3aMiHUTM NaMMnoyKy;
BCTAHOBUTM KOBMakK Ha Micle: BKNacTu nasv B
KpiNnneHHA Ta 3akpyTuTM KoBMak 3a
rOONHHUKOBOIO CTPINIKOHO.
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4. LLllo po6uTK, AKLLO He NpaLioe -

[enAki Henonaaku po6oTK AyXOBKM 3aneXaTb Bif NPOCTUX onepalii no agornAaay abo > Npo HMX
npocTo 3abyBaloTb, i BOHU MOXYTb 6yTKU nerko BupilweHi 6e3 gonomoru cnedianicra.

Mpo6nema BupileHHA

[lyxoBKa He npatyoe ® [lepecCBiAYMTUCH, WO PYYKN YynpaBfiHHA
3HaxoAATbCA B MOMOXEHHI ANA NPUroTyBaHHA .
MoBTopWTU onepauii HaBeaeHi B IHCTPYKLUIi AnA
KopucTyBava.

® [lepeBipuTK cTaH 3anobixHuUKIB 6e3nekun
enekTpoobnaaHaHHA. AKLLO Mae MicLe NooMKa,
3BepTanTech A0 KBanihikoBaHOro enekTpuka.

He cBiTMTbCA BHYTPILLHA NamMnoyka AyX0BKU ® BcTaHOBMTY PyyKy B MOMOXEHHA iHLLIOI (PyHKLIT

* [epecBiaYnTUCD, LLO faMnoyKka AyxoBku aobpe
BKpy4eHa

® 3amMiHWTV NamMmnoyKy, AKa BUIALLNA 3 Najy, Ha HOBY,
[OTPVMYIOHYUCH iHCTPYKUi Ha cTop.11

5. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKWU

MinimanbHi po3mipu otBopy | Bucota | 580 mm
ana séyaysaHHA (puc.10) | LvpuHa | 560 Mm
MnbuHa | 540 mm
BHyTpilWHi KOpUCHI Bucota | 299mm
pO3Mipu AyXOBKM WnpuHa | 425 mm
MnbuHa | 410 mm
06 “em | 52 gm®

MoTy>XHiCTb €NeKTPOKOMIMOHEHTIB

HasBa MoTyXHicTb, BT
HarpiBanbHuii enemeHT rpuna 1800
Jlamnoyka ayxoBku 15BT- E14 - T 300
MikpoasuryH poxHa 4
TaHreHuianbHWUiA BEHTUNATOP 18 -22
Lkyp xuienesta rasosol fyxoskin Tarasoororpuna | HO5 RR-F 3x0.75mm?
LHyp XwBneHH# rasosol AyXOBK 3 eNeKTPOrpIeN HO5 RR-F 3x 1 mm?

MNAJNIbHUKU OYXOBKWU TA rPUNA

MansHukm PoGounii TUCK  (CnioxusaHHA|  AiaveTp | MoTyxHicTb, MydTa perynioBaHHA
¢opcyHoK,Mm BT
HasBa mbap r\roq. | n\roa. MiH. [Makc. “X mm; 1\100 mm
7.| DyxoBka G30 bytaH 30 | 158 70 800 | 2000 MOBHICTIO 47
G20 Mpupopruit 13 169 108 800 | 1600 4(N)
8.| punb G30 byTaH 30 = = = = = =
G20 MpupogHuit 13 = = = = =
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6. IHCTPYKLII 3 YCTAHOBJIEHHA

TexHiuHa iHhopmauia

e [HCTpyKUii 3 yCTaHOBNIEHHA Ta TEXHI4YHOro
pornAany, HasepeHi B ubomy naparpadi,
NOBUHHIi BUKOHYBaTUCb BUKIIIOYHO
KBaniikoBaHMM nepcoHanom. BUpo6Huk He
BianoBipae 3a MoOXnuBi 36UTKM Ta
NowWKOAXKEHHA, 3anofiAHi pedyam ab6o
nepcoHam HenpaBWU/IbHUM YCTaHOBNIEHHAM

anapara.
e [lpuctpoi 6e3nekun Ta aBTOMaTUYHE
perynioBaHHA npunaais MOXYTb

moaudikyBaTUCh TiNnbku BUPOOGHMKOM abo
YNOBHOBa)XEHUM MOCTa4asibHUKOM.

* 3rigHO 3 HOPMaTUBHUMW  MNONIOXEHHAMMU
NJUTK MOBHICTIO ra3oBi Ta 3MillaHi MOXYTb
6yTn yctaHoBneHi Ak “knac 3” ( BbynoBaHi ).

e CrTiHKK, AKi npuMuKalTb abo oTouylTb
AYXOBKY, NOBMHHI BUTPUMYBaTU HaABUCOKY
Temnepatypy = 65 K. BiporigHi 60koBi
CTIHKM He MNOBMHHI BucTynatu no
BiiHOWIEHHIO [0 BOGYAOBaHOI AYXOBKM.

e [lnuTU nNOBHICTIO ra3oBi Ta 3MmilaHi
NOBWHHI ycTaHOB/IOBaTUCb Ta
hyHKUiOHyBaTW TiNbKU Y NPUMILLEHHI, WO
MOCTINHO NMPOBITPIETHLCA.

e Len npunag He 3B”A3aHUA 3 NPUCTPOEM
eBaKyauii npoaykKTiB ropiHHA.Tomy BiH mae

6yTHn ycTaHOBNEHUM 3rigHo 3
BUlleHaBeAeHUMU npaBunamu. Ocobnusy
yBary notpibHo 3BEpPHYTH Ha

BMKOPMUCTaHHA HWKYe3a3Ha4eHUX anaparis,
wo 3abesneyvyoTb [O06pPY BEHTUNALI.

BeHTuUnAUiA npumileHHA

[nA npaBunbHOro PyHKLUIOHYBaHHA OYXOBKW Chif,
BCTAHOBUTU i Yy NpuUMilLeHHi, Ake 6 noCTiHO
BEHTUNtOBAasoOCA.

06”em HeobxigHOro MoBITPA, WO BUMaraeTbcA
npaBunamv npu 3BMYANHOMY TOPiIHHI rasy Ao
BEHTUNALUIT NPUMILLEHHA, HE MOXe OyTn MeHL
HiXX 20 Ky6.M. [pMpoaHNn NOTIK MOBITPA NMOBUHEH
MOCTINHO HAAXOAUTU MPAMUM  LUAAXOM 4Yepe3
BEHTUMALUINHI OTBOPWM Yy CTiHax, WO BUXOOATb
Ha30BHi i MaloTb MiHiManbHWUin nepepi3 = 100 KB.
cm. (puc.11). Lli oTBopu cnif BMKOHATM Takum
YMHOM, WO6 iX 6yno HEMOXIMBO 3aKpUTW.

[l03BONAETBCA TAKOX KOPUCTYBATUCA LUTYYHOMO
BEHTUNAUIEIO 3 NPUMILLEHHA, WO 3HaxX0AuTbeA
pAOOM, 3 CyBOPMM [OOTPUMAHHAM [Lil0YUX HOPM.

Po3miwyBaHHA Ta npoBiTPIOBaHHA

[a3o0Bi npunagy AnA NpUroTyBaHHA CTPaB MOBWUHHI
3aBXAW BWBOAMUTM MNPOAYKTM TOPiHHA 3a
[OMNOMOrol0 BUTAXKK, MOB”A3aHOI 3 AVMOXOAOM,
abo p[umMoOBOI Tpybw, WO BUXOAUTb Ha30BHI
(puc.12). AKWo Takoi MOXMMBOCTI HeMmae,
[OMYyCKaeTbCA BUKOPUCTAHHA BEHTUNATOPA, AKWIA
po3miwyeTbcA 6inA BiKHA 4YM Ha CTiHI Takum
YMHOM, WO6 BUXOAMB HA30BHI; HUM MNOTPIGHO
KOpUCTyBaTUCb BOAHOYAC i3 npunagom (puc.13),
npyv uboMy cCfif A[AOTPMMYyBaTUCb nNpaBun
CTOCOBHO BeHTWnALii, nepeagbadeHnx Airoynmmn
HopMamu.

‘MiHIManbHUA nepepi3 OTBOPY ANA HaAXoAXeHHA noBiTpA = 100kB.CM
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6. IHCTPYKUII 3

Po3nakyBaHHA npunaay

[MicnA 3HATTA 30BHILIHBOI YNAKOBKM Ta BHYTPILUHBOI

YNaKoBKW Pi3HNX YaCTUH Ta aKcecyapis, NEPECBIAYNTUC

B LiNICHOCTi AyXOBKW. B pasi cymHiBiB, HEe KOPUCTYATECH

anapaToMm Ta 3BepHiTbcA A0 Baworo npogasua abo

CEpBIC - LIHTY.

e [leAKi KOMMNOHEHTU AYXOBKM MaloTb NAacTU4HE
nokputTA. lMepen BMKOPUCTAHHAM AYXOBKM
0060B”A3KOBO 3HIMIiTb L& 3axucHe mokputTA. Lle
MOXHa 3pobuTI 3a AONOMOrOH0 fie3a abo LWNUbKU.

e He nepecTaBnATM anapar 3a [OMOMOrOK PyyKM
[BEpUAT.

He posBonaiiTe AiTAM rpaTUCb 3 KOMMOHEHTaMU
YyNaKoBKU (KapTOH, Mille4Ku, MonicTupon, LBAXM
TOLWO), TaK AIK BOHA € MOTEHLiNHUM [)Kepesniom
Heb6e3neku. CTOCOBHO  HaABKOJIMWHbLOFO
cepepoBulla, BCi MaTepianuM ynakoBKU €
€KOJIOr4HO YUCTUMMN Ta MOXYTb BYTM NOBTOPHO
nepepo6neHi (4acTMHM 3 gepeBa He 06poGNeEHi
XiMiYyHUMKU peyvoBUHamu; KapToH Ha 80-100%
BUPO6NEHO 3 BTOPUHHOI CUPOBUHU; KYNbKU
nonieTUNeHoBI , CTPIYKK 3 noninponineHy Ta iHwa
ynakoBKa 3 MoniCTUpony He MICTATb xnop-¢Top-
Byrneuto). Mpun noBTOpHiIA nepepobui Ta
BVIKOpVICTaHHi MOXHa 3€KOHOMMUTU 3Ha4YHYy
KinbKiCTb CMPOBWHM Ta 36epertTm HaBKONMILHE
cepepoBuule !

G140

YCTAHOBJIEHHA

B6byayBaHHA Ta 3aKpinJjieHHA AYXOBKMU
[lyxoBKy 6yno cnpoekToBaHO AnA BOydyBaHHA Y
BUCOKi ab0 HU3bKi Mebni, BUrOTOBNEHI 3 Aepesa
Ta namiHoBaHoro  nnactuka, ato X
6e3nocepeaHbo y LEernAHy Knagky.

Mpn ubOMy [OTPUMYWTECH HACTYMHOrO:

Knetoui pe4yoBuHU, AKi 3”€QHYI0Tb
NamiHOBaHWn NNacTUK 3 OCHOBOK MebniB,
MOBWHHI BUTPUMYBAaTN TeMnepaTypy He HuK4e
150°C gnAa Toro, Wob He 6yno po3KJetoBaHHA.

BukoHatn B mebnAx noTpibHWM oTBip AnA
BOyOyBaHHA AyXOBKMU, WO TaKoX 3abesneynTb
HopMasibHe MPOBITPIOBAHHA, AK MOKa3aHo Ha
pvc.10. AKLWO AyXOBKY YCTaHOBIIEHO Y BUCOKI
mebni, cnig 3abe3nevnT 3aXMCT  HUKHBOI
4acCTUHN, LI.|,06 YHUKHYTHU BMNnagKoBux
KOHTaKTiB 3 [HULLEM [yXOBKW, WO i 4ac
pobOTN CWUMBHO HarpiBaeTbcA. Taka 3axucHa
naHeslb He MOBWMHHA AEMOHTYBaTWUCb MPOCTO
Tak, 6e3 [0MOMOrn AKMXOCb iHCTPYMEHTIB.

3akpinuTn OyxoBKy A0 MebniB resuHTamu (V)
(pnc.14).
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6. IHCTPYKUII 3 YCTAHOBJIEHHA

MiaknioyeHHA Ao rasonpoBogy

Mepea nigknw4YeHHAM npunaay cnig
nepecBiAYUTUCD, WO AaHi po3ni3HaBaNbHOI
eTUKEeTKM Ha 3aAHin CTiHUi AyXOBKM
36iralotbcA 3 TUMM, WO IiCHYHOTb Yy
po3nopainbHin mepexi.

IHWa eTUKETKA MICTUTbL YMOBU perynioBaHHA
npunaay: TMN rasy Ta po6o4un TUCK.

MicnAa nipknioYyeHHA NOTPiIGHO nepeBipUTH
repmMeTuYHiCTb Yycix 3”efQHaHb, ANA 4oro
BUMKOPUCTOBYMITE TiNIbKU MUJIbHUA PO3YMH, i
HiKOJX - nonym”A.

lasoBa mycta Ha Bxogi
pi3sbbneHHA = 1\2 gronma.

NMOBUHHaA MaTH

AKwWwo ras pos3noginAeTbcA MO CcTauioHapHUX
Tpybax, noTpibHO nigknw4Yatn AOYXOBKY
6e3nocepeAHbO A0 rasornpoBoay:

® 3 [JOMOMOrol FHYYKOi Tpybu i3 HepxxasitoHoi
cTani Ha cTauioHapHi CTiHi, MakcumanbHa
[OBXWHa AKOI He MOoBMHHA nepesuyBatTn 2
MeTpK, 3 repMETUYHOIO MPOKNAAKOK 3riJHO
nitounx HopmatumeiB. llicnA  ycTaHOBNEHHA
nepecsigynTuCh, WO Tpyba He TopKaeTbeA
PYXnNMBMX YacTUH Mebnis, B AKi BOy#OBaHO
AYXOBKYy (Hanpuknag: wyxnAagu), abo He
nepekpyTunacs.

® 3 [0MOMOroK >OPCTKOI MeTanesoi Tpyowu,
ANA repMmeTmsaLlii AKOi MOXHa 3acToCcoByBaTU
KOHOMMIO pas3oM i3 crieuianbHO MacTUKO
abo TehnoOHOBOK CTPIYKOHO.

® 3 [J0MOMOrolo MigHOi Tpybu, AKa KpinutbcA
0O npunagy 4depes MyqTy.

Akwo ras cnoxmBaeTbcA GesnocepeaHbO 3
6anoHa, a >XWUBNEeHHA 34iNCHIETbCA 3
AOMOMOrolw perynAatopa TUCKY, AYXOBKY
noTpibHO nigknoyaTu:

® 3 [OMOMOrOK THYYKOi Tpybu i3 Hepxasito4oi
cTani Ha CTauioHapHin CTiHi, MakcumanbHa
[OBXWHa AKOI He MOBMHHA nepesuyBaTu 2
MeTpW, 3 FepMETUHHOIO MPOKNAAKOK 3riJHO
Aitoumx  HopmatwmeiB. llicnA ycTaHOBMNEHHA
nepecsigunTuCh, WO Tpyba He TopKaeTbeA

pyXnuBMX 4YacTWH MebniB, B AKi BOyAOBaHO
AYXOBKYy (Hanpuknapg: wyxnAagun), abo He
nepekpyTunacb. [Jo rHy4koi Tpybu paaumo
npuvegHaTu creuianbHuin apantep, Wob
3a6e3neynTn 3”€dHaHHA Tpumada rymu
perynATopa TUCKY, AKUA 3MOHTOBAHO Ha
6anoHi.

YBara!! BukoHatu nigKNK4YeHHA,
Hamaralw4mMcb YHUKHYTHU 6yab-AKUX
Harpy>XeHb Y4 NepeHaBaHTa)XeHb npunaay.

G140



6. IHCTPYKUII 3 YCTAHOBJIEHHA

EneKpru-le ﬂiﬂKnIO‘IeHHFl

EnekTpuyHe nigkn4YeHHA noTpibHO
BMKOHYBaTU BignoBigHO A0 Ailo4MX npaBun
Ta HOPMaTUBHUX MOJIOXKEHb CTOCOBHO
efieKTpobesneKku.

I'Iepe.q NiaKJII04YeHHAM I'IepecBi.CI,‘-WITVICb, wo:

e EnekTpuyHe HaBaHTaXeHHA Baworo
obnagHaHHA Ta po3eToK Bignosifgae
NMOTY>XHOCTI npunaay, Wo HasBedeHa Ha
posni3HaBasnbHii eTUKeTui [OyXOBKM Ta B
KHUKeYLi IHCTPYKLUii.

e PoseTtka abo enektpoobrafHaHHA MalTb
epeKTUBHE 3a3eMfieHHA 3rigHo  Aito4nx
HOPMATUBHUX MOMIOXKEHb. 3a HegoTPUMaHHA
Lmx npasun BupobHuk HiAKOI
BiONOBIfANLHOCTI He Hece.

NigknioyeHHA [0 enekTpomepexi 3a
[OMOMOrol0 Po3eTKM:

* [lpvepHatn OO WHypa XWBMIEHHA, AKLO HEMae
B KOMMJEKTI, WTencenbHy BWUIKY BiAMOBiAHO
no HaBaHTaXeHHA, BKa3aHoro Ha
po3ni3HaBasbHI eTukeTLi. 3”egHaT NpoBoau,
OOTPUMYIOYUCH HWXKYEHaBEeAeHOI Cxemu, Npu
ubomy cnin nam”’ATaTtv, Wo
3a3emoBafibHUMA MpPOBiA MNOBUHEH 6yTu
[OBLUIMM 3a iHLi:

BbykBa L (cha3a) - nposin KOpuuHEBUN;
Byksa N (Hynb) - nposig rony6uiu;
3azemnenna © - NpOBIif 3eNEHO-KOBTHIA.

e LIHyp XVBNEHHA NOBUHEH OyTW PO3MILLEHUI
TakMM YMHOM, W06 B >KOAHOMY Micui He
neperpisaecA o Temneparypu = 75K.

e [lnA nigKMNYeHHA He BUKOPUCTOBYMNTE
ajanTepu, NoaoBXyBadi i Take iHLWe, LWo MoXxe
CMPUYNHUTH NOLWKOAXKEHHA
enekTpoobnagHaHHA BHacnigok
neperpisaHHA.

® [lpunag noBMHEH 6yTW PO3MILLEHUNA TakKuUM
4YMHOM, WO6 BWNKa LWHYpa >XUBMEHHA 6yna

NErkoAOCTYMHOM.
BesnocepefHe niaKnoYeHHA A0 eneKTpomepexi:
e BcTaHoBUTK Mi> npunaaom Ta

€NEeKTPOMEPEXXOIO HEMOMAPHUNA NepemMmnkad,
po3paxoBaHui Ha BiAMOBiAHE HaBaHTaXXeHHA
OYXOBKW, MiHiManbHa BiACTaHb Mi>K
KOHTaKTaMmy AKOro = 3 Mm.

e [lam’ATanTe, WO 3a3eMOBasIbHUN NPOBIA HE
NMOBMHEH MEpPeMMKaTUCb MepeMuKadvem.
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AK anbTepHaTuBa, eneKTpPoniAKIoYeHHA
MOXHa 3axXucTnTn 3 [0NoOMOrot
AndepeHuianbHOro nepemMmkadya BUCOKOI
YyTNUBOCTI.

Hanonaraemo Ha NiAKNOYEHHI
3a3eMioBasnibHOr0 NMPOBOAY 3€JIEHO-XXOBTOro
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6. IHCTPYKUII 3

PerynioBaHHA

e [lepen 6yab-AKUM perysioBaHHAM nig
yac yCTaHOBKM YW Yy BuUNapky
TpaHcdopmMaLin, BigKniouMTn npunag 3
MepeXi eneKTPOXKUBIIEHHA.

e [lo 3aKiH4eHHi perynioBaHHA 4K
Hanarog>XeHHsA BiporigHi micuna
oneyatyBaHHA MOBUHHI BUKOHYBaTUCb

cneuianicrom.

® PerynioBaHHA MiHIMyMy BMWKOHYETbCA
TiNbKM ANA nanbHUKIB, WO NpaulolTh
Ha G20 Ta G110, Toai X Ak AnAa
nanbHUKIB, WO npauoTs Ha G30 Ta
G31 rBMHT ponycky - “by-pass” noBuHeH
6yTu 3akpyyeHum pfo ynopy ( 3a

rOAVHHUKOBOIO CTPISIKOIO).

TepmocTat AyxoBKu (puc.15)

PeryntoBaHHA MiHIMyMy BUKOHYETBCA HACTYMHUM YYHOM:

®  3amanuTu nanbHWK AYXOBKMW, BCTAHOBMBLUM PY4KY
B nosauuito “Makcumym” | Ta 3ayekatut 6nmsbko 10
XB.

® [loBifbHO MOBEPHYTW Py4Ky B Mo3uuito “MiHiMym’,
3HATW i, BIAKPYTUTW NpaBUA TBUHT KpiNneHHA
TepmocTaTa Ta ManeHbKolo BUKpyTKoio (C) B 0TBOpi
(F) noBepHyTU rBUHT (V) 3a rOAMHHUKOBOK CTPINKOKO
AN1A 3MEHLIEHHA nonym”A, abo NPOTW FOAVHHUKOBOI
CTPiINKM AnA noro 36inblueHHA. Monym”a NoBUHHO

YCTAHOBJIEHHA

6yT KOPOTKMM ANA AOCATHEHHA edeKTUBHOro
“Minimymy”, cTabinbHUM  ANA  YHUKHEHHA
BMNAAKOBOrO raciHHA Ta CTIKUM [0 3BUYaNHUX
MaHeBpiB [BEpLAT AyXOBKMW.

ManbHUK pyxoBku (puc.16)

ManbHWK 3HaxoaMTbCcA Yy AHWWI AYXOBKW, i Mg Yac

poboT BiH MNOBMHEH 3aBxan 6yTM B 3aKpPUTOMYy

MONOXeHHI. [InA perynioBaHHA ra3oBoi CyMilli 3ananutu

nanbHWK Ta, cnocTepiraloym 6e3nocepefHbo 3a

nonym”aM, Bignyctutu reuHT (V) i noBepHyTM MydTy

(M) Tak, wob ii mosHayka Bignosigana reuHTy (V)

(puc.17):

- nosHayka“GPL’ mnA npunagis, Wo npauioloTb Ha
G30i G31;

- nosHayka “N” anAa npunagie, WO NpauoloTb Ha
G20i G110.

lMicnA perynioBaHHA PEKOMEHAYEMO 3aKpyTUTW TBUHT

(V) mo ynopy.

MopibHi perynioBaHHA BIANOBILAIOTb 3HAYeHHAM “X” B

Tabnuui Ha cTop.12.

ManbHuK rpuna (puc.18)

[nA perynioBaHHA ra3oBoi CyMilli 3anannT nanbHUK
Ta, cnocTepiraioyn 6e3nocepeHbo 3a  Monym’Am,
Bignyctutu reuHT (V) i nosepHytn MydTy (M), WwWob
oTpumaTy 3HayeHHA “X” , HaBefeHi B Tabnuui  Ha
cTop. 12. MNicnA perynioBaHHA PEKOMEHAYEMO
3akpyTut reuHT (V) Ao ymopy.
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6. IHCTPYKUII 3

BugosmiHeHHA

3amiHa ¢opcyHoK

ManbHUKM npusHayeHi anAa poboTn 3 pi3HUM
ra3om, AniA 4oro NOTPibHO BCTAHOBWUTM BiAMOBiAHI
OpPCYHKMN.

[OnAa 3amiHn OPCYHKU nanbHMKa [OyXOBKMU
noTpibHo ii 3HATW, BiaKpyTUBWKN BUHTK (V)
(puc.16). A Wwo6 3amiHUTU POPCYHKY rpuna, crig
ii pemoHTyBaTw, BiakpyTuswmn remHTK (P) (pnc.18).
[Ona 6inbw 3py4yHoi poboTu cneuianicTiB 3
YyCTaHOBMEHHA HaBoAMMO B Tabnuui Ha cTop.12
NOTY>XXHICTb NanbHWKIB, BUTpATU rasy, giameTp
opcyHOK Ta pobounn TUCK ANA Pi3HUMX Tunis
rasy.

MicnA BUKOHaAHHA BULLEeHaBeAeHOoi 3aMiHu
cneuwianict nNOBMHEH BigperynioBaTu
nanbHWKKU, AK OMNUCAHO Yy MomnepeaHix
naparpacax, npoBecTu onevyaTyBaHHA
BiporigHMx micub HanmagkKu Ta Hakneitm Ha
AYXOBKY €eTUKeTKY, 3aMiCTb iCHYl04O0i, 3
[AaHMMKU HOBOrO perysiloBaHHA rasy panAa
uboro npunagy. Lia eTukeTka € B KOMMNMEKTi.

YCTAHOBIJIEHHA

TexHiyHUK pornAap

Mepen npoBeaeHHAM 6yab-AKOi onepadii no
TexHiYHOMy gornAaay abo 3amiHi BiAKNOUMTH
npunag 3 mepexi raso- Ta
eNeKTPOXXUBIEHHA.

3amiHa TepmocTaTa (puc.19)
,D,!'IFl 3aMiHn TepMocCcTaTa BUKOHATU HaCTynHe:

[ictatn pyxoBKYy 3 i MiCLUE3HaxoOXeHHA,
BUKPYTUBLLN rBUHTY (V) (pnc.14);

3HATU pyyYKM, NOTATHYBLUKN X Ha cebe;

3HATM naHenb YynpasBfiHHA, BUKPYTUBLLK
rBuHTH (V) (puc.20);

[emoHTyBaTK 3axucHy kopobKy (S) (puc.21);

BukpyTutn ramku kpinneHHa (D) pamnn
>KUBMIEHHA Ta MPUCTPOIO Tepmonapu 6e3neku;

Biokpytutn reuHT (V) Ta 3HATM TepmocTart
(T);

PekomeHayemo npoBOAUTMN 3amiHy
npoknagku (G) KOXXHOro pasy, AK BUKOHYETLCA
3aMiHa TepmocTaTta, Wwob 3abesneynTu
ONTUMAnbHY repMETUYHICTb MiXK TepMOCTaTOM
Ta pammnoto.

G140
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6. IHCTPYKUII 3 YCTAHOBJIEHHA

3amiHa eneKTPUYHMX KOMMOHEHTIB

[nAa 3amiHM namnoyku [yXOBKW [AUB.
iHCTpYKUii Ha cTop. 11

OnAa pocTyny [0 iHWWMX eneKTPUYHUX
KOMMOHEHTIB MOTPI6HO AicTaTn AyxOBKYy 3 ii
MiCLIeNONOXEHHA, BUKPYTUBLUN TBUHTK (V)
(puc.14). MicnA ubOro MOXHa BMKOHATU 3aMiHy
KNeMHOI KOpO6KM Ta LHypa >XXMBMAEHHA
(puc.21).

Y pa3i 3amiHuM WHypa D>KUBJIEHHA
NiAKNAYMTU WHYP 3 BiANOBiAHUM
nepepi3om (aus. Tabnuuio Ha cTop. 12), npu
LUbOMY 3a3emMsioBanibHUA NPOBiA MOBUHEH
6ytm poBwum 3a ¢dasosi. Takox
AOTPUMYUTECb (HCTPYKUiA B naparpadi
“EneKTpuyHe MiaKIIo4YeHHA”

[OnA 3aMiHM [iHWKUX eneKTPOKOMMOHEHTIB
(HarpiBanbHUA eneMeHT rpunAa, NaTpoH,
reHepatop 3anantoBaHHA, obmexyBau
TemnepaTtypu, TaHreHuianbHWin BEeHTUNATOP,
MOTOPEAYKTOp, iHAMKATOp Ta nepeMuKady)
noTpibHO [AeMoHTyBaTh 3apHin 3axucT (Q),
KopobKy (S) Ta obwwmBky 3axucTy (A) (puc.21).

[nAa Toro, wob 3amiHuTK natpoH (P), noTpibHO
BUKPYTUTW CKMAHWA 3aXMCHWIA KOBMayoK i 3a
[O0MOMOroK0 BUKPYTKU HATUCHYTU Ha BEPXIBKU
6nokyBanbHUx Npy>xuHok (M) (puc. 9) Ta
BUAHATU NATPOH 3 NiYKK.

LLlo6 memoHTyBaTV naHenb ynpaBniHHA Chig
BigkpyTMTU rBUHTK (V) (pUc.20).
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7. TAPAHTIMHE OBCJ1YITOBYBAHHA

Hawa npoaykuia, nepen Tum, Ak 3anuwmntn pabpurky, byna sianarogxeHa ta sunpobysaHa KsanicikosaHnmM
Ta AOCBiAYEHMM NEPCOHANIoM 3 METOI 3abe3neyeHHs HanKpalmx pesynbTaTiB poboTy.

[MpoTArom rapaHTINHOrO TepMiHy ekcnnyartauii cnoxuBay Mae npaBo Ha 6es3onnaTHe TexHiyHe
obcnyroByBaHHA ToBapy. AKLLO NPOTArOM rapaHTiiHOTO TepMiHy TOBap eKcriiyaTyBaBCA 3 MOPYLUEHHAM
npasun ekcnnyartauii abo cnoxumead He AOTPUMYBABCA PeKOMeHAauin MNiAnpUEMCTBA, WO BUKOHYE
rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHA TOBapy, PEMOHT 3[INCHIOETLCA 3a PaxyHOK CroxuBada.

OpuriHanbHi 3an4acTvH/ Ta AOAATKOBI akcecyapy MOXXHa 3aMOBUTY Ta NPUAGATY TifIbKN B HALLMX CEPBICHNX
LieHTpax Ta YNoBHOBaXEHUX MarasunHax.

3 Lporo npmMBoAy PEKOMEHAYEMO 3aBX AN 3BEPTATUCA Y HaLl Hanbnvxyni LieHTp TexHivHoro
06cnyroByBaHHA, BKa3yO4n Npu LbOMY MapKy, TWM, CEPIiHWIA HOMEP Ta HECNPAaBHICTb, a TaKOX Moaenb
Bawworo yctatkyBaHHA. BignosigHa iHpopmauia BkazaHa Ha eTukeTui, AKy Bu 3HangeTe Ha 60KoBil
CTiHUi obnagHaHHA Ta B iHCTPYKLUii.

YBATA: HakneunTe L0 eTUKETKY BHU3Y, W06 ferko 3HanTu HeobxiagHy iHdopmauito.

MPOCTIP ANA ETUKETKW 3 AAHUMU NMPO OBJIAAHAHHA

G140
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A jelen utasitas csak azokra az orszagokra érvényes, amelyek azonosité szimbéluma az utasitas
fed6lapjan és a berendezésen talalhatd matrican szerepel.

A berendezést az alabbi eurdpai szabvanyoknak megfelelen tervezték és gyartottak:
EN 30-1-1, EN 30-2-1 és EN 437 + mddositasok (gaz)

EN 60 335-1 és EN 60 335-2-6 (elektromos) és a vonatkoz6é modositasok

A berendezés megfelel az aldbbi eurépai iranyelveknek:

CEE 73/23 + 93/68 az elektromos biztonsagra vonatkozéan (BT).

CEE 89/336 +92/31 + 93/68 az elektromagneses megfelelésségre vonatkozéan (EMC)
CEE 90/396 + 93/68 a gaz biztonsagra vonatkozoan.
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VEVOSZOLGALAT ES
POTALKATRESZEK

A berendezést szakemberek lUzemelték és
allitottak be mielétt az elhagyta a gyarat, azér,
hogy a legjobb szolgaltatast biztositsa.

A sziikséges javitast és bedllitast a legnagyobb
korultekintéssel eljaré6 szakember kell, hogy
végezze.

Ezért azt ajanljuk, hogy mindig forduljon az Onhéz
legkdzelebb esd vevészolgalatunkhoz, és kdzélje
a készulék gyartmanyat, tipusat eés gyartasi
szamat, valamint a probléma jellegét és az On
tulajdondban levé felszerelés tipusat. A
szikséges adatokat a készllék oldalara
felerdsitett és a kézikdnyvben elhelyezett adatlap
tartalmazza.

Megjegyzés: az adatlapot ragassza be az alabbi
helyre, hogy a sziikséges adatok mindig kéznél
legyenek.

Ezek az informaciok lehetévé teszik a szakember
szamara, hogy a megfelel§ alkatrészekkel
késziljon fel a javitdshoz és igy idében és
célzottan végezhesse azt el.

Az eredeti alkatrészek és a kiegésziték csak a
felhatalmazott Vev@szolgéalatnal és
viszonteladoknal taladlhatok meg.

TARTALOM

1. FONTOS TUDNIVALOK ES
FIGYELMEZTETESEK

2, 2. AKESZULEK BEMUTATASA
A kezelblap
A sUtétér kialakitasa és tartozékai
S.EHASZNALATI UTASITAS

Altalanos megjegyzések a biztonsagra vonatkozoan
Els6 hasznalatkor

A sité haszndlata

Gazst6 és gaz-grill

Elektromos grill

Nyarsforgatd (rendelhetd tartozék)
Gyakorlati tanacsok a sttéshez

Suitési tablazat

Grillezési tablazat

Tisztités és karbantartas

4.?MI ATEENDO, HA VALAMI NEM MUKODIK 12

5. MUSZAKI ADATOK

6. UZEMBE HELYEZESI UTASITASOK
Miszaki adatok
A sité behelyezése
Géazbekotés
Elektromos bekétés
Beallitas
Atalitas
Karbantartas

12

13
14
15
16
17
18
1819

AZ ADATLAP SZAMARA FENNTARTOTT HELY
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Készonjlik, hogy termékiinket valasztotta. Biztosak
vagyunk abban, hogy ez az Uj, modem, funkciondlis és
praktikus, a legjobb mindségl alapanyagokbol késziilt
berendezés maximalisan ki fogja elégiteni elvérésait.

Ennek az Uj berendezésnek a hasznélata egyszer, ennek
ellenére a beszerelés és belizemelés el6tt fontos, hogy
figyelmesen olvassa el a jelen kézikdnyvet, amely a
beszerelés, a hasznalat és a karbantartas biztonsagara
vonatkozd informéciokat tartalmaz. Orizziik meg a jelen
kézikdnyvet, hogy a jov8ben is tajékozddhassunk belSle.

A Gyart6 fenntartja a jogot, hogy termékein az alapveté
mikddesi és biztonsagi jellemzéket nem ront6 és altala
szikségesnek vagy hasznosnak itélt, illetve a felhasznéld
érdekeit szolgalé modositasokat elvégezze.

A Gyarto nem felel az esetlegesen a jelen kézikonyvben
szerepld pontatlansagokért, amelyek sajtohibabdl, vagy
masolési hibabdl szarmaznak.

Megjegyzés: a kézikdnyvben szerepld abrak csak iranyadd
jellegliek.

A 6. UTASITASOK A BESZERELEST VEGZO SZAKEMBER
SZAMARA” részben felsorolt beszerelési, bedllitési, atalakitasi
és karbantartasi miiveleteket kizérdlag szakember végezheti.

A berendezést csak arra a célra szabad hasznalni, amelyre
tervezték, vagyis hazi f6zésre. Ezért javasoljuk, hogy mindig a
legkdzelebbi Vevszolgalatunkhoz forduljanak, megadva a
markat, a modellt, a sorozatszamot, a tipusszamot, valamint a
felmertilt rendellenesség tipusat.

A gyart6t nem lehet felelésségre vonni a berendezés helytelen
belizemelésébdl, karbantartdsabdl, vagy hasznalatabol szamazo
anyagi karért és személyi sériilésért.

A Kiilsé csomagolds és a mozgoé alkatrészek belsé
csomagolasanak eltavolitasat kdvetden gy6zddjink meg rola,
hogy a berendezés teljes. Kétség esetén ne hasznaljuk a
berendezést, és forduljunk szakemberhez

A csomagoléanyagokat (papir, zacskok, expandalt polisztirol, ...)
gyemekektdl tavol kell tartani, mert veszélyforrast jelentenek. A
felhnasznalt 6sszes csomagoléanyag kdmyezetbarat és
Ujrahasznosthato.

A berendezés elekiromos biztonsaga csak akkor garantalt, ha
azt az elektromos biztonsagi el6irasoknak megfeleléen hatékony
foldberendezésre csatlakoztatjak. A gyartd semmilyen
feleldsseget nem vallal ezen el6irasok be nem tartésa esetén.
Ha kétség meril fel, bizzunk meg egy szakembert, hogy végezze
el a berendezés ellendrzését.

A berendezés bekotése elétt ellendrizzilk, hogy az adattabla
adatai megfelelnek-e az elektromos és gaz hélozati adatoknak
(lasd a “5. MUSZAKI JELLEMZOK” részt).

1. FONTOS TUDNIVALOK ES FIGYELMEZTETESEK

Bérmilyen elektromos felszerelés hasznalata néhany alapvetE®
szabdly betartasét koveteli meg, ezek az aldbbiak:

*

\izes, vagy nedves kézzel vagy labbal ne érjink hozza a
berendezéshez.

Mezitlab ne hasznéljuk a berendezést.
Adugdt ne a vezetéknél fogva hlizzuk ki a hélozati csatlakozobol.
Ne tegyiik ki a berendezést légkdri hatasoknak (eso, nap...)

Ne engedjik meg, hogy a berendezést gyerekek, vagy
fogyatékosok feltigyelet nélkiil hasznaljak.

A készlilék elsd alkalommal t6rténd hasznélata elétt ajanlatos
annak ajtajat becsukni és maximalis hdmeérsékleten kb. két oran
&t melegiteni, hogy eltavozzék az liveggyapot szigetelés okozta
jellegzetes szag. Ez alatt megfelel szelldztetésrdl kell
gondoskodni.

Mivel hasznalat kzben és utén az ajtd (ivegrésze és az elérhetd
egyéb alkatrészek atfordsodhatnak, igy a késztilék kzelébe
tilos gyermeket engedni.

Tartsa tisztan a késziléket. Az ételmaradékok tizveszélyt
jelentenek.

Tilos a kikapcsolt siit6t ételek vagy killonbdzd edények tarolasara
hasznalni: véletlen bekapcsolés esetén ugyanis ez a szokas
karok és balesetek forasa lehet.

Ha aberendezés kdzelében elektromos csatlakozot hasznélnak,
ellendrizzék, hogy az elektromos haztartasi felszerelések
vezetékei ne érienek hozza a berendezés ford részeihez és
azoktol kelld tavolsagban legyenek.

Aberendezés hasznalata utén ellendrizziik, hogy minden vezérld
kikapcsolt vagy zart allasban legyen, ellenérizzik, hogy a
kezelészew “0™-ja az el6lapon talalhatd “® “ szimbélumnak
megfelelé helyen legyen.

Minden tisztitasi, beallitasi, atalakitasi és karbantartasi mivelet
elétt le a késziiléket az elekiromos berendezésrél és a gaz
halozatrol.

Hiba és/vagy nem megfelelé miikodés esetén kapcsoljuk ki a
készilléket és az elekiromos berendezésrél és a gaz haldzatrél
és ne allitsuk at. Minden javitast és bedllitast a legnagyobb
korittekintéssel eljaré szakember kell, hogy végezzen. Ezért
javasoljuk, hogy a legkdzelebbi Vievészolgalatunkhoz forduljanak,
megadva a hibat és a készilék modelliét.

A hasznalaton kiviili, vagy mar nem hasznalt berendezést ki kell
iktatni, el kel rola tavolitani azokat a részeket, amelyek gyerekek
szamara veszélyforast jelentenek, mint példaul:

*

*

*

tapvezeték
a slitdajto reteszelésére szolgald rendszerek.
nyarsak.

Magat a késziiléket adja le egy hulladékgyjtében (ennek cime
a helyi 6nkoméanyzattdl tudhat6 meg).
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2. A KESZULEK BEMUTATASA: ELOLAP

A KEZELOLAP
1) Temosztatgomb/fékapcsold
2) Percszamlalé (60')

3) Atangencidlis hitéventilator bekapcsolasat mutato
piros jelzélampa

A termosztatgomb/fékapcsol6 feliratozasa (1.)
“0” = A suté kikapcsolt allapotban van

Min - =HO6mérsékletértékek (a gombnak az
O6ramutatéd jarasaval ellentétes iranyd
elforgatasaval)

= A grill gdzégd begyujtasa vagy a grill
flt6test + nyarsforgatd bekapcsolasa (a
gombnak az 6ramutatd jarasaval
megegyez0d iranyu elforgatasaval)

Megjegyzés: A siitd barmelyik funkci6 beallitasa
esetén bekapcsol és bekapcsolva marad.
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Percszamlalé (2.)

A percszamlalé a megfelel6 gombnak az
O6ramutatd jarasaval megegyezé iranyu teljes
elforgataséaval huzhaté fel. Ha ezt kovetben
ellentétes iranyban forgatja el a gombot, akkor
beallithatja a kivant sutési idétartamot (percben
kifejezve). Az igy beallitott id6tartam lejartara
hangjelzés figyelmeztet.

Piros jelz6lampa (3.)

Atangencialis hit6ventilator bekapcsolt allapotat
jelzi.

(1)
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2. AKESZULEK BEMUTATASA: A SUTOTER KIALAKITASA ES TARTOZEKAI

ALTALANOS BEMUTATAS

Az alabbiakban talalhaté a késziilék f6bb jellemzbinek és a
megbizhat6 és biztonsagos lUzemeltetést lehet6vé tevd
eszkdzoknek a révid bemutatésa:

1. Az égofejek automatikus elektromos szikragyujtasa. A
sitégomb megnyomasakor automatikusan szikrak
keletkeznek. A BEGYUJTAST CSAK NYITOTT SUTOAJTO
MELLETT SZABAD VEGEZNI!

2. Tangencidlis hiitdventilator. Feladata azt, hogy hiitse a
kezel6lapot, a gombokat, a sit6ajtd fogantyujat és az
elektromos alkatrészeket. Automatikusan lép miikédésbe a
s(ités, illetve az elektromos grillezés soran (kivétel: gaz-
grillezés), Mikddését a piros jelzélampa, mutatja.
ARAMSZUNET ESETEN TILOS A KESZULEK

HASZNALATA!

3. Homérsékletkorlatoz6 (biztonsagi termosztat). A gaz
fétermosztat meghibasodéasa esetén lép mikodésbe.
Bekapcsoldsa megszakitja a biztonsagi héelemet, elzarva igy
a gaz Utjat és megakadalyozva a készilék tulmelegedéseét.
Akkor is mikddésbe 1ép, ha a tangencidlis hiitéventilator
meghibdsod4sa esetén a sitd tulsagosan magas
hémérsékleten kezd tizemelni.

4, Automata elekiromos termosztét az elektromos grillhez. A
grill hémérsékletét szabalyozza. Mérsékli a siités erejét és
lehet6vé teszi a zart siit6ajto melletti grillezést.

Megjegyzés: Az esetleges meghibasodésokat ne prébalja
meg egyedil kijavitani, hanem forduljon az Onhoz legkézelebb
esd vevdszolgalathoz.

A stétérben kialakitott csatomakba (1. abra) lehet behelyezni
az alabbiakban felsorolt tartozékokat (2. &bra) :

*

2a - siitdracs (G)

* 2b - zomancozott zsifogd serpenyd (V) vagy talca - ezt csak
grillezésnél szabad hasznalni

2c - aluminium tepsi (T) - rendelhetd tartozék

* 2d-nyérstartd (A) +nyars (S) +villak (F) + gomb (M) - rendelhetd
tartozék

Megjegyzés: A késziilékhez adott tartozékok jellege és
mennyisége tipustdl fiiggben valtozik.
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3. HASZNALATI UTASITAS: UZEMELTETES

ALTALANOS MEGJEGYZESEK A BIZTONSAGRA
VONATKOZOAN

* ARAMSZUNET ESETEN NE HASZNALJA A
KESZULEKET!

*  Siités kdzben ne hagyja feliigyelet nélkill a készuléket!

*  Asiitéajté nyitasakor a fogantydt mindig annak kdzépsd
részén fogja meg! A kinyitott siitdajtora tilos tlzottan nagy
nyomast gyakorolni!

*  Neaggddjon, hasiités kézben para képzédik a sitd ajtajan
és belsd falan. Ez nem befolyasolja a siité miikodését.

* A sitajté nyitasakor vigyazzon, mert forr6 gézok
csapddhatnak ki!

* Az edények behelyezésekor és kivételekor hasznalion
védokeszty(it!

* Az ételek behelyezésekor vagy kivételekor lgyelien arra,
hogy a fliszerezésbél ne csepegjen le nagy mennyiség a
sitd aljara (a zsirok és olajok magas hdmérsékleten
kénnyen meggyulladhatnak).

* Olyan edényeket hasznaljon, amelyek birjak a
termosztatgombon feltiintetett h6mérsékleteket!

* A kellemetlenségek elkeriilése érdekében ne tegyen
aluféliat a sitd aljara vagy a racsokral

* A grillezés soran keletkezett hislé 6sszegyiijtéséhez
hasznélja mindig a zsirfogd serpenyét!

*  Akésziilék hasznalatat kdvetden Ugyelien arra, hogy az
Osszes kezel@szerv kikapcsolt, illetve lezart allapotban
legyen!

*  FIGYELEM!I!! Mivel hasznélat kdzben és utan az ajtd
livegrésze és az elérhetd egyéb alkatrészek
atforrésodhatnak, igy a készlilék kdzelébe tilos gyermeket
engedni!

* FONTOS!!!' A Sl"JTEST MINDIG ;ART SQTOAJTO
MELLETT KELL VEGEZNI, KIVEVE A GAZ-GRILL
EGOFEJ HASZNALATAT (LASD A VONATKOZO
UTASITASOKAT)!
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A gaziizem(i késziilékek Gzemeltetése kdzben hé és
péara keletkezik az adott helyiségben.

Fontos tehat gondoskodni az adott helyiség megfeleld
szell6zésérdl, a természetes szell6zést biztositd
nyilasok (11. &bra) esetleges elzarodasanak
megszintetésérél és a szell6z6berendezés
(elszivoberendezés vagy elektromos ventilator, 12. és
13. dbra) bekapcsolasaroél. A készilék intenziv és
hosszan tarté hasznalata esetén szilkségessé valhat
a potlolagos szellztetés (pl. ablaknyitas) vagy az
elszivéberendezés (ha van) magasabb fokozatra
allitasa.

A siit6-égéfej és az elektromos grill bekapcsolasakor
automatikusan elindul a hitéventilator; ennek a
bekapcsolasat az el6lapon elhelyezett piros jelz6lampa
kigyulladasa, valamint a sutéajto felsd része és az
elélap kdzotti zénaban (3. abra) érezhetd levegbaram
jelzi. Ha ez a levegbaram nem érzékelhetd, ne
hasznélja a késziiléket, hanem forduljon az Onhéz
legkdzelebb esd vevészolgalathoz.

ELSO HASZNALATKOR

Az Uveggyapot szigetelés okozta jellegzetes szag
megszintetése érdekében az elsé hasznalat
alkalmaval melegitse maximalis hémérsékleten a stt6t
- zart sut6ajté mellett - kb. egy oran at.

Ez alatt szell6ztesse a helyiséget, de ne tartozkodjon
ott.

Az id6 leteltével hagyja kihlIni a készlléket, majd
tisztitsa ki annak belsejét meleg vizzel és kimélé hatasu
tisztitoszemel. Hasznalat elétt az dsszes tisztitsa meg
az 6sszes tartozékot is (racs, tepsi, zsirfogo serpenyé,
nyars, stb.).

Tisztitas el6tt aramtalanitsa a késziléket!
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3. HASZNALATI UTASITAS: UZEMELTETES

A SUTO HASZNALATA
Vazlatos tartalom:

8. oldal: az egyes sltésfajtak dsszefoglalo leirasa.

* 9. oldal: az optimalis eredmények elérését szolgald
gyakorlati tanacsok.

*10. oldal: sttési és grillezési tablazatok
GAZSUTO ES GAZ-GRILL

A grill-ég6fej automatikus elektromos szikragydjtasa (lasd a
18. abrat (AC))

A siitajto kinyitaséat kdvetben forgassa el a siitd gombjat ((E3))
az dramutato jarasaval megegyez6 iranyban a grill poziciora,
majd nyomja meg a gombot. Ezaltal automatikusan elindul a
szikraztatas

A géz- és grill-égbfejek biztonsagi héelemmel vannak
ellatva (lasd a 16. és 18. abrat (TC)), igy a begyujtast
kdvetéen a gombot még kb. 15 masodpercig tartsa
benyomva. Ha ez idd alatt az ég6fej nem gyullad be, akkor
engedje vissza a gombot és az ismételt begyitési kisérlet
elott varjon legalabb 1 percet. Ha az e%ofel véletlendl
elalszik, akkor forgassa a gombot az elzard helyzetbe, majd
az ismételt bggyunés el6tt varjon legalabb 1 percef.
MEGJEGYZES: A BEGYUJTAST NYITOTT SUTOAJTO
MELLETT KELL VEGEZNI!

Ha atermosztatgomb elforgatasa nyilvanvalé nehézséggel
jarna, keresse fel az Onhdz legkdzelebb esé
vev@szolgélatot, ahol gondoskodnak a gomb

A grill-ég6fej hasznalata soran a siitdajtdt nyitva kell tartani.
A kezelégombok és egyéb elemek tulmelegedésének
elkeriilése érdekében mindig be kell helyezni a védéernyot

(lasd az 5. abrat).

| kicserélesérdl.

A siit6-égdfej automatikus elektromos szikragydijtasa (lasd a
16. 4brét (AC))

A slitéajto kinyitasat kdvetéen forgassa el a stité gombjat (9.)
az oramutatd jarasaval ellentétes irdnyban a legnagyobb
hémérsékletre (“Maxi”), majd nyomja meg a gombot. Ezaltal
automatikusan elindul a szikraztatas. A B. kémlelényilason
(4. abra) keresztil ellendrizze, hogy begyulladt-e az égéfej,
majd tetszés szerint allitsa be a hdmérsékletet.

A siit6-égofej begyuijtasa utan hagyja nyitva a siitajtot 2 -
3 percig. Ezutan 6vatosan csukja azt be - Ugyelve ama,
hogy ne aludjon ki a l&ng - majd az étel behelyezése el6tt
varjon 15 percet.

A hémérséklet szabalyozasat kdzvetlenil a gombbal
végezze.

A sité bamilyen étel (hus, hal, kenyér, pizza, stitemény
sth.) elkészitésére alkalmas.

ELEKTROMOS GRILL
Az elektromos grill bekapcsolasa

Forgassa el a sutd gombjat (9.) az_gramutatd jarasaval
megegyez6 iranyban a grill poziciéra

Ennek a funkciénak a kivalasztasakor bekapcsol a fitéelem,
amely kdzvetlenil az ételre sugarozza a hét. A hdmérséklet
automatikus szabalyozasardl egy elektromos termosztat
gondoskodik.

Az elektromos grill hasznélata soran a sitdajtét zarva kell
tartani.

A grillezésen kivill ezt a funkciét arra is hasznélhatja, hogy a
mar megfétt ételeket enyhén pirosra siisse.

Tanulmanyozza at a 9. oldalon talalhaté “GYAKORLATI

TANACSOK A SUTESHEZ” cimi részt.

NYARSFOHGATO (csak bizonyos tipusoknal) (6. &bra)
Huzza felanyarsra acsirkétvagy a megsutendo darabot, ligyelve
arra, hogy azt akét villa kozé szoritsa és a forgatas megkénnyitése
érdekében jol kiegyensulyozza.

Miutan a nyarstartét behelyezte a 2. szintre, tegye ra a nyarsat a
tartdra és illessze be annak végét a nyarsforgato erre szolgalo
nyilasaba (E).

Aszaft 8sszegy(ijtéséhez hasznalja mindig a zsifogo serpenydt,
ahogyan azt a 9. oldalon talélhat6 “GYAKORLATI TANACSOK
A SUTESHEZ" cim(i rész is tartalmazza.

* Csavarozza le és vegye le a nyars markolatét.

A grill égéfej, illetve a grill fitétest bekapesolasaval egyidejlileg a

nyarsforgatd is bekapcsol.

Megjegyzés: Olvassa el figyelmesen a vonatkozé utasftasokat

és tartsa be a figyelmeztetéseket!
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3. HASZNALATI UTASITAS: UZEMELTETES

GYAKORLATI TANACSOK A SUTESHEZ

Az aluminium kdnnyen korrodalddik, ha kdzvetlen kapesolatba
kerill az élelmiszerekben levd szerves savakkal vagy a siités
soran felhasznalt anyagokkal (pl. ecet, citrom, sth.). Ezért tehét
a siitésre vard ételeket soha nem szabad kdzvetlenl ratenni
az aluminiumbdl kész(ilt vagy zomancozott tartozékokra,

hanem mindig siitdpapirt kell hasznaini.

S

Utemény és kenyér:

Siitemény vagy kenyér siitése el6tt melegitse el6 a siitét
legalabb 15 percen &t.

Siités kdzben a siitéajtot nem szabad kinyitni, mert a hideg
levegd megszakitana a kelés folyamatat.

A slités végeztével még kb. 10 percen keresztill hagyja
pihenni a stiteményt a kikapesolt siitében.

Sitemények sitéséhez ne hasznélja a készilékhez
tartozékként adott zomancozott zsirfogd serpenydt vagy
talcat.

Mikor van kész a stitemény? Kb. 5 perccel a stitési idé letelte
elétt szurjon be a siitemény legmagasabban levd részébe
egy fa fogpiszkalot. Ha a kihtizott fogpiszkalon semmi nem
latszik, akkor a stitemény mar megsdilt.

Ha a sitemény “Osszeesik” . Legkdzelebb hasznaljon
kevesebb folyadékot, vagy csokkentse 10°C-kal a
hémérsékletet.

Ha a stitemény tul szaraz. Egy fogpiszkaloval szurkalja meg
a siiteményt és az igy képzddott lyukakra hintsen néhany
csepp gyumdlcslevet vagy szeszes italt. Legkdzelebb ndvelie
10°C-kal a hémérsékletet és csokkentse a siités idétartamat.
Ha a sltemény teteje tul sotét. Legkdzelebb tegye a
sliteményt egy szinttel lejiebb, csokkentse a hémérsékletet
és ndvelie a siités idétartamat.

Ha a slitemény teteje megégett. Tavolitsa el a megégett részt
és hintse meg cukonal, vagy diszitse tejszinhabbal, lekvaral,
krémmel, stb.

Ha a sitemény alja tul sotét. Legkdzelebb tegye a siteményt
egy szinttel feliebb és csokkentse a hémérsékletet.

Ha a kenyér vagy a stitemény kiviilrél jo, de a belseje nincs
megslilve. Legkdzelebb hasznaljon kevesebb folyadékot,
csokkentse a hémérsékletet és ndvelje a slités idétartamat.

Foételek:

Gl

Ha a siitemény nem jon ki a stitéformabol. A siteményt kés
segitségével valassza el a sitéforma szélétdl. Takarja be a
stiteményt nedves ruhaval, majd forditsa fel a stitéformat.
Legkdzelebb kenje be jol, tovabba hintse meg liszttel vagy
zsemlemorzsaval a siitéformét.

Ha a stitemény nem jon ki a tepsibdl. Tegye vissza a tepsit
egy kis idére a siit6be, majd a sliteményt még annak kihlilése
elétt szedje ki. A hasonlo kellemetlenség elkeriilése
érdekében legkdzelebb hasznaljon “stitGpapit”.

Ha a féételek siitési ideje meghaladja a 40 percet, akkor 10
perccel asiitésiidd lejarta elbtt kapesolia ki a stitét és hasznalja
fel a maradék hét (energia-megtakarftés).
Zart edényben készitve a silt lédisabb marad és
ropogdsabbra s, mint nyitott edényben készitve.
A fehér husok, a szdmyasok és a hal elkészitéséhez
rendszerint kézepes (200 °C alatti) hémérséklet sziikséges.
A voros husok “véresen” torténd elkészitéséhez magas
(200 °C feletti) hémérséklet és rovid stitési idd szikséges.
A stiltek izhatdsanak fokozasa érdekében ajanlatos a hust
megspékelni és befiiszerezni.
Ha a sult kemény. Legkézelebb jobban puhitsa meg a hust.
Ha a silt alja vagy teteje tul sétét. Legkdzelebb tegye a stiltet
egy szinttel lejjebb vagy feljebb, csokkentse a hémérsékletet
és ndvelie a stés id6tartamat.
A silt nincs jol atstilve? Szeletelie fele, tegye be a szafttal
egylitt egy tepsibe és siisse at rendesen.

ezett ételek:
Grillezés el6tt enyhén kenje meg és fliszerezze be az
elkészitendd ételeket.
Assiités soran keletkezett hislé dsszegylijtéséhez hasznalja
mindig a zsirfogé serpeny6t. Ezt a racs ala (lasd a 7. dbrat)
kell elhelyezni vagy a st aljara (lasd a 6. abrat) kell tenni,
haanyarsforgatot hasznalja. A zsifogoba éntsén mindig egy
kis vizet. Ezaltal ugyanis megakadalyozhaté a zsirok
kellemetlen szaggal és fusttel jar6 leégése. A pérolgés miatt
érdemes a vizet néha utantdlteni.
A félig sllt ételt meg kell forditani.
Zsiros szamyas (liba) készitésekor kb. egy dra elteltével ejtsen
lyukat a szamyak alatt, hogy kifolyhasson a zsir.
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3. HASZNALATI UTASITAS: UZEMELTETES

SUTESI TABLAZAT

ETEL Saly | Racspozicié lentrdl Hémérséklet Siitési idétartam (perc) | Megjegyzések
(kg) kezdve (°C)
HUS
Borjusult 1 1 220-230 120-140
Marhaslt 1 1 200-225 40-50
Sertéssiilt 1 2 200-205 100-130
Baranysult 1 1 220-230 120-140
VADHUS
Nyul 1 2 210-230 50-60
Facan 1 2 210-230 60-70 Fazék vagy mas
Fogoly 1 2 210-230 50-60 edény a
BAROMFI sutéracson
Csirke 1 1 210-230 80-90
Pulyka 1 2 200-225 100-120
Kacsa 1 2 200-225 90-110
HAL
St hal 1 2 200 30-35
Parolt hal 1 2 175 20-25
SULT TESZTA
Lasagne 2,5 1 210-225 60-75
Cannelloni 2,5 1 210-225 60-75
PIZZA 1 2 225-230 25-30
KENYER 1 2 200-205 30-35
SUTEMENY Sitétepsi a
Aprositemény 1 190 15 sutéracson
Kalacs 2 200 20
Fank 0,8 2 200 40-50
TORTA Sutéforma a
Piskotatorta 0,8 2 190 52 sitéracson
Gylumolcstorta 0,8 2 200 65
Csokitorta 0,8 2 200 45

A tablazatban feltintetett értékek (hdmérsékletek és sutési idétartamok) tajékoztatd jellegliek és sutési szokastol

fliggben valtozhatnak.

GRILLEZES| TABLAZAT

ETEL Saly Récspozicié lentr6l kezdve IdGtartam percben |d8tartam percben
(@ (egyik oldal) (mésik oldal)

HUS

Borda 500 3 12 12
Bifsztek 150 3 5 5
Csirke (félbe vagva) | 1000 3 25 25
HAL

Pisztrang 420 3 10 10
Nyelvhal 200 3 10 10
KENYER

Piritos 3 2-3 2-3

*NYARSFORGATO
| BAROMFI | 1300 | 2 | 80-90

* (csak egyes tipusoknal)

A tablazatban feltlintetett értékek (hémérsékletek és sutési id6tartamok) tajékoztatd jellegliek és sutési szokastdl fuggden
véltozhatnak. A feltiintetett értékek kiiléndsen grillezés esetén fiilggnek nagyban az adott hus vastagsagéatol és az egyéni izléstol.
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3. HASZNALATI UTASITAS: TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Minden tisztitasi és karbantartasi mivelet el6tt
valasszuk le a késziiléket az elektromos berendezésrdl.

Megjegyzés: A tisztitashoz ne hasznaljunk gbzzel
m(ikddd késziléket
KULSO RESZEK

A tisztitdst szappanos vizbe martott puha ruhaval
végezze.

A lakkozott vagy rozsdamentes acélbol készilt
fellleteken levé foltok vagy ragasztécseppek
eltavolitdsahoz ne hasznaljon sem dérzshatésu
szivacsot vagy terméket, sem pedig aromés vagy alifas
oldészereket.

A SUTO BELSO RESZEI

Ajanlatos a siit6t minden egyes hasznalat utan
kitisztitani, hogy eltavolitasra keriljenek a sités, a
zsiradékok vagy a cukor maradékai, amelyek - ha a
kévetkezd sités alkalmaval megégnek - kitdrdlhetetlen
foltokat és kellemetlen szagokat okozhatnak.

Atisztitast a sitd langyos allapotaban szappanos vizzel
kell végezni, lgyelve a falak alapos 4tdblitésére és
megszaritasara. Soha ne hasznaljon dérzshatasu
szivacsot vagy terméket. Mindig mossa el a felhasznalt
tartozékokat is.

Ugyeljen arra, hogy ecet, kavé, tej, sos viz, citromlé és
paradicsomlé ne érintkezzen sokaig a zomancozott
fellletekkel.

Tilos savas jelleg(i termékekkel locsolni vagy mosni
az elektromos részeket és a termosztat gémbjét
(olvassa at az On altal hasznalt termék ismertetdjét).
A nem megfeleld tisztitasbol eredd karokért a gyarté
nem véllal felelésséget.

ONTISZTITO ELEMEK (8. abra) - rendelhetd tartozék
A slit6 belsé falainak védelmére olyan zsirtaszitd,
mikroporézus zomancréteggel bevont elemek
hasznalhatok, amelyek megkotik és eltavolitjak a siités
soran keletkezett frocskoléseket.

Nagy mennyiségli folyadék vagy zsiradék kijutasa
esetén nedves szivaccsal azonnal t6rolje at a sutét,
majd melegitse azt 2 6ran at a termosztat “Maxi” allasa
mellett. Hagyja kih(Ini, majd ismételten tordlje at a sttét
nedves szivaccsal. Ha egyes anyagok még mindig nem
tavoztak el, ismételje meg a fenti lépéseket.
Alkalmanként érdemes az 6ntisztitd elemeket a sttébdl
kivenni, langyos szappanos vizben elmosni, majd puha
ruhaval szarazra tordlni. A leszereléshez csavarja ki a
(V) csavarokat, majd emelje ki az oldalsé (PL) elemeket
és a hatso (PF) elemet.

ELOLAPTOMITES

Az elélaptomités szigetelési funkciét tolt be, igy

garantalva a sité kifogastalan miikédését. Ajanlatos:

*  tisztitasat dorzshatasu termékek mellézésével
végezni.

*  allapotat rendszeresen ellenérizni.

Ha a todmités megkeményedik vagy megsérill,

forduljon az Onhéz legkézelebbi vevdszolgalathoz
és a javitds megtdrténtéig ne hasznalja a siit6t!

1ZzOCSERE (9. 4bra)

FIGYELEM!! Az izz6csere elvégzése el6tt
aramtalanitsa a késziléket!

Ha a stt6ben ki kell cserélni az izz6t (L), akkor tigyeljen
arra, hogy az 0j izz6 mliszaki adatai a kévetkezdk
legyenek: 15W - 230V~ - 50Hz - E 14 - magas
hémérsékletnek (300°C) ellenallé.

Forgassa el az ramutato jaraséval ellentétes iranyban
az Uvegburat (C) és cserélje ki az izz6t. Tegye vissza
az livegburét - Ugyelve a rdgzitd nyelvekbe val6 pontos
beillesztésre - és forgassa azt el az dramutaté jarasaval
megegyezd iranyban.

G140
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4. Ml A TEENDO, HA...
Bizonyos miikddési rendellenességek egyszeri karbantartasi mliveletekkel, vagyis akar szakember
igénybevétele nélkil is megsziintethetdk.
PROBLEMA MEGOLDAS
A sité nem miikodik * Ellenérizze, hogy a gombok beéllitasa megfelels-
e, majd ismételje meg a hasznalati utasitasban
leirt [épéseket.
* Ellent6rizze az elektromos hal6ézat biztonsagi
megszakitéit (olvadébiztositék). Ha a
meghibasodas héldzati eredetli, hivjon
villanyszerel6t.
A sit6 bels6 vilagitasa nem mikodik * Forgassa el egy masik funkciéra a siité gombjat.
* Nézze meg, hogy az izz6 jél be van-e csavarva.
* Vasaroljon a vev@szolgalatnal egy héallo izzot és
szerelje azt be a 11. oldalon lathat6 utasitasok
szerint.
A beépitési tér minimalis méretei  |magassag| 580 mm o
(10. abra) szélesség| 560 mm S —
mélység | 540 mm
A siitd hasznos méretei magassag| 299mm
szélesség| 425 mm
mélység | 410 mm
térfogat | 52 dm?®
ELEKTROMOS ALKATRESZEK
MEGNEVEZES NEVLEGES ADATOK
grill fltétest 1800W
sUtd izzo6 15W - E 14 - T300
nyarsforgaté motor 4W
tangencidlis ventilator 18..22W
gazsité és gaz-grill tapvezeték HO5 RR-F 3x 0,75mm?
gazsite és elektromos grill tapvezeték| H05 RR-F 3x 1mm?

SUTO- ES GRILL-EGOFEJEK

EGOFEJEK | UZEMI GAZNYOMAS TELJESITMENY FUVOKA | HOTELJES NYITAS By-pass
ATMERG | TMENYW | vagy FORGAS
LEV. SZAB. SZUKITO
N.[MEGNEVEZES mbar g/h | L/h | 1/100mm| Min | Max “X”mm 1/100mm
7| Suté (G30/G31- Butan/Propan 30| 145 70 800 [2000| telies (GPL) 47
G20 -Foldgaz 25 190 94 800 |2000 4 (N)
G251 -Foldgaz 25 221 110 800 [2000 2 (N)
8 | Girill (G30/G31- Butan/Propan 30| 167 75 = [2300| telies (GPL) =
G20 -Foldgaz 25 219 | 103 = (2300 4 (N)
G251 -Foldgaz 25 244 | 115 = |2200 1.5 (N)
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6. UZEMBEHELYEZESI UTASITASOK

MUSZAKI INFORMACIOK

Az ebben részben felsorolt beszerelési, beallitasi,
atalakitasi és karbantartasi miiveleteket kizarélag
szakember végezheti. A gyartot nem lehet
felelésségre vonni a berendezés helytelen
beszerelésébdl szarmazé anyagi karért és
személyi sérilésért.

A berendezés biztonsagi felszereléseit és
szabalyoz6 eszkozeit a berendezés élettartama
soran csak a gyarté, vagy a megfeleld
felhatalmazassal rendelkez6 szallité végezheti.
A gaz szabvanynak megfelel6en a gaz- és vegyes
lizemii késziilékek beszerelése a “3. osztaly”
szerint (beépithetd) kell torténjen.

Avillamossagi elGirasoknak megfeleléen az alsé
falnak, valamint a késziilék melletti és koriili
fellileteknek 65 K hémérsékletet kell bimiuk. Az
esetleges oldalfalak nem nyulhatnak ki a
beépitett késziilék ellils6 sikjabol.

A csak gaziizemii és a vegyes lizemii késziilékek
kizarolag az elGirasoknak megfeleld, allandéan
szell6z6 helyiségekben helyezhet6k lizembe és
miikddtethetSk.

Ez a berendezés nem kapcsolédik
égéstermékeket eltavolitdo eszk6zhoz. Ezén a
fenti beszerelési szabalyoknak megfeleléen kell
bekétni. Kiilénés figyelmet kell szentelni az
alabbi szell6ztetd berendezések
alkalmazhatésaganak.

BESZERELES HELYISEGEK SZELLOZESE

A berendezés helyes milkddéséhez
elengedhetetlen, hogy a helyiségnek, amelyben
beszerelik folyamatosan szell6zése legyen. A
szikséges levegb mennyisége a gaz szabalyos
égése és a helyiség szell6zési igénye altal
meghatarozott, nem lehet kevesebb, mint 20 m3.
A természetes levegbaramlas a szelléztetendd
helyiség falan allando jelleggel kialakitott nyilason
keresztll kell térténjen, amely kifelé legaldbb
100 cm2 keresztmetszetli (lasd a 6. abrat). Ezeket
a nyilasokat ugy kell kialakitani, hogy ne
témédhessenek el.

A kozvetett szell6zés is megengedett a
szell6ztetend6 helyiséggel szomszédos
helyiségen keresztil, az érvényes el6irasok
szigoru betartasaval.

ELHELYEZES ES SZELLOZTETES

A gaziuzeml f6zO6berendezések az
égéstermékeket mindig kéménybe kotétt kintdn,
fustcsOvon, vagy kdzvetlen kivezetésen keresztil
engedik ki (lasd 7. abra). Amennyiben nem lehet6
kirtét alkalmazni elfogadott egy ablakra, vagy
kifelé mutatd falra elhelyezett ventillator
alkalmazésa, amit a készulék mikddtetésekor be
kell kapcsolni (lasd 8. abra), az érvényes
szabvanyokban felsorolt szelléztetési elbirasok
betartasaval.

*minimalis leveg6 bemeneti keresztmetszet 100 cm2.
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6. UZEMBEHELYEZESI UTASITASOK

A KESZULEK KICSOMAGOLASA

A kulsé csomagolas, valamint az egyes
alkatrészek bels6 csomagolasanak eltavolitasa
utan ellenbrizze a készilék épségét. Kétely
esetén ne hasznalja a készilléket, hanem
forduljon az Onhoéz legkdzelebb esd
vevészolgalathoz.

A készilékre szerelt egyes alkatrészeket
mianyag burkolat védi. Ezt a miianyag burkolatot
a készilék hasznélata el6tt maradéktalanul el kell
tavolitani. Ajanlatos a burkolatot éles késsel vagy
valamilyen hegyes targgyal a széleken
megbontani.

Tilos a s0t6ajté fogantyljat a készllék
felemeléséhez vagy huzasahoz hasznélni.

Veszélyességiik miatt tilos a csomagolasi
elemeket (kartonpapir, zacskok, habszivacs,
szOgek, stb.) gyermekek szamara elérhetévé
tenni.

A felhasznalt 6sszes csomagoléanyag
kérnyezetbarat és ujrahasznosithato (a
faanyag nincs vegyi uton kezelve). A
kartonpapir 80-100%-ban ujrahasznositott
papirbél késziilt. A zacskékhoz hasznalt
polietilén (PE), a szalagokhoz alkalmazott
polipropilén (PP) és a kiparnazas anyagaul
szolgalé habszivacs (PS) CFC nélkiil
késziilt. A  kezelésnek és az
ujrahasznositasnak kdészénhetden
alapanyagok takarithatok meg és
csokkentheté a hulladékok mennyisége.
Ujrahasznositasa érdekében a
csomagoléanyag visszavihet6 a vasarlas
helyére, vagy beszallithaté valamelyik
hulladékgyiijté kézpontba. A cim a helyi
onkormanyzatnal szerezhet6 be.

o

A SUTO BEHELYEZESE ES ROGZITESE

Kialakitdsanak kdszonhetéen a sité beépithetd
akar emeletes, akar foldszintes, illetve akar fabdl,
akar régegelt mlanyagbdl készilt, akar falhoz
régzitett konyhabutorba, feltéve ha teljeslilnek az
alabbi feltételek:

*

A rétegelt mianyagbodl készilt batorhoz hasznalt
ragasztdnak minimum 150° C hdmérsékletet kell
bimia a ragasztoréteg levalasanak elkerilése
érdekében.

A butoron ki kell alakitani a beépitést és a megfeleld
szell6zést lehetévé tevd nyilasokat (lasd a 10. abrat).
Emeletes beépités esetén - a biztonsagi
rendszabalyok értelmében - megfelelé védelemrdl
kell gondoskodni, hogy elkerilheté legyen az izem
kdzben felfordsodo sitd aljaval vald véletlenszer(
érintkezés. Fontos, hogy ezt a védelmet csak
szerszam segitségével lehessen eltavolitani.

A siitét a (V) csavarokkal kell a konyhabutorhoz
rogziteni (14. abra).
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6. UZEMBEHELYEZESI UTASITASOK

GAZBEKOTES

A késziilék csatlakoztatasa el6tt gy6z6djon
meg arrél, hogy a késziilék oldalan
elhelyezett adatlapon szereplé adatok
6sszhangban vannak-e a gazhalézat
adataival.

A siité hatuljan elhelyezett cimke jelzi a
késziilék beallitasi kovetelményeit, vagyis
a gaz tipusat és (izemi nyomasat.

A beszerelést kdvetéen gy6zddjiink meg

rola, hogy a berendezés tékéletesen zar-e
ezt szappanoldattal végezziik és soha sem

langgal.

A késziilék gaz bemeneti csatlakozoéja 1/2"-os
kiils6 menetes az ISO 228-1 szabvanynak
megfeleléen.

Amikor a gazt csévon vezetik, a késziiléket a
gazberendezésre kell kotni.

*

flexibilis folyamatos falu inox acél témlével, a
szabvanynak megfeleléen, maximum 2 méter
hosszban, a szabvanynak megfelel§ témitéssel.
Megjegyzés: Ellendrizziik, hogy a cs6 a késziilék
beszerelését kdvetben ne érintkezzen mozgd
részekkel (pl. dobozokkal) és ne nyomédjon dssze.

merev szabvany szerinti acélcsével, az ISO 7/1
szabvany szerinti csavarmenetes csatlakozokkal és
tomitéssel.

Kender és ragaszto, vagy tefloncsik alkalmazhaté
tomitéanyagként.

szabvany szerinti vérosréz csével, amelynek
tomitéseit szabvany szerinti mechanikus médon kell
kialakitani.

Palackos gaz esetén a berendezés szabvany
szerinti nyomasszabalyozon keresztiil kapja
a gazt, ekkor az alabbiakkal kell bekotni:

*

flexibilis folyamatos falu inox acél témlével, a
szabvanynak megfeleléen, maximum 2 méter
hosszban, a szabvanynak megfelelé tomitéssel.
Megjegyzés: Ellendrizziik, hogy a cs6 a készilék
beszerelését kdvetdéen ne érintkezzen mozgd
részekkel (pl. dobozokkal) és ne nyomaédjon dssze.
Javasoljuk, hogy a flexibilis csévon specidlis atalakitot
hasznaljunk, amely a piacon kdnnyen beszerezhetd
és segiti a palackra szerelt nyomasszabalyoz6
gumialatétének csatlakoztatasat.

FIGYELEM!! A bekoétést a késziilék bammiféle
rendellenes megterhelése nélkiil kell
elvégezni!

G140
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6. UZEMBEHELYEZESI UTASITASOK

ELEKTROMOS BEKOTES

Az elektromos bekotést az érvényes
szabvanyok és térvényi eldirasok szerint
kell elvégezni.

A bekotés el6tt ellendrizziik:

*

Az elektromos haldzat és a konnektorok
teliesitménye alljon 6sszhangban a sitd oldalan
elhelyezett adattablan és a hasznalati utasitasban
szerepld teliestménnyel.

Az aljzat vagy a berendezés az énvényes szabvanyok
és torvényi el6irasok szerinti hatékony foldbekotéssel
kell rendelkezzen. A gyarté semmilyen felelésséget
nem véllal ezen eléirasok be nem tartasa esetén.

A dugaljon keresztiili hal6zati bekoétést
kovetden:

*

Hasznéljuk a tapvezetéket ha van egy szabvany
szerinti, az adatlapon szerepld terhelésnek
megfeleld csatlakozoéval. Az alabbiak betartasaval
kossik be a vezetékeket az alabbiak és a
foldvezetéket  tartsuk  hosszabbra a
fazisvezetékeknél (14. abra)

L betii (fazis) = bama vezeték
N betii (nulla) = kék vezeték
[ @] szimbolum (fold) = zold-sarga vezeték.

A tapvezetéket ugy kell elhelyezni, hogy
semmiképpen se érje el a 75 ° C-os hémérsékletet.

Ne hasznéljunk a csatlakoztatashoz csdkkentéket,
adaptereket, vagy levalasztokat, mert ezek fals
kontaktust eredményezhetnek és ennek
kovetkezményeként tulhevilést okozhatnak.

A készlléket ugy kell elhelyezni, hogy a dugalj
hozzaférhet6 legyen.

Kozvetlen halézati bekotést

*

A késziilék és a halozat kozbtt illessziink be egy
egypoblusi megszakitét, amely a készilék szerint
méretezett, érzékeldi kdzott a minimalis tavolsag 3
mm.

Ne feledjuk, hogy a foldvezeték a megszakitotol
kezdve nem szakadhat meg.

Altemativaként az elektromos bekétést egy nagy
érzékenységl differencial megszakitoval is lehet
védeni.

Er6sen javasoljuk, hogy a z6ld-sarga vezetéket egy
hatékony féldberendezésbe kdssék be.
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6. UZEMBEHELYEZESI UTASITASOK

BEALLITAS

*  Minden a beszereléskor, vagy atalakitaskor
sziikségessé valo beallitasi miivelet el6tt
valasszuk le a késziiléket az elektromos
berendezésr6l.

* A bedllitas, vagy elozetes beallitas végeztével
az esetlegesen eltavolitott plombakat a
szakember vissza kell, hogy helyezze.

* A“Minimum bedllitast” csak G20-szal és G25.1-
szak miikodo égoknél kell elvégezni, G30-cal és
G31-gyel miikodé égbknél a csavart be kell
csavami (a by-pass 6ramutato jarasaval egyez6

iranyban térténd aktivalasaval).

SUTOTERMOSZTAT (lasd a 15. abrat)
A “Minimum” bedllitas a kdvetkezdk szerint torténik:

*  Gyuijtsa be a sit6 égdfejét, allitsa a gombot “Max”
helyzetbe és varjon kb. 10 percet.

Térjen vissza lassan a “Min” helyzetbe, vegye le a
gombot, csavarja le a termosztat jobboldali régzité
csavarjat, majd egy kis csavarhuzot (C) a lyukba
(F) helyezve végezze el a bedllitast: a (V) csavart
az 6ramutatéd jarasaval megegyez6 iranyban
csavarva mérsékelheti, ellentétes iranyban csavarva
pedig ersitheti a langot.

A“Min” hatékonysaga érdekében a lang legyen kicsi,
de ugyanakkor stabil, hogy véletlenl se aludjon el
és a sutéajtd nomal nyitogatasakor keletkezd
légaramlasnak is ellenalljon.

SUTO-EGOFEJ (lasd a 16. abrat)

Az égbfej a sut6 alsé részében van elhelyezve és az
alaplemez fedi, amelynek Uzemeltetés kdzben végig
ebben a helyzetben kell maradnia.

Az elsddleges levegd beallitasahoz gyujtsa be az
égofejet és - a lang figyelése mellett - lazitsa meg a
(V) csavart és forgassa el a (M) szlkit6t ugy, hogy az
arra nyomott kod az alabbiak szerint keriljon egy
vonalba a (V) csavaral (lasd a 17. &brat):

- GPLkod G 30vagy G 31 lizem(i készllékek esetén
- Nkod G 20 Gzem( készllék esetén

Abeallitas végeztével ajanlatos a (V) csavart rogziteni.
Ezek a beallitasok a 12. oldalon lathaté tablazatban
feltlintetett X nyilasoknak felelnek meg.

GRILL-EGOFEJ (lasd a 18. abrat)

Az els6dleges levegd bedllitasahoz gyujtsa be az
égdbfejet és - a lang figyelése mellett - lazitsa meg a
(V) csavart és forgassa el a (M) sz(ikitét a 12. oldalon
l&thatd tablazatban feltlintetett X nyilasok eléréséig. A
beallitas végeztével ajanlatos a (V) csavart régziteni.
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6. UZEMBEHELYEZESI UTASITASOK

ATALLITAS

FUVOKACSERE

Az adott gaznak megfelel fuvoka felszerelésével
az égobfejek kuléonbdzd gaztipusokhoz
alkalmazhatok.

A sut6-égéfej (BF) fuvokajanak cseréjéhez a (V)
csavarok kicsavarasaval le kell azt szerelni (lasd
a 16. abrat). A grill-égéfej (BG) fuvokajanak
cseréjéhez a (P) csavarok kicsavarasaval le kell
azt szerelni (lasd a 18. abrat).

Az lizembe helyezést végz6 segitése érdekében
a 12. oldalon levd tablazatban feltlintettiik a
teljesitményeket, az égbfejek hételjesitményeét, a
fuvokak atmérgjét és a kilonbdzé gazok tzemi
nyomasat.

A fenti csere elvégzését kdvetéen a
szakember az el6z6 fejezetben leirt
minimum beallitast kell, hogy elvégezze, le
kell zarnia az esetleges beszabalyozé, vagy
elézetes beszabalyoz6 szerveket és az
adattablat ki kell cserélni a gazbeallitasnak
megfelelével. Az adattablat a fuvokak
csomagja tartalmazza.

KARBANTARTASI UTASITAS

Minden karbantartasi és csere miivelet el6tt
valasszuk le a késziiléket a gazvezetékrol
és az elektromos berendezésrol.

A TERMOSZTAT CSEREJE (19. 4bra)

A termosztat cseréjéhez az alabbi lépéseket kell
elvégezni:

*

A (V) csavarok kicsavarasaval emelje ki a sttét a
helyérdl (lasd a 14. abrat).

A gombokat egyszer(ien hiizza le.

A (V) csavarok kicsavarasaval vegye le az el6lapot
(20. &bra).

*  Szerelie le a (S) védétokot (21. abra).

Csavarja le a tapegység és a biztonsagi héelemek
(D) rogzit6 anyait.

A (T) termosztéat kiszabaditasahoz csavarja le a (V)
csavart.

Minden egyet termosztatcsere alkalmaval cserélie
ki a (G) tdmitést is, mert csak igy lehet biztositani a
termosztat és a tapegység kozotti tokéletes
szigetelést.
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6. UZEMBEHELYEZESI UTASITASOK

AZ ELEKTROMOS ALKATRESZEK CSEREJE

*

Asité lampéjanakizzocseréjéhez lasd a 11. oldalon
szerepl6 utasitasokat.

A tébbi elektromos alkatrészhez vald hozzaférés
érdekében mindenképpen ki kell emelni a siitét a
helyérél, amihez a (V) csavarokat kell kicsavami (lasd
a 14. abrat). A sit6 egyszeri kiemelését kovetden
hozza lehet fémi a kapocsléchez és a tapvezetékhez
(21. abra).

A tapvezeték cseréje esetén megfeleld
keresztmetszetli kabelt kell hasznélni (lasd a 12.
oldalon levé tablazatot) ugy, hogy a foldvezeték
hosszabb legyen, mint a fazisvezetékek. Emellett
be kell tartani az “ELEKTROMOS BEKOTES” cimii
részben szerepld figyelmeztetéseket is.

A tobbi elektromos alkatrész (grill ft6étest,
lampafoglalat, szikragenerator, hémérsékletko-
rlatozo, tangencidlis ventilator, nyarsforgatd-motor,
jelz6lampa és fékapcsold) cseréjéhez le kell szerelni
a (Q) hats6 védéburkolatot, a (S) tokot és a (A)
védbkopenyt (lasd a 21. abrat).

A (P) lampafoglalat cseréjéhez csavarja le az
Uivegburat, majd csavarhizo segitségével pattintsa
ki a (M) rogzité rugékat (9. abra) és hizza ki a
lampafoglalatot.

* A kezel6lap leszereléséhez csavarja ki a (V)
csavarokat (20. abra).
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