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[pexde yem ucnonb308ams aHHoe u3desiue, BHUMAMENLHO npoyumatime pykosodcmeo no
3KCNYamayuu U COXpaHume €20 8 Kayecmee CNPagoyHUKa. [1pagusbHoe Ucnob3oeaxue
npubopa 3Ha4umenbHo NPoOAUM CPOK e20 CyHBbl.

Mepbl 6e30nacHOCTU U UHCTPYKLIUK, cOaepiKaluuecs B LaHHOM pYKOBOACTBE, He OXBaTbIBAKOT

BCe
Mpu
6biT!

M

BO3MOXXHbIE CUTYaLMK, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb B MpoLiecce IKcnayaTauumu npubopa.
pa6oTe C ycTpoiCTBOM NO/b30BaTeNb AOMKEH PYKOBOACTBOBATLCA 3APaBbIM CMbICNIOM,
b OCTOPOXKHBIM U BHUMATE/IbHbIM.

EPbl BE3OMACHOCTH

1pOM3BOLMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 33 NOBPEXLIEHNS, BbI3BaHHbIE
HecobAloaeHueM TpeboBaHMit No TexHuke 6e30NacHOCTH M NPaBuA 3KC-
nnyarauu u3genus.

[laHHbiit 3nektponpubop npencTaBnger co60i MHOrOQYHKLMOHaNbHOR
YCTPOVCTBO A8 NPUTOTOBAEHNA MUALIM B OBITOBBIX YCTOBUSX M MOXET
NPUMEHATHCA B KBAPTUPAX, 3arOPOHbIX A0MaX, FOCTUHUYHBIX HOMEPaX,
ObITOBbIX NOMELLEHUSX Mara3uHOB, OQMCOB AKM B APYTUX NOAOBHBIX
YCNOBHSX HEMPOMbILLNEHHOH 3KCnnyaTaLyu. MpoMbILLTERHOE UK Moboe
LIpyroe HeLieneBoe UCnonb30BaHHe YCTPONCTBA BYAeT CYUTaTbCH HapyLue-
HUEM YCTOBMI HaZLNeXaLLeit 3kcnAyaTauuy u3genus. B arom cryyae npo-
W3BONTENb He HECeT OTBETCTBEHHOCTH 33 BO3MOXHbIE NOCNELCTBHS.
(epes NOLKNI0YEHVEM YCTPOIACTBA K NEKTPOCETH NIPOBEPbTE, COBMAAALT
1M €€ HaNPAXeHHe C HOMUHANbHbIM HANPAXEHUEM NUTaHuA Npubopa (CM.
TeXHUYECKME XapakTePUCTUKY UM 3aBOLCKYIO TaOMUKY U3Lenus).
WUcnonb3yiite yaAMHUTENb, PACCUUTaHHIA Ha NOTPEOASEMYH) MOWHOCTL
npuopa — HECOOTBETCTBIE NAPAMETPOB MOXET NPUBECTH K KOPOTKOMY
3aMbIKaHMIO W BO3TOPaHMI0 Kabens.

Mok toYaiite NPUBOP TONBKO K PO3ETKAM, UMEIOLLUM 3a3eMAeHHe — 3T0
0043aTenbHoe TpeboBaHye 3aluTbl OT NOPAXEHUS INEKTPUYECKUM
TOKOM. ACnonb3ys yAAMHUTENb, YOEAUTECH, YTO OH TaK)Ke UMEET 3a3eM-
NeHue.

BHUMAHWE! Bo epems pabomer npubopa e2o Kopnyc, yawia u me-
mannudeckue demanu Hazpesaromcs! bydsme ocmopoxHei! Mcnone-
3ylime KyXoHHble pykasuybl. Bo u3bexanue 0o2a 20ps4um napom
He HaKNOHAIMecs Had ycmpoLicmeoM Npu OMKPbIBAHUU KPbILUKU.

* Bbikniovaitre npuGOp U3 PO3ETKU NOCTE UCONb30BaHMS, A TAKKE BO BPEMS

€70 O4HCTKY WM NIEpeMeLLIEHKS. /13BNeKaiiTe NeKTPOLHYP CyXUMM PyKaMH,
YAEPXUBAS €10 3 LUTENCENb,  He 33 NPOBOA,

e He I'IpOTﬂFMBaIZTG LIHYD 3NEKTPONUTAHKA B ABEPHBIX MPOEMAX UK BOAM3N

MCTOYHMKOB Tenna. (negwTe 3a TeM, 4Tobbl 3NEKTPOLLHYP HE Nepexpyyu-
BaNca u He nepermﬁancn, He COMpuKacanca C 0CTpbiM4 NPEAMETAMMU, yTNa-
MU 1 KDOMKaMH Mebenu.

[TOMHUTE: cnyyaiiHoe noepexdenue kabens 31ekmponumaxus
MOXem npugecmu K Henosaokam, KOmopbie He COoMeemcmaym
YC108USIM 2apAHMUU, @ MAKXKE K NOPAXEHUI0 3neKkmpomokom. [pu
NOBPEXOEHUU WHYPA NUMAHUS €20 3MEHY, 80 U3bexaHue onac-
HOCMU, QOMKeH NPOU3BOOUMb U320MOBUMENb, CEpBUCHAA CATyHOa
U GHAI02UYHBIU KBAAUDUUUPOBAHHBIL NEPCOHA.

o He ycranagnuBaifte npubop Ha MATKYIo MOBEPXHOCT, HE HaKpbIBAITe €ro B0

BPEMS PaboTbl — 370 MOXET NPUBECTH K NEPErPEBY ¥ NONOMKE YCTPOICTBA.

* 3anpeLLeHa KCnAyaTauus npubopa Ha OTKPLITOM BO3BYXe — MonajaHue

BNArY UMW NOCTOPOHHYX NPEAMETOB BHYTPb KOPMYCa YCTPOMCTBA MOXET
MPUBECTH K €10 CEPbE3HbIM NIOBPEXAEHHSM.

* lepen ouwcTkoit npubopa YBeauTeCh, YT0 OH OTKNIOHEH OT INEKTPOCETH M

MOAHOCTbIO OCTbIN. (TPOTO CAEAY¥iTE MHCTPYKLIMAM NO 04MCTKE MpuBOpa.

@3AHPELUAE TCA nozpysame kopnyc npubopa 8 800y uau NOMeLame

€20 N00 CMpyro 800bI!

o [leTam B Bo3pacTe 8 N1eT U CTapLUe, a TakKe MLAM C OrpaHuyeHHIMH Qu-

3MYECKMMM, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHBIMHU CNIOCOBHOCTAMM WK C Hepo-



CTaTKOM OMbITa WM 3HAHHiA, MOXHO NOAIb30BATCA NPUOOPOM TONBKO MOA
MPUCMOTPOM /UK B TOM CNy4ae, e OHK ObINM MPOMHCTPYKTUPOBaHbI
OTHOCUTENbHO 6630MaCHOT0 UCMOAB30BaHNA NPUBOPA U OCO3HAKT ONaCHo-
CTW, CBA3aHHbIE C €r0 UCMOAb30BaHHeM. [IeTi He OMKHbI UrpaTh C npubo-
pow. [lepxuTe npubop 1 €ro CeTeBoiA WHYp B MeCTe HeAOCTYMHOM AN
neteit Mnagwe § ner. QuucTka M 0BCTYKMBaHME YCTPOACTBA He SOMKHbI
MPOU3BOANTLCA AETbMM B3 NPUCMOTPA B3POCTBIX.

YakoBOUHbliA MaTepian (nNekka, NEHONAACT U T4,) MOXET BbiTb onaceH Ang
feTeit, OnacocTb yayweHus! XpaHuTe ero B HEROCTYMHOM L1 AeTeit MecTe.
JanpeLLeHbl CaMOCTOSTENbHbIA PEMOHT NPUBOPA MM BHECEHMUE U3MEHEHMIA
B €r0 KOHCTPYKLyH0. PeMOHT Npubopa AOMKeH NPOU3BORUTBCH MCKAKOYH-
TebHO CNeLManCTOM aBTOpU30BaHHOTO CepBiC-LieHTpa. Henpodeccwo-
Ha/bHO BbINOHEHHas PaboTa MOXET NPUBECTY K NONOMKe NPUOOPA, TPas-
MaM 1 MOBDEXAEHMI0 UMYLLECTBa.

BHUMAHWE! 3anpewero ucnons3osaHue npubopa npu aobbix

HeUCNPABHOCMAX.

TexHuueckue XapaKTepuCTUKK

Mopenb RMC-M4510
MotwHocTb 860-1000 Bt
Hanpsixenue 220-240 B, 50/60 T,
3aluTa OT NOPAKEHMS INEKTPOTOKOM knacc |
06bem vawm 5n
MokpbiTHe yawm aHTunpurapHoe DAIKIN®
[ucnneit CBETOAMOAHbI
MapoBoit knana CbEMHBIi
BHyTpeHHss Kpbiluka CbeMHast
MporpamMmbl

1. MY/IbTUMNOBAP 40N

2. NNoB 5. MAKAPOHbl

3. HATAPY 6. MOJIOYHAS KALLA

7. TYWIEHUE 11. XNIEB

8. BbINEYKA 12. TOMNEHUE

9. XAPKA 13. 3KCMPECC

10. /OrypT
DyHKuMU
«MASTERCHIEF LITE» (Hactpoiika BpeMeHM 1 TeMnepartypbl
NPUrOTOBNEHMS B NpoLecce paboTbl MPOrpamMmbl) ecTb
MoznepxaHue TeMnepaTypbl roToBbIX H/tof
(aBTonogorpes) 10 12 yaco
MpezBapuTenbHOE OTK/IOYEHME aBTONOAOrPeBa ectb
Pasorpes 6107 10 12 vacos
Otcpouka cTapTa 10 24 vacos
OTKNI0YeHMe 3BYKOBLIX CUTHANOB ecTb
Komnnekrauus
MYNBTUBAPKA cocvvvvrevvvrressssssssssssssssssssssssses 1wt Wunupt gns vawm i
Yawa 1wr. Khura peuento 1w
KoHteliHep ang npurotoBnexus Ha napy... 1 wr.  [lepxaten Ans yepnaka/Nnoxky.. 1w
Yepnak . PykoBoacTBo no akcnnyataumu 1w

Mnockas NokKa...
MepHbIi CTakaH ..

. CepBMCHAs KHUXKKA...
. LUHyp 3nekTponuTaHms..

[poussodumens umeem npaso Ha eHeceHue U3MeHeHu(l 8 Ou3aiiK, KoMNAeKMayuto, a makxe
8 MexHUYecKue Xapakmepucmuku u3denus 8 xode cosepLieHcmBo8aHus coell npodykyuu 6e3
00noHUMeNbHO20 yBeOOMIEHUS 06 3MUX UBMEHEHUSX.

YcTpoiicTBo MynbTHBApKY (CxeMa A1, CTp. 4)

Kpbiwwka npubopa
YNnoTHUTENbHOE KONbLO
(CbeMHast BHYTPEHHAS KpbiLika
OtBepcTve Ans BbIX0AA Napa
Yawa

KHonka oTKpbITHS KpbILLKH
MaHenb ynpasnexus ¢ aucnaeem
Kopnyc

Pyuka ans nepeHocku

10. CvemHbIit NapoBoit kKnana

11. Mnockas noxka

12. Yepnak

13. KoHTeiiHep Ans npurotoBneHus Ha napy
14. [lepxatens Ans yepnaka 1 NOXKM

15. MepHblii cTakaH

16. Wunubl ang vatwm

17. WHyp anexTponuTaHus

Manenb ynpasnenus (cxema A2, cTp. 5)

1

2.
3.

Knonka «OtMeHa/Pa3orpeB» — BKMO4eHUe/0TK04EHME (YHKLMM Pa30rpeBa, NpepbiBaHie
paboTbl MPOrpaMMbl MPUrOTOBAIEHKS, CBPOC NONIb30BATENBCKMX HACTPOEK
KHonka «OTcpouKa» — BKOYEHME PeXMMa YCTaHOBKM OTCPOUKM CTapTa
KHonka «MeHto» — BbI6Op aBTOMATU4eCKoi NporpamMMbl NPUTrOTOBAEHMS



4. [lucnneit

5. KHomka «MuH/-» — BbIGOP 3HAYEHWS MUHYT B PEXMMaX YCTaHOBKM BPEMEHY MPUTOTOBNE-
HUSI M OTCPOYKY CTapTa

6. KHonka «Yac/+» — BbI6OP 3HAUEHHS YaCOB B PEXMUMAX YCTAHOBKM BPEMEHM NPUTOTOBIIEHMS
1 OTCPOYKM CTapTa

7. KHonka «Crapt» — BK/04eHUE 33LaHHOTO PeXMUMa NpUroTOBNEHMS

Yctpoiicteo aucnnes (cxema A2, cp. 5)

a. MHAMKaTOpr dBTOMATUYeCKUX npo- f.
rpamm .
MHAvMKaTop pexvMa oTCpouKy CTapTa h.
MHAnKaTop pexvma npuroToBaeHus
MH,IJ,VIKaTOp 3Ha4yeHna BpeMeHn
MHﬂMKaTOpr pexuma aBTonoAorpesa

HEPE,D, HAYAJIOM UCMOJIb30BAHUS

OCTOPOX(HO [0CTaHbTE U3AENNe U ero KOMNNEKTYOLKE U3 K0p06KM.yD,aJ'IMTe BC€ yNakoBO4HblE
Mmartepuanbl U peknamHble HaKneiiku.

/N 06s3amenbHo coxparume Ha Mecme npedynpexoaruiue HaKnedKu, Haknediku-ykasamenu (npu
HAAUYU) U Ma6AuYKy ¢ cepuliHeiM HoMepoM u3denus Ha e2o kopnyce!

[Toce MpaHcnopmuposKu UAU XpaHeHUS NPU HU3KUX meMnepamypax Heobxodumo bidepams
npubop npu KoMHamHol memnepamype He MeHee 08YX 4aC08 Neped BKIOYEHUEM.

MpoTpuTe KOpNyC YCTPOIACTBA BNAXHOI TKaHbO M MPOMOIATE Yally, AaiTe UM MPOCOXHYTb. Bo
n3bexaHne NosBaeHMS NOCTOPOHHETO 3anaxa Npyu NepBoM UCMONb30BaHNM NpUbOpa npousse-
[MTe ero MoHYHK 04YMCTKY COTNAcHO pasaeny «Yxof 3a npubopom».

[1. SKCTNYATAUMA MYNIBTUBAPKW

Hacrpoiika yacos

Mogkntounte NpubOp K anekTpoceTu. HaxxmuTe 1 ynepxusalite kHonky «Hac/+» unm «Mun/-».
MHpmkaTop Tekywiero BpeMeH Ha AuCTIee HaYHeT MUraTh. [Ing YCTaHOBKM 3HAYeHMs Yacos
HaXMMaiiTe KHOMKY «Yac/+», MUHYT — KHOMKY «MuH/-». YBENUUEHME 3HAUEHNS YACOB U MUHYT
MPOMCXOAAT HE3aBUCMMO APYT OT Apyra. 10 JOCTUXKEHMN MAKCMMANbHOTO 3HaYeHNS YCTaHOBKa
MPOAOMKUTCS C HAYana AManasoHa. [ns BbICTPOr0 U3MEHEHMS 3HAYEHMS HAXMUTE U YOepXKH-
BalTe HYKHYIO KHOMKY. [10 3aBepLueHnM YCTAHOBKM TEKYLLEro BpeMeH! B TeYeHue 5 cekyHA He
Ha)MMaifTe KHOMKM HA NaHenu. HacTpoiiku ByAyT COXpaHeHbl aBTOMATUYECKM.

OTKnloueHHe 3BYKOBbIX CUrHanoB

[lnst OTKNK0YEHNS 3BYKOBBIX CUTHANIOB HAXKMMTE U YAEPXUBaiiTe KHOMKY «MeHio» B NtobOM pe-
XnMe. Ha amcnnee 3aropuTtca MHAMKATOp OTKMIOYEHNS 3BYKOBbIX CUTHaNOB. [lng BKAOUeHNs
3BYKOBbIX CUTHANI0B MOBTOPHO HAXMMUTE U YAEePXKMBAIATE KHOMKY «MeHIo».

Wupmkatop nporpammsl «JKCMPECC»
MHanKaTop pexwuma pasorpesa
MHAMKATOP OTKAK4EHNS 3BYKOBBIX CHT-
Hanos

MHAMKaTOp 3HaUeHNs TeMnepaTypbl

man o

YcraHoBKa BpeMeHU NpUroToBneHus

B mynbTBapke REDMOND RMC-M4510 MOXHO CaMOCTOATENbHO YCTaHaBNWBATb BPEMS NPHUTo-
TOBNEHWS ANS Kaxzaol nporpaMMbl, kpome nporpaMmbl «KCMPECCy. Lar u3meHenus u Bo3-
MOXHbIV 1ana3oH 3a/1aBaeMoro BpeMeH| 3aBUCAT OT BbIOPaHHOI NPOrpaMMbl PUroTOBREHHUS.

Mocne BbIbOpa aBTOMATUYECKO MPOrPAMMBbl M HAXATUS KHOMKK «MeHI0» UCNONb3yiiTe KHOMKY
«Yac/+», 4T0bbI YCTAHOBMTb 3HAYEHME YaACOB, U KHOMKY «MUH/-» — NS YCTaHOBKYM 3HaYeHus
MMHYT. M3MeHEHHS 3HaUeHMiA YacoB U MUHYT NPOMCXOAAT HE3aBUCUMO Apyr oT Apyra. o focTu-
XEHUM MAKCUMaNbHOTO 3HAYeHWs MapaMeTpa YCTaHOBKa MPOLOMKUTCS C HaYana AManasoHa.
[ing 6bICTPOrO U3MEHEHMS 3HAUEHUS HKMUTE U YAEPKMBANTE HYXKHYIO KHOMKY.

B Hekomopbix asmoMamu4eckux npozpammax omeyem ycmaHoe/eHHo20 peMeHU Npu2omos-
JIEHUS HaYUHaemcs Mosbko nocie 8bixo0a npubopa Ha 3a0aHHylo pabodyto memnepamypy.
Hanpumep, eciu 3aaums Xon00Hyo 800y U ycmaHosums 8 npozpamme «HA [TAPY» epems npu-
20MOB/IEHUS 5 MUHYm, MO 3anycK Npo2pamMsl U 06pamHbIli omcyem 3a0aHHO20 8peMEHU
NpU20MOB/IEHUS HAYHEMCS MOAIbKO NOCAE 3aKUNAHUS 800bI U 06pA308aKus 00CMAMOYHo naom-
H020 napa e yawe. B npozpamme «MAKAPOHbI» omcyem ycmaHoenerHo20 8pemeHu npu2omos-
JIEHUS! HAYUHAeMCs NOCe 3aKUNAHUS 800bI U NOBMOPHO20 HAXAMUS KHONKU «Cmapms.

OTcpouka cTapTa nporpaMmMbi

OyHkuua «OTCpoyKa CTapTan NO3BONSET 334aTb BpeMs, K KOTOPOMY 611040 LOMKHO ObiTb FOTOBO
(c yuetom BpemeHn paboTbl nporpamMMbl). MakcMManbHoe BpeMs OTCPOYKM CTapTa CocTaBnsieT 24
yaca. Bpems oTCpoukv CTapTa no yMonuaHuio COCTaBnsieT BpeMsi paboTbl NporpaMMbl U BpeMms,
HeobXoaMMoe MynbTUBapKe A/15 BbIXOAA Ha paboune napaMeTpbl (eCM 3T0 MPEAYCMOTPEHO 3a-
BOZICKUMMU HacTpolikamMu nporpamMbi). LLlar ycraHoBkM BpeMeHy oTcpouky crapTa — 1 MuHyTa.

[ina u3mMeHeHus BpeMeHM OTCPOUKM CTapTa nocne NOATBEPXAEH!S Bbibopa aBTOMAaTUYEeCKOM
NpOrpaMMbl HaxMuTe KHOMKy «OTCpouKay. [lns yBenuyeHns 3HaueHus Yacos HaxuMaiiTe KHon-
Ky «Yac/+». [nq M3MeHeHWs 3HaYeHNs MUHYT — KHOMKY «MuH/-». /3MeHeHus 3HaueHuii Yacos
M MUHYT NPOMCXOASAT HE3aBUCMMO Apyr OT Apyra. 10 AOCTUXEHUM MAKCUMANbHOMO 3HaYeHUs
napaMeTpa YCTaHOBKa NPOAOIKUTCA C HaYana AnanasoHa. [1ns 6bIcTporo M3MeHeHUs 3HaueHus
HXMUTE 1 YOEPXMBAITE HYKHYIO KHOMKY.

Bo epems paGomsl @yHKkuuu «Omcpoyka cmapmaxs Ha ducnaee omobpaxaemcs 3HayeHue
mekyuwe20 8peMeHu. YmoBbl ygudems 8pems 20mosHocmu 61100a, HaxMume u yoepxusalime
KkHonky «Omcpoykar. QyHKyus omcpoyku cmapma docmynHa 0451 8Cex aBmoMamuyeckux
npo2pamm NpueomosieHus, 3a uckmoyeHuem npoepamm «KAPKA», «<MAKAPOHbI» u «3KC-
[PECC». He pekomerdyemca ucnone3o8ame GyHkyuto «Omcpouka cmapmay, ecau peuenm
codepum ckoponopmsauuecs npodykmel (A0iua, caexee MOMOKO, MACO, CbIp U m. d.).

lMoapepkanue TeMnepatypbl roToBbiX 61104 (aBTONOAOMPEB)

[laHHas GyHKUMA BKIKOYAETCS aBTOMATUYECKM Cpa3y Mo 3aBeplueHum paboTbl nporpaMMbl
MPUrOTOBEHUS 1 MOXET NMOAAEPXVBATL TeMNepaTypy rotoBoro 6atofa 8 npesenax 70-75°Cs
Teyenme 12 yacos. [pu felicTBYyIOLEM aBTONOAOTPEBE CBETUTCA UHAMKATOP KHOMKM «OTMeHa/



Pasorpes», Ha Aucnnee oTo6paxaloTcs MHAMKATOP «TTOAOrPeB» M NPSAMOit OTCYET BPEMEHU
paboThl B JaHHOM pexuMe.

Ipu HeO6X0ANMOCTM aBTONOAOTPEB MOKHO BbIK/KUNT, HAXEB M YAEPKMBAA HECKOMBKO CEKYHS
kHonky «OTmeHa/Pasorpes.

lpenBaputenbHoe OTK/NIOYEHKE aBTONOAOrPEBA

BkntoyeHme aBTonoporpesa no 0koHYaHMM paboTbl NPOrpaMMbl MPUTOTOBNIEHMS He BCETa Kena-
TenbHo. C yyetom 3toro, B Mynbtueapke REDMOND RMC-M4510 npepycmoTpeHa BO3MOXHOCTb
3361ar0BPEMEHHOTO OTK/IK04EHS AaHHO (ByHKLMM BO BpeMs paboTbl dyHKLMM «OTcpouKa crap-
Ta» UM OCHOBHOM NPOrPaMMbl MPUroToBAeHHs. [ins 3T0ro Bo BpeMs paboTbl NPOrpaMMbl HaMM-
Te KHonKy «Ctapt». YToBbl CHOBA BK/IOYTb aBTONOLONPEB, NOBTOPHO HAXMMTE KHOMKY «CTapT».

DyHkuus a6monodozpesa HedoCMynHa Npu UCNob308aHuL npo2pam «HOMYPT, «MAKAPO-
Hbly, «3KCIPECC» u npu ycmaxoske 8 npoepamme «MYJIbTUITOBAP» memnepamypsl npu2o-
moeneHus Huxe 80°C.

Pasorpes 6niop,

Mynbteapky REDMOND RM(-M4510 MoxxHO MCnonb30BaTh AN Pa30rpeBa X0N0AHbIX 610,
[lnga 3toro:

1. TepenoxwTe NPoOAYKTHI B YaLly, yCTaHOBUTE €€ B KOPNYC MyNbTUBAPKM.

2. 3aKpoiiTe KpbILUKY, NOAKHOUMTE NPUBOP K NEKTPOCETH.

3. HaxwmuTe n ynepxuBaiiTe HeckobKo cekyHz kHonky «OTMeHa/Pa3orpesy. 3aropsTcs co-
OTBETCTBYIOLUME UHAMKATOPbI HA AUCMIee U KHOMKe. TailMep HAuHeT NpsMOiA OTCYET Bpe-
MEHM pa3orpesa.

Mpubop pasorpeet bntomo fo 70-75°C 1 byneT noaaepxKMBaTb €ro B ropsyeM COCTOSHIUM B TeYeHMe
12 yacos. Mpu HeO6X0AMMOCTM pa3orpeB MOXKHO OCTAHOBMTb, HAXaB U YAEPXKUBAs HECKOMbKO
cekyHz kHonky «OTMeHa/Pa3orpeBy, oka He NOracHyT COOTBETCTBYHOLLME MHAMKATOPbI.

bnazodaps ¢yHKuusM asmonodozpesa u paozpesa MyabmusapKa Moxem coxpasame npodykm
20psyuM 0o 12 4acos, 00HAKo Mbl He pekoMeHdyeM 0cmasasme 61000 8 20psYeM COCMOSHUU
Gonee Yem Ha 08a-Mpu 4aca, Max Kaxk UH020a 3Mo MOXem NPUBECMU K U3MEHEHUI0 20 BKY-
C08bIX Kayecm.

®yHkuua «<MASTERCHIEF LITE»

OrkpoiiTe Ans cebs ele 6oblUe BOMOXHOCTEN ANS KYNMHAPHOTO TBOPYECTBA C HOBOW (YHK-
unent «MASTERCHIEF LITE»! Ecin nporpamma «MYJITUTMOBAP» no3sonset 3aaaBath napame-
Tpbl PaboTbl NPOrpamMMbl 0 ee 3anycka, T0, ucnonb3yst dyHkumio «<MASTERCHIEF LITE», Bbl
CMOXeTe M3MeHSTb HACTPOIIKM MPAMO B NPOLIECCe NPUTOTOBNEHHS.

Bbl Bceraa cmoxeTe HacTpouTb paboty Noboi nporpaMMbl Tak, 4Tobbl OHa COOTBETCTBOBANA
MMEHHO BaLLMM noxenaxusam. Boikunaet cyn? MonouHas kawwa «yberaet»? OBoLLy Ha napy ro-
TOBATCS CMWWKOM A0Nr0? M3MeHuTe TemMnepatypy unu Bpems NpUroToBeHMS, He NpepbiBas
paboTy nporpamMMbl, kak ecu Gbl Bbl FOTOBMAM Ha NAMTE WM B AYXOBOM LUKady.

Bbl Moxeme ucnons3osam gyHkuuto «MASTERCHIEF LITE» monbko 80 8pems npu20mos/eHus.
Bo 8pems ucnons3osarus npozpammsl «IKCIPECCy, paGomsl dyHkyuu «Omcpoyka cmapmay
U oxudaHus esixoda Ha paboyue napamempsl dyHkuus «MASTERCHIEF LITE» HedocmynHa.

M3meHeHue Temnepatypbl Npu ucnonb3oBaHuu GyHkumn «MASTERCHIEF LITE» Bo3MoxHO B
ananasore ot 35 Ao 170°C ¢ warom B 1°C. BO3MOXHbIA Aana3oH BpeMEHW NpUroTOBNEHNS
3aBMCHT OT BbIGpaHHO# nporpammbl. LLar uavexerus — 1 MuHyTa.

Qyukyus «MASTERCHIEF LITE» moxem oka3amecs 0cobeHHo nonesHol, eciiu 8bl 20mosume
671100a N0 CAI0XCHBIM peuenmam, mpebyruiumM CoYemaHus pasaudHsIx NPo2PaMM NPU20Mos-
JIeHuss (HanpuMep, Npu npueomoeseHuU 2071y6108, beg)cmpoeaHosa, cynos u nacmel no pas-
NUYHbIM peyenman, Oxema u m. o,).

[lnsi M3MeHeHus TeMnepaTypbl NPUrOTOBNEHHS:

1. Bo Bpems paboTbl nporpaMMbl MPUTOTOBAEHUS HAXMMTE KHOMKY «MeHto». MHaukatop
3HaYeHus TeMnepaTypbl Ha AMCMEe HAYHET MUraTb.

2. YcraHosuTe xenaemyto Temnepatypy. [ yBenuyeHns HaxuMaiite KHonky «Hac/+», ans
YMEHbLUIEHUS — KHOMKY «MuH/-». [Ing BbICTPOro U3MEHeHUst HAKMMUTE U yAepxKuBaiTe
HYXHYI0 KHOMKY. [0 JOCTVKEHMM MaKCUMANbHOTO (MMHMMANbHOTO) 3HaYeHMs YCTaHOBKa
MPOAOMKUTCA C HAYana AnanasoHa.

3. He HaxuMaiiTe KHOMKM Ha MaHenu ynpaeneHus B TeyeHue 5 cekyHn. V3meHenus ynyt
COXPaHeHbl aBTOMATUYECKA.

Ling 3awumer om nepezpesa npu ycmaxoske memnepamypel npu2omoenexus ssiue 130°C
MKCUMA/TbHOE 8pemMa pabomsl npo2pamMel 02paHUYLEaemcs 08yMms 4acamu (kpome npozpam-
Mol «BbIMEYKA). Mpu ucnons3osaHuu asmomamuyeckoli npoepammsl «MOMYPT» dyHkyus
U3MeHeHUs meMnepamypsl Npu20MossieHust HedoCMynHa.

WU3MEHeHUs BPEMEHU NPUTOTOBIEHUA:

Qn

1. Bo Bpems paboTbl nporpamMMbl NPUrOTOBAEHNS ABAXAbI HAXMHUTE KHOMKY «MeHto». UHan-
KaTop 3HaueHus BpeMEHM Ha AUCMIee HAYHeT MUraTb.

2. YctaHoBwTe xenaemoe BpeMs Npurotosnetus. [Lng yenuuerus 3Hayenms ¢ warom B 1 yac
HaXuMaitTe KHOMKY «4ac/+», C WwaroM B 1 MUHYTY - KHOMKY «MuH/-». M3MeHeHus 3HaueHuit
4aCoB M MMHYT NPOMCXOAAT HE3aBMUCMMO YT OT Apyra. 10 AOCTMXEHNN MaKCMMaNbHOrO
3HaYeHMs YCTaHOBKA MPOAOMMKMTCA C Hayana AuanasoHa. [ng 6biCcTporo M3MeHeHMs 3Ha-
YEHUS HKMUTE W YAEPKMBAITE HYXKHYIO KHOMKY.

3. He HaxuMaiTe KHOMKW Ha NaHenW ynpaBneHus B TeyeHue 5 cekyHa. M3meHerus byayt
COXPaHeHbl aBTOMATUYeCKH.

)

Ecnu ycmarosums 3Ha4eHue speMeHu npuzomoenerus 00:00, paboma npozpammel Bydem
0CMaHo8/exa.

06LwWwuit NopAAOK AeHCTBMIA NPU UCNONB30BAHMM ABTOMATMYECKMX NPOTrpaMM
1. TloarotoBbTe (0TMepbTe) HEOOXOAMMbIE UHTPEANEHT.
2. Pa3smectute MHTPEAUEHTbI B Yalle MyNbTUBAPKMX B COOTBETCTBUM C nporpaMMoﬁ npuroTos-



[eX]

NeHus 1 BCTaBbTe ee B kopnyc npubopa. Cneaute 3a TeM, YTO6bI BCE MHTPELMUEHTbI, BK/HO-
Yas XXMAKOCTb, HAXOAUNUCH HUXE MaKCUMasbHOM OTMETKM Ha BHyTpeHHeVI NOBEPXHOCTU
yawm. YoeauTech, 4To yawa ycraHoBneHa 6e3 nepekocoB M MAOTHO COMPUKACAETCS C Ha-
rPeBaTeNbHbIM 3/1IEMEHTOM.

3aKpoitTe KpbllLKy MynbTUBAPKM A0 Lwenyka. lMoaknoumuTe npubop K 3neKTpoceTy.

[inq BbIXOAA U3 peXXMUMaA OXMAAHUS HAKMMTE KHOMKY «MeHioy. BbibepuTte Heobxoaumyto
MpOrpaMMy NPUroTOBAEHNS C NOMOLLBI0 KHONOK «Yac/+» 1 «MUH/-» (COOTBETCTBYHOLLMIA
WHAMKATOp NpOrpamMMbl Ha aucnnee byaet murath). [loaTBepanTe BbIGOp NpOrpaMMbl
MOBTOPHBIM HaXaTUeM KHOMKM «MeH10».

B npozpamme «MYJIBTUIIOBAP» nocre nodmeepxderus 8bi60pa npopammbl 8l Moxeme
YCMAHoBUMb JKeAaeMyto meMnepamypy npueomosneHus. LU1s ysenuyerus 3HayeHus, ycmaros-
JIEHH020 N0 YMONYAHUIO, UCNOAb3yLime KHONKY «Yac/+», 0N yMeHbUWEHUS — KHONKY «MUH/=».
[lng 3a8epuwienuss Hacmpoiiku memnepamypbl Haxmume KHONKy «Merio».

[ing u3MeHeHMs BpeMeHu NpUroTOBNEHHUS, YCTAHOBNEHHOTO MO YMONYaHMIO, UCMONb3YiATe
KHOMKM «Yac/+» u «<Mun/-».
Ipyn HEOOXOAUMOCTH YCTAHOBWTE BPEMS OTCPOYKM CTApTa.

Qynkyus «Omcpoyka cmapma» HeoCMynHa npu UCnob308aHuU npoepamm «KAPKA», «MA-
KAPOHbI» u «3KCIIPECC.

[l 3anycka nporpamMMbl NPUTOTOBNIEHMA HAXMHTE KHOMKY «CTapT». 3aropsTcs UHANKATO-
pbi KHoMok «Crap» u «OTMeHa/Pa3orpesy. OGpaTHbIi OTCYET BPEMEHY NPUTOTOBAEHHS, B
3aBMCMMOCTM OT BbIGPAHHOI MPOrpaMMbl MPUTOTOBNEHMS, HAYHETCA Cpa3y NoCNe HaxaTus
KHOMKK «CTapT» WAk N0 AOCTIXEHUM HEOBXOAMMOI TeMNepaTypbl B YaLle.

[pu HeobX0dUMOCMU MOXHO 3apaHee OMKITYUMb YHKYUI a8monodozpesd, Haxas KHONKy
«Cmapmy. [ozacHem uHoukamop kHonku «OmmeHa/Pazozpess. [TosmopHoe Haxamue KHon-
ku «Cmapmy cHosa ekmoyum 0aHHYI0 GyHKuI. DYHKYUS a8monodozpesa HedocmynHa npu
ucnonb308aruu npoepamm «AOYPT» u «3KCIPECCY.

0 3aBepLeHnm NPorpaMMbl MPUTOTOBNEHNS BaC OMOBECTUT 3BYKOBOI CUTHAN, HA AMCTIee
nosBUTCS HAANMCb «Endy. [lanee, B 3aBUCMMOCTY OT BbIGPAHHOM NPOTPaMMbl UM TEKYLLUX
HacTpoek, Npubop NepeiaeT B pexuM aBToONOA0rPEBa (ropuT UHAMKATOp KHOMKM «OTMEHa/
Pasorpes» 1 Haanuch «MoAOrPEB» Ha AUCMEE) UM B PEXUM OXUAAHMS.

Y106bl OTMEHUTH BBEAEHHYIO NPOTPaMMy, NpepBaTh NPOLLECC NPUrOTOBAEHHUS WM aBTOMO-
[OTPEB, HAKMUTE 1 YAEPXKUBANTE HECKOBKO CeKYHA KHonky «OTMeHa/Pasorpes».

[lns nonyyeHus kadecmeerHo20 pe3ybmama npedazaeM 80Cnoab308amscs peuenmamu no
npuzomosneruto 6t0d u3 npunazaemoli k Mynsmusapke REDMOND RMC-M4510 kynunapHoii
KHU2u, pa3pabomanHoli cneyuansHo 0as 3moil Modenu. Coomeemcmeyrouue peuenmsl 8l
Makxe Moxeme Halimu Ha calime www.redmond.company.

Ecnu, no sawieMy MHeHUIo, 8aM He y0anock 00CMUYb JeaaeMo20 pe3yabmama Ha 06bIYHbIX
aBmoMamu4eckux npospammax, ucnons3yiime yHusepcanbHyio npoepammy «MYJIbTUITOBAP,
Komopas omKpeIBaem 02pPOMHbIe B03MOXHOCMU 0151 8ALUUX KYUHAPHBIX 3KCNEPUMEHMO8.

Mporpamma «MYJIBTUMOBAP»

[laHHas nporpamMMa npefHa3HaueHa Ans npurotoBneHus 610/ No 3aAaHHbIM Mob30BaTeNneM
napameTpaM TeMnepatypbl ¥ BpeMeHu npurotoBnexus. bnarogaps nporpamme «MYJIbTUMOBAP»
mynbTuBapka REDMOND RMC-M4510 cMoxeT 3aMeHuTb Lienblid psig KYXOHHbIX Npubopos v
M03BOAMT MPUrOTOBUTL BIOAO MpaKTMYecku No Nto6OMY 3aMHTEpecoBaBLIEMY BAC peLienTy,
HalifieHHOMY B CTapOIi KYTMHAPHO KHMre UK B3ATOMY U3 MHTepHeTa.

Ecnu memnepamypa npuzomoenerus 6oda He npegsiwaem 80°C, gyHkyus aemonodozpesa
6ydem omk/to4eHa 6e3 B03MOXHOCMU BKIKOYEHUS BDYYHYIO.

Mo ymonuanuio B nporpamme «MYJIBTUMNOBAPy Bpems npuroToBneHus coctasnsiet 30 MUHYT,
Temnepartypa npurotoenenns — 100°C. [lnana3oH pyyHoit yCTaHOBKM TeMnepaTypbl B Iporpam-
Me coctasnsiet ot 35-170°C ¢ warom B 5°C. [lnanasoH pyyHoii yCTaHOBKM BpeMeHn — OT 2
MMHYT 710 15 4acoB ¢ WwaroM B 1 MUHYTY.

BHUMAHME! B yensx 6e3onacHocmu npu ycmaroske memnepamypel 6onee 130°C gpems
npuzomoeneHus 6ydem 02paHuyeHo 08yms Yacamu.

B npozpamme «MYJIbTUITOBAP» 803M03HO npu2omoeneruie MHoXecmea pasausHeix 6od. Boc-
nosb3ylimecs NpunazaeMoli KynuHapHoU KHU20U om HAWUX NPOGECCUOHANbHbIX N0BAPO8 NUOO
cneyuansHol mabauueli pekoMeHO08aHHbIX meMnepamyp 08 NPU20MoseHUs pasuyHbIX 60
U npodykmoe. Takxe 8l MoXeme Halimu HyxHsle peuenmel Ha caiime www.redmond.company.

Mporpamma «MJ10B»

lporpaMMa npefHasHayeHa Aisi NPUrOTOBEHMS PA3NMYHbIX BULOB N0Ba. 10 yMonyaHuio
BPEMS NPUrOTOB/IEHMS B NPOrpaMMe COCTaBAsSIET 35 MUHYT. BO3MOXHa pyyHast yCTaHoBKa Bpe-
MEeHM NPUrOTOBNEHNA B Anana3oHe oT 10 MUHYT 10 2 YacoB C WaroM B 5 MUHYT.

Mporpamma «HA MAPY»

MpenHasHaueHa ans NPUToTOBNEHHS MSCA, MTULbI, PbiObl, 0BOLLEN U MHOTOKOMMOHEHTHBIX 67110/ Ha
napy. o yMon4aHuto Bpems NpuUroTosneHus B nporpamme coctansiet 30 MuHYT. BO3MOXHa pyyHas
YCTaHOBKA BPEMEHY NPUrOTOB/EHMs B Mana3oHe ot 10 MUHYT [0 2 YacoB C LWAroM B 5 MUHYT.

[lns npuroToBneHus B AaHHOM NPOrpaMMe UCMONb3YiTe CMELManbHbIi KOHTEHHEp (BXOAWT B
KOMMNeKT):

1. Haneiire B yawy400-800 Mn BoAbI. YCTAHOBHTE B YaLLly KOHTEIIHEP AN NPUTOTOBNEHMS Ha Napy.

2. OTMmepbTe 1 NOArOTOBbTE MPOAYKTHI COMNACHO PeLenTy, pPABHOMEPHO PasNoXuTe UX B
KOHTe/iHepe 1 BCTaBbTe Yally B kopmyc npubopa. Yoeautecs, YTo Yalua noTHO COMpMKa-
CaeTCs C HarpeBaTeNbHbIM 3NIEMEHTOM.

3. (nepyiite yKa3aHMsIM NyHKTOB 3-8 06LLero nopsiaka AeNCTBUI NP1 UCMONb30BAHUM aBTO-
MaTU4ecKUX NporpamM.

MMocne 3akunarus 800sl u docmusxeHus 00cmamoyHol naomHoCMuU nNapa 8 yawe npuéop
nodacm 38ykogoli cueHan. HayHemcs 06pambili omcyem epemeHu pabomsl npo2pammel
Npu20MoBeHus.



Ecau 8b1 He Ucnonb3yeme agmomamudeckue Hacmpoliku 8peMeHuU 8 0aHHoU npoepamme, 00pa-
mumecs k mabaute «PekoMeHAyeMoe 8pems NPU20MOB/IEHUS Pa3NLUYHbIX NPOGYKMOB HA NApy».

Mporpamma «CYM»

lpenHasHayeHa Ans npuroToneHus 6ynbOHOB, 3aNPaBOYHbIX, 0BOLLHBIX U XONOAHBIX CYNOB 13
M#Ca, pbl6bl, MTULLbI UK OBOLLEA.

Io ymonyaHuio Bpems NpuroToBneHus B nporpamme cocragnset 40 MuHyT. Bo3MoxHa py4Has
YCTaHOBKa BpeMeHM NpUroToBneHus B AuanasoHe ot 20 MUHYT 40 8 YacoB C LIAroM B 5 MUHYT.

Teped 8b1x000M Ha pabo4ue napamempbl npu20mos/eHus npubop nodacm 38yko8oll cuzHan.

MporpamMma «MAKAPOHbI»

lporpamMma npefycMaTpuBaeT A0BEAEHUE BOAbI 40 KUMEHMS, 3arpy3Ky MHTPEAMEHTOB U UX
ﬂaﬂbHeVILUeE NPUroTOB/IEHME. 0 MoMeHTe 3aKunaHus BOAbI U HeoﬁXODMMOCTM 3arpysku npo-
[AYKTOB BaC ONOBECTUT 3ByKOBOI71 CUrHan. OﬁpaTHbIﬁ OTCYET BPEMEHM NPUTOTOBNEHNUA HAYHETCA
nocne NOBTOPHOTO HaXdTus KHOMKK «CTapT)).

Mo yMouaHuio BpeMst MPUTOTOBAEHMS B MpOrpaMMe COCTaBAsieT 8 MUHYT. BoaMoxHa pyyHas
YCTHOBKA BPEMEHM NPUrOTOB/EHNS B AMANa3oHe 0T 2 MUHYT Ao 1 yaca ¢ waroM B 1 MUHYTY.
OyHkuum «OTCpouKa cTapTa» v «ABTOMOAOIPEB» B AaHHOI NPpOrpaMMe HEAOCTYMHbI.

[Tpu npu2omosneHuU HekomopbIx NPodykmos (HanpuMep, MakapoH, nensmerell u dp.) 06pa-
3yemcs nea. 115 npedomepauienus ee 803MOKHO20 8bIMEKAHUS 3G NPeOesl YAl MOKHO
OMKPbIMb KPLILUKY Yepe3 HECKOMIbKO MUHYM Nocie 3a2py3ku npodyKmoe & KUnsuiyio 800y.

Mporpamma «MOJIOYHAS KALLIA»
I'IpenHa3Haqua [LNA NPUrOTOBNIEHMA KalliK C UCNONb30BaHUEM NACTEPU30BAHHOIO MOJIOKA
Manow X1pPHOCTH.

10 yMONuaHMio BPEMS MPUTOTOB/IEHNS! B MPOTPaMMe COCTABASIET 25 MUHYT. BO3MOXHa pyyHas YCTaHOB-
ka BpeMeHv MPUroTOB/IEHNS! B AuanasoHe oT 5 MUHYT 0 1 yaca 30 MUHYT C waroM B 1 MiHyTy.

Yrobbl M3bexaTb BbIKUNaHUS MONOKA W MONY4UTb HEOOXOAMMbIA Pe3ysbTaT, pekoMeHayeTcs
nepe/ NPUroTOBAEHMEM BbINONHATL CleAytolLMe AeACTBUA:

e TWATE/IbHO NPOMbIBATH BCE LIENbHO3EPHOBbIE KPYMbl (PUC, TPEY, MIEHO K T. 11.), Noka
C/IMBaeMas B NPOLLECCe BOAA He CTaHET NPO3payHoii;

e MIepe[] NPUroTOBNEHWEM CMa3blBaTb Yallly My/IbTUBAPKM CIMBOYHBIM MACIOM;

CTPOro Co6/I0AATL MPONOPLIMK, OTMEPAS UHTPEAMEHTbI COMACHO YKA3aHNAM 13 KHUMM peLlen-

TOB (YMEHBLUATb UM YBENMUMBAT KONMYECTBO MHTPEAUEHTOB CTPOTO NPONOPLMOHANBHO);

° MpY UCNONb30BAHMM LIENLHOTO MOJIOKA pa3baBnsST ero NUTLEBOH BOAOH B nponopuum 1:1.

Ceolicmea Monoka u Kpyn, 8 3agucumocmu om npou3sooumens U Mecma npouCXoxoeHus,
Moeym pasau4yamscs, Ymo UH020a CKa3bI8aEMCA HA pesynbmamax npueomoeaieHus.

Ecnu senaemili pesynemam e npoepamme «MOJIOYHAS KALLIA» He Gbin docmuakym, gocnosie-
3ylimecs yHusepcanbHoli npoepammoli «MYJIbTUIOBAP». OnmumansHas memnepamypa npu-

20moenerus MonouHoll kawu cocmagasiem 95°C. Konudecmso uxepedueHmos u apems npu-
20Moe/ieHus yCmaxosume CO2ACHO peuenmy.

Mporpamma «TYLLUEHUE»
I'Ipe,u,HasHaqua [N4 NPUroTOBNEHMUA TyNALLa, )KapKOoro U pary.

Mo yMonyaHuio BpeMs NpUroToBneHus B nporpaMme coctaenset 1 yac. BoamoxHa pyyHas
YCTaHOBKA BPEMEHM NPUroTOBAEHNS B Anana3oHe oT 20 MMHYT A0 12 YacoB C WaroM B 5 MUHYT.

Mporpamma «BbIMEYKA»
I'Ipe,u,HasHaqua [ONA NPUroTOBNEHNA KEKCOB, 3aNEKAHOK M MUPOTOB U3 APOXCKEBOrO TECTA.

Mo ymMonuaHmio Bpems NpuroToBneHus B nporpamMme coctansiet 50 MUHyT. BoaMoxHa pyyHast
YCTaHOBKA BPEMEHM NPUrOTOBNEHNS B Anana3oHe oT 20 MMHYT A0 4 4acos ¢ waroM B 10 MuHyT.

[omosHoCMb BUCKBUMA MOXHO NPOBEPUMb, BOMKHY8 8 HE20 OepessHHYH0 NanoyKy (3yboyucm-
Ky). Ecnu ee 8biHymb U Ha Hell He 0CMaHemcs Haaunwezo mecma — GUCKBUM 20Mo8.

[lpu npu2omosseHuU 8biNeYKU PeKOMeHAYemcs OMKAYaMs PYHKUU asmoMamuyecko2o
nodozpesa 6;1100a. [omosbiii Npodykm ebiHUMALiMe U3 MybmUBapKu cpasy No NPU20MosseHul,
YmoBbl OH He CmMan enaxH.IM. Ecnu 3mo Hego3moxHo, donyckaemcs ocmasums npodykm
8 My/bmuBapKe Ha HeBOMbWOL CPOK NPU BKIKOHEHHOM asmonodozpese.

Mporpamma «KAPKA»
I'IpenHasHaqua LN4 KapKK MACa, NTULLbI, pblﬁhl ¥ MHOTOKOMMOHEHTHbIX 5ﬂ|0ﬂ,.

Mo yMONuaHuto BPEMS NPUrOTOBNEHUS B NPOrpaMMe COCTaBAseT 15 MUHYT. Bo3MoxHa pyyHas
YCTaHOBKa BPEMEHM MPUrOTOBNEHNS B AMANa30He OT 5 MMHYT A0 1 4yaca ¢ warom B 1 MUHYTY.
(yHKUMS OTCPOYKM CTapTa B JAHHOW NPOrpaMMe HefoCTynHa.

Mo docmuxeruu 3a0aHHol memnepamypsl npu20mosaeHus npuéop nodacm 3eykosol
CURHaN.

Bo usbexarue npu2oparus unzpeduermos pekoMeHdyeM ciedosams UHCMPYKUUSM U3 KHU2U
peuienmos U nepuoduYecku NoMewLsams codepxumoe Yatiu. lleped N08MOopHsIM UCNo/b30-
gaHuem npoepammbl «KAPKA» dalime npubopy nonHocmeto ocmsimb. Pekomerdyemcs 06a-
pugams npodykmsl ¢ OMKPLIMOL KpbILLKOL — 3M0 N0380/um 006UmbCs Xpycmauiel KopoyKu.

Nporpamma «MOTYPT»

MpepHa3HayeHa Ans NPUroTOBNEHNS LOMALUHMX HOrypTOB W PaccToikm TecTa. 1o ymMonyaHuto
BpeM# NPUroTOBNEHNS B IPOrpaMMe COCTaBAseT 8 4acoB. Bo3MoxHa pyyHas ycTaHoBKa BpeMe-
HW NPUrOTOBNIEHMS B AMana3oHe oT 30 MuHYT f0 12 yacos ¢ warom B 30 MuHyT. pu 3aKnaake
MHIPeaMeHTOB CeuTe 3a TeM, 4ToDbl OHM 3aHMManK He Bonee NOOBMHbI MONE3HOTO 06beMa
yawm. OyHKLMs aBTOMOAOrPEBA B JaHHO NporpaMMe HefloCTynHa.

Jing npuzomosneHus Lio2ypmos 8bl MoXeme UCN0b308aMb CNEYUANbHbIL KOMNJEKM 6aH0YeK
0ng lioeypma REDMOND RAM-G1 (npuobpemaemcs omdensHo).



Mporpamma «XJIEB»

PekomeHayeTcs Ans BbINEYKM pasNnYHbIX BULOB XNeba U3 NIUEHUYHON MyKH 1 C foBaBneHneM
pxaHoil Myku. [TporpaMma npesycMaTpuBaeT NOHBIiA LIUKA MPUTOTOBAEHMS OT PACCTOMKM TecTa
10 Bbineyky. Mo yMonyaHuio B nporpamMme BpeMs NPUroToBAEHNS COCTaBnAeT 3 yaca. Boamox-
Ha py4yHas yCTaHOBKa BPEMEHM NPUrOTOBNEHMA B inaNa3oHe OT 10 MWHYT [0 6 4acoB C Wwarom
YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

MakcumanbHoe Bpemst paboTbl (yHKLMKM «ABTONOAOTPEBY B AAHHOW MPOrpaMMe OrpaHMyeHo
Tpems yacamu. He pekomeHpyeTcs ncnonb3oBaHme GyHkumu «OTCpoyKa cTapTay, Tak Kak 310
MOXET NOBAUAT Ha KauecTBO BbIMEUKM.

(nepyeT yunTbIBaTh, YTO B TEYEHME NEPBOTO Yaca paboTbl MPOrPaMMbl MAET PAcCToiKa TecTa, a 3aTeM
— HerocpesCTBEHHO BbinekaHue. [lepen TeM Kak UCMoMb30BaTh MyKY, €6 PeKOMEHAYETCS NPOCesTb
ANl HACbILLEHS KUCTIOPOZOM W YCTpaHeHus npumeceid. [ COKpaLLeHs BpEMeHU W YNpOLLEeHMs
MPUrOTOB/IEHNS PEKOMEHAYEM WCMONb30BaTb FOTOBbIE CMECH [/1St IPUTOTOBNEHMS Xleba.
[pu 3aknadke uHzpedueHmos credume 3a mem, Ymobbl OHU 3GHUMANU He Boee NONM0BUHbI
NoNe3H020 06beMa Yauu.
[pu ycmaHoske 8peMeHU npuzomosnieHus Mexee 1 yaca nocie Haxamus KHonku «Cmapms»
HayHemcs npoyecc sbinekanus. Ymobsl xeb nponexkcs pasHoMepHo, e20 Heobxodumo nepe-
8epHyMb NOC/e N00ayU NpUboOPOM 38yK08020 CUHAAA.
@ BHUMAHME! Ucnone3ylime KyxoHHble pykasuupl 015 u3sneyeHus xaeba us npubopa.

He OTKprBaVITE KPbILIKY MYNbTUBAPKK Ha 3Tane paCCTOI’IKl/I Tecral OT 370r0 3aBMCHT KauecTBo
BbINEKaeMOro NpoayKTa.

Mporpamma «TOMJIEHUE»
lporpaMma npeaHasHayeHa Ans NpUroToBAEHMS TYLIEHKM, PYNbKH, a TaKKe TOMNEHOT0 MOOKa.

Mo YMON4YaHUi0 BpeMA NpUroToBNEHWUA B NpOrpamme coctasiser 3 yaca. BosamoxHa pydHas
YyCTaHOBKa BPEMEHU NPUrOTOBNEHNA B AaNa30He or5 MUHYT 10 12 yacos ¢ warom B 10 MUHYT.

Mporpamma «3KCMPECC»

lMporpamMMa npenHasHayeHa Ans MPUrOTOBNIEHMS PUCa M PACCbinyaThiX Kall Ha Boge. [porpam-
Ma NpefycMaTpuBaeT aBTOMATM4eCkoe OTKNKYEHHeE NMOC/E NOMHOTO BbIKMMaHKS BOAbI. Bo3mMox-
HOCTb PY4HON YCTAHOBKM BPEMEHW MPUroToBAEeHNS, a Takke QyHKuumM «OTCpoyKa cTapTay u
«ABTONOAOrpPeB» B AAHHON NPOrpaMMe HefOCTYMHbI.

[inq 3anycka nporpaMMbl NPUTOTOBIEHUS B PEXMME OXUAAHUS HAXMMTE KHOMKY «CTapTs. 3a-
FOPATCS MHANKATOPbI PEXUMa NPUTOTOBIEHNUS U MOACBETKA KHOMKH «CTapT». HauHeTcs Bbinof-
HeHMe YCTaHOB/IEHHOI NPOrpaMMbl.

Ecnu npu ucnonb308aHuu agmomamu4eckux npo2pamm xenaemiil pesynbmam He Gbin docmue-
Hym, obpamumece k pasdeny «Cogemsl N0 NPU20MOBAEHUI0Y, 20€ 8bI CMOXeMe Halimu omeemsl
Ha HauGonee 4acMo BO3HUKAKOU4UE BONPOCHI U NOYYLUMb HEOBX00UMble peKoMeHOauUU.

1. LONONHWUTENbHBIE BO3MOXHOCTH

Paccroiika Tecta

« [lpuroTonenue hoHaw

« [lpuroToBnexue 8o dputiope

 [lpuroToBneHue T8OPOra, cbipa

o [lpuroToBneHue JeTCKOrO NUTaHUSA

o (Tepunusaums nocyabl

« [lactepu3aums Xuakux NpoayKToB
Peuyenmel yka3axHbix 8 pasdene 61100 861 MOXeme Halimu 8 KHU2e peuenmog unu Ha calime
www.redmond.company.

IV. YXO4 3ANPNBOPOM

06wwue npaBuna U peKOMeHpALUMKU

« [lepen nepBbIM MCNONb30BaHUEM NPUOOPA, A TaKKe A1 YAANEHWS 3anaxa MWLM B My/lb-
TMBapKe NoC/ie NPUroToBNeHMS pekoMeHayeM 06paboTath B Heil B TeyeHue 15 MUHYT
NON0BUHY IMMOHA B nporpamme «HA TAPY».

e He cnenyet 0CTaBnSTh B 3aKPbITON MyNbTMBAPKE Yally C MPUTOTOBNEHHON MWL Uau
HanoMHEHHYI0 BOZOW 6oMblue YeM Ha 24 yaca. Yawy ¢ rotoBbIM 61100M Bbl MOXETE
XPaHUTb B XONIOAWNBHUKE 1 NPU HEOOXOAMMOCTY PA30rpeTh MULLY B MyNbTUBAPKE, UCMONb-
3ys (yHKUMIO pasorpesa.

e Ecnm Bbl He ucnonb3yete npubop AnUTENbHOE BPEMS, OTKIIOYMTE €ro OT 3NEKTPOCETH.
Pabouas kamepa, BK/IH0Yas HarpeBaTeNbHblii ANUCK, Yalla, BHYTPEHHSS KPbILLKA U NapOBOil
KnanaH A0MKHbI ObITb YUCTBIMM W CyXuMu.

Mpesxze YeM NpUCTynaTb K 04UCTKe U3Lenus, yoeauTech, YT0 OHO OTKIIOYEHO OT 3NeKTPO-
CETU 1 MONHOCTbHO OCTBINO. [151 04MCTKM MCMONB3YiATE MSTKYH TKaHb U A€NMKaTHbIE Cpes-
CTBA /i1t MbITbSl NOCYAbI.

/N 3ATPELUAETCA ucnomb3osarue npu o4ucmke npubopa 2pybsix cangemok uau 2ybox, abpa-
3ugHbIX nacm. Takxe Hedonycmumo Ucnob308aHuUe M0bIX XUMUYECKU a2peccUsHbIX U
Opyeux gewecms, He pekoMeHA08AHHbIX 0715 NPUMEHEHUS ¢ NpedMemamu, KOHMakMUpyUU-
MU ¢ nuwed.

@ SATPELLAETCS nozpyxams Kopnyc npubopa 8 800y unu nomewiams e20 nod cmpyto 800bi!

byzibTe akkypaTHbl NPU OUMCTKE PE3UHOBBIX AE€Taneit MyNbTUBAPKM: UX MOBPEXAEHNUE UK
nehopMaLms MOXET NPUBECTU K HENPaBUAbHOI paboTe npubopa.

Kopnyc u3genus MoXHO 0umiLaTh MO Mepe 3arpsisHeHms. Yallly, BHYTPEHHIOK KpbILKY U
CbEMHbIi NapoBOIi KNanaH He0BX0AMMO OYMLLATb MOCTE KAXA0T0 UCMONb30BaHMS NpUG0-
pa. KoHpeHcar, 0bpa3ytoLyuiics B npoLiecce NpUroTOBNEHWS MULLYM B MY/IbTUBAPKE, YaANSIH-
Te NoC/Ie KaXA0ro UCMOb30BaHMS YCTPOMCTBA. BHYTpEHHUE MoBepXHOCTH paboyeit kame-
Pbl OYMLLAIATE NO HEOBXOAUMOCTH.



Oumcrka Kopnyca

Ounwaiite KOpNyC U3AEUS MATKOA BNAXKHOM KyXOHHOW candeTkoi uam rybkoit. BosmoxHo
MpUMeHeHMe AeNUKaTHOTO YNCTALLEro CpeacTBa. Bo u3bexaHne BO3MOXHbIX NOATEKOB OT BOAbI
11 Pa3Bo/i0B Ha KOpMyce peKoMeH/yeM NpoTepeTh ero NOBEpXHOCTb HACYXO.

OuucTka yawm

Bbl MOXETE 0uMLaTb Yally KaKk BPyYHYI0, UCMOMb3YA MATKYHO ryGKY 1 CPEACTBO ANIS MbITbs M0-
Cy/Abl, TaK ¥ B MOCYA0MOEYHOI MalLMHE (B COOTBETCTBIM C PEKOMEHAALMSMY €€ NPOU3BOAUTENS).

Mpyu CUNbHOM 3arpsi3HEHUM HaneidTe B Yally Temnnoit BOZbl M OCTaBbTE HA HEKOTOPOE BpPeMs
OTMOKaTb, MOC/IE Yero NpoM3BeanTe 04MCTKY. 06A3aTeNbHO MPOTPUTE BHELIHIOK MOBEPXHOCTb
YallW HACcyXo, NPEXAe YeM YCTaHOBMTH ee B KOPMYC MyNbTUBAPKY.

Tpu perynsipHoit 3KCrNyaTaLmum Yalum BOMOXHO MOMTHOE WM YaCTUYHOE M3MEHEHMe LiBeTa ee
BHYTPEHHEro aHTUNpurapHoro NokpbITvs. Camo no cebe 370 He SBNSETCS NPU3HAKOM AecdeKTa Yalum.

OumnCTKa BHYTPEHHEN KPbILKY

1. OTKpoIiTe KpbILLKY MyNbTUBAPKM.

2. B HIKHelt 4acTi BHYTPEHHEN CTOPOHbI KPbILLKM OSHOBPEMEHHO HaXMUTE K LEHTPY BA
NNacTMaccoBbix $ukcatopa. He npunarast upeamMepHbIX YCUNIA, NOTAHUTE BHYTPEHHIOWD
KPbILLKY HEMHOTO Ha Cebsl 1 BHU3, 4TO6bl OHa OTCOEAMHMAACH OT OCHOBHOM KPbILLKM.

3. TpoTpuTe NOBEPXHOCTM 0BENX KPbILLEK BNAXHOH KYXOHHOM candeTkoi uam rybkoit. Mpu
HeobX0AMMOCTH BbIMOIATE CHATYIO KPbILLKY MO, CTPYeli BOAbI, UCMONb3Yst CPEACTBO AN
MbITbS NOCYAbI. MIcnonb30BaTh NOCYAOMOEYHYH0 MALLMHY B JAHHOM C/y4ae He Clefyer.

4. BbitpuTe 06€ KpbILLKM HACYXO.

5. BcraBbre Kpbiluky B BepXHue Na3bl. COBMECTUTE CbeMHYIO KPbILLKY C OCHOBHOM KPbILIKOWA.
C HeboMbLUMM ycUnMeM HaxMuTe Ha DUKCATOpbI A0 LUENYKa.

OuncTKa cbeMHOro napoBoro KnanaHa
I'Iaposon KnanaH yCTaHOBNEH B CNeLManbHOM rHe3ae Ha BerHeﬂ KpblLLKe npmﬁopa n cocTout
W3 BHELLIHETO M BHYTPEHHETO KOXYXOB.

1. AKKypaTHO NOTSIHMTE BHELUHUIA KOXYX 3@ BbICTYN B YrybneHum KpblLUKM BBEPX U Ha Cebs.

2. HapaswTe Ha N1aCTMAcCoBbIV (GUKCATOP HA HUXHEI CTOPOHE KnanaHa 1 CHUMMTE BHYTPeH-
HUI KOXYX.

3. Tpu HeobXoaMMOCTYH akKypaTHO U3BIEKHTE Pe3nHKM knanaa. [TpoMoifTe BCe YacTv KnanaHa.

4. Tlposenute cb0pKy B 0OpaTHOM NOPAAKE: BCTaBbTE PE3MHKW HA MECTO, COBMECTUTE (K-
CaTopbl OCHOBHOM YaCTh KNanaHa C COOTBETCTBYIOLMMM METASIMU HA BHYTPEHHEM KOXYXE
1 COBMECTUTE KOXYXW A0 Lenyka. [10THO yCTaHoBMTe NapoBOM KnanaH B rHe3f0 Ha
KpbILLKe npubopa.

/N BHUMAHME! Bo usbexarue OepopMauuu pe3uHKU KAGNAHA He CKpy4usalime u He 8bimaau-
gaiime ee Npu CHAMUU, 0YUCMKe U YCMAHOBKe.

Ynanenue KoHpeHcata

B naHHOI Moaenu KOHAEHCaT CKannMBaAeTCs B CMeLManbHOit NoaoCTM Ha kopnyce npubopa
BOKPYT yaLum. lMocne Kaxaoro MCnonb3oBaHus MyNbTUBAPKM YAANSHTE OCTABLUMIACA B NONOCTH
BOKPYT Yall1 KOHAEHCAT C MOMOLLbIO KYXOHHOM CandeTku.

Oumctka paboueii Kamepbl

anI CTporom COﬁ}'HO,lJ,EHVII/I yKa3aHm7| [AHHOr0 PyKOBOACTBA BEPOATHOCTb NMOMaAaHNA XXUAKOCTH,
YaCcTMYeK MULLM MM Mycopa BHYTPb paboyeit kamepbl npubopa MUHUMaNbHA. Ecm cywecTBeH-
HOE 3arpsi3HeHMe BCe e NPOM30LNO0, CNefyeT 04UCTUTb MOBEPXHOCTM paboyeit kamepbl BO
136exaHune HekoppekTHOI paboTel UK NonoMKu npubopa.

@ [pexde YeMm o4uwams paboyyro Kamepy Mynbmugapku, yoedumecs, 4mo npubop omkIoYeH
0m 3eKmpocemu U NOAHOCMbIO 0CMblA!

bokoBble cTeHKM paboyeit kamepbl, TOBEPXHOCTb HArPEBATENbHOTO AMCKA U KOXYX LieHTpasb-
HOro TepMoJaTunKa (PacnoNOXeH B CepeMHe HarpeBaTenbHOMO ANCKa) MOXHO OUUCTUTD YB-
NaXHEHHOI (He MOKpoii!) rybkoit uau candetkoit. Ecim Bbl mpuMeHsieTe MotolLee CpeacTBo,
Heo6X0AMMO TILATENbHO YAANUTL ero 0CTaTKM, YTOBbI MCKIKUMTD NOSBNEHKE HEXENaTeNbHOro
3anaxa npu NoCNezytoLeM NpUroToBAEHUM MULLY.
Mpu nonazaHu1 MHOPOAHbIX TeN B YrybneHne BOKPYr LEHTPANbHOTO TepMOAATYUKA aKKypaTHO
yAanuTe X NUHLLETOM, He HaJaBNMBas Ha KOXYX AaTumka. [py 3arpa3HeHUM NoBEPXHOCTH Ha-
rpeBaTenbHoro AUCKka AOMYCTUMO UCMONb30BATb YBAAKHEHHYIO TyBKy CPenHel XecTKoCTH uin
CUHTETUYECKYIO LETKY.
[pu  peeynspHoli 3kcnayamayuu npubopa co 8peMeHeM 803MOMHO NOHOE UMY YACMUYHOe
U3MeHeHue ugema HazpesamensHo2o Oucka. Camo no cebe 3mo He 619emcs NPU3HAKOM
HeucnpagHocmu ycmpolicmea u He 8ausem Ha npaguabHOCMb €20 pabomel.

XpaHeHue 1 TpaHCNOPTMPOBKA

Mepes XpaHeHUEM 1 NOBTOPHON 3KCMyaTaLMei 0UMCTUTE U NOMHOCTbEO MPOCYLLMTE BCE YacTh
npubopa. XpaHuTe npubop B CyxOM BEHTUAMPYEMOM MeCTe BAANM OT HarpeBaTebHbIX Npubopos
1 NONaZaHusi NPAMbIX CONHEUHBIX NTyYeid.

Mpu TpaHCNOPTHUPOBKE M XpaHeHUM 3anpELLAETCs NoABepraTh NpUbop MexaHuYeckuM Bo3eii-
CTBMAIM, KOTObIE MOTYT MPUBECTM K MOBPEXAEHNIO MPUBOPA W/MIK HapYLIEHHIO LENOCTHOCTH
YNaKoBKM.

Heobxoanmo Gepeub ynakosky npubopa oT nonaaaHms BOAbl U APYruX XUAKOCTEN.

V. COBETbI MO MPUTOTOBNEHUIO

OwWwm6KM Npu NPUroTOBNEHUM U CNOCODBI UX YCTPAHEHUS
B npencrasneHHoi Huke Tabnuue cobpaHbl TUNMYHBIE OLIMOKM, LONYCKAaeMble NPpU NPUTOTOB-
NEHWUM MULLYM B MYNIbTUBAPKAX, PACCMOTPEHbI BO3MOXHBIE MPUYMHBI U MYTU PELIEHMS.



B/110J10 HE NPUTOTOBUNIOCH 10 KOHLLA

NPU BAPKE NMPOAYKT BbIKUMAET

MOXXHbIE NPUYUHDI

Cnoco6bl p

Kpbiluka npu6opa Gbina He 3akpbita WM 3a-
KpbITa HENNOTHO, NO3TOMY TeMnepaTypa npu-
TOTOB/IEHMS GbI1a HEAOCTATOYHO BbICOKA

Bo BpeMs npuroToBerus He OTKPbIBaiATE KpbILLIKY MyNbTUBapKH be3
HeobxoaMMocTu.

3aKpblBaifTe KpbILLKY A0 Lienyka. YoeauTecs, Y4To HUYTO He MeluaeT
MNOTHOMY 3aKPBITHIO KPbILLKW NPUBOPa U YNNOTHUTENbHAS pe3uHKa
Ha BHYTPeHHel Kpbilke He AedopMupoBaHa

Yawwa # HarpeBaTe/lbHblil 31EMEHT NNoXo
KOHTaKTUpYIOT, MO3TOMY TeMMepaTypa npuro-
TOB/NEHMs bbina HeA0CTaTO4YHO BbICOKA

Yalwa JomkHa ObiTb YCTaHOBNEHA B KOPNYC NPUGOpPa POBHO, NNOTHO
npunerast IHOM K HarpesatenbHoMy ANCKY.

Y6enuTech, 4To B paboueil kamepe MynbTUBapKH HET MOCTOPOHHMX
npeaMeToB. He onycKaiiTe 3arpA3HeHuii HarpeBarenbHoro Ancka

HeypauHbiii nonbop uHrpenventos bniona. lax-
Hble MHTPEAVEHTbI He NOAXOAST A1S MPUTOTOB-
JIeHs BbIGPaHHbIM BaMM Criocobom wm Bbina
VHrpeaveHTbl Hape3aHbl CMILKOM KPYMHO, Ha-

Bpems npuroToBneHms Gb10 HeAOCTaTO4HbIM

BbIGPaHa HeBEpHast NOrpaMMa NMpUroToBNEHNS.

PyLLEHbI 06LLVe MPOMOPLIMM 3aK/3KM POAYKTOB.

KenatenbHo ucnonb3oBaTh NPOBEPEHHbIE (aanTmpc ans

lpyu Bapke MONOYHOW Kalwu BblkMNaeT
MO/I0KO

KayectBo v cBO/CTBA MO/IOKA MOTYT 3aBUCETb OT MeCTa U CIOBHiA
€ro Npou3BOACTBA. PeKoMeHyeM UCMoNb30BaTh TONbKO yAbTpana-
CTep130BaHHOE MOOKO C XXUPHOCTbIO A0 2,5%. Mpu Heobxoanmo-
CTU MOJIOKO MOXXHO HEMHOTO pa36aBuTb NUTbEBOW BOAOM

MHrpeavenThl nepes BapKoii bbinu He 06-
pabotabl 60 06paboTaHbl HeNpaBubHO
(NNOXO0 NPOMBITHI U T. A.).

He cobniofieHbl nponopLum MHrpeaneHTos
M HEBEPHO BbIOPaH THN NpoayKTa

06patuTech K NpoBepeHHOMY (aAaNTUPOBAHHOMY AN AAHHOI
Mopenu npubopa) peuenty. [oaGop UHIpeareHToB, cnocob ux
npeaBapuTenbHoit 06paboTku, NPONOPLMM 3aKNALKM AOMKHBI CO-
OTBETCTBOBATb €10 PEKOMEHAALMIM.

LlenbHo3epHoBble Kpymibl, MSCO, PbiBY M MOPENpOAYyKThI Beeraa
TUWATENbHO NPOMbIBANTE 0 YHCTON BOAbI

MponykT 0bpazyet nexy

PekomeHpyeTcs TiatenbHO MPOMbIBATL NPOAYKT, CHUMATb Knana
WM TOTOBMTb NPY OTKPBITON KpbILUKE

[laHHoit Mogienm npubopa) peuentl. oa6Op MHrpeaneHToB, cnocob
MX Hape3Ku, NPoMopLMy 3aknaaku, Bbibop NporpamMMbl v BpeMeHu
MPUTOTOBAEHNS OMKHbI COOTBETCTBOBATH BbIGPaHHOMY peLienTy

Tpy NPUrOTOBAEHMM Ha Mapy: B Yalue CIuLL-
KOM Mano Bogpl, 4T06bl 06ecneunTs 4ocTaroy-
HyI0 I0THOCTb Napa

Hanugaitte B yaluy Bopy 0653aTeNbHO B PEKOMEHAYEMOM peLIenToM
obbeme. [Tpu HeobxoanUMOCTH NpoBepsiiTe ypoBeHb BOAbI B NPOLEC-
Ce NPUroToBEHHS

B vawe camwkom MHoro
PacTMTENbHOMO Macia

Tpy 0BbI4HOI Xapke AOCTATO4HO, YTOGbI MACTO MOKPLIBANIO AHO Yaluy
TOHKUM C10EM.
Tpu xapke BO (hpuTIOPe CIeayiiTe YKasaHwAM COOTBETCTBYHOLLIEN peLierTa

Mpu xapke

W36bIToK BNlarv B yale

He 3aKpbiBaiiTe KpbILUKY MYNILTUBAPKX NP 3apKe, €CM 3TO He Npo-
nucaHo B petienTe. CBeXe3aMopoxKeHHble MPOAYKTbI Nepes XapKoit
006913aTe1bHO Pa3MOpO3bTe U CNeifTe C HUX BOAY

Tpv Bapke: Bbikunaxue 6ynboHa npu Bapke
MPOAYKTOB C MOBbILEHHOM KUCIOTHOCTbIO

HekoTtopbie npoaykTbl TpebytoT cnewuanbHoil 06paboTku nepes
BaPKOIA: NPOMBbIBKM, NaccepoBakma 1 T.n. Cnepyiite pekoMeHAaLmMaM
BbIGPaHHOTO peuenta

B npoLecce paccroitkv Te-
CTO NPUCTANO K BHYTPEHHe
KPbILWKE M Mepekpbino

Mpv Bbineuke (te-
KnanaH Bbinycka napa

CTO He npone-

3aKnazplBaiiTe B Yallly TeCTO B MeHbLIEM 06beMe

knoco) B 4allie CMLIKOM oro | VSBIEKHTE BbINEUKY U3 alli, NEpEBEPHATE 1 CHOBa NOMECTUTE B
Tecm yallly, NOCAE Yero NPOLIOMKHTE NPUTOTOBAEHYE. B anbHeilliem npi
BbINEUKE 3aKN3JblBAiITE B Uallly TECTO B MeHblLIEM 0GbeMe
MPOJYKT NEPEBAPUIICA

CnuwkoM Manble pasMepel
WHIpeaueHTOB UM CIULIKOM
ANUTENbHOE BPeMA npuro-
TOBNEHNUS

06paTuTech k NpoBepeHHOMY (aAanTUPOBaHHOMY ANA AaHHOK MoJenu Npubopa)
peuenTy. [op6op MHrpeaneHToB, cnocob ux Hape3ku, NPOMOpLMK 3aKnaakM,
BbIGOP MPOrPaMMbl U BPEMEHM MPUTOTOBNEHMS [IOKHbI COOTBETCTBOBATb €10
peKOMeHaLMAM

Mocne NPUroToBAEHUS TOTO-
B0e 611040 CIULKOM 0Ar0
CTOAN0 Ha aBTONOAOrpeBe

[lnutenbHoe ucnonb3osakue hyHKLUMM aBTONOAOPeBa HexenatenbHo. Ecau B
Ballel MOAENW MyNbTUBAPKM NPedyCMOTPEHO NpeiBapuTenbHOe OTKKYeHUe
[TaHHOI (QYHKLIMK, Bbl MOXETE UCMONb30BATh 3Ty BOIMOXHOCTb

B/II0A0 NPUTOPAET

Yawa 6bina nnoxo ouuLLeHa nocne npefbl-
AYWEro NpurotoBNEHNS MUK,
AHTMNpMrapHOe NOKpbITHe Yalw nospe-
XOEHO

lpexae YeM HayaTb roToBUTb, yOeaMUTeCh, YTO Yalla XOPOLLO Bbl-
MbITa ¥ aHTUNPUrapHOE NOKPbITUE HE MMEET NOBPeXAeHHUI

061mit 06beM 3aknaaku NPoAYKTa MeHbLue
peKoMeHayeMoro B peLiente

Obpatutech kK NPOBEPEHHOMY (afanTMPOBAHHOMY 1S JAHHOM
Mozenu npubopa) pewenty

(MwKoM AanTenbHoe BpeMs NpuroTosne-
Hus

CoKpaTuTe BpeMsl NPUTOTOBNIEHUS MW CNIEAYiATE YKa3aHWAM pe-
LienTa, aAanTMpOBaHHOTO ANA AaHHOI Moaenu npubopa

Mpu apke: B yalle OTCYTCTBYET Macno,
NPOAYKTbI PEAKO NepeMeLIMBanu Win ne-
peBopayumBany

[py 0BbI4HO Xapke HaneliTe B YaLly HEMHOTO PaCTUTENLHOTO
Macna — TaK, 4T0bbl OHO MOKPBIBANO AHO YaLuK TOHKUM crioeM. s
paBHOMEPHO/ 06apKM MPOAYKTbI B YaLLe CeayeT Nepuoandecku
MOMeLUNBATb UM NepeBOpaUBaTh Kaable 5-7 MUHYT

[pv TyweHmy: B YalLe HeAOCTaTOUHO BAark

[lobasnsiite B uawy 6onblue xuaKocTv. Bo Bpems npurotosnenms
He OTKpbIBaViTe KPbILLKY MyIbTHBApKY 63 HeobXoanMOoCTH

[py BapKe: B aLLe CIMILKOM Mano XUaKoCTH
(He cobntozieHbl NPONOPLM MHTPEAMEHTOB)

Cobntofaiite npaBunbHOE COOTHOLIEHNE XUAKOCTU U TBEPAbIX
MHIPEAMEHTOB

Ipy BbineyKe: BHYTPEHHA MOBEPXHOCTb
yawn He 6bina CMazaHa MacioM nepes
NpurotoBNeHnEM

Tepe 3aknajKoii TecTa CMa3blBaiiTe AHO M CTEHKY YaLL CIMBOYHBIM
UM PacTUTENbHBIM MACTIOM (He CleayeT HanuBaTb Macno B yaluy!)

NPOAYKT NOTEPAN ®OPMY HAPE3KK

[popyKTbl NepemMeLLnBany CIULIKOM YacTo

Ipu 06b14HOI Xapke nepeMelunBaiiTe 6100 He yallle YeM Yepe3
Kaxble 5-7 MUHYT

CIMWKOM ANUTENbHOE BPEMS MPUTOTOB/IE-
HuUq

CokpatuTe BpeMs MPUrOTOBNEHMS, UCTIONb3YiATe peLlenTbl, afan-
TUPOBAHHbIE ANA AAHHOW Mopenu npubopa




BbIMEYKA MOJYYUIIACh BNIAXXHOM

CBopHas Tabnuua NPorpaMM NPUroToBAEHUS (3aBOACKUE YCTAHOBKH)

E;'gmf”;:;ﬁsg";;sEu%ixgﬂgﬁ”fcgﬁﬁé Bbibupalite MHTPeaMeHTbI B COOTBETCTBUM C PELIENTOM BbINEUKM. e
’ Crapa#iTech UCMOAIb30BaTb MHTPEANEHTDI, COfiePXalLMe CMLIKOM = 23
OBOLY W1 PYKTE, 3aMOPOXEHHSIE ATORLL |\ oo Bary. & MUHMMATbHbIX KORMYECTEAX = g g =
CMeTaHa U T.1.) ’ 2e 5 g s 8
(rapaiiTech BbIHUMaTb BbiMeuky U3 MyNbTUBAPKM CPa3y MO MPHTo 2 E Giianolbpeels g 2 g ‘g
- - n| Pel
;?&B;gai”:ﬁ:';aMUmLT”::: feonro HaxOAM™ | rognenyu. Mp HEOGXOMMMOCTH MOXETe OCTaBHTb MIPORYKT B Mylb- [RpE KOMEHAALIN O HCONb305aKAI0 g_ 5 "m?;.:a’m;ﬂ/ 3 % ; s
P Y P TMBApKe Ha HEGO/bLLIOI CPOK MPM BKIIKOYEHHOM aBTONOAOTPeBe £ 2 - s
o SO
g 8
BbIMEYKA HE NOAHANACDH @
Hiua ¢ caxapom He Geinu B3GuTe 06paTuTech K MPOBEPEHHOMY (aAaNTHPOBAHHOMY TpuroToBAeHHe pasnuuHbix 6iog ¢ BO3- é cmH ;;fnqe/ ;TM”:
TecTo 0N NPOCTOSNO C pa3pbiX/uTEnem IS laHHO| Mogenv npubopa) peuenty. Moa6op MYJIBTUMOBAP | MOXHOCTbI0 ycTaHoBKM Temnepatypbl u | 00:30 Bbile 130°C'p2 x” + + +
UHTPEAUEHTOB, COCO6 MX Npe/BapuTeNnbHOi 0bpa- BpeMeHY NPUTOTOBNEHMS Z24/ 1w
Myka He Gbifla NPOCestHa M HEALOCTATOHHO BIMELIEHO TECTO | 60Ty, NPONOPLIM 3aKNaAKM OMKHbI COOTBETCTBO- 4/ 1 MH
BaTb €70 peKoMeHzaLMIM TpUroTOBNEHME Pa3NIUYHbIX BUAOB NOBA | . _

HenpaBunbHO 3aN10XeHbl UHTPeaNeHTbI nnos (€ Mcom, poGor, e oBoLiaMH) 00:35 | 10 MuH - 24/5MuH | + + +
B pae modened mynemusapok REDMOND 6 npozpammax «TYLIEHWE» u «CYI» npu Hedo- |\ 0oy Mlpurorosnenve Ha napy MAC3,bi6e, 080" | 0030 | 10 =24 /5w | + | + |+
cmamke 8 Yawie xuokocmu cpabamsigaem cucmema 3auumsl om nepezpesa npubopa. B smom el v ApYrUX NPoAyKTOB )

C/ly4ae Npo2pamma NPU20MoseHuUs 0CMAHABAUBAEMCS U MyNbMUBAPKA NEPeXooUM 6 PexuUM MpHIOTOBeHME BybOHOB, 3aNDaBOUHEX, | -
aemonodoepeea. on OBOLLHbIX 1 XONOAHbIX CYMOB 00:40 | 20 Mt -84/ 5mun |+ * *
PekomeHnpyemoe BpeMs NPUroTOBEHUS Pa3fMHbIX NPOAYKTOB Ha napy FIpHrOTOBeHHe MaKapOHHbX 3Nt 3
MAKAPOHbI Pa3HbIX COPTOB MLIEHMLpI; BApKa cOCMCOK, | 00:08 | 2MuH -1y /I muH | - + -
) Konuuecrso Bpems npurotosne- 4
Mpopykr Bec, r / kon-Bo T Hiathin nenbMeHeit v Apyrux nonydhabpukaros
Dune CBMHMHBI/roBAAMHbI (KyBukamy no 1,5-2 cm) | 500 800 30/40 bK/l/?LﬂquAg TpHrOTOBeHHe Kal Ha MOTOKe 0025 i Mt -1430man/ | 1],
: MUH
®une 6apaHutbl (kybukamm no 1,5-2 c) 500 800 40 T P -
yileHne MAca, pbibbl, 0BOLLEV, FapHUPOB | 4. _ _

wne kypuHoe (kyBukamm no 1,5-2 cm) 500 800 20 TYWEHWE 1 MHOTOKOMIOHEHTHBIX 6101 1:00 | 20mMmMH -124/5mmn | + +

(pukagenbku/komnersl 500 800 25/40 BbINEYKA Bbineuka Kekcos, GUCKBMTOB, 3aneKaHok, 00:50 | 20MmH-4u/10mm | + _ .

Pi6a (une) 300 300 15 MMPOrOB U3 APOMOKEBOTO M CNIOEHOTO TeCTa | -

MopcKoit KOKTe/ib (CBeXe3aMOPOXeHHbIi) 300 800 5 YAPKA ﬁ?r?eK:T::&aémsbl' OBOUEH M MHOTOKOM= | 0 45 | 5y 1/ Toun | - | + +

Kaprodenb (pa3pe3aHHblit Ha 4 uactu) 500 800 20 A

Mopkosb (ky6ukamu no 1,5-2 cm) 500 800 35 HorypT rI'Ip|/|T;omEnEHl4e PasMyHLIX BUAOB HO- | g.q) aaHMMH -124/30 | | _ B

(CBekna (pa3pe3aHHas Ha 4 yacTn) 500 1500 90 w

OBOLLY (CBEXE3aMOPOXEHHbIE) 500 800 5 XJEB Dg;mﬁmixemﬂszizﬁ E:‘fggg:ﬂ:?;q_ 300 | 10MMH-64/5MuH | + - +

ity KypHoe 5w, 800 10 TpUroToBEHMe TOMNEHOTO MONOKA, Ty- | 7., _ _

TOMNEHWE WWEHKW, PYbH, XOT0AL3, 3aTHEHOT 3:00 | SMuH-124/10MuH | + +
Cnedyem yqumelgame, Ymo 3mo obujue pekomeroauyuu. YkasanHoe 6 mabauue spems Moxem
OMAUYAMBCA OM PeKOMEHOOBAHHBIX 3HAYEHUIT 8 308UCUMOCIL OM KAYeCmea KOHKpemHo20 | SKCTIPECC f:ﬂ(paoj 551?;2“"9””9 puca, pacceinda- - -l - -
npodykKma, a makxe om 8aLiLx 8KyCo8bIX NpednoymeHudl.




PekoMeHAaLuM N0 MCNo/b30BaHMI0 TEMNEPaTypHbIX pexuMoB B nporpamme «MYJb-

VI. DONONHUTENbHbIE AKCECCYAPbI

TUNOBAP»
(npuobpeTatotcs 0TAENbHO)
PaGosan TR PeKOMeHAALHM N0 HCNONb30BaHHIO MpKoBPeCTH SONOAHUTENbHbIE aKceccyapbl K MynbTuapke REDMOND RMC-M4510 v y3Hatb 0
- HoBMHKax npoaykumun REDMOND MoxHo Ha caiite www.redmond.company Mbo B MarasuHax
35 Paccroiika Tecta, npurotoneHue ykcyca O(hULMANbHBIX AMNEpOB.
40 MpurotoBnetue itorypros
4 3aKsacka VII. BO3MOXHbIE HEMCNPABHOCTHM XU CNOCOBbI NX
20 Bpokete YCTPAHEHMA
55 lpurotoBnexue nomaakm
60 [puroToBneHme 3eneHoro Yas, AETCKOro NUTaHKs HevenpasHoGTe L CnocoG ycrpanenws =
- Ha ancnnee Bo3Hu- | CuctemHas ownbka, BOIMOXeEH BbiX0Z 13 cTpost | OTKAtounTe Npubop OT 3neKTpoceTy, AaiTe
65 Bapka Msca B BakyymHO/ ynakoske Ko cooblueHue 06 | nnaTbl yNpaBneHus UM HarpeBaTenbHOro 3e- | eMy 0CTbiTb. [10THO 3aKpoiiTe KpbILLKY, BKITIO-
70 MlpHroTOBMeHMe nyHuua owmbke: E1-E4 MeHTa ynTe npubop B INEKTPOCETb CHOBA
YbeauTech, YT0 CbeMHbII 3NEKTPOLLHYP NoA-
75 Mactepu3auns, npurotosnenue benoro yas LKyp 3neKTponuTaHis He noAK/IIodeH K NpuGo- KnmﬂeH K comBeTCTBy»omemyppasbyepmy :la
- Py vt (nu) aneKTpU4EcKoil poeTke 6
80 TIpUroToBAEHVe UHTBE/HA TionBoD He Bito- Mp1bOpe M BKNIDYEH B PO3ETKY
pus0p HencnpasHa nektpuyeckas posetka BkntounTe npubop B MCMIpaBHYH PO3eTKY
85 [puroToBneHue TBopora 6o 6k, TPEBYIOWMX ANMTENLHOTO BPEMEHU NPUTOTOB- yaetcs
TIenus: TpoBepbTe HaNMuME HANPSHKEHNS B 3NeKTPO-
B 3neKTpoCeTH OTCYTCTBYET HanpsixeHue ceti. Ecam oHo oTcyTCTBYeT, 06patuTech K
90 MpurotoBnenme kpacHoro yas obcnyxmBatoLLeli Balll OM OpraHu3aLm
95 [puroToBnEeHMe MONOYHIX Kalll TpoBepbTe Hanuuwe CTabubHOTO Hanpshke-
Iepebov ¢ nuTaHMeM OT INeKTPOCeTH (YPOBEHb | Hits TOKa B 3nekTpoceTH. Ecn oHO Hectabunb-
100 MpuroTosnerye Gese uiu BapeHbs HanpSHKEHMS TOKA HECTABUIEH WU HIOKE HOPMBI) | HO WM HIOKE HOPMbI, 06paTUTECH K 0BCY)KM-
105 TpuroToBeHHe Xonoaua BaloLLEM Baw AOM OpraHm3aumi
Mexzy yaleii U HarpesaTenbHbIM 3nemMeHToM | OTKAlouMTe NPUBOp OT 3neKTpoceTH, AaiiTe
110 Crepunusauua briono TOTOBUTCA | onany nocropoHHHii NPEAMET WAM YacTuLisl | eMy OCTbITh. Y4anuTe NOCTOPOHHMIE npeaMeT
115 TpuroToBAEHHE CaxapHOro cupona C/MILIKOM ROATO | (wycop, kpyna, Kycoukit niuy) WM HacTULb!
120 MpurotoBnenme pynbku :s;as:o KOpryce MyNbTHBApKA YCTAHOBNEHA | yirayoyre yaluy poBHo, 6e3 nepekocos
125 [puroToBneHue TylweHoro Maca . it
ey st sk o e | SO (1 o recpocn i
130 [puroToBneHue 3anekaHku Y - P A
Yalua HepoBHO YCTaHOB-
135 (06xapuBaHme roToBbiX 61104 AN NPUAAHNS UM XPYCTALLE KOPOUKN NeHa B Kgpnyc zpwﬁopa Ycrarosue yaluy poBHo, be3 nepekocos
140 Konuenme _ | MposepbTe, HeT i NOCTOPOHHHUX NPeAMEToB
anekarite 0oL/ U pbiGbi B Gonbre Bo pema npuro- | Hapywena repmernd- | - noanJl OPHHM% KPBILUKO 1 KOPNYCOM NpUBOpa, yAanuTe UX.
150 3anekatie Msica B donbre TOBNIEHUS U3-TIOA HOCTb CORAMHEHMS | oo P Bcerna 3akpbigaiiTe Kpblluky My pKM 10
- KPbllUKK NpMBOpa | Yalum u BHYTPeHHel P Lenyka
155 Xapka u3nenuii u3 ipoxoxeBoro Tecta BbIXOAUT Nap KPOIWKNA MYbTUBAPKA | yinsoruenbHas pesuH-
160 apka nTuu! Ka Ha BHYTpeHHeli | [poBepbTe COCTOSHUE YNNOTHUTENBHO! pe-
. KPpbILUKE CUIbHO 3arpsi3- | 3MHKW Ha BHYTPEHHei Kpblluke npubopa.
165 Xapka creiikos HeHa, 1ehopMUpOBaHa | BO3MOXHO, OHa TpebyeT 3aMeHbi
170 lpurotoeneHue Bo dpuTiope WM NOBPEXACHA

Takwe cMompume Npusd2aemyo KHUZy peuenmoe.

B cnyqae ecnu HeucnpagHocme ycmpaHume He yoanocs, 06pamumecs 8 asmopu308axHsIll
CepBUCHBILI YeHmp.



VIII. TAPAHTU/AHBIE OBA3ATENLCTBA

Ha 1aHHOe u3pnenve NpesoCTaBnseTcs rapaHT1s CPOKOM Ha 2 roda C MOMEHTa ero npuobpete-
HUA. B TeYeHMe rapaHTUIHOTO nepuoaa W3roToBUTENb 00513yeTCs YCTPaHUTb NYTEM PEMOHTA,
3aMeHbl ieTaei U 3aMeHbl BCero 13fenus niobble 3aBoackue fLedeKTbl, Bbi3BaHHbIE Hedo-
CTaTOYHbIM Ka4eCTBOM MaTepuanos Uan cbOpKM. [apaHTUS BCTYNaeT B CUNY TONLKO B TOM Clly4ae,
€C/M iaTa NOKYNKM NOATBEPXKAEHA NEeYaTblo MarasuHa M NOANMCHI0 NPOAABLIA HA OPUTMHANBHOM
rapaHTUIHOM TanoHe. HacToAWan rapaHTus NpU3HAETCS LWL B TOM CyYae, eCu U3fenve
NPUMEHSNOCh B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO IKCMATYaTaLMM, HE PEMOHTUPOBANOCH, He
pa36bupanoch 1 He HbIN0 NOBPEXAEHO B Pe3ynbTaTe HeNMPaBUALHOTO 06PaLLEHHS C HUM, a TakKe
COXPaHeHa NONHAs KOMNNEKTHOCTb U3enus. [laHHas rapaHTUs He pacnpoCTpaHseTcs Ha ecTe-
CTBEHHbII M3HOC M3AENUA U PaCXOfHble MaTepuanbl (GUabTpbl, TaMNOYKH, aHTUNPUTapHbe
NOKPBITUS, YNAOTHUTENU U T. AL.).

Cpok CnyxBbl U3aenust  CPOK AEHCTBUS FapaHTUIHBIX 06513aTeNbCTB Ha HETO MCYUCASOTCS CO
[IHS NPOAAXM UIW C AaThl U3rOTOBNEHMS M3LeNMs (B CyYae, €CIM ATy NPOAAXM ONPEfeNUTb
HEBO3MOXHO).

[laty u3rotoBneHms npubopa MOXHO HalTK B CEPUIAHOM HOMEpe, PaCMoNOKeHHOM Ha MAEHTH-
(bVKaLMOHHOI Haknelike Ha kopnyce u3nenus. CepuitHblit HoMep cocTomuT U3 13 3HaKOB. 6-1 U
7-i 3Haky 0603HauatoT MecsLL, 8-i — rof, BbIMyCKa yCTPOIACTBA.

YCTaHOBNEHHbIA NpOM3BOAMTENEM CPOK CNYxObI NpubOpa COCTaBASET 5 NeT CO AHS ero npuo-
OpETEHHS: MU YCNOBMM, YTO IKCTTYaTaLMs U3LENUS NPOU3BOAMTCA B COOTBETCTBUM C AHHbIM
PYKOBOACTBOM M NPUMEHUMbIMU TEXHUYECKUMU CTAHAAPTAMMU.

JKonoruyecku 6e3speaHan yTUAM3aUMA (YTUAM3ALMS INEKTPUHECKOTO U INeK-

TpOHHOro 060pyA0BaHMS)

YTUnu3auuio ynakoBKm, pyKOBOACTBA M0O/b30BATENS, @ Take caMoro npubopa He-

06X0/MMO NPOM3BOANT B COOTBETCTBUM C MECTHO MPOrpaMMoii no nepepaboTke
mmmmm  07x07108. [posiuTe 33601y 06 OKpyXKatoLLelt Cpefe: He BbibpacbIBaiiTe Takue u3ge-

7S BMeCTe € 00bI4HbIM BbITOBBIM MYCOPOM.

Mcnonb3oBaHHble (CTapble) npubopbl He AOMKHbI BbIOPAChIBATLCS C OCTaNbHBIM ObITOBBLIM My-
COPOM, OHW [LOMKHBI YTUNU3MPOBATLCS OTAENBHO. BnaZenblibl craporo 060pynoBaHms 06s3aHsl
NpUHECTV NPUBOPbI B CMELMANbHbIE MYHKTbI MPUEMA UM CAATb B COOTBETCTBYHOLME OpraHu3a-
L. TeM CaMbIM Bbl IOMOraeTe NporpamMMe Mo nepepaboTke LEHHOTO Chipbs, A TaKXKe OUUCTKE
3arpA3HAOLLMX BELLECTB.

[laHHbIA nprbop nomeveH B cooTseTcTBMM C EBponeiickoi anpextusoi 2012/19/EU, perynu-
pYIOLLEH YTUAM3ALLAI0 INEKTPUUECKOTO W INEKTPOHHOTO 060PyROBaHMS.

[laHHas AupekTMBa ONpesenseT 0CHOBHbIE TPEGOBAHMS K YTUAM3ALLMM U NepepaboTKe OTX0A0B
OT INEKTPUYECKUX U INEKTPOHHBIX NPUBOPOB, AEACTBYIOWLME Ha BCeit TeppuTopum EBponeiicko-
ro Cotosa.



A Carefully read all instructions before operating and save them for future reference. By carefully
following these instructions you can considerably prolong the service life of your appliance.

The safety measures and instructions contained in this manual do not cover all possible
situations that may arise during the operation of the appliance. When operating the device
the user should be guided by common sense, be cautious and attentive.

IMPORTANT SAFEGUARDS

* The manufacturer shall not be responsible for any failures arising from
the use of this product in a manner inconsistent with the technical or
safety standards.

« This appliance is a multifunctional appliance and is intended to be used
for nonindustrial use in household and similar spheres of application:
at home kitchens, offices and other working environments, country houses,
by clients in hotels,motels and other residential environments. Industrial
application or any other misuse will be regarded as violation of proper
service conditions. Should this happen, manufacturer shall not be
responsible for possible consequences.

« Before plugging in the appliance ensure that the circuit voltage matches
operating volta?e of the appliance (see technical specifications or
manufacturer’s plate on the appliance).

e Use anextension cord designed for power consumption of the appliance
as the parameter mismatch may result in a short circuit or fire outbreak.

« Theappliance must be I(:qrounded.Connect the appliance onlyto a properly
installed power point. Failure to do so may result in the risk of electrical
shock. Use only grounded extension cords.

CAUTION! While in use the appliance heats up! Care should be taken
to avoid touching the housing, bowl, or any other metal parts while
gueratin . Make sure your hands are protected before handling the
ﬁvilc_g. 0 avoid burns, do not lean over the appliance while opening
the lid.

&

Unplug the appliance after use, before cleaning or moving. Remove the
power cord with dry hands holding it by the plug, not cord.

Do not place the cord in doorframes or by heat sources. Do not twist or
bend the power cord, ensure it is not in contact with sharp objects, corners
and edges of furniture.

PLEASE, NOTE: damaging the cord may lead to a failure that will
not be covered by the warranty. If the cable is damaged or requires
replacing, contact an authorized service center to have the cord
replaced.

Never place the device on soft surfaces or cover it to keep ventilation slots
clear of any obstruction.

Do not operate the appliance outdoors to prevent water or any foreign
object or Insect from getting into the device. Doing S0 may result in serious
damage of the appliance.

Always unplug the device and let it cool down before cleaning. Follow
cleaning and general maintenance quidelines when cleaning the unit.

DO NOT immerse the device in water or wash it in running water!

This appliance can be used by children over 8 y.0.and physically or mentally
challenged persons or as well as those who lack experience and knowledge
only provided they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children should not play with the appliance. Keep the appliance and the
power cord out of reach of children under 8 y.0. Cleaning and maintenance
should not be performed by children without supervision.

Keep packaging (film, foam plastic and other) out of reach of children as
they may choke on them.

No kind of modification or adjustment to the product is not allowed. All
the repairs should be carried out by an authorized service center. Failure



to do so may result in the device breakage, property damage or physical

injury.

CAUTION! Do not use the appliance in case any defect has been

noticed.
Technical specifications
Model RMC-M4510
Power 860-1000 W
Voltage 220-240V,50/60 Hz
Electrical safety class |
Bowl capacity 51
Bowl coating non-stick by DAIKIN®
Display. LED
Steam valve removable
Inner lid removable
Programmes

1. MY/IbTUTMOBAP (MULTICOOK)
MN0B (PILAF)

HATIAPY (STEAM)

OV (SOUP)

MAKAPOHbI (PASTA)
MO/IOYHAS KALLIA (PORRIDGE)
7. TYWIEHME (STEW)

Functions
“MASTERCHIEF LITE” (to set cooking time

Al

8. BbIMEYKA (BAKE)

9. XAPKA (FRY)

10. AIOTYPT (YOGURT)

11. XJIEG (BREAD)

12. TOM/IEHME (SLOW COOK)
13. 3KCMPECC (EXPRESS)

and temperature during operation)
“Keep Warm”

yes
up to 12 hours

“Keep Warm” mode disabled in advance

yes

Reheat

up to 12 hours

“Time Delay” up to 24 hours
Audible signals disabled yes
Package includes

Multicooker . Bowl tongs 1pc.
Bowl . B0OK Of rECIPES ..vvoevrreseevrrssssrsesssssssssnsneens L PG
Steaming basket. . Spoon/paddle holder ... 1 PC.
Stirring paddle... . User manual 1pc
Serving spoon.... . Service DOOKLEL......ccoevesvreseereseressersssnes 1 PC.
Measuring cup . Power cord 1pc

Manufacturer reserves the right to make any modifications to design, packaging, or technical

specifications of the product without prior notice

Multicooker parts (scheme A1, p.4)

1. Main lid 10. Removable steam valve
2. Sealing ring 11. Stirring paddle

3. Removable inner lid 12. Serving spoon

4. Steam hole 13. Steaming basket

5. Bowl 14. Spoon/paddLle holder
6. Inner lid detach button 15. Measuring cup

7. Control panel with display 16. Bowl tongs

8. Housing 17. Power cord

9. Carrying handle

Control panel (scheme /A2, p. 5)

1. “OtmeHa/Pasorpes” (Cancel/Reheat) button is used to enable the “Reheat” and “Keep
Warm” functions, to stop a cooking programme operation, to reset settings.

2. “Otcpouka” (Time Delay) button is used to ena
3. “Mento” (Menu) button - to confirm a cooking
4. Display.
5

ble the “Time Delay” function.
programme selection.

. “Mun/=" ("Min/-") button — to select an automatic cooking programme, to adjust the
minute value, to reduce the temperature value.
6. “Yac/+”(“Hour/+”) button - to select an automatic cooking programme, to adjust the hour

value, to increase the temperature value.

7. “Crapt”button is used to start the selected mode.

Display (scheme A2, p. 5)

a.  Automatic programmes indicators. f.
b.  “Time Delay” mode indicator. g.
c.  Cooking mode indicator. h
d. Timer. i

e. “Keep Warm”mode indicators.

. PRIORTO FIRST USE

“IKCMPECC” programme indicator.
Reheat mode indicator.

Audible signals disabled indicator.
Temperature value indicator.

Carefully remove the multicooker and its accessories from the packaging. Dispose of all

packaging materials.
/\ Keep all warning labels, including the serial numb

er identification label located on the housing.

The absence of the serial number will deprive you of your warranty benefits!
After transportation or storage at low temperatures allow the appliance to stay at room

temperature for at least 2 hours before using.



Wipe the housing of the appliance with a soft, damp cloth. Rinse the inner bowl with warm
soapy water and dry thoroughly.An odour on first use of the appliance is normal and does not
indicate a malfunction. In such case, clean the appliance, following “Cleaning and Maintenance”.

[I. MULTICOOKER OPERATION

To adjust the current time

Plug in the appliance. Press and hold “Yac/+” or “Mun/-" buttons. Current time indicator will
start flashing. Use “Yac/+” button to adjust the hour value and “Mut/-" button to adjust the
minute value. The hour value increases irrespective of the minute value. After the maximum
value is reached the adjustment starts again. Press and hold the corresponding button down
to scroll through the digits. After setting is complete do not press the buttons on the panel for
5 seconds. Settings will be saved automatically.

Disabled audible signals

To disable audible signals press and hold “Mento” button in any mode. The disabled audible
signals indicator will be flashing. To enable audible signals press and hold “MeHio” button again.

To adjust cooking time

REDMOND RMC-M4510 enables to adjust cooking time for every programme, except for
“IKCMPECC”. Adjustment increments and range depend on the selected programme.

After an automatic programme is selected and “Meto” button is pressed, use the “Yac/+” button,
to adjust the hour value and “Muk/-" button to adjust the minute value. The hour value changes
irrespective of the minute value. After the maximum value is reached the adjustment starts
again. Press and hold the corresponding button to scroll through the digits.

In some automatic programmes the cooking time countdown starts only after the appliance
reaches the set temperature. For example, if you pour cold water and set “HA [TAPY” for 5
minutes, the programme will start to countdown only after water comes to a boil and sufficient
amount of steam is generated in the bowl. In "MAKAPOHbI"the time starts to countdown after
water comes to a boil and ‘Cmapm” is pressed again.

“Time Delay”

“Time Delay” function allows adjusting the time by which the dish will be ready (including the
programme time). Maximum time of delay is 24 hours. Default time of delay comprises the
programme time and the time required to enter the operational parameters (if provided by
the factory settings of the programme).A programme can be delayed by 1 minute increments.

To adjust the time of delay after selecting of an automatic programme press “Otcpouka” button.
To increase the hour value press “Yac/+” button. To adjust the minute value press “Mu/-"button.
The hour value changes irrespective of the minute value. After the maximum value is reached
the adjustment starts again. Press and hold the corresponding button to scroll through the digits.

Current time value is displayed during “Time Delay” To see the cooking end time press and
hold “Omcpouka” button. The function is available for all automatic programmes, except for
KAPKA, “MAKAPOHbI “ and “3KCIIPECC”. Avoid using “Time Delay” function for perishable
meals (eggs, fresh milk, meat, cheese, etc.).

“Keep Warm”

This function automatically activates at the end of cooking, and keeps the food warm at 70-
75°Cfor 12 hours.The “Tloporpes’, “OMena/Pasorpes” indicators and direct countdown are lit
on the display. To disable “Keep Warm” press and hold “OtmeHa/Pa3orpes” button.

“Keep Warm” disabled in advance

To enable “Keep Warm” function at the end of a programme is not always desirable. REDMOND
RMC-M4510 provides disabling this function in advance during “Time Delay” or the main
cooking programme. To activate this function press “Crapt” during cooking. To enable “Keep
Warm” function press “Crapt” button again.

“Keep Warm” function is not applicable for “VIOrYPT’ “MAKAPOHbI” “3KCIPECC” and “MY/Tb-
TUIOBAP” programmes with the cooking temperature set below 80°C.

Reheat

REDMOND RMC-M4510 can reheat cold dishes. To reheat a dish:

1. Fill the bowl with food and position it inside the multicooker.
2. Close the lid and plug in the appliance.
3. Press and hold “Otmena/Pasorpes” button. The indicators will light up solid. The timer
will start direct countdown of the reheating time.
The appliance will reheat food up to 70-75°Cand will keep it warm during 12 hours.“Reheat” function
can be disabled by pressing and holding “Otmena/Pazorpes” button, until the indicators go out.

The “Keep Warm” and “Reheat” functions enable the appliance to maintain the temperature of
a dish for 12 hours, however it is not recommended to keep a meal warm for more than 2-3
hours, because this may affect its flavour.

“MASTERCHIEF LITE”
Discover more possibilities for culinary creativity with the new “MASTERCHIEF LITE” function!
While “MYNIbTUMOBAP” allows setting a programme parameters before it starts, then
“MASTERCHIEF LITE” allows adjustments during the cooking process.
You can always adjust any programme, so that it corresponds to you wishes. Does your soup
boil over? Does your oatmeal ‘escape”? Are your vegetables steamed for too long? Adjust the
cooking temperature or time, without interrupting a cooking programme as if you cook on the
stove or in the oven.
You can use “MASTERCHIEF LITE” only during cooking. “MASTERCHIEF LITE” is not applicable
for “3KCIPECC;, “Time Delay” and waiting to access operating parameters.



When using “MASTERCHIEF LITE” the temperature can be adjusted between 35 and 170°C with
1°Cincrements. Possible cooking time range on the selected programme with 1 minute increments.

“MASTERCHIEF LITE” can be very useful especially when you cook meals on complex recipes,
requiring combination of different cooking programmes (e.g. cooking cabbage rolls, beef
stroganoff, soup and different types of pasta, jam, etc.).

To adjust cooking temperature:

1. Press “Menio” button during cooking. The temperature value indicator will be flashing.

2. Set the desired temperature. To increase the value press “Yac/+” button, to reduce the
value press “Mun/-" button. Press and hold the corresponding button down to scroll
through the digits.

3. After the maximum (minimum)value is reached the adjustment starts again. Do not press
the buttons on the control panel for 5 seconds. Settings will be saved automatically.

For overheat protection when setting the cooking temperature higher than 130°C the maximum
programme operating time is limited to two hours (except for “BbIMTEYKA’). Cooking temperature
adjustment is not applicable for ‘NOrYPT” programme.

To adjust cooking time:

1. Press “Menio” button twice during cooking. Time value indicator will be flashing.

2. Set the desired cooking time. To increase the value with 1 hour increments press “Yac/+”
button, to increase the value with 1 minute increments press “Mut/-"button. The hour value
changes irrespective of the minute value. After the maximum value is reached the adjustment
starts again. Press and hold the corresponding button to scroll through the digits.

3. Do not press the buttons on the control panel for 5 seconds. Settings will be saved
automatically.

When setting cooking time value to 00:00, the programme operation will be stopped.

Standard Operating Procedure for Automatic Programmes

1. Prepare (measure) the ingredients.

2. Fillthe multicooker bowl with ingredients according to the cooking programme and position
it inside the appliance. Ensure that all ingredients are evenly spread below the maximum
fill mark on the inside of the bowl. Ensure that it has full contact with the heating element.

3. Close the main lid until it clicks into place. Plug in the appliance.

4. Use “MeHto” button to resume from standby mode. Use “Yac/+” and “Mun/-" buttons to
select a programme (the corresponding programme indicator will be flashing). Press
“MeHto” button again to confirm the programme selection.

"MYJIbTUIOBAP” enables to set the desired cooking temperature. Use “dac/+” button to increase
the default value, “Mur/-" button to reduce the value. Press “Mento” button to finish the
temperature setting.

5. Use “Yac/+” and “Mun/-" buttons to adjust default cooking time.

6. Set time of delay if necessary.
“Time Delay” function is not applicable for YKAPKA, ‘MAKAPOHbI” and “3KCIIPECC” programmes.

7. Press “Crapt” button to begin cooking.‘Crapr”and “Otmena/Pasorpes” indicators will light
up solid. Depending on the selected programme, the timer will begin countdown after
pressing “Crapt” button or upon reaching the required temperature in the bowl.

“Keep Warm” function can be disabled in advance by pressing ‘Cmapm” button. The ‘Ommera/
Pasoapes” indicator will go out. Press ‘Cmapm” button again to enable this function. “Keep
Warm” is not applicable for “‘OrYPT” and “3KCIIPECC” programmes.

8. Anaudible signal will be produced to indicate that cooking is complete, the End indicator
will light up on the display. Depending on the selected programme or current settings
the appliance will either enter the “Keep Warm” mode (‘OtmeHa/Pasorpes” and “Tlogorpes”
indicators are lit on the display) or the Standby mode.

9. To cancel a programme, to interrupt cooking or “Keep Warm” function, press and hold
“OtMeHa/Pasorpes” button.

To achieve a good result refer to the recipes included in the REDMOND RMC-M4510 cookbook, designed
specifically for this model. You can also find corresponding recipes on www.redmond.company.

Ifyou failed to achieve the desired result using standard automatic programmes, use “MY/lb-
TUIOBAP” programme, that provides great opportunities for your culinary experiments.

“MYNIbTUMOBAP” Programme

The programme allows cooking time and temperature adjustment according to your needs.
“MYNIBTUNOBAP” enables the REDMOND RMC-M4510 multicooker to function as a number of
kitchen appliances and to cook any recipe found on the Internet or in a family cookbook.

Ifthe cooking temperature does not exceed 80°C, “Keep Warm” function will be disabled without
possibility of manual switching.
Default cooking time of the programme is 30 minutes; default temperature is 100°C. The
temperature can be manually adjusted between 35 and 170°C in 5°C increments, the time
between 2 minutes and 15 hours in 1 minute increments.

ATTENTION! For security purposes if the temperature is set to more than 130°C the cooking
time will be limited to two hours.
"MYJIbTUIIOBAP” programme enables to cook a wide variety of dishes. Use the attached cookbook

by our professional chefs or the table of recommended temperature for cooking different dishes
and products. You can also find necessary recipes on www.redmond.company.

“MNIOB” Programme

The programme is recommended for cooking different rice pilaf. Default cooking time of the
programme is 35 minutes. The time can be manually adjusted between 10 minutes and 2 hours
in 5 minute increments.



“HA MAPY” Programme

The programme is recommended for steaming meat, fish, poultry, vegetables and multicomponent
steamed dishes. Default cooking time of the programme is 30 minutes. The time can be manually
adjusted between 10 minutes and 2 hours in 5 minute increments. Use the steaming busket,
provided with the appliance, to steam meals:

1. Fillthe bowl with 400-800 ml of water. Position the steaming basket inside the appliance.

2. Measure and prepare ingredients according to the recipe directions and evenly distribute
them inside the busket. Position the bowl inside the appliance. Ensure that it has full
contact with the heating element.

3. Follow the instructions indicated in paragraphs 3-8 of the Standard Operating Procedure
for Automatic Programmes’”.

An audible signal will be heard after water comes to a boil and sufficient amount of steam is
generated in the bowl. The programme time will start to count down.

In case you don’t use automatic time settings in this programme refer to the table ‘Recommended
Steaming Time for Different Meals”.

“CYN” Programme

The programme is recommended for cooking broth, filling, vegetable and cold soup. Default
cooking time of the programme is 40 minutes. The time can be manually adjusted between
20 minutes and 8 hours in 5 minute increments.

Before entering the operational parameters an audible signal will be heard.

“MAKAPOHDbI” Programme
The programme provides bringing water to a boil, adding ingredients and further cooking.An
audible signal will be heard when water comes to a boil. Press “Crapt” button again to begin
the countdown. Default cooking time of the programme is 8 minutes.
The time can be manually adjusted between 2 minutes and 1 hour in 1 minute increments.
“Time Delay” and “Keep Warm” functions are not applicable for the programme.
When cooking certain dishes (e.g. pasta, ravioli, etc.) some foam can be formed. Open the lid
several minutes after adding ingredients into boiling water to prevent its possible leakage
outside the bowl.

“MOJIOYHAS KALUA" Programme

The programme is recommended for cooking porridge with pasteurized skimmed or semi-
skimmed milk. Default cooking time of the programme is 25 minutes. The time can be adjusted
between 5 minutes and 1 hour 30 minutes in 1 minute increments.

For best results and in order to prevent milk from boiling away, we recommend you to do the
following:

« rinse grain (rice, millet, etc.) thoroughly until water runs clear;

 grease the sides of the bowl with butter;

« follow proportions suggested in the recipe book, increase or reduce the amount of
ingredients proportionately;

¢ using whole milk dilute it by half with water.

Cooking results may vary depending on the manufacturer and the origin of grain and milk.

If you have failed to achieve the desired result using “MOJIOYHAS KALLA” programme, apply
“MYJIbTUIIOBAP” instead. The optimal cooking temperature is 95°C. Measure the ingredients
and adjust cooking time according to the recipe directions.

“TYWEHME" Programme

The programme is recommended for making goulash, fried meat and ragout. Default cooking
time of the programme is 1 hour. The time can be manually adjusted between 20 minutes and
12 hours in 5 minute increments.

“BbIMEYKA” Programme

The programme is recommended for baking cakes, puddings, pies from puff and yeast pastry dough.
Default cooking time of the programme is 50 minutes. The time can be manually adjusted
between 20 minutes and 4 hours in 10 minute increments.

Readiness of a cake may be checked with a toothpick. Insert a toothpick in and if it comes out
dry, your cake is ready.

Disable “Keep Warm” function when baking. Remove baked goods out of the appliance
immediately after cooking is complete, to prevent them from getting extra-moist or soggy, or
leave on “Keep Warm” for a short period of time only.

“¥APKA” Programme
The programme is recommended for frying vegetables, meat, fish, poultry and multicomponent
fried dishes.
Default cooking time of the programme is 15 minutes. The time can be manually adjusted
between 5 minutes and 1 hour in 1 minute increments.“Time Delay” function is not applicable
for the programme.

Asignal will be heard when the appliance reaches the desired temperature.

Follow the recipe directions and stir ingredients occasionally to prevent them from burning or

sticking. Let the appliance cool down thoroughly, before restarting the “XAPKA” programme.
Fry meals with an open lid to create crispy crust.

“HOMYPT” Programme

The programme is recommended for making homemade yogurt and proofing dough. Default
cooking time of the programme is 8 hours. The time can be manually adjusted between 30
minutes and 12 hours in 30 minute increments. Ensure that the ingredients take no more than



a half of the useful volume of the bowl. “Keep Warm” function is not applicable for the
programme.

You can use the REDMOND RAM-G1 yogurt jar set (optional).

“XNEB” Programme
The programme is recommended for making different types of wheat flour bread with rye flour
addition. The programme provides complete cooking cycle from dough proofing to baking.
Default cooking time of the programme is 3 hours. The time can be manually adjusted between
10 minutes and 6 hours in 5 minute increments. The maximum operating time of the “Keep
Warm” function is limited to three hours. “Time Delay” function is not recommended for this
programme, as it can affect the quality of baking.
Note that dough is proofed within the first hour of the programme and then starts baking. It
is recommended to bolt the flour before use for oxygenation and removal of impurities. Use
instant bread-mixes to save the time and facilitate cooking.

Ensure that the ingredients take no more than half of the useful volume of the bowl.

Iftime is set to less than 1 hour the baking process will begin after pressing ‘Cmapm” button.

To bake bread evenly flip it over after the signal is heard.

Do not open the lid during dough proofing! Product quality depends on it.

@ ATTENTION! Use kitchen gloves to remove the bread from the appliance.

“TOMMNEHUE” Programme

The programme is recommended for cooking canned meat, fore shank and baked milk. Default
cooking time of the programme is 3 hours. The time can be manually adjusted between 5
minutes and 12 hours in 10 minute increments.

“JKCNPECC” Programme

The programme is recommended for cooking rice, fluffy water porridge. The programme is
automatically disabled after complete boiling. Manual adjustment, the “Time Delay”and “Keep
Warm” functions are not applicable for this programme. Press “Crapt” button to start cooking
in the standby mode. Cooking mode indicators and the “Crapt” button will light up solid.

Ifyou have failed to achieve the desired result using standard automatic programmes, refer to
the “Cooking tips’ where you can find the answers to the frequently asked questions and get

recommendations.
[I1. ADDITIONAL FEATURES
¢ Dough proofing ¢ Make baby food
o Make fondue o Sterilize tableware
e Deep fry e Pasteurize liquid foods

Make cheese, cottage cheese

You may find the recipes of the dishes, indicated in the section in the cookbook or on website
www.redmond.company.

IV. CLEANING AND MAINTENANCE

General Guidelines

e Prior to the first use or in order to remove the odour after cooking steam half a lemon
for 15 minutes using the “HA MAPY” programme.

Do not leave the cooking bowl with meals or liquids inside a closed multicooker for over
24 hours. Store cooked meals in a refrigerator and reheat them when required, using the
“Reheat” function.

« [fnotin use for long time, unplug the appliance. The cooking chamber, heating disc, cooking
bowl, inner lid, steam valve, safety valve,and condensation collector must be dry and clean.

« Before you start cleaning the appliance, make sure that it is unplugged and has completely
cooled down. Use soft cloth and mild soap to clean.

DO NOT use a sponge or tissue with hard or abrasive surface or abrasive pastes. Do not use
any chemically aggressive substances or any other agents that are not recommended for
cleaning items that contact food.
@ DO NOT immerse the appliance in water or wash under running water!
« Be careful when cleaning silicone parts of the multicooker, because damaged or deformed
parts may lead to malfunction of the unit.
¢ (lean the housing when necessary. The cooking bowl, inner lid, removable steam valve,and
safety valve need to be cleaned after each use. Condensate, accumulating during cooking,
needs to be removed after each use. Clean the interior of the cooking chamber when necessary.
To Clean the Housing
Use soft damp cloth or sponge to clean the housing. If necessary, use a mild soap solution and
wipe the surface dry to remove soap residue and water spots.
To Clean the Bowl
Wash the bowl by hand, using soft sponge and mild soap, or in a dishwasher (following its
manufacturer’s recommendations).
If necessary fill the bowl with warm water, let soak, and clean. Wipe the outer surface of the
bowl dry before positioning it back inside the multicooker.
When the multicooker is used on a regular basis, inner non-stick coating of the bowl may
partially or completely change color, which does not indicate a defect.
To Clean Inner Lid
1. Open the main lid. Press 2 plastic holders located in the lower part of its inner side.
2. Remove inner lid and pull the sealing ring out of the rim.
3. Wipe the surfaces of both lids with a damp cloth or sponge. If necessary, wash inner lid



and sealing ring with mild soap and rinse under running water. It is not recommended to
use dishwashing machine. Wipe both lids dry.
4. Place sealing ring back into its original position. Ensure that the ring is securely in place.
5. Position inner lid into lower slots, align with the main lid,and slightly press until it clicks
into place.

To Clean Removable Steam Valve
Steam valve is located on the main lid of the appliance and consists of inner and outer casings.

1. Carefully pull the outer casing holding it by the ledge, to remove.

2. Press plastic holder on the inner casing to separate the two casings from each other.

3. Remove the silicone sealing insert, if necessary. Rinse all parts of the steam valve.

4. Reassemble the valve in reverse order of disassembly. Place sealing insert back into its
original position, align ledges of the inner casing with corresponding slots on the outer
casing, and press until they click into place. Screw the cap back onto the steam valve,
cover with the outer casing, and press until it clicks into place.

CAUTION! Do not twist or stretch sealing insert to avoid its deformation.

Vi

To Remove Condensate

Condensate accumulates in the special cavity on the housing around the bowl. Wipe off any
condensate remaining around the bowl with a dry cloth or tissue after each use.

To Clean Cooking Chamber

Compliance with the user manual guidelines minimizes the risk of food particles or liquids
accumulating inside the cooking chamber. However, if the inside of the chamber gets dirty,
clean it to prevent improper operation or malfunction of the unit.

@ Before cleaning cooking chamber ensure, that the multicooker is unplugged and has completely
cooled down!

Walls of the cooking chamber, surface of the heating disk,and the casing of central thermal sensor
(Located in the middle of the heating disk) can be cleaned with a damp (not wet!) sponge or cloth.
Remove any traces of soap or detergent if using any to prevent unwanted odours during cooking.

If there is a foreign object in the cavity around central thermal sensor, carefully remove it using
tweezers, trying to avoid pressing on the casing of the sensor. Clean heating disk with a damp
medium-hard sponge or synthetic brush, if necessary.

When the multicooker is used on a regular basis, heating disk may partially or completely
change color,which does not indicate a defect and does not affect proper operation of the unit.

Before repeated operation or storage completely dry all parts of the appliance. Store the
assembled appliance in a dry, ventilated place away from heating appliances and direct sunlight.
During transportation and storage, do not expose the device to mechanical stress, that may
lead to damage of the device and/or violation of the package integrity.

Keep the device package away from water and other liquids.

V. COOKING TIPS

Common Cooking Mistakes and Ways of Solving Them

This table familiarizes you with the practical tips and solutions to some common problems
you may experience when using the multicooker.

THE DISH IS UNDERCOOKED

Possible causes

Solutions

The lid of the device was open or was not closed
properly, so the cooking temperature was not high
enough

Try to avoid opening the lid while cooking

Close the lid until it clicks into place. Make sure that the rubber
sealing ring located on the inner side of the lid is not deformed
or damaged in any way

Cooking temperature was not observed because the
bowl and the heating element did not fit tightly

There should not be any foreign objects between the lid and
the housing of the device, remove if any.

Always make sure that the heating element is clean and fits
tightly with the bowl before cooking

Wrong ingredients or settings were chosen
General proportions were not observed, the foods
were cut into pieces that are a bit too big.

Wrong time settings

Chosen recipe is not appropriate for the appliance

We recommend that you use recipes adapted for the device.
Choose proven recipes only

Set the time and cooking program, choose ingredients,
proportions, and the size of pieces according to the recipe

Steaming: the amount of water in the bowl is not
enough to provide enough steam density

Use the amount of water recommended. If in doubt, check the
water level while steaming

Too much vegetable oil was
added

Frying

For regular frying add an amount of vegetable oil just enough
to cover the bottom of the bowl
Follow recommendations given in the recipe while deep frying

Too much liquid inside the
bowl

Do not close the lid of the device while frying unless specified
in the recipe. Defrost and let drain the ingredients before
frying

Boilng: the broth boiled away while cooking acidic
foods

Certain foods need to be washed or sautéed before cooking.
Follow recommendations given in the recipe

While proving the dough has
reached the inner lid and

Baking (dough failed covered the steam valve

Use a smaller amount of dough

to bake through):
Too much dough in the bowl

Take the product out of the bowl, turn it over and place back.
Bake until ready
Next time use smaller amount of dough

THE DISH IS OVERCOOKED

Wrong ingredients or time settings, the
foods were cut into pieces that are a bit too
small

We recommend that you use the recipes adapted for your model
Set the time and cooking program, choose ingredients, proportions
and the size of the pieces according to the recipe




mode for too long after being cooked

The dish was in the bowl on “Keep Warm”

We recommend that you use “Keep Warm” mode moderately. If your
device enables you to switch “Keep Warm” off in advance, use it to avoid
the problem

LIQUID BOILS AWAY WHILE COOKING

Milk boils away

Depending on both quality and properties of the milk used, it may boil away. To
avoid this, we recommend that you use only ultra-pasteurized skimmed milk.
Mix the milk with some water if needed

PASTRY WON'T RISE

Eggs and sugar were not whisked well

The dough sat for too long before being baked

Use proven recipes adapted for the device.

The flour wasn't sifted or the dough was not kneaded well

Choose, measure and process the ingredients
according to the recommendations given in

Foods were not properly processed

We recommend that you use the recipes adapted for the device. Try choosing

Non-stick coating is damaged

(were not rinsed well, etc.) proven recipes only. Set the time and cooking program, choose ingredients,
Wrong general proportions or | proportions, and the size of the pieces according to the recipe
ingredients Whole grains, meat, fish,and seafood need to be thoroughly rinsed before cooking
We recommend you to rinse the product thoroughly, to remove the steam valve,
The product froths or to cook with the lid open
THE DISH GETS BURNT
The bowl was not properly washed before Before cooking ensure that the bowl is clean and has no coating
cooking defects

General amount of ingredients is smaller than
recommended

Use proven recipes adapted for the device

Cooking time was too long

Reduce the cooking time or follow recommendations given in the
recipe adapted for your model

Frying: oil was not added; the ingredients have
not been stirred or turned over

For regular frying add an amount of vegetable oil just enough to
cover the bottom of the bowl

For proper frying stir or turn the ingredients occasionally in the
bowl while cooking

Stewing: not enough liquid

Add more liquid. Avoid opening the lid while cooking

Boiling: not enough liquid in the bowl
(proportions were not observed)

Follow recommended amounts of liquids and solids while cooking

Wrong ingredients

the recipe.

Wrong recipe

Certain REDMOND multicookers feature overheat protection in the “TYIEHWE” and “CYT”
programmes. In case there is not enough liquid in the bowl, the appliance activates overheat
protection, automatically interrupts the programme, and switches to “Keep Warm’.

Recommended Steaming Time for Different Meals

Meal Weight, g / Quantity, pcs. Water, ml Cooking time, min

Pork/beeffillet (cutinto 1.5-2 cm cubes) | 500 800 30740
Mutton fillet (cut into 1.5-2 cm cubes) | 500 800 40
Chicken fillet (cut into 1.5-2 cm cubes) | 500 800 20
Meatballs/cutlets 500 800 25/40
Fish (fillet) 300 800 15
Seafood mix (frozen) 300 800 5
Potatoes (cut into 4 pieces) 500 800 20
Carrots (cut into 1.5-2 cm cubes) 500 800 35
Beet (cut into 4 pieces) 500 1500 90
Vegetables (frozen) 500 800 5
Eqgs 5 pes. 800 10

Baking: the bowl was not greased before
baking

Grease the bottom and sides of the bowl with butter or vegetable

oil before baking (do not pour oil inside)

INGREDIENTS LOSE THEIR SHAPE WHEN COOKED

The ingredients have been
stirred a bit too often

While frying foods, it is enough to stir the ingredients every 5-7 minutes

Cooking time was too long

device

Reduce cooking time or follow recommendations given in the recipe adapted for the

PASTRY IS DAMP

Improper ingredients were used (juicy fruit or
vegetables, frozen berries, sour cream, etc.)

Use ingredients according to the recipe. Avoid using ingredients
that contain excess moisture or use them in smaller amounts

The baked product has been left in the

multicooker with the closed lid for too long

We recommend that you take the baked product out of the bowl
right after the baking cycle is over or leave it on “Keep Warm”mode
for a short period of time only

Please note, that these are general guidelines. Steaming time may vary, depending on the
quality of the foods used and your personal preferences.
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“Time Delay”

Waiting to
access operating
parameters
“Keep Warm”

Steam meat, fish, vegetables, . S .
HAMIAPY DRI and other foods 00:30 | 10 min - 2h/5 min

+

+

+

on ook different types of soups and | 9,49 | 20 min -8 /5 min

+

Cook different types of pasta,
MAKAPOHbI | sausages, ravioli and other | 00:08 | 2min-1h/1min
convenience foods

MOMOUHAT | ook porridges with milk 0025 | 5min-1h30min/ L min

+

Make meat, fish, vegetable, side and | 4. i f
TYIWEHHE multicomponent dishes stews 100 | 20min -12h/5 min

+

Bake cakes, biscuits, puddings and . .
BbIMEYKA pies from ﬁuff pastry dough and | 00:50 | 20 min -4 h /10 min
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(including dough proofing stage)

yeast doug

Cook fried meat, fish, vegetable and . S . _
KAPKA multicomponent Gishes 00:15 | 5 min -1 h /1 min * *
Jorypt Cook different types of yogurt 8:00 | 30 min-12h/30 min + |- -
XJIEB Make bread from rye and wheat flour 300 | 10min-6h/5 min N .

Cook baked milk, canned meat, fore | 7. S n
TOMNEHUE shank, meat jelly and aspic 3:00 | 5min-12h/10min

3KCMPECC Quick cook rice, fluffy water porridge | - -

Recommended Temperature for “MY/ITUNOBAP”

Temperature, °C Recommendations for use
35 Dough proofing, cooking vinegar
40 Make yogurts
45 Starter
50 Fermentation
55 Make fondant
60 Make green tea and baby food
65 Cook vacuum sealed meat
70 Make punch
75 Make white tea, pasteurize liquids
80 Make mulled wine

Temperature, °C Recommendations for use
85 Make cottage cheese and other dishes, requiring long cooking times
90 Make red tea
95 Make oatmeal
100 Make jams and meringues
105 Make meat jelly
110 Sterilize tableware
115 Make sugar syrup
120 Make fore shank
125 Stew meat
130 Make pudding
135 Brown cooked foods
140 Smoke foods
145 Bake vegetables and fish in foil
150 Bake meat in foil
155 Fry fermented goods
160 Fry poultry
165 Fry steaks
170 Deep fry

You can also refer to the recipe book provided with the appliance.

VI. ADDITIONALACCESSORIES

Optional accessories for the REDMOND RMC-M4510 multicooker can be purchased separately.
Information on the innovations is available through www.redmond.company and our authorized
dealers.

VII. TROUBLESHOOTING

Problem Possible causes Solution

Error message is
displayed on the
screen: E1 - E4

System failure, possible control board or | Unplug the appliance and let it cool down.
heating element failure Close the lid until tight, plug in the appliance




Problem

Possible causes

Solution

Power cord is not connected to the appliance
and (or) to the outlet

Ensure that the removable power cord is
connected to the corresponding socket on the

The appliance appliance and plugged in

does not switch

Faulty electrical outlet Plug in the appliance to the working outlet

on
. Check the voltage supply. In case of its failure,
Power supply failure contact an authorized organization.
Power supply interruption (voltage level is Egseéli)[ihgr sbt:ll;lvev Qfelt?t%ﬁ dsalﬁgptlghgcitt a|r51
unstable or below the standard) authorized organization g
The meal is | Thereisaforeign objector particles between |, - :
: N p : plug the appliance and let it cool down.
taking too L the bowl and the heating element. (litter, grain, PR -
ts clggk 00 long pieces of food) Remove the foreign object or particles.
The bowl is installed with the distortion Install the bowl properly
. - Unplug the appliance and let it cool down.
Heating element is dirty Clean the heating element.
The bowl is improperly
installed into the housing Install the bowl properly
The steam comes The tightness of | The |id is loosely closed Check for any foreign objects (litter, grain,

off from under | CONNE ction or there is a foreign object pieces of food) between the lid and the

: : between the bowl h housing, remove them. Always close the
the lid during | S 40N g | underit multicooker lid until it clicks into place.
cooking process broken.

Sealing rubber on the
inner lid is dirty, deformed
or damaged

Check the condition of the sealing rubber on
the inner lid. Probably it needs to be replaced.

In case you didn’t manage to eliminate the defects, please, refer to the authorized service centre.

VIII. PRODUCT WARRANTY

We warrant this product to be free from defects for a period of 2 years from the date of purchase. If
the appliance fails to operate properly within the warranty period and is found to be defective in
material or workmanship, we will repair or replace it. This warranty comes into force only in case the
purchase date can be proved with an original warranty service coupon containing a serial article
number and accurate impress of the company of the seller. This limited warranty does not cover
damage caused by the failure to use this product for its normal purpose or in accordance with the
instructions on the proper use and maintenance of the product, or any kind of repair works. Do not
try to disassemble the device and keep all package contents. This warranty does not cover normal
wear of the device and its parts (filters, bulbs, non-stick coating, sealing rings, etc.).

Service life and the applicable product warranty period start on the date of purchase or the
date of manufacture (if the purchase date cannot be established).

You can determine manufacture date by the serial number on the identification label on the
housing of the device. The serial number consists of 13 digits. The 6th and 7th digits of the
serial number refer to the month, whereas the 8th digit refers to the year of manufacture.

Service life of the product, established by the manufacturer is 5 years from the date of purchase,
provided that the appliance is used and maintained in accordance with the user manual and
applicable technical standards.

Environmentally friendly disposal (WEEE)

The packaging, user manual and the device itself shall be taken to the applicable
collection point for the recycling of electrical and electronic equipment. Do not
throw away the electronic waste to help protect the environment.

Old appliances must not be disposed with other household waste but must be
collected separately. Municipal disposal of recyclable wastes is free of charge. The
owners of old appliances are required to bring it to a waste facility centre. With this little extra
effort, you can help to ensure that valuable raw materials are recycled and pollutants are
treated as appropriate.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU - concerning
used electrical and electronic appliances (waste electrical and electronic equipment WEEE).

The guideline determines the framework for the return and recycling of used appliances as
applicable throughout the EU.



Bevor Sie dieses Produkt verwenden, lesen Sie sorgfiltig die Bedienungsanweisung und
bewahren Sie die zum spdteren Nachschlagen. Die richtige Verwendung des Gerdtes wird seine
Lebensdauer erheblich verldngern.

Die Sicherheitsmafinahmen und Anweisungen in diesem Handbuch decken nicht alle
maglichen Situationen ab, die wahrend der Anwendung des Gerits auftreten konnen. Wenn
das Gerdt angewendet wird sollte der Anwender vom gesunden Menschenverstand geleitet
werden und vorsichtig und aufmerksam handeln.

SICHERHEITSMASSNAHMEN

o DerHersteller trgt keine Haftung fiir Schaden, die durch Nichtbeachtung der

Sicherheitsvorschriften und Betriebsanleitung des Gerites verursacht wurden.

* Dieses Elektrogerat ist eine universelle Vorrichtung fur Zubereitung des

Essens ausschlieBlich im Haushalt und kann in den Wohnungen, Landhauser,

Hotelzimmer, Serviceraume von Geschaften, Biros oder beim nicht
industriellen Gebrauch verwendet werden. Gewerbliche Nutzung oder jede
andere missbrauchliche Verwendung des Gerdtes wird als VerstoR gegen
die Voraussetzungen fiir eine ordnungsgemafe Verwendung des Produkts
werden. In diesem Fall ibernimmt der Hersteller keine Verantwortung fiir
magliche Folgen.

« Vor dem Anschluss an das Stromnetz vergewissern Sie sich, dass die
Spannung im Stromnetz der Nennspannung des Gerdtes entspricht (iehe
technische Daten oder Typenschild).

o Bei Bedarf verwenden Sie nur ein Verlangerungskabel, das fir die
aufgenommene Leistung des Gerats geeignet ist - Nichtbeachtung kann
zu einem Kurzschluss oder einem Brandfall fuhren.

o SchlieRen sie das Gerdt nur an den geerdeten Steckdosen an. Das ist eine
Pflichtanforderung zum Schutz gegen Stromschlagi Vergewissern Sie sich,
dass ein verwendetes Verlangerungskabel ebenfalls geerdet ist.

o)

und metallische Bes-tandteile erhitzt! Seien Sie vorsichtig! Benutzen

®

ACHTUNG! Wahrend der Nutzung des Gerdtes werden Gehduse, Topf

Sie Topfhandschuhe. Um Verbrennungen und Verbrihungen zu
vermelden beugen Sie sich nicht tiber das Gerdt, besonders wenn
der Deckel gedffnet ist.

o Trennen Sie das Gerdt nach Nutzung, wahrend der Reinigung oder bei
Umplatzierung von der Steckdose. Ziehen Sie das Stromkabel mit trockenen
Handen heraus, fassen Sie den Stecker an, nicht das Kabel.

* Verlegen Sie das Stromkabel nicht in Tiroffnungen oder neben
Warmequellen. Beachten Sie, dass das Stromkabel sich nicht verwindet
und tiberneigt, nicht mit scharfen Gegenstanden, Ecken und Mabelkanten
in Bertihrung kommt.

VERGESSEN SIE NICHT: Zufalli ge Beschadigungen des Stromkabels
konnen zu Schaden, die den Gewdhrleistungsbedingungen n/cht
entsprechen sowie zu einem Stromschlag fiihren. Das beschd-di
Stromkabel muss sofort im Servicezentrum ausgewechselt werde

» Stellen Sie das Gerat nicht auf einer weichen Oberflache ab, bedecken Sle
es nicht wahrend seines Betriebs, dies kann zur Uberhitzung und
Beschddigung sowie zu Fehlfunktionen des Gerates fiihren.

o Das Gerdt nicht im Freien verwenden - Eindringen der Feuchtigkeit in
Gehduse oder Fremdgegenstande kdnnen starke Beschadigungen
verursachen.

o Vor der Gerdtreiniqung vergewissern Sie sich, dass es vom Stromnetz

getrennt und vollig abgekuhlt ist. Beachten Sie strikt die Anweisungen

Zur Geratereinigung.

@ ES ISTVERBOTEN, das Gehduse des Gerdtes in Wasser einzu-tauchen
oder unter den Wasserstrahl zu stellen!

e Kinder im Alter von 8 Jahren und Personen mit beschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Wissen konnen das Gerat nur unter Aufsicht verwenden und / oder wenn sie



@

auf der sicheren Verwendung des Gerates unterwiesen und realisieren Gefahren,
die mit ihrer Anwendung verbunden sind. Die Kinder sollten nicht mit dem
Gerdt spielen. Halten Sie das Gerdt und das Netzkabel auRer Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren. Reinigung und Wartung des Gerdtes diirfen von den
Kindern ohne Aufsicht von Erwachsenen nicht gemacht werden.

Die Verpackungsmaterialien (Durchsichtfolien, Schaumstoffe usw.) konnen
fiir Kinder gefahrlich sein. Erstickungsgefahr! Bewahren Sie sie auferhalb
der Reichweite von Kindern. )

Die Reparatur des Gerdtes in Eigenregie oder die Anderungen seiner
Konstruktion sind ver-boten. Alle Bedienungs- und Reparaturarbeiten
miissen durch ein autorisiertes Serviceperso-nal ausgefuhrt werden. Die
nicht professionell ausgefiihrte Arbeit kann zu Geratstorungen, Verletzungen
und Eigentumsschaden fiihren.

WARNUNG! Es ist verboten, das Gerdt bei beliebigen Defekten zu
verwenden.

Technische Daten

9. KAPKA (BRATEN)
10. MOTYPT (YOGHURT)
11. X/IEG (BROT)

Funktionen

“MASTERCHIEF LITE” (Kochzeit-und
Temperatureinstellung)

12. TOMJIEHME (SCHONGAREN)
13. IKCMPECC (EXPRESS)

vorhanden

Warmhaltefunktion fiir fertiger Gerichte
(Auto aufwarm)

bis zu 12 Stunden

Vorldufige Abschaltung des Auto aufwdrm vorhanden
Aufwdrmfunktion bis zu 12 Stunden
Verzégerter Start-Modus bis zu 24 Stunden
Abschaltung der Voice-Signale vorhanden
Zubehorumfang-und Ersatzteile

Multikocher 1St
Schale 1St
Dampfeinsatz 15t
Schopfkelle 1St
Spatel 15t
Messbecher 1St
Zange zum Herausnehmen der Schale 1St
Kochbuch 1St
Halter fiir Schépfkelle/Spatel 1St
Eine Bedienungsanleitung 1St
Ein Service-Handbuch 1St
Stromkabel 1St

Modell RMC-M4510 Der Hersteller hat das Recht, Anderungen in Design, Beschaffung sowie seine
Leistungsaufnahme 860-1000 W Produktspezifikationen in der Verbesserung ohne vorherige Ankiindigung dieser Anderungen
Netzspannung 220-240V,50/60 Hz zu vorzunehmen.

Schutz gegen elektrischen Schla Klasse | S N

Fassungsfermégen der Schale ‘ 5L Multikochinhaltverzeichnisse (scheme /A1, p. 4)

Beschichtung des Innentopfs Antihaftbeschichtung DAIKIN® 1. Deckel 10. Abnehmbares Dampfventil

Display. LED 2. Dichtungsring 11. Spatel

Dampfventil abnehmbar 3. Abnehmbarer Innendeckel 12. Schopfkelle

Innendeckel abnehmbar 4. Kondensat Offnung 13. Dampfeinsatz

Programme 5. Schale 14. Halter fiir Schopfkelle/Spatel

1. MY/IBTWMOBAP (MULTICOOK) 5. MAKAPOHbI (NUDELN) 6. Der Offnungsknopf 15. Messbecher

2. NNOB (PAELLA) 6. MOMOYHAS KALLA (MILCHREIS) 7. Tq_ch—Steuerung mit Display 16. Zange zum Herausnehmen der Schale
3. HATIAPY (DAMPFGAREN) 7. TYLIEHME (SCHMOREN) 8. Korper 17. Stromkabel

4. CYN (SUPPE) 8. BbINEYKA (BACKEN) 9. Griff



Tuch-Steuerung (scheme A2, p. 5)

1. Knopf,Otmena/Pasorpes” (Aufhebung/Aufwarmen) — Einschaltung und Abschaltung der
Aufwarmfunktion, Unterbrechung des Vorgangs des Kochprogramms, Reset der
Einstellungen.

Knopf ,Otcpouka“ (Verzogerung) — Einschalten des Startverzégerung-Modus

Knopf ,MeHto* (Menu)— Bestadigt die Auswahl des automatischen Kochprogramms

Display.

Knopf ,Mun/-* (Min/-) — die Wahl des automatischen Zubereitungsprogramms,

Reduzierung der Temperatur, die Wahl des Minutenstands.

6. Knopf ,Yac/+ (Stunden/+) — die Wahl des automatischen Zubereitungsprogramms,
Steigerung der Temperatur, die Wahl des Stundenstands.

7. Knopf ,Crapr” (Start) — Einschaltung des vorgegebenen Kochprogramms.

Display Beschriftung (scheme /A2, p.5)
Anzeige der automatischen Programme
Anzeige der Verzogerung des Start-Modus
Anzeige des Kochmodus

Anzeige der Kochzeit

Anzeige des Modus von Autoaufwarm
Anzeige des Programms ,9KCMPECC*
Anzeige der Aufwarm-Modus

Anzeige der Voice-Signale-Abschaltung
Anzeige der Temperatur

VOR DER ERSTEN EINSCHALTUNG
Nehmen Sie sorgfaltig das Gerdt und das Zubehor aus dem Karton raus. Entfernen Sie die ganze
Verpackung.
/\  Lassen Sie alle mahnende Aufkleber, Anzeiger-Aufkleber und die Tabelle mit der Seriennummer
des Erzeugnisses auf dem Gehduse!
Nach Transport bzw. Lagerung bei tiefen Temperaturen das Gerdt bei Raumtemperatur fiir
mindestens 2 Stunden halten, bevor es eingeschaltet wird.
Wischen Sie das Gehduse des Gerdts mit einem feuchten Tuch. Spiilen Sie die Schale mit dem
warmen Seifenwasser. Trocknen Sie alles sorgfaltig ab. Bei der ersten Anwendung kann ein
fremdes Geruch vorkommen, was nicht von Beschadigung des Gerats zeugt. In diesem Fall
reinigen Sie das Gerat.

[I. MULTIKOCHERSBEDINNUNG

Uhreneinstellung
Schalten Sie das Gerat am Strom ein. Driicken und halten Sie den Knopf Yac/+* oder ,Mu/-"
Die Anzeige der laufenden Zeit von Display beginnt zu blinken. Um die Uhr einzustellen, driicken

—“Se e an o

Sie den Knopf Yac/+", fiir Minute driicken Sie den Knopf ,Mut/-". Die Zunahme der Stunden
und Minuten geht unabhangig voneinander. Wann die maximale Zeit erreicht wird, setzt die
Einstellung von Anfang des Bereichs fort. Um schnell wechseln, driicken und halten Sie den
erforderlichen Knopf. Nach der erforderlichen Zeiteinstellung warten Sie wahrend 5 Sekunde.
Die Einstellungen werden automatisch bewahrt.

Abschaltung der Voice-Signale

Um die Voice-Signale abzuschalten, driicken und halten Sie den Knopf ,Metio”in jedem Modus.
Auf dem Display wird die Anzeige der Abschaltung der Voice-Signale angezeigt. Fiir Einschalten
der Voice-Signale driicken Sie wieder und halten den Knopf ,MeHio"

Einstellung der Kochzeit

In Multikocher REDMOND RMC-M4510 kann man selbstdndig die Kochzeit fiir jedes Programm
ausser des Programms ,3KCMPECC” einstellen. Der Anderungsschritt und der mogliche Bereich
der erforderlichen Zeit hangen von dem gewahlten Kochprogramm ab.

Nach der Auswahl des automatischen Programms und dem Druck des Knopfs ,Metio“ benutzen
Sie den Knopf Yac/+, um die Uhr einzustellen, und driicken Sie den Knopf ,Mu/-"um die
Minuten einzustellen. Die Anderung der Uhr-und Minutenbedeutungen geht unabhangig
voneinander. Wann die maximale Bedeutung erreicht wird, setzt die Einstellung von Anfang
des Bereichs fort. Um schnell Bedeutungsanderung zu wechseln, driicken und halten Sie den
erforderlichen Knopf.

In einigen automatischen Programmen beginnt das Abzdhlen der eingestellten Kochzeit erst
nach dem Erreichen mit einer vorgegebenen Betriebstemperatur. Zum Beispiel, wenn Sie kaltes
Wasser giefien und im Programm ,HA [TAPY“ Kochzeit von 5 Minuten einstellen, wird dann
das Programm gestartet und der Countdown gegebener Kochzeit erst nach Wassersieden und
Bildung des ziemlich dichten Dampfs in der Schissel beginnt. Im Programm ,MAKAPOHbI"
beginnt Countdown der eingestellten Garzeit nach Wassersieden und erneuten Druck den
Knopf,Cmapm"“zu laufen.

Verzogerung des Programmstartes

Die Funktion der Startverzogerung erlaubt lhnen eine Zeit einzugeben, wann das Gericht bereit
sein muss (in Betracht der Betriebszeit des Programms). Die maximale Zeit der Startverzdgerung
ist 24 Stunden. Die Startverzdgerungszeit laut Standardprogramm besteht aus Betriebszeit
des Programms und aus die Zeit, welche fiir Multikocher fiir das Erreichen der Betriebsangaben
notwendig ist. Der Schritt der Zeiteinstellung der Startverzogerung betrdgt 1 Minute.

Um Startverzbgerungszeit nach der Auswahlbestdtigung zu dndern, driicken Sie den Knopf
,,OTcpqua Um Zeit zu vergroRern, driicken Sie den Knopf Yac/+* fiir Stunden, den Knopf
Mun/-"fiir die Minuten. Die Anderung der Stunden und Minuten geht unabhéngig voneinander.
Wann die maximale Eingabe erreicht wurde, setzt die Einstellung zum Anfang des Bereichs
zurlick. Um schnelle Anderung zu vorzunehmen, driicken und halten Sie den erforderlichen
Knopf gedrickt.



Wihrend der Funktionsvorgangs ,Startverzégerungerscheint auf dem Display die vorldufige Zeit.
Um die Zubereitungszeit des Gerichts zu sehen, driicken und halten Sie den Knopf ,Omcpouka’
Die Startverzogerungsfunktion ist fiir alle automatischen Programme aufer ,JXAPKA,,MAKAPO-
Hbl';,3KCMPECC" verfiigbar. Es wird nicht empfeht, die ,Startverzégerungsfunktion*zu benutzen,
wenn das Rezept die leichtverderblichen Produkte (Eier, die frische Milch, Kdse usw.) hat.

Warmhalten von fertigen gerichten

Diese Funktion schaltet sofort automatisch ein nach Ablauf des Zubereitungsprogramms und kann
die Temperatur des fertigen Gerichts in Grenzen von 70-75°Cwahrend 12 Stunden warm bewahren.
Bei vorldufigem Warmhalten blinkt die Anzeiger von Knopf ,0tmena/Pasorpes”. Auf dem Display in
diesem Modus erscheint die Anzeige ,Mogorpes” und gleichzeitiges Abzéhlen der Warmhaltungszeit.

Bei Notwendigkeit kann man die Funktion abschalten, fiir dieses driicken Sie fiir einige Sekunden
den Knopf ,0TMeHa/Pasorpes”.

Vorausabschaltung des Programms Warmhalten

Das Programm Warmhalten ist nicht immer erwiinscht. Deshalb ist es in Multikocher REDMOND
RMC-M4510 vorbestimmt, die Maglichkeit im Voraus dieses Programm wahrend Funktionsanzeige
Startverzogerung oder Hauptkochprogramm abzuschalten. Dafiir driicken Sie wahrend
Programmvorgang den Knopf ,Crapt”. Um wieder das Programm Warmhalten einzuschalten,
driicken Sie wieder den Knopf ,Crapt”.

Die Warmhaltefunktion ist bei Benutzung der Programme ,IOTYPT', MAKAPOHBI, 3K CIIPECC
nicht verfiigbar und bei Einstellung im Programm MYJIbTUITOBAP die Zubereitungstemperatur
unter 80°C.

Aufwarmfunktion von gerichten
Multikocher REDMOND RM(-M4510 kann man fiir Aufwadrm der kalten Gerichte benutzen. Dafiir:

1. Legen Sie die Speisen in die Schale, richten Sie sie in Multikochergerat ein.

2. Decken Sie zu, schalten Sie das Gerdt am Netz ein.

3. Driicken und halten Sie einige Sekunden den Knopf ,0tmena/Pasorpes’. Dann erscheinen
die angemessen Anzeiger auf dem Display und auf Knopf. Timer beginnt laufendes Abzahlen
der Aufwdrmzeit zu zeigen.

Das Gerat warmt das Gericht bis zu 70-75°C auf und wird es im heiRen Zustand wahrend 12
Stunden gehalten. Bei Bedarf kann man Aufwarm abstellen, driicken und halten Sie den Knopf
,OTMeHa/Pa3orpes’, bis die angemessene Anzeige erloschen werden

Dank der Funktionen Warmhalten und Aufwérmung kann Multikocher das Gericht bis zu 12
Stunden warm halten, aber wir empfehlen nicht, das Gericht im diesem Zustand mehr als 2-3
Stunden zu lassen, das kann zu Anderung seines Geschmacks fiihren.

Funktion ,MASTERCHIEF LITE"

Erdffnen Sie fiir Sich selbst noch mehr Maglichkeiten fiir kulinarisches Erschaffen mit neuer
Funktion ,MASTERCHIEF LITE“! Das Programm ,MY/I5TUMOBAP" erlaubt die Vorgangsangaben

des Programms vor seiner Einschaltung einzustellen, dank Funktion ,MASTERCHIEF LITE"
kénnen Sie die Einstellungen gerade wahrend Kochvorgang andern.

Sie konnen immer den Vorgang vom jeden Programms so einstellen, um es gerade zu lhren
Wiinschen an passen. Kocht die Suppe aus? Uberkocht Milchreis? Zubereiten die Gemiise auf
Dampf zu lange? Wechseln Sie die Kochtemperatur und Garzeit, ohne den Programmvorgang
zu unterbrechen, als ob Sie auf dem Herd oder im Backofen garen wiirden.

Sie kénnen die Funktion ,MASTERCHIEF LITE* nur wahrend Zubereitung benutzen. Wihrend
der Programmbenutzung ,KCIIPECC’, Funktionsvorgang ,Startverzogerung” und Erwartung
der Erreichung Vorgangsangaben ist die Funktion ,MASTERCHIEF LITE" nicht verfiigbar.

Temperaturdnderung ist bei Funktionsbenutzung ,MASTERCHIEF LITE"im Bereich von 35 bis
zu 170°Ciin Schritt von 1°C mdglich. Der mdgliche Bereich der Zubereitungszeit héngt von
dem ausgewahlten Programm ab. Anderungsschritt ist 1 Minute.

Die Funktion ,MASTERCHIEF LITE"kann besonders niitzlich sein, wenn Sie die Gerichte nach
komplizierten Rezepten anfertigen, die die Zuordnung der verschiedenen Zubereitungsprogramme
(zum Beispiel, bei Zubereitung der Kohlrouladen, Boeuf Stroganoff, der Suppen und Pasten laut
verschiedenen Rezepten, der Marmelade usw.) fardern, kochen.

Fiir Anderung der Zubereitungstemperatur:

1. Wahrend des Vorgangs des Kochprogramms driicken Sie den Knopf ,Menio”. Der Anzeiger
der Temperaturbedeutung wird auf dem Display blinken.

2. Stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein. Fiir Temperaturvergrdsserung driicken Sie
den Knopf “Yac/+*, um Kochtemperatur zu reduzieren, driicken Sie den Knopf ,Mut/-".Um
schnell Kochtemperatur zu andern, driicken und halten Sie den erforderlichen Knopf.Nach
Erreichung der maximalen (oder minimalen) Bedeutungen wird Einstellung von
Bereichsanfang fortgesetzt.

3. Driicken Sie die Kndpfe auf der Tuch-Steuerung wihrend 5 Sekunden nicht. Die Anderungen
werden automatisch bewahren.

Um gegen Uberhitzung bei Einstellung von Kochtemperatur iiber 130°C zu schiitzen, muss
man die maximale Zeit des Programmvorgangs auf 2 Stunden begrenzen (mit Ausnahme von
Programm ,BbIIEYKA'). Bei Anwendung des automatischen Programms ,MOrYPT st Funktion
der Kochtemperaturdnderung nicht verfiigbar.

Fiir Anderung der Zubereitungszeit:

1. Wahrend des Vorgangs des Kochprogramms driicken Sie zweimal den Knopf ,MeHio”. Der
Anzeiger der Zeit wird auf dem Display blinken.

2. Stellen Sie die gewiinschte Kochzeit ein. Driicken Sie den Knopf,Yac/+*filr Zeitvergrosserung
in 1 Stunde- Schritt und den Knopf ,Mun/-" in 1 Minute-Schritt. Die Uhr- und
Minutenanderungen laufen unabhangig voneinander. Nach Erreichung der maximalen
Zeit wird Einstellung von Bereichsanfang an fortgesetzt. Um schnell Zeit zu andern,
driicken und halten Sie den erforderlichen Knopf.



3. Driicken Sie die Kngpfe auf der Tuch-Steuerung wihrend 5 Sekunden nicht. Die Anderungen
werden automatisch gespeichert.

Wenn Kochzeit 00:00 eingestellt wird, wird der Programmvorgang blockiert.

Gemeinsame Vorgehensweisen bei Anwendung der automatischen Programme

1. Bereiten Sie (messen Sie) die erforderlichen Zutaten vor.

2. Legen Sie die Zutaten in Schale von Multikocher laut Zubereitungsprogramm und stellen
Sie sie in Geratkorper rein.Beobachten Sie, dass sich alle Zutaten inbegriffen die Fliissigkeit
unten maximaler Markierung auf Innenoberflache der Schale befinden. Vergewissern Sie
sich, dass die Schale gerade eingesetzt ist und dicht mit Heizelemente in Verbindung steht.
Decken Sie den Multikocher bis zum Einrasten zu. Schalten Sie das Gerat am Stromnetz ein.
4. Umaus Erwartungsmodus rauszugehen, driicken Sie den Knopf,,Mento-Wahlen Sie das erforderliche

Programm mit Hilfe der Knopfe ,Yac/+* und ,Mur/-" (der angemessene Anzeiger wird auf dem
Display blinken). Bestétigen Sie die Auswahl des Programms mit ereutem Knopfdruck ,MeHo".

In Programm ,MY/JIbTUIIOBAP* kinnen Sie nach Programmsauswahlbestdtigung gewiinschte
Kochtemperatur einstellen. Um die Standardzeit zu vergrossern, benutzen Sie den Knopf,ac/+'
um sie zu reduzieren, driicken Sie den Knopf ,Mur/-". Um Temperatureinstellung zu beenden,
driicken Sie den Knopf,Metto’

5. Um die Standardzeit zu dndern, driicken Sie die Kndopfe ,Yac/+*“ und ,Mun/-"
6. Bei Bedarf stellen Sie die Startverzogerungszeit ein.

Die Funktion ,Startverzogerung” ist bei Anwendung der Programme ,XAPKA, ,MAKAPOHb!"
und ,3KCIIPECC” nicht verfiigbar.

7. Um Kochprogramm zu starten, driicken Sie den Knopf ,Crapt”. Die Anzeiger der Knopfe ,Crapt”
und ,Otmena/Pasorpes” werden blinken. Countdown der eingeschalteten Kochzeit beginnt
sofort nach Knopfdruck,Crap* oder nach Erreichen der erforderlichen Temperatur in der Schale.

Bei Bedarf kann man die Warmhaltefunktion im Voraus bei Knopfdruck ,Cmapm® ausschalten.
Der Anzeiger der Knopf ,0mmena/Pazoepes” schaltet aus. Der erneute Knopfdruck ,Cmapm”
schaltet wieder diese Funktion ein. Die Funktion Warmhalten ist bei Anwendung der Programme
LMOIYPT und ,3KCIPECC” nicht verfiigbar.

8. Am Ende des Kochprogramms betont Sie ein Signalton, auf dem Display erscheint Inschrift
End.Dann geht das Gerat in Abhdngigkeit von ausgewahltem Programm oder von laufenden
Einstellungen in Modus Warmhalten (der Anzeiger des Knopfs ,0tmena/Pasorpes” und
Inschrift ,Moporpes” auf dem Display blinken werden) oder in Wartemodus.

9. Um eingeschaltetes Programm zu l6schen, Kochvorgang oder Warmhalten zu unterbrechen,
driicken und halten Sie einige Sekunden den Knopf ,Otmena/Pasorpes”.

w

Um makelloses Ergebnis zu bekommen, empfehlen wir die Rezepte aus dem zu Multikocher
REDMOND RMC-M4510 beiliegenden Kochbuch, das speziell fiir dieses Modell zusammengestellt
wurde, zu benutzen. Angemessene Rezepte knnen Sie auch auf der Webseite www.redmond.
company finden.

Ihrer Meinung nach konnten Sie das gewiinschte Ergebnis nicht erzielen, benutzen Sie das
universale Programm ,MY/IbTUIOBAP die riesige Maglichkeiten fiir Ihre kulinarischen
Experimente eréffnet.

Programm ,MY/IbTUMOBAP*

Dieses Programm ist fiir Zubereitung der Gerichte nach von Benutzer gegebenen Temperatur-
und und Kochzeitparametern vorbestimmt. Dank Programm ,MY/ISTUMOBAP“ ersetzt Multikocher
REDMOND RM(-M4510 eine Reihe der Kuchengerate und ermdglicht den Gericht nach jedem
interessierten Rezept aus altem Kochbuch oder aus Internet zuzubereiten.

Wenn Zubereitungstemperatur der Speise 80°C nicht (iberschreitet, wird Warmhaltefunktion
ohne Mdglichkeit der manuellen Einschaltung ausgeschaltet.

Der Standard der Zubereitungszeit von Programm ,MY/IBTUTMOBAP® betrdgt 30 Minuten, die
Kochtemperatur ist standardweise 100°C. Der Bereich der manuellen Temperatureinstellung
betrdgt von 35-170°Cin 5°C — Schritt.

Der Bereich der manuellen Zeiteinstellung betrdgt von 2 Minuten bis zu 15 Stunden in 1
Minute-Schritt.

ACHTUNG! Die Kochzeit wird fiir Sicherzeitzwecken bei Temperatureinstellung iber 130°C auf
2 Stunden begrenzt.

Das Programm ,MY/IbTUIIOBAP" erlaubt Vielzahl der verschiedenen Gerichte und Produkte
zuzubereiten. Benutzen Sie das beiliegende Kochbuch von unseren Profikichen oder die spezielle
Tabelle der empfohlenen Temperaturen fiir Zubereitung der verschiedenen Gerichte und Produkte.
Die gewiinschten Rezepte kdnnen Sie auch auf der Webseite www.redmond.company finden.

Programm ,N/10B*

Das Programm ist fiir Zubereitung der verschiedenen Arten von Pilau vorbestimmt. Die
Zubereitungszeit ist 35 Minuten laut Standardprogramm, die Kochtemperatur ist standardweise
100°C. Es ist die manuelle Zeiteinstellung im Bereich von 10 Minuten bis zu 2 Stunden in 5
Minuten-Schritte méglich.

Programm ,HA NAPY*
Das Programm ist fiir Zubereitung von Fleisch, Gefliigel, Fisch, Gemiise und Mehrkomponenten-
Dampfgerichten vorbestimmt. Die Zubereitungszeit ist 30 Minuten laut Standardprogramm.
Es ist die manuelle Zeiteinstellung im Bereich von 10 Minuten bis zu 2 Stunden in 5 Minuten-
Schritte maglich. Benutzen Sie den speziellen Dampfeinsatz (er gehort zu Zubehdrumfang) fiir
Zubereitung in diesem Programm.
1. Geben Sie 400-800 ml Wasser in Schale. Stellen Sie Dampfeinsatz rein.
2. Messen und bereiten Sie die Produkte laut Rezept vor, legen Sie sie in Dampfeinsatz
gleichmassig und stellen Sie die Schale in Geratkérper rein. Vergewissern Sie sich, dass
die Schale dicht mit Heizelement in Verbindung steht.



3. Folgen Sie den Hinweisungen der Punkte 3-8 der gemeinsamen Anweisung- punkten
bei Anwendung der automatischen Programme.

Das Gerdt gibt ein Signalton nach dem Wassersieden und nach Erreichen der gentigenden
Dampfdichte in der Schale. Countdown der Kochzeit beginnt.

Wenn Sie die automatische Zeiteinstellung in diesem Programm nicht benutzen, wenden Sie
sich an Tabelle ,Die empfohlene Zubereitungszeit der verschiedenen Nahrungsmittel auf Dampf”

Programm ,CYM*
Das Programm ist fiir Zubereitung von Briihen, Kalt-und Gemiisesuppen aus Fleisch, Fisch,
Geflligel oder Gemiise vorbestimmt.

Die Zubereitungszeit ist 40 Minuten laut Standardprogramm. Es ist die manuelle Zeiteinstellung
im Bereich von 20 Minuten bis zu 8 Stunden in 5 Minuten-Schritte maglich.

Das Gerdt gibt Signalton vor Erreichen der Betriebsparameter.

Programm “MAKAPOHbI“

Das Programm ist vorbestimmt, Wasser zum Sieden zu bringen, die Zutaten bei zu legen und sie
weiter zuzubereiten. Das Gerdt gibt ein Signalton, wann das Wasser siedet,wann man die Zutaten
zu legen muss. Der Countdown der Kochzeit beginnt nach dem erneuten Knopfdruck ,Crapr”.

Die Zubereitungszeit ist 8 Minuten laut Standardprogramm.Es ist die manuelle Zeiteinstellung
im Bereich von 2 Minuten bis zu 1 Stunde in 1 Minute-Schritt mdglich. Die Funktionen
Verzogerungsstart” und ,Warmhalten“sind in diesem Programm nicht verfiigbar.

Bei Zubereitung von bestimmten Nahrungsmitteln (z. B., Nudeln, Ravioli usw.) wird Schaum
gebildet. Um seine mogliche Ubergiefien zu vermeiden, konnen Sie den Deckel in ein paar
Minuten danach dffnen, wann die Produkte in kochendes Wasser gelegt werden.

Programm ,MOJIOYHAS KALLA®

Programm Milchbrei“ist fiir die Zubereitung der Brei mit Anwendung der pasteurisierten Milch
mit der niedrigen Fettigkeit vorbestimmt. Die Zubereitungszeit ist 25 Minuten laut
Standardprogramm. Es ist die manuelle Zeiteinstellung im Bereich von 5 Minuten bis zu 1
Stunde 30 Minuten in 1 Minute-Schritt maglich.

Um das mégliche UbergieRen von Milch zu vermeiden und erforderliches Ergebnis zu erzielen,
ist es empfohlen, vor dem Kochen die nachsten Handhabungen zu machen:

« Alle Vollkorngries (Reis, Buchweizen, Hirse usw.) sorgfaltig zu waschen, bis Wasser
durchsichtig wird;

Vor der Zubereitung die Schale von Multikocher mit der Butter zu fetten;

Strikt die Proportionen zu befolgen, die Zutaten laut Rezepten des Kochbuches zu
vergleichen (die Anzahl der Zutaten strikt proportional zu reduzieren und zu zufiigen);
Die Vollmilch mit Trinkwasser im Verhdltnis von 1:1 zu losen.

Die Eigenschaften von Milch und Gries kdnnen sich in Abhdngigkeit von Hersteller und
Ortherkunft unterscheiden, dass die Zubereitungsergebnisse beeinflusst.

Wenn das erwiinschte Ergebnis bei Programm ,MO/IOYHAS KALUA®nicht erzielt wurde, benutzen
Sie das universale Programm ,MY/IbTUIIOBAP". Die optimale Zubereitungstemperatur betrigt
95°C. Geben Sie die Anzahl der Zutaten ein und stellen Kochzeit laut Rezept ein.

Programm ,TYLUEHUE®

Dieses Programmist fiir Kochen Gulasch, Braten und Eintopf vorbestimmt.Die Zubereitungszeit
betrdgt 1 Stunde laut Standardprogramm. Es ist die manuelle Zeiteinstellung im Bereich von
20 Minuten bis zu 12 Stunden in 5 Minuten-Schritte moglich.

Programm ,BbIMEYKA
Dieses Programm ist fiir Backen der Kekse, Auflaufe und Kuchen aus Hefeteig vorbestimmt.

Die Zubereitungszeit betragt 50 Minuten laut Standardprogramm. Es ist die manuelle
Zeiteinstellung im Bereich von 20 Minuten bis zu 4 Stunden in 10 Minuten-Schritte moglich.

Bei Biskuitteig kann man feststellen, ob er durchgebacken ist, indem man ein Holzstibchen
(oder Zahnstocher) reinsteckt. Wenn man es rauszieht, und ist kein Teig an Holzstdbchen klebt,
bedeutet das, dass Biskuit durchgebacken ist.

Bei Zubereitung des Backens ist es empfohlen, die Funktion Warmhalten auszuschalten. Nehmen
Sie das zubereitete Backen sofort nach Garen aus Multikocher heraus, damit es nicht feucht
wiirde. Wenn das unméglich ist, erlaubt es, das Backen fiir kurze Zeit in Multikocher beim
eingeschalteten Warmhalten zu lassen.

Programm,JKAPKA"

Dieses Programm ist fiir Braten von Fleisch, Gefliigel, Fisch und Mehrkomponente-Gerichte
vorbestimmt.

Die Zubereitungszeit betragt 15 Minuten laut Standardprogramm. Es ist die manuelle
Zeiteinstellung im Bereich von 5 Minuten bis zu 1 Stunde in 1 Minute-Schritt maglich. Die
Funktion ,Verzogerungsstart”ist in diesem Programm nicht verfligbar.

Das Gerdt gibt Signalton nach Erreichen der eingestellten Kochtemperatur.

Um Anbrennen der Zutaten zu vermeiden, empfehlen wir, die Hinweisungen des Kochbuches
zu befolgen und stindig den Inhalt der Schale umzuriihren. Um wieder Programm ,JKAPKA®
anzuwenden, lassen Sie das Gerdt komplett abkiihlen. Um eine richtig knusprige Kruste auf
dem Braten zu bekommen, ist es empfohlen, ohne Deckel zu braten.

Programm ,AOTYPT*

Dieses Programmist fiir Zubereitung der hausgemachten Joghurt und Teiggdrung vorbestimmt.
Die Zubereitungszeit betrdgt 8 Stunden laut Standardprogramm. Es ist die manuelle
Zeiteinstellung im Bereich von 30 Minuten bis zu 12 Stunden in 30 Minuten-Schritte maglich.



Bei Zutatenlegen beachten Sie, dass die Schale maximal nur bis zur Halfte gefiillt ist. Die
Funktion ,Warmhalten®ist in diesem Programm nicht verfiigbar.

Fiir Zubereitung der Joghurt kdnnen Sie Set von Dosen fiir Joghurt REDMOND RAM-G1 (man
muss es apart kaufen) benutzen.

Programm ,XJIEG*

Dieses Programm ist fiir Backen der verschiedenen Brotsorten aus Weizenmehl und mit dem Zusatz
von Roggenmehl empfohlen. Das Programm bietet einen vollen Kochzyklus von Teiggarung bis zum
Backen. Die Zubereitungszeit betragt 3 Stunden laut Standardprogramm. Es ist die manuelle
Zeiteinstellung im Bereich von 10 Minuten bis zu 6 Stunden in 5 Minuten-Schritte maglich.

Die maximale Betriebsdauer der Funktion ,Warmhalten® ist in diesem Programm auf drei
Stunden begrenzt. Es ist nicht empfohlen, die Funktion ,Startverzogerung*zu verwenden, weil
dadurch die Qualitat des Backens beeinflusst werden kann.

Es ist zu beriicksichtigen, dass die Teiggarung wahrend der ersten Stunde des Programmvorgans
lauft und dass erst danach gebackt wird. Bei Verwendung des Mehls wird empfohlen, vorher
ihn fir seine Anreicherung mit Sauerstoff zu sieben und Verunreinigungen zu entfernen. Um
die Kochzeit zu reduzieren und Zubereitung zu vereinfachen,empfehlen wir, Kochfertigmischungen
fiir Backen des Brots zu verwenden.

Bei Zutatenlegen beachten Sie, dass die Schale maximal zur Hlfte gefiillt wird.

Bei Einstellung der Kochzeit beginnt Backenprozess weniger als 1 Stunde nach dem Knopfdruck
,Cmapm". Dass das Brot gleichmdssig durchgebacken werde, muss man es nach dem Signalton
wenden.

Offnen Sie den Deckel des Multikochers wiihrend Prozess der Teiggérung nicht! Davon hingt
die Qualitdt des Backens ab.

@ ACTUNG! Benutzen Sie die Kuchenhandschuhe, um das Brot aus Gerdt herausnehmen.

Programm ,TOMJIEHUE"

Dieses Programm ist fiir Schmalzfleisch, Eisbein sowie geschmalzte Milch vorbestimmt. Die
Kochzeit betrdgt 3 Stunden laut Standardprogramm. Es ist die manuelle Zeiteinstellung im
Bereich von 5 Minuten bis zu 12 Stunden in 10 Minuten-Schritte maglich.

Programm ,3KCMPECC*

Dieses Programm ist fiir Zubereitung von Reis und kdrnige Breies vorbestimmt. Das Programm
sorgt fir eine automatische Abschaltung nach Wasserauskochen. Manuelle Einstellung der
Kochzeit sowie die Funktionen,Startverzogerung“ und Warmhalten®sind in diesem Programm
nicht verfiigbar.

Um Kochprogramm bei Erwartungsmodus zu starten, driicken Sie den Knopf ,Crapt”. Die

Zubereitungsanzeige erscheint und der Knopf ,Crapt” beleuchtet. Das eingeschaltete Programm
wird aktiviert.

Wenn bei Anwendung der automatischen Programme das gewiinschte Ergebnis nicht erreicht
wurde, wenden Sie sich an Abschnitt ,Kochtipps’, wo Sie Antworten auf die am hdufigsten
gestellten Fragen finden und Empfehlungen erhalten kénnen.

I1I. ZUSATZMOGLICHKEITEN

¢ Teiggarung « Babynahrung

¢ Fonduezubereitung e Sterilisation des Geschirrs

o Frittieren e Pasteurisation der flissigen
. Nahrungsmittel

Quark-und Kdsezubereitung
Die Rezepte, die im Teil der Gerichte erscheinen, knnen im Rezeptbuch gefunden werden oder
im Internet unter www.redmond.company.

IV. REINIGUNG UND PFLEGE

Gemeinsame Regeln und Empfehlungen

o Wir empfehlen die Zitronenhélfte wahrend 15 Minuten vor dem ersten Benutzen des
Gerates sowie fiir Geruchstilgung in Multikocher nach der Zubereitung in Programm ,HA
MAPY* zu kochen.

¢ Esist Schiissel mit zubereiteter Speise oder mit gefiilltem Wasser Langer als fiir 24 Stunden
im zugedeckten Multikocher nicht zu lassen. Sie kdnnen Schiissel mit zubereiteter Speise
im Kihlschrank aufbewahren und bei Bedarf die Speise mit Hilfe Aufwarmen-Funktion
in Multikocher aufwarmen.

¢ Wenn Sie fiir lange Zeit das Gerat nicht benutzen, schalten Sie es von Netz ab. Das Gerat
inbegriffen Heizscheibe, Schale, Innendeckel und Dampfventil miissen sauber und trocken
sein.

 Bevor sie das Gerat reinigen, vergewissern Sie sich, dass es von Stromnetz abgeschaltet
und komplett abgekiihlt ist. Fiir Reinigung benutzen Sie ein weiches Tuch und ein
Feinwaschmittel.

/\ ESISTVERBOTEN, die groben Tiicher oder Schwimme, Schleifpasten zu verwenden. Verwenden

Sie keine chemisch aggressive Reinigungs- oder andere Mitteln, die fiir Kontakt mit Speisen
nicht empfohlen sind.

ES ISTVERBOTEN, das Gerdt in Wasser einzutauchen oder unter dem Wasserstrahl zu stellen!

 Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Gummiteile des Multikochers reinigen: ihre Beschddigung
oder Deformation kann zu fehlerhaften Betrieb des Gerats fiihren.

 Den Korper von Gerdt kann man nach Schmutzigkeit reinigen. Man muss die Schale,
Innendeckel und das abnehmbare Dampfventil immer nach jeder Anwendung reinigen.
Entsorgen Sie das Kondenswasser bei Zubereitung der Gerichte im Multikocher nach jeder
seiner Anwendung. Reinigen Sie Innenoberflache des Gefasses bei Bedarf.



Korperreinigung
Reinigen Sie den Geratkorper nach Schmutzigkeit mit einem weichen Kiichentuch oder mit
feinem Schwamm. Man kann das Feinreinigungsmittel verwenden.

Um eventuelle Wasserstreifen und Flecken auf dem Geratkdrper zu vermeiden, empfehlen wir
immer seine Oberfldche trocken abzuwischen.

Reinigung der Schale

Sie kdnnen die Schale manuell reinigen, das feine Schwamm und Feinwaschmittel zu verwenden,
sowie in Spiilwaschmaschine nach Herstellerempfehlungen waschen.

Wenn sie stark verschmutzt ist, giessen Sie in die Schale das warme Wasser und lassen Sie sie
fir eine Zeit einweichen, reinigen Sie sie erst dann. Wischen Sie unbedingt dusserliche
Oberflache trocken ab, bevor Sie sie in Kdrper des Multikochers reinstellen.

Es ist Voll- oder Teilfarbednderung der Innenantihaftbeschichtung nach regelmassiger Benutzung
der Schale maglich. Das ist kein Defekt der Schale.

Reinigung des Innendeckels

1. Offnen Sie den Multikocherdeckel.

2. Driicken Sie gleichzeitig zwei Kunststoffriegel im unten Rand des Innendeckels in Richtung
des Zentrums. Ohne Muhe ziehen Sie den Innendeckel auf sich und unten, um ihn von
Hauptdeckel loszulassen.

3. Wischen Sie die Oberflachen der beiden Deckel mit feuchtem Kuchentuch oder feinem
Schwamm ab. Bei Bedarf waschen Sie den abnehmbaren Deckel mit dem Waschmittel
unter Wasserstrahl. Es ist die Spiilwaschmaschine nicht zu verwenden.

4. Wischen Sie beide Deckel trocken ab.

5. Setzen Sie den deckel in oberen Schlitz. Stellen Sie deckel und Hauptdeckel zusammen.
Driicken Sie die Klemme leicht bis zum Einrasten.

Reinigung des abnehmbaren Dampfventils

Dampfventil befindet sich in einem speziellen Sitz und besteht aus duerem und innerem
Mantel.

1. Ziehen Sie vorsichtig den Spitze des dusseren Mantels in Deckelvertiefung nach oben
und auf sich raus.

2. Driicken Sie die Kunststoffklemme auf untere Seite des Ventils und nehmen Sie den
inneren Mantel ab.

3. Bei Bedarf nehmen Sie vorsichtig Ventilgummis ab. Spiilen Sie alle Ventilteile.

4. Setzen Sie den Ventil in umgekehrter Reihenfolge wieder zusammen: setzen Sie die
Gummis wieder rein, setzen Sie die Klemmen des Hauptteiles des Ventils und die passenden
Einkerbungen des inneren Mantels und dann beide Mantel bis zum Einrasten zusammen.
Setzen Sie das Dampfventil dicht im Sitz der Gerdtdeckel rein.

/N ACHTUNG! Um die Deformation des Ventilgummis zu vermeiden, drehen Sie es bei Abnehmen,
Reinigung und Zusammensetzung nicht zusammen und ziehen Sie es nicht aus.

Entsorgung des Kondenswassers

In diesem Modell sammelt sich Kondenswasser im Hohlraum von Gerdtkorper um die Schale
herum. Trocknen Sie das Schale herum gelassene Kondenswasser nach jeder
Multikocherbenutzung mit einem Kuchentuch ab.

Reinigung der Arbeitskammer

Bei der strikten Befolgung der Hinweisungen der Gebrauchsanleitung ist die Maglichkeit des
Eindringens von Flissigkeit, von Speisereste oder von Schmutz drin des Arbeitskammers
minimal. Wenn sie doch stark verschmutzt ist, ist es die Oberflachen des Arbeitskammers zu
reinigen, um den fehlerhaften Betrieb des Gerats oder Arbeitsausfall zu vermeiden.

@ Bevor die Arbeitskammer des Multikochers zu reinigen, vergewissern Sie sich, dass das Gerat
von Stromnetz abgeschaltet ist und komplett abgekdihlt ist!

Man kann die Seitenwénde der Arbeitskammer, die Oberflache der Heizscheibe und den Mantel
von Hauptthermosensor, der sich im Zentrum der Heizscheibe befindet, mit einem feuchten
(aber nicht einem nassen!) Tuch oder Schwamm reinigen. Wenn Sie Waschmittel verwenden,
ist es notwendig, sorgfaltig seine Reste abwaschen, um ungewiinschte Gerucherscheinung bei
nachster Zubereitung zu vermeiden.

Bei Eindringen der Fremdkorper in Vertiefung um Hauptthermosensor herum muss man sie
sorgfdltig mit der Pinzette entfernen, ohne Thermosensormantel zu driicken. Wenn die
Oberflache der Heizscheibe verschmutzt ist, ist es erlaubt, den feuchten Schwamm der mittleren
Harte oder synthetische Biirste zu verwenden.
Bei regelmdssiger Anwendung des Gerdts kann die Farbe der Heizscheibe villig oder teilweise mit
der Zeit dndern. Das ist kein Defekt und beeinflusst den seinen ordnungsgemdssen Betrieb nicht.
Bevor Sie die Anwendung wiederholen oder Aufbewahren, trocknen Sie alle Teile des Gerdts.
Bewahren Sie das Gerat in einem trockenen, beliifteten Ort auf, fern von heizenden Gerdten
oder direktem Sonnenlicht.
Wahrend des Transports oder der Aufbewahrung, setzten Sie das Gerat nicht unter mechanischen
Einfluss, das kann zu Schaden des Gerdts fiihren oder des Packungsinhalts.

Halten Sie die Gerdteverpackung fern von Wasser und heissen Flissigkeiten.

V. ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

Fehler bei Zubereitung und Abhilfe

In der untenstehenden Tabelle sind haufige Fehler aufgefiihrt, die bei der Zubereitung von
Gerichten in Multikochern auftreten kénnen sowie mogliche Ursachen und Losungen dafiir.



DAS GERICHT IST NICHT GANZ GEGART

Eventuelle Fehlerursachen

Abhilfe

Nach dem Garen ist das fertige Gericht
zu lange mit eingeschalteter
Autoaufwarmfunktion geblieben

Der lange Betrieb der Autoaufwarmfunktion ist unerwiinscht. Wenn die
vorldufige Abschaltung dieser Funktion in Ihrem Multikochers Modell
vorgesehen ist, konnen Sie diese Mdglichkeit benutzen

Sie haben vergessen, den Geratdeckel zu
schliefen oder haben ihn nicht fest geschlossen,
daher ist die Kochtemperatur nicht hoch genug.

Offnen Sie wadhrend der Zubereitung den Deckel des
Multikochers nicht, wenn es sich vermeiden lasst.

Decken Sie bis zum Einrasten zu. Vergewissern Sie sich, dass
nichts das feste SchlieBen des Gerdtdeckels verhindert und die
Gummidichtung an dem inneren Deckel nicht deformiert ist.

BEIM KOCHEN KOCHT DER LEBENSMITTEL AUS

Der Togf liegt nicht vollstandig am Heizelement
an, daher ist die Kochtemperatur nicht hoch
genug

Der Topf muss gerade ins Gerdtegehduse eingesetzt werden und
am Boden an die Heizscheibe voll anlegen. .
Uberzeugen Sie sich, dass sich im Betriebsraum des Multikochers
keine Fremdgegenstande befinden. Vermeiden Sie eventuelle
Verunreinigungen der Heizscheibe.

Beim Kochen von Milchreis kocht
die Milch aus

Milchqualitdt und ihre Eigenschaften kdnnen von dem Ort und ihrer
Produktionsbedingungen abhangen. Wir empfehlen, nur ultrapasteurisierte
Milch mit einem Fettgehalt von bis zu 2,5% zu verwenden. Bei Bedarf kann
man die Milch ein wenig mit Trinkwasser verdiinnen

Eine ungiinstige Zutatenauswahl fiir das Gericht.
Die Zutaten Fassen nicht fiir die Zubereitung
auf die von Thnen gewahlte Weise, oder Sie
haben ein falsches Kochprogramm aqs?ewahlt.
Die Zutaten sind zu_grof geschnitten, die
allgemeinen Verhdltnisse der Produktbeigabe
wurden nicht eingehalten. .
Sie haben die Zubereitungszeit falsch eingestellt
gucht richtig geschatzt). X

ie von |hnen gewahlte Rezeptvariante passt
nicht fir die Zubereitung in diesem Multikocher

Verwenden Sie vorzugsweise die bewahrten fﬁr dieses Modell
angepassten) Rezepte. Verwenden Sie nur solche Rezepte, den
Sie wirklich anvertrauen konnen. X .

Die Auswahl von Zutaten, die Scheidenart, die Zugabeverhaltnisse,
die Programmwahl und die Kochzeit sollten dem ausgewahlten

Die Zutaten vor dem Kochen
wurden nicht oder falsch bearbeitet
(schlecht gewaschen usw). Die
Proportionen der Zutaten waren
nicht eingehalten oder falsch die
Nahrungsmittelart ausgewahlt

Wenden Sie sich an das bewahrte (fiir dieses Modell angepassten) Rezept.
Die Auswahl von Zutaten, die Art der Vorbehandlung, die Zugabeverhaltnisse
sollten dem ausgewdhlten Rezept entsprechen.

Waschen Sie immer griindlich die Vollkorngriesse, das Fleisch, den Fisch und
die Meeresfriichte, bis das Wasser klar ist

Das Produkt schaumt

Wir empfehlen Ihnen das Produkt griindlich abzuwaschen, das Dampfventil
abzunehmen oder mit offenem Deckel zu kochen

Rezept entsprechen.

DAS GERICHT BRENNT AN

Beim Dam?fgaren: Es befindet sich zu wenig
Wasser im Topf, Dampfdichte reicht nicht aus

Giessen Sie in den Topf unbedingt so viel Wasser ein, das im
Rezept empfohlen ist. Wenn Sie zweifeln, priifen Sie dann den
Wasserpegel wahrend der Zubereitung

Sie haben in den Topf zu viel
Pflanzendl eingegossen.

Beim Braten

Beim Braten ist gut, wenn das Ol den Topfboden mit einer
diinnen Schicht bedeckt.

Beim Frittieren folgen Sie den Anweisungen des entsprechenden
Rezepts

Der Togfwurde nach der vorigen Zubereitung
schlecht gereinigt..

Die Antihaftbeschichtung des Topfs wurde
beschadigt

Bevor Sie mit der Zubereitung beginnen, vergewissern Sie sich,
dass der Topf gut gereinigt ist und die Antihaftbeschichtung keine
Beschddigungen aufweist

Die allg{zemeine Produktmenae ist weniger als
die im Rezept empfohlene Menge

Benutzen Sie ein bewahrtes (fiir dieses Modell angepasstes) Rezept

Uberschuss an Flissigkeit im
Topf

Decken Sie den Multikocher beim Braten nicht zu, wenn es im Rezept
nicht vorgeschrieben ist. Tauen Sie unbedingt die tiefgefrorenen
Lebensmittel vor dem Braten auf und giefSen Sie das Wasser ab

Sie haben eine zu lange Kochzeit eingestellt

Verkiirzen Sie die Kochzeit oder folgen Sie den Anweisungen des
Rezepts, das an dieses Gerdtmodell'angepasst ist

Beim Kochen: Auskochen der Briihe bei
Lebensmitteln mit einem hohen Sduregehalt

Einige Lebensmittel erfordern eine spezielle Vorbehandlung vor
dem Kochen: Waschen, Schwitzen_usw. Folgen Sie ‘den
Empfehlungen des von Ihnen ausgewahlten Rezepts

Beim Braten: Sie haben vergessen, das Ol in
den Topf einzugiefien oder die zubereiteten
Lebensmittel nicht geriihrt oder sie spat
gewendet

Beim normalen Braten gieRen Sie in den Topf ein bisschen OL, so
dass es den Topfboden mit einer diinnen Schicht bedeckt. Zum
gleiﬁrém('aj'fsi en Anbraten riihren oder wenden Sie die Produkte
nach Bedar

Wahrend der Gdrung hat der Teig am
inneren Deckel angehaftet und hat

Beim Backen | das Dampfauslassventil iiberdeckt

Geben Sie eine geringere Menge Teig in den Multikocher ein

Beim Schmoren: Es befindet sich zu wenig
Fliissigkeit im Topf

Geben Sie mehr Fliissigkeit in den Topf hinzu. Offnen Sie wéhrend
der Zubereitung den Deckel des Multikochers ohne Bedarf nicht

(Der Teig ist
nicht
ausgebacken): | Sie haben zu viel Teig in den

Topf gegeben

Nehmen Sie das Geback aus dem Topf heraus, wenden Sie es und
le%en Sie es wieder in den Topf ein, danach setzen Sie die
Zubereitung fort, bis das Gebdck fertig ist. Verwenden Sie beim
nachsten Mal weniger Teig

Beim Kochen:_Es befindet sich zu wenig
Flissigkeit im Topf (die Zutatenverhaltnisse
wurden nicht eingehalten)

Halten Sie das richtige Verhaltnis der Fliissigkeit und der harten
Zutaten ein.

Beim Backen: Sie haben die Innenseite des
Topfes nicht mit Butter bestrichen

Vor der Teigeingabe bestrejchen Sie den Boden und die Wanden
des Topfs mit Butter oder Ol (das Ol nicht in den Topf gieBen!)

DAS LEBENSMITTEL IST ZERKOCHT

DAS PRODUKT HAT DIE VORGESEHENE FORM VERLOREN

Sie haben einen Fehler gemacht bei der
Wahl der Nahrungsmittelart oder der
Einstellung (Berechnung) der Garzeit.
Zu kleine Grofien der Zutaten

Wenden Sie sich an das bewahrte (fiir dieses Modell angepassten) Rezept.
Die Auswahl von Zutaten, die Scheidenart, die Zugabeverhéltnisse, die
Programmwahl und die Kochzeit sollten dem ausgewahlten Rezept
entsprechen.

Sie haben das Produkt im Topf zu oft geriihrt

Beim normalen Braten riihren Sie das Gericht nicht ofter als alle
5-7 Minuten

Sie haben eine zu lange Garzeit eingestellt.

Verkiirzen Sie die Garzeit oder folgen Sie den Rezeptanweisungen,
die an dieses Gerdtmodell angepasst sind




DIE BACKWAREN SIND NASS

Sammeltabelle der Zubereitungsprogramme (werksseitige Einstellungen)

Sie haben Zutaten verwendet, die einen Uber- | .. _— H - L = =
e v . | Wahlen Sie die Zutaten gemaf} Backrezept. Bemiihen Sie sich, ‘S = 8 o
schuss an Feuchtigkeit abgeben (saftiges Gemiise | . : " . L .o 58 =&
oder Obst, tiefgefrorene Beeren, Sauerrahm usw.) ein wenig Zutaten zu wahlen, die zu viel Fllssigkeit beinhalten E‘?—; 5 Zubereitungszeit- E E '§ % §'
P ; Pr B fi 28% bereich/ £8 s g&
) B . Bemiihen Sie sich, das Backwerk sofort nach der Zubereitung aus dem . - . S 52  [instellungsintervall 52 £ S=£
E/:Elrt]ﬁ(l:)ecagfiﬁgr:giGi?:scskelrzn geschlossenen | v iocher u nehmen Wenn eserfordertich ist, konnen Sie das Gericht 29 & | Einstellungsinterval E E 3 3«
9e g kurze Zeit bei der eingeschalteten Warmhaltefunktion im Gerat lassen N <
A Die  Zubereitung von 2min - 155/ 1 min
DAS GEBACK IST NICHT GENUG GEGANGEN MYJIbTUMO- unterschiedlichen Gerichten mit 00:30 Wenn die Temperatur | s e
R . - BAP der Mdglichkeit der Temperatur- | =~ Uiber 130°C: 2 min -2
Die Eier mit dem Zucker wurden nicht genug geriihrt Benutzen e e bt (i dieses und Zubereitungszeiteinstellung s/1min
Der Teig hat lange mit dem Backpulver gestanden Modell angepasstes) Rezept. Die 108 Zubereitung von unterschiedlichen 0035 10min=2s/5min | + R
Sie haben das Mehl nicht durchgesiebt oder den Teig schlecht geknetet | Auswahl der Zutaten, die Art von ihrer Pilaw-Arten )
- ) X Vorbehandlung, die Zugabeverhdltnisse . ;
Sie haben die Fehler bei der Zugabe der Zutaten gemacht = Dampfgaren vom Fleisch, Fisch,
. gRETLITNIEIL.___ sollten dem “ausgewahiten Rezept |y napy | Gemise, Manti distetischen und | 0030 | 10min-2s/Smin |+ |+ |+
Das von Ihnen gewahlte Rezept passt nicht zum Backen in diesem | entsprechen vegetarianischen Gerichten
Multikochermodell Tuberei iedlich
ubereitung von unterschiedlichen | . . .
Bei einer Reihe von Modellen von REDMOND-Multikochern spricht in den Programmen ,TY- on Suppen (Borscht, Rassolnik u sy | 0040 | 20min =8s/5min |+ ot
LIEHWE® und ,CYIT* bei unzureichender Fliissigkeit der Uberhitzungsschutz des Geriites an. Zubereitung von Nudeln,
dabei wird das Zubereitungsprogramm gestoppt und der Multikocher wechselt in die Betriebsart | MAKAPOHbI | Zubereitung von unterschiedlichen | 00:08 | 2min—1s/1min | - + |-
automatische Vorwérmung. Pastagerichiten
. . . . . MO/IOYHAS . A . . ’
Die empfohlene Zubereitungszeit der verschiedenen Nahrungsmittel auf Dampf | KALWA Zubereitung von Milchbreien | 00:25 | Smin —13s/1min |+ J+ |+
orodt g L . TYIWEHWE Diinsten von Gemiise, Fleisch, Fisch | 1:00 20min—=12s/5min | + -+
Menge ml Min Baclgven von Kuchen, Biskuiten, ) .
Schwein- / Rindflischfiet / (gewifelt 1,5-2 cm) | 500 800 3040 BOTEA | ey 1oren aus Heferund | 0030 | 20min =4s/10min + = 4+
Hammelfleischfilet (gewirfelt 1,5-2 cm) 500 800 40 KAPKA Braten von Fleisch, Fisch, Gemiise | 00:15 | Smin—1s/1min | - .
Hiihnerfilet (gewiirfelt 1,5-2 cm) 500 800 20 JOTYPT Zubereitung von unterschiedlichen | ¢, 0min—12s/30min | + ol
Fleischballchen/ Frikadellen 500 800 25/40 Joghurtarten )
Fisch (Filet) 300 800 15 XNEB Backen von Brot 3:00 10min—-6s/5min | + -+
Meeresfriichte-Cocktail (tiefgefroren) 300 800 5 TOMNEHVE Egyr?ore” von Gemiise, Fleisch, | 5.9, Smin—-12s/10min | + -
Kartoffeln (geviertelt) 500 800 20 . .
- - JKCMPECC Schnelle Zubereitung vom Reis, _ _ ol
Mahre (gewiirfelt 1,5-2 cm) 500 800 35 kérnigen Breien aus Griitzen
Rote Riibe (geviertelt) 500 1500 %0 Hier wurde durchschnittliche Arbeitstemperatur des Heizkérpers angegeben.
Gemiie (tefgefroren) 500 800 > Benutzungsempfehlungen fiir Temperaturstufen im Programm ,MY/IbTUNOBAP*
Ei 5 pcs 800 10
i o
Es ist zu beachten, dass dies allgemeine Hinweise sind. Die laufende Zeit kann sich von den - Arbeitstemperatur °C : ' : Rt
empfohlenen Werten abhdngig von Qualitét des bestimmten Lebensmittels sowie von ihren 3 Garen, Essigzubereitung
Geschmackvorziigen unterscheiden. 40 Zubereitung von Joghurts




Siehe auch mitgeliefertes Rezeptbuch.

VI. ZUSATZACCESSOIRES

(Sie werden apart gekauft)

Sie konnen Zusatzaccessoires zum Multikocher REDMOND RMC-M4510 kaufen und
Informationen iiber die Neuheiten von Produktion REDMOND auf der Webseite www.redmond.
company oder in Geschafte von autorisierten Handler erhalten.

Wahrend der Zubereitung
weicht der Dampf durch
Deckel aus

Deckel ist nicht dicht
zugedeckt oder es gibt

Dichtigkeit zwischen den Fremdkorper unter

Arbeitstemperatur °C Benutzungsempfehlungen VII. DIE EVENTUELLE FEHLERMELDUNGEN UND
5 ransatz IHRE ABHILFE
50 Fermentation
55 Zubereitung des Kremfondants Fehler Fehlerursachen Abhilfe
60 Zubereitung der griinen Tee, Babynahrung Auf Display erscheint | Systemfehler,es ist moglich ggpoanlqtﬁgusgeb dgsssgsréstievgr;
65 Fleischkochen in Vakuumverpackung Métiellung des Fehlers: E1 ﬁu;fallll der Steuerungsdisk oder des | J\onion“Dacken Sie dicht ,
70 Punschzubereitung - eizelementes schalten Sie das Gerdt wieder ein
. . B Vergewissern Sie sich, dass das
75 Pasteurisation, Zubereitung der weifien Tee Der Stromkabel ist am Gerdt und/oder am | abnehmbare Stromkabel an den
80 Gliihweinzubereitung Stromnetz nicht angeschlossen. entsprechenden Anschluss und am
Stromnetzt angeschlossen ist.
85 Zubereitung von Quark oder Gerichten, die lange Zubereitung benotigen 9
. Das Gerdt wird nicht Steckdose hat Defekt Schliessen Sie das Gerdt an
90 Zubereitung der roten Tee eingeschaltet funktionierende Steckdose an
95 Zubereitung der Milchbreie o Priifen Sie Stromspannung in Netz.
100 Zubereitung des Baisers oder der Marmelade Es gibt keinen Strom w:gg::g‘;”s‘fc ﬁggrglsepggr’\‘,‘:c”e%ﬂﬁ;
105 Stlzezubereitung Uberpriifen Sie Anwesenheit der
110 Sterilisierung Stromunterbrechungen  (Niveau der | stabilen Stromspannung.Wenn sie
. . Stromspannung ist nicht stabil oder niedriger als | nicht stabil ist oder niedriger als
115 Zubereitung des Zuckersirups Norm) Norm, wenden Sie sich an die
120 Zubereitung der Schweinshaxe Servicefirma.
i Schalten Sie das Gerat von Stromnetz
15 Zubereitung des Schmorbratens X . Zwischen der Schale und Heizelement gibt es | ab,lassen Sie es abkiihlen. Entfernen
130 Zubereitung des Auflaufs PaS GETICQ'( Yt“{d zu | Fremdkrper oder Schmutz, Gries, Speisereste. | Sie den Fremdkdrper oder Teilchen
angsam zubereite i i
135 Anbraten der fertigen Gerichte fiir knusprige Kruste 9 der SchnTutziGr|es,Spelsereste.
140 Riuchern Die Schale setzt in Multikocher nicht gerade. \S/:trﬁir;tséﬁ die Schale gerade, ohne
145 Uberbacken von Gemiise und Fisch in der Folie Schalten Sie das Gerit von
150 Uberbacken des Fleischs in der Folie ischeibe i Stromnetz ab, lassen Sie es
Heizscheibe ist stark verschmutzt. abkiihlen. Reinigen Sie die
155 Braten von Hefeteigwaren Heizscheibe.
160 Gefligetbraten gécrhg'cgr:fl'é m’:j?:mn Die Schale setzt in | SetzenSie die Schale gerade,ohne
165 Steakbraten Innendeckel ist gestirt Multikocher nicht gerade. | Verkanten
170 Zubereitung von Pommes frittes, Hiihnernuggets Uberpriifen Sie, ob es Fremdkdrper

oder Schmutz, Gries, Speisereste
zwischen Deckel und Geratkorper
gibt, entfernen Sie sie. Decken Sie

der Schale und dem | Deckel immer den Multikocherdeckel bis
Innendeckel ist zum Einrasten zu.
gestort Dichtgummi des | Priifen Sie den Zustand des

Innendeckels ist stark
verschmutzt, deformiert
oder hat Defekte.

Dichtgummis des Innendeckels
von Gerdt. Es ist mdglich, dass es
gewechselt sein muss.




Im Falle, dass Sie die Defekte nicht behandeln kénnen, wenden Sie sich an das autorisierte
Service Center.

VIII. GARANTIEBEDINGUNGEN

Dieses Produkt hat Garantie fiir einen Zeitraum von 2 Jahren ab dem Kaufdatum. Wahrend der
Garantiezeit verpflichtet sich der Hersteller, jede Mangel, die durch schlechte Qualitdt der
Materialien und Zusammenbau verursacht sind, durch Reparatur, Teileaustausch oder Austausch
des gesamten Produktes zu beseitigen. Die Garantie ist nur giiltig, wenn das Kaufdatum mit
das Stempel und Unterschrift des Verkdufers auf dem Originalgarantieschein bestatigt ist.
Diese Garantie wird nur anerkannt, wenn das Produkt laut Bedienungsanleitung verwendet,
nicht repariert oder zerlegt und wegen unsachgemafe Handhabung beschadigt wurde, sowie
die komplette Zubehdrumfang von Gerdt beibehaltet ist. Diese Garantie gilt nicht fiir den
natirlichen Verschleif? des Produktes und der Verbrauchsmaterialien (Filter, Glihbirnen,
Antihaftbeschichtungen, Dichtstoffe usw.).

Das Betriebsdauer des Produktes und die Gewahrleistungsfrist werden ab dem Verkaufsdatum
oder ab dem Datum der Herstellung des Produkts gelten und berechnen, wenn das Verkaufsdatum
nicht bestimmt werden kann.

Das Herstellungsdatum des Gerdts kann in der Seriennummer auf dem Typenschild auf dem
Geratgehduse gefunden werden. Die Seriennummer besteht aus 13 Ziffern. Die sechste und
siebte Zahl bezeichnen den Monat, die achte bedeutet Herstellungsjahr des Gerdts.

Die vom Hersteller des Gerats bestimmte Betriebsdauer dauert 5 Jahre ab dem Kaufdatum
unter Bedingung, dass das Produkt laut Bedienungsanleitung des Gerats und den geltenden
technischen Normen verwendet wurde.

Umweltfreundliche Entsorgung

Die Entsorgung von Verpackung, Bedienungsanleitung sowie das Gerat selbst muss
nach den lokalen Recycling-Programme durchgefiihrt werden. Kimmern Sie um
die Umwelt: werfen Sie es nicht in den normalen Miill, sondern geben Sie es an
bestimmtes Sondermiill Depot ab.

Alte Elektrogerdte diirfen nicht mehr zusammen mit dem Restmiill entsorgt werden,
sondern miissen getrennt erfasst werden. Die Abgabe bei den kommunalen Sammelstellen
durch Privatpersonen ist kostenfrei. Die Besitzer von Altgerdten sind verpflichtet, die Gerdte
zu den Sammelstellen zu bringen oder bei einer entsprechenden Sammlung abzugeben. Mit
diesem kleinen personlichen Aufwand tragen Sie weiterhin dazu bei, dass wertvolle Rohstoffe
recycelt und Schadstoffe gezielt behandelt werden konnen.

Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der EU-Richtlinie 2012/19/EU liber Elektro- und
Elektronik-Altgerdte.

Diese Richtlinie bestimmt den Rahmen der Riickgabe und des Recyclings von Elektro- und
Elektronik-Altgerdten innerhalb der EU.



/I\ Pries pradétami naudotis Siuo prietaisu, jdémiai perskaitykite naudotojo vadovg ir j Ssaugokite, incki itini i i Ry &ltini
kad prireikus galétuméte pasiziaréti. Teisingai naudojantis prietaisu, jo eksploatavimo laikas Netieskite maitinimo laido tarpduryje ar netoli Silumos Saltiniy.

bus 2ymia ilgesns. Pasirtpinkite, kad elektros kabelis nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty

Siame vadove pateikiamos saugos priemonés ir instrukcijos neapima visy situacijy, kurios su astriais daiktais, kampais ar baldu briaunomis.
gali susidaryti eksploatuojant prietaisa. Dirbdamas su jrenginiu naudotojas turi vadovautis

sveiku protu, biti atsargus ir atidus. ATM/NK/TE atsitiktinai pazveidus elektros maitinimo kabelj, [()]{Jll
. kilti garantijos sqlygas neatitinkan¢iy nesklandumy ir bati
ATSARGUMO PRIEMONES sutrikdytas elektros tiekimas. Pazeistq elektros kabelj batina skubiai

pakeisti klienty aptarnavimo centre.

o Nestatykite prietaiso ant minkSto pavirsiaus, jam veikiant - neuzdenkite,
nes prietaisas gali perkaisti ir sugesti.

* Draudziama eksploatuoti prietaisg lauke:  prietaiso vidy patekus drégmeés
ar pasaliniy objekty, tai gali sukelti rimty jo gedimy.

*Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius nesilaikant techninés saugos
reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykliy.

* Sis elektros prietaisas - tai daugiafunkcis jrenginys, skirtas maistui ruosti
namuy salygomis, kuris gali biiti naudojamas butuose, sodybose, viesbuciy

numeriuose, parduotuviy, biury poilsio kambariuose ir kitose, panasios 1 KhI Aot et L=, ,
nepramonines paskirties patalpose. Naudojimas pramoniniais ar kitais Prie§ valydami prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo

nenumatytastkslais bus aikomas sos qaminio eksploatacijos instrukcijos 73 VisiSkal atvesgs. Grieztai laikykites prietaiso valymo instrukciy

salygu pazeidimu. Tokiu atveju gamintojas neatsako uz galimas pasekmes.@ DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vanden; arba plauti jj vandens srove!
* Pries jungdami prietaisq  elektros tinkla patikrinkite, ar jo jtampa atitinka e 8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy

prietaiso nominaliajg jtampa (zr. technines gaminio charakteristikas arba - gebéjimy ar nepakankamai patirties ar Ziniy turintys asmenys gali naudotis

gamykline gaminio duomeny lentele). prietaisu tik tuomet, kai jie yra prizidrimi ir/arba buvo apmokyti saugiai
« Naudokite gaminio galingumg atitinkant] ilgintuva, nes parametry  naudotis prietaisu ir supranta galimus pavojus. Vaikams negalima Zaisti
neatitikimas gali sukelti trumpaj] jungima arba gaisra. prietaisu. Prietaisq ir tinklo kabel] Laikykite vaikams, jaunesniems kaip 8

o Junkite prietaisa ik jzemintus kiStukiniuslizdus. Tai bitina sglyga,saugantinuo ey, neprieinamoje vietoje. Suaugusiujy neprizidrimi vaikai negali valyti
elektros smigio. Naudodami ilgintuva jsitikinkite, kad jis taip pat yra jzemintas. prietaiso arJuovnaudons: . S o
@ DEMESIO! Veikimo metu jkaista prietaiso korpusas, dubuo jr * Fakavimo medziaqos (plevele, puty polistrolas ir k) gali biti pavojingos

metalinés dalys! Bikite atsargiis! Naudokités virtuvingmis ~ Vaikams.Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vietoje.
pirstinémis. Vengiant nudegimy karstais garais atidarius dangtj, * Draudziama savarankiskai taisyti prietaisg arba keisti jo konstrukcija.
nesilenkite vir$ prietaiso. Remontuoti prietaisa gali tik jgalioto klienty aptarnavimo centro
o Pasinaudoje, valydami ar perkeldami prietaisa j kitg vieta, atjunkite jjnuo  Specialistas. Neprofesionaliai atlikti darbai gali sugadinti prietaisa, turta

elektros tinklo. Traukite Laikydami kiStuka, bet ne laidg, be to, tai darykite arba suzaloti asmenis. o ‘ 5
sausomis rankomis. @ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq naudoti draudziama.



Techninés charakteristikos

Modelis......... ...RMC-M4510
Galingumas ..860-1000 W
J[tampa...ee. 40V,50/60 Hz
Apsauga nuo elektros smgio.............| klasé
Dubens talpa 51
Programos

1. MY/ILTUMOBAP (MULTIVIREIAS)
7108 (PLOVAS)

HA TIAPY (GARINIMAS)

CYM (SRIUBA)

MAKAPOHbI (MAKARONAI)
MOJIOYHAS KALLA (PIENISKA KOSE)
7. TYLEHME (TROSKINIMAS)

Funkcijos

SAIRAIE I Al N

Dubens danga.......c..... neprisvylanti DAIKIN®

Ekranas LED
Gary voztuvas nuimamas
Vidinis dangtis.... nuimamas

8. BBIMEYKA (KEPINIAI)

9. KAPKA (KEPIMAS)

10. /IOTYPT (JOGURTAS)

11. XJIEG (DUONA)

12. TOM/IEHME (LETAS TROSKINIMAS)
13. KCMPECC (GREITAS VIRIMAS)

Funkcija ,MASTERCHIEF LITE" (gaminimo laiko ir

temperatdros nustatymas programos veikimo metu) yra
Gatavy patiekaly temperatdros palaikymas

(automatinis pasildymas) iki 12 val.
ISankstinis automatinio pasildymo isjungimas yra.
Patiekaly Sildymas iki 12 val.
Atidétas paleidimas iki 24 val.
Garsiniy signaly atjungimas yra
Komplektacija

Daugiafunkcis puodas................o.......1 VAt. - Znyplés dubeniui ....

Dubuo 1vnt. Knyga recepty....

Talpa, skirta maistui gaminti garuose....1 vnt.
Samtis 1vnt.
Plokscias Saukstas
Dozatorius

. Techninio aptarnavimo knygelé .. .
. Elektros maitinimo kabelis .

Samcio/Sauksto laikiklis .
Naudojimosi instrukcija.......

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be iSankstinio jspéjimo pasilieka teise keisti jos
dizaing, komplektacijq, o taip pat technines charakteristikas.

Prietaiso dangtis
Ziedas-tarpiklis
Nuimamas iSorinis dangtis
Gary iséjimo plysys
Dubuo

PaiEa el

Daugiafunkcio puodo jranga (A1 schema, p.4)
6

. Dangcio pakélimo mygtukas
7. Valdymo pultas su ekranu
Korpusas
Rankena neti
0. Nuimamas gary voztuvas

= O oo

15. l?ozatorius
16. Znyplés dubeniui
17. Elektros maitinimo kabelis

11. Plokscias Saukstas

12. Samtis

13. Talpa, skirta maistui gaminti garuose

14. Samcio/Sauksto laikiklis
Valdymo pultas (A2 schema, p. 5)

1. Mygtukas ,OtmeHa/Pasorpes” (,Pasildyti/AtSaukti) — pasildymo funkcijos jjungimas/
ijungimas, maisto gaminimo programos nutraukimas, vartotojo nuostaty atSaukimas.
Mygtukas ,0tcpouka“ (,Atidéti) — atidéto paleidimo rezimo jjungimas.

Mygtukas ,MeHto* (,Meniu”) — automatinés gaminimo programos patvirtina pasirinkima.
Ekranas.

Mygtukas ,MuH/-“ (,Min./-) — automatinés gaminimo programos pasirinkimas,
temperattros mazinimas, minuciy reikSmés pasirinkimas.

6. Mygtukas,Yac/+*(,Val/+) — automatinés gaminimo programos pasirinkimas, temperatiiros

didinimas, valandy reik$més pasirinkimas.

7. Crapr”(,Start”) — pasirinkto maisto gaminimo rezimo paleidimas.

Ekrano iSdéstymas (A2 schema, p.5)

a.  Automatiniy programy indikatoriai.

b.  Atidéto paleidimo funkcijos indikatorius.

¢ Gaminimo rezimo indikatorius.

d.  Laiko indikatorius.

e.  Automatinio pasildymo rezimo indikatoriai.
f.  Programos ,3KCMPECC" indikatorius.

g.  Pasildymo rezimo indikatorius.

h.  Garsiniy signaly i$jungimo indikatorius.

i.

Temperatiros reikmés indikatorius.

|. PRIES JJUNGDAMI PIRMA KARTA

ISimkite i$ dézés gaminj. Pasalinkite visg pakuotés medziaga ir reklamos lipdukus.

/I\ Batinai palikite vietoje perspéjamuosius lipdukus, lipdukus-rodykles (jeigu tokiy yra) ir lentele
su gaminio serijos numeriu ant korpuso!
Pries jungiant prietaisq po pervezimo arba laikymo Zemoje temperatiiroje, bitina jj palaikyti
kambario temperatdroje ne trumpiau kaip 2 val.

VisiSkai iSvyniokite elektros srovés laida. Nusluostykite gaminio korpusa drégnu audiniu.

Nuimamas dalis nuplaukite muilinu vandeniu, prie$ jungdami prietaisg | elektros tinkla,
kruopstiai nusluostykite visas jo dalis.



[l. DAUGIAFUNKCIO PUODO EKSPLOATACIJA

Laiko nustatymas

Jjunkite prietaisg j elektros tinkla. Paspauskite ir laikykite nuspaude ,Yac/+" arba ,Mun/-"
mygtuka. Ekrane pradés mirkséti faktinio Laiko indikatorius. Valandy reikSmei padidinti, spauskite
Mac/+* mygtuka, minuciy reikSmei padidinti — spauskite ,Mu/-* mygtuka. Valandy ir minutiy
didinimas vyksta nepriklausomai vienas nuo kito. Pasiekus maksimalia reikSme, laiko nustatymas
tesis nuo diapazono pradzios. Norint greitai pakeisti reikSme, paspauskite ir Laikykite nuspaude
atitinkama mygtuka. Nustacius faktinj laika, 5 sek. nespauskite pulte jokio mygtuko. Nuostatos
bus i$saugotos automatiskai.

Garsiniy signaly atjungimas

Garsiniams signalams i$jungti, bet kuriame rezime spauskite ir palaikykite nuspaude ,MeHio"
mygtuka. Ekrane atsiras garsiniy signaly iSjungimo indikatorius. Garsiniams signalams jjungti
dar kartg spauskite ir palaikykite nuspaude ,MeHto“ mygtuka.

Gaminimo laiko nustatymas

Daugiafunkciame puode REDMOND RM(-M4510 galima savarankiskai nustatyti kiekvienos
programos gaminimo laika, i$skyrus ,JKCMPECC" programoje. Galimas pasirenkamo laiko
diapazonas ir jo keitimo intervalas priklauso nuo pasirinktos gaminimo programos.

I$sirinkus automatine programa ir paspaudus ,Mento* mygtuka, valandy reikSmei nustatyti
spauskite Yac/+*, 0 minuciy reikSmei nustatyti —,Mu/-“mygtuka. Valandy ir minuciy didinimas
vyksta nepriklausomai vienas nuo kito. Pasiekus maksimalig reikSme, laiko nustatymas tesis
nuo diapazono pradzios. Norint greitai pakeisti reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude
atitinkama mygtuka.

Kai kuriose automatinése programose nustatyto gaminimo laiko atskaita pradedama tik prietaisui
pasiekus pasirinktq temperatdrg. Pavyzdziui, jpylus Salto vandens ir pasirinkus programg ,HA
[TAPY" bei nustatant 5 min. gaminimo laikg, programos paleistis ir atbuliné nustatyto gaminimo
laiko atskaita prasidés tik vandeniui uzvirus ir dubenyje susidarius pakankamam gary kiekiui.
Programoje ,MAKAPOHbI" nustatyto gaminimo laiko atskaita prasideda uzvirus vandeniui ir
pakartotinai paspaudus mygtukg ,Cmapm®.

Atidétas programos paleidimas

Atidéto paleidimo funkcija galima nustatyti laiko intervala, kuriam pasibaigus patiekalas turi
biti gatavas (jskaitant programos veikimo laika). Maksimalus atidéto paleidimo laikas yra 24
val. Pagal nutyléjimg nustatytas programos atidétas paleidimo laikas ir laikas, reikalingas
prietaisui pasiekti nustatytus darbinius parametrus (jei tai numatyta gamyklinése programos
nuostatose). Atidéto paleidimo nustatymo intervalas — 1 min.

Norint pakeisti atidéto paleidimo laika, patvirting pasirinktg automating programa, spauskite
,0Tcpouka“ mygtuka. Valandy reik$mei padidinti spauskite ,Yac/+* mygtuka. Minuciy reikSmei
pakeisti spauskite ,MuH/-"mygtuka. Valandy ir minuciy didinimas vyksta nepriklausomai vienas

nuo kito. Pasiekus maksimalia reikSme, laiko nustatymas tesis nuo diapazono pradzios. Norint
greitai pakeisti reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.
Veikiant funkcijai ,Omcpouka®, ekrane bus rodomas faktinis laikas. Norint pamatyti kiek laiko
patiekalas gaminamas, spauskite ir palaikykite ,Omcpoyka“mygtukg. Atidéto paleidimo funkcija
prieinama visose automatinése gaminimo programose, isskyrus programas ,MAKAPOHbI,
KAPKA® ir ,9KCIIPECC". Nerekomenduojama naudoti ,0mcpouka” funkcijos, jeigu recepte
numatyti greitai gendantys produktai (kiausiniai, Sviezias pienas, mésa, saris ir t.t.).

Gatavy patiekaly temperatiiros palaikymo funkcija (automatinis pasildymas)
Funkcija jsijungia automatiskai, pasibaigus gaminimo programos veikimo laikui, o gatavo
patiekalo temperatdirg gali 12 val. palaikyti 70-75°Cribose. Esant aktyviai automatinio pasildymo
funkcijai, ekrane $viecia ,0TMeHa/Pa3orpes” mygtuko indikatorius, o ekrane rodoma tiesioginé
Sio veikimo rezimo laiko atskaita.

Esant poreikiui, automatinj pasildyma galima i$jungti, paspaudus ir kelias sekundes palaikius
,OTMeHa/Pa3orpes” mygtuka.

ISankstinis automatinio pasildymo iSjungimas
Pasibaigus gaminimo programos laikui, automatinio pasildymo jsijungimas ne visuomet
reikalingas. Turint tai omenyje, daugiafunkciame puode REDMOND RM(-M4510 numatyta
iSankstiné Sios funkcijos atjungimo galimybé, veikiant ,0tcpouka“ arba pagrindei gaminimo
programos funkcijai. Norint tai atlikti, veikiant programai spauskite ,Crapr”“ mygtuka. Norint vél
jjungti automatinj pasildyma, dar karta spauskite ,Crapr mygtuka.
Automatinio pasildymo funkcija negalima, naudojant programas ,IOTYPT*, ,MAKAPOHbI“,
L,IKCIMPECC" ir programoje ,MY/IbTUMIOBAP® nustacius Zemesne nei 80°C gaminimo
temperatdrg.

Patiekaly Sildymas
Daugiafunkcj puoda REDMOND RMC-M4510 galima naudoti Saltiems patiekalams Sildyti. Norint
tai atlikti:
1. Sudékite produktus j dubenj ir jstatykite jj j daugiafunkcj puoda.
2. Uzdenkite dangciu, o prietaisa jjunkite j elektros tinkla.
3. Paspauskite ir kelias sekundes palaikykite nuspaude ,0tmeHa/Pa3orpes” mygtuka. Ekrane
ir ant mygtuko siziebs atitinkamas indikatorius. Laikmatis pradés Sildymo laiko atskaita.
Prietaisas pasildys patiekalg iki 70-75°C ir 12 val. palaikys jj kar$ta. Esant poreikiui, Sildyma
galima sustabdyti, paspaudus ir kelias sekundes palaikius ,0tMeHa/Pa3orpes” mygtuka, kol
uzges atitinkami indikatoriai.
Nepaisant to, kad prietaise yra automatinio pasildymo funkcija ir jis gali iki 12 val. palaikyti
patiekalg karstg, nerekomenduojama palikti maisto karsto ilgiau, nei dvi-tris valandas, nes
kartais dél to gali pakisti jo skonis.



Funkcija ,MASTERCHIEF LITE"

Atidarykite sau dar daugiau kulinarinio meno galimybiy su naujaja ,MASTERCHIEF LITE" funkcija!
Jei programoje ,MY/IBTUMOBAP* galima nustatyti programos veikimo parametrus iki jg paleidZiant,
naudojant funkcija ,MASTERCHIEF LITE', galésite keisti nuostatas tiesiogiai gaminimo proceso metu.

Visuomet galésite bet kokios programos darba nustatyti taip, kad ji atitikty jisy pageidavimus. l3verda

sriuba? 13béga pieniska koseé? Per ilgai garinasi darZoves? Pakeiskite temperatirg arba gaminimo

laika, nepertraukdami programos veikimo, taip, tarsi gamintuméte ant viryklés arba orkaitéje.
Funkcijg ,MASTERCHIEF LITE" galésite naudoti tik gaminimo metu. Naudojant programg
,IKCIPECC", funkcijos ,O0mcpouka“veikimas ir laukimo pereiti j darbinius parametrus funkcija
,MASTERCHIEF LITE" negalima.

Temperatdros keitimas, naudojant ,MASTERCHIEF LITE*funkcija, galimas diapazone nuo 35 iki
170°C, keiciant 1°C intervalu. Galimas gaminimo laiko diapazonas priklauso nuo pasirinktos
programos. Keitimo intervalas — 1 min.

Funkcija ,MASTERCHIEF LITE" gali biti ypatingai naudinga, jei gaminate sudeétingus patiekalus,
kuriy gamybos procese tenka derinti skirtingas gaminimo programas (pvz., gaminant balandélius,
befstrogeng, sriubas, makaronus, dzemq ir t.t.).

Norint pakeisti gaminimo temperatdira:

1. jau veikiant gaminimo programai paspauskite mygtuka ,MeHo". Ekrane pradés mirkséti
temperatdros reikSmés indikatorius.

2. Nustatykite pageidaujama temperatira. Norint ja padidinti, spauskite ,Yac/+*, o norint
sumazinti —,Mut/-“mygtuka. Norint greitai pakeisti gaminimo laiko reik$me, paspauskite
ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka. Pasiekus maksimalig (minimalia) reik3me, laiko
nustatymas tesis nuo diapazono pradzios.

3. Nespauskite mygtuky valdymo pulte 5 sek. Pakeitimai bus i$saugoti automatiskai.

Siekiant apsaugoti maisto produktus nuo perkaitimo, esant nustatytai aukstesnei kaip 130°C

temperatdrai, maksimalus programos veikimo laikas rlbo;amas 2val. (iSskyrus,,BbITEYKA" programa).

Naudojant automatine programq ,JAOIYPT*, gaminimo temperatros keitimo funkcija negalima.
Norint pakeisti gaminimo laika:

1. jauveikiant gaminimo programai du kartus paspauskite ,Mento“ mygtuka. Ekrane pradés
mirkséti laiko reikSmés indikatorius.

2. Nustatykite pageidaujama gaminimo laika. Norint padidinti reikSme 1 val. intervalu —
spauskite Yac/+*, norint didinti 1 min.intervalu — ,Mu/-* mygtuka. Valandy ir minuciy
didinimas vyksta nepriklausomai vienas nuo kito. Pasiekus maksimalig reikSme, laiko
nustatymas tesis nuo diapazono pradzios. Norint greitai pakeisti reikSme, paspauskite ir
laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.

3. Nespauskite mygtuky valdymo pulte 5 sek. Pakeitimai bus iSsaugoti automatiskai.

Nustacius gaminimo laiko reiksme 00:00, programos veikimas bus sustabdytas.

Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas

1.
2.

Paruoskite (pasverkite, pamatuokite) reikiama produkty kiekj.

Laikantis gaminimo programos nurodymu, sudékite produktus j daugiafunkcio puodo
dubenj ir jstatykite j prietaiso korpusa. Sekite, kad visi produktai, jskaitant skyscius, bty
Zemiau maksimalios, vidinéje dubens puséje esancios, zymos. [sitikinkite, kad dubuo stovi
tiesiai ir yra gerai prigludes prie kaitinimo elemento.

Uzspauskite daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs spragteléjimas). Jjunkite prietaisa
elektros tinkla.

Norint iSeiti i$ laukimo rezimo, spauskite ,MeHto“ mygtuka. I3sirinkite reikalingg gaminimo
programa mygtukais,Yac/+*ir Mun/-"* (ekrane mirksés atitinkamos programos indikatorius).
Patvirtinkite pasirinktg programa, pakartotinai spausdami ,MeHto” mygtuka.

ProgramO/e MYJIbTUMOBAP® , patvirtinus pasirinktg programg galésite nustatyti norimq
gaminimo temperatirg. Pagal nutylejlmq nustatytai reiksmei padidinti naudokités ,Yac/+*
mygtuku, 0 jai sumazinti — ,Mur/-" mygtuku. Temperatdros nuostatoms uZbaigti spauskite
Menio"“ mygtukg.

Pagal nutyléjima nustatytam gaminimo laikui pakeisti naudokités Yac/+" ir ,Mun/-"*
mygtukais.
Esant poreikiui, nustatykite atidéto paleidimo laika.

Atidéto paleidimo funkcija negalima naudojant ,MAKAPOHbI
programas.

Gaminimo programai jjungti spauskite ,Crapt” mygtuka. Jsijungs mygtuky ,Crapt”ir ,Otvena/
Pasorpesindikatoriai.Atgaliné gaminimo laiko atskaita, priklausomai nuo pasirinktos programos,
prasidés is karto paspaudus ,Crapt* mygtukq arba dubenyje pasiekus reikalingg temperatiira.

Jeigu reikia, is anksto atjunkite automatinio pasildymo funkcijg, paspaude ,,Cmapm mygtukq
Uzges mygtuko ,0mmera/Pasozpes” indikatorius. Pakartotinai paspaudus ,Cmapm" mygtukg, Si
funkeija bus vél jjungta. Automatinio pasildymo funkcija néra galima, naudojant ,JOTYPT ir
,IKCIPECC” programas.

Apie gaminimo programos veikimo pabaiga informuos garsinis signalas, o ekrane atsiras
uzrasas,End“. Toliau, priklausomai nuo pasirinktos programos ar esamy nuostatuy, prietaisas
persijungs j automatinio pasildymo (ekrane $vies ,Otveta/Pasorpes”mygtuko indikatorius
ir uzraas ,Moporpes”) arba budéjimo rezima.

Norint atSaukti jvesta programa, nutraukti gaminimo arba automatinio pasildymo procesa,
paspauskite ir kelias sekundes palaikykite ,0TmeHa/Pasorpes” mygtuka.

“, JKAPKA" ir ,3KCIIPECC*

Siekiant kokybisko rezultato, siclome isbandyti vieng is prie daugiafunkcio puodo REDMOND
RMC-M4510 pridedamos knygos recepty, numatyty gaminti bitent Siuo modeliu. Daugiau
recepty taip pat galeésite rasti interneto svetainéje www.redmond.company.

Jeigu, jasy manymu, pasirinkus jprastines automatines programas nepavyko pasiekti norimo
rezultato, sialome pasinaudoti universalia ,MY/IbTUIIOBAP® programa, turincia prapléstas
rankines nuostatas ir atveriancia placias jisy kulinariniy eksperimenty galimybes.



Programa ,MYJIbTUMOBAP*
Si programa skirta patiekalams gaminti vartotojo pasirinktais temperatiros ir gaminimo laiko
parametrais. ,MY/IbTUTMIOBAP® programos déka daugiafunkcis greitpuodis REDMOND
RMC-M4510 galés pakeisti daugybe virtuvés prietaisy, o jls galésite gaminti praktiSkai pagal
bet kurj jums patikusj recepta, surastg senoje kulinarijos knygoje ar internete.
Jeigu gaminimo temperatiira nevirsija 80°C, automatinio pasildymo funkcija bus atjungta be
galimybés jjungti jq rankiniu badu.
Pagal nutyléjima programoje ,MY/IBTUMOBAP® gaminimo laikas sudaro 30 min., gaminimo
temperattira — 100°C. Programos rankiniy temperatiiros nuostaty diapazonas yra 35-170°C,
5°Cintervalu. Rankiniy nuostaty diapazonas — nuo 2 min. iki 15 val,, 1 min. intervalu.
DEMESIO! Saugumo sumetimais, nustatant aukstesne nei 130°C temperatiirg, gaminimo laikas
bus ribojamas 2 val.
Programa ,MYJIbTUIIOBAP® galima paruosti daugybe jvairiy patiekaly. Rekomenduojame
pasinaudoti masy profesionaliy viréjy paruosta knyga arba specialia rekomenduojamy
temperatry, skirty jvairiems patiekalams ir produktams gaminti, lentele. Recepty rasite ir
tinklapyje www.redmond.company.

Programa ,N/10B*
Programa rekomenduojama jvairiy rsiy plovui gaminti. Pagal nutyléjima, suprogramuotas
gaminimo laikas — 35 min. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min.,
nuo 10 min. iki 2 val.

Programa ,HA MAPY*

Programa skirta mésai, Zuvims, darzovéms ir patiekalams i$ daugelio produkty garinti. Pagal
nutyléjima, suprogramuotas gaminimo laikas — 30 min. Taip pat galimas rankinis gaminimo
laiko nustatymas kas 5 min.,nuo 10 min. iki 2 val.

Norint gaminti maistg Sia programa, naudokite specialia talp (yra komplekte):

1. Jpilkite j dubenj 400-800 mlvandens. statykite dubenj j talpa, kad galétuméte gaminti garuose.

2. Laikydamiesi recepto, pamatuokite ir paruoskite reikiama produkty kiekj, tolygiai iSdéliokite
juos talpoje ir jstatykite dubenj j prietaiso korpusa. |sitikinkite, kad dubuo glaudziai lieciasi
su kaitinimo elementu.

3. Sekite 3-8 skyriaus ,Bendrujy veiksmy eiga, naudojant automatines programas nurodymus.
Uzvirus vandeniui ir pasiekus pakankamg gary tankj dubenyje, pasigirs garsinis signalas.
Prasidés atgaliné gaminimo laiko atskaita.

Nenaudojant automatiniy Sios programos laiko nuostaty, pasinaudokite rekomenduojamo
Jvairiy produkty gaminimo laiko garuose lentele.

Programa,CYM"
Programa skirta sultiniams, darzoviy ir $altoms sriuboms su mésa, zuvimis ir paukstiena virti.

Pagal nutyléjima, suprogramuotas gaminimo laikas — 40 min.Taip pat galimas rankinis gaminimo
laiko nustatymas kas 5 min., nuo 20 min. iki 8 val.

Pries prietaisui persijungiant j darbinius gaminimo parametrus, pasigirs garsinis signalas.

Programa ,MAKAPOHbI"
Programoje numatyta: vandens uzvirimas, produkty sudéjimas ir tolesnis jy gaminimas. Apie
tai, jog vanduo uzviré, ir reikia sudéti produktus, jspés garsinis signalas. Gaminimo programos
atgaliné laiko atskaita prasidés pakartotinai paspaudus ,Crapt” mygtuka.
Pagal nutyléjima, suprogramuotas gaminimo laikas — 8 min.Taip pat galimas rankinis gaminimo
laiko nustatymas kas 1 min.,nuo 2 min. iki 1 val. Atidéto paleidimo ir automatinio pasildymo
funkcijos Sioje programoje néra galimos.
Verdant kai kuriuos produktus (pvz.,makaronus, kolddnus ir kt.) susidaro putos. Vengiant galimo
iSsiliejimo uZ dubens krasty, praéjus kelioms minutéms po produkty sudéjimo j verdantj vandenj
galima nukelti dangtj.

Programa,,MOJIOYHAS KALLA®
Programa skirta ko3éms su neriebiu pasterizuotu pienu virti.

Pagal nutyléjima, suprogramuotas gaminimo laikas — 25 min.Taip pat galimas rankinis gaminimo
laiko nustatymas kas 1 minute, nuo 5 min. iki 1 val. 30 min. diapazone.

Vengiant pieno uzvirimo ir siekiant norimo rezultato, prie$ gaminant rekomenduojama atlikti
Siuos veiksmus:

e kruopsciai nuplauti nesmulkintas kruopas (ryzius, grikius, miezius ir pan.), kol vanduo taps
skaidrus;
prie$ verdant, sutepti daugiafunkcio puodo dubenj aliejumi;
grieztai laikytis recepty knygoje nurodyto produkty kiekiy; grieztai draudziama padidinti
arba sumazinti produkty kiekj;
naudojant nenugriebta piena, skiesti jj geriamuoju vandeniu santykiu 1:1.
Pieno ir kuopy savybés, priklausomai nuo jy kilmés ir gamintojo, gali skirtis, todél atitinkamai
gali skirtis ir gaunamas rezultatas.
Nepasiekus norimo rezultato ,MOJIOYHAS KALLIA programa, sidlome pasinaudoti universalia
L MYJIbTUIOBAP" programa. Optimali kosés virimo temperatiira — 95°C. Produkty kiekj ir virimo
laikg nustatykite Laikydamiesi recepto.

Programa TYILEHUE"

Programa skirta guliasui, kepsniams ir ragu gaminti. Pagal nutyléjima gaminimo laikas sudaro
1 val. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 20 min. iki 12 val.

Programa ,BbIMEYKA"
Programa skirta keksui, apkepui ir mielinés teSlos pyragams kepti. Pagal nutyléjima,



suprogramuotas gaminimo laikas — 50 min. Taip pat galimas rankinis gaminimo Laiko nustatymas

kas 10 min., nuo 20 min. iki 4 val.
Arbiskvitas jau iskepes, galima patikrinti jbedus j jj medinj pagaliukg (pvz, danty krapstukg). [Straukus
pagaliukg, ant jo neturi likti prilipusios teslos Likuciy, nes batent tuomet biskvitas yra gatavas.
Naudojant ,BbITTEYKA" programg, rekomenduojama atjungti automatinio patiekaly pasildymo
funkcijg. Gatavg produktg isimkite is daugiafunkcio puodo i$ karto, kai tik jis yra gatavas, kad
Jis nesudrékty. Esant poreikiui, gaminj trumpam galite palikti daugiafunkciame puode, esant
Jjungtam automatiniam pasildymui.

Programa,, )KAPKA
Programa skirta mésai, Zuvims, paukstienai ir patiekalams i$ daugelio produkty kepti.

Pagal nutyléjima, suprogramuotas gaminimo laikas — 15 min.Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko
nustatymas kas 1 min.,,nuo 5 min.iki 1 val. Atidéto paleidimo funkcija Sioje programoje néra galima.

Pasiekus nustatytq gaminimo temperatirg, pasigirs garsinis signalas.

Tam, kad produktai neprisvilty, rekomenduojama laikytis recepty knygos nurodymy ir periodiskai
maiSyti dubens turinj. Pakartotinai naudojant ,XAPKA* programg, leiskite prietaisui atvesti.
Rekomenduojama kepinti produktus esant atidarytam dangciui, tuomet bus traski apskrudusi luobele.

Programa ,MOTYPT*
Programa skirta naminiam jogurtui gaminti ir teslai kildinti. Pagal nutyléjima gaminimo laikas
sudaro 8 val. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 30 min., nuo 30 min.
iki 12 val. Produkty dékite ne daugiau kaip iki pusés dubens. Automatinio pasildymo funkcija
Sioje programoje néra galima.
Jogurtams ruosti galite naudoti specialy, jogurtui ruosti skirty REDMOND RAM-G1 indeliy
komplektq (jsigyjama atskirai).

Programa , XJIEG*

Rekomenduojama jvairiy rasiy kvietiniai duonai su ruginiy milty priemaiSu kepti. Programa
numatyta pilnam duonos gaminimo ciklui: nuo kildinimo iki kepimo. Pagal nutyléjima,
suprogramuotas gaminimo laikas — 3 valandos. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko
nustatymas kas 5 min.,nuo 10 min. iki 6 val.

Maksimalus Sios programos automatinio pasildymo veikimo laikas apribotas iki 3 val.
Nerekomenduojama naudotis funkcija ,0tcpouka®, nes tai gali turéti jtakos kepinio kokybei.

Reikia turéti omenyje, kad pirmaja programos veikimo valanda yra kildinama tesla, o tik po to
duona kepama. Prie$ naudojant miltus, rekomenduojama juos nusijoti, tokiu biidu prisotinant
juos deguonimi ir pasalinant priemaisas. Gaminimo laikui sutrumpinti ir procesui supaprastinti
rekomenduojama naudoti duonos ruosinius.

Produkty dékite ne daugiau kaip iki pusés dubens.

Nustatant trumpesnj nei 1 val. gaminimo laikg, paspaudus ,Cmapm" mygtukg, prasidés kepimo
laikas. Tam, kad duona iskepty tolygiai, pasigirdus garsiniam signalui, kepinj reikia apversti.

Teslos kildinimo proceso metu neatidarinékite prietaiso dangcio! Nuo to priklauso kepinio kokybé.
& DEMESIO! Kimant i$keptq duong, naudokités virtuvinémis pirstinémis.

Programa ,TOMJIEHUE®
Programa skirta troSkiniams ir kondensuotui pienui virti. Pagal nutyléjima gaminimo laikas sudaro
3 val. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 10 min.,nuo 5 min.iki 12 val.

Programa ,, 3KCMPECC"
Programa skirta greitam ryziy ir biriy koSiy virimui vandenyje. Programa, ivirus vandeniui,
iSsijungia. Rankiniy nuostaty galimybés ir atidéto paleidimo bei automatinio pasildymo funkcijy
Sioje programoje néra.
Gaminimo programai paleisti, laukimo rezime spauskite ,Crapt* mygtuka. Jsijungs gaminimo,
automatinio pasildymo indikatoriai ir ,Crapt” mygtuko apSvietimas. Prasidés pasirinktos
programos vykdymas.
Jei naudojantis automatinémis programomis nepavyko pasiekti laukto rezultato, perskaitykite
skyriy ,Maisto gaminimo patarimai’, kuriame rasite atsakymy j daZniausiai kylanius klausimus
ir gausite reikalingy rekomendacijy.

PAPILDOMOS GALIMYBES

Teslos kildinimas
Fondiu

Gruzdinimas

Varskes, strio virimas

« Vaiky maisto gamyba
e Indy sterilizavimas.
o Skysty produkty pasterizavimas

Patiekaly skyriuje nurodytus receptus rasite recepty knygoje arba interneto svetainéje www.
redmond.company.

IV. PRIETAISO PRIEZIURA

Bendrosios taisyklés ir patarimai

 Pried naudojant pirma karta arba norint padalinti kvapus po maisto gaminimo,
rekomenduojame 15 minuciy pavirinti puse citrinos ,HA MAPY* programa.

o Neverta uzdarytame daugiafunkciame puode palikti dubens su pagamintu maistu arba
vandeniu ilgiau nei 24 val. Dubenj su pagamintu maistu galima laikyti $aldytuve, o prireikus
pasildyti maista, pasirinkus maisto pasildymo funkcija.

« |lga laika nenaudojant prietaiso, atjunkite jj nuo elektros tinklo. Darbiné kamera, jskaitant
kaitinimo diska, dubenj, vidinj dangtj ir gary voztuva turi bati Svards ir sausi.



o Prie$ valant prietais3 jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiskai atvéses.
Prietaisui valyti naudokite minksta audinj ir indy plovimo priemones.

/\ Valant prietaisq DRA UDZIAMA naudoti $iurks¢ias servetéles ar kempines bei abrazyvines pastas.
Taip pat draudziama naudoti bet kokias agresyvias chemines priemones arba kitas priemones,
nerekomenduojamas naudoti daiktams, kontaktuojantiems su maistu.

@ DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vanden] arba plauti jj vandens srove!

 AtidZiai valykite gumines daugiafunkcio puodo dalis: jas pazeidus arba deformavus gali
sutrikti prietaiso veikimas.

« Prietaiso korpusa valykite pagal poreikj. Dubenj, vidinj dangtj ir garo voztuva reikia plauti
po kiekvieno naudojimo. Gaminimo metu susikaupusj kondensata valykite po kiekvieno
prietaiso naudojimo. Vidinius darbinés kameros pavirsius valykite pagal poreikj.

Korpuso valymas

Korpusa valykite minkstu drégnu rankluosciu arba kempine. Galima naudoti Svelnig valymo
priemone. I3valius prietaisa, rekomenduojama jj sausai nuvalyti.

Dubens valymas

Dubenj galima plauti tiek rankomis, naudojant $velnia kempine ir indy plovimo priemone, tiek
indaplovéje (laikantis jos gamintojo instrukcijy).

Jeigu dubuo labai nedvarus, jpilkite j jj Silto vandens ir palikite kuriam laikui mirkti, tuomet
i$plaukite. Batinai nudluostykite dubens pavirsiu, kad jis bty sausas, ir tik tuomet statykite j
daugiafunkcio puodo korpusa.

Reguliariai naudojant dubenj, gali pilnai arba i3 dalies pasikeisti jo vidinio neprisvylancio
sluoksnio spalva. Tai néra dubens defektas.

Valant vidinj dangtj:

1. Nukelkite daugiafunkcio puodo dangtj.

2. Apatinéje dangio dalyje i3 vidaus vienu metu centro link paspauskite du plastikinius
fiksatorius. Nenaudojant jégos, Siek tiek patraukite vidinj dangtj j save zemyn, kad jis
atsijungty nuo pagrindinio dangcio.
dangt] nuplaukite vandens srove, naudojant indy plovimo priemones. Naudoti indaplovés
Siuo atveju nereikéty.

4. Nusluostykite sausai dangtj.

5. |statykite dangtj j virSutinius griovelius. Suderinkite nuimamga dangtj su pagrindiniu
dangiu. Nestipriai paspauskite fiksatorius (pasigirs spragteléjimas).

Nuimamo gary voztuvo valymas

Nuimamas gary voztuvas yra specialiame lizde, esantiame ant virsutinio prietaiso dangcio, jj
sudaro dvi dalys.

1. Atsargiai patraukite uz iSorinés jo dalies, laikydami uz atsikisimo, esancio dangcio jduboje,
j save aukstyn.

2. Spustelékite apatinéje voztuvo puséje esancius plastmasiniu fiksatorius ir iSimkite vidinj gaubta.

3. Jeigu reikia, atsargiai iSimkite voztuvo gumele. Nuplaukite visas voztuvo dalis.

4. Surinkite atvirkstine seka: jdékite gumele j vieta, suderinkite pagrindinés voztuvo dalies
fiksatorius su atitinkamomis kilpomis, esanCiomis vidinéje gaubto puséje ir sujunkite
(pasigirs spragteléjimas). Gerai jstatykite gary voztuva j lizda ant prietaiso dangcio.

AN DEMESIO! Tam, kad nebaty deformuota voZtuvo qumelé, nesusukite ir netempkite jos iSimant,
plaunant ir statant j vietq.

Kondensato $alinimas

Siame modelyje kondensatas kaupiasi specialioje talpoje, esantioje aplink dubenj, ant korpuso.
Po kiekvieno prietaiso naudojimo aplink duben; likusj kondensata nusluostykite virtuvine Sluoste.

Darbinés kameros valymas

Grieztai laikantis Cia pateikty nurodymuy, tikimybé patekti skysciams, maisto daleléms ar
neSvarumams j darbinés kameros vidy minimalus.Jeigu vis délto neSvarumy pateko, nuvalykite
darbinés kameros pavirsiy, kad nebity sutrikdytas prietaiso veikimas ir jis neltzty.

@ Pries valant daugiafunkcio puodo darbine kamerg jsitikinkite, kad ji atjungta nuo elektros tinklo
irvisiskai atvéso!
Soninés darbinés kameros sienelés, kaitinimo disko pavirsius ir centrinio &ilumos jutiklio gaubtas

(jis yra kaitinimo disko viduje) valomas drégna (neslapia!) kempine arba servetéle.Jei naudojate indy
ploviklj, butinai kruop3ciai nuskalaukite jo likucius, kad gaminant maista neatsirasty pasalinis kvapas.

Patekus svetimkdniy j aplink centrinj 3ilumos jutiklj esancia jduba, atsargiai pasalinkite juos
pincetu, nespausdami jutiklio gaubto. UzsiterSus kaitinimo disko pavirSiui, galima naudoti
vidutinio SiurkStumo drégna kempine arba sintetinj Sepetélj.
Reguliariai naudojant prietaisq, gali pilnai arba dalinai pakisti kaitinimo disko spalva. Tai néra
prietaiso gedimo poZymis ir jis neturi jokios jtakos prietaiso veikimui.
Pried atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis iSplaukite ir iSdZiovinkite. Laikykite
prietaisg sausoje ir védinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.
Pervezant ir sandéliuojant prietaisa draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti
prietaisg ir/arba pakuote.
Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciy.

V. MAISTO GAMINIMO PATARIMAI

Gaminimo klaidos ir jy sprendimo buidai
Siame skyriuje aprasytos tipinés Klaidos, daromos daugiafunkciame puode gaminant maista,
iSnagrinétos galimos jy priezastys ir sprendimo biidai.



PATIEKALAS NEBUVO IKI GALO GATAVAS

VERDANT PRODUKTAS ISGARUOJA

Galimos priezastys

Sprendimo badai

Uzmirsote uzdaryti prietaiso dangtj arba uzdaréte jj
nesandariai, todél buvo nepakankamai auksta
gaminimo temperatira.

Nesant batinybés, gaminimo metu neatidarinékite
daugiafunkcio puodo danggio.

Dangtis uzsidaro pasigirdus spragteléjimui. |sitikinkite, kad
néra klit¢iy sandariai uzdaryti prietaiso dangtj ir néra
deformuota ant vidinio dangtio esanti tarpiné guma.

Blogas salytis tarp dubens ir kaitinimo elemento,
todél buvo nepakankama gaminimo temperatdra.

Dubuo prietaiso korpuse turi stovéti tiesiai, o jo dugnas turi
bti gerai prigludes prie kaitinimo elemento.

Isitikinkite, kad daugiafunkcio puodo kamerOJe néra pasaliniy
daikty. Neleiskite, kad kaitinimo diskas uzsitersty.

Nesékmingai parinkti patiekalo produktai. Sie
produktai netinka bati gaminami jasy pasirinktu
bidu arba pasirinkote netinkamg gaminimo
programa.

Produktai supjaustyti per stambiai, vir$ytos
bendrosios produkty proporcijos.

Pasirinktas receptas netinka gaminti maisto Siame
daugiafunkciame puode.

Greiciausiai nenustatéte (neapskaiciavote) gaminimo laiko. g

Pageidautina, kad baty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai. Naudokite tuos receptus, kuriais
galite pasikliauti.

Produkty atranka, jy pjaustymo biidas, sudéjimo proporcijos,
aminimo programos ir laiko pasirinkimas turi atitikti
pasirinkt recepta.

Gaminant garuose: dubenyje per mazai vandens, kad
bity uztikrintas pakankamas gary tankis.

Batinai pilkite recepte rekomenduojama vandens kiekj.Jeigu
dvejojate, gaminimo proceso metu patikrinkite vandens lygj.

dubenyje jpilta pernelyg daug
aliejaus.

kepant jprastiniu biidu pakanka, kad aliejus plonu sluoksniu
dengty dubens dugna.
Kepdami gruzdintuvéje, laikykités recepte pateikty nurodymy.

Kepant:

Dubenyje yra drégmés perteklius.

Jeigu recepte nenurodyta, kepdami daugiafunkciame puode,
neuzdarykite jo dangcio. Pries kepdami uzsaldytus produktus,
i$ pradziy juos atitirpinkite ir nupilkite atitirpusj vanden;.

Verdant: verdant padidinto rigstingumo produktus,
i$garuoja sultinys.

Kai kuriems produktams, pries juos verdant, bitinas specialus
apdorojimas: praplovimas, apkepinimas ir pan. Laikykités
pasirinkto recepto nurodymy.

Kildinimo metu tesla prilipo prie
virdutinio danguo ir uzdengé gary
ileidimo voztuva.

| dubenj dékite mazesnj teslos kiekj.

Dubenyje yra per didelis teslos kiekis.

ISimkite i$ dubens kepinj, apverskite ir jdékite atgal j dubenj
bei teskite gaminti iki bus gatava. Ateityje rekomenduojame
déti j dubenj maZiau teslos.

PRODUKTAI PERVIRE

Apsirikote pasirinkdami produktus arba
nustatydami (apskaluuodaml) gaminimo
laika. Per mazas produkty kiekis.

Pageidautina, kad bty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam prietaiso
modeliui) receptai. Produkty atranka, jy pjaustymo btidas, sudéjimo
proporcijos, gaminimo programos ir laiko pasirinkimas turi atitikti
pasirinkta recepta.

Pagaminus patiekalg, per ilgai buvo
naudojama automatinio pasildymo
funkcija.

Nerekomenduojama ilgai naudoti automatinio pasildymo funkcija.
Jeigu Siame daugiafunkcio puodo modelyje numatytas iSankstinis Sios
funkcijos atjungimas, galite pasinaudoti Sia galimybe.

Verdant pieniska kose, iSgaruoja pienas.

Pieno kokybeé ir jo savybés gali priklausyti nuo jo pagaminimo vietos ir
salygy. Rekomenduojame naudoti tik 2,5 proc.riebumo pasterizuotg piena.
Esant poreikiui, pieng galima Siek tiek praskiesti geriamuoju vandeniu.

Produktai pries juos verdant nebuvo
apdoroti arba apdoroti neteisingai (blogai
nuplautiir t.t.).

Nebuvo laikytasi produkty proporciju arba
neteisingai pasirinktas produkto tipas.

Pageidautina, kad bty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam prietaiso
modeliui) receptai. Produkty parinkimas, paruosiamasis ju apdorojimo
budas ir proporcijos turi atitikti rekomendacijas.

Nesmulkintas kruopas, mésa, zuvis ir jaros gérybes visuomet kruopsciai
nuplaukite.

Gaminys putoja

Todél rekomenduojame jj gerai nuplauti, nuimti voztuva arba gaminti
atidengtu dangciu

PATIEKALAS PRISVYLA

Po paskutinio maisto gaminimo, buvo blogai
iSplautas dubuo.
Pazeista neprisvylanti dubens danga.

Prie$ pradédami gaminti JSItIklnklte kad dubuo yra gerai i3plautas,
neprisvylanti danga nepazeista.

Produkty jdéta maziau, nei rekomenduojama
recepte.

Pageidautina, kad baty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai.

Nustatéte per ilga maisto gaminimo laika.

Sutrumpinkite gaminimo laika arba laikykités recepto, pritaikyto
Siam prietaiso modeliui, nurodymuy.

Kepant: pamirsote | dubenj jpilti aliejaus
nemaiséte arba per vélai apversdavote
produktus.

Kepdami jprastiniu budu, jpilkite | duben; Siek tiek augalinio
aliejaus, kad jis plonu sluoksniu dengty dubens dugng. Tam, kad
produktai kepty tolygiai, juos reikia periodiskai pamaisyti ‘arba
apversti.

TroSkinant: dubenyje nepakanka skysciy.

|pilkite j dubenj daugiau skysciy. Nesant btinybés, gaminimo metu
neatidarinékite daugiafunkcio puodo dangcio.

Verdant: dubenyje per mazai skystiy
(nesilaikoma produkty proporcijy).

Laikykités teisingo skysciy ir kiety produkty santykio.

Kepant kepinius: prie$ gamindami, nesutepéte
vidinés dubens pusés aliejumi.

Prie$ sudédami te$l3, dubens dugna ir krastus aptepkite sviestu
arba augaliniu aliejumi (nereikéty riebaly pilti!).

GAMINYS PRARADO SAVO PIRMINE FORMA

Per daznai vartéte produktus.

Kepdami jprastiniu budu, maisykite patiekalg ne dazniau nei kas 5-7 minutes.

Nustatéte per ilga maisto
gaminimo laika.

Sutrumpinkite gaminimo laika arba laikykités recepto, pritaikyto Siam prietaiso
modeliui, nurodymy.

KEPINYS DREGNAS

Naudojote netinkamus, pernelyg daug drégmeés
savyje turintius produktus (sultingus vaisius
ar darzoves, Saldytas uogas, grietine ir pan.).

Rinkités kepinio recepte nurodytus produktus. Stenkités nenaudoti
pernelyg drégny produkty arba, jeigu tai jmanoma, naudokite
minimaly jy kiekj.

Gatava patiekaly per ilgai laikéte
daugiafunkciame puode.

Pasistenkite i$ daugiafunkcio puodo iSimti gatava kepinj i$ karto, kai
tik jis pagaminamas. Esant poreikiui, gaminj trumpam galite palikti
daugiafunkciame puode, esant jjungtam automatiniam pasildymui.
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BbIMEYKA P PILE 2100:50 |20 min—4val/10min |+ -+
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- ; IKCNPECC trapus ant vandens
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Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobidzio rekomendacijos. Realus laikas gali skirtis nuo 50 Fermentacija 115 Cukraus sirupo gaminimas
rekomenduojamo, priklausomai nuo konkretaus produkto kokybés, o taip pat nuo jisy valgymo jprociy. 55 Saldainiy paruosimas 120 Kiaulés blauzdos gaminimas
Gaminimo programy bendra lentelé (gamykliniai nustatymai) 60 Zaliquos arbatos, kadikiy maisto 125 Troskintos mésos gaminimas
gaminimas - - 130 Apkepos gaminimas
E _,.g‘ é‘ . .;T 65 MeSst vmmaf vakuuminéje pakuotéje 135 Pagaminty patiekaly apkepimas
E g Gaminimo trukmés ° {;7, g E -5 70 PunSo paruoSimas 140 Rakymas
Programa Naudojimo rekomendacijos 2 & diapazonas / Pokytio s E ® E = 75 Pasterizacija, baltos arbatos gaminimas 145 Daroviy ir zuvies folijoje kepimas
E g zingsnys :E g é E %‘ 80 Karsto vyno gaminimas 150 Mésos folijoje kepimas
3 & B =) 85 Varskés paruoSimas ar maisto produkty 155 Gaminiy i§ mielinés te3los kepimas
, kurie reikalauja ilgo gaminimo laiko . -
Patiekalams gaminti pagal naudotojo 2min —15val/1 minWenn 90 Raud b ini 160 Paultienos kepimas
. - 1t P
r[;’l)\/}))]le/lﬂO nustatytus paruogimo laiko parametrus | 00:30 | die Temperatur tiber 130°C: | + s Auconos arhirios gamininas 165 Kepsniy kepimas
bei temperatiros parametrus 2 min —2val/1min 95 Pieno kosiy paruo3imas 170 Skrudintos bulvés paruosimas
Nnnos Patiekalams i$ ryziy gaminimui 00:35  |10min—-2val/5min |+ o+




Taip pat Zitirékite pridedama recepty knyga.

VI. PAPILDOMI PRIEDAI

(Isigyjami atskirai)

|sigyti papildomy daugiafunkcio greitpuodZio REDMOND RMC-M4510 priedy ir suZinoti apie
nauja REDMOND produkcijg galima apsilankius tinklapyje www.redmond.company arba oficialiy
atstovy parduotuvése.

VII. GALIMOS TRIKTYS IR JUY SALINIMO BUDAI

Gedi

Galimos priezastys Salinimo biidas

Ekrane atsirado
pranesimas apie

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite

Sisteminé klaida, galimas valdymo pulto arba jam atvesti. Sandariai uzdarykite dangtj, i$ naujo

kaitinimo elemento gedimas

klaida: E1 — E4 Jjunkite prietaisa j elektros tinkla
. : " .| [sitikinkite, kad atjungiamas elektros maitinimo
Elektros maitinimo kabelis neprijungtas prie {(S' . A, T
PP . abelis yra prijungtas j teisingg prietaiso lizdg ir
brietaisas prietaiso ir (arba) elektros tinklo iétukin lizda
nejsijungia Sugedes kistukinis lizdas Junkite prietaisa j veikiantj kistukinj lizda
e " Patikrinkite elektros tinklo jtampa.Jeigu jtampos
Néra jtampos elekiros tinkle néra, kreipkités  jisy nama aptarnaujancia jmone.
L o Patikrinkite elektros tinklo jtampa. Jeigu jtampa
Elektros maitinimo tinklo trikdZiai (elektros STl s i,
itampa nepastovi arba Zemiau normos ribos) j"nig?étov" kreipkites j jusy nama aptamaujancia
o Tarp dubens ir kaitinimo elemento pateko | Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite
Per ilgai pasalinis objektas arba dalelés (Siukslés, | jam atvésti. Pasalinkite paalinius objektus arba
gaminamas kruopos, maisto gabaliukai) daleles
patiekalas.

Daugiafunkcio puodo korpuse dubuo stovi

nelygiai Pastatykite duben; tiesiai.

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leiskite

Stipriai uésitersgs kaitinimo diskas. jam atvesti. Nuvalykite kaitinimo elementa

PaZeista dubens ir
daugiafunkcio
puodo vidinio
dang¢io jungties
hermetiskumas

Duobuo prietaiso

Korpuse stovi kreivai Pastatykite duben; tiesiai

Patikrinkite ar tarp dangcio ir prietaiso korpuso

Gaminant maista,
i$ po dangtio
kyla garai

PaZeista dubens ir
daugiafunkcio
puodo vidinio
dang¢io jungties
hermetiskumas

Nesandariai uzdarytas
dangtis arba po juo
pateko pasalinis
objektas

néra pasaliniy objekty (Siuksliy, kruopy, maisto
gabaliuky), pasalinkite juos. UZspauskite
daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs
spragteléjimas)

Vidinio dangcio tarpiné
guma labai nedvari,
deformuota arba
pazeista

Patikrinkite vidinio prietaiso dangcio tarpinés
gumos bikle. Gali biti, jog j3 reikia pakeisti

Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotq klienty aptarnavimo centrq.

VIII. GARANTINIAI |SIPAREIGOJIMALI

Siam gaminiui, nuo jsigijimo dienos, suteikiama 2 mety garantija. Garantinio laikotarpio metu, esant
nepakankamos kokybés medziagoms ar netinkamam jy surinkimui, gamintojas jsipareigoja Salinti
bet kokius gamyklinius gedimus juos remontuojant, keiciant detales arba visa gaminj. Garantija
Jsigalioja tik tokiu atveju, jeigu garantinio talono originale nurodyta jsigijimo data patvirtinta
parduotuveés antspaudu ir pardavéjo parasu. Si garantija pripazjstama tik tuo atveju, jeigu gaminys
buvo naudojamas laikantis eksploatacijos instrukcijos nurodymuy, nebuvo remontuotas, iSrinktas ar
pazeistas dél neteisingo ar netinkamo elgesio, o taip pat jeigu yra isaugota pilna gaminio
komplektacija.Si garantija netaikoma esant nattiraliam gaminio nusidévejimui ir greitai nusidévincioms
dalims (filtrams, lemputéms, neprisvylanciai dangai, tarpinéms ir t.t.).

Gaminio tarnavimo laikas ir garantiniy jsipareigojimy laikas skaiciuojamas nuo pardavimo arba
gaminio pagaminimo dienos (tuo atveju, jeigu pardavimo datos nustatyti nejmanoma).

Prietaiso pagaminimo data nurodyta serijos numeryje, nurodytame identifikaciniame lipduke,
esanciame ant gaminio korpuso. Serijos numerj sudaro 13 simboliy. 6-as ir 7-as simbolis nurodo
ménesj, 8-as — prietaiso pagaminimo metus.

Gamintojo nurodomas prietaiso tarnavimo laikas — 5 metai, su salyga, kad prietaisas naudojamas
laikantis Sios naudojimosi instrukcijos ir taikytiny techniniy standarty nurodymy.

Ekologiskai nekenksminga utilizacija (elektroninés ir elektros jrangos utilizacija)
Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy
vietos antriniy zaliavy perdirbimo programy. Pasirpinkite aplinkosauga:
neiSmeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis.

Negalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos
reikia iSmesti atskirai. Senos jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus
prietaisus j specialius surinkimo punktus arba priduoti atitinkamoms organizacijoms. Tokiu budu
jus prisidésite prie vertingos zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medziagy programos.

Sis prietaisas pazymétas pagal Furopos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojantios elektros ir
elektronikos jrangos utilizavima, reikalavimus.

Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos i
perdirbimo reikalavimus, galiojanCius visoje Europos Sajungos teritorijoje.



A Pirms sakt lietot So izstradajumu, uzmanigi izlasiet ta lietoSanas instrukciju un saglabdjiet to o N enovietojiet stravas vadu dUI'VjU ailés vai Siltuma avotu tuvuma Sekojiet
ka rokasgramatu. Pareiza ierices lietosana ieverojami paildzinds tas kalposanas terminu. i l . d . i l Tt k " . . k'v t.
Saja lietosanas instrukcija minétie drosibas noteikumi un instrukcijas neaptver visas a[n,_ dlva S ne_sagrlez os_un MESAL0CIL0S, NESASKartos ar asiem prle smetiem,
iespéjamas situacijas, kas var rasties ierices ekspluatacijas procesa. Lietojot ierici, lietotajam striem val mEbeLU malam.

javadas no vesela saprata un jabuit maksimali uzmanigam. Ly - o . ,
. prefan ! ATCERIETIES: nejauss stravas vada bojjums var izraistt tada veida

CT A bojajumus, kuri neatbilst garantijas noteikumiem, ka ar radit

D Rp S IBAS PAS AKU M | ‘ o elektriskds stravas triecienu. Bojatais stravas vads ir steidzami
* Razotdjs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies neievérojot  janomaina servisa centra.

droSibas tehnikas prasibas un izstradajuma lietoSanas noteikumus. « Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapkajiet to darbibas laika - tas

St elektroiekarta ir daudzfunkcionala ierice édiena gatavosanai még’as var novest pie ierices parkarsanas un bojajumiem.

apstaklos un to var izmantot dzivoklos, lauku majas, viesnicu numuros,ofsu e aizliegts izmantot ierici briva daba - mitruma vai sveSkermenu iekli$ana
un veikalu pa[|%t_elpa_\sya| Citas (idzigas vietas.lerice nav paredzéta ripnieciskai ierices korpusa var izraisit nopietnus bojajumus.

izmantosanal. Ripnieciska vai jebkura cita nepiemerota ieffces izmantosana o pjms jerices tiriSanas parliecinieties, ka ta i atvienota no elektrotikla un
tlké__uzslfat|§atp§r |zstrada|um?b!{g_tt())sanag noteikumu pi[kapumu. Sad  piliba atdzisusi. Precizi sekojiet ferices tianas instrukcijai.

qadijuma razotajs neuznemas atbildibu par iespéjamam sekam. ) o o ,
Pirms ierices pievienotanas elektrotiklam parbaudiet, vai ta spriegums €259 AIZLIEGTS iegremdet ferices korpusu denT vai novietot zem tekosa

atbilst noraditajam ierices spriequmam (sk. tehnisko specifikaciju vai quer]s. ] . e e el
izstradajuma rapnicas plaksniti, * Bérni,vecuma no 8 gadiem un vecaki,ka ari personas ar ierobezotam fiziskam,

[zmantojiet pagarinataju, kurS atbilst erices patérina jaudai- parametru SensOram vai Garigam spejam,vai nepietiekamu pieredzivai Zinasanam ific
neatbilstiba var radit Tssa’vienojumu vai kabela aizdegganos drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai gadijuma, ja ir instruéti
CE Az L T arierfces droSu izmantoSanu un apzinas briesmas,saistitas ar tas izmantosanu.
P:gssllﬁgz |ae|tz|searr|é|2|tt|)léala| kfeqtaelite};(gégakg]sagégig??#gl?enuta ||Zrn$abl£|t%a;[)§[ Rel_a_ujiet bérniem rotalaties ar ierici.Glabajiet ierici un stravas vadu bémiem,
prasiba_aizsardzibal pr - o ' ) kuri jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta. lerices tirisanu un apkalposanu
pagarinataju parliecinieties, ka tas arf ir ar sazeméjumu. nedrikst veikt barmi bez vecaky uaraudiibas
UZMANIBU! lerices darbibas laika tds korpuss, trauks un metaliskds e lepakojuma materiali (pléve, putuplasts, u.c.) var biit bistami bérniem.
detalas uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmantojtet virtuves cimdus. Atverot  Nosmaksanas briesmas! Glabéjiet tos béniem nepieejama viets.

lerices vaku, neliecieties tai pari,Lai izvairitos no aplauceSands ar tvaiku. Aizlegts patstavigi veikt ierices remontu vai izmainas t3s konstrukcia
lerices remontu gﬂkst veikt tikai autorizeta servisa centra specialists.

* Atvienojiet ierici no kontaktligzdas péc lietosanas, ka arf tiriSanas un

parvietoSanas laika. Atvienojiet stravas vadu ar sausam rokam, pieturotto  Neprofesionli veikti darbi var novest pie ierices bojajuma, traumam un
aiz kontaktspraudna, nevelkot aiz vada. Tpasuma bojzjumiem.



@ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkddu bojajumu gadijuma.

Tehniskais raksturojums
Modelis

Spriegums
Aizsardziba pret elektriskas
stravas triecienu

Programmas

1. MY/ISTUMIOBAP (MULTI- 5.
COOK) 6.

2. T0B (PLOVS)

3. HATIAPY (TVAICESANA) 7.
4, CYM(ZUPA) 8.

.. 220~ 240V 50/60 Hz

Displejs

Trauka tilpums

51

Trauka parklajums....

pretpiedeguma DAIKIN®
LED

Tvaika varsts........

leksgjais vaks

nonemams
nonemams

MAKAPOHbI (MAKARONI) 9. KAPKA (CEPSANA)

MOJIOYHAS KALLA (PIE-

NAPUTRA) .
TYLIEHME (SAUTESANA)

BbIMEYKA (MIKLAS 1Z-

STRADAIUMI)

10. MOTYPT (JOGURTS)

11. XJIEB (MAIZE)

12. TOMJEHVE (SUTINASANA)
13. IKCTPECC (EXPRESS)

10. Nonemams tvaika varsts ~ 13. Konteiners gatavosanaiar 15. Mérglaze
11. Lezena karote tvaiku 16. Trauka satvergjs

12. Kauss 14. Karotes/kausa turétajs ~ 17. Stravas vads

Vadlbas panelis (shéma A2, 5 lpp.)

. Poga ,OtmeHa/Pa3orpes” (,Atcelt/Uzsildisana“) — uzsildisanas funkcijas ieslegsana/

izslegsana, gatavosanas programmas darbibas partrauksana, veikto iestatijumu atcelSana.

Poga ,Otcpouka” (,Atliksana“) — atlikta starta iestatisanas rezima ieslégsana.

Poga ,MeHio” (,lzvélne”) — automatiskas gatavosanas programmas apstiprina izvéli.

Displejs.

Poga ,Mun/-* (,Min/-") — automatiskas &diena gatavosanas programmas izvéle,

temperatdiras pazeminasana, mindsu skaita izvéle.

6. Poga Yac/+* (,Stundas/+) — automatiskas édiena gatavosanas programmas izvéle,
temperatdiras paaugstinasana, stundu skaita izvéle.

7. Poga Crapr” (,Starts”) — iestatita gatavosanas rezima ieslégsana.

Displeja uzbiive (shéma A2, 5 lpp.)

R

Funkcijas

“MASTERCHIEF LITE” (gatavosanas laika un temperatdras

uzstadisana programma darbibas procesa) ir
Gatavo édienu temperatiiras uzturésanas

funkcija (automatiska sildisana) [idz 12 stundam
lepriek3&ja automatiskas sildidanas atslégiana ir
Edienu uzsildisana [idz 12 stundam

Atliktais starts [idz 24 stundam
Skanas signalu atslég3ana ir
Komplektacija

Multikatls 1gab. Satvérgjs traukam

Trauks 1gab. Gramata receptes....

Konteiners gatavosanai ar tvaiku........ 1 gab. Karotes/kausa turétajs 1 gab.
Kauss 1gab. LietoSanas instrukcija

Lezena karote.......crsscsrsicnenn 1 gab. Servisa gramating.....oceeeeseeccccscncsnnn. 1 gab.
Mérglaze 1 gab. Stravas vads 1 gab.

RaZotajam ir tiesibas mainit dizainu, komplektdciju, ka arf izstradajuma tehniskos parametrus
sava produkta pilnveidosanas laika, bez iepriekséja bridingjuma par $im izmainam.
Multikatla uzbive (shéma A1, 4 lpp.)
1. lerices vaks 4. Atvere tvaika izpldsanai

2. Blivgjosais gredzens 5. Trauks
3. Nonemams iekS&jais vaks 6. Vaka atvérsanas poga

7. Vadibas panelis ar displeju
8. Korpuss
9. Rokturis parvietosanai

Automatisko programmu indikatori.
Atlikta starta rezima indikators.
Gatavo$anas rezima indikators.

Programmas ,JKCMPECC" indikators.
Uzsildi$anas rezima indikators.
Skanas signalu atslégsanas indikators.

b=t =R}

Laika vienibu indikators.
Automatiskas sildisanas rezima indikators.

l. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

Izpakojiet ierici. Nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

/\ Obligati atstajiet uz ierices korpusa uzlimétds bridindjuma uzlimes, uzlimes — noradijumus (ja
tadas ir) un plaksniti ar sérijas numuru uz ierices korpusa!

Temperatdras vienbu indikators.

Pan o

Péc transportésanas vai glabasanas zema temperatdrd ierici ir japatur istabas temperatiird ne
mazak ka 2 stundas pirms tds ieslégsanas.

Pilniba attiniet elektrovadu Iences korpusu noslaukiet ar mitru draninu Nonemamas detalas

.....

elektrotikla.

Il. MULTIKATLA LIETOSANA

Pulkstena uzstadiSana

Pievienojiet ierici elektrotiklam. Nospiediet un turiet nospiestu pogu Yac/+* vai ,Mut/-"Tekosa
laika indicators uz displeja saks mirgot. Lai iestatitu stundu vienibas, spiediet pogu ,4ac/+",
mindsu vientbas — pogu ,MuH/-". Stundu un mindsu vienbu palielindsanas notiek neatkarigi
viena no otras. Sasniedzot maksimalas laika vienibas, iestatisana turpinasies no diapazona
sakuma. Lai paatrinatu laika vienibu iestatiSanu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoSo pogu.



Péc teko3a laika iestatisanas beigam 5 sekundes nespiediet pogas uz panela. Uzstadijums tiks
automatiski saglabats.

Skanas signalu atslégsana

Lai atslégtu skanas signalus, nospiediet un turiet nospiestu pogu ,MeHio" jebkura rezima. Uz
displeja iedegsies akanas signalu atsleganas indicators. Lai atkal ieslégtu skanas signalus,
vélreiz nospiediet un turiet nospiestu pogu ,MeHo".

Gatavosanas laika iestatiSana

Multikatlam REDMOND RMC-M4510 ir iespéjams patstavigi iestatit gatavosanas laiku katrai
programmai, iznemot programmu., 3KCMPECC", Mainas solis un iesp&jamais laika diapazons ir
atkarigs no izvélétas gatavosanas programmas.

Péc automatiskas programmas izvéles un pogas ,MeHto* nospiesanas,izmantojiet pogu,Yac/+,
lai iestatitu stundu vienibas, un pogu ,MuH/-" — lai iestatitu mind$u vienibas. Stundu un mindsu
vienibu maina notiek neatkarigi viena no otras. Sasniedzot maksimalas laika vienibas, iestatisana
turpinasies no diapazona sakuma. Lai paatrinatu laika vienibu iestatiSanu, nospiediet un turiet
nospiestu atbilstoso pogu.

Dazam programmds uzstadita gatavosanas laika atskaite saksies tikai tad, kad ierice biis
sasniegusi darbibai nepiecieSamo temperatdru. Pieméram, ja ielej aukstu ddeni un iestata
programmai ,HA MAPY* gatavosanas laiku 5 mindtes, tad iestatita gatavosanas laika
atpakalskaitiSana saksies tikai péc ddens uzvarisands un pietiekama tvaiku daudzuma rasands
traukd. Programmai ,MAKAPOHbI" iestatita gatavosanas laika atpakalskaitisana saksies péc
(idens uzvariSands un pogas ,Cmapm" atkdrtotas nospiesanas.

Programmas starta atlikSana

Funkcija,Otcpouka“ lauj iestatit laiku, péc kura &dienam ir jabait gatavam (nemot véra programmas
darbibas laiku). Maksimalais starta atlikSanas laiks ir 24 stundas. Atlikta starta laiku sastada
programmas darbibas laiks un laiks, kurs nepiecieSams, lai multikatls sasniegtu darba paramatrus
(ja tas ir paredzéts ripnicas iestatijumos). Atlikta starta laika iestatiSanas solis — 1 mindte.

Lai izmainitu atlikta starta laiku péc automatiskas programmas izvéles apstiprinasanas,
nospiediet pogu ,0Tcpoyka’.

Lai palielinatu laika stundu vienibas, spiediet pogu ,Yac/+". Lai izmainitu mind$u vienibas —
pogu ,MuH/-". Stundu un mindsu vienibu maina notiek neatkarigi viena no otras. Sasniedzot
maksimalas laika vienibas, iestatisana turpinasies no diapazona sakuma. Lai paatrinatu vientbu
iestatisanu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoso pogu.

Funkcijas ,Omcpoyka“ darbibas laika uz displeja atspogulosies tekosa laika vienibas. Lai
apskatitos édiena pagatavosands laiku, nospiediet un turiet nospiestu pogu,,0mcpouka’ Atlikta
starta funkcija ir pieejama visam automatiskajam gatavosanas programmam, iznemot
programmas ,JKAPKA, ,MAKAPOHbI* un ,3KCIPECC". Nav ieteicams izmantot atliktd starta
funkciju, ja tiek izmantoti produkti, kas dtri bojajas (olas, piens, gala, siers, u.c.).

Gatavo &dienu temperatiiras uzturésana (automatiska sildiSana)

Si funkcija iesledzas automatiski uzreiz pec gatavo$anas programmas beigam un var uzturét
gatavo édienu temperatiiru 70-75°C robezas lidz 12 stundam.Kad darbojas automatiska
sildisana, deg pogas ,OveHa/Pasorpes” indikators, uz displeja atspogulojas indikators Reheat
darbibas tiesa laika atskaite dotaja rezima.

Jair nepiecieSams, automatisko sildisanu var atslégt, nospiezot un paris sekundes turot nospiestu
pogu ,OTMeHa/Pasorpes”.

lepriek$éja automatiskas sildiSanas atslégsana
Automatiskas sildisanas ieslégSanas péc programmas darbibas beigam ne vienmér ir vélama.
Nemot to véra, multikatlam REDMOND RMC-M4510 ir paredzéta iesp&ja savlaicigi atslégt doto
funkciju gatavosanas programmas darbibas vai atlikta starta funkcijas darbibas laika. Lai to
izdaritu, programmas darbibas laikd nospiediet pogu ,Crapt”. Lai atkal ieslégtu automatisko
sildisanu, vélreiz nospiediet pogu ,Crapt”.
Automatiskds sildianas funkcija nav pieejama izmantojot programmas , O YPT;,MAKAPOHbI
,IKCIPECC* un programmai ,MY/IbTUIIOBAP ja iestatitd gatavosanas temperatira ir zemaka
par 80°C.

Edienu uzsildisana
Multikatlu REDMOND RMC-M4510 var izmantot aukstu édienu uzsildisanai. Lai to izdarftu:

1. Parlieciet produktus trauka, ievietojiet trauku multikatla korpusa.
2. Aizveriet vaku, pievienojiet ierici elektrotiklam
3. Nospiediet un paris sekundes turiet nospiestu pogu ,0tMeHa/Pasorpes’. Uz displeja un
pogas iedegsies atbilstosi indikatori. Taimeris saks uzsildiSanas laika atskaiti.
lerice uzsildis &dienu lidz 70-75°C un saglabas siltumu lidz 12 stundam. Ja ir nepieciesams,
uzsildianu var partraukt, nospiezot un paris sekundes turot nospiestu pogu,0tMeHa/Pasorpes’,
kamér nodzisTs atbilstosie indikatori.

Pateicoties automatiskas sildiSanas un uzsildiSanas funkcijai multikatls var saglabat édienus
siltus lidz 12 stundam, tomer més neiesakam izmantot STs funkcijas ilgak par 2-3 stundam, jo
tas var novest pie édiena kvalitdtes zuduma.

Funkcija ,MASTERCHIEF LITE“

Atklajiet sev jaunas pavarmakslas iespéjas ar funkciju ,MASTERCHIEF LITE"! Programma
L MYJIBTUMOBAP* lauj iestatit programmas darbibas parametrus [idz tas darbibas sakumam,
turpretim izmantojot funkciju ,MASTERCHIEF LITE" s varat mainit darbibas parametrus tiesi
gatavo3anas procesa laika.

Jus vienmér varat uzstadit jebkuras programmas darbibu atbilstosi savam vélmém. Parvaras
zupa? Piedeg piens? Darzeni tvaicéjas parak ilgi? lzmainiet gatavo$anas temperatiru un laiku
nepartraucot gatavosanas procesu, it ka Jas gatavotu uz plits vai cepeskrasnt.

Jas varat izmantot funkciju ,MASTERCHIEF LITE “tikai gatavosanas laikd. lzmantojot programmu



LIKCIPECC, atlikta starta funkciju un gaidisanas laikd, kamér ierice sasniegs darbibai
nepieciesamos parametrus, funkcija ,MASTERCHIEF LITE" nav pieejama.

Izmantojot funkciju ,MASTERCHIEF LITE", temperatdiras izmainas ir iesp&jamas diapazona no
35 lidz 170°C ar soli — 1°C. lespgjamai gatavosanas laika diapazons ir atkarigs no izvélétas
programmas. Mainas soli — 1 mindte.

Funkcija ,MASTERCHIEF LITE"var bat loti noderiga, ja Jis gatavojat péc sareZgrtas receptes,
kurai ir nepiecieSams saskanot vairakas gatavosanas programmas (pieméram, kapostu titenu,
befstrogonova gatavosana, zupu un dzemu varisana, utt,).

Lai izmainitu gatavosanas temperatdru:

1. Gatavo$anas programmas darbibas laika nospiediet pogu ,MeHto". Temperatiras vienibu
indikators uz displeja saks mirgot.

2. lestatiet vélamo temperatiru. Lai to palielindtu, spiediet pogu,Yac/+" lai samazindtu — pogu
Mun/-" Lai paatrinatu vienibu iestatisanu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoso pogu.
Sasniedzot maksimalas (minimalas) vienibas, iestatisana turpinasies no diapazona sakuma.

3. 5 sekundes nespiediet pogas uz vadibas panela. lzmainas tiks saglabatas automatiski.

Lai izvairitos no parkarsanas iestatot gatavosanas temperatru, kas ir augstaka par 130°C,
maksimalais programmas darbibas laiks ir ierobeZots ar divam stundam (iznemot programmu
,BbIMEYKA’). lzmantojot automdtisko programmu ,IOTYPT, gatavosands temperatdras izmainas
funkcija nav pieejama.

Lai izmainitu gatavosanas laiku:

1. Gatavo$anas programmas darbibas laika divreiz nospiediet pogu ,MeHio”. Laika vienibu
indikators uz displeja saks mirgot.

2. lestatiet vélamo gatavo3anas laiku. Lai palielinatu laika vientbas par 1 stundu, nospiediet
pogu ,Yac/+' lai palielinatu par 1 mindti — pogu,Muk/-". Stundu un mind$u vienibu maina
notiek neatkarigi viena no otras. Sasniedzot maksimalas laika vienibas, iestatiSana
turpinasies no diapazona sakuma. Lai paatrinatu laika vienibu iestatiSanu, nospiediet un
turiet nospiestu atbilstoSo pogu.

3. 5 sekundes nespiediet pogas uz vadibas panela. lzmainas tiks saglabatas automatiski.

Ja tiks uzstaditas 00:00 gatavosanas laika vienibas, programmas darbiba tiks aptureéta.

Kopgjie automatisko programmu lietoSanas noteikumi

1. Sagatavojiet (nosveriet) nepiecieSamas sastavdalas.

2. lelieciet sastavdalas multikatla trauka atbilstosi gatavo3anas programmai un ievietojiet trauku
ierices korpusa. Parliecinieties, ka visas sastavdalas, ieskaitot Skidrumu,atrodas zemak par maksimalo
atzimi trauka iek3pusé. Parliecinieties, ka trauks ir ievietots idzeni un cieSi saskaras ar sildelementu.

3. Aizveriet multikatla vaku [idz klikskim. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

4. Lai izietu no gaidisanas reZima, nospiediet pogu ,Meto". Ar pogam ,Yac/+* un ,Mu/-*
izvélieties vajadzigo gatavosanas programmu (uz displeja mirgos atbilsto3ais programmas
indikators). Apstipriniet programmas izvéli atkartoti nospiezot pogu ,MeHto"

Programmai ,MY/IbTUIIOBAP® péc programmas izvéles apstiprinasanas Jis varat iestatit vélamo
gatavosanas temperatiiru. Lai palielindtu iericé iestatitds vienibas, izmantojiet pogu ac/+, lai
samazindtu — pogu ,Muk/-" Lai pabeigtu temperatdras iestatiSanu, nospiediet pogu ,Metto”

5. Lai izmainitu iericé iestatito gatavosanas laiku, izmantojiet pogas Yac/+*“ un ,Mun/-"
6. Jair nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku.

Atliktd starta funkcija nav pieejama izmantojot programmas KAPKA,,MAKAPOHbI" un , 3K CTIPECC".

7. Lai uzsaktu gatavo$anas programmas darbibu, nospiediet pogu ,Crapt”. ledegsies pogu
,Crapt*un ,0tMeHa/Pasorpes" indikatori. Atkariba no izvélétas programmas, gatavosanas
laika atpakalskaitiSana saksies uzreiz péc pogas ,CtapT” nospiesanas vai nepiecieSamas
traika temperatdras sasniegsanas.

Jair nepiecieSams, var ieprieks atslégt automatiskds sildRanas funkciju, nospieZot pogu,Cmapm'.Pogas
,Omwera/Pasozpes” indikators nodzisTs. Atkdrtoti nospieZot pogu ,Cmapm, funkcija atkal ieslégsies.
Automatiskds sildiSanas funkcija nav pieejama izmantojot programmas JMOMVPT un ,3KCIPECC

8. Par programmas darbibas beigam paveéstis skanas signals, uz displeja paradisies uzraksts
End. Talak, atkariba no izvélétas gatavosanas programmas vai tekosajiem iestatijumiem,
ierice paries automatiskas sildisanas rezima (uz displeja deg pogas ,0TMeHa/Pasorpes”
indicators un uzraksts ,Mogorpes”) vai gaidisanas rezima.

9. Lai atceltu iestatTto programmu, partrauktu gatavosanas procesu vai automatiskas
sildisanas funkciju, nospiediet un paris sekundes turiet nospiestu pogu,0tMeHa/Pasorpes”.

Lai iegatu kvalitativu rezultdtu, piedavajam izmantot receptes no multikatlam REDMOND
RMC-M4510 pievienotds recepSu gramatas, kuras ir izstradatas speciali Sim modelim. Atbilstosas
receptes var atrast ari majas lapa www.redmond.company.

Ja, péc Jusu domam, nav izdevies sasniegt velamo rezultatu ar parasto automatisko programmu,
izmantojiet universalo programmu ,MY/IbTUIIOBAP', kura atver plasas iespéjas Jasu kulindrijas
eksperimentiem.

Programma ,MY/IbTUMOBAP*

Programma paredzéta édienu gatavosanai ar lietotaja iestatitajiem gatavosanas temperatiras
un laika parametriem. Pateicoties programmai ,MY/IBTUTIOBAP’, multikatls REDMOND
RMC-M4510 var aizstat veselu virkni virtuves tehnikas iericu un laus pagatavot jebkadu édienu
péc JUisu receptes, atrastu sena pavargramata vai Interneta.

Ja gatavosanas temperatdra ir zemaka par 80°C, automdtiskas sildisanas funkcija tiks atslégta
bez iespéjas ieslégto to manudli.
lericé iestatitais gatavosanas laiks programmai ,MY/ITUMOBAP" ir 30 mindtes, gatavosanas
temperatira — 100°C. Temperatiiras manualas iestatisanas diapazons $ai programmai ir 35-170°C, ar
soli — 5°C. Laika manualas iestatisanas diapazons —no 2 minditém lidz 15 stundam, ar soli — 1 mindite.

Uzmanibu! Uzstadot gatavosanas temperatdru, kas ir augstaka par 130°C, drosibas nolika
gatavosanas laiks biis ierobeZots ar divam stundam.



Ar programmu ,MY/IbTUTIOBAP® ir iespéjams pagatavot daudz daZadu édienu. lzmantojiet
pievienoto recepsu gramatu, kuru ir sastadijusi masu profesiondlie pavari vai izmantojiet tabulu
ar ieteicamo temperatiiru dazadu édienu un produktu pagatavosanai. Tapat arf vajadzigds
receptes varat atrast majas lapa www.redmond.company.

Programma,,MJ10B*

Programma paredzéta dazadu plova veidu gatavo3anai. lericé iestatitais gatavosanas laiks Sai
programmai ir 35 mintes. Ir iespgjama manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona no
10 mindtém lidz 2 stundam, ar soli — 5 mindtes.

Programma ,HA NAPY*

Programma paredzéta galas, putnu galas, zivju, darzenu un daudzkomponentu &dienu tvaicésanai.
lericé iestatitais gatavosanas laiks programmai ir 30 mindtes. Ir iespéjama manuala gatavo3anas
laika iestatisana diapazona no 10 mindtém lidz 2 stundam, ar soli — 5 mindtes.

Lai gatavotu ar So programmu, izmantojiet specialo konteineri (ietilpst komplekta):

1. lelejiet trauka 400-800 ml dens. levietojiet trauka konteineri gatavo3anai ar tvaiku.

2. Nosveriet un sagatavojiet produktus atbilstosi receptei, vienmérigi salieciet tos konteinera
un ievietojiet trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka trauks ciesi piegul sildelementam.

3. Sekojiet kop&jo automatisko programmu lieto$anas noteikumu 3-8. punktu noradém.

Péc adens uzvarisands un pietiekama tvaiku daudzuma sasniegsanas trauka atskanés skanas
signals. Saksies gatavosanas prodrammas darbibas laika atpakalskaitisana.

JaJiis Sai programmai neizmantojat iericé iestatitds laika vienibas, pievérsiet uzmanibu tabulai
Jleteicamais tvaicésanas laiks dazadiem produktiem”

Programma,CYN“

Programma paredzéta buljonu, mércu, darzenu un auksto zupu gatavosanai no galas, putnu galas
un darzeniem. lericé iestatTtais gatavoSanas laiks programmai ir 40 mindtes. Ir iesp&jama manuala
gatavosanas laika iestatisana diapazona no 20 minditém lidz 8 stundam, ar soli — 5 mindtes.

Péc ierices darbibai nepiecieSamo parametru sasniegSanas atskanés skanas signals.
Programma ,MAKAPOHbI*

Programma paredz idens uzvarisanos, sastavdalu ieliksanu un to pagatavosanu. Par tdens
uzvarisanaos un nepiecieSamibu ievietot produktus pazinos skanas signals. Gatavosanas laika
atpakalskaitisana saksies péc pogas ,Crapt” atkartotas nospiesanas.

lericé iestatitais gatavosanas laiks programmai ir 8 mindtes. Ir iespéjama manuala gatavo3anas
laika iestatiSana diapazona no 2 mindtém lidz 1 stundai, ar soli — 1 mindte. Atlikta starta un
automatiskas sildisanas funkcijas Sai programmai nav pieejamas.
Gatavojot atseviskus produktus (makaronus, pelmenus, utt), veidojas putas. Lai noverstu to
iespéjamo izklasanu drpus trauka, pdris miniites péc produktu ielikSanas varosaja tdent var
atvert vaku.

Programma ,MOJIOYHAS] KALLA®
Programma paredzéta putru gatavosanai, izmantojot pasterizétu pienu ar zemu tauku saturu.
lericé iestatitais gatavosanas laiks programmai ir 25 mindtes. Ir iespgjama manuala gatavosanas
laika iestatiSana diapazona no 5 minditém lidz 1 stundai 30 mindtém, ar soli — 1 mindte.
Lai izvairitos no piena piedeg3anas un iegtu vélamo rezultatu, iesakam pirms gatavosanas
veikt sekojosas darbibas:

« rlpigi noskalot visu veidu putraimus (si, griki, prosa utt.) lidz ddens kldst tirs;

e pirms gatavoSanas multikatla trauku iesmérét ar sviestu;
stingri ievérot proporcijas, sastavdalas nomérit atbilstosi recepSu gramata noraditajam
(sastavdalas samazinat vai palielinat proporcionali);
izmantojot treknu pienu, atskaidrt to ar dzeramo Gdeni attiectba 1:1.
Piena un putraimu ipasibas var atskirties, atkariba no raZotaja un izcelsmes vietas, tas dazreiz
var ietekmét gatavosanas rezultatu.
Ja gaiditais rezultdts ar programmu ,MOJIOYHAS KALLA® nav sasniegts, izmantojiet universalo
programmu ,MYJIbTUIIOBAP". Optimdla temperatdra piena putras gatavosanai ir 95°C.
Sastavdalu daudzumu un pagatavosanas laiku iestatiet atbilstosi receptei

Programma ,TYWEHMUE"

Programma ir paredzéta gulasa, saut&jumu un ragdi gatavo3anai. lericé iestatitais gatavo3anas
laiks programmai ir 1 stunda. Ir iespéjama manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona
no 20 mindtém lidz 12 stundam, ar soli — 5 mindtes.

Programma , BbIMEYKA"
Programma paredzéta dazadu kéksu, sacepumu un piragu gatavosanai no rauga miklas. lericé
iestatitais gatavosanas laiks programmai ir 50 mindtes. Ir iesp&jama manuala gatavosanas
laika iestatiSana diapazona no 20 minatém [idz 4 stundam, ar soli — 10 mindtes.
Biskvita gatavibu var parbaudit, iedurot taja koka kocinu (zobu bakstamo kocinu). Ja, iznemot
kocinu, uz ta nav pielipusi mikla — biskvits ir gatavs. Gatavojot miklas izstradajumus ir vélams
atslegt automatiskas sildisanas funkciju. Gatavo produktu izpemiet no multikatla uzreiz péc
gatavosanas beigam, lai tas neklGtu mitrs.Ja tas nav iespéjams, ir pielaujams atstat produktu
multikatla uz neilgu laiku ar ieslégu automatisko sildisanu.

Programma , JKAPKA"
Programma paredzéta galas, zivju, putnu galas un daudzkomponentu &dienu cep3anai.

lericé iestatitais gatavosanas laiks programmai ir 15 mindtes. Ir iespgjama manuala gatavosanas
laika iestatiSana diapazona no 5 minatém lidz 1 stundai, ar soli — 1 minate. Atlikta starta
funkcija 3ai programmai nav pieejama.

Sasniedzot ierices darbibai nepiecieSamo temperatdru, atskanés skanas signdls.



Lai izvairitos no produktu piedegsanas, ieskam sekot recepsu gramatas noradijumiem un
periodiski apmaisTt trauka saturu. Pirms atkartotas programmas ,JXAPKA®izmantosanas laujiet

Programma ,JIOTYPT*

Paredzéta majas jogurtu gatavo3anai un miklas raudzésanai. lericé iestatitais gatavosanas laiks
programmai ir 8 stundas. Ir iesp&jama manuala gatavo3anas laika iestatisana diapazona no 30
minGtém [idz 12 stundam, ar soli — 30 mindtes.

levietojot sastavdalas parliecinieties, ka tas aiznem ne vairak par pusi no izmantojama trauka
tilpuma. Automatiskas sildiSanas funkcija $ai programmai nav pieejama.

Jogurta gatavosanai varat izmantot specialu burcinu komplektu jogurtam REDMOND RAM-G1
(var iegadaties atseviski).

Programma , XJIEG*
Programma paredzéta dazadu maizes veidu cep3anai no kvieSu miltiem un ar pievienotiem
rudzu miltiem. Programma paredz pilnu gatavosanas ciklu, no miklas raudzésanas lidz maizes
cep3anai. lericé iestatitais gatavosanas laiks programmai ir 3 stundas. Ir iespéjama manuala
gatavosanas laika iestatiSana diapazona no 10 minditém lidz 6 stundam, ar soli — 5 mindtes.
Automatiskas sildisanas funkcijas darbibas laiks 3ai programmai ir ierobeZots — 3 stundas.Nav
ieteicams izmantot atlikta starta funkciju, jo tas var ietekmét izstradajuma kvalitati.
Janem véra, ka pirmaja programmas darbibas stunda notiek mikla raudzésana, un tikai pec tam
cepsana. Lai samazinatu gatavosanas laiku un vienkarsotu procesu, izmantojiet gatavos
maisijumus maizes gatavosanai.
levietojot sastavdalas pdrliecinieties, ka tas aiznem ne vairak par pusi no izmantojama trauka
tilpuma.
Ja iestatitais gatavosanas laiks ir mazaks par 1 stundu, pec pogas ,Cmapm " nospiesanas saksies
cepsanas process. Lai maize apceptos vienmérigi, vélams to apgriezt uz otru pusi péc skanas
signala.
Neveriet vald multikatla vaku miklas raudzesanas etapa! No td ir atkariga izstraddjuma kvalitate.
oo UZMANIBU! Maizes izpemsanai no ierices izmantojiet virtuves cimdus.

Programma ,TOMJIEHUE"

Programma paredzéta karséta piena, sutinatas galas, stilbina, galerta gatavo3anai. lericé
iestatTtais gatavosanas laiks programmai ir 3 stundas. Ir iespgjama manudla gatavo3anas laika
iestatisana diapazona no 5 minditém lidz 12 stundam, ar soli — 10 mindtes.

Programma ,3KCMPECC"
Programma paredzéta risu gatavosanai un irdeno putru gatavosanai ident. P&c visa dens

izvarisanas, programma automatiski izslégsies. Gatavosanas laika manuala iestatisana, atlikta
starta funkcija un automatiska sildiSana Sai programmai nav pieejamas.

Lai uzsaktu programmas darbibu, gaidisanas reZima nospiediet pogu ,Crapr". ledegsies gatavo-
$anas rezima indikatori un pogas ,Crapt” apgaismojums. Saksies iestatitas programmas darbiba.

Javelamai rezultdts izmantojot automatiskds gatavosanas programmas nav sasniegts, apskatiet
nodalu ,Gatavosanas padomi’, kurd Jds atradisiet atbildes uz bieZak uzdotajiem jautdjumiem
un sanemsiet nepiecieSamos ieteikumus.

[11. PAPILDUS IESPEJAS

o Miklas raudzésana * Biezpiena,siera gatavosana
« Fondi gatavosana o Bému partikas gatavosana
o FritéSana e Trauku sterilizacija

« Skidro produktu pasteri-
zacija

Receptes, kuras ir nordditas édienu sadala var atrast recepSu gramata vai mdjas lapa www.
redmond.company.

IV. IERTCES KOPSANA

Kopéjie noteikumi un ieteikumi

 Pirms ierices pirmas lieto$anas, ka arf édiena smaku likvidé3anai multikatla péc gatavosanas,
iesakam 15 mindtes apstradat pusiti citrona izmantojot programmu ,HA MAPY*,

¢ Navieteicams atstat aizverta multikatla trauku ar pagatavoto &dienu vai tdeni ilgak par
24 stundam. Trauku ar pagatavoto édienu var glabat ledusskapi un nepiecieSamibas
gadijuma uzsildit multikatla, izmantojot édienu uzsildiSanas funkciju.

e Jaierice ilgstosu laiku netiek izmantota, atslédziet to no elektrotikla. Darba kamerai, ka
art sildisanas diskam, traukam, iek$&jam vakam un tvaika varstam ir jabdt tiriem un sausiem.

« Pirms ierices tirisanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi.
Tirisanai izmantojiet mikstu audumu un saudzigus trauku mazgajamos lidzeklus.

/N AIZLIEGTS izmantot tiriSanai rupjas salvetes vai saklus, abrazivas pastas. Ka ari aizliegts
izmantot jebkadas agresivas kimiskas vielas vai citas vielas, kuras nav ieteicamas lietot virsmam,
kuram ir saskare ar édienu.

@ AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu ddeni vai novietot to zem tekosa ddens!

o Esiet uzmanigi tirot multikatla gumijas detalas: to bojajums vai deformacija var novest
pie ierices nepareizas darbibas.

« lerices korpusu var tirTt péc nepiecieSamibas. Trauku, iek$&jo vaku un nonemamo tvaika
varstu ir nepiecieSams tirt péc katras ierices izmanto3anas reizes. Kondensatu, kur rodas
multikatla édiena gatavo3anas procesa, likvidgjiet péc katras ierices izmanto3anas reizes.
Darba kameras iek$gjo virsmu tiriet pec nepiecieSamibas.

Korpusa tiriSana

lerices korpusu tiriet ar mitru virtuves salveti vai stikli.Var lietot saudzigu tifisanas lidzekli. Lai izvairitos
no ddens notec&jumiem un tidens traipiem uz ierices korpusa, ripigi noslaukiet to pilnigi sausu.
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Trauka tiriSana

Trauku var tirit gan ar rokam, izmantojot mikstu sakli un trauku mazgajamos lidzeklus, ka art
var mazgat trauku mazgajama masina (saskana ar razotaja ieteikumiem).

Lielu netirumu gadijuma ielejiet trauka siltu Odeni un atstajiet trauku uz kadu laiku atmirkt,
péc tam veiciet tirisanu.

Obligati ripigi noslaukiet trauka aré&jo virsmu pirms ta ielikSanas multikatla korpusa. Regulari
izmantojot trauku ar laiku pilnTba vai daléji var mainities ta pretpiedeguma parklajuma krasa.
Pats par sevi tas nav uzskatams par trauka defektu.
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leksgja vaka tirisana

1. Atveriet multikatla vaku.

2. Reizé nospiediet uz centra pusi divus plastmasas fiksatorus, kuri atrodas vaka iekSpuses
lejas dala. Viegli pavelciet iek3&jo vaku uz savu pusi un uz leju, ai tas pilnTba atvienotos
no galvena vaka.

3. Noslaukiet abu vaku virsmas ar mitru virtuves salveti vai stkli. Ja ir nepiecie$ams,
nomazgajiet nonemto vaku zem tekoa ddens, izmantojot trauku mazgasanas [idzeklus.
SinT gadijuma nav ieteicams izmantot trauku mazgajamo masinu.

4. Rapigi noslaukiet abus vakus.

5. levietojiet vaku aug$éjas iedobés. Savienojiet iek3éjo vaku ar galveno vaku. Viegli
uzspiediet uz fiksatoriem, [idz atskan klikskis.
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Nonemama tvaika varsta tiriSana
Tvaika varsts ir uzstadits speciala ligzda uz ierices aug3gja vaka un sastav no iek$gjas un aréjas
uzmavas.

1. Uzmanigi pavelciet aréjo uzmavu aiz izvirzijuma uz augsu un uz savu pusi.

2. Uzspiediet uz plastmasas fiksatora varsta lejas dala un nonemiet iekSejo uzmavu.

3. Jair nepiecieSams, akurati iznemiet varstu gumijas. Nomazgajiet visas varsta dalas.

4. Salieciet varstu atpakalejo3a seciba: ievietojiet atpakal gumijas, savienojiet galvena varsta
fiksatorus ar attiecigam cilpam uzmavas iek3pusé un savienojiet uzmavas [idz klikSkim.
Stingri iestipriniet tvaika varstu ierices vaka ligzda.

/N UZMANIBU! Lai izvairitos no varsta gumijas deformdcijas, nestiepiet un nesavirpiniet to nopemot,
tirot un uzstadot.

Kondensata likvidéSana

Dotajam modelim kondensats uzkrajas iedobé uz ierices korpusa apkart traukam. Péc katras
multikatla izmanto3anas reizes nonemiet radusos kondensatu ar virtuves salvesu palidzibu.
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Darba kameras tiriSana

Stingri ievérojot dotas instrukcijas noradijumus, $kidruma, édienu dalinu vai atkritumu iekld3ana
ierices darba kamera ir minimala.Ja tomér netirumi tur ir ieklvusi, ir nepiecieSams notirt ierices
darba kameras virsmu, lai izvairftos no ierices klidainas darbibas vai bojajuma.

Pirms multikatla darba kameras tiriSanas parliecinieties, ka ierice ir atslégta no elektrotikla un
pilniba atdzisusi!
Darba kameras sanu sienas, sildiSanas diska virsmu un centrala temperatiras sensora uzmavu
(kas atrodas sildisanas diska vidd) var tirit ar mitru (nevis slapju!) sikli vai salveti. Ja tiek
izmantoti mazgasanas lidzekli, ir nepiecieSams rapigi likvidét to paliekas, lai izvairitos no
nepatikamas smakas édiena gatavosanas laika.
Gadijuma, ja sveSkermeni ir iekluvusi iedobuma apkart centralajam temperatiiras sensoram,

uzmanigi iznemot tos ar pinceti, nespiezot uz sensora uzmavu. Sildisanas diska virsmas tirisanai
ir pielaujams izmantot vid&ji cietu samitrinatu sikli vai sintétisku birsti.

Regulari izmantojot ierici, ar laiku pilniba vai daléji var mainities sildisanas diska krdsa. Tas
nav uzskatams par ierices bojajumu un neietekmé ierices pareizu dabibu.

Pirms glabaSanas un atkartotas izmantosanas pilnTba notiriet un nozavéjiet visas ierices dalas.
Glabajiet ierici sausa, labi veédinama vieta, talak no sildo3am iericém un tieSajiem saules stariem.

Transporté3anas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var
novest pie ierices bojajumiem un/vai iepakojuma bojajumiem.

NepiecieSams sargat ierices iepakojumu no ddens un $kidruma pieklisanas.

V. GATAVOSANAS PADOMI

Kladas &dienu gatavo3ana un to novérana
Zemak redzamaja tabula ir apkopotas tipiskakas kludas, kuras tiek pielautas gatavojot &dienu
multikatla, ka arT apskatiti iesp&jamie céloni un risindjumi to novéranai.

EDIENS NAV KARTIGI PAGATAVOJIES

lesp&jamie iemesli Risinajuma veidi

Nebija aizverts ierices vaks vai vaks nebija aiz-
vérts pilniba, tadé| gatavosanas temperatira
nebija pietiekosi augsta

Gatavo3anas laika neveriet multikatla vaku vala bez vajadzibas.
Aizveriet vaku [idz klikskim. Parliecinieties, ka nekas netraucé
ciesi aizvert ierices vaku un iek3gja vaka blives gumija nav de-
formégjusies

Ir slikts kontakts starp trauku un sildelementu,
tadél gatavosanas temperatira nav pietiekosi
augsta

Traukam ierices korpusa ir jaatrodas lidzeni, tam ir ciei japiequl
sildelementa diskam.

Parliecinieties, ka multikatla darba kamera nav sveskermenu.
Nepielaujiet sildama diska piesarnosanos

Nepareiza édiena sastavdalu izvéle. Sis sastav-
dalas neder izvélétajam gatavosanas veidam vai
ir izvéléta nepareiza gatavosanas programma.
Sastavdalas sagrieztas parak lielos gabalos, nav
ievérotas produktu proporcijas.

Nepareizi uzstadits (aprekinats) gatavosanas laiks.
Izvéléta recepte neder gatavosanai Saja multikatla

leteicams izmantot parbauditas (dotajam ierices modelim adap-
tétas) receptes. lzmantojiet receptes, kuram varat uzticéties.
Sastavdalam un to proporcijai, sagatavo3anas veidam, program-
mai un gatavosanas laikam ir jaatbilst izvélétajai receptei




lespéjamie iemesli

Risinajuma veidi

Gatavojot ar tvaiku: trauka ir parak maz ddens,
lai veidotos pietiekams tvaiku daudzums

lelejiet trauka Gdeni atbilstosi daudzumam, kas noradits recepté.
Ja rodas $aubas, parbaudiet Gdens limeni gatavo3anas procesa

Trauka ir ieliets par daudz

CepSanai ir vajadzigs neliels ellas daudzums, lai ta plana karta

Cepot ellas nosegtu trauka apaksu.
W Fritgjot (cepot elld) sekojiet atbilsto3as receptes noradém
Cepot neaizveriet multikatla vaku, ja vien tas nav noradits re-
Cepot Trauka ir parak liels mitrums | cepté. Svaigi saldétos produktus pirms cepsanas obligati atkau-

séjiet un nolejiet tdeni

Varot: buljons iztvaiko varot produktus ar paaug-
stinatu skabes saturu

Daziem produktiem pirms varisanas ir nepiecieSama speciala
apstrade: skalosana, mércésana, utt. levérojiet recepté noraditos
ieteikumus

Ragsanas procesa mikla ir

levietojiet trauka mazaku miklas daudzumu

Miklas nosprostojusi tvaika izplides
izstradajumiem | yarsty
(mikla r]av) | - las zstradai ‘ — “elieci
Izcepusies, e znemiet miklas izstradajumu no trauka, apgrieziet un ielieciet
Lr?ﬁls‘: ir ielikts parak daudz atpakal trauka, pec tam pabeidziet gatavot. Turpmak ievietojiet
trauka mazaku miklas daudzumu
PRODUKTS IR PARVARIJIES

Klidaina poduktu vai gatavosanas laika izvéle.
Sastavdalu izmérs ir parak mazs

Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu ) recep-
ti. Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas veidam, program-
mai un gatavosanas laikam ir jaatbilst izvélétajai receptei

Péc gatavosanas beigam édiens parak ilgi atra-
dies automatiskas sildisanas rezima

Nav ietiecams ilgstosi izmantot automatiskas sildisanas funk-
ciju.Ja modelim ir pardzéta dotas funkcijas iepriekséja atslég-
$ana, izmantojiet 3o iespéju

VAROT PRODUKTS PARVARAS

Varot piena putru piens parvaras

Piena kvalitate un Tpasibas ir atkarigas no izgatavo3anas vietas un
razo3anas procesa.lesakam izmantot tikai pasterelizétu pienu ar 2,5%
tauku saturu.Ja nepieciesams, pienu var atSkaidit ar dzeramo tdeni

Sastavdalas pirms varianas nav apstradatas vai
ir apstradatas nepareizi (slikti noskalotas, utt.).
Nav ievérotas sastavdalu proporcijas vai produk-
ti i nepareizi izvéléti

|zmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu ) recep-
ti. Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas veidam, program-
mai un gatavosanas laikam ir jaatbilst izvélétajai receptei
Graudaugus, galu, zivis un jaras produktus vienmér rapigi no-
mazgajiet pirms gatavosanas

Produkts puto

Leteicams riipigi nomazgat produktu, nonemt varstu vai gatavot
ar atvértu vaku

EDIENS PIEDEG

Kopéjais produktu daudzums ir mazaks par re-
cepté ieteicamo

Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu )
recepti

Ir iestatits parak liels gatavo3anas laiks

Samaziniet gatavosanas laiku vai sekojiet receptes ieteikumiem,
kura ir adaptéta dotajam ierices modelim

Cepot: esat aizmirsusi ieliet trauka ellu, nav
samaisiti vai par vélu apgriezti gatavojamie
produkti

Cepot ielejiet trauka nedaudz ellas — 3, lai plana karta noseg-
tu trauka apaksu. Lai ediens vienmérigi apceptos, tas periodis-
ki ir jaapmaisa vai péc noteikta laika jaapgriez uz otru pusi

Sautgjot: trauka nav pietiekams mitruma dau-
dzums

lelejiet trauka vairak Skidruma. Gatavo3anas laika bez nepie-
cieSamibas neveriet vala multikatla vaku

Varot: trauka nav pietiekami daudz Skidruma (nav
ievérotas sastavdalu proporcijas)

levérojiet pareizas proporcijas starp $kidrumu un cietajam sa-
stavdalam

Miklas izstradajumiem: pirms gatavosanas nav
iesméréta trauka iek$gja virsma

Pirms miklas ievieto$anas trauka, iesméréjiet ta apaksu un
sienas ar sviestu vai ellu (nevajag liet ellu traukal)

PRODUKTS IR ZAUDEJIS GRIEZUMA FORMU

Produkts ir parak biezi maisits

Vienkarsi cepot produktus, apmaisiet tos ne biezak ka reizi 5-7
minatés

Ir iestatits parak liels gatavo3anas laiks

Samaziniet gatavo$anas laiku vai sekojiet receptes ieteikumiem,
kura ir adaptéta dotajam ierices modelim

MIKLAS IZSTRADAJUMS IR MITRS

lzmantotas nepiemérotas sastavdalas , kas rada
lieku mitrumu (suligi darzeni vai augli, saldétas
o0gas, kréjums, utt.)

Izvélieties sastavdalas atbilstosi receptei. Neizvélieties gatavo-
$anai produktus, kuri satur daudz mitruma vai izmantojiet tos
péc iespéjas mazaka daudzuma

Gatavais izstradajums ir parak ilgi turéts aizvér-
ta multikatla

Iznemiet izstradajumu no multikatla uzreiz péc pagatavosanas.
Ja ir nepiecie$ams, varat atstat to uz neilgu laiku ar ieslégtu
automatiskas sildisanas funkciju

MIKLAS 1ZSTRADAJUMS NAV UZRUDZIS

Slikti sakultas olas ar cukuru

Mikla parak ilgi ir stavejusi ar cepamo pulveri

lzmantojiet parbaudtu (dotajam ierices mo-
delim adaptétu) recepti. Sastavdalu izvélei un

Nav izsijati milti vai ir slikti izmicita mikla

proporcijai, to sagatavosanas veidam, prog-

Pielautas klidas sastavdalu ievietosana

rammai un gatavosanas laikam ir jaatbilst
izvelétajai receptei

Izvél&ta recepte nav piemérota gatavosanai $T modela multikata

Trauks ir slikti iztirits pec pedejas gatavosanas
reizes. Ir bojats trauka pretpiedeguma parklajums

Pirms gatavo3anas parliecinieties, ka trauks ir kartigi iztirits un
trauka pretpiedeguma slanis nav bojats

Vairakos multikatlu REDMOND modelos programmds “TYLUEHME™ un “CYIT” gadijumos, kad
kausa ir par maz Skidruma, nostrada drosibas sistema, kas aizsargd ierici no pdrkarsanas.
Sada gadijuma édiena gatavosanas programma tiek apturéta un multikatls pdriet autouzsildes
rezima



leteicamais tvaicéSanas laiks dazadiem produktiem oa g
= E 2
= . 8 5 < @
Produkts Svars, g (daudz.) dau:ij::;ss ml Gatavoin?:'\las Hl, 8% Gatavosanas laika g ,§| % %
D . Programma LietoSanas ieteikumi = diapazons/ g ® 3
Cikgalas/liellopu galas fileja (1,5-2 cm kubini) | 500 800 30/40 g § iestatiSanas solis £ § g 3
Jéra galas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 800 40 Sa a8 2
Vistas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 800 20 BbIMEYKA Keksu, biskvitu, sacepumu, piragu no kartainas 00550 20 min —4st/ 10|, o .
Frikadeles/ kotletes 500 800 25/40 un rauga miklas cepsana ) min
; ; Galas, zivju, putnu galas, darzenu un citu daudz- | .. o ol
Zivs (fileja) 300 800 15 XAPKA Komponentu &dienu cepiana 00:15 | 5min—1st/1min + |+
Jaras veltes (svaigi saldetas) 300 800 5 J10ryPT Dazadu jogurtu gatavosana 8:00 | 30min—12st/30min |+ - |-
Kartupeli (sagriezti 4 dalas) 500 800 20 X/IEB Maizes cep%ana no rudzu un kvieSu multiem 300 | 10min—6st/5min |+ o ls
Burkani (1,5-2 cm kubipi) 500 800 35 peeto s pudBasean) i s 10
arséta piena, sutinatas galas, stilbina, galerta | ;. min — 12 s _
Bietes (sagrieztas 4 dalas) 500 1500 90 TOMIEHVE | 2 seana K K 300 Ghin ¥ ¥
Darzeni (svaigi saldéti 500 800 5 Atrarisu gatavosana, iideni varito irdeno putru | _ _ B _ L
arzer (svaig ) KAPECC atavosana
Vistu olas 5 gab. 800 10

Janem verd, ka Sie ir vispdrigie ieteikumi. Redlais tvaicéSanas laiks var atskirties no ieteiktd,

atkaribd no konkréta produkta kvalitates, ka ari jasu pasu gaumes.

Seit ir noradita sildelementa videja darba temperatira.

leteikumi temperatiiras reZimu lieto$anai programma “MY/IbTUMOBAP”

E. v . PR = . Darba Darba
Ediena gatavoSanas programmu apkopojuma tabula(rdipnicas uzstadijumi) temperati- R temperatii- Lietoganas ieteikumi
ra, °C ra,°C
.-52 g % s B o 35 Miklas raudzé$ana,etika gatavosana 110 Sterilizacija
E ig‘;‘ Gatavosanas laika = § 3 ﬁ % 40 Jogurta gatavo3ana 115 Cukura sirupa gatavo3ana
Programma Lietosanas ieteikumi 32 diapazons/ 58 ® 3 45 leraugs 120 | Stilbina gatavo3ana
g 2 iestafifanassolis | & £ g 50 Fermentacija
9 % G 5 < | 125 Sautétas galas gatavo3ana
Sa a (@ 55 Pomades gatavosana -
2min—15st/1 min 60 Zalas téjas, bernu partika gatavosana 130 | Sacepuma gatavosana
MY/IBTUNO- | Dazadu edienu gatavoSana ar iespgju iestatit .z |Ja temperatara ir v ls 65 Galas gatavoana vakuuma iepakojuma 135 | Gatavo edienu apcepSana, lai tie iegutu
BAP gatavosanas Laiku un temperatdru : ;ug§téka2par 1130‘fC: 70 | Puniagatavoiana kraukskigu garozinu
T pp——————— m”? -2t/ m'f‘ 75 Pasterizacija, baltds t&jas gatavosana 140 | Kapinadana
fnos putnu galu, darzeniem) 7777|0035 | 10min—2st/5 min |+ o 80 Karstvina gatavosana 145 | Darzenu un zivs cepsana follija
Galas, zivju, darzenu un citu produktu gatavo- f . Biezpiena vai édienu gatavo3ana, kuriem ‘
HATIAPY gala a:lt\e:iku zenu un citu produktu gatavo- | .3 | 10 min — 25t /5 min | + - 85 nepiecietams ilgs gatavosanas laiks 150 Galas cep3ana follija
on Buljonu, méréu, darzenu un auksto zupu gatavosana | 00:40 | 20 min — 8 st/ 5 min | + + |+ 90 Sarkanas tjas gatavosana 12 3 Ea:ga mllklas |z§tradajumu (epsana
Makaronu gatavoiana no dazadam kviesu $kirem; | ) A 95 Piena putru gatavosana utnu gaias cepsana
MAKAPOHbI disinu, pelmenu un citu pusfabrikatu variéana 00:08 | 2min - 1st/1 min | - Y- 100 | Bezs, ievarjumu gatavo$ana 165 Steiku cepsana
r‘K/I;EJl{JI/(\)‘{HASI Piena putru gatavodana 00:25 g mﬂ —1st30min/ |, s e 105 Galerta gatavo3ana 170 Frite3ana
Galas, zivju, putnu galas, darzenu un citu daudz- | ., 20min —12st/5 Ka arf skatiet pievi <y ard
TYWEHE | Gals i putu gl trzen 0 |20 N N @ arf skatiet pievienoto recepsu gramatu.




VI. PAPILDUS AKSESUARI

(ir nopérkami atseviski)

legadaties papildus aksesuarus multikatlam REDMOND RMC-M4510 un uzzinat par REDMOND
produkcijas jaunumiem var majas lapa www.redmond.company vai oficialo parstavju veikalos.

VII. IESPEJAMIE BOJAJUMI UN TO NOVERSANA

Bojajums lespgjamie céloni

Bojajumu novérsana

Uz displeja pa-
radijas pazino-
jums par kladu:
E1-E4

Sistemas kliida, iesp&jams vadibas plates
vai sildelementa bojajums.

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tai atdzist.
Ciesi aizveriet vaku, piesledziet ierici elektrotiklam.

Stravas vads nav pievienots iericei un
(vai) kontaktligzdai

Parliecinieties, ka nonemamais stravas vads ir ievietots
pareizaja ierices ligzda un pievienots kontaktligzdai

lerice neieslé-

dzas Bojata kontaktligzda

Pieslédziet ierici kontaktligzdai, kura darbojas

Tikla nav elektropadeves

Parbaudiet stravas spriegumu elektrotikla.Ja tas ir zem
normas, versieties pie atbilstosa pakalpojuma sniedzéja

Stravas zudumi eletropadeves laika
(nestabils stravas spriequms vai tas at-
rodas zem normas)

Parbaudiet stravas spriequmu elektrotikla. Ja tas ir
nestabils vai zem normas, vérsieties pie atbilstosa
pakalpojuma sniedzéja

Starp trauku un sildelementu atrodas
sveskermeni vai kadas dalinas (atkritumi,

Ediens gatavo- ermer s d
graudi, édiena gabalini)

jas parak ilgi

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam atdzist.
Likvidgjiet sveskermenus vai dalinas

Trauks ierices korpusa ir uzstadits neli-
dzeni

Uzstadiet trauku lidzeni

Sildi$anas disks ir loti netirs

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam atdzist.
Notiriet sildi$anas disku

Trauks ierices korpusa ir
uzstadits nelidzeni

Uzstadiet trauku lidzeni

Trauks un mul-
tikatla iekse-
jais vaks her-
meétiski

Vaks nav ciesi aizvérts
vai zem vaka ir iekluvis
sveskermenis

Gatavo3anas
laika no vaka
apaksas izplast

Parbaudiet, vai starp vaku un ierices korpusu nav sves-
kermeni (atkritumi, graudi, édienu gabalini), iznemiet
tos. Aizverot vaku, vienmeér ir jaatskan klikSkim.

tvaiks nesavienojas

qgumija ir netira, defor-
méjusies vai bojata

Parbaudiet iek3gja vaka blivéjoso gumiju. lespgjams,
to vajag nomainit

Gadijuma, ja neizdevas likvidet bojajumus, griezieties autorizétaja servisa centrd.

VIIl. GARANTIJAS SAISTIBAS

Sai iericei ir paredzéta 2 gadu garantija no iegadasanas briza. Garantijas perioda raZotajs
apnemas noverst jebkadus razo3anas defektus ar remonta palidzibu, detalu nomainu vai veikt
visas ierices mainu, ja to izraisTjusi nepietiekama materialu vai razoSanas kvalitate. Garantija
stajas speka tikai taja gadijuma, ja pirkuma datums ir apstiprinats ar veikala zimogu un pardevéja

parakstu uz originala garantijas talona. Garantijas apkalposana ir speka tikai gadijumos, ja
ierice ir lietota saskana ar lietoSanas instrukciju, nav remontéta, nav bijusi izjaukta un nav bijusi
bojata nepareizas lietoSanas rezultata, ka arf ir saglabata pilna ierices komplektacija. Minéta
garantija neattiecas uz dabisko ierices un izejmaterialu (filtri, lampinas, pretpiedeguma
parklajumi, gumijas blives u.tml.) nodilumu.

Izstradajuma darbibas laiks un garantijas apkalposanas laiks tiek skaititi no ierices pardosanas
datuma vai izgatavo3anas datuma (gadijuma, ja pardo3anas datumu nevar noteikt).

lerices izgatavoSanas datumu var atrast sérijas numura, kur$ atrodas uz identifikacijas uzlimes
uz ierices korpusa. Sérijas numurs sastav no 13 zZimém. 6-ta un 7-ta zZime apzimé ménesi,
8-ta - ierices izgatavo$anas gadu.

Razotaja noteiktais ierices darbibas laiks ir 5 gadi no iegadasanas dienas ar nosacijumu, ka
izstradajuma lietosana notiek saskana ar doto instrukciju un piemérojamiem tehniskajiem
standartiem.

Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko iericu utilizacija)
lepakojumu, lietoSanas instrukciju, ka arf pasu ierici nepiecieSams utilizét atbilstosi
vietéjai atkritumu parstrades programmai. Rpéjieties par apkartéjo dabu:
neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.
Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos
ir nepiecieSams utilizét atseviski. Vecas tehnikas Tpasniekiem ir janodod to specialos
pienemsanas punktos vai atbilstosai organizacijai. Tada veida Jus palidzat vértigo izejvielu
parstrades procesam.

Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un
elektronisko iekartu utilizaciju.

Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un
parstrades prasibas, kuras darbojas visa Eiropas Savienibas teritorija.



A Enne kdesoleva toote kasutamist lugege hoolikalt labi kasutusjuhend ja sdilitage see

kdsiraamatuna. Seadme dige kasutus pikendab oluliselt selle kasutusaega.

Kaesolevas juhendis olevad ohutusmeetmed ja instruktsioonid ei holma koik véimalikud
olukorrad, mis vivad tekkida seadme kasutamise protsessis. Seadme kasutamisel kasutaja
peab juhinduma tervest moistusest, olla ettevaatlik ja tahelepanelik.

OHUTUSMEETMED

Tootja i vastuta kahjustuste eest, mis on pohjustatud ohutusnouete ja
kasutusjuhiste eiramisest.

See elektriseade on multifunktsionaalne seade toidu valmistamiseks
kodustes tingimustes ja seda voib kasutada korteris, suvilas, hotellitoas,
kaupluste Ja kontorite olmeruumides ning muudes kohtades
mittetoostuslikuks otstarbeks. Toostuslik voi muu mitteotstarbekohane
kasutamine loetakse toote Oigete kasutustingimuste rikkumiseks. Sellisel
juhul ei vastuta tootja voimalike tagajargede eest.

Enne seadme vooluvorku tihendamist veenduge, et vooluvorgu pinge
vastaks seadme nimipingele (vt tehnilisi andmeid voi andmekilpi tootel).
Kasutage pikendusjuhet, mis on moeldud seadme tarbitava voimsuse jaoks.
Parameetrite eiramine voib pohjustada Lihise voi juhtme siittimise.
Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa: see on kohustuslik noue
elektrilodgi valtimiseks. Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see
oleks maandatud.

TAHELEPANU! Téétamise ajal ldhevad seadme korpus, sisepott ja

metallosad kuumaks. Olge ettevaatlik! Kasutage pajalappe voi
-kindaid. Vdltimaks kuumast aurust pohjustatud poletusi, drge
kummardage seadme kohale, kui kaas on avatud.

Parast seadme kasutamist ning enne selle puhastamist ja teise kohta
tostmist eemaldage pistik elektrikontaktist. Tommake pistik pesast valja
kuivade katega ja pistikust kinni hoides, mitte juhtmest tirides.

o Arge paiqutage juhet ukse ette ega soojusallikate lahedusse. Veenduge,

et juhe er oleks vadndunud ega kokku murtud ja et see ei hoorduks vastu
teravaid esemeid, nurki voi moabliservi.

PIDAGE MEELES! Toitejuhtme juhuslik kahjustamine voib pdhjustada
elektriloogi voi rikkeid, mis ei kuulu garantii alla. Kahjustatud
toitejuhe tuleb lasta kohe teeninduses vdlja vahetada.

« Arge paigaldage seadet pehmele pinnale eqa katke seda tdgtamise ajal

kinni - see voib pohjustada lekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid.

» Seadet ei tohi kasutada valitingimustes - seadmesse sattunud niiskus voi

voorkehad voivad pohjustada tosiseid kahjustusi.

* Enne seadme puhastamist veenduge, et see oleks vooluvorgust lahti

ihendatud ning taielikult maha jahtunud. Jargige rangelt seadme
puhastamise juhiseid.

Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.

Lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning keha- meele- voi vaimupuudega
inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi, tohivad
seadet kasutada ainult jdrelevalve all ja/voi juhul, kui neid on eelnevalt seadme
ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud seadme kasutamisega
seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Hoidke seadet ja selle
toitejuhet alla § aastastele lastele kattesaamatus kohas. Lapsed ei tohi seadet
ilma tdiskasvanute jdrelevalveta puhastada ega hooldada.

Pakkematerjalid (kile, vahtplast jms) voivad olla lastele ohtlikud.
Lambumisoht! Hoidke neid lastele kdttesaamatus kohas.

» Seadet ei tohi iseseisvalt remontida eqa selle ehitust muuta. Seadet tohib

remontida ainult volitatud hoolduskeskuse spetsialist. Ebaprofessionaalne
remont voib pohjustada seadme rikkimineku, vigastusi voi vara kahjustusi.

TAHELEPANU! Mis tahes rikete korral on seadme kasutamine
keelatud.



Tehnilised andmed

Mudel ..oovveeerrrrseerresirersssnnnenn. RMC-M4510  Sisepoti pinnakate....... kinnikdrbemisevastane
Voimsus 860-1000 W DAIKIN®
[T ToT—— 220-240V,50/60 Hz  Ekraan LED
ELeKrilO0GIKAILSE.ovsevreevereenresenreeerenes klass | Auruklapp

Sisepoti maht 50 Sisekaas

Programmid

1. MY/ILTUMNOBAP (MULTICOOK) 8. BbIMEYKA (KUPSETAMINE)

2. TINOB (PILAFF) 9. )KAPKA (PRAADIMINE)

3. HATIAPY (AURUTAMINE) 10. MIOMYPT (JOGURT)

4. YN (SUPP) 11. XJIEb (LEIB)

5. MAKAPOHbI (MAKARONID) 12. TOMNEHWE (AEGLANE HAUTAMINE)

6. MOJIOYHAS KALLA (PIIMAPUDER) 13. 3KCMPECC (EXPRESS)

7. TYWEHWE (HAUTAMINE)

Funktsioonid

Funktsioon ,MASTERCHIEF LITE” (toiduvalmistusaja- ja

-temperatuuri seadmine programmi to0 ajal) on
Valmis toidu temperatuuri hoidmine (automaatne

soojashoidmine) kuni 12 tundi
Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise voimalus on
Toidu (lessoojendamine kuni 12 tundi
Viitstart kuni 24 tundi
Helisignaalide valjalilitamise voimalus on
Komplekti kuuluvad

Multikeetja 1tk Sisepoti tangid

Sisepott 1tk Brosiilir retsepti .
NOu aurus keetmiseks ... 1tk Kulbi/lusika hoidja . 1tk
Kulp 1tk Kasutusjuhend.... 1tk
Lusikas 1tk Hooldusraamat...... W1tk
Mooteklaas 1tk Toitejuhe 1tk

Tootjal on digus oma toodete tdiustamise kdigus toote disaini, komplekti kuuluvaid esemeid
ja toote tehnilisi omadusi muuta ilma neist muudatustest tdiendavalt teavitamata.

Multikeetja ehitus (skeem JAT], Ik. 4)

1. Seadme kaas 5. Sisepott

2. Tihend 6. Kaane avamise nupp
3. Aravdetav sisekaas 7. Ekraani juhtpaneel
4. Auru vdljalaske ava 8. Korpus

9. Kandesang

10. Eemaldatav auruklapp
11. Lusikas

12. Kulp

13. Aurutusanum 15. Mooteklaas
14. Kulbi/lusika hoidja 16. Sisepoti tangid

Juhtpaneel (skeem A2, k. 5)

1. Nupp,Otmena/Pasorpes” (Viljaliilitus/Ulessoojendus) - ilessoojendusfunktsiooni sisse-/
valjalilitamiseks; toiduvalmistusprogrammi t66 katkestamiseks; kasutaja sisestatud
parameetrite tiihistamiseks.

Nupp ,0tcpouka” (Viitaeg) — viitstardi aja seadmise reziimi sisseliilitamiseks.

Nupp ,MeHto” (Mendiii) - automaatse toiduvalmistusprogrammi kinnitab valiku.

Ekraan.

Nupp ,MuH/-" (Minutid/-) — valmistamise automaatprogrammi valik, temperatuuri

alandamine, minutite valik.

6. Nupp ,Hac/+” (Tunnid/+)- valmistamise automaatprogrammi valik, temperatuuri
suurendamine, tundide valik.

7. Nupp ,Crapr” (Start) — valitud toiduvalmistusreZziimi sisselilitamiseks.

Ekraani osad (skeem A2, Ik.5)

Automaatsete toiduvalmistusprogrammide indikaatorid.
Viitstardireziimi indikaator.

Toiduvalmistusreziimi indikaator.

Ajandidu indikaator.

Automaatse soojashoidmise reziimi indikaatorid.
Programmi ,9KCMPECC” indikaator.
Ulessoojendusreziimi indikaator.

Helisignaalide valjalilitamise indikaator.
Temperatuurindidu indikaator.

l. ENNE ESMAST SISSELULITAMIST

Pakkige seade lahti, eemaldage koik pakkematerjalid ja reklaamkleebised.

/N Kindlasti sdilitage koik hoiatavad sildid, sildid-tdhised (nende olemasolul) ja toote korpusel
olev seerianumbriga silt!

Peale seadme transportimist ja madalatel temperatuuridel sdilitamist on vaja seadet enne
sisseliilitamist hoida toatemperatuuril vahemal 2 tundi

Harutage elektrijuhe tdielikult lahti. Seadme korpus piihkige niiske lapiga. Eemaldatava detailid
peske seebiveega, kuivatage hoolikalt enne elektrivorku Lilitamist.

[l. MULTIKEETJA KASUTAMINE

Kellaaja seadmine

Uhendage seade vooluvdrku. Vajutage ja hoidke all nuppu Yac/+” voi ,Muk/-". Praeguse aja
indikaator hakkab ekraanil vilkuma. Vajutage tunnindidu seadmiseks nuppu ,Yac/+", minutindidu
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seadmiseks —nuppu ,MuH/-"Tunni- ja minutindidu suurenemine toimuvad teineteisest soltumatult.
Suurima voimaliku ndidu saavutamisel jatkub ndidu vahetumine algusest peale. Kellaaja kiireks
muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all. Praeguse kellaaja seadmise lopetamisel drge
vajutage 5 sekundi jooksul tihtegi nuppu juhtpaneelil. Seaded salvestatakse automaatselt.

Helisignaalide valjaliilitamine

Helisignaalide valjalilitamiseks vajutage ja hoidke mis tahes reziimis all nuppu ,Mento”. Ekraanil
siittib helisignaalide valjalilitamise indikaator. Helisignaalide sisseliilitamiseks vajutage ja
hoidke uuesti all nuppu ,MeHt”.

Toiduvalmistusaja madramine

Multikeetjal REDMOND RMC-M4510 saab ise toiduvalmistusaega maarata igas programmis
peale programmi ,3KCMPECC". Muudatuse samm ja mddratava aja voimalik vahemik soltuvad
valitud toiduvalmistusprogrammist.

Parast automaatprogrammi valimist ja nupu ,MeHio” vajutamist valige nupuga ,Yac/+” soovitud
tunnindit ja nupuga ,MuH/-" soovitud minutindit. Tunni- ja minutindidu muutmine toimub
teineteisest soltumatult. Parameetri suurima voimaliku ndidu saavutamisel jatkub ndidu
vahetumine algusest peale. Kellaaja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.

Mdnedes automaatprogrammides hakatakse seatud toiduvalmistusaega lugema alles pdrast
seda, kui seade on saavutanud etteantud todtemperatuuri. Kui valate nditeks seadme sisepotti
kiilma vett ja seate programmis ,HA [TAPY” toiduvalmistusajaks 5 minutit, algab programmi
t00 ja seatud aja mahalugemine alles pdrast vee keemaminekut ja piisava aurutiheduse
saavutamist sisepotis. Programmis ,MAKAPOHbI" algab seatud toiduvalmistusaja mahalugemine
pdrast vee keemaminekut ja teistkordset nupu ,Cmapm” vajutamist.

Programmi viitstart

Viitstardifunktsioon ,0Tcpouka” voimaldab sisestada aja, milleks peab toit valmis olema (vottes
arvesse programmi tootamise aega). Viitstardi maksimaalne aeg on 24 tundi. Vaikimisi sisaldab
viitstardi aeg programmi todaega ja aega, mida multikeetja vajab tdoparameetrite saavutamiseks
(kui see on tehaseseadetega ette nahtud). Viitstardi aega saab seada 1 minuti kaupa.

Viitstardi aja muutmiseks parast automaatprogrammi valiku kinnitamist vajutage nuppu ,0t-
cpoyka”. Tunnindidu suurendamiseks vajutage nuppu,Yac/+" Minutindidu muutmiseks — nuppu
,MuH/-".Tunni- ja minutindidu muutmine toimub teineteisest soltumatult. Parameetri suurima
voimaliku ndidu saavutamisel jdtkub ndidu vahetumine algusest peale. Kellaaja kiireks
muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.

Funktsiooni ,Omcpoyka”tdd ajal kuvatakse ekraanil praegust kellaaega. Et niha aega, milleks
toit valmis saab, vajutage ja hoidke all nuppu ,Omcpouka’ Viitstardifunktsioon toimib koigi
automaatprogrammidega peale programmide ,XAPKA, ,MAKAPOHb!” ja , 3K CIPECC” Juhul kui
toidu koostisainete hulgas on kiiresti riknevaid toiduaineid (nt munad, vrske piim, liha, juust
jms), ei ole viitstardifunktsiooni kasutamine soovitatav.

Valmis toidu temperatuuri hoidmine (automaatne soojashoidmine)
See funktsioon Lilitub sisse automaatselt kohe parast toiduvalmistusprogrammi t66 oppu
ning voib hoida valmistoidu temperatuuri vahemikus 70-75°C 12 tunni valtel. Automaatse
soojashoidmise ajal poleb nupu ,0TmeHa/Pasorpes” indikaator ning ekraanile kuvatakse
indikaator ,Mogorpes” ning aeg, mille véltel seade on selles reziimis togtanud.

Vajaduse korral saab automaatse soojashoidmise valja Liilitada. Selleks vajutage nuppu ,0t-
MeHa/Pa3orpes” ja hoidke seda mone sekundi valtel all.

Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise voimalus

Monikord ei ole automaatne soojashoidmine pdrast toidu valmimist soovitatav. Seepdrast on
multikeetjal REDMOND RMC-M4510 vdimalus see funktsioon funktsiooni ,Otcpouka” voi
pohiprogrammi toGtamise ajal eelnevalt vdlja Lilitada. Selleks vajutage programmi to0 ajal nuppu
,Crapt”.Et automaatne soojashoidmine uuesti sisse Liilitada, vajutage veel iiks kord nuppu ,Crapr”.

Automaatse soojashoidmise funktsiooni ei saa kasutada programmides ,/OrYPT,,, MAKAPOHBI’
,IKCMIPECC" ega toiduvalmistustemperatuuri seadmisel alla 80°C programmis ,MY/IbTUTIOBAP”.

Toidu iilessoojendamine

Multikeetjat REDMOND RM(-M4510 saab kasutada ka jahtunud toidu lilessoojendamiseks.
Selleks tehke jargmist.

1. Pange toit sisepotti ja sisepott multikeetjasse.
2. Sulgege kaas ning iihendage seade vooluvorku.
3. Vajutage ja hoidke mdne sekundi valtel all nuppu,,OtMeHa/Pa3orpes”. Vastavad indikaatorid
ekraanil ja nupul siittivad. Taimer hakkab lugema ilessoojendamise algusest kulunud aega.
Seade soojendab toidu temperatuurini 70-75°C ja hoiab seda soojas kuni 12 tunni valtel.
Vajaduse korral saab iilessoojenduse peatada. Selleks tuleb vajutada ja all hoida nuppu ,0t-
MeHa/Pasorpes’, kuni vastavad indikaatorid kustuvad.

Automaatne soojashoidmine ja lilessoojendusfunktsioon voimaldavad multikeetjal toitu kuni 12 tundi
soojas hoida. Me ei soovita siiski hoida toitu soojas tile 2-3 tunni, sest see voib rikkuda toidu maitse.

Funktsioon ,MASTERCHIEF LITE”

Uus funktsioon ,MASTERCHIEF LITE” annab teie kdsutusse veel laiema valiku kokakunsti
voimalusi! Kui programm ,MYJIbTUIMOBAP” vaimaldab sisestada programmi to6 parameetreid
kuni programmi kdivitamiseni, siis funktsioon ,MASTERCHIEF LITE” vdimaldab teil seadeid ka
toiduvalmistusprotsessi ajal muuta.

Te saate seada iga programmi t60d nii, et see vastaks just teie eelistustele. Kas supp keeb ile?

Kas piimapuder ajab iile? Kas kadgiviljad kiipsevad aurus liiga kaua? Muutke temperatuuri ja

aega programmi t66d katkestamata, just nagu teeksite toitu pliidil voi praeahjus.
Funktsiooni ,MASTERCHIEF LITE” saab kasutada ainult toiduvalmistamise ajal. Programmi

,IKCIPECC” kasutamise ajal ning funktsiooni ,0mcpouka” ja tddparameetrite saavutamise
ootamise ajal funktsiooni ,MASTERCHIEF LITE” kasutada ei saq.



Temperatuuri saab funktsioonis ,MASTERCHIEF LITE” muuta vahemikus 35-170°C sammuga
1°C. Toiduvalmistusaja vahemik oleneb valitud programmist. Muutmise samm — 1 minut.

Funktsioon ,MASTERCHIEF LITE"voib osutuda eriti kasulikuks, kui valmistate toitu keeruka retsepti
jdrgi, mis nouab erinevate toiduvalmistusprogrammide koos kasutamist (nditeks kapsarullide,
bafstrooganovi, suppide voi pasta valmistamisel erinevate retseptide jdrgi, dzemmi valmistamisel jne).

Toiduvalmistustemperatuuri muutmiseks tehke jargmist:

1. Vajutage toiduvalmistusprogrammi tootamise ajal nuppu ,MeHio”. Temperatuurindidu
indikaator hakkab ekraanil vilkuma.

2. Sisestage soovitud temperatuur.Naidu suurendamiseks vajutage nuppu,ac/+",vahendamiseks
nuppu ,Mur/-". Ndidu kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all. Suurima
(vahima) voimaliku naidu saavutamisel jatkub ndidu vahetumine algusest peale.

3. Arge vajutage 5 sekundi vltel juhtpaneelil iihtegi nuppu. Muudatused salvestatakse
automaatselt.

Kaitsmaks seadet tilekuumenemise eest, on temperatuuri seadmisel ile 130°C programmi
maksimaalne tdaeg_piiratud kahe tunniga (vilja arvatud programmis ,BbIMTEYKA’).
Automaatprogrammi ,MOT'YPT” kasutamisel toiduvalmistustemperatuuri muutmise funktsiooni
kasutada ei saa.

Toiduvalmistusaja muutmiseks tehke jargmist:

1. Vajutage toiduvalmistusprogrammi téotamise ajal kaks korda nuppu ,MeHio”. Ajandidu
indikaator hakkab ekraanil vilkuma.

2. Sisestage soovitud toiduvalmistusaeg. Ndidu suurendamiseks 1 tunni kaupa vajutage
nuppu,4ac/+’, 1 minuti kaupa — nuppu ,Mur/-".Tunni- ja minutindidu muutmine toimub
teineteisest soltumatult. Suurima voimaliku ndidu saavutamisel jatkub ndidu vahetumine
algusest peale. Kellaaja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.

3. Arge vajutage 5 sekundi vltel juhtpaneelil iihtegi nuppu. Muudatused salvestatakse
automaatselt.

Kui sisestada toiduvalmistusajaks 00:00, siis programmi td6 peatub.

Uldine toimingute jarjekord automaatprogrammide kasutamisel

1. Maotke valja vajalikud kogused ja valmistage toiduained ette.

2. Pange koostisained vastavalt toiduvalmistusprogrammile sisepotti ja asetage sisepott
seadme korpusesse. Jalgige, et (ihegi koostisaine, sealhulgas vedeliku, tase ei kiilindiks
korgemale sisepoti sisekiiljel olevast maksimaaltaseme tahistusest. Jalgige, et sisepott
ei oleks viltu ja et see asetseks tihedalt vastu kuumutuselementi.

3. Sulgege multikeetja kaas, nii et kostaks klopsatus. Uhendage seade vooluvorku.

4. Qotereziimist valjumiseks vajutage nuppu ,MeHo”. Valige nuppudega ,Yac/+” ja ,Mun/-"
vajalik toiduvalmistusprogramm (vastav programmiindikaator ekraanil hakkab vilkuma).
Kinnitage programmi valik, vajutades kaks korda nuppu ,MeHto”.

»

Programmis ,MYJIbTUITOBAP” véite pdrast programmi valimise kinnitamist valida soovitud
toiduvalmistustemperatuuri. Vaikevadrtuse suurendamiseks kasutage nuppu ,Yac/+’
vihendamiseks — nuppu,Mur/-" Temperatuuri seadmise lopetamiseks vajutage nuppu ,Mero”

5. Vaikimisi madratud toiduvalmistusaja muutmiseks, kasutage nuppe Yac/+" ja ,Mun/-".
6. Vajaduse korral sisestage programmi alguse viitaeg.

Funktsiooni,,Omcpoyka”ei saa kasutada programmides ,)KAPKA’,,MAKAPOHbI" ega , 2K CTTPECC".

7. Toiduvalmistusprogrammi kdivitamiseks vajutage nuppu,Crapt”. Siittivad nuppude ,Crapt”
ja ,0T™eHa/Pazorpes” indikaatorid. Toiduvalmistusaja mahalugemine algab olenevalt
valitud toiduvalmistusprogrammist kas kohe parast nupu ,Crapt” vajutamist voi vajaliku
temperatuuri saavutamisest sisepotis.

Vajaduse korral saab automaatse soojashoidmise funktsiooni nuppu ,Cmapm”vajutades eelnevalt
vilja Liilitada. Nupu ,0mmera/Pazozpes” indikaator kustub. Teistkordne nupu ,Cmapm”vajutamine
liilitab selle funktsiooni uuesti sisse. Programmide ,MOTYPT" ja ,3KCITPECC” kasutamisel
automaatse soojashoidmise funktsiooni kasutada e saa.

8. Toiduvalmistusprogrammi to6 loppemisel kostab helisignaal ja ekraanile ilmub kiri,,End”.
Edasi Liilitub seade valitud programmist véi sisestatud seadetest olenevalt kas automaatse
soojashoidmise reziimi (polevad nupu ,0tmeHa/Pa3orpes” indikaator ja kiri ,Mogorpes”
ekraanil) voi ootereziimi.

9. Sisestatud programmi tiihistamiseks voi toiduvalmistusprotsessi voi automaatse
soojashoidmise katkestamiseks vajutage ja hoidke moni sekund all nuppu,,OtMeHa/Pasorpes”.

Kvaliteetse tulemuse saamiseks soovitame kasutada spetsiaalselt selle mudeli jaoks vilja
téatatud toiduretsepte REDMOND RMC-M4510 juurde kuuluvast kokaraamatust. Need retseptid
leiate ka veebilehelt www.redmond.company.

Kui teie arvates ei ole tavaliste automaatprogrammide abil voimalik soovitud tulemust saavutada,
kasutage universaalset programmi ,MY/IbTUIIOBAP’, mis annab teie kdsutusse rohkelt voimalusi
kulinaarseteks katsetusteks.

Programm ,MYJIbTUMOBAP”
See programm on ette nahtud toitude valmistamiseks kasutaja maddratud
toiduvalmistamistemperatuuri ja -aja parameetrite jargi. Programm ,MY/IbTUMNOBAP” vdimaldab
multikeetjaga REDMOND RMC-M4510 asendada tervet rida kdogiseadmeid ja valmistada toitu
vanades kokaraamatutes voi Internetis leiduvate mitmesuguste retseptide jargi.
Kui toiduvalmistustemperatuur ei iileta 80°C, on automaatse soojashoidmise funktsioon vilja
liilitatud ja seda ei saa kasitsi sisse liilitada.

Vaikimisi on toiduvalmistusaeg programmis,MY/IBTUIMOBAP” 30 minutit, ja toiduvalmistustemperatuur
100°C. Temperatuuri kasitsi seadmise vahemik on programmis 35-170°C, muuta saab 5°C kaupa.
Aja kasitsi seadmise vahemik on 2 minutit kuni 15 tundi, muuta saab 1 minuti kaupa.

TAHELEPANU! Ohutuse eesmirgil on toiduvalmistusaeg kirgema kui 130°C temperatuuriseade
korral piiratud kahe tunniga.



Programmis ,MY/IbTUIIOBAP” saab valmistada viga mitmesuguseid toitusid. Kasutage
kaasasolevat kokaraamatut retseptidega meie professionaalsetelt kokkadelt voi spetsiaalset
tabelit eri toitude ja toiduainete jaoks soovitatud temperatuuridega. Vajalikud retseptid leiate
ka veebisaidilt www.redmond.company.

Programm ,[J10B”

Programm on moeldud mitmesuguste pilaffide valmistamiseks. Vaikimisi on toiduvalmistusajaks
selles programmis maaratud 35 minutit. Toiduvalmistusaega saab kdsitsi muuta vahemikus 10
minutit kuni 2 tundi, seada saab 5 minuti kaupa.

Programm ,HA TTAPY”

Programm on mdeldud liha, linnuliha, kala, kddgiviljade ja kombineeritud toitude aurus kiipsetamiseks.
Vaikimisi on toiduvalmistusajaks programmis madratud 30 minutit. Toiduvalmistusaega saab kasitsi
muuta vahemikus 10 minutit kuni 2 tundi, seada saab 5 minuti kaupa.

Selles programmis toidu valmistamiseks kasutage spetsiaalset nud (kuulub komplekti):

1. Valage sisepotti 400-800 ml vett. Paigaldage sisepotti aurutusanum.

2. Madtke valja ja valmistage ette toiduained vastavalt retseptile ning laotage need lihtlaselt
aurutusanumasse. Asetage sisepott seadme korpusesse. Veenduge, et pott on tihedalt
kiitteelemendi vastas.

3. Jargige punktide 3-8 juhiseid osas ,Uldine toimingute jirjekord automaatprogrammide
kasutamisel”.

Pdrast vee keemaminekut ja piisava aurutiheduse saavutamist sisepotis kostab helisignaal.
Kaivitub toiduvalmistusprogrammi tééaja mahalugemine.

Kui te ei kasuta selles programmis automaatseid ajaseadeid, vaadake tabelit ,Mitmesuguste
toiduainete soovitatav totlemisaeg aurutamise korral”.

Programm ,.CYN”

See programm on mdeldud puljongite, kastmete, aedvilja- ja kiilmsuppide valmistamiseks
lihast, kalast, linnulihast voi kodgiviljadest.

Vaikimisi on toiduvalmistusajaks programmis maaratud 40 minutit. Toiduvalmistusaega saab
kasitsi muuta vahemikus 20 minutit kuni 8 tundi, seada saab 5 minuti kaupa.

Enne toiduvalmistusprogrammi tooparameetrite saavutamist kostab helisignaal.

Programm ,MAKAPOHbI”

See programm ndeb ette vee kuumutamise keemiseni, koostisainete lisamise ja nende keetmise.
Vee keemaminekust ja toiduainete lisamise vajadusest annab madrku helisignaal.
Toiduvalmistusaja mahalugemine algab teistkordsest nupu ,Crapt” vajutamisest.

Vaikimisi on toiduvalmistusajaks programmis mddratud 8 minutit. Toiduvalmistusaega saab
kdsitsi muuta 1 minuti kaupa vahemikus 2 minutit kuni 1 tund. Funktsiooni ,OTcpouka” ja
automaatset soojashoidmist selles programmis kasutada ei saa.

Manede toodete (nditeks makaronide, pelmeenide jms) valmistamisel tekib vaht. Vahu voimaliku
sisepotist viljavalgumise ennetamiseks voib moni minut pdrast toiduainete keevasse vette
panemist kaane avada.

Programm ,MOJIOYHAA KALLA’

Programm on méeldud pudru valmistamiseks pastoriseeritud, vahese rasvasisaldusega piima pohjal.
Vaikimisi on toiduvalmistusajaks programmis maaratud 25 minutit. Toiduvalmistusaega saab
kdsitsi muuta 1 minuti kaupa vahemikus 5 minutit kuni 1 tund ja 30 minutit.

Piima pohjakeemise valtimiseks ja soovitud tulemuse saavutamiseks soovitame enne
toiduvalmistamise algust teha jargmist:

* koik taisteralised tangained (riis, tatar, hirss jms) korralikult Labi pesta, kuni vesi muutub
labipaistvaks;

¢ madrida sisepott enne toiduvalmistamist voiga sisse;

e jdrgida rangelt Gigeid vahekordi, madtes koostisained vdlja vastavalt retseptiraamatu
soovitustele ning suurendades voi vahendades koostisainete kogust tdpselt
proportsionaalses vahekorras;

e tdispiima kasutamisel lahjendada seda joogiveega vahekorras 1:1.

Piima ja teravilja omadused véivad tootjast ja tootmiskohast olenevalt erinevad olla, mis voib
méjutada toiduvalmistamise tulemust.

Kui programmis ,MOJIOYHAS KALLIA” ei onnestu soovitud tulemust saavutada, kasutage
universaalprogrammi ,MY/IbTUIOBAP’. Piimapudru valmistamise optimaalne temperatuur on
95°C. Koostisainete kogus ja toiduvalmistusaeg mddrake vastavalt retseptile.

Programm ,TYILIEHWUE"

Programm on méeldud guljasi, hautise ja raguu valmistamiseks. Vaikimisi on toiduvalmistusajaks
programmis madratud 1 tund. Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta vahemikus 20 minutit
kuni 12 tundi, seada saab 5 minuti kaupa.

Programm ,,BbIMEYKA”
Programm on mdeldud keekside, vormikookide ja parmitaignapirukate kiipsetamiseks.

Vaikimisi on toiduvalmistusajaks programmis maaratud 50 minutit. Toiduvalmistusaega saab
kdsitsi muuta vahemikus 20 minutit kuni 4 tundi, seada saab 10 minuti kaupa.

Biskviidi valmidust saab kontrollida puidust tikuga (hambaorgiga). Kui tombate selle vélja ja
selle kiilge ei ole jddnud toorest tainast, on biskviit valmis.

Kiipsetiste valmistamisel on soovitatav automaatne soojashoidmine vilja liilitada. Votke valmis
kiipsetis kohe multikeetjast vilja, et see niiskust ei imaks. Kui see ei ole voimalik, voite jdtta
kiipsetise Liihikeseks ajaks multikeetjasse nii, et automaatne soojashoidmine on sisse Liilitatud.

Programm , )XAPKA”
Programm on méeldud liha, linnuliha, kala ja kombineeritud toitude praadimiseks.
Vaikimisi on toiduvalmistusajaks programmis mdaratud 15 minutit. Toiduvalmistusaega saab



kasitsi muuta 1 minuti kaupa vahemikus 5 minutit kuni 1 tund. Viitstardifunktsiooni selles
programmis kasutada ei saa.

Mddratud toiduvalmistustemperatuuri saavutamisel seadmes kostab helisignaal.

Koostisainete krbemamineku véltimiseks soovitame jdrgida retseptiraamatu juhiseid ning sisepoti
sisu aeg-ajalt segada. Enne programmi JXAPKA” uuesti kasutamist laske seadmel tdielikult maha
Jjahtuda. Soovitame praadida toiduaineid avatud kaanega — nii saate krobeda kooriku.

Programm ,MOIYPT”
See programm on moeldud koduse jogurti valmistamiseks ja taigna kergitamiseks. Vaikimisi
on toiduvalmistusajaks programmis madratud 8 tundi. Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta
vahemikus 30 minutit kuni 12 tundi, seada saab 30 minuti kaupa. Koostisainete sisepotti
panemisel veenduge, et need ei iiletaks poolt poti kasulikust mahust.Automaatse soojashoidmise
funktsiooni selles programmis kasutada ei saa.
Jogurtivalmistamiseks voite kasutada spetsiaalset jogurtipurkide komplekti REDMOND RAM-G1
(tuleb eraldi tellida).
Programm ,XJIEB”
Soovitatav eri liiki leibade kiipsetamiseks nisujahust ja rukkijahulisandiga. Programm holmab
tervet valmistusprotsessi alates taigna kergitamisest kuni leiva kiipsetamiseni. Vaikimisi on
selles programmis toiduvalmistusaeg 3 tundi. Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta vahemikus
10 minutit kuni 6 tundi, seada saab 5 minuti kaupa.

Funktsiooni ,Keep Warm” maksimaalne t66aeg on selles programmis piiratud kahe tunniga.
Viitstardifunktsiooni ei ole soovitatav kasutada, kuivord see voib mojutada kiipsetise kvaliteeti.
Votke arvesse, et programmi t66 esimese tunni jooksul toimub taigna kergitamine, millele jargneb kohe
kiipsetamine.Enne jahu lisamist on soovitatav see hapnikuga kiillastamiseks ja lisandite eemaldamiseks
Labi soeluda. Aja kokkuhoiuks ja t0 lihtsustamiseks soovitame kasutada valmis leivasegusid.
Koostisainete sisepotti panemisel veenduge, et need ei liletaks poolt poti kasulikust mahust.
Kui toiduvalmistusajaks on seatud vihem kui 1 tund, algab pdrast nupu ,Cmapm” vajutamist
kiipsetamine. Et leib kiipseks ihtlaselt, tuleb seda pdrast helisignaali kindlasti keerata.
Arge avage multikeetja kaant taigna kergitamise ajal! Sellest séltub kiipsetise kvaliteet.
@ TAHELEPANU! Valmis leiva seadmest viilja votmiseks kasutage pajakindaid.
Programm ,TOMJIEHWUE”
See programm on moeldud hautise, rulaadi ja ahjupiima valmistamiseks. Vaikimisi on
toiduvalmistusajaks programmis mddratud 3 tundi. Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta
vahemikus 5 minutit kuni 12 tundi, seada saab 10 minuti kaupa.
Programm ,3KCMPECC”

Programm on maeldud riisi ja somerate putrude keetmiseks vees. Programm ndeb ette
automaatse valjalilituse pdrast vee tdielikku keemaminekut. Selles programmis ei saa aega
kasitsi muuta ega kasutada funktsioone ,0tcpouka” ja ,Keep Warm’”.

Toiduvalmistusprogrammi kdivitamiseks vajutage ootereziimis nuppu ,Crapt”

ToiduvalmistusreZiimi ja nupu ,Crapt” tuli siittivad. Madratud programmi tditmine kaivitub.
Kui te ei saavuta automaatprogrammidega soovitud tulemust, vaadake osa ,Soovitusi
toiduvalmistamiseks’, kust leiate vastused koige sagedamini esitatavatele kiisimustele ja saate
vajalikke soovitusi.

1. LISAVOIMALUSED

« Taigna kergitamine

¢ Fonduii valmistamine

e Fritiiliris praadimine
Toitude osas viidatud retseptid leiate retseptiraamatust voi veebisaidilt redmond.company.

IV. SEADME HOOLDAMINE

Uldised reeglid ja soovitused

¢ Enne seadme esimest kasutamist ja samuti toidulohna eemaldamiseks parast
toiduvalmistamist multikeetjas soovitame hautada selles poolt sidrunit 15 minuti jooksul
programmis ,HA TTAPY”.

¢ Me eisoovita jatta valmis toitu voi vett suletud kaanega multikeetjasse kauemaks kui 24
tundi. Hoidke valmis toitu sisepotiga kiilmkapis ja soojendage see vajaduse korral
multikeetjas (iles, kasutades iilessoojendamise funktsiooni.

¢ Kui te seadet pikema aja jooksul ei kasuta, lihendage see kindlasti vooluvérgust lahti.
Tookamber, sealhulgas kuumutusplaat, sisepott, sisekaas ja auruklapp peavad olema
puhtad ja kuivad.

¢ Enne kui hakkate seadet puhastama, veenduge, et see on vooluvorgust lahti Gihendatud
ning taielikult maha jahtunud. Puhastamiseks kasutage pehmet lappi ja pehmetoimelist
noudepesuvahendit.

¢ Noude steriliseerimine
e Vedelate toiduainete pas-
toriseerimine

¢ Kohupiima ja juustu val-
mistamine
¢ Lastetoitude valmistamine

/\ Seadet EI TOHI puhastada kareda lapi ega kraapiva kisna voi pastaga. Keelatud on kasutada ka
keemiliselt agressiivseid voi muid aineid, mida ei soovitata toiduainetega kokkupuutes kasutada.

@ Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.

¢ Olge multikeetja kummidetailide puhastamisel ettevaatlik: kahjustatud voi deformeerunud
tihendid voivad hdirida seadme t66d.

« Puhastage seadme korpust vajaduse jargi. Sisepotti, sisemist kaant ja eemaldatavat auruklappi
tuleb puhastada parast iga kasutuskorda. Toiduvalmistamise ajal multikeetjasse tekkinud kondensaat
eemaldage pdrast seadme iga kasutuskorda. Tookambri sisepindu puhastage vajaduse jargi.

Korpuse puhastamine
Puhastage seadme korpus pehme niiske ratiku voi kasnaga. Voite kasutada ka pehmetoimelist
puhastusvahendit.Voimalike veeplekkide valtimiseks soovitame korpuse kuiva lapiga kuivaks piihkida.



Sisepoti puhastamine

Te voite puhastada sisepotti kasitsi pehme kdsna ja ndudepesuvahendiga, aga ka pesta seda
noudepesumasinas (tootja soovitusi jargides).

Kui sisepott on vaga maardunud, valage sellesse vett ja laske liguneda. Seejarel puhastage.
Enne multikeetja korpusesse panemist puhkige sisepoti valiskiilg kindlasti kuivaks.

Sagedase kasutamise korral voib sisepoti kinnikdrbemisevastase katte varvus aja jooksul
osaliselt voi tdielikult muutuda. See ei ole iseenesest defekti tundemark.

Sisemise kaane puhastamine

1. Avage multikeetja kaas.

2. Vajutage kaane sisekiilje allosas korraga kahe plastfiksaatori keskele. Tommake sisekaant
joudu kasutamata enda poole ja (iles, nii et see tuleb pohikaane kiiljest lahti.

3. Puhastage mélema kaane pind niiske lapi voi kdsnaga.Vajaduse korral peske eemaldatud kaant
voolava vee all, kasutades ndudepesuvahendit. Noudepesumasinas pesemine ei ole soovitatav.

4. Piihkige molemad kaaned kuivaks.

5. Paigaldage kaas iilemistesse soontesse. Uhendage eemaldatav kaas pohikaanega. Suruge
fiksaatorid kergelt kokku, kuni kostab klopsatus.

Eemaldatava auruklapi puhastamine

Auruklapp on paigaldatud spetsiaalsesse dnarusse seadme valiskaanel ja koosneb valis- ja
sisekestast.

1. Tommake ettevaatlikult valiskesta eendist kaane dnaruses lles ja enda poole.

2. Vajutage plastfiksaatorit klapi allosas ja votke sisekest maha.

3. Vajaduse korral eemaldage ettevaatlikult klapi kummitihendid. Peske koik klapi osad
puhtaks.

4. Pange vastupidises jarjekorras uuesti kokku: paigaldage kummitihendid, pange klapi
pohiosa fiksaatorid kohakuti vastavate trippidega sisekestal ja suruge kestad kokku, kuni
kostab klopsatus. Paigaldage auruklapp oma pessa seadme kaanel.

TAHELEPANU! Klapi kummitihendi deformeerumise viltimiseks drge vidnake ega venitage
seda mahavatmise, puhastamise ega tagasipanemise ajal.

A\

Kondensaadi eemaldamine

Sellel mudelil koguneb kondensaat spetsiaalsesse 6onde seadme korpuses sisepoti Gimber.
Parast iga kasutuskorda eemaldage sisepoti Gimber olevasse 6onde kogunenud kondensaat
koagiratikuga.

Tookambri puhastamine

Kasutusjuhiste rangel jargimisel on vedelike, toiduosakeste ja mustuse sattumine seadme
tookambrisse peaaegu valistatud. Kui seade on siiski oluliselt madrdunud, tuleb to6kambri
pinnad tootorgete ja seadme rikke valtimiseks puhastada.

Enne kui hakkate multikeetja tookambrit puhastama, veenduge, et seade on vooluvorgust lahti
(ihendatud ja tdielikult maha jahtunud.

Tookambri kiilgseinad, kuumutusplaadi pinna ja keskse termoanduri katte (asub kuumutusplaadi keskel)
voib puhtaks piihkida niisutatud (mitte marja!) kdsna voi lapiga. Kui kasutate pesuvahendit, tuleb selle
jaagid korralikult eemaldada, et valtida ebasoovitava [6hna teket jargmisel toiduvalmistamise ajal.

Juhul kui keskse termoanduri imber olevasse stivendisse satub vodrkehi,eemaldage need ettevaatlikult
pintsettide abil. Seejuures ei tohi anduri kattele tugevasti suruda.Kui kuumutusplaadi pind on mdérdunud,
Vvoib seda puhastada niisutatud, keskmise kovadusega kdsna voi siinteetilise harjaga.

Seadme pideval kasutamisel voib kuumutusplaadi virvus aja jooksul téielikult voi osaliselt
muutuda. See ei viita iseenesest seadme korrast dra olekule ega mojuta seadme hdireteta todd.

Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt koik seadme osad.
Hoidke seadet kuivas ja hea ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest
paikesevalgusest.

Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis voiks seadmele
kahjustusi pohjustada ja/vai selle pakendi terviklikkuse rikkuda.

Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

V. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS

Vead toiduvalmistamisel ja nende lahendamine
Allpool olevas tabelis on toodud multikeetjaga toiduvalmistamisel esinevad tiilipvead, nende
voimalikud pohjused ja lahendused.

TOIT EI SAANUD VALMIS

Voimalik pohjus

Lahendusviis

Unustasite sulgeda seadme kaane vai ei sulgenud
seda tihedalt, seetottu ei olnud toiduvalmistus-
temperatuur piisavalt korge.

Arge avage toiduvalmistamise ajal ilma pohjuseta multikeet-
ja kaant.

Sulgege kaas, nii et kostaks klopsatus. Veenduge, et miski ei
segaks seadme kaane tihedat sulgumist ja et kummitihend
sisekaanel ei oleks deformeerunud.

seetottu ei olnud temperatuur piisavalt korge.

Sisepott ei ole tihedalt vastu kuumutuselementi,

Sisepott peab olema seadme korpuses otse ja tihedalt vastu
kuumutuselementi. R
Veenduge, et multikeetja tockambris ei oleks voorkehi. Arge
laske kuumutusplaadil maarduda.

Valesti valitud koostisained. Potti pandud toidu-
ained ei sobi valitud viisil valmistamiseks voi
valisite vale toiduvalmistusprogrammi.
Toiduained on Ldigatud liiga suurteks tiikkideks
Vi ei ole jdrgitud toiduainete koguseid.

Valitud toiduretsept ei sobi selles multikeetjas
valmistamiseks.

Toiduvalmistusaeg on valesti seatud (arvestatud).

Soovitatav on kasutada soovitatud (selle mudeli jaoks kohan-
datud) retsepte. Kasutage usaldusvaarseid retsepte.
Koostisainete valik, nende l6ikamismeetod, toiduainete kogu-
sed ning programmi ja toiduvalmistusaja valik peavad vasta-
ma valitud retseptile.




Toiduainete aurutamisel: sisepotis on piisavas | Valage potti kindlasti retseptis soovitatud kogus vett. Kui Vdhendage toiduvalmistusaega voi jargige selle mudeli

Mddrasite liiga pika toiduvalmistusaja.

koguses auru tekkimiseks liiga vahe vett. kahtlete, kontrollige veetaset toiduvalmistamise ajal. jaoks kohandatud retsepti juhiseid.
Valasite sisepotti liiga palju | |2valiseks praadimiseks piisab, kui Ol katab sisepoti pohja hukese Tavalisel praadimisel valage sisepotti ainult natuke dli: nii
taimedli. khina. -~ o Praadimisel: unustasite sisepotti oli valada, ei pdo- | et see kataks pohja dhukese kihina. Uhtlaseks kiipsetami-
praadimisel Frittimisel jargige retsepti juhiseid. ranud toiduaineid imber voi podrasite liiga hilja. | seks tuleb toiduaineid regulaarselt segada voi need mé-
Arge pange praadimise ajal kaant peale, kui seda ei ole retseptis ratud ajal dmber podrata.
Sisepotis on liiga palju niiskust. | ndutud. Kilmutatud toiduained sulatage ja norutage kindlasti enne Valage sisepotti rohkem vedelikku Arge avage toiduval
raadimist. isel*: si i i i s VST :
p Hautamisel": sisepotis pole piisavalt niiskust. mistamise ajal ilma pahjuseta multikeetja kaant.
Keetmisel: happeliste toiduainete keetmisel keeb | Moned toiduained vajavad enne keetmist eritodtlemist: pe-
puljong iile. semist, passeerimist vms. Jargige valitud retsepti juhiseid. Keetmisel": sisepotis on liiga vahe vedelikku (pole

Jargige tahkete ja vedelate koostisainete diget vahekorda.

jargitud toiduainete koguseid).

Tainas kerkis sisepoti kaaneni

Kiipsetamisel ja ummistas auruklapi. Pange sisepotti vahem tainast.

Kiipsetamisel: unustasite sisepoti enne kiipsetamist | Enne taigna pottipanemist mdarige sisepoti seinu ja phja

(anasei e oo Koaca s | EEAI20 KipselsSepatistprake mber  parge pot rasvainega mairida margariini voi viga. Arge valage potti vedelat rasvainet
kipsenud Labi) tainastp Galllgapau | 135asi. Seejarel jatkake kiipsetamist. Edaspidi pange sisepot-
. ti korraga vahem tainast. TOIT MUUTUS VORMITUKS
IR Tavalisel praadimisel arge segage toiduaineid rohkem kui
TOIDUAINED LAGUNESID KEETMISEL Segasite toiu liga th. iga 57 mndtifreL. o

Kasutage usaldusvdarseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte. Koostisainete valik, nende loikamise meetod,
toiduainete kogused ning programmi ja toiduvalmistusaja

Vahendage toiduvalmistusaega voi jargige selle mudeli

Eksisite toiduaine tiilibi valimisega voi madrasite jaoks kohandatud retsepti juhiseid.

(arvestasite) toiduvamistusaja valesti. Liiiga vai-

Maarasite liiga pika toiduvalmistusaja.

kesed kogused. valik peavad vastama retsepti soovitustele. KUPSET|S ONN ATSKE
P P Automaatset soojashoidmist ei ole soovitatav liiga pikka aega
Toitu hoiti parast valmimist liiga kaua automaat- | oo wuo"y tejie mudelil on selle funktsiooni gelﬁeya V;—j[%- Kasutasite sobimatuid koostisaineid, mis eritasid | Valige retseptis ette nahtud koostisained. Piiidke mitte
hoid L J e L Soaotad et s O > ! . e
se soojashoidmise reziimil. liilitamise vdimalus, kasutage seda. palju niiskust (mahlaseid kdogi- voi puuvilju, kiilmu- | kasutada liiga mahlaseid/vedelaid koostisaineid voi vahen-
tatud marju, hapukoort vms). dage nende koguseid miinimumini.
TOIDUAINED KEEVAD ULE Piiiidke kiipsetis kohe parast valmissaamist multikeetjast

. - A . valja votta. Vajaduse korral vdite jatta kiipsetise Lihikeseks
Piima kvaliteet ja omadused olenevad tootmiskohast ja -tingimustest. itsite valmis kiipsetise multikeetjasse seisma. ajaks multikeetjasse nii, et automaatne soojashoidmine on
Piimapudru piim keeb Gle. Soovitame kasutada korgel temperatuuril pastoriseeritud vaherasvast sisse Liilitatud.

(2,5%) piima. Vajaduse korral voib piima veega lahjendada.

Toiduaineid ei toddeldud enne keetmist | Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks kohandatud) toiduret- KUPSET|S El KERKINUD
voi toodeldi valesti (nt ei pestud pohja- | septe. Koostisainete valik, nende eeltddtlemise meetod ja kogused

likult). peavad vastama retsepti soovitustele. Munad ja suhkur ei olnud korralikult vahustatud.

Ei jargitud toiduainete koguseid voi va- | Tdisteralisi tangaineid, liha, kala ja mereande peab enne keetmist

liti vale toiduaine tilip. alati pohjalikult pesema, kuni vesi on puhas. Taigen jai liiga kauaks kiipsetuspulbriga seisma. Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks
Soovitame toiduainet enne keetmist hoolikalt pesta, auruklapi maha kohandatud) toiduretsepte. Koostisainete valik,

Toiduaine tekitab vahtu

Votta voi keeta avatud kaanega Te ei sdelunud jahu voi ei sotkunud taigent piisavalt. nende eeltdGtlemise meetod ja kogused peavad
vastama retsepti soovitustele.

Kogused olid valesti madratud.

TOITLAKS KORBEMA Valitud retsept ei sobi selle multikeetjamudeliga kasutamiseks.

Sisepotti ei pestud parast eelmist toiduvalmistamist Enne toi P .

- e toiduvalmistamist veenduge, et sisepott oleks puhas I . S S
korralikult puhtaks. ) ) ia selle pinnakate poleks kah'usgtatud, ¢ P Multikeetjate REDMOND terve rea mudelite seas hakkab programmides “TYILEHME” ja "CYIT

J p p J
Sisepoti korbemisevastane pinnakate on kahjustatud. . e .. ; . . X N .
vedeliku puuduse korral todle seadme iilesoojenemise kaitse. Sel juhul valmistamise programm

Potti pandud toiduainete Gldkogus on vdiksem, kui | Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks kohandatud) seiskub ja Liheb iile autosoojenduse resiimi.
retseptis soovitatud. toiduretsepte.




Mitmesuguste toiduainete soovitatav tootlemisaeg aurutamise korral

Toiduaine Kaal, g / kogus Vee kogus, ml Valmistamisaeg, min
Sea-/veisefilee (1,5-2 cm kuubikutena) | 500 800 30/40
Lambafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 40
Kanafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 20
Frikadellid/kotletid 500 800 25/40
Kala (filee) 300 800 15
Mereandide sequ (siigavkiilmutatud) 300 800 5
Kartul (4 osaks ldigatud) 500 800 20
Porgand (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 35
Peet (4 osaks loigatud) 500 1500 90
Aedviljad (vdrskena kiilmutatud) 500 800 5
Kanamunad 5 pcs. 800 10

5 i
g 2 g £
2% Vamsumssa  £§ E
Programm Kasutussoovitused S 5 vahemik/ SE B
S5 seadistussamm S5 3
£ 28 k]
S 2
Keekside, biskviitide, vormiroogade, mit-
BbIMEYKA mesuguste parmi- ja lehttaignapirukate | 00:50 | 20 min =4t/ 10 min | + - |+
kiipsetamine
XKAPKA Aedviljade, liha, linnuliha praadimine 00:15 | 5min-1t/1min |- o+
JoryeT Eri liiki jogurtite valmistamine 8:00 | 30min—-12t/30min | + - |+
XNEB Leiva kiipsetamine 3:00 | 10min-6t/5min |+ - |+
TOMJEHUE Aedviljade, liha, kala moorimine 3:00 | 5min—-12t/10min | + - |+
IKCTPECC Kiirriisi valmistamine, somerate putrude _ _ _

Tuleb arvestada, et need on tildised soovitused. Tegelik aeg voib konkreetse toiduaine kvaliteedist

ning samuti teie maitse-eelistustest olenevalt soovituslikest vidrtustest erineda.

Valmistamisprogrammi koondtabel (tehase seadistused)

g - A
B3 Vamistamisia | £ § E 5
Programm Kasutussoovitused gg vahemik/ SE ¥
8 2 seadistussamm | §_ %
= i
. . — . 2min—15t/1 min Kui
| Mitmesuguste toitude valmistamine, toi- P
PB/IX’FI;II:TVII'IO duvalmistustemperatuuri ja -aja seadis- | 00:30 tggygr;t;ﬂ _0r21 tl;li + o+
tamise voimalusega min
1108 Eri liiki pilaffide valmistamine 00:35 | 10min—2t/5min |+ + |+
Aedviljade, kala, liha, pelmeenid, dieet- ja . Lo ’
HATIAPY taimetoitude aurutamine 00350 | 10min —2t/5min | + ot
Mitmesuguste suppide valmistamine § S ]
on (bor,rassolnik jm) 00:40 | 20min—8t/5min | + o+
Makaronide keetmine, pasta valmistami- | . Lo . _ _
MAKAPOHbI ne mitmesuguste retseptide jargi 00:08 | 2min — 1t /1 min *
MONQUHAS Piimaputrude valmistamine 00:25 | 5min-1.5t/1min | + + |+
KALLA
TYWEHKE Aedviljade, liha, kala hautamine 1:00 | 20min—=12t/5min | + -+

valmistamine tangainetest

Esitatud on kiitteelemendi keskmine tdétemperatuur.

Soovitused temperatuurireZiimide kasutamisel programmis “MYJIbTUIOBAP”

Tootempe- . Tootempe- )
Em e Kasutussoovitused atuur, °C Kasutussoovitused
35 Taigna kergitamine, dddika valmistami- 105 Siildi valmistamine
ne - — 110 Steriliseerimine
40 logurite valmistamine 15 | suhkusiirupi valmistamine
45 H?.;.)e'ndatmne 120 Rulaadi valmistamine
%0 Kaanta}xmlne' - 125 Lihahautise valmistamine
% Pumati valmistamine 130 Vormiroa valmistamine
60 Rohelise tee, lastetoidu valmistamine o - - X
- - - 135 Valmistoitude ilepraadimine neile
65 Liha keetmine vaakumpakendis krobiseva kooriku lisamiseks
70 Punsi valmistamine 140 Suitsutamine
75 Pastdriseerimine, valge tee valmistami- 145 Aedvilja- ja kalavormiroogade valmis-
ne tamine fooliumis
80 Hadgveini valmistamine 150 Lihavormiroa valmistamine fooliumis
85 Kohupiima voi pikka tootlemisaega 155 Pérmitaignatoodete praadimine
noudvate toitude valmistamine — -
— 160 Linnuliha praadimine
90 P%J'nase.te.e valmistamine — 165 Steakide praadimine
% Piimapohiste putrude valmistamine 170 Friikartulite, kananagitsate valmistami-
100 Besee voi moosi valmistamine ne




Vt ihtlasi juuresolevat retseptiraamatut.

VI. LISATARVIKUD
(tuleb eraldi tellida)

Multikeetjale REDMOND RMC-M4510 lisatarvikuid tellida ja REDMOND i uute toodete kohta

infot saate veebilehelt www.redmond.company voi ametlike edasimiiiijate kauplustest.

VII. VOIMALIKUD RIKKED JANENDE LAHENDAMINE

Rike

Véimalik pohjus

Abindu

Ekraanile ilmus
veateade: E1-E4

Siisteemi viga, voimalik juhtplaadi
voi kuumutuselemendi rike.

Lillitage seade vooluvorgust valja ja laske sellel maha
jahtuda. Sulgege tihedalt kaas ja iihendage seade
uuesti vooluvorku.

Seade ei Llilitu
sisse.

Toitejuhe ei ole seadmega ja (voi)
elektrikontakti tihendatud.

Veenduge, et eemaldatav toitejuhe on ihendatud
seadmega ja elektrikontakti.

Vale elektrikontakt.

Uhendage seade digesse elektrikontakti.

Toitevorgus pole voolu.

Kontrollige elektrivorgu pinget. Kui seda pole, podr-
duge elektrivorgu teenusepakkuja poole.

Toiduvalmistami-
seks kulub liiga
palju aega.

Elektritoite katkestus (pinge ei ole
stabiilne voi on alla normi).

Kontrollige elektrivorgu pinge stabiilsust. Kui pinge
koigub, podrduge elektrivorgu teenusepakkuja poole.

Sisepoti ja kuumutuselemendi vahel
on voorkeha voi toidujadtmed (purud,
tangud, toidutiikid).

Lillitage seade vooluvorgust valja ja laske sellel maha
jahtuda. Eemaldage vodrkeha voi toiduosakesed.

Sisepott on seadmes viltu.

Paigutage sisepott otse.

Kuumutusplaat on tugevalt mddrdu-
nud.

Lillitage seade vooluvorgust valja ja laske sellel maha
jahtuda. Puhastage kuumutusplaat.

Toiduvalmistami-
se ajal tuleb kaa-
ne vahelt auru.

Sisepott on korpu-
ses viltu.

Paigutage sisepott otse.

Kaas ei ole tihedalt
kinni voi on kaane
vahele sattunud
mingi voorkeha.

Sisepoti ja si-
sekaane va-
heline iihen-
dus ei ole

Veenduge, et kaane ja korpuse vahel ei oleks mingit
voorkeha (puru, tangusid, toidutiikke). Eemaldage voor-
keha. Sulgege multikeetja kaas alati nii, et kostaks
klopsatus.

hermeetiline. | _ R
Sisekaane tihend on

tugevalt madrdunud,
deformeerunud voi
kahjustatud.

Kontrollige seadme sisekaane tihendi seisundit.Vaja-
duse korral vahetage valja.

Kui probleemi ei dnnestu lahendada, podrduge volitatud teeninduskeskuse poole.

VIII. GARANTIIKOHUSTUSED

Seadmele antakse garantii 2 aastat ostmisest. Garantiiperioodi jooksul kohustub tootja
korvaldama remondi, osade valjavahetamise voi kogu toote asendamise teel koik tehasedefektid,
mis on pohjustatud ebakvaliteetsetest materjalidest voi tootmisvigadest. Garantii joustub
ainult siis, kui ostu kinnitatakse kaupluse pitseri ja miitja allkirjaga originaalgarantiitalongil.
Garantii kehtib ainult sellisel juhul, kui seadet kasutatakse kasutusjuhiste jargi, kui seda pole
remonditud, lahti monteeritud ega vddrkasutuse abi kahjustatud, ning tingimusel, et kogu
seadme komplekt on alles. Garantii ei kata seadme loomulikku kulumist ega kulumaterjale
(filtreid, Lampe, kinnikorbemisevastast katet, tihendeid jms).

Toote eluiga ja garantii kehtivusaega hakatakse lugema miiligikuupdevast voi
valmistamiskuupdevast (juhul kui miitigikuupdeva ei ole voimalik kindlaks mdarata).

Valmistamiskuupdev on ndidatud toote korpusel oleval identifitseerimissildil. Seerianumber
koosneb 13 numbrimadrgist. 6. ja 7. mdrk nditavad kuud, 8. mérk seadme valjalaskeaastat.

Tootja madratud kasutusiga on 5 aastat ostmisest alates tingimusel, et seadet kasutatakse
kdesoleva kasutusjuhendi ja kehtivate tehniliste standardite jdrgi.

Keskkonnasobralik jadtmekaitlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude
kaitlemine)

Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb kdrvaldada kohalike jadtmekaitluseeskirjade
jargi. Hoidke keskkonda: arge visake selliseid seadmeid olmejaatmete hulka.

Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmeprigi hulka, vaid
neid tuleb kaidelda eraldi.Vanade seadmete omanikud peavad viima need seadmed
vastavatesse kogumispunktidesse. Sellega aitate kaasa vadrtuslike toorainete imbertdotlemisele
ja valdite saasteainete sattumist keskkonda.

Kaesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete kditlemist.

See direktiiv madratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete korvaldamise ja
taaskasutamise pohinduded, mis kehtivad kogu Euroopa Liidus.



/N [epus Hix gukopucmosysamu yed npuaad, ysaxHo npodumaime noci6Hux 3 tiozo excniya-
mauyii i 36epizalime (020 8 sKocmi 008i0HUKa. [Tpasu/bHe BUKOPUCMAHHS NPUAady 3HaYHO
npodosX UMb mepMi (020 Cyxo6u.

3axoay 6e3neku Ta iHCTPYKLi, o MiCTATLCA B LibOMY NOCIGHUKY, HEe OXON0IOTb BCi MOMUIMBI
cuTyauii, SIKi MOXXYTb BUHMKHYTM B npoueci ekcnnyatauii npunaay. Mg yac BUKopuCTaHHs
NPUCTPOIO KOPUCTYBAY MOBUHEH KepyBaTHCs 35,0POBUM FNy3A0M, 6YTH 06epexHUM i yBaXHUM.

3AXO4W BE3MEKK

« BupoBivK He Hece BIANOBIAATbHOCT] 32 NowKomKeHHS, BrkMkaHi Heno- €

TPUMaHHSM BUMOT LLOAO TEXHikv De3nekw i npaBun excnyataLii Bupoby.

o [laHuit enekponpunaz ABnse co6oto baratodyHKLIOHaNbHuMi NpUCTPiit AN
MPUrOTYBaHHA iXi B NOBYTOBIX YMOBAX | MOXE 3aCTOCOBYBATUCA B KBApTH-
Pax, 3aMiCbkwx DYBMHKaX, FOTENbHUX HOMepaX, NOBYTOBMX MPUMILIEHHAX
MarasyHi, 0QiCi abo B iHLX MOAIGHUX YMOBaX HENPOMMCAOBOI ekCnny-
araji. Mpommcnose abo by/b-sike iHLLe HELiNbOBE BUKOPUCTAHHS MPUCTPOID
Byne BBAKATUCA NOPYLIEHHAM YMOB HANEXHOI eKCnAyaTaLlii BUpObY. Y Libo-
MY BMNAAKY BUPOBHMK He HeCe BIANOBIAANLHOCTI 3 MOXMBI HACNAKM.

* [lepen nigKnIOYeHHSIM NPUCTPOID A0 eNEKTPOMEpeXxi nepesipTe, u 30i-
Fa€ThCA 11 HANPYra 3 HOMIHANBHOK HANPYTOK) KUBNEHHS Npunagy (ave.
TEXHiYHi XapaKTePUCTUKM ab0 3aBOACHKY Tabnuuky Bupaby).

e BuKopuCToBy#Te NOJOBXYBAY, PO3PAXOBAHMI Ha CIOXMBAHY MOTYXHICTb
npunagy. HeLoTPUMAHKA L€l BAMOTM MOXE NPU3BECTM A0 KOPOTKOIO 3a-
MVKaHHS! 360 3aropsHHA kabento.

o [ligknioyaitTe Npunag Tinbki S0 PO3ETOK, IO MaKOTb 3a3eMNEHHA — Lie
060B13K0Ba BUMOra 3aXMCTY Bl YPaXEHHS eneKTPUYHUM CTPYMOM. Biko-
PUCTOBYIOYM MOAOBKYBAY, NEPEKOHaNTECS, L0 BiH TAKOX MAE 3a3eMNEHHS.

@ YBATA!'TTio yac pobomu npunady (20 Kopréyc, yawa i memanesi
demani Hazpisarmsca! bydsme obepexHi! Bukopucmosyime Ky-
XOHHI pykaguyj. LLlo6 yHUKHymu oniKky 2aps4ok napok He Haxu-
J150mecs Had NPUCMPOEM Npu BIOKPUBAHHI KPUWKU.

o Buknovaitre npunag 3 po3eTKM Nicng BUKOUCTaHHS, a TaKOX Mig ac Horo
YuLLEHHA 3B NepemiLeHHs. BuTaraiiTe enekTPOLIHYP CYXMMM pyKaMmH,
YTPUMYK04 HOTO 33 BIKY, A HE 3a MPOBIL,

o He nporraiire LuHyp enexTPOXVBAEHHS B BEPHWX npopi3ax abo nobm3y
[xepen Tenna. (Texte 3a MM, LLO6 eNEKTPOLLHYP He NepeKpyYyBasca i He
MepervHaBCs, He CTUKaBCA 3 FOCTPUMM MEAMETaMH, KyTam¥t i KpayikaMy Mebnis,

[lamsmaiime: 8UNAOK0BE NOWKOOMEHHS KABE/IIO eeKMPOXUB/IEH-

HS MOXe Npu3secmu 00 Henosadok, Lo He 8ionosidame yMoeam

2apaHMIl, @ MAKox 00 ypaxeHHa enexmpocmpymoM. [TowkooueHu(l

elekmpoKabens sUMazae MepMiHOBOI 3aMiHU 8 cepsic-UeHmpi.

*He BCTaHOBAHOITE MPWAaZ Ha MAKY MIOBEPXHIO, HE HakpUBAITE HOO nif Yac
P0BOTY — Lie MOXe NpU3BECTM 0 NEperpiBaHHA | NOAOMKK MPUCTPOIO.

* 3a00pOHEHO excrnyaraLlito Npunay Ha BiAKPUTOMY NOBITPI — NOTPaNAsH-
H9 BONIOTM 360 CTOPOHHIX NPELMETIB YCePeauHY KOpnyCy NPUCTPOK) MOXe
NPU3BECTH 0 /Or0 CePHO3HMX NOLIKOLKEHb.

o [Nepe YIEHHAM NpWAany NepEKOHaiTC, L0 BiH BITKTIOUEHWi BIL enek-

TPpOMepexi i Linkom npoxonos. CyBOpo AOTPUMYITECH IHCTPYKLH WOZ0

OYMLLEHHS NPUNaLY.

@ 3ABOPOHAETHCA 3aryprosamu kopnyc npunady y 8ody abo nomi-

wamu (020 nid cmpymiHb 8odu!

o [liam BikoM Bi 8 OKIB, a TakoX 0C0BM i3 OOMEXEHUMU (i3N4HUMH, CEH-
COPHMMM Y PO3YMOBIMM 38IBHOCTAMMU 200 3 HEROCTATHIM ZOCBIAOM M
3HaHHAMY MOXHA KOPUCTYBATUCA MPUNGE0M IMLLE MiZ| HArMSZOM | B TOMY pa3i,
AKLLL0 X 6yN0 NPOIHCTPYKTOBHO CTOCOBHO E3MEYHONO BUKOPUCTAHHS NpH-
N1afly ¥ BOHY YCBILOMAKIOTL HEBe3MeKy, NOBA3aHY 3 Or0 BUKOPUCTAHHAM.
[LiTt He MatoTb rpaT 3 npunagiom. TpuMaiiTe MPUnaE i Fioro MepexeBMit LWHYp
y Micui, HemocTynHoMy An Aiteit 10 8 pokis. QuuiieHHs / 0BCnyroByBaHHA
MPUCTPOKO HE MOXYTb 3AIMCHIOBATUCS AiTbMM 663 HArnAZY AOPOCTMX.



o [TaKyBanbHui Marepian (nnigka, NHOMAACT T0L0) MOxe byTv Hebe3neyHuM Ans

iiTevt, Hebe3nexa 3anyweHHs! 30epiraitre 0T B HROOCTYMHOMY A1 AiTed MiCLi

o 3360p0HeHMit CaMOCTiitHuii peMOHT Npunazy abo BHECEHHS 3MiH 40 iioro
KOHCTPYKLLii. PeMOHT NpUAaAy NOBUHEH 3LICHIOBATUCH BUHATKOBO aXiBLieM
ABTOPU30BAHOO CepBiC-LieHTpy. HenpodeciitHo BukoHaHa pobora Moxe
NpU3BECTM 30 MONOMKM NPUNAZY, TPABM Ta NOLIKOLKEHHA MaiHa,

@ YBATA! 3a60poreHo sukopucmarHs npunady 3a bydb-sKux Hecnpas-
Hocmed.

TexHiuni xapaKkTepucTUKH

Mopens. ...RMC-M4510  06%Mm yawi 5n
MotyxHictb ...860-1000 Bt MoKpuTTA YaLli......... aHtunpurapHe DAIKIN®
Hanpyra...... 220-240B,50/60 [y lucnnei...... .... CBITNORIOAHMIA
3axucT Big yp HSl eNeKTPUYHUM Maposuit kn . 3HIMHMHA
CTPyMOM knac | BHyTpilHA kpuiLka ...3HIMHa
Mporpamu
1. MYNIbTUMOBAP (MY/Ib- 5. MAKAPOHbI (MAKAPOHM) 9. )XAPKA (CMAXEHHA)
TUKYXAP) 6. MOJIOYHAS KALLA (MO- 10. HOTYPT (MOTYPT)

2. T0B (T/10B)
3. HATIAPY (HATIAPI) 7

JIOYHA KALLA) 11. XJIEG (X/1IB)
TYWIEHVE (TYLKYBAHHS) 12. TOMIEHVE (TOMAIHHSA)

4. ¢yn(cym) 8. BbIMEYKA (BAMIYKA) 13. SKCMPECC (EKCMPEC)
DyHKuii
«MASTERCHIEF LITE» (HanawTyBaHH 4acy Ta TeMnepaTypu npuroTyBaHHs

B npovieci poboTi nporpamu) €
MiaTpUMaHHS TeMnepaTypyu roTOBUX CTPAB (ABTOMIMITDIB).cuvvevrerevresersesersesesesensens 10 12 ropuH
lonepenHe BUMKHEHHS aBToMiAirpisy €
PosirpiBaHHs cTpas no 12 ropuH
Binctpouka crapry. [0 24 ropnu
BUMKHEHHS 3BYKOBMX CUTHaNiB €
Komnnexkrauis
MYMBTUBAPKA coevveevvreevresseresensssessssesssessess 1Twr.  LWunui ang vawi dwr
Yawa 1wt Knura peuenis..... wr
KoHTeiiHep Ans npuroTyBaHHa Ha napi..1 wr. Tpumay ans yepnaka/noxxmu dwr
Yepnak . IHCTpyKLUiA 3 ekcnnyaTauii....

Mnocka noxka
MipHa cknsiHka

. CepBicHa KHMXKa
. LLIHYP eNeKTPOKMUBNEHHS] .cvovveevrerrverne

BupobHuk Mae npaso Ha eHeceHHs 3MiH 0o u3aliHy, KoMnaekmauii, a makox 00 MexHiyHux
xapakmepucmuk 8upoby nid yac 800CKoHaNEHHS cB0€i npodyKuii 6e3 dodamkogo20 nogidom-
JIeHHS NPO Ui 3MiKU.

BynoBa mynbtuBapkm (cxema AL, ctop. 4)

Kpuwwka npunagy 7. Maxenbynpasnikkg 3 anc-  13. KowTeitHep Ans npuroty-
YiwinbHioBanbHe Kinblie nneem BaHHS Ha napi
3HiMHa BHYTpilHs kpuwka 8. Kopnyc 14, Tpumay ans vepnaka/

TIOXKKN

Orsip ana Buxomy napn 9. Pyuka Ans nepeHeceHHs
10

Yawa . 3HiMHuit napouii knanad  15. MipHa cknskka
Konka BigkpuTa kpuw-  11. Tlnocka noxka 16. Wmnnui ans vawi
K 12. Yepnak 17. LUHyp enekTpOXUBNEHHS

Manenb ynpaeninng (cxema [A2), crop. 5)

1. Knonka «OTmMeHa/Pa3sorpes» («CkacyBaHHs/Po3irpiB») — yBIMKHEHHS/BUMKHEHHS BYHKLLT
pO3irpiBaHHs, NepepuBanHs poboTH NPOrpaMu NPUroTyBaHHS, CKMAAHHS KOPUCTYBALIbKUX
HanaLTyBaHb.

KHonka «Otcpouka» («Binctpoykan) — YBIMKHEHHS PEXVUMY BCTaHOBNEHHS BIZCTPOYKM CTapTy.
KHonka «MeHto» («<MeHto») — BMBip aBTOMATU4HOI IPOrpaMyu NPUrOTYBaHHS.

Nncnneii.

KHonka «MuH/-» («XB/-») — BUOIP 3HAYEHHS XBUIUH Y PEXUMaX BCTAHOBNEHHS Yacy
MPUroTYBaHHS Ta BiACTPOUKM CTapTy.

KHonka «Yac/+» («lop/+») — BUOIP 3HAYEHHS FOAMH Y PeXUMaX BCTaHOBNEHHS Yacy npu-
rOTYBaHHS Ta BiACTPOUKM CTapTY.

KHonka «Crapt» («CTapT») — yBiMKHEHHS 334aHOT0 PEXMMY NPUTOTYBaHHS.

bynosa aucnnes (cxema [A2, cTop. 5)
|HAMKaTOpN aBTOMATMYHNX MPOrPaM.
IHAMKATOP PeXMUMY BiACTPOUKM CTapTY.
[HAMKATOP PEXUMY NPUTOTYBAHHS.
|HAMKaTOp 3HaYeHHs yacy.

|HAMKATOpK peXxuMy aBToNIAirpiBY.
IHpukatop nporpamu «KCMPECC».
|HAMKATOp PeXMMy pO3irpiBaHHs.
|HAMKATOp BUMKHEHHS 3BYKOBMX CUTHaNIB.
|HAMKATOp 3HaYeHHs TeMnepaTypu.

[. NEPEL NEPWWM YBIMKHEHHAM

Po3nakyiite Bupib, BUAANiTh YCi NakyBanbHi MaTepianu Ta peknaMHi Hakneiku.

/N 060853K080 30epeximb Ha Micyi 3acmepexHi HakneUKu, HaKAeUKU-NOKAXYUKU (30 HaggHoCM)
i mabauyky 3 cepiliHum Homepom 8upoby Ha Liozo kopnyci!

o
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[icns mpancnopmysarHs abo 36epiaHHs 3a HU3bKUX meMnepamyp HeobxioHo sumpumamu
npunad 3a KiMHamHoi meMNepamypu He MeHuie Hix 2 200UHU Nepeod Y8IMKHEHHSM.

MoBHicTIO po3MoTaitTe eneKTpOLLHYp. Kopryc npunagy npoTpiTb BOMOTOK TKAHWUHOK. 3HIMHI AeTani
MPOMMIATE MUIHOIO BOZLOH0, PETENIbHO MPOCYLLITH YCi ENIEMEHTY NpUNaly Neperl YBIMKHEHHSIM B eNek-
TPOMEpexy.

BcraHoBiTb Npunaz, Ha TBEPAY, PiBHY, FOPU3OHTaIbHY NOBEPXHIO TaK, 06 rapsya napa, Lo BUXOAWTH 3
NapoBOro K/anaHa, He NOTPaNAs/A Ha Wnanepw, AeKOPaTUBHI NOKPUTTS, ENEKTPOHHI NPUNAY Ta iHLLi
npeameTy abo MaTepiany, ki MOXyTb ByTW NOLIKOMKEHUMM Yepe3 NMiABULLEHY BOMOTICTb | TeMnepaTypy.

Mepen NpuroTyBaHHAM NepeKoHaiTecs B TOMY, L0 30BHILUHI 1 BUAMMI BHYTPILLHI YaCTUHK
MY/IbTUBAPKM HE MAtOTb NOLIKOKEHb, CKOMIB Ta iHLWMX AedeKTiB. MiX yalueto Ta HarpisabHUM
€IeMEHTOM He Ma€e BYTH CTOPOHHIX NpeAMeTiB.

[I. EKCNINYATALIA MYNIbTUBAPKU

HanawTyBaHHs roguHHMKa

Migkntouit npunag fo enektpomepexi. HaTucHiTh i yTpumyiite KHOMKy «Yac/+» abo «MuH/-».
|HOMKATOp NOTOYHOTO Yacy Ha AUCMAe NOYHe MepexTiTK. [L1sl BCTAHOBNEHHS 3HAUeHHS rofuH
HATUCHITb KHOMKY «Yac/+», XBUAMH — KHOMKY «Mu/=». 36inblUeHHS 3HAYEHHS TOAMH | XBUNMH
Bif6YBaIOTLCS He3anexHo OfHe Bif 0aHoro. [licns LOCATHEHH: MAKCUMANbHOMO 3HaYeHHs Ha-
NaLITYBaHHS NPOLOBXKMTLCA 3 MOYATKY Aiana3oHy. [Lns WBMAKOI 3MiHW 3HAYEHHS HATUCHITb
i yTpuMyiiTe NOTpiBHY KHOMKY. [icns 3aKiHYeHHS BCTAHOBNEHHS MOTOYHOIO Yacy BPOAOBX
5 CeKyHZ, He HaTUCKYiATe KHOMKKM Ha naHeni. HanawrysaHHs bynyTb 36epexeHi aBTOMaTUUHO.

BMMKHEHHS 3BYKOBUX CUTrHaNIB

[1nSt BAMKHEHHS 3BYKOBMX CUTHANIB HATUCHITb | YTPUMYiATe KHOMKY «MeHI0» B 6y /b-AKOMY peXxuMi.
Ha mucnnei cnanaxHe iHAMKATOp BUMKHEHHS 3BYKOBMX CUrHaniB. [Lnsl yBIMKHEHHS 3BYKOBMX
CUrHaniB NOBTOPHO HATUCHITb | YTPUMYIATE KHOMKY «MeH10».

BcTaHoBneHHs yacy npuroTyBaHHs

Y mynetueapui REDMOND RMC-M4510 MoHa CaMOCTiliHO BCTAHOB/OBATM YaC MPUTOTyBaHHS
ANA KOXHOI nporpamu, okpim nporpamu «3KCMPECC». Kpok 3MiHu | MOXMBMIA Aiana3oH yacy,
L0 3343ETHCS, 3aNeXaTb Bif, BUOPaHOi nporpamu NpurotysawHs. Micna Bubopy aBTOMATUYHOI
NpOrpamm Ta HATUCHEHHS! KHOMKY «MeHI0» BUKOPUCTOBYIATE KHOMKY «4ac/+», o6 BCTaHOBUTH
3HAYEHHS TOAMH, | KHOMKY «MUH/=» — [N9 BCTAHOBNEHHS 3HAYEHHS XBUAWH. 3MiHM 3HAYeHb
TOAMH | XBUAMH BiAOYBAIOTbCA HE3aNeXHO OfHA Bif OAHOI. [1icnst AOCATHEHHS MAKCUMANbHOMO
3HaYeHHs NapaMeTpa HanawTyBaHHS NPOAOBKMTLCA 3 MOYATKY Aiana3oHy. s LBMAKOI 3MiHu
3HAYEHHS HAaTUCHITb | YTPUMYiATE NOTPIBHY KHOMKY.

Y deskux asmomamuyHux npozpamax sionik 8CMAHOBMEHO20 YACY NPU2OMYBAHHS NOYUHAEMb-
¢ uwe nicng 8uxody npunady Ha 3aday pobody memnepamypy. Hanpuknad, skuo 3aaumu
X0/100Hy 800y U ycmarosumu 8 npozpami «HA [TAPY» yac npu2omysaHHs 5 X8unur, mo 3anyck

npozpamu ma 380pomHuli 8ioNik 3a0aH020 4aCy NPUROMYBAHHS NOYHEMbCS uLLE NiCS 3aKU-
NawHa 800u Ui ymeopeHHs docums eycmoi napu e yawi. Y npoepami «MAKAPOHbI» gidnik
B8CMAHOB/IEH020 YACY NPU20MYBAHHS NOYUHAEMbCA NICAA 3AKUNGHHS 800U MA NOBMOPHO20
HamucHeHHs kKHonku «Cmapmp.

Binctpouka ctapty nporpamu

OyHkuis «OTCpPOYKa CTapTa» A03BONSE 3aAaTH Yac, A0 AKOTO CTPaBa Mae byTH roToBa (3 ypaxy-
BaHHSAIM Yacy poboTv nporpamu). MakcuManbHuii Yac BiACTPOUKM CTapTy CTaHOBMTb 24 rofMHM.
CraHaapTHUiA Yac BIACTPOYKY CTapTy CKNAAAE Yac poboTy Nporpamy i yac, HeobXifHui MynbTH-
BapLi A8 BUXOAY Ha poboui napaMeTpy (AKILLO Lie nepenbayeHo 3aBOACKMMY HaNALLTYBaHHS-
MU nporpamu). Kpok yCTaHOBKM yacy BifCTPOUKY CTapTy — 1 XBUAMHa.

[1nst 3MiHM Yacy BIACTPOUKM CTApTY MiCAs MiATBEPMAKEHHS BUOOPY aBTOMATUYHOI NPOrPaMi HATUCHITb
KHonKy «OTcpouKay. [lnst 36inbLUeHHS 3HaYEHHS! TOAMH HATUCKYITe KHOMKY «4ac/+». [Lns 3MiHm 3Ha-
UYeHHS XBUIMH — KHOMKY «MuH/-». 3MiHW 3HaYeHb FOAMH i XBUIMH BiZOyBAKOTHCS HE3ANEXHO OAHA
BiAl 0HOI. [icns AOCATHEHHS MaKCVMAnbHOTO 3HaYeHHs NapaMeTpa HanalTyBaHHA MPOJOBKMUTLCA
3 10YaTKy AianasoHy. s WBMAKOI 3MiHM 3HAYEHHS HATUCHITb | YTPUMYiATE MOTPIBHY KHOMKY.

1id yac pobomu yHkuii «Omcpouka cmapma» Ha ducnaei 8i006PaHYEMbCS 3HAYEHHS No-
moyHo20 yacy. LLjo6 nobayumu 4ac 20mosHocmi cmpasu, HaMUCHIMGb i ympumylime KHONKy
«Omcpoyka». QyHkuis eidcmpodku cmapmy docmynHa 045 6CiX aBMOMaMUYHUX Npo2pam
NpU20MYBaKHs, 3 BUHAMKOM npozpam «KAPKA», «MAKAPOHbI» (i «3KCIPECC».

He pexomeHdyembca sukopucmosysamu ¢yHuito «Omcpoyka cmapmas, SKuo peyenm micmume
weuoKoncysHi npodykmu (9iius, cgixe MOMI0Ko, MACO, CUp MOUO).

NipTpUManHA TeMnepaTypy rotoBUX CTpaB (aBToNIAirpiB)

[laHa GyHKLiA BMMKAETbCS aBTOMATMYHO BiZpa3y Micns 3akiHYeHHs poboTi nporpamm npuroty-
BaHHS Ta MOXe MiATPUMYBATU TeMnepaTypy rotosoi cTpasy B Mexax 70-75°C ynpososx
12 roguu. IMig vac asToniairpiBy CBiTUTLCS iHAMKaTOP KHOMKW «OTMeHa/Pa3orpesy, Ha aucnnei
Bifo6paxytoTbCs iHankatop Moforpes i npaMuii BifNik yacy poboTu B JaHOMY PeXHMi.

3a HeobXiZHOCTI aBTOMIAIrPIB MOXHA BUMKHYTH, HATUCHYBLUM i YTPUMYIOUM EKiNbKa CeKyH,
kHonky «OtmeHa/Pa3sorpes».

lMNonepenHe BUMKHEHHS aBTONIAirpiBy

YBiMKHEHHS aBTOMIAIrpiBY NiCNS 3aKiHYeHHA POHOTU NpoOrpaMmM NPUroTYBaHHS He 3aBXau 6a-
aHe. 3 BpaxyBaHHsM Lboro, B MynbTvBapLii REDMOND RMC-M4510 nepeabayeHo MOXMBICTb
nonepeaHbOro BUMKHEHHS AaHoi dyHKUii nia yac pobotn dyHkuii «OTcpouka crapta» abo oc-
HOBHOI NPOrpamMy NpUroTyBaHs. 1 Lboro nif 4ac poboT Nporpamm HAaTUCHITL KHOMKY «CTapT.
LLlo6 3HOBY YBIMKHYTK aBTONIZirPiB, NOBTOPHO HATUCHITb KHOMKY «CTapT».

®yHKuia asmonidizpisy HedocmynHa nid uac sukopucmats npozpam «IOTYPTy, «MAKAPO-
Hbl», «IKCITPECC» i ecmarosners 8 npozpami «MYJIbTUITOBAP» memnepamypu npueomy-
8aHHS Husye Him 80°C.



PosirpiBaHHs cTpas
Mynbtuapky REDMOND RMC-M4510 MoxHa BUKOPUCTOBYBATM ANA PO3irpiBaHHS XONOAHUX
ctpas. [lng uboro:

1. Tepeknapitb NPOAYKTY B yallly, BCTAHOBITH ii B KOPMYC MyNbTUBAPKM.

2. 3aKpuiiTe KpULIKY, NIAKNIOYITb NPUNAL [0 eNeKTpOMepeXxi.

3. HartucHiTb i yTpuMmyiiTe fiekinbka cekyn kHonky «OTMeHa/Pa3orpesy. CnanaxHyTb BifnoBig-
Hi IHOMKATOPY Ha Aucnnei Ta KHonuj. Taimep NoYHe NpAMUIA BiANIK Yacy po3irpiBaHHs.

4. Tpunag posirpie ctpasy go 70-75°C i nigTpumyBaTUMe ii B rapsauoMy CTaHi BNPOAOBX
12 ropmH. 3a HeobXifHOCT PO3irpiBaHHS MOXHA 3yMUHUTH, HATUCHYBLLM 1 YTPUMYHOUM
JLeKinbka CekyHz kHomky «OTMeHa/Pa3orpeBy, NOKY He 3racHyTb BiANOBiAHI iHAMKATOPY.

3a808KU (yHKUISM aBMOMAMUYHO20 Nidi2pi6aHHS MA Po3iepPiBaHHS MyNbMUBAPKA MOXe
36epieamu npodykm 2apsyum 0o 12 200uH, npome MU He PeKoMeHOYEMO 3aUWamu cmpasy
2aps4oko Binbl Hix Ha 08a-Mpu 200UHU, OCKINbKU IHKOU e Moxe npu3secmu 00 3MiHu if
cMakosux skocmell.

®yHkuia «MASTERCHIEF LITE»

Binkpuitite ans cebe wwe binblue MOXNMBOCTE NS KyniHAPHOI TBOPYOCTI 3 HOBOIO BYHKLIEID
«MASTERCHIEF LITE»! fkwo nporpama «MY/IbTUMOBAP» n03Bons€ 3aAaBatv napameTpu
poboTi nporpamu Ao ii 3anycky, To, BUKopucToBytoun dyHkuito «MASTERCHIEF LITE», Bu 3mo-
KeTe 3MiHI0BaTH HaNaLTYBaHHS MPAMO B NPOLIECi NPUrOTYBaHHS.

By 3aBx /iy 3MoxeTe HanawTyBaTv poboTy 6yab-sKoi nporpamy Tak, o6 BoHa BiZnoBigana came
BawWwmM nobaxaHHaM. Bukunae cyn? MonouHa Kavwa 36irae? OBovi Ha napi rotyloTbcs 3aHaaTo
110Bro? 3MiHiTb TeMnepatypy abo 4ac NpuroTyBaHHs, He nepepu1Batoyu poboTy nporpamm, He-
Haye BM roTyBanM Ha nauTi abo B AyXoBiit Wwadi.

Bu mosxeme sukopucmosysamu gyrkuito «MASTERCHIEF LITE» nuwe nid 4ac npueomysaHHs.
11i9 yac sukopucmarns npoepamu «IKCIPECCy, pobomu ¢yHkuii «Omcpoyka cmapma i
04iKky8anHs 8uxody Ha poboyi napamempu @yHkuyis «MASTERCHIEF LITE» HedocmynHa.

3MiHa Temneparypv nig yac BukopuctaHHs dyHKuii «MASTERCHIEF LITE» MoxnuBa B Aiana3oHi
Bif 35 o 170°C 3 kpokom B 1°C. MoxnMBHiA ijana3oH Yacy NpuroTyBaHHS 3anexuTb Bif BU-
6paHoi nporpamu. Kpok 3MiHu — 1 xBunuHa.

Qykuis «MASTERCHIEF LITE» Moxe sussumucs 0co6/ug0 KOPUCHOK, SKU40 8U 20myeme
CMpasu 3a CKAAOHUMU Peuenmamu, Wo 8umMazaoms NOEGHAHHS PI3HUX NPoPam npu2omy-
BAHHS (HANPUKAAd, nid yac npueomysarHs eonybuis, becmpo2arosa, cynie i nacmu 3a pisHu-
MU peuenmamu, 0xemy moujo).

[Ing 3MiHM TeMnepaTypu NpUroTyBaHHS:

1. Tig yac poboTi Mporpamy NpUroTyBaHHS HATUCHITb KHOMKY «MeHH0». [HAMKATOP 3HAUeHHS
TeMnepaTypu Ha aucnnei nodHe MepexTiti. BcraHoBiTb bakaHy Temnepatypy. [ing 36inb-
LIEHHS HAaTUCKYITE KHOMKY «Yac/+», 4NN 3MEHWEHHS — KHOMKY «MuH/-». [Inq Wweuakoi

3MiHW HATUCHITb | YTpUMYyWTE NOTPIBHY KHOMKY. M1icns AOCATHEHHS MaKCUMaNbHOTO (MiHi-
MaNbHOr0) 3HaYeHHS HaNaLITYBaHHS NPOLOBKUTLCS 3 NOYATKY Aiana3oHy.

2. He HatuckyiTe KHOMKY Ha NaHeNi ynpaBAiHHS BIPOJOBX 5 CekyHAL. 3MiHu ByayTb 36epexeHi
aBTOMATUYHO.

[ing 3axucmy 8i0 nepeapisaHHs y pasi 6CMaxosneHHs meMnepamypu Npu20mysarHs NOHao
130°C makcumansHuli yac pobomu npozpamu obMexyembca 2 200UHaMu (okpiM npoepamu
«BbIMEYKA»). Mid yac sukopucmarks asmomamuyroi npoepamu «MOMYPTy dyHKuia 3MiHU
memnepamypu npu20mysaHHs HedocmynHa.

[ins 3MiHW Yacy NpuroTyBaHHs:

1. Nig vac pobot nporpammu NpUroTyBaHHS AiBIYi HATUCHITL KHOMKY «MeHtox. IHAKKaTop 3Ha-
YeHH$ Yacy Ha Aucnaei NoyHe MepexTiTh. BcTaHoBITh BaxaHuii Yac npuroTyBaHHs. [ing
36iNbLUEHHS 3HAUEHHS 3 KDOKOM B 1 rofiHY HaTUCHITb KHOMKY «4ac/+»,3 KpokoMm B 1 xBuu-
HY — KHOMKY «MWH/-». 3MiHW 3Ha4eHb FOZMH | XBUNMH BiAOYBAOTLCS HE3ANEXKHO OfHA Bif
opHoi. Micns AOCArHEHHS MaKCUManbHOTO 3HaUeHHS HanaLLTYBaHHA NPOJOBKMTLCS 3 MOYaT-
Ky Liana3oHy. L WBMAKOI 3MiHM 3HAYEHHS HATUCHITb | YTPUMYIATE NOTPIBHY KHOMKY.

2. He HaT1CKyiiTe KHOMKM Ha NaHeni ynpaBAiHHS BNPOAOBX 5 CeKyHA. 3MiHu byayTb 36epexeHi
aBTOMATHYHO.

SKwo scmarosumu 3HavenHs vacy npuzomysants 00:00, pobomy npoepamu byde 3ynuHeHo.

3aranbHuii NopAAOK Ail Nif Yac BAKOPUCTAHHS aBTOMATMYHMX NpOrpaM

1. Nigrotyite (BigMmipsiiTe) HeOOXiHI iHrpesieHTH.

2. Po3MicTiTb iHrpepieHTH B Yalli MyNbTMBApKM BiANOBIAHO 4O NPOrPaMM MPUrOTYBaHHS Ta
BCTaBTe ii B kopnyc npunagy. Crexre 3a THM, WO YCi iHFPeiERTM, BKKOHAI0UN PilnHY, 3Ha-
XOZMNCA HIXKYE 32 MaKCUManbHY NO3HAYKY Ha BHYTDILLHIY MoBepXHi yali. MepekoHalitecs,
10 YalLa BCTaHOBNEHa 6e3 NepeKoCiB i LLiNbHO CTUKAETLCA 3 HarpiBaNbHAM elEMEHTOM.

3. 3aKpuiTe KPULLKY MyNbTUBAPKM A0 KNaLaHHs. [ligknoyiTs Npunag Ao enekTpoMepexi.

4, [ina BUXOZY 3 PEXMMY OUiKYBaHHS HATUCHITb KHOMKY «MeHto». Bubepitb HeobxiaHy npo-
rpaMy NPUroTyBaHHs 3a LONOMOTOK0 KHOMOK «Yac/+» i «MuH/-» (BiZnoBigHWIA iHoMKaTop
nporpamu Ha aucnnei Mepextitume). MigTBepabTe BUOIp NPOrpaMu NOBTOPHUM HAaTUCHEH-
HAM KHOMKM «MeHio».

Y npozpami «MYJIbTUITOBAP nicns nidmeepdxerHs 8ubopy npozpamu 8u Moxeme 8CMaHo-
sumu 6axaHy memnepamypy npu2omysanHs. Ins 36inbweHHs cmaHOapmHo20 3HaYeHHs
guKkopucmosylime KHonky «4ac/+», 018 3MeHWeHHS — KHonky «Muk/-». [ng 3a6epuwenHs
HanawmysarHs memnepamypu HAMUCHIMb KHONKY «MeHio».

5. [1ns 3MiHM CTaH[ApTHOTO Yacy NPUrOTYBaHHS BUKOPUCTOBYWTE KHOMKM «Hac/+» i «MuH/-».
3a HeobXiHOCTI BCTAHOBITb YaC BiACTPOUKM CTapTYy.

@yHkyia «Omcpoyka cmapma» HedocmynHa nid Yac aukopucmanHs npoepam «KAPKA»,
«MAKAPOHDbI» (i «3KCIPECC.



6. [lns 3anycKy nporpamu NpUroTyBaHHS HaTUCHITb KHOMKY «CTapT». CnanaxHyTb iHaMKaTopu
kHonok «Crapm» i «OTMeHa/Pa3orpeBy. 3B0POTHUI BiAJIiK Yacy NPUrOTYBaHHS, 3a1€XHO Bif
BMOpaHOi NPOrpaMm NpUroTyBaHH, NOYHETLCA BiAPa3y MiCNA HATUCHEHHS KHOMKK «CTapT»
abo nicng pocarHeHHs HeobXinHoi TeMnepaTypu B Yali.

7. 3a HeobXiZHOCTI MOXHa 3a34anerifib BUMKHYTU (yHKLLit0 aBTONIAIrpiBY, HATUCHYBLLW KHOM-
ky «Crap». 3racHe iHankatop kHonku «OTMeHa/PasorpeB». [T0BTOPHE HaTUCHEHHS KHOMKM
«Crapm» 3HOBY YBIMKHE AaHy dyHKLito. DYHKUig aBTONIAIrpiBY HEAOCTYNHA Nif 4aC BUKO-
puctanhs nporpam «MOMYPT» i «KCMPECCs.

8. [po 3aBepLueHHs NporpaMu NPUroTyBaHHs Bac OMOBICTUTL 3BYKOBMIA CUTHan, Ha aucnnei
39BUTbCS Hanue «Endy. [lani, 3anexHo Bia BMGpaHOi nporpamm abo NOTOYHUX HaNaLLTYBaHb,
npunaz nepeise B pexvM aBTonifirpisy (roputb iHAnKaTop kHonku «OTmeHa/Pasorpesy»
i Hanuc Mogorpes Ha Ancnnei) abo B pexuM ouikyBaHHS.

9. LLo6 ckacysati BBELEHY Nporpamy, nepepBaTi NpoLec NpUroTyBaHHs abo aBTonigirpisy,
HATUCHITb i yTpUMYIiTe fieKinbKa cekyHA KHonKy «OTMeHa/Pa3orpesy.

[ing ompumanHs SKicHo20 pe3ynbmamy NPoNoHyeMo CKopUCMamucs peuenmamu npuzomy-
8aHHA cmpag i3 dodaHoi do mynsmusapku REDMOND RMC-M4510 KyniHapHoi KHu2u, wo
CmeopeHa cneyianbHo 0ns uiei Modeni. Bionosiowi peuenmu eu makox moxeme 3Halimu Ha
caiimi www.redmond.company.

Skwo, Ha sawly dymKy, 8am He 80an0cs docsemu BaxaH020 pe3ynbmamy Ha 38uYaliHux asmo-
MAmuUYHUX Npo2pamax, sukopucmatime yHigepcansHy npoepamy «MYJIbTUIOBAP», ska 8id-
KpUBaE 8euYe3Hi MOXUBOCMI OA151 BAWIUX KYNIHAPHUX eKcnepuMeHmie.

Mporpama «MY/IbTUMOBAP»

[llaHa nporpama npusHayeHa Ans NPUroTyBaHHA CTPaB 3a 3aflaHnMK KOPUCTYBaYeM napameTpamm
TeMnepaTypy i yacy npurotyBanHs. 3asasku nporpami «MY/IBTUNOBAP» mynsTeapka REDMOND
RMC-M4510 3mo3e 3aMiHUTH Lty HU3KY KYXOHHWUX MPUNagiB i A03BONUTL MPUIOTYBaTH CTpaBy
MPAKTUYHO 3a Byab-AKAM PeLLenToM, 3HaHAEHNUM Y CTapiii KyniHapHili KHu3i a6 B3ATUM 3 [HTepHeTY.

SKwio memnepamypa npuzomysatHs cmpasu He nepesutiye 80°C, pyHKuito asmonidiepigy
0Oyde BUMKHEHO be3 MOXJIUBOCMI YBIMKHEHHS 8pYYHY.

Y nporpami «MY/IbTUMOBAP» cTaHAapTHMiA Yac NPUroTYBaHHS CTaHOBUTL 30 XBUAMH, TeMne-
patypa npurotyBaHHs — 100°C. [liana3oH py4Horo BCTaHOBIEHHS TeMnepaTypu B nporpami
cTaHoBuTb 35-170°C i3 kpokoM y 5°C. [liana3oH pyyHOro BCTAHOB/EHHS Yacy — Bif 2 XBUIMH
10 15 rofuH i3 KpokoM B 1 XBUAUHY.

/N YBATA! 3adns Gesnexu y pasi ecmaroenexHs memnepamypu noHad 130°Cyac npueomysants
6yde 0bMmexeHo 2 200UHaMU.

Mporpama «J10B»

Mporpama npu3HayeHa Ans NpUroTyBaHHs pisHuX BUAIB NoBY. (TaHAAPTHUI YaC NPUrOTYBaHHS
B NPOrpaMi CTaHOBMTb 35 XBMAMH. MOXNMBE PyyHE BCTAHOBNEHHS Yacy NPUrOTyBaHHS B Aiana-
30Hi Bzt 10 XBUAMH [0 2 FOAMH i3 KPOKOM Y 5 XBUUH.

Mporpama «HA MAPY»

lpu3HayeHa Ans NpUroTYBaHHS M9Ca, NTULY, pubY, 0BOYIB | 6AraTOKOMNOHEHTHUX CTPaB Ha Napi.
CTaHpapTHUiA Yac NpUroTyBaHHs B Nporpami cTaHoBuTb 30 XBMAMH. MOX/IMBE pyyHe BCTaHOB-
NeHHS Yacy NPUroTyBaHHS B Aiana3oHi Bif 10 XBUMMH 0 2 TOANH i3 KPOKOM Y 5 XBUAMH.

[ina npuroTyBaHHA B AaHii nporpami BUKOPUCTOBYWTE CMeLianbHMil KOHTEHep (BXOAUTb A0
KOMNNeKTy):

1. Hanwiire B yawy 400-800 mn Boay. BctaHoBITb y yallly KOHTelHEP NS NPUrOTYBaHHS Ha napi.

2. Binmipsitte Ta niarotyiiTe NPOAYKTM 3rifHO 3 peLEenToM, piBHOMIPHO PO3KNAAITh iX
KOHTe/Hepi Ta BCTaBTe Yally B KOpNyC npunagy. MepekoHanTecs, Wo Yaa WinbHo CTu-
K3€ETbCS 3 HArpiBaNbHUM €NEMEHTOM.

3. [loTpumyiiTecs BKa3iBOK NYHKTIB 3-8 3aranbHOro Nopsaky Aid nif Yac BUKOPUCTAHHS aB-
TOMATUYHUX NPOTpaM.
[Ticns 3akunarHs 800U ma 0ocsizHeHHs 00CMAMHbOI WinbHoCMi napu 8 Yawi npunad nodacme
38yKo8ull cuzHan. [ToyHembca 380pomHuil 8idMiK Yacy pobomu npoepamu npu20mysaxH.

Mporpama «CYM»
lpu3HayeHa Ans NpUroTyBaHHS OyNbitOHIB, 3aNPaBHUX, OBOYEBMX | XONOAHMX CYNiB i3 MACa,
pubu, nTuLi abo 0BoviB. CTaHAAPTHWIA YaC NPUrOTYBAHHA B NPOrpaMi CTaHOBMTb 40 XBUAWH.
MoxnnBe pyyHe BCTaHOBEHHS Yacy NPUrOTYBaHHS B Aiana3oHi Big 20 XBUAWH A0 8 roanH i3
KPOKOM Y 5 XBUIMH.

[Teped suxodom Ha poboui napamempu npunad nodacme 38ykoguli cueHan. Biokpulime kpuuw-
Ky npunady U 3HiMimb niHKy 3 cyny.

Mporpama «MAKAPOHbI»

Mporpama nepenbayae 1oBeAeHHS BOAM A0 KUMiHHS, 3aBAHTAKEHHS IHrPe/i€eHTIB i iXHE NoAaNb-
Lue NpuroTyBaHH. Npo MOMEHT 3aKunaHHs BOAM Ta HEODXIAHICTb 3aBaHTaXEHH: NPOLYKTiB BaC
OMOBICTUTb 3BYKOBMIA CUrHAN. 3BOPOTHMIA BiANIK Yacy NPUrOTYBaHHS MOYHETLCA MICAS NOBTOP-
HOTO HaTUCHEHHS KHOMKK «CTapT».

CTaHZapTHUI Yac NPUroTyBaHHS B IPOrPaMi CTaHOBMTb 8 XBUAMH. MOX/UBE pyyHe BCTAHOBNIEH-
HAl Yacy NPUroTYBaHHS B AianasoHi Big 2 xBuauH 40 1 rofnHy 3 kpokoM B 1 xuanny. QyHkuii
«OTCpoyka cTaptan it «ABTONOAOrPEB» B AaHili nporpami HeROCTYMHI.

11i0 4ac npuzomysarHs deskux npodykmie (HANPUKAAO, MaKapOHie, NeNbMeHis MoL4o) ymeo-
DIOEMbCS nika. Lo 3anobiemu i MoXUBOMY BUMIKAHHIO 30 Mex Yaui, Bi0Kpulime KputKy
yepe3 0eKinbKa X8UAUH NiCAS 3a86aHMAMEHHS NPOOyKMie 8 KUnas4y 800y.

Mporpama «MOJIOYHAS KALLIA»
Mpu3HayeHa Ans NPUroTYBaHHS Kalli 3 BUKOPUCTAHHSIM MACTePU30BAHOrO MONOKA MANOi XKMUPHOCTI.

CraHpapTHMIA Yac NPUroTyBaHHS B NPOrpami CTaHOBMUTb 25 XBUAMH. MoXJIMBE py4He BCTAHOBNEH-
HS Yacy MPUroTyBaHHS B AianasoHi Bif 5 XBuauH A0 1 roanHmu 30 XBUAMH i3 KPOKOM B 1 XBUAMHY.



LLlo6 yHMKHYTM BMKMNaHHA MONOKa Ta OTPUMATH HeOOXIAHMIA pe3yNbTaT, pekOMeHYETbCS Nepen
NPUrOTYBaHHSIM BUKOHYBATM HACTYMHI Aii:

* peTenbHO NPOMUBATY BCi LiiNbHO3EPHOBI KPYNM (PKC, FPeyKa, MILOHO TOLLO), TOKM BOAA, LLO
3/IMBAETHCS B NPOLIECI, HE CTaHe MPO30poio;

* nepe/ NPUroTyBaHHAM 3MaLLyBaTH Yallly MyNbTUBAPKM BEPLIKOBUM Mac/oM;

* YiTKO AOTPUMYBATM NPOMOPLIH, BIAMIPSKOUM iHTPEMIEHTM 3rifHO 3 BKA3IBKAMM 3 KHUTU
pewenTiB (3MeHLLyBaTH ab0 36iNbLUyBaTH KiNbKiCTb iHrpeaieHTiB uLLe NPONOpLLiHO);

* Mif} 4aC BUKOPUCTAHHS HE3OWUPAHOro MoIOKa Po36aBAsTH i Oro MUTHOK BOAOH B Nponopuii 1:1.

Bnacmugocmi Monioka Ui Kpyn, 37€xHO 8i0 8UPOBHUKA MA MICUS NOXOOMEHHS, MOXYMb pi3-
HUMUCS, WO [HKOIU NO3HAYAEMbCA HA Pe3yNbmamax npueomysaxHs.

Skwo 6amarozo pesynemamy 8 npoepami «MOJIOYHAS KALLIA» He 6yno docsizHymo, ckopu-
cmytimecs yHigepcansHoto npozpamoro «MYJIbTUIIOBAP». OnmumansHa memnepamypa npu-
20my8arHs MonoyHoi kawi cmaHosums 95°C. Kinekicme inepedienmis i yac npueomysaHHs
8cmaxosime 8idnogioHo do peyenma.

Mporpama «TYLIEHUE»

[pu3HayeHa Ans NpUroTyBaHHS rynsuly, neyeHi ta pary. CraHAapTHHIA Yac NPUroTYBaHHS B Npo-
rpaMi CTaHoBMTb 1 rouHy. MoxuBe pyuHe BCTAHOBNEHHS Yacy NPUrOTyBaHHS B fiana3oHi Bif,
20 xBuAMH 80 12 rofnH i3 KPOKOM Y 5 XBUAKH.

Mporpama «BbIMEYKA»

lpu3HayeHa Ans NpUroTyBaHHS KeKCiB, 3anikaHoK i n1poriB 3 ApiXmKoBOro TicTa. CraHAapTHWA
Yac NpUroTyBaHHA B Nporpami CtaHoBuTb 50 XBUAMH. MOX/MBE pyyHe BCTaHOBNEHHS yacy
NPUroTyBaHHS B Aiana3oHi Bia 20 XBUAKH A0 4 roauH i3 KpokoM y 10 XBUAKH.

fomosHicmb Gickgima MoXHa nepesipumu, BCMPOMUBLIL 8 Hb020 0epessiHy NanuyKy (3y6o-
YuCmKy). SKWo Ha Hill nicas 8UUIMAHHS He 3aUWUMBCS HAAUNA020 micma — bickgim 2omogui.

[1i0 yac npu2omysaHHs 8UNIYKU PEKOMEHOYEMbLCA BUMUKAMU (YHKUIO a8MOMAMUYHO20
nidizpisanxs cmpasu. fomosuii npodykm sulimalime 3 Mynbmueapku 8idpasy nicas npueomy-
B8aHHS, W00 BiH He cmas 80102UM. SIKWO Ue HEMOKIUBO, MOXHA 3aAUWUMU NPOOYKM 8 Myb-
mueapyi Ha HempueaUil 4ac 3 yiMKHeHUM asmonioizpigom.

Mporpama «KAPKA»

lpu3HayeHa ans CMaKeHHs Mca, NTULL, pubu Ta 6araToKOMNOHeHTHUX CTpaB. CTaHAapTHMIA vac

NPUrOTYBaHHS B NPOrpaMi CTaHOBMUTb 15 XxBUAMH. MOXAMBE PyyHe BCTAHOBNEHHS Yacy Npuro-

TyBaHH$ B f1iana3oHi Bif 5 XBUAMH 80 1 roguHm i3 kpokoM B 1 XBUAKHY. DYHKLIS BiACTPOUKM

CTapTy B aHili nporpami HeaoCTymnHa.

Micns LOCArHEHH: 334aHOi TeMnepaTypu NPUroTYBaHHS NpUNag NOAACTb 3BYKOBMIA CUTHAN.
LIns yHUKHEHHS Npu2oparKs iHepedienmis pekomeHdyemo dompumysamucs iHCmpykuitl i3
KHU2u peuenmis i nepiodudHo nomiwysamu emicm yawi. [leped nosmopHUM BUKOPUCMAHHAM

npozpamu «XAPKA» daiime npunady nosHicmio oxonoHymu. PekomeHOyemecs obcMaxysamu
NpodyKmu 3 8IOKPUMOK KPULIKOK — ye 003801UMb OMPUMAMU XPyCMKY CKOPUHKY.

NMporpama «AONYPT»
lpu3HayeHa AN NPUroTYBaHHS AOMALLHIX AOTYpTiB i BiACTOIOBAHHA TicTa. CTaHAapTHUA Yac
NpUroTyBaHHS B NPOTpaMi CTaHOBUTL 8 roauH. MoxMBe pyyHe BCTAHOBNEHHS Yacy npuroty-
BaHHS B Aiana3oHi Big 30 xBuauH Ao 12 roauH i3 kpokoM y 30 xuauH. Tig yac 3aknapaHHs
iHTpeLLienTiB CTeXTe 3a TMM, W06 BOHM 3aiiMany He BiNblue Hix NONOBMHY KOPUCHOTO 0BEMy
yawi. DyHKuif aBTOMNIAIrpiBY B AaHIH NporpaMi HeLOCTyNHa.
[ing npu2omysarHs lio2ypmis 8u Moxeme 8UKOPUCMOBYBAMU CneuiansHuil KomMnaekm 6aHo-
Yok 0ns Lioeypmy REDMOND RAM-G1 (kynyembcs okpemo).

Mporpama «XJIEB»

PekoMeHzyeTbCA ANS BUNIKAHHS Pi3HOMAHITHUX BUAIB X163 3 NLLEHMYHOMO BOPOLLHA Ta 3 A0AABAHHAM
XWTHBOrO. [porpama nependayae NOBHMIA LMK NPUTOTYBaHHS — Bif, BUCTOIOBAHHS TiCTa [0 BUMiKaH-
HA..Y nporpami CTaHaapTHUIA Yac NPUroTYBaHHS! CTAHOBWTb 3 ToAMHU. MOX/IMBE PyyHe BCTAHOBNEHHS
Yacy NpUroTyBaHHS B Aiana3oHi Bif 10 XBUAKH 0 6 FOAKH i3 KDOKOM YCTaHOBKM B 5 XBUMH.

MakcumanbHmit Yac pobotn GyHKLi «ABTONOAOrpeB» y AaHili nporpami obMexeHwit 3 roguHamu. He
PeKOMEHAYETHCS BUKOPUCTaHHS ByHKLLT «OTCpoYKa CTapTan, OCKiNbKM Lie MOXe BIAIMHYTM Ha KICTb
BuMiuku. HeobxiaHo BpaxoByBaTH, L0 BMPOAOBX MEPLLOi FoAMHM POBOTV MPOrpaMM ifie BUCTOHOBAH-
HS TiCTa, @ noTiM — 6e3nocepenHbo BuMikaHHs. Meplu Hix BUKOpUCTATH BOPOLLHO, iOro peKoMeH-
[LYETbCS NPOCISTU ANS) HACMYEHHS KUCHEM i YCYHEHHS LOMILUOK. [1Si CKOPOYEHHS Yacy Ta CpOLLEHHS
NpUroTyBaHHS peKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATY FOTOBI CyMiLLi 11 NPUTOTYBaHHS Xniba.

[1i0 yac 3aknadanHs iHepedieHmie cmexme 3a MuM, wob 80HU 3aiiManu He Ginblie Hix noso-
BUHY KOPUCH020 00EMY Yawii.

[1i0 Yac 6cmaroeneHHs Yacy Npu20MysarHs Merwe Hix 1 200UHa NICAS HAMUCHEHHS KHONKU
«Cmapm» noyHemsca npouec sunikanHs. LLjo6 xni6 nponikca pigHoMipHo, lio2o HeobxioHo
nepesepHymu nicisi No0AaHHS NPUAadOM 38yK0B020 CUZHANY.

/I YBATA! Buxopucmosylime KyxoHi pykasuui 078 8uiMarKs xni6a 3 npunady.
He sidkpusaiime Kpuwiky My/bmusapku Ha emani eucmotosarKs micma! Bio ybo2o 3anexume
[KiCMb NPOAYKMY, W0 BUNIKAEMbCS.

Mporpama «TOMJIEHUE»

Mporpama npu3HayeHa s NpUroTyBaHHs TYWIKOBAHOTO MAca i pynbku. CTaHLapTHMIA Yac
NPUrOTYBaHHS B NPOrpaMi CTaHOBMTb 3 roAMHU. MOX/IMBE pyyHe BCTAHOBNEHHS Yacy Npuroty-
BaHHS B Aiana3oHi Bif 5 xBuanH 8o 12 roauH i3 kpokoM y 10 XBuAuH.

Mporpama «IKCMPECC»
Mporpama npu3HayeHa Ans MPUTrOTYBaHHS PUCY Ta PO3CUNUACTMX Kall Ha BoAi. porpama ne-
penbayae aBTOMATMYHE BUMKHEHHS MiCAS NOBHOTO BUKMMAHHS BOAM. MOXAMBICTb py4HOro



BCTAHOB/IEHHS YaCy MPUTOTYBaHHS, a TakoX GyHKuii «OTcpouka crapta» it «ABTOMOLOrpeB»
B AAHIW nporpami HeaoCTynHi. [ns 3anycky NporpaMu NPUroTyBaHHS B PEXUMI OUikyBaHHS
HaTUCHITb KHOMKY «CrapT». CnanaxHyTb iHAMKATOPW peXuMy NPUTOTYBaHHS i MiACBIYYBaHHS
kHonku «CTapT». [10YHETbCS BUKOHAHHS BCTAHOBNEHOI MPOrpamu.

(1. LOOATKOBI MOXNMBOCTI

« BucrotoBanHs TicTa o [lpurotyBaHHs cupy
o [lpuroTyBaHHs GOHAO e [purotyBaHHs AuTSYOrO
o [lpuroTyBaHHs y GpuTiOpi XapuyBaHHs

[lusimeca npuknadeHy Kruy peuenmis. Bionogiowi peuenmu eu makox Moxeme 3Halimu Ha
cadimi www.redmond.company.

V. 4Ornan 3AnPUNALOM

3aranbHi npasuna Ta pekomeHaaLii

« [lepen nepuwnm BUKOPUCTAHHAM NPUNazy, a TaKoX ANS BUAANEHHS 3anaxy ki B MynbTu-
BapLii Nicns NpUroTyBaHHs pekoMeHayeMo 06pobUTH B Hil ynpofoBx 15 XBuanH nonosu-
Hy iuMoHa B nporpami «HA MAPY».

¢ He BapTO 3anMwwaty B 3aKpUTil MyNbTUBAPLL Yallly 3 NPUTOTOBAHOK DKeto abo HanoBHeHY
BOZOH0 6iNbLu HiX Ha 24 roauHu. Yalwy 3 roToBoI0 CTPaBOIO BX MOXeTe 36epiratv B xono-
AMNbHUKY Ta 33 HEOBXiAHOCTI po3irpiTi iy B MyNbTUBAPLI, BUKOPUCTOBYIOUM (YHKLII
PO3irpiBaHHS.

o {KW0 BM He BUKOPUCTOBYETE NPUNAL TPUBANMIA HaC, BISKMKOYITb HOTO Bif enekTpoMepexi.
Poboya kamepa, BKNOYAK0UM HArpiBabHMiA ANUCK, YaLa, BHYTPILIHS KPULIKA Ta NapoBuii
KnanaH MaioTb 6yTv YUCTUMM 1 CyXUMM.

e [lepl HiX po3NOYMHATX OUMLLEHHS BUPOBY, NepeKoHaiTecs, WO BiH BiLK/NKYEHMiA Bif
eNeKTPOMEpeXi Ta MOBHICTI0 0X0NO0B. [LNS OYMLLEHHS BUKOPUCTOBYHTE MAKY TKAHMHY Ta
ZAenikaTHi 33061 Ang MUTTA NOCyAy.

@ 3ABOPOHSAETBCS sukopucmanHs nio yac oyuleHHs npunady 2pybux cepsemok a6o 2y6ox,
abpasusHux nacm. TakoX He MOXHa 8UKopucmosysamu 6ydb-siki XiMiyHO azpecusHi abo iHwi
Pey08UHU, He peKkoMeHA0BaH 015 3CMOCYBAHHS 3 NPeOMemamu, U0 KOHMAkmyoms 3 ixe.

/I 3AbOPOHAETbCA 3aHyprosamu kopnyc npunady y 800y abo nomiwamu tiozo nid cmpymin eodu!

« bynbTe 0bepexHi mif Yac OuMLLEHHS TyMOBHUX AeTaneil MynbTUBAPKM: iXHE MOLIKOMKEHHS
abo fedopmaLis Moxe NPU3BECTU 10 HEMpaBUbHOI POBOTM Npunagy.

 Kopnyc Bupoby MOXHa 0uMLLyBaTH B Mipy 3a6pyAHEHHS. Yaluly, BHYTPILLHIO KPULLKY Ta 3HIMHHI
MapoBMiA KNanaH HeobXiAHO OUMLLYBATH NiCIS KOXHOMO BUKOPUCTaHHS npunagy. KoaeHcar,
L0 YTBOPHOETLCS B MPOLIEC NPUTOTYBAHHS iXXi B MyNbTUBAPLI, BUBANAITE NICN KOXHOMO
BUKOPUCTaHHS NPUCTPOK0. BHYTPiLUKi noBepxHi poboyoi kamepu ouuLLyiTe y pasi notpebu.

« (repuni3auis nocyny
e [lactepu3aLis pikux npo-
[DYKTiB

OumieHHs Kopnycy

Ounwyite Kopnyc BUpOBY MAKOK BONOrOK0 KYXOHHOI0 CepBeTKO0 abo rybkot. Moxnmse 3a-
CTOCYBAHHS AeNikaTHOro 0uMLLLyBanbHOro 3acoby. LLLo6 yHUKHYTM MOXAMBMX NaTbOKIB Bif BOAK
Ta NSIM Ha KOpMYyCi, pEKOMEHAYEMO NPOTEPTY HOr0 MOBEPXHIO AOCYXA.

OumwieHHs yawi

By MoxeTe 0umLLyBaTH YaLLy SiK YpyuHY, BUKOPUCTOBYHOUM MKy ryOKy Ta 3aCib Ans MUTTS nocy-
Ly, TaK i B NOCYAOMMIHII MaLmHI (BIANOBILHO SO pekoMeHpaLili ii BUpobHMKa).

Y pasi cunbHOro 3abpyAHEHHs HanuitTe B yallly Tennoi BOAM Ta 3aNMLTe Ha AesKMi Yac BigMO-
kaTu, micns yoro 04ncTiTb. 060BH3KOBO MPOTPITb 30BHILLHI0 MOBEPXHIO Yallli AOCYXa, MepLL HixK
BCTAHOBMTY ii B KOPMYC MyNbTUBAPKY.

Y pasi perynsipHoi ekcnnyaTawii yawi Mox1Ba NoBHa abo YaCTKOBA 3MiHa KOMbOpY ii BHYTPilLL-
HbOTO aHTMNPUrapHoro NokpuTTa. Lie He € 03Hakoto AedekTy yalui.

OumLLEHHSA BHYTPIlUHBOT KPULIKYM

1. BigKpuiiTe KpULLKY MyNbTUBAPKA.

2. Y HWKHIW YaCTUHI BHYTPILIHBOTO HOKY KPULLIKM OAHOYACHO HATUCHITb 10 LIeHTpY Ba NnacT-
MacoBi dikcatopu. He 1oKnaaatoum 3ycunns, noTarHiTb BHYTPILUHIO KPULLKY TPOXY Ha cebe
Ta BHM3, 0D BOHA BifEAHANACS Bif} OCHOBHOI KPULLKM.

3. TpoTpiTb NOBEPXHI 060X KPULIOK BONOTOK KYXOHHOK CepBeTKOK abo rybkoto. 3a Heob-
XiZHOCTi BUMMIATE 3HATY KPULLKY Mifl CTPYMEHEM BOAM, BUKOPUCTOBYHOYM 3acib Ana MUTTA
nocyzy. BUKopuCcToBYBaTH MOCYZAOMMIAHY MALUMHY B IAHOMY BUMAZKY He BapTo.

4. BupiTb 061ABI KpMLLKKM AOCYXa.

5. Bcraste KpuwKy y BepxHi nasu. [o€HaiiTe 3HIMHY KPULLKY 3 OCHOBHOK KPULLKOHO. 3 He-
BE/MKNM 3YCUANSM HATUCHITb Ha BIKCATOpM A0 KNALAHHS.

OumLLEeHHSA 3HIMHOTO NapoBOro K/anaHa
MapoBuil Knanax BCTaHOBAEHMIA B CNeLianbHOMY rHi3Ai Ha BEPXHil KpuLL npunagy i ckna-
[AETBCA i3 30BHILUHBOTO Ta BHYTPILUHBOO KOXYXIB.

1. OBepexHo NOTAHITb 30BHiLLHIi KOXYX 33 BUCTYN Y 3arnBNEHHI KpULLKM Bropy i Ha cebe.
2. HatucHiTb Ha nnacTMacoBui Gikcatop Ha HIKHBOMY 0L Knanaka Ta 3HMITb BHYTPILLHI KOXYX.
3. 3a HeobXifHOCTI 0BepexHO BUAMITb ryMKM knanaHa. [poMuiiTe BCi YaCcTUHM KnanaHa.

4. 3pilcHiTb CKNaZiaHHs B 3BOPOTHOMY MOPSAKY: BCTABTe MyMKM Ha MicLie, NOEAHalTe Qikca-
TOPY OCHOBHOI YaCTMHM KnanaHa 3 BiANOBIAHMMM NETASMU HA BHYTPILWHbOMY KOXYCi i
MOEAHalATe KOXYXM A0 KnauaHHs. LLlinbHo BCTaHOBITb MapoBMi knanaH B rHi3f0 Ha KpULL-
Ui npunagy.

/N YBATA! lLio6 yHukHymu dedopMauii 2ymku Knanawa, He ckpydyiime ma He sumszyiime if nio
4aC 3HAMMS, 04ULEHHS MA BCMAHOBIEHHS.



BupaneHHs koHaeHcaTy

Y naHiit Mofeni KOHAEHCAT CKyNYYETHCA B CNeLyianbHii NOPOXHUHI HA KOpMyCi Npunaay AOBKO-
na yauwi. licng KOXHOro BUKOPUCTaHHS MYNbTUBAPKM BUAANAIATE KOHAEHCAT, WO 3aNMLWKMBCA B
NOPOXHMHI LOBKONA Yallli, 33 LONOMOrOK0 KyXOHHOI CepPBETKM.

OumienHs po6ouoi kamepu

Y pasi YiTKOro A0TPUMaHHS BKa3iBOK AAHOI iHCTPYKLLiT IMOBIPHICTb NOTPaNASHHS PiuHM, 4acTy-
HOK i abo CMiTTA BCepemHy poboyoi Kamepu Npunagy MiHiManbHa. ko cyTTeBe 3abpya-
HEHHS BCe X CTanocs, HeobXifHO 04MCTUTM NOBEPXHI poB0YOi KaMepu, 06 YHUKHYTU HEKOPEKTHOI
poboti abo nonoMku npunagy.

[Mepw Hix o4uLLysamu pobody kamepy Mynbmueapku, nepekoHatimecs, wo npunad giokmkoye-
Huli 8i0 enekmpoMepexi i nosHicmio oxonos!

BiyHi cTiHku poboyoi kamepy, NOBEPXHIO HarpiBaNbHOMO ANCKA Ta KOXKYX LEHTPANbHOrO TepMo-
[aTynka (pO3TallOBaHMIA BCePeaMHi HarpiBanbHOro AMCKa) MOXHA O4UCTUTH BONOTOIO (He MO-
Kkpoto!) rybkoto abo cepBeTkol0. SIKLO BM 3aCTOCOBYETE MMIAHWI 3acib, HEObXiAHO peTenbHO
BMIANUTY OTO 3aNULLKY, 106 YHUKHYTM NOsIBM HebaxaHoro 3anaxy nif Yac NofanblLIoro npu-
TOTYBAHHS iXi.

Y pasi noTpanasiHH YyXOPIAHMX Tin y 3arnMbeHHs A0BKOMA LEHTpanbHOro TepMoaaTymka
0bepexHo BULANITb iX NIHLETOM, He HATUCKYIOUM Ha KOXYX AaTumKa.

Y pasi 3abpyaHeHHs NOBEPXHi HarpiBafbHOrO AUCKa MOXHA BMKOPUCTOBYBATH BONOTY rybKy
CepeaHbOi XOPCTKOCTI ab0 CUHTETUYHY LUITKY.

Y pasi pezynspHoi ekcnnyamayii npunady 3 4acom Moxu1u8a NoBHa abo Yacmkosa 3MiHa Ko-
NIbOpY HA2PiBaNbHO20 AUCKA. Lle He € 03HAKOK HeCnpasHoCMi NPUCMPOK MA He 8NAUBAE HA
npasusbHicme 020 pobomu.
Mepen 36epiraHHAM i NOBTOPHOKO EKCMTYATaL€r0 OYMCTBTE i MOBHICTHO NPOCYLITh YCi YaCTUHK
npunagy. 36epiraite npunag y Cyxomy BEHTUNbOBAHOMY MiCLii NOAaNI Bif HArpiBanbHUX NpUnagis
i NPAMUX COHAYHMX NPOMEHIB.
Mig, yac TpaHcnopTyBaHHs Ta 36epiraHHs 3a60POHAETLCA NiLAABATM NPUNAL MeXaHIYHOMY
BMAMBY, AKWIA MOXXE NPU3BECTM A0 NOWKOMKEHHS NPUCTPOI0 Ta/abo NOPYLEHHS LiNiCHOCTI
YNaKOBKM.

HeobxigHo 6eperTvt ynakoBKy npunagy Bif, NOTPANAsSHHS BOAM il IHWKX PifuH.

V. NOPALN WWOAO MPUTOTYBAHHS

Momunku nig Yac NpUroTyBaHHs Ta CNOCO6M IXHLOTO YCYHEHHS

Y HaBefeHiit Huxkye Tabauui 3i6paHo TMNOBI NOMUAKM, LLLO AONYCKAIOTCA Mif YA€ NPUTOTYBAHHS
iXi B MyNbTMBapKaX, PO3MSHYTO MOXAUBI NPUYMHM Ta WAAXM BUPILUEHHS.

CTPABA OCTATOYHO HE NMPUrOTYBAJIACA

MoxmBi npuuMnmn

Bv 3a6ynu 3akpuTvt KpuLKy npunapy abo 3akpu-
W 1T HeLLiNbHO, TOMY TeMnepaTypa NpuroTyBaH-
Hsl 6yna HeMOCTaTHbO BUCOKOK

Yawa Ta HarpiBanbHMit eNeMeHT MoraHo KOHTak-
Ty0Tb, TOMY TeMnepaTypa NpuroTysaHHs byna
He[,0CTaTHbO BUCOKOK

Hesnanuii nip6ip iHrpepieTie cTpasy. [lawi ik-
TPEfiiEHTH HenpuaaTHI AN NPUroTyBaHHS BUOPa-
HMM BaMK Coco6OM abo BI HenpaBibHO BUOPa-
U NIPOrpaMy NPUTOTYBaHHS.

IHrpenieHTH Hapi3aHo Ayxe KpyMHO, NopyLIeHO
3arafibHi nponopuii 3aknaaku NPOAYKTis.

By HenpasunbHO BCTaHOBMAM (He po3paxyBani)
4aC NPUrOTYBaHHS.

Bubpanuit Bamu BapiaHT peLienta HeNpuitHATHHI
ZNS MPUrOTYBaHHA B AHil MyNnbTUBApL

Mig, yac npuroTyBaHHs Ha napi: B Yali ayxe
Maso BOAM, LU0 3a6e3neynTi fOCTaTHIO ryCTh-
Hy napu

By Hanunv B vawy ayxe 6a-

. rato POCMHHOI onlii
Mig yac cMaxeH-

HA

Hapnuwok Bonoru B yawi

i yac BapiHHs: BUKMNaHHs GynbioHY nig Yac
BapiHHA NPOAYKTIB i3 NiABMILEHOI KUCNOTHICTIO

Y npoLieci BUCTOIOBAHHS TICTO
NpUAMNAO A0 BHYTPIlUHbLOI
KPMLLIKV Ta Nepekpuno Knanax

Min yac BunikaH-
< BUMYCKY Napy

HA (TiCTO He

nponeknocs,
P ) By noknanu B vawy 3aHaato

6araro Ticta

MPOAYKT NEPEBAPUBCA

Byu nomununmcy y Bubopi Tuny npozykty abo
Mif} 4ac BCTAHOBNEHHS (PO3paXxyHKy) Yacy npu-
roTyBaHHs. [lyxe Mani po3Mipy iHrpesieHTis

Cnoco6y BupilueHHs

i 4ac NpuroTyBaHHs He BiAKpUBaNTE KPULIKY MyNbTUBAPKM 6e3
notpebu.

3aKpuBaifTe KpULLKY A0 KNaLaHHs. [epekoHalitecs, Wwo Hivoro He
3aBaXaE LWiNLHOMY 3aKPUTTIO KPULIKM NPUNAZY ¥ YILiNbHIOBabHA
TYMKa Ha BHYTPIlLHii KpUWLi He AehopMoBaHa

Yawa mae byT1 BCTaHOBIEHA B KOPMYC NpUnapy piBHO, LWiNbHO
NpUNAraloyM AHOM 10 HarpiBanbHoro AnCKa.

MepekoHaifTecs, Lo B po6oyii kKamepi MyNbTUBAPKY HEMAE CTOPOH-
HiX NpeameTi. He Jonyckaitte 3abpyaHeHHs HarpiBabHoro aucka

baxaHo BMKOpMCTOBYBaTM NepeBipeHi (ananTosaHi Ans AaHoi
Mozeni npunapy) peuentu. BUKOpUCTOBYiiTe peLienty, SkuM AiicHo
[noBipseTe.

Min6ip iHrpepienTis, cnoci6 ixHbOI Hapi3ku, nponopLii 3aknaaku,
B16Ip NPOrpami Ta 4acy NPUroTyBaHH MaloTh BiANOBIAaTH BUGPa-
HOMY pevienty

Hanugaiite B yaluy Boay 060B'93K0BO B peKOMeH0BaHOMY peLien-
ToM 06'eMi. AIKLLO BM CyMHiBaETecs, nepesipTe piBeHb BOAKM B
npoLeci NpUroTyBaxHs

1A 4ac 3BM4aIHHOTO CMAXeHHs AOCUTB TOTO, o6 Onis NoKpMBana
JIHO Yallli TOHKMM LApOM.

i, yac cMakeHHs y GpuTIOpi AOTPUMYIATECS BKA3iBOK BiAMOBIAHOMO
peLenTa

He 3aKkpuBalite KpuLLIKy MyNIbTUBAPKM i YaC CMAKEHHS, AKLLO Lie
He BKa3aHo B pevjenTi. CBix03aMOPOXeHi NPoAyKTM nepes cMa-
KEHHSIM 060B'A3K0BO PO3MOPO3LTE Ta 3MIMIATE 3 HUX BOY

[lesiki npozykTv noTpedytoTb crevjanbHOi 06pobKku nepes BapiH-
HAM: NPOMMBAHHS, NacepyBaHHs Towo. loTpuMyitecs pekoMeH-
[naLii BuOpaHoro BaMu peLenta

Knapitb y yawy MeHwe Ticta

[lictanbTe BuNiuKy 3 Yalui, nepesepHiTb i 3HOBY NOMICTITb Y yauwy,
nicng 4oro NpofioBXKy#iTe npurotysaxHs. Hapani nia vac Bunikak-
Hfl KNajiTb Y Yallly MeHLue Ticta

3BepHiTbCS 40 NepeBipeHoro (aAanToBaHOro Ans AaHoi Moaeni npu-
napy) pewenta.linbip iHrpenienTis, cnoci6 ixHboi Hapiskw, nponopuii
3aKNajiky, BUIP NPOrPaMy Ta Yacy NPUroTyBaHHS MakTh BiANOBIAa-
! #0r0 peKoMeHAaLiM



Micns NpUroTyBaHHs roToBa CTpaBa Ayxe A0B-
r0 CTOSNA Ha aBToNiAirpiBi

TpuBane BuKopuCTaHH dyHKLi aBTONIAirpiBy HebaxaHe. Ko y
Ballii MOAENi MyNbTUBAPKM NepeabayeHo NonepeaHe BUMKHEH-
H$ AaHOI (YHKLLiT, BU MOXETe BUKOPUCTATH L0 MOXAMBICTb

MIA YAC BAPIHHA MPOAYKT BUKUMAE

i yac BapiHHS MONOYHOI Kalli BUKMNAE MO-
noKo

IHrpenienT1 nepes BapiHHAM He 06pobAANUCH
abo 0bpobnsanmcs HenpasubHO (MOraHo npo-
MUT TOLLO).

He potpumaHo nponopuiii iHrpenienTia abo He-
MpaBIbHO BUGPAHO TN MPOAYKTY

TpoayKT yTBOpIOE Ny

CTPABA MPUTOPAE

Yawy 6yno moraHo ouuLieHo micns nonepen-
HbOTO MPUrOTYBAHHS iXi.
AHTUNpUrapHe MOKPUTTS Yalli MOLIKOZKEHO

3aranbHuit 0G'EM 3aKnaaK NPOAYKTY MeHuue,
HiX PEeKOMeHLYETbCS B peuenTl

By BCTaHOBMAYM 3aHAATO BEMKMIA Hac npuroTy-
BaHHSA

MMin yac cMaxeHHs: BM 3a6ynM HanUTX B yaly
onito; He nepemitysany abo nisHo nepesep-
Tam NPOAYKTH, WO ToTYIOTbCS

Mig yac TywKyBaHHS: B Yallli HEAOCTATHLO BO-
noru

Mip yac BapiHHA: y YaLli AyKe Mano pianHu (He
[NI0TPUMAHO NPONOPLlt iHrpesieHTiB)

1in 4ac BUNIKAHHA: BU HE 3MACTUNN BHYTPILIHIO
MOBEPXHIO Yallli MAC/IOM Nepe/, NPUrOTYBaHHAM

MPOAYKT BTPATUB ®OPMY HAPI3KK

SKicTb | BNACTMBOCTI MONOKA MOXYTb 3aNexaru Bif Micus i yMoB
i0ro BMpo6HULTBA. PeKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU TiNlbKM
YNIbTpanactepu3oBaHe MONIOKO KMPHICTI0 A0 2,5%. 3a HeobxigHocTi
MOJIOKO MOXHA TPOXM P0363BUTU NUTHOIO BOAOIO

3BEpHITbCA 10 NEPEBIPEHOrO (a4anToBaHOTO ANA AAHOI MoAeni
npunagy) petienta. Miabip iHrpenienTis, cnoci6 ixHboi nonepeaHboi
06p0obku, Nponopui 3aKN3Ky MatoTb BiANOBIAATH HOT0 peKOMeH-
naLisaM.

LlinbHo3epHoBi Kpynu, Mco, puby Ta MOpEnpOAYKTM 3aBXau pe-
TeNbHO NPOMMUBaATE 10 YUCTOT BOAK

PekoMeHzyeTbCS peTeNbHO MPOMMBATM MPOZYKT, 3HIMATH KNanaH
abo roTyBaTy 3 BiAKPUTORK KPULLKOIO

Mepuu HiX po3noyati roTysaTy, nepexoHaiiTecs, Lo yally fobpe
BMMMTO /1 aHTUNPUTapHe MOKPUTTA He Ma€E NOLIKOMKeHb

3BepHITbCS [10 NMepeBipeHoro (aAanToBaHoro Ang AaHoi Mopeni
npunagy) peuenta

CkopoTiTb Yac NPUroTyBaHHs abo LOTPUMYIiTECS BKA3iBOK peLien-
Ta, a/lanTOBaHOro AN AaHOi MoAeni npunagy

Mip yac 38M4aliHOTO CMaXEHHA HA/IATe B Yaly TPOXM POCTMHHOT
onii - TaK, Wo6 BOHA MOKPUBANA AHO Yalli TOHKUM LwapoM. [lns
PiBHOMipHOTO 0BCMaXyBaHHA NPOAYKTH B YaLLi NOTPiGHO nepio-
[MYHO NOMilLyBaTv a60 NepesepTaT Yepes NesHMi Yac

[lonaitte B vawy binbiue pianHu. Mig yac npuroTyBaHHs He BiaKpy-
BaifTe KpLLKY MyNbTMBapKK 63 notpebu

[JloTpumyiiTe NPaBMAbHOTO CNIBBIAHOLIEHHS PiAMHM Ta TBEPAMX
iHrpepieHTiB

IMepen 3aknaaKoo TicTa 3MaLLyiTe AHO Ta CTIHKM Yalli BepLIKOBUM
MacoM abo POCAMHHOIO ONiEH (He BapTO HanMBaTK ONito B YaLwy!)

Bu 3aHapTo yacto nepemiwysanu npopykT y | [ig yac 3BU4aitHOro CMaxeHHs nepeMiluyiTe CTpaBy He YacTilue,

CEN]

By BCTaHOBMAM 3aHAATO BEAMKMIA Yac npuroTy-
BaHHS

HiX Yepe3 KOXKHi 5-7 XBUAMH

CKOpOTiTb 4aC NPUroTYBaHHs abo LOTPUMYiATECS BKa3iBOK peLien-
Ta, aAanToBaHOro AN AaHoi Moaeni npunasy

BUMIYKA BUMALLJTA BOJIOTO0

byno BMKOpUCTaHO HEBIANOBIAHI iHrpeieHTH,
1O AAI0Tb HAAMMLIOK BONOTM (COKOBHTI 0BOYI
abo (pyKTM, 3aMOPOXEH ATOAV, CMETaHa TOLLO)

By nepetpumanu rotosy Buniuky B 3aKpuTiit
MyNbTUBAPLI

BUMIYKA HE MIAHANACA
$1iLL 3 LKPOM NoraHo 36uTi

TicTo A0BrO MPOCTOSNO 3 PO3MyLLYBayeM

Bu He npocisnu 6opoLuHo abo noraHo BUMicuaK TicTo

[lonywieHo NOMUAKY NifL Yac 3akNafaHHs iHrpeaienTiB

Bmﬁwpame iHrpesienTy BiANOBIAHO A0 peLienTa BUNivkK. Hama-
raiitecs He BUbMpaTH K IHI'pe,ElIEHTI/I NpOAYyKTH, WO MiCTATb Had-
T0 6arato Bonoru, abo BUKOPUCTOBYHTE iX, AKLLO MOXH, B MiHi-
ManbHii KinbkocTi

Hamaraiitecs BUitMaTv BMNiYKY 3 MynbTUBapkM 0fpasy micns
NpUroTyBaHHS. 3a HeOOXIAHOCTI MOXeTe 3aNUWKTH NPOAYKT Y
MYNLTMBAPLIi HA HETPUBANHIA YaC i3 YBIMKHEHWUM aBTOMiAirpiBOM

3BepHiTbCs 10 NepesipeHoro (aanTosa-
HOrO AANS AaHOi MOZieni npunaay) peenta.
Ninbip iHrpenienTi, cnoci6 ixHboi none-
penHboi 06po6ky, nponopuii 3aknagku
MatoTh BiZiNOBIAATU OO peKOMeHAaLiSM

Bubpanmit BaMu peLient HenpuitHsTHUIA A1 BUNiKaHHS B AaHiit Mogeni

MyMBTUBApKA

Y deskux Modensx mynsmusapok REDMOND y npoepamax «TYLUEHWE» ma «CYMT» y pasi Hecmayi
8 yawi piduHu cnpausosye cucmema 3axucmy 8id nepeepisanHs npunady. Y ybomy sunadky
Npo2pama npu2omysaKHs 3ynuHSEMbCS, | Myaibmusapka nepexodums y pexum asmonidiepiay.

PekomeHp0BaHMii Yac NPUroOTyBaHHS Pi3HOMAHITHUX NPOAYKTIB Ha napi

NpoaykT Bara,r /“ﬁnbkiah, Oﬁ‘emonu, Yac npu)r(t:yaauuu,
ine CBUHMHM/ANOBMYMHY (KyBuKamu no 1,5-2 cm) | 500 500 20/30
(Dine 6apaHuHm (kybukamu no 1,5-2 cm) 500 500 20
(Dine kypsiue (kyukamu no 1,5-2 cm) 500 500 15
(Dpukapenbku/kotnetn Llué()J (6um)/ 450 (3 500 10/15
Puba (ine) 500 500 10
MopcbKuit KoKTeiinb (CBiX03aMOPOXeHHit) 500 500 5
Kapronns (HapizaHa Ha 4 yacTuu) 500 500 20
Mopksa (kybukamm no 1,5-2 cm) 500 500 30
BypsiK (Hapi3aHuii Ha 4 yacTuHm) 500 500 1:20
0OBoui (cBixo03amopoxeHi) 500 500 15
Slitue kypsue 3w 500 10

HeobxidHo 8paxosysamu, Wwo ye 3a2a/16Hi pekomeHoayi. PeanbHuil yac Moxe gidpisHamMucs
80 peKoMeHO0BaHUX 3HAYEHb 3N1EXHO 8i0 81aCMUB0CMeLl KOHKPemHo20 NpodyKmy, a MaKoXK

8i0 8aLUX CMAKOBUX yNOO0OAHS.



Pexomenpauii oA BUKOPUCTAHHS TeMNEPATYPHUX pexuMiB y nporpami «MYJIb-  MONOUHAS | Bapinna kaw is sukopuctannam nacrepn- | 0. Sxa-lroni0xe/ixe + | ¢ |+

TUNOBAP» KALLA 30BaHOr0 MO/IOKa Mol KUPHOCTI
PaGouas  PeKoMeHpaumy no MCnonb30Ba- PaGouan  PeKoMeHAauuy o UCNoNb30Ba- TykysanHs M5ca, puOM, 0BOYIB, FapHipiB . _ -
TeMneparypa nauu“m Temneparypa e HUIO TYWLEHNE i 6araToKOMMOHeHTHMX CTpaB 1:00 208 - 12108/ 5 xs * *
o it i o BunikaHHs KeKciB, 6icKBITiB, 3anikaHOK, " _ _
40°C MpurotysaHHs iorypris 95°C [puroTyBaHHs MONOYHMX Kaw BbIMEYKA AMDOTIB 3 ADHKIXOBOTO/MHCTKOBOT0 TicTa 00:50 20xB -4ron/10x8 + +
45°C 3aKBalllyBaHHs 100°C MpurotyBatHs 6e3e abo BapeHHs CoaeHHA MACa. DAGY. 0BOHIB | GaraTOKOM-
50°C BpopikHs 105°C TpUroTyBaHHs X0M0AL0 KAPKA TOHEHTHIX CTpapr ' 00:15 ' 5x8-1ron/1xs -
55°C IpuroTysaHHs noManku 110°C Crepunizavis J0rypT [puroTyBaHHs Horypris 8:00 30x8-12roa/30xs + - -
60°C [puroTyBaHHs 3eN€eHOr0 Yato, AUTa4O0- 115°C IpuroTyBaHHs LlyKpoBoro cupony TIpUIOTYBaHHS! Xni6a 3 KUTHBOMO Ta MLIEHIY-
T0 XapHyBanHa 120°C [puroTyBaHHs pynbku XNEB HOro 60poLuHa (BKo4alouw etan BuctotoBak- | 3:00 10 x8 - 604/ 5 x8 + -+
65°C Bapia ica y akyyMHiit ynakosLi 125°C  MpwroTyBaHHA TyWKOBAHOO MACa KA Ticra)
70°C TIpUrOTYBaHHS NyHL o . TpUroTYBaHHS TOMJIEHOTO MOJNIOKA, TYLLOHKH, | 7., ~ ~
nzne;\"mum !erZTyBaHHﬂ - 130°C g[;l/ll’oTyBaHHﬂ 3anikaHKu TOMNEHME DybH, X000, 3ATHBHOT 3.00 | 5x8-12ron/10x8 + +
75° 4 o CMA)XYBAHHA rOTOBMX CTpaB AN
5°C o 135°C OB3HHS IM XDYCTKOI CKODHHKN IKCTPECC Kmaﬂﬂ;egl;;?mwaaum PUCY, PO3CHNYACTUX | _ _ _ .
80°C MpurotyBaHHs riHTBelHY 140°C KonyerHs
MpuroTyBanHs cupy abo CTpas, Wo 145°C 3anikanHa 0BouiB | puby y honb3i
85°C BMMaratoTb TPUBAJONO Yacy MpuroTy- 150°C 3anikaHHs MAca y Gonb3i Vl ,ﬂOﬂ.ATKOBl AKCECyAPM
BaHHA 155°C Xapka 4poGis 3 ApixipKoBOrO TicTa [opatkosi aKcecyapy He BXOATb 710 KOMINEKTY N10CTaBKH My/IbTHBADKM REDMOND RMS-M4510.
90°C TIpUrOTYBaHHS! YePBOHOTO Yaio 160°C | Xapka nuui Mpuabaty ix, a TaKOX Ai3HATMCS NpO HOBUHKKM npoaykuii REDMOND MoxHa Ha caifTi www.

redmond.company abo B MarasuHax oQiLiitHux Lunepis.
Takox dusimecs NpUKAadeHy KHu2y peuenmie.

3BefeHa Tabnuua Nporpam NPUroTyBaHHA (3aBOACHKI YCTAaHOBKM) VII. |\é| OXJn Bﬂl HECMPABHOCTI TACMOCOBM IXHbOTO
YCYHEHH

HecnpagHictb MonuBi npuuntm Cnoci6 ycyHeHHs

Auanason vacy Ha mucnnei su-
it ! C i BUXi BinkntouiTb npunaz Bip, enektpomepexi, Aaiite
Mporpava  PekoMenpauii no BUKOPUCTaHHIO npurotysanns / Kpok HUMKNO NoBigom- | CHCTEMHa NOMUKa, MOXMBHIA BUXiA 3 napy | B p i POMepexi,
YCTaHOBKM eHis o now- | 13T YpaBiH abo HarpiBanbHoro ene- | oMy 0XonoHyTH. LLlinbHo 3akpuiiTe Kpuiuky,

ky: E1-E4 MeHTa YBIMKHiTb PUNaZ y eNeKTpoMepexy 3HOBY

Yac npurotyBanHs 3a
3aMOBYYBaHHAIM
po6ouy Temneparypy
Asrtonipirpis

Binknapenuii crapt
OuiKyBaHHS BUXOAY HA

lepekoHaifTecs, o 3HIMHHI1 eneKTPOLLHYp Mia-
KNKYeHHii 10 BiANOBIAHOTO PO3HIMY Ha Npunagi
Ta YBIMKHEHMIA y po3eTKy

LLIHyp enekTpOXMBAGHHA He NiAKNIOYEHHIA A0

2x8-15ron/1xs npunagy Ta (a6o) enekTpuyHoi poeTky

MY/IbTUNO- | PU3Ha4EHa AnA PUTOTYBaHHA CTPaB 32 Y pasi BCTaHOB/EHHS TeM-

lpwunapn He BMuU-

3afiaHuMK KopuctyBayem napametpamu | 00:30 o + + + HecnpasHa enektpuyHa po3eTka YBIMKHITb NpUnaz y CnpaBHy po3eTky
BAP TeMNepaTypi | 4acy NpHTOTYBaHHS neparypy nokap 130°C: 2 KaeTbCst - . -
X8 - 21oa/1x8 [lepeBipTe HasiBHiCTb HANpyry B eNeKTPOMEpeXxi.
. . . § _ B enektpomepexi HeMae cTpymy SIKIL40 BOHO Bi/CYTHE, 3BEPHITLCA 10 OPraHisaLii,
1108 lpurotyBaHHs pI3HOM.aHI‘THI4X BB nnot?y 00:35 |10x8-2ron/5x8 + + + 10 0BCAYTOBYE BalL ByaMHOK
HA APY MpHroTyBakHa a Napi MACa, PUGH, 08048 00:30 10x8-2rop/5xB + + + . . - | Mepesipre HasBHICTb CTabinbHoi Hanpyru cTpymy
Ta iHWWX NPOAYKTIB Mepe6oi 3 XMBNEHHAM Bz eneKTpOMepexi B enekTpOMepex. KO BOHO HecTabinbHe a60
on MpuroTyBakHs GynbitoHiB, 3anpasHnx, 00:40 | 20x8-8ron/5 xe N v | gﬂ:;ﬁ:z:m”g“ CTPyMy HecraGinbhuii ao HIKYE 33 HOPMY, 3BEPHITLCA 10 OpraHisauli, Wwo
0BOYEBMX | XONOAHMX CyNiB ’ gzgzﬁorggﬁgm pmy) o6cnyroBye Balll GyAnHOK
MpuroTyBaHHs MakapoHHux BupoGiB 3 Mix yaweto Ta HarpiBanbHUM enemMeHTOM | BigkniouiTb npunaz Big, enektpomepexi, Aaiite
MAKAPOHbI | pi3Hmx copris nwenuui; Bapikkg cocucok, 00:08 | 2x8 -1roa/1x8 - - NOTPanue CTOPOHHI¥ NpeaMeT abo 4acTky | /oMy 0X0NOHYTH. BuaaniTs CTOpOHHI npeamer

nenbMeHiB Ta iHlWKMX HaniBhabpukaris (cMiTTS, Kpyna, LWMATOuKM iXi) abo yacTkn




HecnpasHictb MoXAmBi NpUumHY Cnoci6 ycyHeHHs
Yawa B kopnyci MynsTUBapKM BCTaHOBNEHA
Crpasa rotyetbcs | HEPIBHO

3aHaATo [0Br0

BcraHoBiTh Yaluy piBHo, be3 nepekocis

BuMKHiTb Npunag Big enektpomepexi, Aaiite

Harpisanshui auck ayxe 3a6pyaenni 10My 0XONOHYTU. QUUCTITb HarpiBanbHMI ANUCK

Yalwa HepiBHO BCTaHOBAEHA

B KOpNYC NpUnagy BcraHoBiTh Yalwy piBHo, be3 nepekocis

[epesipTe, un HeMae CTOPOHHIX NpeAMeTiB (CMiT-
T8, KpYN#, LIMATOuKIB iXi) MiX KpULWKOW Ta
KOpMYCOM Npunagy, BUaanits ix. 3aBxam 3akpu-
BayiTe KpULIKY MyNbTMBapKY 10 KNauaHHs

MopyLweHa rep-
Min yac npuroty- | MeTUYHICTb
BaHH$! 3-MiZl KpULL- | 3EAHAHHS vawwi
K¥ pUnajly BUX0- | Ta BHYTPilIHbOT
AuTb Napa KPULIKA MYTb™ | yyjinpuioanbHa ryMKa Ha
TMBapKi BHYTPIWHIA KpUwWLi ayxe
3abpyaHeHa, AeopMoBaHa
abo nowkomxkeHa

Kpuiwka 3akpuTa HelwinbHo
abo nig KpuLwKy notpanus
CTOPOHHiit npeaMeT

lepeBipTe CTaH yLWinbHIOBaNbHOI YMKM Ha BHY-
TpiluHi¥ KpuwLi npunagy. MoxnuBo, BOHa notpe-
Oye 3aMiHu

Y pasi, SKwo HecnpasKicme ycyHymu He 80a10¢s, 38epHIMbCS 00 ABMOPU308AHO20 CEPBICHO20
uenmpy.

VIII. TAPAHTI/HI 3060B'43AHHS

Ha aanuii BUpi6 HafaeTbCs rapaHTist TepMiHOM Ha 2 POKM 3 MOMEHTY iioro npuabanhs. [pots-
rOM rapaHTiiHOrO Nepiofy BUrOTOB/IOBAY 3060BA3Y€TbCS YCYHYTH LWASXOM PEMOHTY, 3aMiHu
AeTaneit abo 3aminu ycboro BUpoby Oy/b-Ki 3aBOACHKI AeeKTH, BUKNMKAHI HE[OCTAaTHBOW
AKicTio MaTepianis abo 360pku. [apaHTis Habupae YUHHOCTI TiNbKK B TOMY BUMALKY, SKLLO AaTa
MOKYNKy NiATBEP/KEHA NEYaTKOK MarasuHy i NiANMCOM NPOAABLSA HA OPUTiHANBLHOMY rapaHTiit-
HOMY Tanoi. Lia rapanTis BU3HAETbCA Nnwe B TOMY BMNAAKY, AKWO BMPi6 3acTOCOBYBaBCS
BIANOBIAHO A0 IHCTPYKLT 3 eKcnnyaTaLlii, He peMOHTYBaBCS, He p0361paBcs i He ByB ylwKoA-
KEHWW B PE3YNbTaTi HENPaBUIbHOTO MOBOMKEHHS 3 HUM, a TaKOX 30epexeHa NoBHa KOMMNEKT-
HicTb BMpOGY. [laHa rapaHTi He NOWMPIOETLCS HA NPUPOLHMIA 3HOC BUPOBY | BUAATKOBI Ma-
Tepianu (GinbTpu, NAMNOYKM, aHTUNPUTAPHI MOKPUTTS, YLLiNbHIOBAYI | T.A.).

TepMiH cnyx6u Bupoby i TepMiH Aii rapaHTiiHNX 3060B83aHb Ha HbOTO 0BYMCIIOOTLCS 3 AHS
npofaxy abo 3 faTu BUrOTOBNEHHS BUPOOY (y BUNALKY, SIKILO AaTy NPOAAXY BU3HAYUTH He-
MOX/IMBO).

[laTy BMrOTOBNEHHS NPUNajy MOXHA 3HAlTK B CepiitHOMY HOMepi, PO3TallOBAHOMY Ha ifieH-
TUQiKaLiAHIA Hakneliui Ha kopnyci Bupoby. CepiitHuii HOMep CknafaeTbes 3 13 3HaKiB. 6-1 i
7- 3HaK1 NO3HAYaKTb MiCSLb, 8-i — pik BUNYCKY NPUCTPOHO.

YcTaHoBReHuit BUPOBHUKOM TepMiH CIyx6u npunagy — 5 pokis i3 AHA iioro npuadaxHs. TepMiH
LiMCHMIA 33 YMOBM, WO eKCnyaTaLis BUpobY BUKOHYETLCA BiAMOBIAHO 4O AaHOI HCTPYKLUT
i 3aCTOCOBHMX TEXHIYHMX CTAHAAPTIB.

ExonoriuHo 6e3neyHa yTunisavis (yTunisauis eneKTpuuHoro i eneKTpoHHOro
06naaHaHHs)

Ymunizauito ynakoBKku, NOCiBHUKA KOPUCTYBaYa, @ TakoX CamMoro npunagy HeobxigHo
37i/CHIOBATM BiANOBIZHO 0 MicLieBOT nporpamu 3 nepepobky Bifxozis. Motypbyiite-
(51 NP0 HaBKOMMILHE CepeaoBMLLE: He BUKMAAITE Taki BUPOOM pa3oM i3 3BMYalHUM
no6yTOBUM CMITTAM.

BukopucTaHi (cTapi) npunagm He MOXHa BUKMAATM 3 THWWM NMOBYTOBMM CMITTAM, iX MOTPiBHO
YTUNI3yBaTH OKpeMO. BnacHukm cTaporo 0bnaaHaHHs 3000893aHi BigHECTY NpUnaam A0 cnelianb-
HUX NYHKTiB NpuidoMy abo 34aTK 110 BiANOBIAHUX OpraHi3aviit. Tak BY onoMaraeTe nporpai 3
nepepobKM LLIHHOT CUPOBMHM, @ TAKOXK OUULLEHHS 3a0PYLHIOUYMX PEYOBHUH.

[laHuii npunag, no3HayeHo BiANoBIAHO Ao €Bponelicbkoi aupektuan 2012/19/EU, wo perynioe
YTUNI3aLLit0 ENeKTPUYHOTO i eNeKTPOHHOTO 06MAZHAHHS.

[laHa oupekTvBa BU3HAYa€E OCHOBHI BUMOTM 10 YTuni3aLii Ta nepepobku BioXOA4iB Big enek-
TPUYHMX | @NEeKTPOHHUX NPUNALIB, SKi € YUHHMMM Ha BCil TepuTOpii EBpONEICbKOro COt3Y.



/N Ocol GyiieimObl nadioananydein an0i#O oHel NaUQGAGHY GOUSIHLLA HYCKAYTSIKIS! MYKUSI ri36E|-|li3,3}]e|(Tp 6ayb| 6¥paﬂMaybIH XoHe 6YfiﬂMeyiH,9TKip 3aTTapFa,)KMha3'

OKbIHbI3 JaHE GHbIKMAMAnbIK pemiHde cakman KolbiHel3. Acnanmel dypsic natidanaHcaHbi3,

OHblK Ke13Mem eimy Mep3ivi Kenke y3apadsl [1bIK OYpbILTapbl MeH WETTEpiHe TUMeYiH OaiKaHbi3,

Byn HyckaynbikTaFbl KayincisAik wapanapbl MeH Hyckaynap Kypanabl KonaaHy Kesinae B
TybIHAQYbI MYMKiH 6apniblK XKafaannapabl KaMTbiMaiiabl. Byn KypbinFbIMEH JyMbIC KesiHae @ Ecme COKIMAHbI3. 3ne/<mp KOP eKmeHy K(J6€/'IIH K€30€UCOK 3GKbIM()G

KONAAHYWbI 2KuinFa cyiieHin, a6aii 3pi MYKMAT Gonys! THic. CaHbI3, Kenindik wapmmapeina calikec Kenmelimin akaynapra, co-
HbIMEH KaMap 37eKmp MOFbIHbIH COFYbIHA KeNin COKMbIpYbI MyM-

KAYITICI3OIK LWAPANAPHDI KiH. 3aKbIMOGHFOH 3MeK Op baybl CepeuC-0pmanbikma Mbiioam
aysicmblpydsl manan emeoi

* - Kayinciaaik TexHykachi Tananapei M OybIMAbI MalianaHy epexerepi ycrat- A 6 6
6iay3H TybiHaFaH 3aKbIMEaD YLK GHAIpYLLI KayarKepLLIAIKKE TapTbinMaiiyl. CTaNTb| XYMCaK OETKE ODHTNaHA3, O XYMbIC KE3iHAE annansis — By

Acnian Tex TYpMbICTIK Naiaanakyra apHanFaH. KypblinFbiHbiK BHAIPICTIK KYPBITFuIHbIA Kb3ybitid XorHe 6¥3b'"yb'Ha oKENIN COKTBPYb! MYNKH.
HEMECe Ke3 KenreH Backa naigananbiybl OyibMIsl AypbIC naifanasy AcnanTbl auubix ayaa naitianayra ToifbiM CanbiHaibl — KYPbiFbl KOPYChi
EDEXETEDIHiH 6Y3bUTbICH GOMbin Ta6binamsl Hol e binFan Heece OgTeH 33TTap THCe, KATTol 3akbIMap G0nYbI MYMKiK.
KypbiTFob K7D Xerire KOcyIoi 2nAbIH1a OHbi KepHeyi acnan kopex-  * AcnanTbl Tasanayabli anfibIHia 07 EKTD KenieH aXbipaTbiiFaHbiia KaHe
TEHyiHiA HOMVHANIbI KEDHEYiHe COMKEC KEMeTiHiH TeKcepikia (yiiely  TOTBK CybifaHblHa K63 XETKi3iHi3. ACnanTbi Tasanay GOMbIHLLa HYCKaybIKTap-
TEXHHKANbIK CHNATTaMAChiH HEMECE 3aYbITTbIK KECTEWECIH KapaHbi3). Abl KaTaH YCrabinbi3 (Acnan kyTivi” kapansi).

ACnanTbI TyTbIHBIAGTbIH KyaTbiHa apHaNFaH Y3apTKbILITbI Naiigananbibi3 — @ Acngn KkopnycelH sz bameipyFa Hemece Cy aFbiHbIHA myCipyee
NaPAMETPAEPIK CAIIKEC KenMeyi Kbicka TYbIKTanyra Hemece kabensgin  ToIMBIM CATIbIHAZbI!

TYTaHybiHa KENIN COKTbIPYbI MYMKiK. * 8 XOHE OfaH nKeH XaCTarbl Gaanapra, COHbIMEH KATap QU3HKanbIK, CEHCOPAbIK
AcnanTo Tek Xepewpipinren po3eTkara KOCIHbI3 — Oyn TOK COFYFa kapchl  HeMece Oif exTeynepi 6ap Hemece TaKipuoe e iniv xericneywinikrepi 6ap
KOPFaHbICTbIH MiHAETTI Tanabbl. Y3aprkpiluTbl Naiananbinanga on fa  TyIaapra Kypanibl Tek KapayMen aHe/HeMece erep oap KypaniblKayincia
JKepNeHAIpinTeHiHe KO3 ETKI3iH3. navffianaHyra KATbICTb! HYCKaY anbin, Ol naaanaHyMer BainaHbicTbl Kayini

HA3AP AVIAPBIHbI3! Acnan sumsic icmen mypeaHda oMbl Ko (838 FaHa KoaHyra bonabl, Bananapfa KypanmeH oiiiayra onmaitzbl. Kypan
@ yCo, ma6£rbl Mel;/l vemaidbik 69%7we1<m ,nggbl I AGaii 50/71//-16/@" MeH OHbIH, 3NeKTD enici CoiMbIH § acTaH Kilui 6ananap ik Kon XeriMci3
AcxaHansik KoFanmel NaloanaHbIHbI3. f lcmoik 6yFa Kydin kanmay  WEPAE YCTaHpI3 KYDbIAFHI Ta3a1ay MeH OfaH Kb3MET KBPCeTy epecexTepAi

VWiH KaKNakmsl GUWKAHOA KypbIFbIHbIH YCMiHOE eHKelIMEH3. KapaybiChi3 6?’_13_”3PM9H ICKE aCblPbinMaybl KAXET. R

Ty Ke3iHAe O3ETKaNaH aKbIpaTbibbi3. INEKTP Baylbl CoiMbiiaH yCramal,  CAMblHabk KbBMET KePCeTy HoHe XeHaey 00riblkla O3 XyMbicTapmel 26-

aUACHHGH KYDFaK, KOTMEH yCTan WbiFapbiHbE, TOPAGHESIPbITFaH CEPBHC-OPTUToIk XaCaYbl Kepe. Binikei3 KacarFaH XyMiC ac-
 J1eKTp KOpeKTeHy Gayb ECTeH HeMece Ky KG3AEDiH Kacsaa K- MalTblK, Gy3blybia, KaPaKaT riek MyJTik 3aKpIMIaHYbIHA SKENIT COKTBIPYbI MYMKIH,



e

Texuukanbix, cMnatTaMaiapbl

Ynri RMC-M4510
Kyatbl 860-1000 Br
KepHeyi 220-240 B, 50/60 Iy,
IneKTp TOFbIMEH 3aKbIMAAHYLAH KOpFay | napexe
Taba kenemi 5n

Taba %abbIHAbICbI

kytore kapcbl DAIKIN®
LED

[ucnneit

by knanaHbl wewinmeni

lwki Kaknak, wewinmeni

barpapnamanap

1. MYNbTUMOBAP (MY/Tb- 5. MAKAPOHbI (MAKAPOH) 9. KAPKA (KYbIPY)
TUACTIA3) 6. MOJOYHAS KALLA (CYT  10. MOTYPT (MOTYPT)

2. TINOB (NANTAY) BOTKACHI) 11. XNIE6 (HAH)

3. HATIAPY (BYLIA) 7. TYWEHME (BYKTbIPY) 12. TOMJEHUE OKYMCAPTY)

4. QYN (KBXE) 8. BbIMEYKA (MICIPME) 13. SKCMPECC (3KCMPECC)

DyHKumuanap

«MASTERCHIEF LITE» (6araapnamaHblH xyMblCbl 6apbiCbiHAA 33ipney yakbiTbl MeH

6ap
p

TeMNeparypacbiH TeHwey)

[laiiblH TaraM TemnepaTypachiH YCTay (aBTObICHITY)

ABTOBICHITYAbI ANAbIH ana eLwipy

12 caratka pewin
6ap

Taramppl bICbITY.

12 caratka aeitiH

CraptTbl Wwerepy.

24 caratka AeiiH

[lbibbic cUrHangapbiH ewipy. 6ap
XuHarbi

MYABTUNICIPIIL covvvveveressensssssessssssesssssses L BAHA TAOQ KBICKBILUBI covvsevvvrsvevrsssesssssssessennens L AAHA
Tabacbl 1 paHa  Peuent Kitabi.........euweeeeeeeeeee 1

byna a3ipney KOHTENHEPI......ovrevrrn 1 fAHA  OXQY/KACBIK YCTAFBILLI ... .1 naHa
Oxay 1 naHa [aiipanany BobIHIWA HYCKAYAbIK......... 1 AaHa
XKannak Kacblk, CepBucTik KiTanwa.... .
Onwey CTaKaHbl.... IneKTPKOpEKTEHY 6ayh|

OHOipywi 63 eHiMiH xakcapmy 6aprCbIH00 632epicmep mypans KocviMwa xabapaamati 6yi-
bIMHbIH QU3ALIHbI, HUHGFbL, COHbIMEH KAMAP MeXHUKAAbIK CUnammamanapsiHa e32epicmepdi

eHzi3yee KyKbibl.

HA3AP AY[IAPbIHbI3! Acnanmer ke3 kenizeH akayel 6ap 60/FaHOa  Mynrwnicipriu kypinbiMbi (AL cyper, 4 Ger)
naiioanaHyra mellisiM CanbIHAObI. 7.

1. Acnan kaknasbl [lucnneiti 6ap backapy  13. byna asipney KowTeitHepi

2. TbiFbI30alThIH CaKMHA naxeni 14. Oxay MeH Kacblk

3. IWewinmeni iwki kaknak 8. Kopnyc VCTaFbILLbl

4. by wbirapatblH TeCiK 9. TacbiMangay TyTKaChl 15. Bnwey cTakaHbl

5. Taba 10. Wewinmeni 6y knanaubl  16. Taba KbICKbILLbI

6. Kaknaktbl awatbii Tyi- 11, XKannak Kacbik 17. 3nekTpKOpeKTeHy baybl
Mewwik 12. Oxay

backapy naueni (A2 cyper, 5 6eT)

1. «OtmeHa/Pa3orpes» («OTMeHa/Pa3orpesy) TyiMeLliri — biCbITy GYHKLMACHIH KOCy/6Lwipy,
a3ipney barfapnamachl XyMbICbIH Y3y, naliaanaHyLbinblk TeHWeniMaepai Tycipy.
«OTcpoyka» («OTcpoukar) TyiMeLLiri — CTapTTbl Werepyai OpHATy PeXMMIH KOCY.
«MeHio» («Ma3ip») TyiMeLwiri — aBToMaTTbl 33ipney baraapaamMachiH TaHAay.

[ucnneit.

«MuH/-» («MuH/-») TyiAMeLwiri — 33ipney yakbiTbH OpHATY XaHe CTapTTbl Lerepy pexum-
[LepiHae MUHYT MaHAEPiH TaHaAY.
«Yac/+» («Carat/+») TyimeLwiri —
[epiHae CaraT MIHAEPIH TaHAaY.

7. «Crapt» («Crapm») TyiMeLiri — TancbipbiiFaH a3ipaey pexuMiH Kocy.
Ducnneit KypbinbiMbl (A2 cyper, 5 6eT)

a. AstomatTbl 6afnapnamanapgbii MHanka-  f.
TOpAapbl.

CrapTTbl Werepy pexMiHiH MHAUKATOPbI.
03ipney pexMiHiH MHAKKATOPbI.

YaKbIT MaHiHIH, MHAMKATOPbI. i
ABTObICHITY PEXMiHiH MHAMKATOPI.

. ANFALIKbI KOCAP ANbIHIA

ByiibIMzbl OpaMblHaH wWbiFapbin, 6apnblk 0pay MaTepuaniapbl MeH XapHaManblK xancbipMa-
napabl anbin TacTaHbi3.

ARl

o

93ipney yakbITbIH OPHATY KaHE CTapTThl Werepy pexuM-

«IKCMPECC» 6armapnamachiHbiH, MHAM-
KaTopbl.

blcbITy peXMiHiK MHAMKATOPbI.

[1b16bIC CTHaNAAPbIH BLLIPY MHAMKATOPI.
Temnepatypa MaHiHiK, MHAMKATOPbI.

oo o
Cme

/\ Kopnycmarbl eckepmemin sanceipma, anceipma-kepcemxiu (6ap 601ca) xaHe 6ylibiMHbIH
cepusnelk HeMipi bap kecmetieHi 0pHeIHOG MiHOemmi mypde cakmansi3!

Taceimandarax Hemece memeH memnepamypanapda caKmaraH Cox acnanmel KOCap an0bIHOA
Kkem dezeHde 2 caram benMe memnepamypacsiHoa ycmay Kaxem.
InekTp bay/bl TONbIK XaifbiHbi3. ACnan KOpnycblH binFan MaTaMeH cypriHis. Wewinmeni beniwek-
TepAi cabblHAbl CYMEH XybIHbI3, aCManTbiK 6ap/blk 3neMeHTTepiH 3NeKTP Xenire Kocap anblH-
13 MYKUAT KeNTipiHi3.



AcnanTbl by kKnanaHblHaH LbIFATbIH bICTbIK By TYCKaFa3, AEKOPATUBTI abbIHAbINGP, 3NEKTPOHABIK,
acnanTap MeH Xofapbl biFaNAbIbIK NeH TeMnepaTypajiaH 3apaan weryi MyMKiH 6acka 3aTTapFa
Hemece MaTepuanaapra TAMEHTIHAEN KaTTbl Teric kenaeHeH 6eTke OpHaTbIHbI3.

O3ipeyaiK anablHAa MyNLTUNICIPriLUTIH, CbIPTKbI XaHe Ke3re KepiHeTiH iluki 6enikTepiHae 3aKbiM,
XapblK kaHe 6acka akay KOKTbIFbIHA K63 XeTKi3iHi3. Tabak neH Kbi3Ablpy 3NeMeHTi apacbiHAa
6GeTeH 3aT 60Maybl kepek.

Il. MYABTUNICIPTIWTI NAALANAHY

CaratTbl TeHwWwey

AcnanTbl anekTpxenire KOCbIHbI3. «4ac/+» Hemece «MuH/-» TyiiMeLiriH 6acbin ycTanpi3. ln-
Cnneine aFbIMAaFbl YakbT MHAWKATOPbI XbiMblAbIKTai bacTaiiabl. CaraT MaHiH OpHATY YLWiH
«Yac/+» TyiMeLiriH, MMHYT M3HIH OpHATY YWiH «MuH/-» TyiAMewwiriH BacbiHpI3. CaFaT xaHe
MUHYT M3HAepi BipiHe bipi balinaHbiccbi3 kebeiteni. EH ynkeH MaH boniFaH/a OpHaTy AManasoH
6acblHaH xanFacagpl. MaHAi Te3 e3repTy YIWiH KXETTi TyHMeLiKTi 6acbin yCTanbi3. AFbIMAarbl
YaKbITTbl OpHATY aAKTaNFaHAA NaHeNbaeri TyiMeLwikTepai 5 cekyHA ilwinge 6acnanbi3. TeHwenim-
[Liep aBTOMATTbl TYpAe CaKTanazpl.

[bi6bic cUrHanpapbIH ewipy

[lbibbic curHanpapbiH ewipy ywiH «MeHio» TyitMeLLiriH ke3 KenreH pexxumzae 6acbin yCTaHpi3.
[lucnneiine AbObIC CUrHANAAPbIH BLUIPY MHAMKATOPbI XaHaabl. [biObIC CUrHANAAPbIH KOCY YLWiH
«MeH0» TyiMeLwiriH KaiTa 6acbin yCTaHbi3.

93ipniey yaKbITbiH OpHaTy

REDMOND RMC-M4510 mynbtunicipriwinge «JKCMPECC» 6arnapnamacbiHaH 6acka, ap barnap-
N1ama YLWiH 33ipney yaKbITbiH 63iHi3 OpHaTa anacbi3. TancbipbinFaH YaKkbITTbIH, ©3repy KafaMbl
MeH bIKTMMaN A1ana3oHbl TaHAanFaH a3ipney 6afnapnamachiHa 6ainaHbicTbl.

AtoMarThl Gariapnama TaHaansin, «MeHto» TyiMeLwiri GacbiiFaH COH, CaraT MaHIH OpHATY YLUiH
«Yac/+» TyAMeLLiriH XaHe MUHYT MaHiH OpHaTy YLLiH «MuH/-» TyliMeLLiriH naitfanaHbiHbi3. Carat
dHe MUHYT MaHzepi BipiHe 6ipi baiinaHbiccbi3 e3repeni. lapaMeTpaiH eH ynkeH MaHi bonraHaa
OpHaTy AManasoH bacbiHaH xanracadbl. MaHAi Te3 e3repTy YLWiH KaXeTTi TyiMeLLiKTi 6acbin yCTaHbI3.

Ketibip asmomammel 6ardapnamanapoa opHamelsiFaH a3ipaey yakbimblHbIH ecebi mek acnan
MANCbIPbITFGH JyMbIC MeMNEPamypacsiHa WelkkaH coH bacmanadsl. Meicansl, cyblk cy KyLiiabin,
«HA T1APY» 6ardapnamaceiHda a3ipney yakeimel 5 MuHym opHamelnca, 6ar0apaamanbiy icke
KOCbiybl MeH MAncoIpbiFaH a3ipaey yakeimblHbIK KepiciHuie ecebi mex cy kaliHan, ma6ada
JemKinikmi meiFsi3 Oy kansinmackaH cox 6acmanadel. «sMAKAPOHbI» 6ardapnamaceiHoa opHa-
mbLIFaH yaKsimmelH ecebi ¢y kaliHan, «Cmapmy» myliMewiai kaiima 6acelnFax coH 6acmanadsl.

barnapnama crapTbiH Wwerepy

«OTcpoyKa crapra («CrapTTbl Wwerepy») GyHKUMSChI TaFaM AaiibiH 60oMybl Kepek YaKpITTbl Tancblpyra
MYMKiHAK bepesi (6araapnama xyMbiCbl yakbITbiH eckepin). CrapTTbl LwerepyaiH, eH y3ak, yakpiTbl 24
CaFat Kypaiiabl. CrapTTbl 3ienki Wwerepy yakbiTbl GaffapaaMaHblH XyMbIC YaKbiTbl MEH MyNbTUMICIP-

rilike XXyMbIC NapameTpAepre LWbIFy YLLIH KXETTi YakbITTbl Kypaiabl (erep 6yn 6affapnamaHbiy,
3aybIT TeHwWeniMaepiMeH kapactbipblnca). CrapTTbl Lerepy YakpITbiH OPHATY KadaMbl — 1 MUHYT.

AsTOMaTTbl OaFdapnaMaHbl TaHAAyAbl PacTaFaH COH CTapTTbl LWErepy yakbiTblH @3repTy yLiH
«OTCpouKa» TylimeluiriH 6acbiHbi3. CaraT MaHAepiH kebeiTy yiH «Yac/+» TyiMeLliriH 6acbIHbI3.
MUHYT MaHiH ©3repTy yiwiH «MuH/-» TyiAMewiriH naifananbiHbi3. CaraT )oHe MUHYT MaHAepi
BipiHe bipi baiinaHbiccbi3 e3repesi. [lapamMeTpaiH, eH yikeH MaHi onFaHaa OpHaTy AnanasoH
bacbiHaH xanracagbl. MaHpai Te3 e3repty ywiH KaxeTTi TyiMeLUiKTi 6acbin yCTaHb3.

«Omcpoyka cmapmax («Cmapmmel wezepy») GyHKUUACs! xyMbIC icmen mypFaHda ducnaelioe
arbIMOGFbLI YaKeim MaHi kepikedi. Taram datibiH 601y yakeimbiH Kepy ywin «Omcpouka» myi-
MewieiH 6acein ycmarbi3. Cmapmmel wezepy @yHkyuacel «XKAPKA», «MAKAPOHbI» anHe
«3KCPECC» bardapnamanapsiHax 6acka, 6apasik asmomammel mypoe asipaey bardapnama
YUWiH KoA xemimol.

E2ep peuenmme me3 6y3bi1aMbIH A3bIK (HYMbIPMKA, Cym, em, ipiMwik xaHe m.6.) 6onca,
«Omcpoyka cmapmax («Cmapmmel wezepy») GHyKUUSICIH nalidanaHyra keHec bepinmelioi.

[JlaiiblH TaFaM TeMnepaTtypacbIH ycTay (aBTObIChITY)

Ocbl hyHKLwS d3iprey GarnapnaMacbiHbIH XXyMbIChl aSKTa/bICbIMEH BipAeH aBTOMATTbI TypAE KOCh-
Jlaibl XaHe faliblH Taram TeMnepatypacbiH 70-75°Capacbiiaa 12 carat ilwikge ycTai anaabl.ABTObI-
CbITY XXyMbIC icTen TypraHia «OTMeHa/Pa3orpesy TyMELLITiHiH, MHAMKATOPbI XaHaabl, Aucnaeine
«[oporpes» («blcbITy») MHAKATOPbI MEH OCbl PEXMMAE XYMbIC icTeyAiH Typa ecebi kepiHesi.

Kaxet 6onFanaa «OtmeHa/Pasorpes» TyiMeLiriH 6acbin, GipHelue CeKyHA yCTan, aBTObIChITY /bl
elwipyre 6onaspl.

AgTobICbITYABI aNAbIH ana ewipy
93ipney HarnapnaMacbiHbIH XyMbICbl aSKTaNbICbIMEH aBTObICHITYAbI KOCKAH biFu AypbiC 60n-
Maiabl. MyHbl ecenke anrataa, REDMOND RMC-M4510 mynbtunicipriwinge «OTcpoyka crapta
(«CrapTTbl Wwerepy») QYHKUMACbIHBIH HEMeCe Heri3ri 33ipney 6araapnaMacbiHbIH XYMbICbl Ke3iH-
Ae 6yn OYHKUMAHBI afiblH ana ewipy MyMKIHAIT KapacTbipbiiFaH. byn ywiH 6arnapnamaHbiy
KYMbICbI Ke3iHge «CTapT» TyiMeLiriH 6acbiHbi3. ABTOBICHITYAbI XaHafaH Kocy YwwiH «Crap»
TyAMeLLiriH KanTa BacblHbI3.
«HOTYPTy, «MAKAPOHbI», «3KCIIPECC» Gardapnamanapel nalidananeinsanda ake «MYJlb-
TUIOBAP» 6ardapnamacsiHoa a3ipney memnepamypacsl 80°C meMeH OpHAMbLAFAHOA a8MobI-
cbImy (yHKYUSCbI KO emimOi emec.

Tarampapb! bicbITy

REDMOND RMC-M4510 mynbuTnicipriluiH Cyblk TaraMfibl bICbITY yLUiH Naiizananyra 6onaabl. byn ywix:
1. A3bIK-TyniKTi Tabara CanblHbi3, OHbI MYNLTUMICIPriLL KOPMYCbIHA KOMbIHbI3.
2. KaknakTbl xaybin, acnanTbl 31eKTp KeNniCiHe KOCbIHbI3.

3. «OtmeHa/Pa3orpesy TyiimeLuiriH 6acbin, bipHeLwue cekyHa ycTanbi3. [ucnneit MeH TyimeLuik-
Te TUICTi MHAMKaTOpAap XaHafbl. TaiiMep bICbITY yaKbITbIH Typa ecenTeii 6acTaiabl.



Acnan Taramabl 70-75°C bicbiTagbl aHe bICTbIK, KyiiHAe 12 caFaT iwiHge ycTaiiabl. Kaxer
6bonranpaa «OTMeHa/Pa3orpes» TyiMeLLiriH 6acbin xaHe TUICTi HANKaTOpAap BlUKeHiHLwe 6ip-
Helue ceKyHy YCTan, biCbITyabl TOKTaTyFa 6onazpl.

Mynemunicipeiw asmosiceimy xaHe biCbimy yHKUUSAGPL! APKACLIHOA A3bIKMbI bICMbIK KyLide
12 caramka delliH cakmail anadsl, anaiida maramosl bICMbIK Kyiide eKi-yw carammax apmeik
ycmayra KeHec bepmeiimis, elimkeri 6yn Kell Ke30e OHbIH 0aMiH 632epmyi MyMKiH.

«MASTERCHIEF LITE» dyHKumsicbI

«MASTERCHIEF LITE» saHa dyHKuMSCbIMEH acna3zblk WbiFapMaLUbIbIK YLLiH 83iHi3re kebipek
MYMKiHAK awbiHbi3! Erep «MYJIbTUMOBAP» 6afnapnamachl 6arapnaMaHblH XyMbIC napame-
TPpNepiH OHbl KOCyFa ieiiiH Tancoblpyra MyMKiHgik 6epce, <(MASTERCHIEF LITE» dyHKumsCbIH
nanfanaxbin, TeHWeniMaepAi Typa a3ipney yaepici keiHae e3repte anacbis.

(i3 Ke3 KenreH Haraapnama XyMbICbIH 19N Ci3fiH KanaybiHbi3Fa CAMKEC KeneTiHaen TeHwen
anacbi3. KexeHiH, cybl kaitHan a3aiizbl Ma? Cyt 6oTkackl Tacbizbl Ma? KekeHic eTe y3ak asipnexe
Ma? Ci3 nnutaga Hemece nicipy WwkadblHAa d3ipnerexfei, baFnapnama XyMbicoblH y36eii, a3ipney
TeMnepaTypachl MeH yakbITblH ©3repTiHi3.

«MASTERCHIEF LITE» gyHkuusicein mek a3ipne2eH Ke3de natidanana anacsi3. « KCIPECC»
bardapnamacs! natidanarsinFaH kede «Omcpoyka cmapmar («Cmapmmel we2epy») yHKUUACHI-
HblH yMbiCbl MeH «MASTERCHIEF LITE» yHKUUSICbIHbIH XYMbIC NapaMempaepixe Wibirydsl Kymy
Ko emimoi emec.

«MASTERCHIEF LITE» GyHKumsiCbl naiifanaHbinFaHaa Temnepatypa 35 teH 170°C geviinri avana-
30HAa 1°C KazambIMeH e3repyi MyMKiH. 93ip/iey YaKbiTbIHbIH, bIKTMMaN Avana3oHbl TaHoANFaH
Oafnapnamara bainaHblCTbl. ©3repic kagambl — 1 MUHyTa.

«MASTERCHIEF LITE» dyHkyusicel apmypni a3ipney 6ardapaamaceiv KaMmumelH Kypdeni pe-
uenmmep 6oibiHwa maramos! a3ipaecenis, acipece naiidansi 6omysl MymKiH (Mbicansl, 20mybuypl,
beghcmpozaros, copna mMeH e36eHi apmypai peuenm 6olibiHwa, dxemoi xarHe m.o. a3ipnezeHde).

93ip/ey TeMnepaTypacbiH 63repry yiiH:

1. 93ipney barnapnamacbiHbiH KyMbIChl Ke3iHae «MeHio» TyiiMeLwiriH 6acbiHbi3. [lucnneiine
TeMnepaTypa MaHiHiH MHAMKATOPbI XbIMblAbIKTal 6acTaisbl.

2. KaxeTTi TeMnepaTypaHbl opHaTbiHbi3. KebeiiTy ywix «Hac/+» TyiiMeLuiriH, a3aifTy ywi
«MuH/-» TyiAMeLiriH 6acbiHbI3. Te3 e3repTy YLiH KKeTTi TydMeLikTi 6acbin, ycTaHpi3. Ex
VAKeH (eH a3) MaH BonFaHaa OpHaTy Avana3oHHbIH HacbiHaH XanFacadbl.

3. Backapy naHeningeri TylimeLwikTepai 5 cekyHATbIH iwiHae 6acnarbi3. O3repictep aBToMar-
Tbl TYPAE CaKTanasbl.

03ipney memnepamypacs 130°C oFapsl OpHAMBILIN MYPFAHOA Kbi3bin KemydeH KOpFaHy
Yuwin 6arOapAaMAHBIH eH Y3aK JyMbIC icmey yaksimel exi caramneH wiekmenedi («BbIMEYKA»
bardapnamactiHar backa). «IOTYPT» asmomammel bardapaamacl nalidanarsiaranda asipney
memnepamypacsiH 63zepmy QyHKUUAChI Ko xemimoi emec.

93ip/ey yaKkbITblH ©3repTy YLUiH:

1. O3ipney barnapnamMackl XyMbIC icTen TypFaH Ke3iHze «MeHio» TyiMeLLiriH eki peT 6acbIHpi3.
[lucnneiine yakbITTbiH M3H MHAMKATOPbI XbiMblNbIKTal 6acTaiiapl.

2. Kaxerti a3ipney yakpiTblH OpHaTbIHbI3. MaHai 1 carat kagaMbIMeH kebelity yiwiH «Yac/+»
TyVMeLLiriH 6acbiHbI3, 1 MUHYT KafiaMbIMeH kebeiTy yLLiH «MuH/-» TyliMewwiriH 6acbiHbi3. Carat
aHe MUHYT MaHzepi bipiHe bipi 6alinanbicchi3 e3repeni. EH ynkeH MaH BonFaHfa opHaty au-
ana3oH bacblHaH xanFracaabl. MaHAi Te3 e3repTy YLWiH KaXeTTi TyiMeLLiKTi 6acbin yCTaHbI3.

3. backapy naHeniHaeri TydMeLikTepai 5 MUHYTTBIH iWiHAe 6acnaHpi3. ©3repicTep aBToMat-
Tbl TYPAE CaKTanabl.

Ezep a3ipneydiH yakeim mani 00:00 opHameinca, 6aFOapaama xymbicsl mokmaiiosl.

AsTomatTbl Garaapnamanap naiipanaHblIFAHAA Kannbl dpeKeTTep TIPTIb

1. KaxeTTi UHrpeaneHTTepai AaiblHAAHbI3 (BLLIEHi3).

2. WHrpenueHTTepAi MynbTUnicipriw TabacbiHa a3ipney baraapnamMacbiHa CaNKeC CanblHpl3
K3He OHbl acManTbiH, ilLiHe KOMbIHbI3. CyibIKTBIKTbI KOCA, 6ap/blk MHTpeaueHTTep TabaHblH
iuKi beTinperi e xorapbl benrifeH TeMeH GonFaHbiH balikaHbi3. Taba kucaitMali opHa-
TbUNFaHbIHA XX3HE KbI3AbIpY INEMEHTiHe ThIFbI3 TUIM TypFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

3. MynbTunicipri KaknarbiH CbIPTbIN eCTinreHwe xabblHpI3. ACnanTbl 1eKTP XeniciHe KOCbIHpI3.

4. KyTy pexuMiHeH WbiFy yiwiH «MeHio» TyiAMeLwiriH. «4ac/+» xaHe «Mun/-» TyiMewiktepi
KeMeriMeH KaxeTTi a3ipney baFfapnamMachiH TaHAaHpI3 (aucnneiine barnapnaMaHbik THICTi
MHOMKATOPbI XKbINbINbIKTAMTLIH B0Naabl). «MeHto» TyiiMeLliriH Kaiita bacbin, baFiapnama
TaHAAYbIH PacTaHpi3.

«MYJIbTUIIOBAP 6ardapnamacsiHda 6ardapnama mardays pacmanFaH CoH Kaxemmi a3ipney
meMnepamypacsiH 0pHama anacei3. 90eni OpHambInFaH MaHOi kebelimy yuwiH «Yac/+» myd-
MeuwiiH, asalimy ywin «Mum/-» mylmewiein nalidanansiHbi3. TeMnepamypaxsl meHweyoi
askmay ywix «Merio» myliMewieit 6acbiHbi3.

5. Openki OpHaTbiAFaH d3ipney YyakbiTbiH ©3repTy VillH
«MuH/-» TyiAMeLwWiKTepiH NaiaanaHHbI3.
6. Kaxer bonraHaa CrapTThl Wwerepy yakbiTbiH OPHATbIHbI3.

«Omcpouka cmapma» («Cmapmmel wezepy») yHKkuuscol «KAPKA», «MAKAPOHbI» waHe
«3KCPECC» 6ardapnamanapel naiidanarbinFaHoa Ko xemimcis.

7. O3ipney bafmapnamacbiH icke Kocy yuwix «CrapT» TyiMeluiriH 6acbiHbI3. «CTapT» xaHe
«OTMeHa/Pa3orpeB» TyUMeLLiKTEPIHIH MHAUKATOPAAPbI XaHafbl. O3ipaey YaKbiTbiHbIH,
KepiciHwe ecebi, TaH#anFaH a3ipney barnapnamacebiHa 6aiinanbictbl, «Crapm» TylimeLuiri
6GacbinFaH CoH BipAeH Hemece Tabasa KaxeTTi Temneparypa bonFaxaa 6acranaspl.

«Yac/+»  XKoHe

Kawem 6onfanoa «Cmapmy» myiiMewiein 6acsin, a8moKbi30bipy GyHKUUSCbIH andbiH ana
ewipyae 6onadsl. «Ommera/Pazoepes» mylmewiainiy uHoukamopsl ewedi. «Cmapm» myd-
mewiei kalima 6aceinca, 6yn gyHkuus kalima kocsinadsl. «MOYPT» ware «IKCIPECC» bardap-
J1aManaps! NalioanaxbinFaHda asmokbi30bipy GYHKUUACH! KON HemiMCi3.



8. O3ipney 6arnapnamace! askTanybl Typanbl AblbbiC cMrHanbl xabapnaitapl, aucnneiine «End»
a3yl Naitza 6onaabl. Apbl kapaii, TaHoanFaH barfapnamMara HeMece aFbIMAaFbl TEHWeNiM-
nepre GaitnaHbICTbl acnan aBToKbI3AbIpY pexumiHe («OTMeHa/Pa3orpes» TyiMeLwiriHiH
MHAMKATOPbI XaHe aucnnere «Mogorpes» («blcbiTy») xa3ybl XaHadbl) Hemece KyTy
pexuMiHe aybicaapl.

9. EHri3inreH barnapnaMaHbl 60nbIpMay, 93ipney YAepiCiH HeMece aBTObIChITY/bl TOKTATY YLUiH
«OTmeHa/Pa3orpes» TyiiMeLwiriH 6acbin, GipHelue cekyHz, yCTaHbi3.

Canansl Homuse wiFapy ywin REDMOND RMC-M4510 mynemunicipaitixe ineckeH apHatisl 6yn
ynei ywin a3ipnenzeH acnasdbik kimanmarsl maramobl a3ipney GolibiHuwa peyenmmepdi natioa-
NIaHYOb! ycbiHambi3. Tuicmi peuenmmepdi www.multivarka.pro calimeiHoa da maba anaceis.

E2ep ademmezi asmomammel 6ardapnamanapda Kaxemmi Hamusxeze xeme anMadsiM den
olinacanbiz, «MY/IbTUINOBAP» ambeban 6ardapaamacsiH natidanarbiKbi3, o1 ci3diy acnasdbik
3IKCNEPUMEHMMEPIHI3 YWiH Ken MyMKIHOIK awadsl.

«MYJIbTUMOBAP» 6arnapnamachb

Ocbl 6afnapnama naifanaHylubl TancblpFaH TeMnepatypa napameTpi MeH a3ipaey yakbiTbl
6olibiHiwa Taramabl 33ipneyre apHanFaH. REDMOND RMC-M4510 mynbtunicipriwi «MYNIbTU-
OBAP» 6afnapnamacbiHbiH apkacbiHaa 0ip KaTap acxaHanblk Kypanabl anMacTbipa anagpl XsHe
ecKi acnasblk Kitanta TabbinFaH Hemece HTEPHETTEH anblHFaH Ci3 YLLIH Kbi3bIK iCXy3iHAe ke3
KenreH petient 6olibIHLIA TaFamabl 33ipneyre MyMKiHAiK bepepi.

Eaep a3ipney memnepamypacel 80°C acnaca, asmosicoimy QyHKUUSCbI KOMEH KOCbITY MyM-
KiHOi2iHci3 ewedi.
openki «MY/IbTUIMOBAP» barnapnamacbiHza a3ipey yakpiTbl 30 MUHYT, 33ipney Temnepatypa-
bl 100°Ckypaiinbl. barnapnamazia TeMnepatypaHbl KOMEH OpHaTy Auana3oHbl 5°C KafambIMeH
35-170°C kypaitabl. YakbITTbl KOIMEH OPHATy AMana3oHbl 1 MUHYT kagaMbIMeH 2 MUHYTTaH 15
caraTka feliH.
HA3AP AYIAPbIHbI3! Temnepamypa 130°C xorapel opHameinFanda kayincizdik MakcameliHOa
a3ipney yakvime! exi caramneH wekmeneoi.

«[/10B» 6arnapnamacel

barnapnama aptypni nanay Typnepit a3ipneyre apHanFaH. ogenki baraapnamasa asipaey yakpl-
Tbl 35 MUHYT Kypaiiabl. 03ipney YakpITbiH 5 MUHYT KafiaMmbiMeH 10 MUHYTTaH 2 caFaTka AemiHri
[AMana3oHaa KOMeH OpHaTyFa bonazpl.

«HATIAPY» 6arnapnamacol

ET, kyC eTi, 6anblk, KOKEHIC XaHe KypaMmaachl ken Taramfbl byaa asipneyre apHanfaH. ofenki
6arnapnamaga asipney yakpitbl 30 MUHYT Kypaiifibl. 93ipiey yakbiTbiH 5 MUHYT kagambiMeH 10
MWHYTTaH 2 CafaTka AeMiHri Auana3oHaa KONMeH OpHaTyFa bonabl.

byn barnapnamaga a3ipney yiuiH apHaibl KOHTe/HepAi NaiAanaHbIHbI3 (kVHaKKa Kipei):
1. Tabara 400-800 mn cy KyitbiHbi3. Tabara byna a3ipney KOHTEAHEPIH OPHATbIHbI3.

2. A3bIK-TyNiKTi peuenTke caiikec enLen, AaiblHAAHbI3 XaHe KoHTeliHepre Bipkenki canbin,
TabaHbl acnan KopnycbiHa KovblHbI3. Taba KbI3AbIpY 3neMeHTiHe ThbiFbi3 TUIM TypFaHblHa Ke3
KETKi3iHi3.

3. ABTOMaTTbl Darnapnamanapfbl nanfanaHFaHaa Xoinnbl apekeTTep TapTibiHiH 3-8 Tap-
MaKTapbIHbIH HYCKAYNapbiH YCTaHbIHpI3.

Cy KaliHaraH coH xaHe mabada emkinikmi 6y mblFbi30biFsl 60FaHOA acnan AblObIC CUHAMbIH
LWbIFapadsl. 93ipaey 6ardapAaMackiHbIK #yMsIC icmey yaxsimblHbIH KepiciHue ecebi 6acmanadsl.

«CYM» 6arnapnamacbl
Copna, KaTblK, KBKBHICTIK XaHe eT, 6anblk, KYC eTi HeMece KBKBHICTIK CyblK KexenepiH a3ipney-
re apHaNFaH.

onenki 6arapnamaa a3ipney yakpiTbl 40 MUHYT Kypaiabl. 93ipaey yakbiTblH 5 MUHYT KaaaMbIMeH
20 MuHYTTaH 8 caraTka AeiiHri AMana3oHaa KOAMeH OpHaTyFa bonagpl.

XKymbic napamempie emep andeiHOa acnan dbibsICMblk cu2Han bepedi.AcnanmelH Kaknarsix
QUIbIHBI3 (aHE COPNAHBIK Kebi2iH abin Macmanbi3.

«MAKAPOHbI» 6arpapnamacbl

bafnapnama cyfipl KaliiHaTyabl, MHTPeaMEHTTEPAI Canyfibl XoHe apbl Kapali a3ipneyai kapacTbl-
pagbl. Cy kaitHay CaTi xaHe a3bIKTbl CAy KAXETTiAiri Typanbl AblObIC CPrHanbl eckepresi. o3ipney
YaKbITbIHbIH, KepiCiHiue ecebi «CTapT» TyiMeluiri kaiTa 6acbiniFaH COH bactanagbl.

Ofienki barnapnamaza asip/ey yakbitbl 8 MUHYT Kypaifibl. O3ipney yakbiTbiH 1 MUHYT KafiaMbIMeH 2
MMHYTTaH 1 caraTka AeiiHri AuanasoHaa KonMeH opHatyra 6onaapl. «Otcpouka crapta» («CrapTTol
Lerepy») xaHe «ABTONOLOrPeB» («ABTOICbITY») hyHKUMNAPLI Oyn GaFfapaaMaza Ko XETiMCi3.

Keii6ip a3bik a3ipneHaeHde (MbiCabl, MAKaPOH, Mywnapa xaHe 6ackacsl) kKebik kansinmacadsl.
On maba ceipmbiHa macsiMay ywin a3slk-myaik KadHaFaH CyFa CanbiHFaH CoH bipHeuwe Mu-
HymmaH KedliH Kaknakme! auyra 60aosl.

«MOJIOYHAS KALLIA» 6arnapnamachb
Maifbl a3 nactepneHreH CyTTi naiganaxbin, 60TKaHbI d3ipaeyre apHanFaH.

onenki 6arapnamaza a3ipney yakbibl 25 MUHYT Kypaiabl. 93ipaey yakbiTblH 1 MUHYT KafiaMbIMeH
5 MuHyTTaH 1 carar 30 MMHYTK AeMiHri AMana3oHza KONIMeH OpHaTyFa bonapl.
CyT Tachin KeTney aHe KKETTi HaTUXEre XKeTy YLWiH 33ipneyaiH anablHaa Keneci apekeTTepai
acayra keHec bepinepi:
e [3Hi TyTac 6apnblk XapMaHbl (Kypill, KapakyMblK, Tapbl aHe T.6.) TerineTiH cy Menip
BONFaHbIHLLIA MYKMST XYbIHbI3;
e 33ipneyniH anfbiHaa MynbTMRICipriw TabacbiHa Capbl Mail XarblHbi3;
© WHIpeAMeHTTepAi peLenTTep KiTabblHbIH HyCKaynapblHa ClKeC enwen, WaManacTbikTbl
KaTaH, YCTaHbIHbI3 (MHrPELNEHTTEPAIH MeLIePIH KaTaH, TYpAe WaManacTbiKmeH a3anTbiHpI3
HeMece kebeiTiHi3);



* Maiibl anbiHBaraH CyT nainanaHbinFaHaa ofaH 1:1 WamManactbikneH cy KOChIHpI3.

Cym ner xapma Kacuemmepi eHOipywi MeH 6HOipineeH JepiHe 6alinaHsICMbl epeKweneHyi
MyMKiH, Byn Kelil ke3de a3ipney HamuseciHe biknan emedi.

Eeep «MOJIOYHAS KALLIA» 6ardapnamacsiqda kaxemmi Hamuxe weiknaca, «MY/IbTUITOBAPy
ambeban bardapnamacin nalidanarbineis. Cym 6omkacelH ey muimoi a3ipaey yaksimel 95°C
Kypatidsl. MHepedueHmmepdin MenLuepi MeH a3ipAey yakbimblH peuenmke calikec opHambIHbI3.

«TYLWIEHUE» 6arnapnamacbl

[ynsw, xapkoe MeH pary a3ipieyre apHanfaH. ogenki 6afnapnamana asipney yakbitbl 1 carat
Kypawabl. 93ipney yakbITbiH 5 MUHYT kanambiMeH 20 MUHYTTaH 12 caFaTka AeiiHri AnanasoHaa
KONMeH OpHaTyFa bonagpl.

«BbINEYKA» 6arnapnamachb

Kekc, nicipme aHe awbITbinFaH KaMbipaaH NUPOT a3ipeyre apHanFaH. oaenki barnapnamasa
a3ipney yakbitbl 50 MUHYT Kypaiabl. 03ipney yakpitbiH 10 MUHYT KanambiMeH 20 MUHYTTaH 4
CaFaTKa AeMiHri AMana3oHza KOMeH OpHaTyFa bonazl.

bucksum dalibiHObIFbIH OFGH GFAW MASKWAHLI MbiFbin, mekcepyee 6onadsl (wu). Eaep on
WbIFapLINFAaHOA ycmiHe #abbicka kamblp boamaca, Guckaum 0alibiH.

MicipmeHi a3ipnezeHde maramosl agmomammsl mypde bicbimy yHKUUSCbIH elipy2e KeHec
6epinedi. JaiibiH a3blkmbl ObIMKbLA OObIN KAAMAYb! YWWiH, 3ipAeH2eH coH bipdeH Mynbmunicip-
2iumer WeliFapsiHbi3. E2ep Gyran MymKiHOik 60aMaca, asmobiceimydbl KOChIN, a36IKMb! My/b-
municipaiwmix iwiHde 6ipas mep3imee Kandsipyra 601adbI.

«KAPKA» 6arpapnamacbi
ET, Kyc eTi, 6anbik aHe Kenwinik TaFamMfpl KybipyFa apHasFaH.

onenki 6arapnamaza asipney yakbibl 15 MUHYT Kypaiabl. 93ipney yakbiTblH 1 MUHYT KaZiaMbIMeH
5 MuHyTTaH 1 caraTka AewiHri AuanasoHaa KONMeH opHatyra bonagpl. byn 6arnapnamana
CTapTThl Werepy GYHKUMAC KON XETIMA] eMec.

TancelpsinFan a3ipney memnepamypace! 6oaFaHda acnan ObiBbIC CUHANbIM WbIFAPAQSI.

WnepedueHmmep Kylin xabeicnay ywiH peyenmmep KimabsiHOAFb! HYcKaybIkmapdsl ycma-
HyFa saHe maba iwindeaiciH apansicmelpsin mypyFa kexec bepinedi. «XAPKA» 6ardapnamaceiH
Kalima natidananysix andeiHOa acnanmel MobIK CybiMbIHbI3. A3bIKMbI AWbIK KAKNAKNeH
KybIpyFa KeHec bepinedi — 6yn Kpimslpak kabbikmbl KasiINmMacmelpyra MyMKiHOiK 6epedi.

«UOTYPT» 6armapnamacbi

Yidfie xacanfaH iorypr a3ipaeyre xaHe KaMblpabl ThlHAbIPYFa apHanFaH. ofenki baFapnamasa
93ipney yakpiTbl 8 carat Kypanfibl. 93ipney yakbiTbiH 30 MUHYT KafambiMeH 30 MuHYTTaH 12
CaraTka fieiHri [anasoHaa KoaMeH opHaTyFa 6onagbl. IHrpeaveHTTepai canFaHfa onap Ta-
GaHblH, Maifanbl KeNeMiHiH XapTbiCbiHaH KN anMaiTbiHbIH 6alikaHbi3. byn barnapnamaza
CTapTTbl Werepy GyHKUMSChI KON XeTiMai eMec.

Vozypm a3ipney ywin REDMOND RAM-G1 (i02ypmka apHanaK apHaiibi 6AHKGAGD HUHGFbIH
naiioanaa anacsi3 (eke camin anbIHAObI).

«XJIEB» 6arpapnamacol

bupait yHbIHaH xaHe kapa 6uaait yHbl KOCbIAFaH SPTYPAi HaH TypiH nicipyre KeHec bepinepi.
barapnama kamblpzipl TbIHAbIPYAAH NiCipyre AeiiH TONbIK d3ipaey aitHaNbIMblH KApacTblpabl.
openki baraapnamana asipney yakbiTbl 3 carat Kypaiiabl. 03ipaey yakpiTblH 5 MUHYT KafaMbIMeH
10 MUHYTTaH 6 caraTka AewiHri Auana3oHza KOMeH OpHaTyFa bonagpl.

byn 6arnapnamapa «ABTONOAOTPeB» (ABTOBICHITY») QYHKLMSCHIHBIH €H Y3aK KYMbIC icTey
YaKpITbl LU CaFaTreH wektenreH. «OTcpouka craptay («CTapTTbl werepy») GYHKUMACHIH Nanfa-
NaHyra kexec bepinmelini, eliTkeHi 6yn nicipy canacbiHa acep eTyi MyMKiH.
barzapnamaHbiH, 6ipiHLLI XyMbIC icTey yaKbITbl iLLiHAE KaMblp TbIHbITbIHbIH, 04aH KeMiH nicipysiH
03i 6onaTbiHbIH ecenke any kepek. YHAbl naitaanaHap anfbiHAa OHbI OTTErire KaHbIKTbIPY XaHe
Kocnanapzibl KeTipy ywiH eneyre kexec bepinesi. YakbiTTbl KbiCKapTy aHe a3ipneyni xeHinze-
Ty YLWiH HaHAbl d3ipNeyAiH AaiblH KOCNanapbiH NaikfanaHyra keHec bepemis.
WnepedueHmmepdi canranoa onap mabaHsl nalidansl KeNEMiHiH HapmbICbIHAH Ken anMali-
MbIHbIH 6ALKAHbI3.
O3ipney yaksimel 1 caramman a3 opHamelnraxda «Cmapmy» myliMeuwiei 6acsinFar coH nicipy ydepici
6acmanadel. Haw Gipkenki nicy ywin oKl acnan ObiBbIC CUHAMbIH WbIFADFAH COH aydapy Kepex.

HA3AP AYIIAPbIHbI3! HaHdel acnanmat wisiFapy ywiH Gcxanansik KoFanmel nalioanaHsixei3.

Mynemunicipeiw KaknareiH Kambipdsl mbIHObIDY Ke3eHiHOe awinanei3! byrad nicipinemin
a3bIKMbIH CaNAcel 6aLaHbICMbI.

«TOMNEHUE>» 6arnapnamacbl

barziapnama GyKTbIpbinFaH €T, XaHe pynbka, d3ipneyre apHanfaH. ofenki barnapnamaza asipney
YaKbITbl 3 CaraT Kypanzpl. O3ipney yakbiTbiH 10 MUHYT kafambIMeH 5 MUHYTTaH 12 caraTka Aeliiri auana-
30HAa KOMEH OpHaTyFa 6onazbl.

«JKCMNPECC» 6armapnamacbl
barnapnama cyra Kypilw neH yrinmeni 60tka a3ipneyre apHanFaH. bafnapnama cy TonbiK KaiHan
6iTKEH COH, ABTOMATTbI TypAe OLWYAi KapacTblpabl. O3ipney YakbiTbiH KOIMEH OpHaTy MyMKiHAIri,

COHbIMeH KaTap «OTcpouka crapra» («CTapTTbl Lwerepy») XaHe «ABTONOAOrPeEB» (<ABTObICHITY»)
(byHKumsnapbl 6yn Garnapnamana Kon XeTimaj emec.

93ipney baraapnamachlH KYTy peXUMiHAe icke Kocy yiiH «CTapm TyiMeLwirit 6acbiHbI3. 93ipney
PEXUMIHIH HAMKATOPAapbl XaHe «CTapT» TyiMeLLiriHiH XapbiFbl XXaHaabl. OpHaTbinFaH barzap-
nama opblHAana bactaiapl.

[1l. KOCbIMIUA MYMKIHAIKTEP

e KamblpAiplH TONBIKCHITYbI  (DoHato azipney

AN



o LUbbKbin TypFaH Maitaa asipney e blabic-anKThl 3apapcbi3faHabipy cTepun-
o (Cy36e, ipimwik a3ipney ney
o bananap TaramblH a3ipney o CyiiblK a3blK-TyNiKTi nactepney

Condaii-ak peyenm Kocy Kimabi kepiHi3. Calikec peuenmmepdi www.redmond.company
caiimeiHaH maba anacs3.

V. ACANTKYTIMI

YKannel epexenep MeH KeHectep

o AcnanTbl anFalwKbl nainanaHap anabiHAa, COHbIMEH KaTap MynbTUNICiprilTe a3ipnereH CoH
ac uici KeTipy ywiH iwinge «HA TAPY» 6arnapnamacbiiaa 15 MUHYTTbIH ilWiHAe XapTbl
JMMOH eHzeyre KeHec bepemis.
Xabbik MynsTUnicipriluTe a3ipneHreH Taram 6ap HeMece Cy ToNFaH TabaHbl 24 caraTTaH apTblk,
Kanablpmay kepek. [1aliblH TaraMbl 6ap TabaHbl TOHA3bITKEPAMUKaNbIKTA CaKTall anacbi3 XaHe
KaXeT 60/FaHAa bIChITY GYHKLMSACbIH NaiaanaHbin, TaraMabl MynbTUMICIriLLTe biCbITa anachi3.
Erep acnanTbl y3ak yakbiT naitfanaHbacarbI3, OHbl 3MEKTP XeNniCiHeH axblpaTbibi3. Kbi3abIpy
IMCKICIH KOCa, )XyMbIC KaMepa, Taba, iLLIKi Kaknak neH By kanaHbl Ta3a xaHe Kyprak 60Mybl kepek.
ByiibIMzbI Tazanayra KipicydiH aniblHaa 0N ANEKTP XeNiCiHeH aXbIpan TypFaHbiHa XaHe
TONbIK CyblFaHbIHa KO3 XETKI3iHi3. Tazanay yLwiH )yMCak MaTa MeH bibIC XyyFa apHaFaH
KyMcaK Kypanaapzbl naifanaHbiHpi3.

@ Acnanmel masanararoa Kamme! MaiAeIKMbl Hemece 2y6KaHel, aBpasuemi nacmars! nadidanaxyra
ThlMbIM CATIbIHALDI. Conbimer Kamap, Ke3 KeeeH XUMUSIbIK Gepeccusmi Hemece acka muemix
3ammap ywin KondaHyra KeHec bepinvezex backa 3ammapdsl natidanayra 6oamatios.

/I Acnan KopnyceiH Cyra 6ameipyra HeMece cy arbiHbl ACMbIHA CanyFa TbIVbIM CAZIBIHALbI!

o MynbTUnicipriwTiy, pe3nHa 6entwekTepiH Ta3anaraHAa MyKUAT 60/bIHbI3: 0Map 3aKbIMAaH-
Ca HeMece MaifblCca, acnan AypbIC XYMbIC iCTeMeYi MyMKIH.

By#ibIM KOpNyCbIH NacTaHFaH CailbiH Tazanayra 6onadbl. Taba, iLuki Kaknak xaHe wewinmeni
6y knanaHbIH acnanTbl NAAaNaKFaH CaiblH Tazanay kepek. MyinbTunicipriwte ac asipneHy
6apbICbIHAA KaNbINTaCcaTbiH KOHAEHCATTbI KYPbIFbI NaiiAanaHbliFaH CaibiH KeTipiHi3. Ky-
MbIC KaMepaHbIH, iLLKi 6eTTepiH KaxeT 6onFaHLa Ta3anaHbi3.

Kopnyctbl Tasanay
5¥I7IbIM KONYCbIH XXYMCaK bliFan aCXxaHanblK Mal;iﬂbIKl'IeH Hemece Fy6KaM€H Ta3anaHb|3.>KymcaK

Tasanay KypanbiH konaaHyra 6onazpl. Kopnycra akkaH y i3gepi MeH aitFbi3fapabl bongsipmay
YLUIH OHbIK 6€eTiH KypFaTbin cypTyre keHec bepemis.

TabaHbl Tazanay

(i3 TabaHbl XyMcaK rybka MeH bifibICTbl XYY KYpanbiH NaizanaHbin, KONMeH Ae, blAbIC XyaTbiH
MalLMHAAA Aa Ta3anai anacbi3 (eHAIpYLi KeHecTepiHe Calikec).

KarTbl Kipnerexze Tabara Xbinibl €y Kyibin, 6ipa3 yakbiT xi6iTin KOMbIHbI3, 04aH KeiiH Ta3anan

WbIFbIHbI3. TabaHbl MyNTUNICIprill KOPMYCbIHA KOKAbIK aNfbIHAA CbIPTKbI BETIH MiHAETTI Typae
KenTipin CypTiHi3.

TabaHbl YHeMi naitfananFaHfa OHbIH KYMiKKe KapCbl ilKi abblHAbICbIHbIH, TYCi TONbIK HEMece
XapTblnai e3repyi MyMKiH. byn e3imeH e3i Taba akaybiHbIH benrici 60nbin TabblaMaiAAp!.

lwki KaKnaKTbl Tazanay

1. MynbTvnicipriw KaknarbiH albiHbI3.

2. KaknakTblH, iluki XafblHaaFbl TOMeHri benirinae exi nnactMacca bekiTkilwTi opTara Kapaii
Bipre 6acbiHbi3. [Ki KaKNaKTbl Heri3ri kaknakTaH 6eniHeTiHoeH, Kyw canmali, e3iHisre
kapali TOMeH Jakka 6ipa3 TapTbiHpI3.

3. Eki kaknakTblH 6eTTepiH biiFan acxaHanblk MaibikneH Hemece rybkameH cyprinis. Kaxet
BonFaHza WewwinreH KakmakTbl bbIC XYY KyPanbiH NaifanaHbim, afbin TYpFaH CyAa KyblHbI3.
blapIC yy MawnHacbIH byn xaraanaa naiaanaHbay kepek.

EKi KaknakTbl KenTipin CypTiHi3.
KaknakTbl oFapfbl KybiCTapFa canbiHbi3. Llewinmeni kaknakTbl Heri3ri kaknakneH canbl-
CTbIpbIHbI3. BeKiTKilTepAi CbipTbin ecTireHwue 6ipas Kyl Canbin 6acbiHbI3.

Lllewinmeni 6y knanaHbIH Tazanay
By knanaHbl acnanTbiH, oFapFbl KakNarblHAAFbl apHalibl YALbLIKKA OPHATbINFAH XaHEe CbIpTKbI
XBHe iLKi KabblKTapaAaH Typasbl.
1. ColpTKbl KAbbIKTbI KAKMaK KybICbIHAAFbI WbIFbIHKbI KEPAEH YCTaM, KOFapbl XaHe 83iHi3re
kapai abaitnan TapTbiHbI3.
2. KnanaHHbIH TOMEHTri XarblHAarbl nacTMacca 6eKiTKiTi 6achin, itiki KabbIKTbl WeLLiHi3.
3. KaxeT bonfaHaa knana pesuHanapbiH abaiinan whirapbiHpi3. KnanaxHbiH 6apnbik 6enik-
TePiH XKybIHbI3.
4. KepiciHwe TapTinTe XM1HaHpI3: pe3uHanapAbl OPHbIHA CasblHbI3, KNanaHHbIH, Heri3ri 6enik
DeKiTKiLLTepiH OFapFbl KAObIKTaFbI TICTi iNMeKTepre KeNTipiHi3 aHe KabbIKTap/bl CbIpTbiA
€CTINreHLUe CanbiCTbIPbIHpI3. by KnanaHbiH acnan KakMnarbIHLaFb! YALIbIKKA ThiFbI3 OPHATBIHbI3.

/N HA3AP AYOAPbIHbI3! KnanaH pesuxacel Madibicbin KanMayel yuiH OHbl WeLLly, Masasnay xaHe
0pHamy Ke3iHde 6yPMAHbI3 aHe MAPMNAHbI3.

Rl

KonpeHcatTel ketipy

Ocbl yArise KOHAEHCAT acnan KopnycbiHAA Taba aiftHanbICbiHAA apHalibl KybiCTa XMHANagbl.
MynbTuniciprilw naiiganaHbiaFa calibH Taba atHanacblHAa KanFaH KOHAEHCATTbl acxaHasblk
ManbIKTbIH, KOMEriMeH KeTipiHi3.

YyMbic kamepacbit Tasanay

Ocbl HYCKAYNbIKTBIH, HYCKAynapbl kaTaH yCTaHFaHAA CYMbIKTbIK, aC 6enikTepi Hemece KOKbICTbIH,
acnanTblH XXyMbIC KaMePaCbIHbIH, ilLiHe TyCcy MyMKIHAITi a3. Erep kaTbl nacTaHca, acnanTblH kate
KYMbICbIHAH HeMece acnan by3binybiHaH Hac TapTy YLWiH XyMbIC KaMepacbiHblH, 6eTTepiH Ta-
3anay Kepek.



/N Mynemunicipaiuimik xyMbic kamepacsin masanaydely andbiHOa acnan 3nekmp enicinex
OXbIPAMbINGIN, MOABIK CYbIFAHBIHA KO3 HEMKI3iHi3!

JKyMbIC kamepacbiHbIK ByHipnik KabblpranapbiH, Kbi3AbIpy AUCKICI GeTiH XaHe opTanblk Tep-
MoKafara KabblFblH (KbI3AbIpY AMCKICiHIH OpTacbiHAa OpHANackaH) binFan (cy emec) rybkameH
Hemece MainblkneH Tasanayra 6onazpl. Erep ci3 xyy KypanbiH KOnAaHCaHpI3, KeiiiH ac a3ipne-
reHzie KepeKci3 uicTi 60nablpMay YIWiH OHbIH, KanAbIKTapblH MYKUAT KETipy Kepek.

beTeH 3aTTap opTanblk TepMOKaZara aiiHanacblHAarbl KybiCka TYCKEHAE onapabl Kajara Ka-
ObiFblHa 6acnai, NUHLETNEH MYKUAT anbin TacTaHpi3. Kbi3AbIpy AUCKiCiHiH 6eTi KipnereHae binFan
OpTaLLa KaTTbl rybKaHbl HEMece CUHTETUKANbIK bICKePAMUKaNbIKTbI MalianaHyra 6onagpl.

Acnanme! yHemi naiidananFanda Kei30wipy OUCKiciiK myci yakeim eme kene monbik Hemece
Hapmoinali 632epyi MyMKiH. byn 63iMeH 63 KypbiniFsl aKaysiHbIH beneici 60/16in mabbiamatios!
JHAHE OHbIH OYPbIC HYMbICbIHA acep emnelio.

CaKTay aHe KaWta naitfanaHyaply anabiHaa Kypanabiv 6apnbik Genikrepin Tasanan, Tyren
KypraTbiHbi3. Kypanabl Kyprak enfeHeTiH Xep/e XblbITy acnantapbiHaH asnbiC XaHe Tikenew
KYH Caynenep/eH anbic cakTaHpi3.

TacbiMangay xaHe cakTay Ke3iHae KypanablH 3akpIMAaHYbIHA XaHe/HeMece opaMaHblH ByTiH-
[LiriHe aKeNnyi MyMKiH Kypasabl MEXaHUKasIblk 9CEpepre yWapbiTyFa TbilbiM CalbiHafbl.

KypanablH opaMacbiH Cy MeH 6acka Aa CyMbIKTbIKTapAaH caKTay Kaxer.

V. 93IP/IEY XOHIHIEM KEHECTEP

O3ipney KesiHperi KaTenikTep JxaHe onapAabl o

TemeHze kenTipinreH Kectefe MynbTUniciprilTepaie Taramzbl 33ipney ke3iHgeri afeTTe xaca-
TbIHATbIH KATenep XMHaFaH, MyMKiH cebentep MeH Luelwy Xonfapbl KApacTbipbliFaH.

TAFAM COHbIHA BEMIH 93IPNEHBEL

MyMkiH cebentep Ilewy apicrepi

93ipney ke3iHze kaxeTi 6oaMaca MyNTURICIprill KaknaFbiH
alnaxbI3.

KaknakTbl weptnekke AeiH )KaﬁbleB Kypan KaknarblHblH,
Thifbl3 maﬁblnybma el Hapce Kepepri xacan TypMaraHbiHa
KoHe iluKi KaKnaKTarbl Thifbi3Aarbill pe3eHKeCiHiH Typ e3-
repmereHme Ke3 )K€TKI3IHI3

Ci3 Kypan KaknarblH aby/bl YMbITTbIHbI3 HEMeCe OHbl
ThiFbI3 EMEC XaNTbIKbI3, COHAbIKTAH 33ipriey Temnepa-
Typachl XeTKiniKTi xofapbl 6onMaabl

ToctaraH TybiMeH Kpi3ablpy AUCKiCiHe HblK Tipenin, kypan
TYPKbICbIHA Typa OPHANACTLIPbINYbI THiC.
MynbTunicipriwTiK XyMbiC KaMepacbiHAa 6eTeH 3aTTapablH
KOKTbIFbIHA KO3 XETKI3iHi3. KbI3AbIpy AMCKICIHIK NacTaHybl-
Ha on 6epMeH;3

TocTaraH MeH KbI3bIpy HbllliaHbl Hawap GaiinaxbickaH,
COHbIKTaH d3ip/ey TeMnepaTypachl XeTKiniKTi orapbl
6onmagpl

TaraM WHrpeneHTTepaiK CaTci3 ipiktenyi. bepinren
MHTPeAMeHTTep 33ipaeyain Ci3 TaHAaraH aAiciHe caii-
Kec KenMeiii Hemece Ci3 a3ipneyaiH, Aypbic emMec
6arnapnaMachiH TaHAA/bIHbI3.

VHrpenveHTTep TbiM ipi KecinreH, BHIMAEPA CanyzbiH,
annbl KaTblHacTapbl by3biFaH.

(i3 33iprey yakbITbIH AYpbIC OPHATNAbIHbI3 (CAHAMaLbIHbI3).
O3iHi36eH TaHaanFaH pewent ynrici GepinreH Mynb-

TUNICipriluTe 33ipAeHy YILiH XapaMcbi3

Byna a3ipnereH ke3ae: TocTaraHza cy byabIH XeTKinik-
Ti TbIFbI3AbIFbIH KAMTaMaChI3 €Ty YLLiH TbiM a3

(i3 TocraratFa eciMaik MaliblH TbiIM
Ken KyiablHbi3

Kyblpy kesinae

TTocTafaHaa binFangbly, aprblk
Menwepi

I'||C|py KE3|HJ18 KbILUKbINABIFbI XKOFApbNaHFaH OHiM-
Lepi nicipreH Kesze COpnaHbIK KaitHan biTyi

TonbIKCbITY YAEPICi Ke3iHae KaMbip
ilUKi Kaknakka abbicbin Kanabl

Hat TarampapeiH | KaHe BYAbl WbiFapy KakMakwachii

nicipy kesinge | kaybin TacTajpl
(IgaMpr KaKCbl
nicneai) (i3 TocTaraHFa Kamblpzbl TbiM Kl
CanfiblHbI3
OHIM E31IN NICTI

(i3 HiM TYpIH TaHAaFaHAA Hemece 33ipney yakbiTblH
OPHATKAHAA (CaHaFaHAa) KaTenectinis. MHrpeameT-
TepAiH ThiM a3 Menwepnepi

O3ipneHreHHeH KeliiH AalibiH TaFaM aBTOKbI3AbIpYAA ThiM
y3aK Typ/aibl

MICIPY KE3IHAE 6HIM KAWHAN BITEAI

CyT 6oTKachiH nicipreH kesge cyT kaitHan bitepi

Micipy anabiHAa MHTPEOVEHTTEp BHIENMEL| HeMece Jypbic
eMeC eHaenaj (Hallap XybUlbl XaHe T6.).

MHIpeueHT KaTbiHacTapbl CakTanMazbl HeMece eHiM
TYPi AYPbIC TaHAANMafib!

TekcepinreH pewientrepzi (KypanabiH 6epinreH Mogeni ywit
6eitimpenren) naitaananFan xakcol. LLbiHbiMeH ceyre 60-
NaTbiH PewenTTepAi NaiAanabiHbi3.

WHrpeauenTTepai ipikTey, 0napabl Kecy daici, cany KatbiHa-

cTapbl, baFiapnamaHbl xaHe aslpney YaKpITblH TaHaay
TaHgaNFaH peLienTke calikec 6onybl Tic

Cynbl TOCTaFaHFa MiHAETTi Typae pelenTneH YCbiHbinFaH
Kenemze KyiblHpi3. Erep ci3 KyMaHAaHaTbiH 6oncanbi3, cy
JIeHreliiH a3ipney 6apbiCbiHAa TeKcepiHi3

Kagimri kybIpy ke3ikpe Maii TocTaraH TybiH Xyka kabatneH
Xaybin Typca XeTKiNiKTi.

Lbbkbin TypFaH Maitaa Kybipy KesiHe caikec peLentTiK
HyCKaynapblH CaKTaHpl3

Erep pevientTe xa3blaMaca, Kybipy Ke3iHae MynbTURicipril
KaKMaFbIH annanpi3. ac kanmbliaa My3aaTbinFaH eHiMaepai
KybIpy abIHa MiHAETTi TypZe epiTin, onapaarsl Cyabl TOrii3
Keitbip eHimpep nicipy anabiHaa apHaiibl eHaeyai Tanan
eTefi: Xyy, nacrepney xaHe 1.6. 03iHi36eH TanaanFaH peuent
HYCKaynapblH CaKTaHbi3

KaMblpzpl ToCTaraKra KillipekTey kenemize canbiHbi3

HaH TaraMblH TOCTaFaHHaH anbin LUbIFbIHbI3, dYAAPbIHbI3 XIHE
KailTajaH ToCTaraHFa CablHbi3, 0/iaH KeliiH a3ipneyai xanra-
CTbIpbIHbI3. Kenecige Ha TaramaapbiH nicipreH kesge ka-
MbIpAibl TOCTaFaHFa KillipekTey keneMiHze CanblHbi3

TexcepinreH (kypanabiH, bepinreH Mozeni ywin Geliimaenren)
peLienTire kapaHbI3. IHrpeaveHTTepai ipikTey, onapapl kecy aaici,
Cany KaTblHacTapbl, 6arnapnaMaHbl aHe a3ipsiey yakbiTblH
TaHzay TaHJanFaH peLienTire caikec 6onybl THiC

ABTOKbI3bIpY aTKAPbIMbIH Y3aK NaiinanaHy yHamcoi3. Erep Ciaain
MynETUANICipril Moaenij3ze GepinreH aTkapbIMHbIH anfibiH-ana
TOKTaybl KapacTblpbLca, Ci3 6y MyMKiHAIKTi Naiiganana anacbi3

CyTTiH, canacbl MeH KacueTTepi OHbIH, BHAIPICIHIH, OpHbI MeH
aFfainapbiHa GaitnaHbICTbl oMybl MyMKIH. 2,5% neiiH Mait-
TNbUTbIKTbI YBTParacTepAIeHreH CyTTi FaHa Nai{fianaHyzbl YCbIHaMbI3.
Kaveti 6onca CyTTi aybi3 CyMeH a3fan apanactbipyra bonazb!
TekcepinreH (KypangblH 6epinreH Mogeni ywin bedimaen-
TeH) peLienTire KapaHbi3. MHrpeaueHTTepai ipiktey, onapzpl
anablH-ana exaey dAici, cany KaTbiHaCTapbl OHbIH HyCKaYy-
NapblHa caiikec bonybl THiC.

TyTac acTbik xapmanap, eT, 6anblk XaHe TeHi3 eHiMAepiH
9pAaiibIM MYKWST Ta3a Cyra AeliH XybIHbI3



ByiibIMHaH kebik LbiFazbl

TAFAM KYHIN KETEQJ

TocTaraH anablkaarbl ac AaiibiHaaraHHaH KeiiH Hawwap
Ta3aNaHFaH.
TocTaraHHbIH Kytore Kapcbl xabbiHbl Oy3binFaH

OHiM canyzblH, Xannbl kKeneMi peuentre yCblHbiFaH-
HaH a3

Ci3 TbIM YNIKeH AalibIHAANY YaKbITbIH OPHATTbIHbI3

Kyblpy ke3iHze: Ci3 TocTaraHFa Mai Kytoabl YMbITTbIHbI3,
JaitbiHaanatbiH 6HIMAT apanacTbipMajiblHbl3 HeMece
KeLll ayaapAblHbi3

ByKTbIpbin nicipy Ke3iHze: TocTaFaHza bitFan XeTKinikci3

[icipy Ke3iHe: TocTaraHaa CyibIKTbIK, TbIM a3 (MHTPEAMeHT
KaTbIHACTapbl CaKTaNMaraH)

HaH TarampapbiH nicipy kesiHze: Ci3 TocTaraHHbIH, iluki
6eTiHe AaiblHAAY anbIHAA Malt XaKNabIHbI3

OHIM KECIITEH MILWIHIH XXOFAITTbI

(i3 eHiMAi TOCTaFaHaa ThIM XMi apanacTblpablHbi3

ByiibIMabI MYKWSIT XyFaH, KaknaFblH aftFaH Hemece Kaknarbl
awblk keze a3ipnereH aban

Ac falibiHAayabIH anfbIHAQ TOCTaFaH XaKCbl XyblIFaH XaHe
Kytore Kapcbl abblH akaynbiKCbi3 eKeHpiriHe k63 XeTKi3iHi3

TexcepinreH (kypanzplH 6epinreH Mogeni ywik beliimaen-
reH) peLienTke KapaHbi3

[laifbIHaany yakbiTbIH KbICKAPTbIHbI3 HEMeCe Kypanblk bepin-
reH MozieniHe GeitiMaenreH peLienT HyckaynapbiH CakTaHpI3

Kagimri kybipy Ke3iHzie ToCTarakFa a3fian eCiMaiK MaliblH Kyit-
blHbI3 - 0N TOCTaFaH Ty6iH JKyka kabaTneH xabaTbiHzali etin.
BipKanbInTbl KybIpy YLUiH TOCTafaHAarbl OHIMAEPAT ke3eHzen
aparnacTbipy Hemece benrini 6ip yakbiT caliblH ayfapy kaxer
Toctararra kebipek CyibIKTbIK KOCbIHbI3. [laiibiHAany yakbiTbl
Ke3ikae kaxeTi 6onMaca MynbTURICIPrill KaKMarbIH allnaHbi3
Cy/ibIKTbIK MeH KATTbl UHTPEAMEHTTEPATH AYPbIC KaTbIHAChIH
CaKTaHbi3

Kamblpabl canap angblifa ToctaraH Ty6i MeH kabblprana-
PblHa CapbiMaii Hemece eCiMAIK MailblH XaFblHbI3 (Maiabl
TOCTaFaHFa KYHAbIK KaXeTi Xok!)

Kapnimri kybipy KesiHe Taramabl ap 5-7 MUH CaliblH Ui emec
apanacTbipbiHbi3

ﬂaﬁblHﬂaﬂy YaKbITbIH KbICKApTbIHbI3 HEMECe KypanablH 6E|Ji}'ll'€H
iHe Gelii

Ci3 TbIM Y/IKEH AaibIHAANY YaKbITbIH OPHATTbIHbI3 MogeniHe

HAH TAFAMb! bIIFAJIIbI BOJIbIMN LbIKTbI

blnFanabiH apTbik MeniuepiH 6epeTiH, kapamcbi3 UH-
TPeAMEHTTEp NaiaanaHbliFaH (WbIpblHAb! KOKeHICTep
HeMece eMicTep, My3faTbUtFaH uaekTep, KaiMak,
*aHe 1.6.)

(i3 BaifblH HaH TaFaMblH Xabblk MynbTUICiprilTe y3aK
YCTafblHbI3

HAH TAFAMbI KOTEPUITEH JXOK,
JKyMbIPTKA MeH KaHT Halwap wankanabl

KambIp KONCHITKbILLINEH KON Typbin Kanzpl

(i3 yHzb! enemeniHi3 HeMece KaMbIpzibl XaKCbinan unemesiHis

WHrpeaueHTTEpAi cany Ke3ikae Kateniktep KetTi

©3iHi36eH TaHaanFaH peLienT MynbTURICIPrilLTiH 6epinreH MogeniHae

nicipyre xapamcbi3

IAENreH peLent HyCl 1 CaKTaHbI3

WHrpeanenTTepai nicipy peuenTiHe calikec TaHAAHbI3.
MHrpeareHTTep peTiHae bintFanzblH TbiM Ken MenwepiHe
e eHiMIepAi anMayFa ThIPbICbIHbI3 HEMece 0N1ap/bl MyM-
KiHAIriHWe Myt Menluepze naii IHbI3

HaH TaraMblH MynETURICIpriluTeH AaibiHAANFAHHAH KeiiH
GipaeH anbin WbiFyFa ThIpbICbIHbI3. KaxeTi bonca eHimai
MYNBTUNICIPriluTe aBTOKbI3AbIPY iCKe KOCbIFAHAA YNKeH
eMeC YaKpITKa Kanablpa anachi3

Tekcepinren (KypangbiH 6epinres Mo-
neni ywix 6erimMaenren) peLentke Ka-
paHbi3. MHrpeaueHTTepai ipiktey, onap-
Ibl anfplH-ana eHpey agici, cany
KaTblHACTapbl OHbIH HYCKaynapbiHa
caikec 6onybl THic

REDMOND mynemunicipaiuimepi ModensOepiiy kamapsiroa « TYLUEHME» are «CYI1» bardap-
71aManapbiHoa mocmaranoa cyLibIKmbIK emKinikci3 6onFaH ke3de KypandbiH Kbi3sin KemydeH
Kopray xyleci icke kocbinadsl. OHdall xardaiida dalibiHdany 6ardapaamacsl mokmamelnadsl,
MyZbmunicipeit asmoKbi306ipy mapmibine Keuweoi.

op Typni eHiMaepAi byaa AaiibIHAAYAbIH, YCbIHbUIFAH YaKbiTbl

OiM Canmaru;l; {i:lenmepl,
LWowka/cbip eri (1,5-2 c-aen Texwenepmer) | 500
Kot eTi (1,5-2 cM-neH TekwenepMeH) 500
Tayblk eTi (1,5-2 cM-aeH Tekwenepmex) | 500
(Dpukapenbku/kotnet 180 (6 maHa) / 450 (3 mana)
banbik (eTi) 500
TeHi3 KokTeini (ac kannblHaa My3pa- 500
ThiNFaH)
Kapron (4 6enikke kecinreH) 500
(36i3 (1,5-2 cM-LeH TekwenepmeH) 500
Kbi3binwa (4 6enikke kecinren) 500
KekeHicTep (ac kannbiHaa My3aatbinfat) - 500
TaybIK XyMbIPTKAChI 3 naHa

Cy kenemi, M y&:‘::r'u“"‘m‘:‘
500 20/30
500 30
500 15
500 10/15
500 10
500 5
500 20
500 30
500 1:20
500 15
500 10

byn wanne! ycsiHbicmap exeHdiein eckepeer weH. LUbiH yakeim Hakmel eHiM Kacuemmepite,
COHbIMEH Kamap Ci30iH 0aM YHAMYNapbIHbI3Fa 6AUNAHEICMbI YCbIHBIFAH MaHOEPOeH epekue-
NIeHYi MyMKiH.

«MYJIbTUNOBAP» 6araapnamacbiHaa TeMnepatypabiK TIPTinTi naiaanaHy YCbiHbICbI

Kymbic
Temnepary-
pacbl

40°C
45°C
50°C
55°C
60°C
65°C
70°C
75°C
80°C

Kymbic
Maiipanany 60/bIHLIA YCbIHbIC Temnepary-
pacbl
Worypr maitbinpay 85°C
Awbity
Boxy 90°C
lMomazka AaitbiHaay 95°C
- 100°C
Kek waiinpl, 6ananapra apHanaraH
TaFamabl AailbiHaay 105°C
ETTi BakyymabIK Opayblll ilwikge nicipy 110°C
MyHw paribiHaay 115°C
Macteprey, ak, Wwaiiapl fanblHLay 120°C
[MMHTBEIMH falibiHaay 125°C

Maiinanany 60ibIHLIA YCbIHbIC

Cy3beHi Hemece palibiHaay YWiIH y3aK
VaKbIT KKETTi Taramabl AaibiHaay

Kbi3bin Wwaiinpl palibiHaay

CyT 60TKaHbI AaiibiHAAy

be3e Hemece TocanTbl AaitbiHaay
ToHa3bIMAp! AaliblHAAY
Crepungey

KaHT wabarTsl crepunpey
BybIHab! AaiibiHaay

byga nicipinren eTTi faitbinaay



Kymbic
Temnepary-
pacbl

130°C
135°C
140°C
145°C

MNaiinanany 6oiibIHLa YCbIHbIC

MicipmeHi paiibinpay

Kabbikwara kytipnekTi bepy ywit Aait-
bIH TaFamaapabl Kybipbin nicipy

blcray

KykanTbl iwiHge kekeHicTepai xaHe
BanblKTbl KbI3AbIPLIN MiCipy

Cordall-ak peuenm Kocy KimabiH KepiHi3.

o3ip/ey 6aFnapnamachIHbIH JKMbIHTBIK KeCTe (3aybITTbIK napamMeTpiepAi KMbIHa KenTipy)

Kymbic

Temnepary-  [Maiinanany GoibIHWA YCbIHbIC
pacbl
150°C KykanTbl iwiHg eTTi Kbi3abipein nicipy
155°C AWbITKAH KaMbIPAAH XacanfaH eHiM-
[Lepai Kybipy
160°C Kycrbl kybipy

JIOTYPT | Moryprapasl paiisikaay 8:00 33:‘”” “12car/30) - -
Kapa 6upaii xaHe 6uaait yHbIHaH xa-
XNEB CanfaH HaH AaibiHaay (caTbichl okwaynay | 3:00 | 10MuH -6 caf/SmuH | + - +
KOCa anFaxaa)
XKbinbl cyT AaifbIHAaY, CONOHMHbI, XBOCTO- | 7, _ _
TOM/EHUE BuK, dipinaek, xene 3:00 | 5muH-12car/10 MuH + +
Cyra Kypiw, yrinriw 60Tkanapabl Xbingam | _ _ _ B _
3KCMPECC asipney

= E = .
= = 3
ZE 25 B %E
w 32 22§ E E5:¢
barnapna-  Konpany (GaFAapnaManapnu) KoHiH- & <3 s E = ] = E- g2
Macbl eri YCbIHbIC 5T z g =8 g3 B
58 SR S5 o3 B
¥ = E g3 22
B S a3
3 2 g 23
Ocbl 6afnapnama naitfanaHyLubl Tanchl- 2 MuH - 15 car/ 1 MuH
MYJIbTU- | praH a3ipney yakpiTbl MeH Temnepartypa 00:30 Temneparypa 130°C| . .
MOBAP napametpnepi 60ibiHwa Taramzbl d3ipne- ; KOFapbl OPHaTbIFAHAA:
yre apHanfaH 2 MuH - 2 caf / 1 MuH
1108 ManaynabiH ap TypiH a3ipney 00:35 | 10 MuH - 2 caF/ 5 MUH + + +
HA MAPY E;’ané‘i"c';‘é;‘e“e”'c*e”e63“‘3"“"““‘9"“' 0030 | 10muH-2car/Smun |+ |+ |+
Copna, KaTbIKTap, KeKeHicTep MeH Cyblk, . B
an Kewenepai aavibiHaay 00:40 | 20 MuH - 8 caF/ 5 MuH + + +
MAKAPQ- | D¥ait Typai coprrapeis, MakapoH nicipy;
Hbl WYXbIK, TyWnapa xaHe 6acka Aa xaptbl- | 00:08 | 2 muH - 1 caF/ 1 MuH - + -
nait GabpukarTap nicipreH
MOJI0Y- Maiinbinbifbl a3 nactepneHreH CyTTi konaa- 00:25 5 MuH - 1 car 30 MuH / . . N
HAS KALLA | Ha oTbipbin 60TKa nicipy " 1 muH
ET, 6anbik, kekeHictep, rapHupnep xaHe
TYWEHME | kypaywbinaps! ken Taramaapasl Oykroipbin | 1:00 | 20MuH -12car/5SMun | + - +
nicipy
Kekc, TaTTi Hak, nicipMenep, awwbITKb! XaHe R B _
BbIMEYKA KaBarTel KaMbipnbl RabIHAZY 00:50 | 20MuMH -4 car/10mMmH | + +
ET, 6anblK, KOKEHiCTep MeH KypayLbicbl
JKAPKA Ken 00:15 | 5muH -1 car/ 1 MuH - + +
Tafamzpl asipney

VI. KOCbIMLLIA KEPEK-XAPAKTAP

KocbiMiwa kepek-xapaktap REDMOND RMC-M4502 mynbTunicipritliH eTKi3y XMbIHTbIFbIHA
eHbeiini. Onapabl www.redmond.company caiiTbiHaa HeMece pecMu Aunepnep AYKEHLEPIHEH
carTbin anyfa, coHbiMeH katap REDMOND eHiMiHiH xaHanblkTapbl Typanbl binyre 6onapl.

VII. bIKTUMAN AKAMTYNIAP XXOHE ONAP[LbI XXO'0 oI CTEPI

Axay

blkTuman cebentepi

XKoo apici

Al E1-E

[Ducnneipe keneci

Kate Typanbl xa-

6apnama TyblHpa-
4

Kyitenik kare, backapy nnatacbl Hemece
KbI3/AbIPY 371EMEHTi iCTEH LbIFYbl MYMKIH

AcnanTbl 3neTKp XeniCiHeH axXblpaTbiHbI3 XaHe
CybITbIHbI3. KaKNaFblH TbiFbi3 XKaybin, acnanTbl
INEKTP XeniciHe KaitTa KOCbIHbI3

Abl

Acnan kocbinMaii-

JneKTpKOpeKTeHy baybl acnanka xaHe
(Hemece) 3neKTp po3eTkacbiHa KOCbin-
MafaH

WWewinmeni aneTp Gaybl acnanTarbl TMICTi aXbl-
paTkepaMMKasnblKKa aHe po3eTKara KOCblNFaHbl-
Ha KO3 XETKI3iHi3

I1eKTp Po3eTKaChl aKaybl

AcnanTbl XeH po3eTkara KOCbIHpI3

IeKTP PO3ETKAChIHA] TOK 0K

JneKTp xenicinae KepHey 6apbiH TekcepiKis. Erep
110K 6011Ca, YHfiHi3re Kbi3MeT KepCeTeTiH yiibiMFa
KOMIFbIHBI3

a3ipneHeni

Taram eTe y3aK

INeKTp KeniciHeH KOPEKTEHY XaHbIbIChI
(TOK KepHeyiHiH AeHreiti TypaKcbI3 HeMe-
Ce HOpMACbIHaH TOMEH)

JneKTp XeniciHae TOKTbIH, TYpaKTbl KepHeyiH
TeKcepiHi3. Erep o TypakcbI3 HeMece HOpMacbIHaH
TeMeH 601ca, yiliHi3re Kbi3MeT KepCeTeTiH yiibIMFa
JKOJbIFbIHbI3

Taba MeH Kbi3Ablpy 3neMeHTi apacbiHa
GeTeH 3aT Hemece benwektep TycTi
(KOKpIC, XapMa, ac kecekTepi)

AcnanTbl 3neKTp XeniciHeH aXblpaTblHpi3, Cybl-
ThiHbI3. beTeH 3aTThl Hemece benwekTepai anbin
TacTaHpI3

Taba mynsTUnicipriw KopnycbiHa KMCbIK
OpHaTbINFaH

TabaHbl KucaiiTnal Teric OpHaTbIHbI3

KbI3ablpy AMCKiCi KaTTbl Kipneren

AcnanTbl 3neKTp XeniciHeH axblpaTbiHpi3, Cybl-
ThiHbI3. KbI3bIpY AUCKICIH Ta3anaHpl3




Ta6a acnan kopnycbl-
Ha Kycaiibin opHa-
ThiftFaH

TabaHbl kucaliTnai, Teric KoibiHbI3

Taba MeH Mynb-
93ipney Kkesinae | TUNICipriwTiy
aCnanTbIK Kaknarbl | WK Kaknafbl
aCTbIHaH By LWblFa- | KOCIbICHIHbIK
Ao Ei?::;ig;blwblm lwki  KaknakTafbl

ThiFbI3AaybILL pe3uHa
KaTTbl KipnereH, Maii-
biCKaH  Hemece

Kaknak Tbifbi3 xa-
GbinMaraH Hemece
KAKNAKTbIH aCTbIHA
6eteH 3at TyCTi

Kaknak new acnan kopnycbl apacbiHaa beteH 3at
(KOKbIC, XapMa, aC KeceKTepi) XOKTbIFbIH TeK-
CepiHi3, 0onapabl anbin TacTanbi3. Mynbtunicipriiw
KaKnarblH bINFA CbIPTbIN ecTinrexwe )KaﬁbleB

AcnanTbiH, iLUKi KaknaFbIHAaFbl ThiFbi3aaybill pe-
31Ha XaFAalibiH TekcepiHi3. OHbl aybICTbIpY Kepek
60nybl MyMKiH

3aKbIMAAHFaH

Eaep kamenikmi Oypbicmalil aaMacarbi3, a8mopu3auUsAGHFaH CepBUCMIK 0pMANbIKKA Ky2iHiKi3.

VI KEMAOIKMIHOETTEMENEP

Ocbl ByiibIMFa CaTbin anblHFaH CATTEH 2 Xbinabl Mep3iMiHe Keningik 6epinesi. OHAipywi keningik
Ke3eHi iLuinae xeHzey, beniuekteppi aybiCTbipy Hemece ByKin GyitbIMAbI aybiCTbIpy KONbIMEH MaTe-
p1anaap Hemece KypblablH Canachl XeTiCneyLwiniriHeH TybIHAaraH Ke3 KereH 3aybiTTblK akaynapabl
OI0Fa MiHZeTTeHe. Keningik Tek caTbin ay KyHi TyNHYCKanblk Keningik TanoHbIHAa AyKeH MepiMeH
K3He CaTylLbl KObIMEH pacTaiFaH Xarfaliaa FaHa Kylwine exeni. Ocbl Keningik Te byibiM naiigana-
Hy 6OVibIHLLA HCYKAY/bIKKA COKEC KOMAHbINFaH, XeHAeNMereH, by3blMaraH XaHe OHbIMeH JypbiC
KYMBIC icTeMey HaTUKeCiHe 3aKpIMAaHOaFaH, COHbIMEH KaTap BYibIMHbIH TOMbIK XXMHaFbl CaKTa/FaH
Kardanaa Taubinagbl. Ocbl keninaik OyibIMHbIH, TabuF TO3ybIHA XaHE LUbIFbIH MaTepuanaapbiHa
TapanMaiifbl (Cysrinep, Wwamaap, Kbl xaHe Te(oHAbIK ThiFbi3AaybiLUTap XaHe TH.).

ByilbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi MeH Keninaik MiHAeTTeMenepAiH Xapamablblk Mep3iMmi eHAipinreH
Ke3zeH bacran Hemece 6yiibiM XacanfaH kesaeH 6actan ecentenepi (erep caTbinFaH KyHiH
aHbIKTay MyMKiH 6onmaca).

AcnanTblH 6HAIpiAreH Kesi byiibM KOPNYCbIHAAFbI CAMKECTEHAIPY XaNChbIPMAChIHAA OPHANACKAH
cepusinblk HeMipaeH Tabyra 6onaabl. Cepusnbik HeMip 13 benrineH Typabl. 6-Li XaHe 7-Wbl
Genrinep aiiabl, 8-1i — KypbinFbl WbIKKAH XblAbl Gingipesi.

OHpipyLui 6exiTkeH acnanTbiH Kbi3MeT eTy Mep3iMi OyilbIMHbIH, MaliaanaHblaybl OCbI HYCKAYAbIK
neH KONAAHBINATbIH TEXHUKANbIK CTaHAAPTTapFa CalKec Xypyi XaFAaibiHAa CaTbin anblHFaH
KYHIHEH 5 XblAgbl Kypaiap.

JKONOTUANDIK, 3UAHCBI3 KIAEre JKapaty (INEKTPAiK KIHE INEKTPOHAbIK Kab-
IbIKTapAbl K3fiere xapary)

OpaMHbIH, naliaanaHyLlbl HYCKAYNbIFbIHBIH, COHbIMEH Bipre KypanablH e3iHiH Ka-
[ere apaTblnyblH KanablKTapabl KalTa eHaey 6olibIHILA XeprinikTi baFiapnamara
CIKeC icke acblpy KaxeT. KopluaraH opTara KaMKOpbIK, TaHbITbIHbI3: OHAAl Byil-
bIMAAPAbI KSAIMTT TYPMbICTbIK KOKbICTAapMeEH Bipre NakTbipMaHbi3.

Maiinanawfan (ecki) Kypanaap KanfaH TYPMbICTbIK KOKbICTapPMEH NaKTbipblAMaybl THIC, onap
benek kagere xapatbinybl KaxeT. ECKi xabaplk uenepi Kypanaapapl apHaiibl kabbingay nyH-
KTepiHe akenyre Hemece CalKec yibIMAapFa TancbipyFa MiHAETTI. ByHbIMEH Ci3 KyHbl LKKi3aT-
Tbl KaiTa BHAEY, COHbIMEH KaTap NacTaylubl 3aTTapApl Ta3anay bolibiHWwa baffapnamachiHa
KeMeKTececi3.

bepinreH kypan anekTpnik aHe 3NeKTPOHAbIK ¥abAbIKTbI Kere xapaTyabl petelitin 2012/19/
EU Eyponanbik 6arbiTTamMachiHa Calikec benrineHre.
bepinren 6arblTTaMa 3NeKTPAiK XaHe 3NeKTPOHABIK KypanaapAaH KanablKTapabl Kdjere xapa-

Ty aHe KaitTa eHzaeyre fereH, Eyponansik OfakTbliH 6ap/blk ayMarblHAA KONAAHBINATbIH Heri3-
ri TananTapabl aHbIKTaiAbl.
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