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GB DESCRIPTION
1. Hinged Lid

2. Steam Outlet

3. Lid Open Button
4. Control Panel

5. Handle
6

7

8

9

Case
Power Cable Socket
Power Cord
. Wire Rack
10. Measuring Cup
11. Ladle
12. Spoon
13. Bowl
14. 6 jars for yoghurt
CZ POPIS
1. Odklopné viko
2. Odparovaci otvor
3. Tlacitko pro otevirani vika
4. Ovladaci panel
5. Drzék
6. Téleso
7. Konektor pro napajeci kabel
8. Napdjeci kabel
9. MfFizka parniho hrnce
10. Odmérka
11. Nabéracka
12. Lzice
13. Misa

14. 6 sklenic na pfipravu jogurtu

A ONnucC
BigkugHa kpuLuka
OTBip 4ns suxogy napu
KHonka BigYMHEHHS KPULLIKK
MaHenb ynpaeniHHsS
Pyuyka
Kopnyc
Pos’em ansa kabento »XUBMEHHs
Kabernb u1BneHHs
PewwiTka napoBapku

10. MipHa cknsiHka

11. MNonoBHMK

12. Jloxka

13. Yawa

14. 6 6aHOYOK ANs NPUroTyBaHHA Morypra

©CoNoo~MWNEC

EST KIRJELDUS
1. Liigendkaas

2. Auru véljaviik

3. Kaane avamisnupp
4. Juhtpaneel

5. Kaepide

6. Korpus

7. Toitejuhtme pesa

8. Toitejuhe

9. Traatraam

10. Mddtetass

11. Kulp

12. Lusikas

13. Kauss

14. 6 jogurtipurki

LT APRASYMAS

Atlenkiamasis dangtis

Gary i$éjimo anga

Dangcio atidarymo mygtukas
Valdymo pultas

Rankenélé

Korpusas

ourLONE
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RUS YCTPOUCTBO U3OENUSA

OTKMaHas KpblLka

KnanaH ans Bbixoga napa
KHonka oTKpbITUS KPbILLKK
MaHenb ynpaeneHus

Pyuka

Kopnyc

Pasbem gns wHypa nutaHus
LWUHyp nuTtaHua

PelueTtka napoBapku

. MepHbIn cTakaH4mK
. MonoBHmk
. Noxka

Yawa

. 6 GaHouek Ans NPUroToBMEHNs NorypTa

BG ONNCAHUE

CoNoArLONE

10.

11

. OTBapsL ce kanak

OTBOp 32 n3nusaHe Ha napa

ByToH 3a oTBapsaHe Ha kanaka

MaHena 3a ynpaBneHune

OpbxKa

Kopnyc

PasknoHuTen 3a saxpaHBalyus kaben
3axpaHBauy kaben

PelueTka Ha ypega 3a rotBeHe Ha napa
MepHa vawa

. Yepnak
12.
13.
14.

JTbxnua
Yawa
6 GypkaH4eTa 3a NPUroTBSAHE Ha KMUCEro MIISIKO

SCG onuc

©CoNooA~LONE

10.
11.
12.
13.
14.

MpeknonHu noknonay,

M3na3 3a napy

[yrme 3a oTBapare noknonua
KoHTponHa nnoyva

Pyuka

Kyhuwte

YTuyHuya 3a kabn

Kabn

Hocau kabna

MepHa worba

Kytnava

Kawwka

YuHuja

6 Ternuvua 3a npasrbeme jorypta

LV APRAKSTS

CoNor®NE

Pacelams vaks

Tvaika izvadiSanas atvere
Vaka atvérSanas poga
Vadibas panelis

Rokturis

Korpuss

BaroSanas vada spraudnis
BaroSanas vads
Tvaicé$anas rezgis
Merglaze

. Smelamkauss
. Karote
. Trauks

6 burcinas jogurta pagatavo$anai

H LEIRAS

orLONE

Lehajthat6 fedél
Péarakiereszt6 nyilas
Fedélnyité gomb
Vezérl6pad
Fogantyu
Készuléktest
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7. 18éma maitinimo laidui 7. Vezeték-csatlakozo
8. Maitinimo laidas 8. Vezeték
9. Gary puodo grotelés 9. Gobzfézbracs
10. Matuoklé 10. Mérépohar
11. Samtelis 11. Merit6kanal
12. Saukstelis 12. Kanal
13. Indas 13. F6z6edény
14. 6 jogurto paruoSimo indeliai 14. 6 db tvegpohar joghurt elkészitéséhez
KZ CUMATTAMA SL STAVBA VYROBKU
1. KeTepmeni kaknak 1. Odkladacie veko
2. By wbifatbiH caHbinay 2. Otvor na vypustanie pary
3. KaknakTbl awaTbiH TyMMELLiK 3. Tlacidlo na otvorenie veka
4. bBackapy naHeni 4. Ovladaci panel
5. Tytka 5. Rukovat
6. Kopnyc 6. Pevna Cast hrnca
7. Kyart cbiMblHa apHanfaH afbiTna 7. Privod pre napéjaci kabel
8. Kyart cbimbl 8. Napdjaci kabel
9. By KackaHHbIH Topbl 9. Mriezka na jedla na pare
10. ©nwep cTakaH 10. Odmernéa nadoba
11. Oxay 11. Naberacka
12. Kacblk 12. LyZica
13. Wapa 13. Misa
14. VorypT paiibigayra apHarnFaH 6 kyTbl 14. 6 nadob na pripravu jogurtu
mm
249
392
220-240 V~ 50 Hz 975 W 5L 3.4/4.5 kg
293
3 2

PbiBA

PHC

WAPK

cyn

BRIGOP
nPogykTa MACO

TMYEOKAR
OEmAPHA TYLIEHME

HOrypT

OTRONENHLM TEMNEPA-
CTAPT TVPA

BPEMA

OBOLM rewoToRNEe  SAMOK

TENNOE

nnoB  OTBAP ptled

HA NAPY TOPT

MONOMHAR
NACTA WALLA OBOWW NOQOrPEB

FPEMKA  OBCAHKA BOGOBbLIE OBMAPKA  [IECEPT

MEANEHHOE

A BbINEYKA XNEs TYILEHHE

MYQUHT nHULA

TYIWEHOE  JANEYERHAR MAPEMAR
MACO KYPHLA  BAPAHHHA nePoOr |

www.scarlett.ru
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INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Important safety instructions. Please read carefully and save for future reference.

Incorrect use of the device may damage the device and harm the user.

Before switching on the appliance for the first time please check if the technical specifications indicated on the
unit correspond to the mains parameters.

CAUTION! The plug of the power cord is grounding type and has a wire. Plug the device only into the

corresponding grounded sockets.
Use the device only for household purposes and in accordance with this Operating Manual. The device is not
intended for industrial use

¢ Do not use outside.

Always unplug the device from the socket before cleaning the device or if You are not using the device.

The device may not be used by persons (including children) with underdeveloped physical, mental and sensual
abilities when these persons do not have the experience or the knowledge or if they are not supervised or guided
by a person who is responsible for their safety.

Children should be supervised at all times and should never play with the device.

Do not leave switched-on device unattended.

Do not use the parts which are not included in the package.

Do not use the device if the power cord or/and the plug are damaged. To avoid danger the damaged cord should
be replaced by an authorized service center.

Do not submerge the device or the power cord in water or other liquids. However, if this happened unplug the
device from the socket immediately and before using the device again have qualified specialists check the
operability of the device.

Make sure that the power cord doesn’t touch sharp edges and hot surfaces.

e Do not pull the power cord and do not twist or wrap the cord around the device.

The multicooker is to be used only for cooking food. Never use the multicooker for drying clothes, paper and
other items.

Do not turn the multicooker when the pot is empty.

Do not use the multicooker without the pot.

Do not put the foodstuffs on the bottom of the multicooker, always use the pot.

Do not replace the pot with any other container.

Do not use metal items which may scratch the pot.

The inner coating of the pot may initially wear off, therefore be careful when using the pot.

Follow cooking recipes.

Do not let water get into the vent holes in order to avoid short circuit.

If using an extension cord make sure that maximum capacity of the cord corresponds to the capacity of the
device.

Caution! The device becomes hot during operation! If you need to touch the multicooker when it is operating use
tacks or cooking gloves.

Protect Your face and hands from the steam coming out of the valve.

Do not insert metal and other items into the outlet hole or into any other parts of the device.

Do not cover the cover of the multicooker with the towels or other items.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the
nearest service center.

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature
for at least 2 hours before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice,
unless such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

INSTALLATION

Make sure that there is no packaging material or any other items inside the multicooker.
Check whether the following remained undamaged during the transportation: the cover; the casing; additional
appliances; the removable pot.

¢ In case you notice any defects do not turn on the device and contact the salesperson or the service center.
¢ Place the device on a dry, even and heat-proof surface. Do not place the device close to combustible materials,

explosives and self-igniting gases. Do not place the device close to a gas or electric stove or any other sources
of heat. Do not place the device very close to walls or furniture.

¢ Do not put anything on top of the multicooker. Do not cover the vent holes.
¢ Do not place the multicooker in a kitchen cabinet. For proper operation the device needs free space for

ventilation: at least 20 cm from the top, 10 cm from the back and 5 cm from the sides.

Before first use wipe the removable pot, the steamer, the measuring cup, the spoon, the inside and the outside
surface of the multicooker with a clean wet cloth.

The inside surface of the pot contains a conventional scale for cereal and water: the scale on the right marks the
number of cups for rice, the scale on the left marks liters of water. The maximum amount of cereal to be cooked
— 8 cups and 1.5 liters of liquid.
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OPERATION

e Before initial use wipe the cooking pot, the surface of heating element and internal surface of the universal
cooker.

e Put water and food in the cooking pot. DO NOT fill the cooker more than to 3/5 of its capacity. During cooking
food products that expand in hot water (rice, dry vegetables) or foam, do not fill the pot more than to the half of
its capacity. At that the entire volume of food products and water should not exceed 1/5 of the total pot capacity.

¢ Put the pot inside the outer body of the universal cooker.

e Close the lid until the click is heard.

e Connect the universal cooker to mains. After that the display will illuminate.

e The universal cooker provides 34 cooking programs:

Program .I?irr?]‘zet gler?t?ng Interval Step | Temperature | Heating gﬁ:y
1 | Rice (Puc) 45 min. | - - 98-100°C 24 h 24 h
2 | Deep roasting (Iny6okas obxapka) 15min. | 5min.-2h 1 min. | 155-170°C - -
3 | Yoghurt (MorypT) 8h 6h-12h 5 min. | 35-40°C - -
4 | Roasting (XKapka) 45 min. | 5min.—1h 5 min. | 125-145°C - -
5 | Soup (Cyn) 1lh 30 min.—4h 5 min. | 98-100°C 24 h 24 h
6 | Pilaf (Mnos.) 55 min. | - - 98-100°C 24 h 24 h
7 | Stewing (TyweHne) 2h 1h-8h 5 min. | 98-100°C 24 h 24 h
8 | Buckwheat (l'peuka) 35 min. | 20min.—2 h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
9 | Baking (Beineyka) 50 min. | 30 min.— 2 h 5 min. | 125-145°C - -
10 | Stewing (TyweHoe mMsco) 60 min | 30 min. -4 h 5 min. | 95-105°C 24 h 24 h
11 | Broth (OTBap) 60 min | 30 min.-2h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
12 | Pasta ([Macra) 10 min. | 5min.-1h 1 min. | 115-120°C 24 h -
13 | Porridge (OBcsHka) 35 min. | 20 min. -2 h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
14 | Bread (Xneb6) 3h 10 min.-6h 5 min. | 35-120°C 2h 24 h
15 | Grilled chicken (3aneveHHas kypuua) | 35 min. | 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C 24 h 24 h
16 | Steam cooking (Ha napy) 20 min. | 5min. - 60 min. | 1 min. | 110-115°C 24 h 24 h
17 | Milk porridge (Mono4yHas kawwa) 35 min. | 30 min. -2 h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
18 | Beans (bo6oBhble) 60 min | 30 min. -4 h 5 min. | 110-115°C 24 h 24 h
19 | Casserole (MeaneHHoe TyLleHNME) 3h 1h-8h 5 min. | 85-100°C 24 h 24 h
20 | Roasted mutton (XKapeHasi 6apanuHa) | 35 min. | 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C - -
21 | Cake (TopT) 50 min. | - - 140-150°C 2h -
22 | Vegetables (OsoLum) 5min. | 5 min-30 min. 1 min. | 80-100°C 24 h 24 h
23 | Meat (O6xapka) 45 min. | 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C - -
24 | Pudding (MyguHr) 8 min. | 5min.-30min. | 1 min. | 80-100°C 24 h 24 h
25 | Chips (Yunceli) 15min. | 5min.—2h 1 min. | 155-170°C - -
26 | Baked milk (Tennoe monoko) 5min. | 5min.-30min. | 1 min. | 50-70°C - -
27 | Heating (Mogorpes) 20 min. | - - 98-100°C 24 h -
28 | Desserts (JecepT) 50 min. | 30 min.-2h 5 min. | 98-100°C 24 h -
29 | Pizza (Mvuya) 15 min. | 5min. - 60 min. | 5 min. | 140-160°C 24 h 24 h
30 | Fruit cake (PpyKkTOBbIV NNPOT) 60min | 5min.-2h 5 min. | 150°C 24 h 24 h
31 | My recipe (Mon peuenT) 30 min. | 5min.-15h 1 min. | 35-165°C 24 h 24 h
32 | Preset (OTNOXeHHbIA CTapT) 24 h
33 | Keep warm ([NogoepxaHue Tenna) 24 h
34 Lock/Produc’E Choice

(BesonacHbin 3amok/Belibop NpoaykTa)

e Use wire rack for STEAM COOKER (HA TIAPY) program. Pour water in the pot, put food products on the rack
and place the wire rack into the pot.

e The detailed description of cooking programs and adjustments is given in Recipe Book.

OPERATION

MENU (MEHKO) BUTTON

e Press MENU (MEHHKO) button as many times as required to select respective cooking program. The program
name will illuminate.

e The preset time of cooking for the selected program will be displayed.
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e When the program is selected, the DELAYED START/COOKING TIME (OTNOXEHHbLIA CTAPT/BPEMSA
MPUTOTOBINEHWUA) button will be backlighted, and the COOKING TIME (BPEMA TMPUTOTOBJIEHUA)
indicator on the display will illuminate.

e Use the "HOUR +" (HAC +) and "MIN -" (MWH -) buttons to set cooking time according to the Recipe Book. The
cooking time adjustment ranges for each program are given in the table above.

START (CTAPT) BUTTON

¢ Press the "START" (CTAPT) button to begin cooking. The button's LED will light up.

o After completion of the operation the universal cooker automatically switches to warming up mode.

MY RECIPE (MOW PELEINT) BUTTON

¢ This function allows cooking food by presetting cooking time and temperature settings other than those used in
automatic programs.

e Press the MY RECIPE (MOW PELIEMT) button. The temperature indicator will illuminate.

e Use the "HOUR +" (HAC +) and "MIN -" (MWH -) buttons to set the required temperature within the range of 35°C
to 165 °C.

e To set the cooking time, press the DELAYED START/COOKING TIME (OTNOXEHHbIA CTAPT/BPEMSA
MPUTOTOBIEHWUA) button. The COOKING TIME (BPEMA MPUTOTOBIIEHWUA) indicator on the display will
illuminate.

e Using "HOUR +" (HAC +) and "MIN -" (MWUH -) buttons, set the required cooking time within the range of 2 to 24
hours, according to the Recipe Book.

o After making all settings, press the "START" (CTAPT) button.

e When the specified time elapses, the universal cooker will shut off automatically.

DELAYED START/COOKING TIME (OTNOXXEHHbIV CTAPT/BPEMA NPUTOTOBJIEHNA) BUTTON

e The appliance is equipped with start delay function.

e Select the required cooking program, using the MENU (MEHIO) button.

e To switch on this function, press the DELAYED START/COOKING TIME (OTNOXEHHbI/ CTAPT/BPEMSA
MPUTOTOBINEHWA) button. The DELAYED START (OTJ/IOXEHHbLIN CTAPT) indicator on the display will
illuminate.

e Use the "HOUR +" (HAC +) and "MIN -" (MWH -) buttons to set the cooking delay time. The display will show the
time at which the program should stop.

e To begin operation press the START (CTAPT) button.

PREHEAT/OFF (MOOOEP>XXAHWE TEMJA/ BbIKIT) BUTTON

¢ If needed, press the PREHEAT/OFF (MOOOEPXAHWE TEIMJA/ BbIKJT) button to suspend the cooking process.

e The preheat function operates in automatic mode and starts, when the cooking process is finished.

e This function can be used to preheat foods. To use this function, put the food you want to preheat inside the
cooker bowl, and press the PREHEAT/OFF (MOOOEP>XAHWE TEMJIA/ BbLIKIT) button.

e The maximum time interval to maintain temperature is 24 hours. At that the temperature inside the universal
cooker shall not exceed 73 °C.

LOCK/PRODUCT SELECTION (3AMOK/BbIBOP MNMPOOYKTA) BUTTON

e After such programs as STEAM COOKER (MAPOBAPKA), DEEP ROASTING (FMYBOKAA OBXAPKA) and
ROASTING (>)KAPKA) is selected, you will need to select the product to be cooked: meat, fish or chicken.

e To select the product, press the LOCK/PRODUCT SELECTION (BAMOK/BbIBOP MPOOYKTA) button. The
selected product indicator will be illuminated on the display.

e Using the LOCK/PRODUCT SELECTION (3AMOK/BbIBOP TMPOOYKTA) button, you may also lock the
appliance. To do it, press and hold this button for 3 seconds. When the device is locked, the LOCK indicator will
be displayed.

e To unlock the appliance, press and hold this button for 3 seconds again.

YOGHURT MAKER

e The delivery set of the universal cooker includes 6 cans for yoghurt.

e Before initial use wash the jars thoroughly with warm soapy water, and wipe dry.

e To prepare five jars of yoghurt you will need milk (800ml) and yeast (1 g).

o Place the jars filled with yoghurt premix on the support located inside the universal cooker bowl.

e The cooking time depends on the desirable thickness of yoghurt (5 to 8 hours).

¢ The detailed description of yoghurt cooking is given in the Recipe Book.

ADVANTAGES

o Multifunctional programs, such as cooker, steam cooker, stewing, baking.

e The 3D-cooking, which provides even heat distribution on all sides, and thus speeds up the cooking process,

always gives you perfect and airy baked foods.

Automatic control of the whole process.

Delayed cook start

High heat efficiency, saving 40% of energy and 60% of time.

Fully sealed structure for nutrients preservation, flavor retention and making food tender

Easy-to-clean cooking pot with double non-stick coating

Reliable safety devices:

- Open-and-close lid safety device
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- Safety temperature limiter. It automatically stops heating in case the cooking pot is empty or if the cooking pot
is not in place.

CLEANING AND MAINTENANCE

e The device needs to be cleaned regularly; remove all of the food residue from the surface of the multicooker

¢ Before cleaning turn off the multicooker and unplug it from the socket. Let the device cool off completely.

¢ Wipe the control panel, the outer and the inner surfaces of the multicooker with a wet cloth and detergent, wipe
dry.

e Wash the pot in warm water with detergent and wipe dry. You should wash the pot immediately after you
finished cooking.

¢ Do not use aggressive substances or abrasive materials.

STORAGE

e Make sure that the device is unplugged from the socket and is completely cooled off.

¢ Follow all of the steps mentioned in “CLEANING AND MAINTENANCE” section.

¢ Store the multicooker with the cover half open in a dry and clean place.

MES] PYKOBOOCTBO MO 3KCMNNYATALUU

MEPbI BE3OIMNACHOCTH

e BaxHble MHCTPyKLMKM No 6e3onacHoCTU. [1pounTanTe BHUMATENBHO U COXpaHuTe ansa byayLimx cnpaBok.

e HenpaBunbHoe obpalyeHre ¢ npnbopom MOXET NPUBECTU K €70 NONIOMKE U MPUYMHUTL Bpe Nonb30oBaTento.

¢ [lepen nepBoHavanbHbLIM BKIOYEHWEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT SN TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKM,
yKa3aHHble Ha U3genuu, napameTpam 3MeKTpoceTu.

¢ BHUMAHWE! Bunka wHypa nuTaHus MMeeT NpoBOA M KOHTAKT 3a3emMreHus. [Nogkntodarte npubop TOMbKO K
COOTBETCTBYIOLNM 3a3€MITEHHBIM PO3ETKaM.

¢ /lcnonb3oBaTb TOMNBKO B BbITOBbLIX LENsAX B COOTBETCTBUM C AaHHbIM PykoBogcTBom no akcnnyaTtaumun. Mprbop
He npegHa3HayeH Anst NPOMbILUMIEHHOTO NMPUMEHEHNS.

e He vcrnonb3oBaTb BHE NMOMELLIEHNN.

e Bcerga oTknovanTe yCTPOMCTBO OT 3NIEKTPOCETU NEepes O4YUCTKON, Uin ecnu Bel ero He ncnonb3ayeTe.

e [pnbop He nNpegHa3HayeH Anst UCMONb30BaHMA NuuaMu (BKMovas AeTen) ¢ NOHMKEHHbIMU (U3NYECKUMU,

YYBCTBEHHBLIMU UMW YMCTBEHHBIMW CMIOCOBHOCTAMW MW NPY OTCYTCTBMM Y HAX OMbITa UNN 3HAHWIA, ECIN OHU He

HaxoAsTCs NOA KOHTPOMEM UM He MPONHCTPYKTUPOBaHbLI 06 ncnonb3oBaHum npubopa nuuom, OTBETCTBEHHbIM

3a ux 6e3o0nacHoCTb.

[eTn 0omKkHbl HAXOAUTLCA NOA KOHTPONEM ANS HeAONYLLEHWS Urpbl ¢ NpUbopoMm.

He octaBnante BkMYeHHbIM Npnbop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3ynte NpyHagneXxXHOCTU, He BXOASALLME B KOMMNIIEKT MOCTaBKMU.

Mpun noBpexaeHun LWHypa NUTaHUsA ero 3aMmeHy, Bo n3bexaHue onacHoOCTW, AOIMKEH NPON3BOANTL N3rOTOBUTENb

U YNOSTHOMOYEHHBIN MM CEPBUCHBIN LEHTP, UMW aHaNOrMYHbIN KBanM@UUMpPOBaHHbIA NepcoHarn.

¢ He norpyxavite npMbop v LUHYp NUTaHUs! B BOAY WK OpYrue XugkocTn. Ecnm aTo crnyynnock, HeMeaneHHo

OTKIMIOYNTE YCTPONCTBO OT ANEKTPOCETM U, NPexJe Yem Nonb30BaTbCA UM Aarnblue, MpoBepbTe

paboTtocnocobHoCcTb M 6esonacHOCTb NpMbopa y KBanMMUMPOBaHHBIX CMELManucToB.

Cnegute, 4TobbI LUHYP NUTaHUS HE Kacarcs OCTPbIX KPOMOK U FOpsiinX NOBEPXHOCTEN.

He TAHMTe 3a WHYp NUTaHWs, He Nepekpy4MBanTe n He obmaTtbiBaniTe ero BOKPYr yCTPOMCTBA.

Bo Bpems npouecca NpUrotToBreHns He NpuKacanTeCh K KPbILLKE.

Huyem He HakpbiBanTe Npubop BO Bpems paboTbl.

BHyTpeHHI0 NoBepXHOCTL NpMbopa, Yally 1 HarpeBaTerbHbIN ANEMEHT cneayeT AepXaTb B YACTOTE.

MakcumansHoe Bpems nogaepXaHusa TeMmnepatypbl CocTaBnsaeT 24 yaca, O4HaKO A1 NOSTyYeHUs XOpoLLero

pesyrnbTaTa HeXxenaTesbHO NpeBbIWaTh 3Ha4YeHVe 6 YacoB.

BHMMAHWE! He BkntoyanTe npmnbop, Noka KpblllKka He 3aKpbITa.

e BHUMAHWME! He nepemewianTe npubop BO BpemMs NPUrOTOBEHNS, KOrAa OH NOAKIMIOYEH K 3NEKTPOCeTy.

¢ 10 OKOHYaHMK NPUrOTOBEHNA AanTe MyfbTUBapPKe OCTbITb B TeyeHne 15 MUHYT nepeq cnegyowmm
BKIMIOYEHNEM.

e He ncnonb3yiite AN NpuUroToBneHns B MynbTUBapKe ropsyyto BOAy.

¢ He nbiTaniTecb caMOCTOATENBHO PEMOHTUPOBATL NPUOOP UMK 3aMeHsITb Kakne-nmbo aetanu. MNMpu obHapyxeHnn
Henonagok obpawlantech B 6rivkanwmin CepBUCHbBIN LIEHTP.

e Ecnn nagenue HeKOTOpoOe BpeMsi HAXOAWOCk Npu TemnepaTtype Huke 0°C, nepea BKMOYEHMEM ero criegyeT
BblAepXaTb B KOMHATHbIX YCMNOBUSIX HE MEHEe 2 4acoB.

¢ [IponsBoauTens octaBnseT 3a cobon npaBo 6e3 AONONHUTENBHOIO YBEOOMITEHUS BHOCUTb HE3HAYMUTESNbHbIE
N3MEHEHNs1 B KOHCTPYKLMIO U3AENus, kKapanHarnbsHO He Bnusowme Ha ero 6esonacHocTb, paboTocnocobHOCTL U
PYHKLMOHANBHOCTb.

YCTAHOBKA

e Y6eautechb, YTO BHYTPY MyNbTUBAPKM HET YNAKOBOYHbIX MaTepuarnoB 1 MOCTOPOHHUX NPegMeToB.

¢ [1poBepbTe, HE MOBPEXAEHDBI N NPV TPAHCMOPTUPOBKE: KPbILLKA; KOPNYC; 4ONOMHUTENBbHBIE NPUHAAIEXHOCTL.

Mpun obHapyxxeHnn ntobbix AedeKkToB He BkNoYanTe npnbop; obpatutecs kK NpodasLy UNKN B CEPBUCHBIN LIEHTP.

YcTaHoBuTe Npnbop Ha Cyxyto, POBHYIO U XXapOyCTOMUYMNBYHO MOBEPXHOCTb.

He yctanaBnueawTte npnbop BGNN3M roptoyunx MaTepuanos, B3pbiBYaTbiX BELLECTB 1 CAMOBOCTIaMEHSIHOLLXCS

rasos.
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He ctaBbTe npnbop psaoM ¢ ra3oBON Uy SMEKTPUYECKON NUTaMK, a Takke ApYrMMU UCTOYHUKaMK Tenna.
He pasmewyante npmbop B HEMNOCPEACTBEHHON BNIM30CTM K CTEHE Unn mebenu.

Huuero He knaguTe Ha MynbTUBapKY.
MynbTuBapky He cnefyeT pacnonaraTtb B Wwkady. [ns HopmanbHoi paboTbl npubopa HeobxoamMmo obecneynTb

cBOGOAHOE NPOCTPAHCTBO ANS BEHTMNAUUM He MeHee: 20 cM CBepXy U He MeHee 5 cM ¢ GOKOBbIX CTOPOH.
e [1Ns nepemeluMBaH1s NPOAYKTOB UCMONb3YNTe AepeBAHHbIE UMW NNAacTUKOBbIE NOXKM OANS NPeaoTBpaLleHNns
NOBPEXOEHUSI aHTUMPUrAPHOTO MOKPbITUS.

PABOTA

IM013

¢ B nepsylo ouepedb NpoTpuTE Yally, MOBEPXHOCTb HAarpeBaTens 1 BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb MYFbTUBAPKU.

e [TomecTnTE BOOY M NPOAYKTHI B Yawly. He 3anonHanTe emMKoCcTb MynbTuBapkn 6onee yem Ha 3/5 ee obbema.
Mpun Bapke NpPoAyKTOB, MMEILLMX CMOCOBHOCTL HabyxaTb B ropsiyern Boae (puc, Cyxne OBOLLM) UINN BblOENATb
neHy, He HaNosnHANTe KacTptonto 6onee Yem Ha NONoBuUHy ee obbema. NMpu aTom OO 0O BLEM NPOOYKTOB U
BOAbl HE JOMMKEeH ObITb MeHee 1/5 nonHoro o6bema vyalu.

e [TomecTnTE Yally BHYTPb MYNbTUBAPKMU.
e 3aKpowiTe KpbILLKY A0 Lenyka.
e [logkntounte MynbTUBapPKY K anekTpoceTu. MNpu aTom ancnnen Ha4yHeT CBETUTLCS.
e MynbTmBapka nmeet 34 nporpaMmmbl NPUroTOBIEHWS:
MpepyctaHoBn MHTepB? "l OTtcpouka
Mporpamma EHHO® BPEMS) HaCTPOWKN LWar Temnepatypa | Nogorpes crapTa
BPEMEHU
1 | Puc 45 MuH. - - 98-100°C 24 . 24 y.
2 | Fnybokas obxapka 15 MUH. 5 MUH. — 2 u. 1 MuH. | 155-170°C - -
3 | Vorypt 8. 64.—12y. 5 MUH. | 35-40°C - -
4 | Xapka 45 MuH. 5 MUH. — 1 y. 5 MuH. | 125-145°C - -
5 | Cyn 1y, 30 MUH. — 4 u. 5 MuH. | 98-100°C 24 v, 24 y.
6 | lNnos 55 MuH. - - 98-100°C 24 . 24 y.
7 | TyweHune 24, 1y4.-8u. 5 MuH. | 98-100°C 24 u. 24 u.
8 | peyka 35 MUH. 20 MWH. — 2 4. 5 MuH. | 95-100°C 24 . 24 y.
9 | Beineyka 50 MuH. 30 MUH. — 2 u. 5 MuH. | 125-145°C - -
10 | TyweHoe msico 60 MUH. 30 MUH. - 4 4. 5 MyH. | 95-105°C 24 y, 24y,
11 | OtBap 60 MUH. 30 MUH. - 2 4. 5 MuH. | 95-100°C 24 v, 24 y.
12 | Macta 10 MuH. 5 MUH. - 1 4. 1 MyH. | 115-120°C 24y, -
13 | OBcsiHKa 35 MUH. 20 MUH. - 2 4. 5 MuH. | 95-100°C 24 . 24 y.
14 | Xneb 3u. 10 MUH. - 6 4. 5 MuH. | 35-120°C 24, 24y,
15 | 3aneyeHHas kypuua 35 MUH. 10 MUH. - 60 MUH. | 5 MnH. | 125-145°C 24y, 24 v,
16 | Ha napy 20 MUH. 5MUH. - 60 MuH. | 1 MuH. | 110-115°C 24 v, 24 y.
17 | Mono4Has kawwa 35 MUH. 30 MUH. - 2 4. 5 muH. | 95-100°C 24 . 24 y.
18 | boboBble 60 MUH. 30 MUH. - 4 4. 5 MuH. | 110-115°C 24 y, 24y,
19 | MegneHHoe TyweHne 3u. 14.-8u. 5 MuH. | 85-100°C 24y, 24 v,
20 | YKapeHasi bapaHuHa 35 MUH. 10 MWH. - 60 MUH. | 5 MuH. | 125-145°C - -
21 | Topt 50 MuH. - - 140-150°C 24, -
22 | OBowwm 5 MUH. 5 MUH.-30 MUH. 1 muH. | 80-100°C 24 y, 24 v,
23 | Obxapka 45 MUH. 10 MUH. - 60 MUH. | 5 MKH. | 125-145°C - -
24 | NyawnHr 8 MUH. 5 MUH. - 30 MUH. 1 mmH | 80-100°C 24y, 24 v,
25 | Yuncobl 15 MUH. 5 MUH. — 2 4. 1 MuH. | 155-170°C - -
26 | Tennoe MOMNoOKo 5 MUH. 5 MuH. - 30 MMH. | 1 MuH. | 50-70°C - -
27 | MNoporpes 20 MUH. - - 98-100°C 24y, -
28 | Oecept 50 MuH. 30 MUH. - 2 4. 5 MuH. | 98-100°C 24y, -
29 | Muuua 15 MUH. 5 MUH. - 60 MUH. 5 MuH. | 140-160°C 24 y. 24 y.
30 | ®pykTOBLIN NMpPOT 60 MuH. 5 MUH. - 2 4. 5 MuH. | 150°C 24 y, 24y,
31 | Mo# peuent 30 MUH. 5 MUH. — 15 4. 1 MuH. | 35-165°C 24y, 24 v,
32 | OTnoxeHHbIn cTapT 24 h
33 | MNMoppepxaHne Tenna 24 h
34 BesonacHbIl 3amok/Bbibop
npogykTa
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e [1pn paboTte nporpammbl «HA MAPY» Heobxoanmo Mcnonb3oBaTh peLeTKy Ans napoBapku. B yawy HanenTe
BOAY, Ha peLleTKy NoNoXnTe NPoAyKTbl, yCTAHOBUTE PELLETKY Ha Yally.

o Bornee nonHoe onncaHve NporpamMm 1 UX HaCTPOEK MPUBEAEHO B KHUIE peLenToB.

PABOTA

KHOMKA «MEHIO»

e UTo6bI BoIOpaTh onpegeneHHyo nporpammy, Haxmmute kHonky « MEHIO» HyHoe konuuecTtBo paas. [Npu aTom
Ha3BaHWe nporpaMmmbl 6y4eT NoACBEYMBATLCS.

e Ha gucnnee Bbl yBUaANTE NpegycTraHOBNEHHOE BPEMSA NPUrOTOBMAEHMS BblIOpaHHOM NporpaMmei.

« MNocne BbIGopa nporpaMmbl ByaeT noacseunsaTtbest kHonka «OTNIOXXEHHbLIA CTAPT/BPEMSA
MPUTOTOBIEHUA» 1 Ha gucnnee ropeTb UHOUKATOP «BPEMS MPUrOTOBMEHUS».

e C NOMOLLBI KHOMOK «4ac +», KMUH -» Bbl MOXETE N3MEHUTb BPEMSI NMPUIOTOBIIEHUS COMNAacHO peuenTy.
MHTepBanbl HACTPOWKN BPEMEHM 41151 KAXA0W NporpaMMbl ykasaHbl B Tabnumue.

KHOTMKA «CTAPT»

o [Ins Hayana npuroToBneHus HaxmuTe kHonky « CTAPT», 3aroputcst HAMKaTOp OAHHOW KHOMKM.

o 1o okOHYaHWUM PaboThbl MynbTMBapPKa aBTOMATUYECKN NEPENIET B PEXMM NoJorpesa.

KHOIMKA «MOW PELIEMT»

o [laHHasa yHKLMSA NO3BONSET NPUrOTOBUTL G040, YCTAHOBUB UHAMBUAYANBHO BpEMS 1 TemnepaTypy
NMPUroTOBIEHNS!, OTIIMYHBIE OT HACTPOEK NPOrpamMMm.

o Haxxmute kHonky «MOW PELIENT» Ha Aucnnee saroputca MHAVMKATOp TeMnepaTypa

o KHONKamMu «4ac +», «<MUH -» YCTaHOBUTE HeOBXoaMMYyto TemnepaTyTy B npegenax ot 35°C go 165°C.

[INs yCTaHOBKM BPEMEHM MPUTOTOBMEHNS HaxmuTe kHonky «OTNOXXEHHbIN CTAPT/BPEMA

MPUTOTOBJIEHUA», Ha gucnnee 3aropuMTca MHAMKATOP «BPEMS MPUTOTOBMEHUSAY.

o KHOMkamMun «4ac +», «MWH -» YCTaHOBUTE HEObX04MMOe BpeMs MPUroTOBINEHNS COMMacHO peuenTy oT 2 oo 24
4Yacos.

¢ [locne 3aBepLueHns HacTpoek HaxmuTe KHonky « CTAPT».

e [10 OKOHY@HMW 3a4aHHOMO BPEMEHMN MYTbTUBaPKA BbIKITOYMTCS aBTOMATUHECKN.

KHOI‘IKA «OTINOXEHHbI CTAPT/BPEMA NPUFOTOBNEHNSA»

¢ MynbTvBapka ocHaleHa yHKLMEN OTCPOYKN MPUTOTOBMNEHMS.

¢ C nomoupbto kHonkn «MEHKO» BbIGepUTe Hy>KHYI0 MPOrpaMmMy NpUroTOBIEHMS.

o [1na HAacCTPOMKM PYHKLUN HAXMUTE KHOMY «OTNOXEHHbIN CTAPT/BPEMSA NPUTOTOBNEHWSA», Ha avcnnee
[AOMKEH ropeTb MHOANKATOP «OTCPOYEHHbI CTapT»

o KHOMKaMu «4ac+», «MUH-» yCTAaHOBUTE BPEMSI OTCPOUKM NpurotoBnexus. Ha gucnnee 6yaet otobpaxartbes
BpEMS, Yepes KOTOpoe nporpaMmMa 3akoH4MT paboTy.

o [Ins Hayana paboTbl HaxmuTe KHOMNKy « CTAPT»

KHOMKA «MOOOEPXAHWE TEMJA/ BbIKIT»

o [1pn HeobGxoammocTn, HaxaB Ha kHonky «[MOOOEPXXAHWE TEMJA/BbIKIT» Bbl MOXeTe OCTaHOBUTbL NpoLecc
NPUroTOBIEHUS.

o OyHKUMS nogorpesa paboTaeT aBTOMATUYECKU U BKIOYAETCA MOCIEe OKOHYaHUSA NPUrOTOBMAEHUS.

o [laHHyt0 byHKUMIO MOXHO MCMOMb30BaTh AN nogorpesa onoga. [nsa atoro nonoxuTe 6nogo, KoTopoe
HeobxoaMMOo nogorpeTb B Yally MynbTuBapku u HaxxmuTe kHonky «[MOOOEPXAHWE TEMJIA/BbIKIT»

¢ MakcrmaneHoe BpeMsi noJorpeBsa coctaBnseT 24 yaca, Npy 9TOM BHYTPU MyrnbTMBapKku Temnepartypa byger
jocTturatb 3HadeHus 73°C.

KHOIMKA «3AMOK/BbIBOP MPOLOYKTA»

e [Mocne BbIGOpa TakMX NPOrpamm Kak «napoBapka», «rnybokas xapka», «xapka» HY>KHO BbiGpaTb BUA
obpabaTbiBaemoro npoaykra: pbiba, Msco unu ntuua.

¢ [Ins BbIGOpa Buaa npogykra Haxkmute kHonky «3AMOK/BbIBOP MPOOYKTA», Ha agncnnee bygeT
noacee4vMBaTbCs Ha3BaHUe BbIOpaHHOro BaMu NpoaykTa.

o Kronkon «3AMOK/BbIBOP MPOLOYKTA» Tak ke MOXHO yCTaHOBUTL BNOKMPOBKY Npubopa. [nst 3Toro Haxmute
W yoepXXvBanTe KHOMKy B TedeHne 3 cekyHa. Bo Bpems 6rnoknpoBkn Ha gucnnee bygeTt ropetb MHAMKATOP
«3aMOK».

e YTOObI CHATH BGITOKMPOBKY HAXMWUTE U yOepXKMBaWTe KHOMKY B TedeHue 3 CEeKyHA eLle pas.

WOrYPTHULA

¢ B KOMNNeKT MynbTMBapkn BXogAaT 6 6aHoYek AN NpUroToBrneHUs norypra.

¢ [Nepen nepBoHavanbHbLIM UCMOMbL30BaHMEM TLLATENBHO BbIMOWTE OaHOYKM TENSION BOAOW C MbISIOM, BbITPUTE
Hacyxo.

o [1na npurotoBneHuns noryprta Bo Bcex nNsAtu 6aHoukax Bam noHagobutca 800 mn monoka u 1 rpaMm 3akBacku.

¢ [lomecTnTe GaHOYKM C 3ar0TOBKOW Ha MOACTaBKE B Yally MyfbTUBapPKM.

¢ Bpems npurotoBneHms 3aBUCUT OT TOrO, KaKoOW rycToTbl MOrypT Bbl XOTUTE Nony4uTsb (5-8 yacos).

o bonee nogpobHO NpUroToBNEHNE NOrypTa ONMcaHoO B KHUre peuenToB

NMPEMMYLLECTBA

o MHOrogyHkUMoHarnbHbIe NporpamMMbl, TakMe Kak Bapka, napoBapka, TylleHue, Bbineyka.

¢ 3D-npuroToBrieHne, KOTopoe obecneynBaeT paBHOMEPHOE pacnpeaerneHne Tensa co BCex CTOPOH U TEM CaMbIM
YCKOPUTb NPOLIECC NPUrOTOBIIEHUS, @ TakK Xe BCeraa nonyvyaTtb BeNMKonenHbl pedynbTaT BO34YLLUHON BbiNeYKU.

e ABTOMaTM4eCKOe YMpaBreHne BCEM NPOLECCOM.

e OTCpOYKa NPUrOTOBNEHUS.
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Bbicokuii TeNnoBon KO3(PULMEHT NONe3HOro aenctans ¢ akoHommnen 40% sHeprum n 60% BpeMeHwu.

lMonHOCTBIO repMeTUYHas KOHCTPYKUUA ANst COXPaHEeHUs NUTaTenbHbIX BELLECTB U BKyCa, a Takke npugaHus

nuLe MArkocTu.

Jlerko ouvwaroLasacs yawa MynbTUBapKkn € TPONHBIM aHTUNPUrapHbIM NMOKPbITUEM.

HapexHble 3amTHbIe YCTPOMCTBA:

- 3aWwmMTHOE YCTPONCTBO AN OTKPbLITUS U 3aKPbITUSA KPbILLKW.

- 3aWMTHBIN orpaHnyYnTenb TeMmnepatypbl. OH NoMoraeT aBTOMaTMYECKN OCTaHOBUTbL HAarpeBaHWe B criyyae

paboTbl MynbTMBAPKM C NyCTON Yallen nnu 6e3 yawm.

O4YNCTKA N yxon

e [pubop cnegyeT perynapHO YACTUTb U YAANSATb C €r0 NOBEPXHOCTU MoOble OCTaTKN MULLK.

e [lepeq O4YNCTKOW BBIKIIOYMTE MyNbTUBAPKY, OTKIIOYMTE €€ OT ANEKTPOCeTM U Aarte Nnpmbopy OCTbITb.

e [1poTpuTe NaHenb ynpaBneHusl, BHELLHIOW M BHYTPEHHIOI NMOBEPXHOCTM BNAXXHON TKAHBIO C MOKLLUM
CpeacTBoOM, MOCIE Yero BbITPUTE HACYx0. He MoITe Koprnyc B BOAE U HE pacnbinsiiTe BOAY Ha Hero.

e BbimoriTe yawy Tennon Bogon ¢ MOKLUM CPEACTBOM M BbITPUTE Hacyxo. XKenaTenbHO MbITb Yally cpasy nocre
NPUroTOBNEHUS MULLN.

e CHMMWTE KnanaH Ans BbixO4a napa, NpoTpuTe ero BNaXHON TKaHbH, yCTaHOBUTE Ha MeCTO.

e BHUMAHW/E! He MoiTe CbeMHble YacTu MynbTUBApPKM B NOCYLOMOEYHON MaLUUHE.

XPAHEHUE

e Y6eautech, 4To Npubop OTKMOYEH OT 3MIEKTPOCETU M MOMHOCTBIO OCThIN. BeinonHute Bce TpeboBaHus pasgena

“‘OUYNCTKA U YXOL". XpaHuTe MynbTUBAPKY C NPUOTKPLITOM KPbILLKOW B CYXOM YNCTOM MeCTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECTNOSTNI POKYNY

¢ Peclivé si pfectéte tento navod k pouziti pro zamezeni poSkozeni spotfebice.

e Pred prvnim pfipojenim zkontrolujte, zda technické charakteristiky uvedené na vyrobku odpovidaji parametrdm

elektrické sité.

Nespravné pouZzivani mize vést k poSkozeni spotfebice, zpusobit Skodu majetku nebo zdravi uZivatele.

Pouzivejte pouze v doméacnosti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.

Nepouzivate-li spotfebice, vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Dbejte na to, aby se do napdjeciho podstavce nedostala voda.

Neponofujte spotfebi€ a napajeci kabel do vody nebo jiné tekutiny. Stalo-li se tak, okamzité odpojte spotfebi¢ od

elektrické sité, a nez ho budete pouzivat, pfekontrolujte jeho provozuschopnost a bezpeénost u odborniku.

o PFi poSkozeni pfivodni $ndry jeji vymeénu, pro zamezeni nebezpedi, musi provadét vyrobce nebo jim
zplnomocnéné servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

o Davejte pozor a chrarite napajeci kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

o P¥i vytahovani sitového kabelu jej uchopte za zastrCku a netahejte za kabel.

¢ Postavte spotiebi¢ na suchy rovny povrch. Nestavte pFistroj na horky povrch, a také blizko zdroju tepla
(napfiklad, elektrickych sporaku), zaclon a pod zavésnymi skfinémi.

¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

e Spotiebi€ neni uréen k pouziti osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo
smysly, nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem nebo nejsou
instruovani o pouziti spotfebi¢e osobou, zodpovédnou za jejich bezpec€nost.

o Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebiem.

¢ Pfi poskozeni pfivodni Sndry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim
zplnomocnéné servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

¢ Nedovolujte, aby déti pouzivaly spotfebi¢ bez dozoru dospélych.

o Pouzivejte multifunkéni hrnec jen na pfipravu potravin. V Zzadném pfipadé v ném nesmite susit obleceni, papir a

jiné pfedméty.

Nezapinejte multifunkéni hrnec s prazdnou varnou nadobou.

Nepouzivejte multifunkéni hrnec bez varné nadoby.

Nedavejte potraviny pfimo na dno multifunkéniho hrnce, pouzivejte varnou nadobu.

Nenahrazujte varnou nadobu jinou nadobou.

Nepouzivejte kovové predméty, které mohou poskodit varnou nadobu.

Povrch varné nadoby se mulze postupné stirat, proto ji musite pouzivat Setrné.

Postupujte podle receptl na vareni.

Nebudete-li udrzovat multifunkéni hrnec v Cistoté, mlzete tim zpusobit rychle opotfebeni povrchu. Opotfebeni

povrchu mize negativné ovlivnit provoz elektrospotfebice a zapficinit nebezpecnou situaci.

e Chcete-li pouzit prodluzovaci kabel, ujistéte se, ze se maximalné povoleny vykon kabelu shoduje s vykonem
elektrospotiebice.

e Pozor! Béhem provozu se elektrospotfebi¢ zahfiva! Musite-li se b&hem provozu dotknout multifunk&niho hrnce,
pouzivejte rukavici nebo chriapku.

¢ Chranite obli¢ej a ruce pfed parou vychazejici klapkou.

¢ Nevkladejte kovové &i jiné pfedméty do klapky nebo jinych soudastek elektrospotfebice.

o Nezakryvejte viko multifunkéniho hrnce ru€niky nebo jinymi pfedméty.
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¢ Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje nebo vyménu soucastek. Pokud je to nutno, obratte se na
nelbliZ8i servisni stfediska.

e Pokud byl vyrobek ur&itou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.

¢ \/yrobce si vyhrazuje pravo bez dodate¢ného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které
znacné neovlivni bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

MONTAZ

o Ujistéte se, Zze uvnitf multifunkéniho hrnce nejsou Zadné obalové materialy a cizi pfedméty.

e Zkontrolujte, zda nebylo béhem pfepravy poskozeno viko, zakladna, odnimatelna varna nadoba anebo jiné

prislusenstvi.

V pfipadé jakékoliv vady nepouzivejte elektrospotiebic, obratte se na prodejce nebo servisni stfedisko.

Umistéte elektrospotiebi¢ na suchy, rovny a Zaruvzdorny povrch.

Neumist'ujte elektrospotrebic blizko hoflavych materiald, vybusnin a pyroforickych plynu.

Neumistujte elektrospotfebic v blizkosti plynovych nebo elektrickych sporaku a také jinych zdroja tepla.

Neumistujte elektrospotfebi¢ blizko stény nebo nabytku.

Nic nepokladejte na multifunkéni hrnec.

Nemeéli byste umistovat multifunkéni hrnec ve skfirice. Pro normalni provoz elektrospotfebice je nutné

poskytnout prostor pro ventilaci: nejméné 20 cm nahofe, 10 cm od zadni strany a nejméné 5 cm od boénich

stran.

e PFed prvnim pouZitim vytfete €istym a vihkym hadfikem odnimatelnou varnou nadobu, nadobu na vafeni v pare,
odmeérku, lIzici, vnitini a vnéjsi povrch multifunkéniho hrnce.

¢ Na vnitfni strané varné nadoby je zobrazena Skala pro ur€ovani mnozstvi potravin a tekutiny: napravo je
mnozstvi hrnkd pro potraviny (1 hrnek -160 ml); nalevo je mnozstvi litra tekutin. Maximalni mnozstvi
pFipravovanych potravin je 8 hrnkd a 1,5l tekutin.

PROVOZ

e Pred prvnim pouzitim otfete hrnec, povrch topného prvku a vnitfni povrch univerzalniho vafrice.

e Do hrnce dejte jidlo a vodu. NENAPLNUJTE vice nez do 3/5 jeho kapacity. Celkovy objem potravin a vody
nesmi byt mensi nez 1/5 kapacity hrnce.

¢ Vlozte hrnec do vnéjsi ¢asti univerzalniho vafice.

e Zavfete viCko tak, aby se ozvalo kliknuti.

¢ Univerzalni vafi¢ zapojte do sité. Poté se displej rozsviti.

e Univerzalni vafi¢ nabizi 34 programu vareni:

Program Cas ?;;és\éﬁg'in tervalu Krok Teplota Ohrev g)tgtratzdeny
1 | Ryze (Puc) 45 min. - - 98-100°C |24h |24h
2 ':g)faog‘lg) peceni. (Tnybokast | 45 i 5 min. — 2 h 1min. | 155-170°C | - -
3 | Jogurt (MorypT) 8h 6h—12h 5 min. | 35-40°C - -
4 | Peceni (>Kapka) 45 min. 5min.—1h 5min. | 125-145°C | - -
5 | Polévka (Cyn) 1h 30min. -4 h 5min. | 98-100°C | 24h |24h
6 | Pilaf (Mnos) 55 min. - - 98-100°C | 24 h 24 h
7 | DuSeni (TyweHue) 2h 1h-8h 5min. | 98-100°C | 24 h 24 h
8 | Pohanka (I'peuka) 35 min. 20 min.—2h 5min. | 95-100°C | 24 h 24 h
9 | Peleni (Bbineyka) 50 min. 30min.—2h 5min. | 125-145°C | - -
10 | DuSeni (TyweHoe Msico) 60 min 30min.-4h 5min. | 95-105°C | 24 h 24 h
11 | Bujon (OTteap) 60 min 30min.-2h 5min. | 95-100°C | 24 h 24 h
12 | Téstoviny (lMacTa) 10 min. 5min.-1h 1 min. | 115-120°C | 24 h -
13 | Ovesné kaSe (OBcsiHKa) 35 min. 20min.-2h 5min. | 95-100°C | 24 h 24 h
14 | Chléb (Xne6) 3h 10 min.-6h 5min. | 35-120°C | 2h 24 h
15 Sy;')'%i;‘e kute  (3anedennas | 5 i 10 min. - 60 min. 5min. | 125-145°C | 24h | 24 h
16 | Vareni v pare (Ha napy) 20 min. 5 min. - 60 min. 1 min. | 110-115°C | 24 h 24 h
17 | Mlé¢na kaSe (Mono4yHas kawa) 35 min. 30 min.-2h 5min. | 95-100°C | 24 h 24 h
18 | Fazole (boboBhble) 60 min 30 min. -4 h 5min. | 110-115°C | 24 h 24 h
19 | DuSeni (MegneHHoe TyLLeHME) 3h 1h-8h 5min. | 85-100°C | 24 h 24 h
20 g:gg:jHa) skopove  (Kaperas | 55 10 min. - 60 min. 5min. | 125-145°C | - -
21 | Kolag (TopT) 50 min. - - 140-150°C | 2 h -
22 | Zelenina (OBoLwum) 5 min. 5 min -30 min. 1 min. | 80-100°C | 24 h 24 h
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23 | Maso (O6xapka) 45 min. 10 min. - 60 min. 5min. | 125-145°C | - -
24 | Puding (MyawuHr) 8 min. 5 min. - 30 min. 1 min. | 80-100°C | 24 h 24 h
25 | Chipsy (4uncebl) 15 min. 5min.—2h 1 min. | 155-170°C | - -
26 | Varené mléko (Tennoe Monoko) 5 min. 5 min. - 30 min. 1 min. | 50-70°C - -
27 | Topeni (Mogorpes) 20 min. - - 98-100°C | 24h |-
28 | Dezerty (decepT) 50 min. 30min.-2h 5min. | 98-100°C | 24 h -
29 | Pizza (Muuua) 15 min. 5 min. - 60 min. 5 min. | 140-160°C | 24 h 24 h
30 | Ovocny kolaé¢ (PpykToBbIi NUpOr) 60 min 5min.-2h 5 min. | 150°C 24 h 24 h
31 | My recipe (Mo peuenT) 30 min. 5min.—15h 1 min. | 35-165°C | 24 h 24 h
32 | OTNoXeHHbIN cTapT 24 h
33 | NMopaepxaHune Tenna 24 h
34 BesonacHbin 3aMmok/Bbibop

npoaykra

« Pouzijte rot pro program PARNI VARIC (HA MAPY). Do hrnce nalijte vodu, potraviny poloZte na rost a ten
vloZte do hrnce.

» Podrobny popis programu vaieni a nastaveni je uvedeny v knize s recepty.

TLACITKO

MENU (MEHHKO)

o Stisknéte tlaCitko MENU (MEHIO) tolikrat, kolikrat je to tfeba pro vybér pfislusného programu vafeni. Nazev
programu se rozsviti.

¢ U vybraného programu se zobrazi pfednastaveny ¢as vareni.

e KdyZ je program vybran, rozsviti se tlaitko OPOZDENY START/CAS VARENi (OTNOXEHHbIV
CTAPT/BPEMA NPUTOTOBIEHWA) a na displeji se rozsviti CAS VARENI (BPEMA NMPUTOTOBNEHWSA).

e Tlacitka "HODINA +" (HAC +) a "MIN -" (MVH -) pouzute k nastaveni €asu podle knihy s recepty. Nastaveni ¢asu
vafeni u kazdého programu je uvedeno v tabulce vySe.

TLACITKO START (CTAPT)

e Pro zahajeni vareni stisknéte tlacitko "START" (CTAPT). Tlac¢itka LED se rozsviti.

e Po dokonc&eni provozu se univerzalni vafi¢ automaticky pfepne do reZimu ohfivani.

TLACITKO «Mdj recept» (MOW PELIEMT)

e Tato funkce umozni vareni jidla pomoci pfednastaveni délky vafeni a nastaveni teploty jiné nez pouzité u
automatickych programu.

o Stisknéte tlagitko «MUj recept» (MOW PELIEMT). Kontrolka teploty se rozsviti.

* K nastaveni pozadované teploty 35°C az 165°C pouzijte tlaCitka "HODINA +" (HAC +) a "MIN. -" (MUH -).

e K nastaveni &asu vafeni stisknéte tladitko OPOZDENY START /COOKING TIME (OTJ'IO)KEHHI:II/I
CTAPT/BPEMA TMPUIOTOBMEHWUA). Na displeji se rozsviti kontrolka CAS VARENI (BPEMSA
MPUTOTOBIEHUA).

e Pomoci tlacitek "HODINA +" (HAC +) a "MIN -" (MWH -) nastavte pozadovany €as vafeni v rozmezi 2 az 24
hodin, podle knihy receptu.

e Po provedeni vSech nastaveni stisknéte tlaitko "START" (CTAPT).

o KdyZz nastaveny Cas uplyne, univerzalni varic se automaticky vypne.

TLACITKO OPOZDENY START/CAS VARENI (OTNOXEHHbIN CTAPT/BPEMA NPUTOTOBIEHWA)

¢ Spotfebi€ je vybaveny funkci opozdéného startu.

¢ Pomoci tlatitka MENU (MEHIO) vyberte poZadovany program vaieni.

e Chcete-li tuto funkci zapnout, stisknéte tladitko OPOZDENY START/CAS VARENI (OTNOXXEHHbIN
CTAPT/BPEMSA MPUFOTOBIEHWA). Na displeji se rozsviti kontrolka OPOZDENY START (OTNOXEHHbIV
CTAPT).

¢ K nastaveni délky odlozeného startu pouzijte tlacitka "HODINA +" (HAC +) a "MIN -" (MWH -). Na displeji se
zobrazi ¢as, kdy se program zastavi.

e Pro spusténi stisknéte tlaCitko START (CTAPT).

TLACITKO PREDHRIVANI/VYP. (MOOOEP>XAHWE TEIJIA/ BbIKJT)

e Pokud tfeba stisknéte tlagitko PREDHRIVANI/VYP. (NMOOOEPXAHME TEMMA/ BbIKIT) a proces vafeni
pozastavte.

¢ Funkce predhfivani se spusti v automatickém rezimu a spusti se, jakmile se proces vareni dokonci

e Tuto funkci Ize pouZit k pfedhfivani potravin. Pro pouziti této funkce vlozte jidlo do pfedehraté vnitini Casti vafice
a stisknéte tlacitko PREDHRIVANI/VYP. (MOOOEP>XAHWE TEMJA/ BbIKIT).

e Maximalni €asovy interval pro zachovani teploty je 24 hodin. Teplota uvnitf univerzalniho vafi¢e nesmi piekrocit
73 °C.

TLACITKO ZAMEK/VYBER PRODUKTU (3AMOK/BbIBEOP MPOOYKTA)

e Po takovych programech jako je VARENI V PARE (MAPOBAPKA), HLUBOKE PECENI (FMYBOKASA
OBXAPKA) a OPEKANI ()KAPKA) budete muset vybrat produkt, ktery se bude vafit: maso, ryba nebo kufe.

e Pro vybér produktu stisknéte tlagitko ZAMEK/VYBER PRODUKTU (3AMOK/BbIEOP MPOAYKTA). Na displeji se
rozsviti kontrolka s vybranym produktem.
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e Pomoci tlagitka ZAMEK/VYBER PRODUKTU (3AMOK/BbIEOP MPOLYKTA) mizZete spotfebi¢ zamknout.
Chcete-li tak ucinit, stisknéte a pfidrzte tlaCitko na 3 sekundy. KdyZz je zafizeni zamknuté, rozsviti se kontrolka
ZAMEK.

e Chcete-li spotfebi¢ odemknout, toto tlacitko znovu stisknéte a podrzte na 3 sekundy.

JOGURTOVAC

e Sada multifunkéniho hrnce zahrnuje 6 sklenic na pfipravu jogurtu.

e Pfed prvnim pouZitim dobfe umyjte sklenice teplou vodou s mydlem a utfete dosucha.

e Na pfipravu jogurtu ve v8ech péti sklenicich budete potfebovat 800 ml mléka a 1 g kvasku.

o Umistéte sklenice s mlékem a kvaskem na podstavci do misy multifunkéniho hrnce.

¢ Doba pfipravy zalezi na tom, jak husty chcete mit jogurt (5-8 hodin).

 Podrobny popis pfipravy jogurtu najdete v receptafi.

VYHODY

o Multifunkéni programy jako napfiklad vafeni, vafeni v pare, duseni, peceni.

¢ 3D vafeni umozfiuje rovhomérné rozloZeni tepla ze v8ech stran, urychluje proces vafeni a nabizi ve vysledku
skvélé nadychané pecivo.

e Automatické fizeni celého procesu.

e Odlozeni startu pfipravy jidla.

¢ Vysoka ucinnost s 40% Usporou energie a 60% Usporou ¢asu.

¢ PIné uzaviena konstrukce pro zachovani vyZivnych latek a chuti a také pro mékkost jidla.

e Misa multifunkéniho hrnce ma dvojity nepfilnavy povrch a snadno se Cisti.

e Spolehlivé bezpecnostni zafizeni:
- Bezpec&nostni zafizeni pro otevirani a zavirani vika.
- Bezpecnostni omezovac teploty. Diky nému se automaticky zastavi ohfivani v pfipadé, Ze multifunkéni hrnec

. byl zpustén s prazdnou misou nebo bez ni.

CISTENI A UDRZBA

o Méli byste pravidelné distit elektrospotfebi¢ a zbavovat jeho povrch zbytku jidla.

o Pred cisténim vypnéte multifunkéni hrnec a odpojte ho od elektrické sité.

¢ Nechte elektrospotiebi€ uplné vychladnout. Vytfete vihkym hadfikem s mycim prostfedkem ovladaci panel,
vnéjsi a vnitfni povrch hrnce, potom je vytfete dosucha. Vymyjte varnou nadobu teplou vodou s mycim
prostfedkem a vytfete ji dosucha. Je lepSi umyvat varnou nadobu hned po uvareni jidla.

» Nepouzivejte agresivni myci prostfedky nebo abrazivni materialy.

SKLADOVANI

o Ujistéte se, Ze elektrospotiebic je odpojen od elektrické sité a Ze upIné vychladl. Postupujte podle pokynu Casti
CISTENI A UDRZBA.

¢ Skladujte multifunkéni hrnec s otevienym vikem v suchém a Cistém misté.

PBbKOBOACTBO 3A EKCMIIOATALUSA

NMPABUNA 3A BE3OMNACHOCT

e [lpoyeTeTe BHMMATENHO PbKOBOACTBOTO 3a eKchnroaTauus 3a aa u3berHete nospeaun nNpu nonssaHe.

o I'Ipe/:uA NbpPBOHAYaNIHO BKMKOYBaHeE npoBepeTe, Aarn TeXHNYEeCKUTe XapakKTepucTtuk, NnoCoOYeHN BbpPXY

n3genveTo, OTroBapsAT Ha NapamMeTpuUTe Ha enekTpuyeckata Mmpexa.

HenpaBunHa ekcnnoatauusi Ha ypeaa Moxe Aa AoBefe 40 MaTepuarniun 1 34paBOCIIOBHN LLETU.

KaHaTa e npegHasHayeHa camo 3a gomallHa ynoTtpeba. YpeabT He e 3a NPOMULLIIEHO M3MOoM3BaHe.

BuHaru nskno4ysanTe ypena oT KOHTakTa, ako He ro nosiagaTte.

He ponyckanTte Boga oa nonagHe Bbpxy Groka 3a 3axpaHBaHe.

He noTansiiiTe ypeaa, kabena unu Liencena My BbB BoAa Unu ApyrM Te4HOCTU. AKO TOBa Ce € Crydurno BeaHara

N3KnoYeTe kaHaTa oT KoHTakTa. Mpean oa 9 nsnonseaTte 0THOBO, NpoBepeTe paboTaTta Ha ypeda B

KBanudmumpaH CEpBU3EH LIEHTLP.

e B Te3n cnyyaum, koraTto 3axpaHBalmMAT kaben e NoBpeaeH, ¢ uen nsbsarsaHe Ha PUCKOBU CUTyaLUW,
3axpaHBaLlLmAT kaben Tps6Ba Aa 6bae 3aMeHeH OT NPOU3BOAUTENS UMM OTOPU3MPAH LIEHTHP 3a OOCNYXBaHe,
Unn oT KBanudmumpaH cneumnanmcr.

e Cneperte, kabenbT Aa He 4OKOCBA ropeLLn NOBbPXHOCTU 1 OCTPU NpeamMeTy.

e OypHaTa He TpsabBa fa ce ynpaBnsBa OT xopa (BKMYUTENHO AeLa) C MOHWKEHU (PU3NYECKU, CETUBHM UMK
YMCTBEHW CNOCOBHOCTU, UMK OT NMLA, KOUTO He NMpUTeXaBaT CbOTBETHUTE 3HAHWSI U OMUT, ako Te3u Nuua He ca
nop, Hag30p UM He ca UHCTPYKTUPaHM OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha dypHaTa OT ApPYro Nnuue, OTroBapsLLo 3a
TAXHaTa 6e30MacHoCT.

e [leuaTa He TpsibBa Aa ce ocTaBAT caMu Ao pypHaTa 1 He TpsibBa Aa MM ce paspellaBa fa Urpasit ¢ Hes.

e [pn n3knoYBaHe Ha ypena n3BageTe Lencena oT KOHTaKTa, a He AbpnaviTe kabena.

e YpenbT TpsibBa Aa CTom BbpXy Cyxa paBHa NOBbPXHOCT. He cnaraiite ypeaa Ha ropeLuy NoBbPXHOCTU, a CbLUO
6n130 U3TOYHMLM Ha TOMSMHA (Hanpumep, eNeKTpUYEckn nedkn), nepaeTa u nog padtose.

e Hukora He ocTaBsnTe paboTella kaHa 6e3 Hag3op.

e He no3sonsieante geuara ga nonseat ypega 6e3 ga nma HAKOW Bb3pacTeH A0 TAX.
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e MynTtuBapkaTta TpsibBa ce 1M3Mnon3Ba camo 3a NPUroTBAHE Ha XpaHa. B HMKakbB criyyar He NoAcyLLaBanTe B Hes

OPEXW, XapTust UnNu apyrm npegmeTy.

He BkntouBantTe MynTMBapkaTta c npasHaTa vaiua.

He nonseante myntmMBapkaTta 6e3 yawara.

He nocraeanTe npogykTuTe HeNocpeaCcTBEHO Ha AbHOTO Ha MynTMBapKaTta, nonssavTe vawaTa.

He 3amecTBanTe YalwlaTa ¢ Apyr KOHTENHep.

He nonssawvte meTanHu npeameTu, KOMTO MoraT A4a HagpackaT JawaTta.

MokpuTMeTo, HaHeCEHO BbpXy MOBBPXHOCTTA Ha YallaTa, MOXe C BpeMeTo Aa ce 3axabu, 3aToBa ro nasete.

CnegBanTte peuentute 3a NPUroTBsiHE.

HeHnanexawa nogapbkka Ha MynTMBapkaTa B YACTO CbCTOSIHME MOXeE Aa AoBefe A0 3axabsaBaHe Ha

MOBBPXHOCTTA 1, KOETO HEGNAronpuATHO LLe NoBNuse BbpXy paboTaTta Ha ypeaa nnvM Moxe Aa npeansBuka

€BeHTyarHa OnacHoCT 3a nonssartens.

¢ [1pn n3nonseaHe Ha yaobImxXUTEN, yBepeTe ce, Ye MakcumarnHaTta MOLHOCT Ha kabena My CbOTBETCTBa Ha
cbllaTa Ha ypeaa.

e BHyMaHwve! YpeabT ce HarpsiBa no Bpeme Ha pabotarta cu! [1py1 He06X0AMMOCT OT KOHTaKT C MynTMBapkaTa no

BpemMe Ha paboTaTta Ha ypeaa CroXeTe KyXHEHCKM pbKaBULM MW U3NON3BanTe PbKOXBATKW.

[MaseTe nuueTo 1 pbLETe Cu OT U3nNM3allarta oT KnanaTa napa.

He cnarante meTtanHv unv gpyrv npegmeT B u3BexaallaTa Knana unu B Apyrute 4actu Ha ypeaa.

He nokpuBanTte MmyntvMBapkaTa ¢ Kbpna unv ¢ gpyru npeameTu.

He nonpassante ypega camocTtositenHo. 3a oTCTpaHsiBaHe Ha NoBpeaun ce obbpHeTe B Han-0nmM3knsi cepBr3eH

LEHTBP.

o AKO M34enveTo U3BECTHO Bpeme ce e Hamuparno npu Temnepatypa nog 0°C, ToraBa npeaw ga ro BKIYUTE, TO
TpsAbBa Aa NpecTon Ha CTanHa Temrnepartypa He No-Marsko oT 2 yaca.

¢ [1pon3BoanTENAT CY 3ana3Ba NPaBoTo 6e3 AOMbIHUTENHO yBEAOMIEHNE Aa BHACA HE3HAYMTENHN NPOMEHH B
KOHCTPYKUMATA Ta Ha U34ENUeTo, KaTo CbLUNTE Aa He BMNUASAT KapAuHarnHo BbpXy HeroBaTa 6e30MnacHoCT,
paboTocnocoBHOCT U PYHKLMOHAMNHOCT.

YCTAHOBKA

e YBepeTe ce, Ye BbTpe B My/iTMBapKaTa HSMa OMakoBbYHWM MaTepuanui Unm CTpaHWYHW NpeameTu.

¢ [1poBepeTe, Npy TpaHCMNOPTMPaHe Aa He ca ce NOBPeaunu: kanak, Koprnyc, AOMbIHUTENHM YacTu, cBanswa ce
Yawa.

¢ [1pn HamupaHe Ha kakBuTO M ga 6uno gedekTn He BKOYBaNTe ypeaa, obbpHeTe ce KbM Npogasada unm B
CEepBU3HUSA LIEHTBP.

o CrioxeTe ypena Bbpxy Cyxa, paBHa W XapoyCToNn4mBa NoBbPXHOCT.

He nocrtaBsiiTe ypeaa 6nm3o 4o necHosananumu matepuanu, eKCnio3mBHM BELLECTBA U CAMOBBb3MTaMeHsIBaLLM

ce rasose.

He cnarante ypega 6nn3o 0o ra3oBy Unun enekTpuyYecky KOTIOHN, @ CbLLO W A0 APYr U3TOYHMLM Ha TONHA.

He HamecTBaiTe ypena B HernocpeactBeHa 6nm3ocT Jo cteHa unm mebenu.

Huwwo He cnaravite BbpXy MynTMBapkara.

He nocraBgaiTe myntuBapkata B LWkadpoBe. 3a HopmanHa paboTta Ha ypeda ocurypeTte cBOOOAHO MPOCTPAHCTBO

3a BeHTUNaums: He no-manko ot 20 cm oTrope, 10 cM OT cTpaHaTa Ha 3agHuUsA NaHen n He No-manko oT 5 cm oT

OBETe CTPaHu.

¢ [lpeau NbpBO U3nNon3eaHe 3abbpLUeTe C YNCTO BMAKHO Napuanye ceansiiaTa ce Jalla, KOHTEAHePBT 3a
roTBeHe Ha napa, MepHaTa Yalwa, mbXuuarta, BbTpellHaTa M BbHLIHATa YacTv Ha MyrnTuBapkara.

¢ Ha BbTpellHaTa cTeHa Ha YallaTta uma yCcrioBHa ckara ¢ Nponopumv 3a HacuMnHM NPOAyKTU 1 Boaa: OTASACHO -
KOMMYECTBO YalluM 3a HacunHu npoayktu (1 vawa -160 mn); 0TNSABO - KonNMyecTso NUTpK Boga. MakcmmarnHo
KONMYECTBO HAaCWMHM NPOAyKTK 3a npurotesiHe - 8 yawm u 1,5 n Te4YHocT.

PABOTA

¢ [lpean 3anoyBaHe Ha paboTaTa 3abbpLueTe YalaTa, MOBbPXHOCTTA Ha HarpeBaTens 1 BbTpellHaTa CTpaHa Ha

MynTMBapkara.

B vawara cunete Boga u crioxxeTte NpoaykTu. He 3anbnBanTe pesepeoapa Ha MynTuBapkaTa noee4e ot 3/5 ot

obema w. [Npu cBapsiBaHe Ha NpoayKTUTe, KOMTO 0BUKHOBEHO HabbOBaT B ropeLla Boda (opu3, U3CYLLEHN

3eMieHYyLM) UK OTAENAT NsHa, He 3anbfBanTe TeHaXXepaTa noBeye OT nonoBuHaTa ot obema u. NMpum ToBa

obwmaT obem oT NpoaykTUTE He TpsabBa Aa Haasuwaea 1/5 oT obema Ha valara.

lMomecTeTe Yalwarta BbTPe B MynTUBapkara.

3aTBopeTe kanaka, 4oKaTo LpakHe.

Bkniouete mynTMBapkaTa kbM enekTpudeckaTta mpexa. lNpu ToBa AUCNNEsT LWwe CBeTHe.
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Mpensapute "
HTepBan B
NHO N Temnepart | 3aton | OTnoxeH
Mporpama HacTpolka Ha | CTbnka
3agageHo ypa nsiHe cTapT
BpEMETO
Bpeme
1 | Opus (Puc) 45 MUH. - - 98-100°C | 24u. 24y,
2 CurHo sambpxaane (I nybokas 15 MUH. 5 MUH. — 2u. 1MuH. 155-170°C | - -
obxapka)
3 Kuceno mnsiko 8 u. 64. — 124. 5 MuH. | 35-40°C - -
(NorypT)
4 | Kapka (?Kapka) 45 MUH. SMUH. — 1y, 5 MUH. | 125-145°C | - -
5 | Cyna (Cyn) 1y, 30MUH. — 4y. 5 MUH. | 98-100°C | 24u. 24y,
6 | Nunad (Mnos) 55 MuH. - - 98-100°C | 24u. 24y,
7 | 3agywaBaHe (TyweHue) 2y, 14. - 8 u. 5 MUH. | 98-100°C | 24u. 24y,
8 | Enga (I'peyka) 35 MUH. 20MUH. — 24. 5 MUH. | 95-100°C | 24u. 24y,
9 | UsnuyaHe (Boineuka) 50 MUH. 30MUH. — 24. 5 MyH. | 125-145°C | - -
10 | 3agywaBaHe (TyweHoe MsCco) 60 MuH. 30MUH. - 4 u. 5 MuH. | 95-105°C | 24u. 24y,
11 | OtBapa (OTBap) 60 MuH. 30MUH. - 2 4. 5 MUH. | 95-100°C | 24u. 24y,
12 | MNacra (MacTta) 10 MUH. 5MUH. - 1 4. 1 MuH. | 115-120°C | 24u. -
13 | OBeceHa kawa (OBcsHka) 35 MuH. 20MUH. - 2 4. 5 MUH. | 95-100°C | 24u. 24y,
14 | Xns6 (Xneob) 3u. 10MUH. - 6 u. 5 MuH. | 35-120°C | 2u. 24y,
15 | MNeYveHo nune (3anaveHHas kypuua) | 35 MUH. :AOVmMH' -60 5 MUH. | 125-145°C | 24u. 24y,
16 | N'oTBeHe Ha napa (Ha napy) 20 MuH. fﬂ'\::H - 60 1 MuH. | 110-115°C | 24u. 24y,
17 | MneyHa kawa (Mono4yHas kawa) 35 MuH. 30MUH. - 2 u. 5 MyH. | 95-100°C | 24u. 24y,
18 | Boboswu (boboBblie) 60 MuH. 30MUH. - 4 4. 5 MuH. | 110-115°C | 24u. 24y,
19 Sanywasane (MeanexHoe 3u. 14. - 8 u. 5 MuH. | 85-100°C | 24u. 24y,
TyLLIEHWe)
20 MbpxeHo arHewko (XKapeHas 35 MUH. 10muH. - 60 5muH. | 125-145°C | - i
©apaHuHa) MUH.
21 | Topta (TopT) 50 MUH. - - 140-150°C | 2u. -
22 | 3enen4yyum (OBoLun) 5 MUH. 5MnH.-30 MUH. | 1 MuH. | 80-100°C 24y, 24y,
23 | Meco (Obxapka) 45 MWH. :A?/mMH' -60 5 MuH. | 125-145°C | - -
24 | NygwuHr (MygwnHr) 8 MUH. |\5/|“1:|le -30 1mnH | 80-100°C | 24wu. 24y,
25 | Yunc (Yuncebl) 15 MUH. S5MUH. — 2y, 1 MuH. | 155-170°C | - -
26 | ToneHo mnsko (Tennoe MOroKo) 5 MUH. |\5/|“1:|le -30 1 MuH. | 50-70°C - -
27 | 3aTtonnsHe (Mogorpes) 20 MuH. - - 98-100°C | 24u. -
28 | Oecept (OecepT) 50 MuH. 30MUH. - 2 4. 5 MuH. | 98-100°C | 24u. -
29 | Muua (Muuua) 15 MUH. “SA“I:::H - 60 5 MuH. | 140-160°C | 24u. 24y,
30 E;SQ?B cnapkuw (PpyKToBbIA 60 MuH. 5MUH. - 2 4. 5 MuH. | 150°C 24y, 24y,
31 | Mos peuenTta (Mo peuenT) 30 MuH. 5MUH. — 15u. 1 MuH. | 35-165°C 244y, 244y,
32 | OTnoxeHHbIV cTapT 24 4
33 | NopaepxaHue Tenna 24 4
34 Be3onacHbi 3amok/Bbibop

NPOAYKTa

e [1pu paboTta Ha nporpamaTa «TOTBEHE HA MNMAPA» (HA MNMAPY) TpabBa ga nonsearte pelleTkaTa 3a roTBeHe Ha

napa. Cwunete BOoga B Yaluara, crioxeTte BBbpPXY peLueTkaTa NpoaykTn, nocrne peweTkata noMmectetTe BbpxXy

YawlaTta.
° nO-I'IOD,pO6HOT0 onncaHue Ha nporpamMmmTe u HaCTpOVIKMTe € NMOCO4EeHO B KHUraTa C peuenTun.
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PABOTA

BYTOH «MEHIO» (MEHIO)

¢ 3a n3bop Ha HeobxoammaTa nporpama HatucHete BytoHa « MEHIO» (MEHKO) TonkoBa nbTu, KOMKOTO €
HeobxoamMmo. NMpu ToBa Ha3BaHMETO Ha NMporpamMara Le CBeTH.

e Bbpxy oucnnes e ce M3nvile npeaBapuTENHO 3a4afeHoTo BpeMe Ha n3bpaHaTa nporpama.

e Cnep nsbopa Ha nporpamara e ceetn 6ytoHa « OTNIOXXEH CTAPT/BPEME 3A TOTBEHE» (OTJTOXXEHHbIN
CTAPT/BPEMA MPUTOTOBIEHUA) n Bbpxy Ancnnes e ceBeTu MHANKATOPBT «BpeMe 3a roTBeHe» («Bpems
NMPUrOTOBIEHNS»).

¢ C nomoLyTa Ha BYTOHUTE «4ac+y», «MUH-» MOXETe [ia NMPOMEHATE BPEMETO 3a NPUroTBAHE Copes peLenTtaTa.

o CTbnNKMTE 3a HAacTporiBaHe Ha BPEMETO 3a NPUrOTBsIHE 3a BCsIka NMporpama ca noco4eHu B Tabnuuara.

BYTOH «CTAPT» (CTAPT)

¢ 3a 3anoyBaHe Ha rotBeHe HaTucHeTe 6yToHa « CTAPT» (CTAPT), we cBeTHe MHOUKATOPBLT Ha JageHns OyTOH.

o Llle MPeMMHE B PEXNM 3a 3aTOMNSISHE.

BYTOH «MOSA PELIENTA» (MOW PELIENT)

o [laneHaTta (byHKLMA NO3BOMSABA Aa NPUroTBUTE ACTME NPU NHAUBUAYANHN HACTPOWKN Ha BPEMETO U
TemnepartypaTta Ha roTBeHe, KOUTO Lie ce OTnm4yaBaTt OT HaCTPOMKMTE Ha nNporpamuTe.

e HatucHete 6ytoHa «MOSA PELIENTA» (MOW PELIENT) BbpXy AUCHEN Lie CBETHE MHAMKATOPBLT Ha
Temnepartypara.

¢ C nomowyTa Ha ByTOHMTE «4ac+y, «MUH-» HAcCTPOMTe Heobxoaumara TemnepaTypa B pamkute oT oT 35°C go
165 °C.

e 3a HacTpoKBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe HatucHeTe 6ytoHa « OTJIOXKEH CTAPT/BPEME 3A TOTBEHE»
(OTNOXXEHHbLIN CTAPT/BPEMA NPUTOTOBJIEHNA), BbpXY AMchnes e cBeTHE MHAMKATOPBLT «BpeMe 3a
rotBeHe» («BpemMsi MPUroTOBIEHNS»).

e C nomoLuta Ha ByTOHUTE «Yac+y», KMUH-» HAaCTpPoMTe HeobXoAMMOTO Bpeme 3a roTBeHe, criopes peuentaTa oT 2
0o 24 vaca.

e Crnep NpuKnoYBaHe Ha HacTporknTe HatucHeTe byToHa « CTAPT» (CTAPT).

e Cnep nstuyaHe Ha 3aafleHOTO BpeMe MyrnTuBapKaTa Lie Ce U3KIYM aBTOMaTUYHO.

BYTOH «OTNOXEH CTAPT/BPEME 3A TOTBEHE» (OTNOXEHHbLIV CTAPT/BPEMA NMPUTOTOBNEHNSA)

o MynTtuBapkaTa uma yHKLNS 32 OTCpOUBaHe Ha rOTBEHE.

o C nomowyta Ha 6ytoHa « MEHKO» nsbepete HyxHaTa nporpama Ha roTBeHe.

¢ 3a HacTponBaHe Ha yHKuuATa HatucHete ByToHa « OTITOXXEH CTAPT/BPEME 3A TOTBEHE»
(OTNOXEHHbBIN CTAPT/BPEMA MPUTOTOBIEHNA), Bbpxy AUcnnes we cBeTHE UHANKATOPBLT «OTNOXEH
cTapT» (KOTCPOYEHHBIN CTApT»).

¢ C nomoLyTa Ha ByTOHMTE «4ac+», «MUH-» HAaCTPOWTE BPEMETO 3a OTCPOUYBaHe Ha rotBeHe. Bbpxy gucnnes we
ce 13nMcBa BpemMeTo, Ype3 KOoeTo nporpamMaTa e cnpe ga pabdoru.

¢ 3a 3anoyBaHe Ha paboTta HaTucHeTe OyToHa « CTAPT» (CTAPT)

BYTOH «MNOOOBP>XXAHE HA TOTNTMHA/U3KIT» (MOOOEPXAHWE TEMJA/BbIKIT»)

¢ [1pn HeobxogumocT, kaTo HaTucHeTe byToHa «MOOOBPXXAHE HA TOTNTMHA/N3KI» (MOOOEP>XAHUE
TEMNA/BbIKJT) moxeTe ga cnpeTe npoLeca Ha roTBeHe.

o OyHKUMATA 3a 3aTOMNsIHE paboTy aBTOMATUYHO M Ce U3KITHOYBa crieq NpUKIoYBaHe Ha nNpoLeca Ha roTBeHe.

¢ [laHHaTa dhyHKLMSA MOXE [a ce U3Non3Ba 3a 3aTOMNMsiHe Ha sicTusA. 3a Tasn Len CroXeTe sicTue, KoeTo TpsidBa
[a ce 3aTonnu, B Yawwara Ha MmynTuBapkaTa un HatucHeTe byTtoHa « MO BbPXKAHE HA TOTJTMHA/N3KI»
(MOOLOEPXAHUE TEMNA/BLIKI).

¢ MakcumanHoTo Bpeme 3a 3atonnsiHe e 24 yaca, Nnpu TOBa BbTPE B MynTMBapKaTa Temneparypara e goctura
o3HaueHueTo 73 °C.

BYTOH «3AKIMKOYBAHE/M3BO0P HA MPOOYKTA» (SAMOK/BbIBEOP MPOLOYKTA)

e Cnep nsbopa Ha TakMBa Nporpamun KaTo «roTBEHe Ha napa», «CUMHO 3ambpXXBaHe», «MbpXeHe» TpsabBa aa
n3bepeTe Buaa Ha obpaboTBaHUs NPOAYKT: pnda, MeECO UM NTUYE MECO.

e 3a usbop Ha Buga Ha npoaykta HaTucHeTe 6yToHa «SAKJTKOUBAHE/M3B0P HA NMPOAYKTA» (BAMOK/BbIBOP
MPOLOYKTA), Bbpxy Aucnnes Lie cBeTBa Ha3aBaHMETO Ha N30paHnsi NPOLYKT.

e C nomowta Ha byToHa «3AKINKOYBAHE/MN3B0P HA NMPOLOYKTA» (BAMOK/BbIBEOP NMPOOYKTA) cbLuo MoxeTe
Oa HanpaswuTe GnokMpaHe Ha ypeda. 3a Tasu Len HaTucHeTe OyToHa M ro ApbXTe B HATUCHATO CbCTOSHUE B
npoabirkeHne Ha 3 cekyHau. o Bpeme Ha GriokupaHe BbpXy AuChres We CBETU MHAMKATOPBT «3aKiovBaHe»
(3amok).

e 3a geakTuBupaHe Ha GrokMpaHe HaTucHeTe ByTOHA U o OPBXTE B HATUCHATO CbCTOSIHWE B NPOABLIDKEHNE Ha 3
CeKyHOU oLle BeOHDbX.

KUCENO MNAKO

e KOMNnekTbT Ha MynTUBapkaTta BkntouBa 6 GypkaHdeTa 3a NpUroTBsHE Ha KUCENO MIISIKO.

¢ [Mpean NbpBOTO M3Non3BaHe OypkaH4yeTaTa M3aMunTe 4OOpe ¢ Tonna Boga M canyH, a nocrie WaTesHo
n3bbpLueTe.

e 3a NpuUroTBsiHE Ha KMCENO MISAKO C M3MNOoN3BaHe Ha neTTe OypkaH4yeTa we Bu noTpsdea 800 mn mMnsiko 1 1 rpam
noakeaca.

o [loctaBeTe BypkaHyeTa CbC CbOBbPKMMOTO Ha MOCTaBKaTa B YallaTta Ha MyfTMBapkara.

o BpemeTo 3a roTBeHe 3aBMCK OT TOBA, KOJKO MCTO KMCENO MIISIKO uckate aa nony4ynte (5-8 yaca)

e [Mo-nogpobHO onucaHMe Ha NPUroTBAHE Ha KMCENOTO MIISIKO € MOCOYEHO B KHUraTa ¢ peLenTu.
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NPEOVMCTBA

¢ MHOrogyHKLUMOHanH1 nporpamu, Taknea kak cBapsBaHe, roTBEHe Ha napa, 3agyLuaBaHe, NeyeHe.

e 3D-NpuroTBsHE, KOETO OCUTYpsiBa PaBHOMEPHO pasnpeeneHne Ha TonnuHata OT BCUYKM CTPaHU, U Mo TO3u

Ha4YMH yCcKopsiBa Npoueca Ha NPUroTBsHe, U CbLLO KakTO BUHArK NOCTUra BENMKONENHUSA pe3ynTaTt Ha Bb34yLIHO

n3nuyaHe.

ABTOMAaTMYHO ynpaBnsBaHe Ha Lenus npoLec.

OTcpoyBaHe Ha BPeEMETO 3a 3arnoyBaHe Ha NpPUroTBsiHE.

Bucoka TonnuHHa edpekTMBHOCT ¢ ukoHoMus Ao 40% Ha eHeprusa n 60% Ha Bpeme.

HanbrHo xepMeTuyHa KOHCTPYKLUUSA 3a 3ana3BaHe Ha XpaHUTENHNTE BELLECTBa M BKYC, a CbLLO M 3a npeJaBaHe

Ha MeKoTa Ha XpaHa.

Jleko nouncTBalla ce Yalwa Ha MynTuBapkaTa C ABOWHO He3arnensallo NokpuTme.

o HagexaHu 3aluTHM YCTPOUCTBA:

- 3aWnTHO YCTPOMNCTBO 3a OTBapsiHE U 3aTBapsHe Ha Kanaka.
- 3awmTeH orpaHuymTen Ha Temnepatyparta. Ocurypsisa aBToMaTU4HO CnMpaHe Ha 3aTtonnsHe npu paboTta Ha
MynTMBapkKaTta ¢ npasHa Jawa nnm 6e3 yawa.

MOYNCTBAHE U NOOOPBXKA

e YpenbT TpsibBa Aa ce YiCTM PEJOBHO M ja Ce OTCTPaHsIBaT KakBW TO U Aa OMro octatbUm OT XpaHa oT
NMOBBPXHOCTTA My.

o [pean noumcTBaHe U3KIIOYETE MyNnTMBapKaTa 1 M3BaAeTe LWwencena oT KOHTakTa.

o V3yakaiTe, ypeobT Aa U3CTUHE HanbnHO. 3abbplueTe NaHena 3a ynpaBneHne, BbHILHUTE N BbTPELLUHUTE
NMOBBPXHOCTU C BMAXEH Napuan u MUsIeH npenapart, cnej Toea rv nogcywete gobpe. Namunte vyawara ¢
MUSINEH NpenapaT B Tonna Boda v s nogcyliete nobpe. MNpenopbunTtenHo e, Aa nammBate vallaTta BegHara
cnej npUroTBSIHETO Ha XpaHa.

e He n3nonaeavite arpecrBHu BellecTsa nUnn abpasmeBHn maTepmanm.

CBbXPAHABAHE

o [MpoBepeTe, Ye ypeabT € USKITKYEH OT KOHTaKTa U € N3CTHan HanbnHo. Cna3eanTe U3nckBaHuATa OT pasgen
MOYNCTBAHE M NOOAOPBXKA.

o CbxpaHsaBanTe MynTMBapkaTa C MOSTyOTBOPEH Kanak Ha CyX0 YMCTO MSICTO.

IHCTPYKLISA 3 EKCMNYATALIT

e LllaHoBHWI nokyneub! My BoA4Hi Bam 3a npnabaHHs npoaykuii ToprosensHoi mapkun SCARLETT Ta gosipy Ao
Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKy SIKiCTb Ta HagiviHy poboTy CBOET NpoAyKLUii 33 yMOBU AOTPUMAHHS
TEXHIYHMX BUMOT, BKa3aHUX B MOCIGHUKY 3 ekcnyaTtadii.

e TepmiH cnyx6u Bupoby Toprosoi mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npogykuii B Mexax nobyToux notped
Ta JOTPMMaHHS NpaBui KOPUCTYBaHHS, HaBeOeHWX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (asa) poku 3 AHs
nepenadi BupoOy kopuctyBayvesi. BUpobHuK 3BepTae yBary KOpMcTyBadiB, LLO Y pasi 4OTPUMAHHS LMX YMOB,
TEPMIH cryxou BUpoby MoXxxe 3Ha4YHO NepeBULLUTM BKa3aHWI BUPOOHMKOM CTPOK.

MIPU BE3MNEKU

e BaxnuBi iHCTpyKLUii 3 6e3nekn. Npountante yBaxkHO Ta 36epexiTb Anst ManbyTHiX JOBIOOK.

e HenpaBwuribHe NOBOLKEHHS 3 MPUNaA0M MOXE NPU3BECTM 4O MOro MOLUKOKEHHS Ta 3anogisaTu wkogy
KOpUCTyBayeBi.

e [lepLu Hixk yBIMKHYTW Npunag, nepesipTe, Y BiOMNOBIAAIOTb TEXHIYHI XapaKTepUCTUKN, BKa3aHi Ha BUpPODOiI,
napameTpam efekKTpoMepexi.

YBAIA! Bunka kabento XUBNEeHHs1 Mae apiT i KOHTaKT 3a3emrneHHs. MNigknioyanTte npunag Tinbky 4O BiAnoBigHMX
3a3eMJIEHMX PO3ETOK.

e BukopucToByBaTH Tinbkn B NOGYTOBMX LiNsx BignosigHo Ao gaHoro lMocibHuka 3 ekcnnyartauii. Mpunag He
NpU3HaYeHni 418 TPOMUCIIOBOrO BUKOPUCTAHHS.

¢ BukopucToByBaTH nnLle B NPUMILLEHHSIX.

o 3aBxau BigKMoYanTe NPUCTPIN Big enekTpoMepexi nepes ounLLeHHsaM abo, SKWwo Bu noro He BUKOpUCTOBYETE.

e [Tpunag He npusHaYeHnn 4ns BUKOPUCTaAHHSA 0cobamm 3i 3HVKEHMMN PIBUYHUMM, YyTTEBUMUN abO PpO3yMOBUMMU

AaHuMK (BKnoYaroum giten), abo 3a BiACYyTHOCTI Y HUX XXUTTEBOrO AoCBiAy abo 3HaHb, SKLLO BOHU He

KOHTpOMOTCS, abo He Bynu NPoIHCTPYKTOBaHI LWoA0 BUKOPUCTaHHSA Npunagy ocoboto, Lo BignoBigae 3a ixHio

6esneky.

3 MeTo HeJoNyLLEHHS PV 3 NPUNaaoM, AT NOBUHHI 3HAXOOUTUCS Nig, KOHTPOMEM.

He 3anuwawTe yBiMKHeHun npunag 6e3 Harnsgy.

He BuKkopucToByMTE NpUnagas, Wo He BXOAUTb 40 KOMMMEKTY NOCTaBKu.

He moxxHa BMKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN 3 MOLLKOAKEHNM Kabenem XueneHHsi Ta/abo Bumkor. 3 MeTor

YHUKHEHHSI HEDEe3neKu, NOLLKOMKEHUI Kabenb XUBMEHHs1 HEOOXiAHO 3aMiHUTN B aBTOPU30BaHOMY CEPBICHOMY

LeHTpI.

e He 3aHyptoniTe npunag i kabenb XUBMEHHs y Bogy abo iHWy pignHy. AKLWO Le Tpanuniocs, HEranHo BigKItoYiTb
MPUCTPIN Big, enekTpoMepexi Ta, NepLl HiXk KOPUCTyBaTKCSA iM Hadani, nepeBipTe npaue3gaTHiCTb | 6e3neky
npunagy y keanidgikoBaHux ¢axisLis.

o CTexTe, Wob Kabernb XMBNEHHS HE TOPKABCH rOCTPUX KPaiB Ta rapsiynx NOBEPXOHb.

e He TArHiTh 32 Kabenb XMUBIEHHS, HE NEPEKPYYYNTE Ta HE OOMOTYINTE MOro HaBKOMO NMPUCTPOIO.
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BukopucToBynTe MynbTUBapKy TiNbKn ANs NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB. Y XXOAHOMY BUNAAKy He CyLWiTb B Hil OASr,
nanip abo iHWi npegmeTy.
He BMukanTe MynbT1BapKy 3 NOPOXHBLOIO Yallly.
He BukopucToBynTe MynoTuBapky 6es3 yawiu.
He Buknapavite npoaykTu 6esnocepedHb0 Ha AHO MyNbTUBapPKM, BUKOPUCTOBYMTE Yallly.
He 3amiHionTe Yally iHLWWM KOHTENHEPOM.
He BukopucTOBYNTE METanesi NpeameTH, WO MOXYTb nogpsanaty yaty.
MoKpuTTHA, HAHEeCeHe Ha MOBEPXHIO YaLlK, MOXE NMOCTYNOBO CTUPATUCSH, TOMY HEOOXIAHO BUKOPUCTOBYBATH i
abavinueo.
Kepyntecs peuentamu NnpUroTyBaHHs.

(] |.|.|.O6 YHUKHYTU KOPOTKOIo 3aMnKaHHA Ta NOLWLKOXKEHHA npunany, He /J,OFIYCKaIZTe noTpanAaHHA BoAN y

BEHTUNALIVHI OTBOPMU.

Y pasi BUKOPMCTaHHS NOAOBXYBaya, NepekoHanTecs, Wo MakCcuMarbHO AOMYyCTUMa NMOTYXXHICTb kabento
BiAMNOBIQAE NOTYXHOCTI Npunaay.

Yeara! lNig yac poboTtu npunag HarpiBaetbcs! Y pasi noTpedn KOHTaKTYBaHHA 3 MyINbTUBAPKOW Mig vac ii poboTu,
BMKOPUCTOBYWTE KYXOHHI pykaBuLi abo npuxBaTku.

BepexiTb 06nmM4ysa Ta pyku Big napu, WO BUXOAWTb 3 KnanaHa.

He BcTaBnsanTe metanesi abo iHWi npeaMeTn y BUNYCKHWUIA OTBIp abo Byab-Aki iHWwi getani Bupoby.

He HakpuBaiTe KpULLKY MyNbTUBApPKM pPYLUHUKaMn abo iHWMMK npegMeTamMu.

O6nagHaHHA Bignosigae BuMoram TexHIYHOro pernaMeHTy 0bMeXeHHS BUKOPUCTaHHA AesKMx HebesnevHmx
PEYOBVH B €NEKTPUHHOMY Ta eNeKTPOHHOMY 06naaHaHHi.

Y pasi NoWKOogKEHHS Kabenio XMBIEHHs, Noro 3amiHy, 3 MeToto 3anobiraHHa Hebesnewi, NOBUHEH BUKOHYBaTH
BMPOOHKK ab0 YyNOBHOBaXXEHWUI iM CEPBICHUI LIEHTP, 260 aHanoriYHMn kBanidikoBaHWin NnepcoHarnn.

Axwo BMpib geskun yac 3HaxoamBecs Npu Temnepatypi Hwkve 0°C, nepen yBIMKHEHHAM MOro Chig BUTpUMaTn'y
KiMHaTi He MeHLUe 2 rogviH.

BupobHuk 3anuwwae 3a coboto NnpaBo 6e3 4o4aTKOBOro MNOBIAOMIIEHHS BHOCUTW HE3HAYHI 3MiHWM [0 KOHCTPYKLT
BMpOOY, L0 KapAuHaNbHO He BMMBalOTb Ha Moro 6es3neky, npaues3aaTHICTb Ta YHKLiOHAINbHICTb.

BCTAHOBJIEHHA

lMepekoHanTecs, WO BCepeanHi MynbTMBapKN HEMae nakyBasibHUX MaTepianis i CTOPOHHIX npegMeTiB.
MepeBipTe, Y1 He NOLLIKOAWMMMCH M Yac TPAHCMOPTYBAHHS: KPULLKA; KOPMYC; AOAAaTKOBE Npunagas; 3HiMHa
Yawla.

o Y pasi BUABNEHHs1 0yab-aknx aedekTiB, He BMUKanTe Npunag; 3BepHiTbCA 40 NpoaaBLs abo y CEPBICHUI LIEHTP.
o BcTaHoBITE Npunag Ha cyxy, piBHY Ta XapoCTiliky NoBepxH0. He BcTaHoBNOWTE Npunag nodnmay ropoymnx

MaTepianiB, BUOYXOBMX PEYOBMH i camo3anMnCTUX rasie. He craBTe npunag nopsig 3 ra3oBoto abo enekTpuyHO
nauTamu, a TakoX iHWWUMK Sxepenamu Tenna.

He poamiwynte npunag B 6e3nocepeHin 6rmM3bKOCTi 4o CTiHM abo mebnis. Hivyoro He knagiTe Ha MynNbTMBApPKY.
He nepekpuBanTe BeHTUNAUiHI oTBOpKU. MynbTuBapKy He cnif po3TalwloByBaTtu B wadi. [ns HopmManbHoT
po6oTun npunagy HeobxigHo 3abe3neynTu BiNbHUI NPOCTIP AN BEHTMRALiT: He meHwe: 20 cm 3Bepxy, 10 cm 3
OOKy 3a4HbOI NaHeni Ta He MeHLe 5 cm 3 060X cTopiH. Nepea NepLUIMM BUKOPUCTAHHAM NPOTPITh 3HIMHY Yally,
KOHTENHEepP—MNapoBapKy, MipHY YaLlKy, NOXKY, BHYTPILLHIO Ta 30BHILUHIO YAaCTUHU MYfbTUBAPKM YNCTOK BOSIOIrOH
TKaHMHOIO.

BcepeauHi yawm BigobpaxkeHa yMOBHa LIKana 3 NponopuigMn Ans Kpyny Ta BOAW: 3npaea - KinbKiCTb Yallok
pucy.

3niBa - KiNbKiCTb NiTpiB BogM. MakcumarnbHa KinbKiCTb Kpynu ans NnpurotyBaHHs - 8 yawok T1a 1,5 n piguHu.

POBOTA

B nepLuy Yepry npoTpiTb Yally, NOBEPXHIO HarpiBaya Ta BHYTPILLHIO MOBEPXHIO MyNbTUBAPKM.

MoknaaiTe BoAy Ta NPOAYKTM B Yally. He 3anoBHIONTE EMHICTb MyNbTMBaPKM OinbLu Hixx Ha 3/5 ii 06’emy. Y pasi
roTyBaHHs NPOAYKTIB, WO MatTb 34i6HICTE HabyxaTu B rapsadyiv Bogi (puc, cyxi oBodi) abo BuainsoTb MiHy, He
HaMOBHIONTE KacTpysto BinbLu HiXX HA NOMNOBUHY ii 06’emy. Npu LbOMY 3aranbHWUA 06’eM NPOAYKTIB Ta BOOU HE
NoBUHeH 6yTn MmeHwum 1/5 NoBHOro o6’emy yaldi.

¢ [loknagite Yawy BcepeauHy MyrbTUBapKU.
o 3aKpunTe KPULLKY 4O KnaLaHHs.
o YBIMKHITb MynbTUBaApKY B enekTpoMepexy. MNpun ubomy gucnnen novyHe CeiTUTUCS.
o MynbTmBapka Mae 34 nporpam nNpuUroTyBaHHS:
MonepenHbLO IHTepBan .
. C BioknageHhs
Mporpama BCTaHOBMNeHUn | HanawTyBaHHa | Kpok | Temnepartypa | lMigirpis cTapTy
yac yacy
1 |Pve 45 xB - - 98-100°C 24 top. | 24 o
Puc ' ' '
"Mnboke 06 cMakeHHs
2 | Fnybokas 15 xB. 5 xB. — 2 rog. 1 xB. | 155-170°C - -
96>+<ap|<a
3 Hggg: 8 rog. 6rog.—12rog. | 5xB. | 35-40°C - -
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4 )C:(""a"‘e””” 45 xs. 5x8.—1roa. | 5x8. | 125-145°C - -
apka
5 gw 1roa. 30 xB. — 4 roA. 5 xB. | 98-100°C 24 roa. | 24 roA.
[nos o
6 Mnos 55 xB. - - 98-100°C 24 roa. | 24 roA.
TywKyBaHHSA o
7 Tywenne 2 roa. 1roa. - 8 roa. 5 xB. | 98-100°C 24 roag. | 24 roA.
g | [pedka 35 xs. 20 x8. — 2 roa. | 5xs. | 95-100°C 24 rog. | 24 roa.
['peyka
g | Buniuka 50 xB. 30x8.—2roa. | 5x8. | 125-145°C - -
Bbineyka
TyLwKyBaHHS i 1050
10 TyWeHoe MSICo 60 xB. 30 xB. - 4 roa. 5xB. | 95-105°C 24 ropg. | 24 rog.
Bigsap } -100°
11 OTBap 60 xB. 30 xB. - 2 roga. 5 xB. | 95-100°C 24 ropg. | 24 rog.
12 | Macra 10 xB. 5 xs. - 1 rog. 1x8. | 115-120°C 24rop. | -
[Nacta
BiBcsiHKa o
13 OBcsiHKa 35 xB. 20 xB. - 2 roa. 5 xB. | 95-100°C 24 ropg. | 24 rog.
Xni6 o
14 Xne6 3roa. 10 xB. - 6 roa. 5 xB. | 35-120°C 2 roa. 24 rop.
15 | SaneueHa kypka 35 xB. 10 xB. - 60 xB. | 5 xB. | 125-145°C 24 rog. | 24 roa.
3aneyeHHas Kypuua
Ha napi o
16 20 xB. 5 xB. - 60 xB. 1xB. | 110-115°C 24 ron. | 24 rog.
Ha napy
17 Monouha kaiua 35 xB. 30 xB. - 2 roa. 5 xB. | 95-100°C 24 roa. | 24 roA.
MonoyHas kawa
1g | Bodosi 60 x8 30 x8. - 4 10 5xB. | 110-115°C 24 rog. | 24 o
Bob6oBble ' ' A. ) A. A.
TomniHHA o
19 MeznieHHoe TyweHne 3 roa. 1roa. - 8 roa. 5 xB. | 85-100°C 24 roa. | 24 roA.
g | CMaxeHa baparuka | oo 10 xB. - 60 xB. | 5 xB. | 125-145°C - -
YKapeHasa 6apaHuHa
21 | TopT 50 xB. - - 140-150°C 2ron. | -
TopTt
OBoui o
22 OBoww 5 xB. 5 xB.-30 xB. 1 xB. | 80-100°C 24 ropg. | 24 rog.
o3 | M'sco 45 xs. 10x8.-60x8. | 5x8. | 125-145°C | - -
O6xapka
24 MyauHr 8 xB. 5 xB. - 30 xB. 1 xB. | 80-100°C 24 ropg. | 24 rog.
MyanHr
25 :'”C” 15 xB. 5xB.—2roa. | 1xs. | 155-170°C - -
uncel
96 | Jonnere moroko 5 XB. 5 xB. - 30 XB. 1 x8. | 50-70°C - -
Tennoe Monoko
o7 | MiAirpis 20 xB. - - 98-100°C 24roq. | -
Mopgorpes
28 Recept 50 xB. 30 xB. - 2 roa. 5 xB. | 98-100°C 24 ron. | -
Heccept
29 H'”a 15 x8. 5 xB. - 60 XB. 5 xB. | 140-160°C 24 rog. | 24 roa.
muua
30 gpyKTOBWI mpir 60 xB. 5xB. -2 roa. 5xB. | 150°C 24 roa. | 24 roA.
PYKTOBBIN NUpOr
31 MMVpeuenT 30 xB. 5 xB. — 15 rog. 1 xB. | 35-165°C 24 roa. | 24 roA.
on peuent
32 | OTNoXeHHbI cTapT 24 rop.
33 | MNogaepxaHue Tenna 24 rop.
BesonacHbin
34 | 3amok/Bbibop
npoaykra
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¢ Y pasi po6oTn nporpamu "HA MAPI" «HA MNMAPY» HeobXigHO BUKOPUCTOBYBATU PELLiTKY ANs napoBapku. B vyawy
HanunTe BoAy, Ha peLUiTKy NoKnadiTb NPOAYKTU, BCTAHOBITb PELLITKY Ha YaLly.

e binbLLU NoBHMIA onNUC Nporpam Ta iXHiX HanawTyBaHb BKa3aHU B KHU3I peLienTiB.

POBOTA

KHOMKA "MEHKO" « MEHIO»

e LLlo6 obpaTtun neBHy nporpamy, HaTUCHITb kHorky "MEHKO" « MEHKO» noTpibHy kinbkicTe pasis. Mpu uboMy Ha3Ba
nporpamu Oyae nigceivysaTumcs.

e Ha gucnnei Bu nobaumTte nonepegHb0 BCTAHOBIIEHUI Yac NpUroTyBaHHs 0GpaHoi nporpamu.

e [licnsa obpaHHA nporpamu 6yae niaceivyBaTMCA KHOMKA "BIOKNAOEHWN CTAPT/MAC NPUTOTYBAHHA"
«OTJIOXKEHHbLI CTAPT/BPEMA MNMPUTOTOBNEHUA» Ta Ha ancnnei roputb iHOMKATOP «4Yac NPUroTYBaHHS».

e 3a JONOMOro KHOMOK "roguHa +" «4ac +», "XB -" « MUH -» BN MOXETE 3MiHUTW Yac NPUroTyBaHHS 3rigHo 3
peuenToM. [HTepBanu HanawTyBaHHS Yacy Ans KOXHOT NporpaMu Bka3aHi B Tabnuu,.

KHOMKA "CTAPT" «CTAPT»

¢ [1nsi noyaTky NpuroTyBaHHs HaTUCHITb KHOMKy "CTAPT" « CTAPT», 3acBiTUTbCS iHAMKATOP L€ KHOMKM.

e [licnsa 3akiHYeHHs pob60oTM MynbTUBapka aBTOMATMYHO Nepenae B pexum nigirpisy.

KHOMKA "MI/ PELEMT" «MOW PELIEMT»

o Lla cpyHKUia fo3BONSAE NpUroTyBaTh CTpaBy, BCTAHOBUBLUY iHAMBIQYaNbHO Yac Ta TeMNepaTypy NPUroTyBaHHS,
BiAMIHHI Bif HanawTyBaHHSA Nporpam.

e HatucHitb kHonky " MIV PELIENT " «<MOW PELIEMT» Ha aucnnei 3acBiTuTbLCA iHAMKaTOp TemnepaTypa

o KHonkamu "roguHa +" «4ac +», "XB —" «MUH -» BCTAHOBITb HEOOXiAHY TemnepaTtypy B mexax Big 35°C go 165 °C.

e [1na BCTAHOBIIEHHS Yacy NPUroTyBaHHA HATUCHITb KHOTKY "BIOKNAOEHWUW CTAPT/MAC MPUTOTYBAHHSA"
«OTJIOXKEHHbLI CTAPT/BPEMA MNMPUTOTOBINEHUA», Ha gucnnei 3acsiTuTbCa iHAUKATOP «4ac
NPUroTyBaHHSA».

e KHonkamu "roguHa +" «4ac +», "XB —"«MWH -» BCTAHOBITb HEOOXIAHUI Yac NPUroTyBaHHS 3rigHO 3 peuenToMm Big
2 00 24 roauH.

e [licna 3aBepLUeHHs HanawTyBaHb HAaTUCHITb KHoMKy "CTAPT" « CTAPT».

e [licnsi 3aKiH4eHHS 3a4aHOro Yacy MynbTUBapka BUMKHETBCS aBTOMATUYHO.

KHOMKA "BIOKNAOEHUA CTAPT/MAC NPUFOTYBAHHA" « OTNOXEHHbLIN CTAPT/BPEMSA

MPUTOTOBIEHUA»

e MynbTuBapka ocHalleHa (yHKLUIE BiAKNagaeHoro npuroTyBaHHS.

¢ 3a gonomoroto kHonkn "MEHHKO" « MEHKO» 06epiTb NOTpiGHY Nporpamy nNpuroTyBaHHsI.

e [Ina HanawTyBaHHA PYHKLT HATUCHITL KHOMKY "BIOKNAOEHWN CTAPT/MAC NPUTOTYBAHHA"
«OTNOXXEHHbIN CTAPT/BPEMA NMPUTOTOBNEHUNAY, Ha gucnnei NOBUHEH CBITUTUCS iHOMKATOP
«BigKnageHun ctapt»

o KHonkamu "rogmHa +" «4ac+», "XB. =" «MWH-» BCTAHOBITb Yac BigKNageHHs NpurotyBaHHs. Ha gucnnei 6yge
BigoOpaXkaTuca vac, Yepes Sk nporpama 3akiHinTb poboTy.

o [1na noyaTKky po60oTn HaTucHiTb kHomnky "CTAPT" « CTAPT»

KHOMMKA "MIATPUMKA TEMJNA/BUMK" «MOOOEPXXAHWE TEMJA/ BbIKIT»

e 3a HeobXigHOCTI, HaTUCHYBLLUM Ha kHorky "MIATPUMKA TEMNA/BUMK" «MOOOEPXAHWE TETMJA/BbIKIT» BK
MOXeTe 3YNMUHUTW NPOLLEC MPUTrOTYBaHHS.

o OyHKUiA NigirpiBy npautoe aBTOMaTUYHO Ta BMUKAETLCA MICMSA 3aKiHYEHHSI NPUroTyBaHHS.

o Lo dpyHKUiO MOXHA BUKOpUCTATK ANsA Migirpisy cTpasu. [ns uboro Noknagite CTpasy, WO HeobXigHO Migirpitv B
Yyawly MynbTMBapKK Ta HaTUCHITb kHonky "MIOTPUMKA TEMJTA/BUMK" « MOOAEPXAHWME TEMJIA/BbIKIT»

o MakcumanbHu Yac nigirpisy cknagae 24 rogvHu, Npu LboOMy BCEPEeaVHI MynbTUBapKM TemnepaTtypa dyae
jocsaratn 3HadeHHs 73 °C.

KHOTKA "3AMOK/OBPAHHA MPOLOYKTY" «3AMOK/BbIEOP MNMPOOYKTA»

e [licns obpaHHsA Takmnx Nporpam siK "napoBapka” «napoBapka», "rmmnbdoke cmaxeHHs" «rnybokas xapkay,
"CMaxeHHs" «Xapka» noTpidHo obpaTu BUA NpoaykTy, Wwo obpobnatnmeTtbes: puba, m'sco abo nTuus.

o [1na o6paHHs BMAY NPoayKTy HAaTUCHITb kHoNKy "SAMOK/OBPAHHA MPOOYKTY" « 3SAMOK/BbIBOP
MPOLOYKTA», Ha gucnnei Oyge nigceivyyBaTUCA Ha3Ba 0OpaHOro BaMu NPoaykTy.

e KHonkotw "3BAMOK/OBPAHHA MPOOYKTY" «3AMOK/BbIEOP MPOOYKTA» Takox MOXHa BCTaHOBUTU
6rokyBaHHs npunagy. [ns uboro HaTUCHITL Ta YTPUMYWTE KHOMKY npoTaroM 3 cekyha. Mig yac 6nokyBaHHs Ha
aucnnei 6yae CBITUTUCA iIHOUKATOP «3aMOKY.

e 106 3HATM BNOKyBaHHSA HATUCHITE Ta YTPMMYIWTE KHOMKY NPOTArOM 3 CEKyHZ BOpYre.

WOryPTHUUA

e B KOMMNMEKT MynbTUBapKn BXoanTb 6 BaHOYOK ANsi NPUroTyBaHHS NOTYpTY.

o [lepen nepLUnMM BUKOPUCTAHHSIM peTerlbHO BUMUITE BGaHOYKM TEMMOK BOAOK 3 MUIOM, BUTPITb AOCyxa.

o [1na NnpuroTyBaHHA NOrypTy Y BCiX N'ATU GaHo4Ykax Bam 3Hagobutecsa 800 mn monoka Ta 1 rpam 3akBacku.

o [MoknagiTe 6aHOYKM 3 3aroTOBKOK Ha NiACTaBLi B Yally MynbTUBaPKU.

¢ Yac npuroTyBaHHS 3anexuTb Big TOro, SIKOI ryCTOTU MOTypT BU Xo4eTe oTpumaTy (5-8 roguH).

o binblw getanbHO BUrOTOBIEHHS MOTYPTY ONMCAHO B KHW3I peLenTiB.

NEPEBAI'U

o BaraTodyHKuUioHanbHI NporpamMu, Taki K Bapka, napoBapka, TyLIKyBaHHS, BUMIKaHHS.
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¢ 3D-npuroTyBaHHs, sike 3abesnevye piBHOMIpHUIA PO3NoAin Tenna 3 ycix 6okiB, TMM camMnM MPUCKOPUTL NpoLLEeC
MPUroTyBaHHs!, @ TakoX A03BOMWTb 3aBXAM OTPMMYBATU YyLOBUIA pe3ynbTaT MyXKoi BUMIYKN.

ABTOMaTUYHE yNpasriHHA YCiM NPOLIECOM.

BigcTpoyeHHs Yacy novaTtky NpuUroTyBaHHs.

Bucokun TennoBun koedilieHT KOPUCHOI aii 3 ekoHoMieto 40% eHeprii Ta 60% 4vacy.

lMOBHICTIO repMeTUYHa KOHCTPYKLIS AN 30epeXkeHHs NOXUBHUX PEYOBMH Ta CMaky, a TaKoX HagaHHs ixki

M'SIKOCTi.

Yawa MynbTBapKu, LLO JIETKO OYULLYETHCS, 3 MOABINHUM aHTUNPUIrapHUM NOKPUTTAM.

e HaginHi 3axmcHi npucTpor:
- 3axMCHWIA NPUCTPI ANS BiAYMHEHHS Ta 3a4YMHEHHS KPULLIKK.
- 3axucHui obmexyBay Temnepartypu. BiH Jonomarae aBTOMaTMyHO 3yMNUHUTK HarpiBaHHs y pasi poboTu
MynbTUBaPKK 3 MyCTOH Yalleto abo 6e3 vaLui.

O4YUULEHHA TA gornag

e [Mpunag cnig perynspHo YNCTUTK Ta BUOANSTU 3 MOro NOBEPXHi Oyab-AKi 3anmLwKn ixXi.

o [Mepen ounLLIEHHAM BUMKHITb MynbTUBapPKY Ta BIOKNIOYITE 1T Big, enekTpoMepexi.

¢ [larite npunagy NOBHICTIO OXOMNOHYTU. [POTPITh NaHenb ynpasiHHA, 30BHILLHIO | BHYTPILLIHIO MOBEPXHI BOIOroK0
TKaHWHO 3 MUIOYMM 3acobom, nicnst Yoro BUTPITb fOCyxa. Bumunte yally Tennow BOAOH 3 MUKOYMM 3aCODOM i
BUTPITb Aocyxa. baxxaHo MWUTK Yally Bigpasy nicns NPUroTyBaHHS DXi.

¢ He 3acTocoBywTe arpecrBHi pe4oBMHN abo abpa3uBHi maTepianu.

3BEPIFTAHHA

o [lepekoHanTecs, WO Npunag BiaKMo4YeHWUn Big enekTpoMepexi i NOBHICTI0O OXONoHyB. BukoHanTe BCi BUMOrn
posainy “OYUWEHHA TA OIMAL”. 36epiravite MynbTUBapKY 3 BiQYMHEHOI KPULLIKOK B CYXOMY YMCTOMY MiCLL.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUIr'YPHOCHE MEPE

¢ [MaxrbuBO Npo4nTajTe OBO YNYyTCTBO Mnpe ynotpebe ypehaja aa nsberHete owtehewa ypehaja y npouecy
HEroBOr MCKOPULLTaBaH-a.

e [pe Hero WTO anapaT yKiby4uTe NPBU NYT, NPOBEPUTE Aa N TEXHUYKE KapaKTeEPUCTUKE Has3Ha4YeHe Ha anapary
OfroBapajy napaMmeTpuma Mpexe.

e HenpaBunHa ynotpeba moxe goecTtu 4o owTehenwa ypehaja, HaHeTU MaTepujanHy WTETY U OLUTETUTU

3[paBrbe KOPUCHMKA.

Kopuctute camo y gomahumHcTBy. Ypehaj Huje HaMmereH 3a Mpou3Boaby.

YBek nckrbyuyjte ypehaj ns Hanajarwa Kkaga ce He KopUcTu.

MasuTe ga ce Ha 6a3un Hanajaka He Hafhe Boaa.

He cTtaBmbajTe ypehaj 1 rajtan y Bogy wunu y apyre Te4HOCTU. AKO ce TO Aecu, ogmax UCKIbydnTe ypehaj n

MOHOBO YKIby4MTE CaMo OHAa kafa [obuvjeTe CTpyyHM caBeT oko 6e3benHOCTM 1 pagHe cnocobHocTu ypehaja.

e [1a 61 ce usberne onacHoctn y cniyyajy owteherwa kabna, owrteheHun kabn Tpeba aa sameHn npounssohauy,
oBnawheHn cepB1C UK CTPYHHO NnLLE.

¢ [lasuTe fa rajtan He npofe Kpo3 owTpe YrioBe U Aa He JoTakHe Bpyhe noBpLunHe.

¢ [Mpunukom oTKIby4YaBawa ypehaja o Mpexe Hanajarba He ByuuTe 3a rajtTaH Hero 3a yTukau.

¢ Ypehaj Mopa YBpCTO CTajaT Ha CyBOj paBHOj NoBpLUMHK. He cTaBuTe ypehaj Ha Bpyhe noepLumHe, a Takohe
6nm3y nssopa TonnoTe (HanpuMmep, eNEeKTPUYHOT LWnopeTa), 3aBeca 1 ncnog obelLeHnx nonuua.

e Hukapa He ocTaBrbajTe ykibydeHn ypefaj 6e3 Hagsopa.

¢ [lehHuuy He Tpeba ga kopucte ocobe (ykrby4yjyhu n geuy) ca ymawbeHUM pUsnYKUM, YyIHUM NN MEeHTaNHNM

crnocobHocTMa nnmn ocobe koje Hemajy ogroapajyhe aHawe 1 UCKYCTBO ako HMCY No4 Haa30poM nuua

3a0yXeHux 3a wuxoBy 6e36e4HOCT unm ako UM Ta nuua HUCY Aana ynyTcTea o ynotpebu nehxuue.

Heuy Tpeba Hag3upaTtn 1 He Tpeba nm Jo3BONUTM Aa ce urpajy ¢ nehHuuom.

e Ma3ute aa geua He kopucTe ypehaj 6e3 Haa3opa ogpacnux.

e Kopuctute yHuBepaanHu anapaTt 3a Nnpunpemy XpaHe UCKYIbY4YMBO 3a HeroBy HameHy. HemojTe ra kopuctntu 3a
cywemre ofehe, nanupa unu gpyrux cTteapw.

e YHMBEP3anHu anapar 3a npunpemy xpaHe HeMOjTE YKIbyumBaTy ako je nocyaa npasHa.

YHuBep3anHu anapaT 3a NpunpemMy xpaHe HeMojTe kopucTuTu 6e3 nocyae.

HamupHuLe HeMojTe cTaBrbaT AMPEKTHO Ha AHO YHMBEP3arHor anapara 3a Nnpunpemy xpaHe Beh ux cTaBuTe y

nocyay.

HemojTe KopncTuTh apyry nocyay yMecTo UCNopyyeHe.

HewmojTe KopucTutM MeTanHe npegmeTe Koju Mory Aa uarpeby nocyay.

Cnoj HaHeceH Ha NOBpPLUMHY NOCYAe C BPEMEHOM MOXe [a Ce Orynu, 3aTo Nocyay KOPUCTUTE NaXrbuBo.

CTporo ce npuapxaBajTe peuenaTa 3a KyBame.

lMponycT Aa ce yHMBep3anHu anapat 3a Npunpemy xpaHe ogp)kaBa YMCTUM MOXe n3a3BaTtu xabare nospLunHe,

LUTO MOXe HeraTMBHO Ja yTuye Ha paj anaparta v npegcraBrba ONacHOCT MO KOPUCHMKA.

¢ Kapa kopucTtuTe npoayxHu kabn npoBepute Aa Ny MakcumarHo Ao3BOrbeHo onTepehene kabna ogrosapa
ontepehemwy anapara.
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¢ [laxma! Anapat noctaje Bpyh Tokom ynotpebe! Kopuctute kyxuwcke pykaBuLe Kaga je HeonxoaHo aa
Aoaupyjete anapaT TOKOM H-eroBor paga.

e 3alWTUTMTE NULIE 1 pyKe OA Nape Koja M3nasun U3 BeHTuna.

¢ Y ucnycHv BeHTUN unu gpyre genose ypehaja HMKaga HemojTe rypatn MmeTanHe unv gpyre npegmerTe.

e [loknonauy yHMBep3anHor anapaTa 3a npunpeMy XxpaHe HeMojTe NpekpusaTn Kpnama unu Apyrum npegmeTmma.

e He nokyluaBajTe camocTanHo nonpasuTun ypefaj unv saMeHuUTU erose nojeauHe aenose. AKo ce nojase

npobnemu, jaBute ce y HajbnNMxm CepBUCKU LieHTap.

AKo je npoun3Bog Heko Bpeme 61o n3noxeH temnepaTtypama Hwkum og 0°C, Tpeba ra ctaBuTn ga CToju Ha

CcoOHOj TemMnepaTypu HajMare 2 caTa npe yKiby4mBama.

Mpownssohay 3agpxaBa npaBo, 6e3 npeTxogHor obaBelUTeEHa Aa U3BPLUE Make U3MEHE Y An3ajH Npon3Boaa,

Koje BMTHO He yTnye Ha HeroBy 6e36egHOCT, NPOU3BOAHOCT N DYHKLMOHAMHOCT.

NMOCTABIbAKE

¢ [IpoBepuTe ga nu je y yHMBep3anHom anapary 3a npunpemMy xpaHe octano HewTo ambanaxe unun gpyrmx
npegmMeTa.

e [lpernegajte anapat 1 NpoBepuTe Aa N Ha noknonuy, KyhnwTy, nocyam n apyrom npnbopy nma owrtehewa
HacTanux TOKOM TpaHcnopTa.

o Ako npumeTuTe 6uno kakea owTehewa, HEMOjTe YKibyumBaTu anapat Beh nososute osnawheHn cepBuc unm
ancTpmbyTepa.

o CTaBuTe anapart Ha CyBY U paBHY NOBPLUMHY OTMOPHY Ha TOMMOTY.

e Anapat HeMojTe cTaBrbaT 6nmn3y 3anarbMBMX MaTepujana u ekcnmnosnea, UM Ha MecTa rge ce Mory nojaBuTK

camo3sanarb1usu racosu.

Anapat HemojTe cTaBrbaTn 6nmay LWNopeTa Ha rac, enekTpuyHnx nehHnua HUTK Bnusy Apyrux n3sopa Tonnore.

AnapaT HemMojTe cTaBIbaTh cyBuLle 63y 3MO0Ba UK HaMeLUTaja.

Ha yHuBep3anHu anapart 3a npunpemMy xpaHe HemojTe cTaBrbaTv 6Uno Kakee nNpeamerTe.

YHuBep3anHu anapart 3a npunpemy xpaHe HemojTe cTaBrbatu y opmaH. [la 6u anapat HopmanHo paauo,

noTpebHo je Aa OKO Hera nma AOBOSBHO MPOCTOpa 3a CTpyjawe Ba3gyxa: Hajmawse 20 cm u3Hag kyhuwTta, 10

Ccm un3a 3agme nnoye n 5 cm oko 6o4HMX cTpaHa kyhuwTa.

« [Ipe npse ynotpebe 4YncToM, BNaKHOM KprioM obpuwumTe nocyay, pesepsoap 3a napy, MepHy LIOSby, KalluuKy,
YHyTpaLlHe 1 crnosballkse noBpnHe kyhuwra.

* MepHe 03Hake 3a xxuTapuue 1 BoAy Hanase ce Ha YHyTpallHeM 3uay nocyge: 6poj worba xutapvua Hanasm ce
Ha JeCHOj CTpaHu, AOK je konuymHa Boge (Y nuTpama) npukasaHa Ha nesoj ctpaHu. (HanomeHa: 1 worbka
cagpxun 160 ml xutapuua). MakcnmanHo 403BOSbEHA KONMMYMHA XUTapuua 3a KyBame je 8 worba y 1,5 | Boge.

PAL

¢ [lpe npee ynotpebe obpunTe nocydy 3a nNpunpemy xpaHe, NOBPLUMHY rpejaya 1 yHyTpaLlHOCT YHMBEpP3anHor
anapara 3a npunpemy xpaHe.

¢ Boay v HamupHuue ctaBuTe y nocyay 3a npunpemy xpaHe. HEMOJTE nyHuTn anapart 3a npunpemy xpaHe BuLle
on 3/5 weroBor kanauuteTta. TOKOM npunpeme HamMMpHULLA Koje ce y Boau Lmpe (MMpuHaYy, cyleHo nosphe) unm
CTBapajy neHy, nocygy 3a npunpemy XpaHe HemojTe MyHWUTU BULLE OA NOMOBUHE HeHor kanauuteTa. [Npn Tome
YKyMHa KonuynHa HamupHuua u Boge He Tpeba aa 6yae Beha oa 1/5 ykynHor kanaumTeTa nocyae.

¢ [locyay ctaBuTe y cnosbHO KyhuwiTe yHMBEp3arnHor anapara 3a npunpemy xXpaHe.

e 3aTtBOpuTE Noknonad, Tpeba ga vyjete KIukK.

¢ YHMBep3anHu anapar 3a npunpemy xpaHe npukibyunte Ha Hanajawe. HakoH Tora ekpaH he noyeTu ga ceetnu.

o YHMBep3anHu anapaT 3a npunpemy xpaHe uma 34 nporpama:

YHanpeq | lNocTtaBka
Mporpam oapeheHo | BpeMeHcKor Kopak | Temnepatypa Sarpesa | Moderak

Bpeme WHTepBana e OAnarak-a

1 | MupwuHay (Puc) 45 MUH. - - 98-100°C 24 4 24 4

2 ggiglé?(;)pmerbe (Tny6okas 15 MUH. 5MUH. -2y 1 MuH. | 155-170°C - -

3 | Jorypt (MorypT) 8y 64-12y 5 MuH. | 35-40°C - -

4 | MNpxene (PKapka) 45 MUH. SMUH. -1y 5 MuH. | 125-145°C - -

5 | Cyna (Cyn) 1y 30 MUH. -4 4 5 MuH. | 98-100°C 24 4 24 4

6 | NMunas (Mnoe) 55 MuH. - - 98-100°C 24 4 24 4

7 | OuHcTame (TyweHne) 2y 14-8y 5 MuH. | 98-100°C 24 4 24 y

8 | Xerppa ([peuka) 35 MuH. 20 MUH. - 2 4 5 MuH. | 95-100°C 24 4 24 4

9 | MNMeyvere (Bbineyka) 50 MuH. 30 MMH. - 24 5 MuH. | 125-145°C - -

10 | OnHcTane (TyweHoe MAco) 60 MUH. 30 MMH. -4 4 5 MuH. | 95-105°C 24 4 24 4

11 | Yopba (OTBap) 60 MuH. 30 MUH. - 24 5 MuH. | 95-100°C 24 4 24 y

12 | TecteHuHa (MacTta) 10 MuH. 5MuUH. -1y 1 MuH. | 115-120°C 24 4 -

13 | Kawa (OBcsHka) 35 MuH. 20 MWH. -2 4 5 MuH. | 95-100°C 24 4 24 4
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14 | Xneb (Xneb) 34 10 MMH. -6 4 5 MuH. | 35-120°C 2y 24 y

15 KI'IyequeuHao) nune (3aneqeHHas 35 MuH. 10 MuH. - 60 MWH. | 5 MuH. | 125-145°C 24 4 24 4

16 | KyBane Ha napu (Ha napy) 20 MuH. 5 MUH. - 60 MMH. | 1 MuH. | 110-115°C 24 4 24 4

17 KMaT:)Ha kawa (MonouHas 35 MuH. 30 MMH. - 24 5 MuH. | 95-100°C 24 4 24 4

18 | MaxyHapke (bo6osebie) 60 MuH. 30 MUH. -4 4 5 MuH. | 110-115°C 24 4 24 4

19 Mynaw (Meanenroe 34 1Tu-8y 5 MyH. | 85-100°C 24 4 24 4
TylweHve)

20 MNeveria oByeTvHa (KapeHas 35 MuH. 10 MUH. - 60 MUH. | 5 MUH. | 125-145°C - -
DOapaHuHa)

21 | Konau (TopT) 50 MuH. - - 140-150°C 2y -

22 | Nosphe (OBoLun) 5 MuH. 5 MuH. - 30 MnH. | 1 MuH. | 80-100°C 24 4 24 4

23 | Meco (Obxapka) 45 MUH. 10 MUH. - 60 MUH. | 5 MUH. | 125-145°C - -

24 | MyawHr (MyAnHr) 8 MUH. 5 MuH. - 30 MMH. | 1 MuH. | 80-100°C 24 4 24 4

25 | Yunc (Huncebl) 15 MUH. 5MUH. -2y 1 MuH. | 155-170°C - -

26 KygaHo mnexo (Tennoe 5 MuH. 5 MuH. - 30 MUH. | 1 MUH. | 50-70°C - -
MOJIOKO)

27 | Nogrpesarse (Mogorpes) 20 MuH. - - 98-100°C 24 4 -

28 | Oeceptn (OecepT) 50 mMuH. 30 MMH. - 24 5 MuH. | 98-100°C 24 4 -

29 | Muua (Muuua) 15 MUH. 5 MuH. - 60 MuH. | 5 MuH. | 140-160°C 24 4 24 4

30 Bohk kona (PpyKToBbii 60 MuH. 5MUH. -2y 5 muH. | 150°C 24 4 24 4
nu1por)

31 Moj peuent 30 MuH. 5MuH. - 15y 1 MuH. | 35-165°C 24 4 24 4
(Mown peuenT)

32 | OTnoxeHHbIV cTapT 24 4.

33 | MNMopaepxaHne Tenna 24 v,

34 BesonacHbi 3amok/Bbibop
npogykTa

e Kopuctute xuuaHy pewetky 3a nporpam KYBAHSE HA TIAPU (HA TIAPY). Cunajte Bogy y nocyay, CTaBuTe
HaMUPHULE Ha peLLeTKy 1 peLleTKy 3aTUM CTaBuTe Ha nocyay.

e [leTarbaH onuc nporpama npunpemMe xpaHe 1 nogeluasara Hanasu ce y Kysapy.

PAL

OYIrME MEHW (MEHIO)

e Mputuchute gyrme MEHW (MEHIO) oHonuko nyTta komuko je noTpebHo ga Gucte msabpanu ogrosapajyhu
nporpam npunpeme. Haaus nporpama he noyeTtn ga cBeTnu.

¢ buhe npukasaHo yHanpeq ogpefeHo Bpeme npunpeme 3a nabpaHu nporpam.

e Kana wusabepete nporpam, ayrme OLNATAHSE TMOYETKA/BPEME NMPUMNPEME (OTNOXEHHGIN
CTAPT/BPEMA TMPUTOTOBJIEHUA) 6uhe ocBeTrbeHO y Mo3aguHu, a Ha ekpaHy he cBeTneTu MHOuKaTop
BPEME NMPUMNPEME (BPEMA NPUTOTOBJIEHNA).

¢ [Momohy gyrmaagm ,4AC +“ (HAC +) n ,MWNH -“ (MWUH -) nogecuTte Bpeme npunpemMe y ckrnagy ca OHMM LUTO NuLLEe
y KyBapy. PacnoH nogewaBara BpemeHa npunpemMe 3a CBaku Nporpam Hanasu ce y ropwoj Tabenw.

OYIME NMOYETAK (CTAPT)

e [putuchute pgyrme ,NMOYETAK* (CTAPT) pa ©ucte 3anodyenu ¢ npunpemom. LED namnmua y gyrmety he
noyeTu Ja cBETN.

e [lo 3aBpLIeTKY paja, yHMBEP3anHu anapaT 3a NpUNpeMy XpaHe ayToMaTCKW Mpenasun y pexnmM 3a noarpeBare
XpaHe.

OYITME MOJ PELIENT (MOW PELIENT)

e OBa byHKuMja omoryhaBa nmpunpemare xpaHe nofelLuaBakbeM BpeMeHa npunpemMe u TemnepaType Koju ce
pasnuvkyjy o4 NocTaBky KOpULWNEHUX y ayTOMaTCKUM nNporpaMmmma.

e Mputnchute gyrme MOJ PELIENT (MOW PELIENT). MHankaTop Temnepatype he noyeTtn Aa ceeTnu.

o Kopuctute gyrmag ,4YAC +“ (HAC +) u ,MNH -“ (MWUH -) pa Bucte nogecunm xerbeHy TeMnepaTypy y pacroHy
op 35°C po 165 °C.

e [la Gucte nogecvnu Bpeme npunpeme, nputucHute gyrme OONATAHE TOYETKA/BPEME TMPUMPEME
(OTNOXEHHbLIA CTAPT/BPEMSA MPUIOTOBJIEHUSA). Ha ekpany he nouetv ga ceetnu uHamkatop BPEME
MPUMPEME (BPEMA MPUTOTOBNEHNSA).

¢ [Momohy gyrmagu ,YAC +“ (HAC +) n ,MUNH -“ (MVH -) nogecuTe XerbeHo Bpeme npunpeme y pacroHy og 2 go
24 vyaca, y cknagy ca oHuMm WTo nuwe y Kysapy.

o Kapa 3aBpwute ¢ nogeluaBarwem, nputucHute gyrme ,[TOYETAK® (CTAPT).

e Kaaa nogeweHo Bpeme npohe, yHMBEp3anHy anapar 3a npunpemy xpaHe ayToMaTtcku he ce UCKIby4mnTu.

OYTME OOJTATAHE NMOYETKA/BPEME NPUMPEME (OTJIOXEHHBLIV CTAPT/BPEMA MPUTOTOBJTIEHNA)
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e AnapaT uma yHKUMjy oanararka noveTka npunpeme.

¢ [Momohy gyrmeta MEHW (MEHIO) nsabepute xxerbeHn nporpam npunpeme.

e [la Gucte ykbyunnu oBy yHkuMjy, nputuchute ayrme OLJIATAHE MOYETKA/BPEME TMPUMPEME
(OTNOXEHHBIW CTAPT/BPEMA TPUTOTOBJIEHWA). Ha ekpaHy he noyetv pa cBeTnu uMHOUKATOP
OLNATAHSE MOYETKA (OTNOXEHHbBIA CTAPT).

e [lomohy agyrmagm ,MAC +“ (HAC +) n ,MUH -“ (MUH -) nogecute Bpeme oanarawa noyetka npunpeme. Ha
ekpaHy he 6uTn nprkasaHo Bpeme kaga he ce nporpam 3aycTaBuTu.

e [1a 6ucTe 3anoyenu ¢ npunpemom nputucHute gyrme NMOYETAK (CTAPT).

OYTME NOAIrPEBAHE/NCKIbYYEHO (MOAAEPXAHUE TEMIA/ BbIKI)

e Ako je motpebHo nputucHute gyrme MNOOAIMPEBAHE/MNCKIbYYEHO (MOOOEP>XAHUWE TEMNA/ BbIKI) ga
BucTe NOHULWITMAN NpoLec npunpeMe.

o dyHKUMja noarpeBarba pagn y ayToMaTCKOM PexXMmy 1 YKIbydyje ce Kafga ce npunpemMa XpaHe 3aBpLuu.

e OBa (pyHKUMja ce MOXEe KOPUCTUTM 3a NOArpeBare jena. AKo XenuTte ga Kopuctute oBy pyHKUMjy, CTaBuUTe jerno
Koje xoheTe ga nogrpejete y nocyay v nputuchute gyrme MNOAMPEBAHSE/MCKIBYYEHO (MOOOEPXAHUE
TEMNNA/ BbIKI).

e MakcumanHu nHTepBan 3a ogpXxaBake Temnepatype je 24 cata. [pn Tome Temnepartypa yHyTap yHMBep3anHor
anaparta 3a npunpemy xpaHe Hehe 6utu Beha op 73 °C.

OYTME 3AKIbYYAHO/M3B0P HAMUPHULA (SAMOK/BbIBEOP MNMPOAOYKTA)

e Kaga nsabepete nporpam KYBAHE HA TAPU (MAPOBAPKA), YBOKO MPXXEHE (FMYBEOKAA OBXAPKA)
unu MNPXEHE (OKAPKA), mopate ga usabepete m HamupHuue Koje heTe npunpemaTn: mMeco, puby wmnm
MUNEeTUHy.

e [la 6ucte uszabpanu HamupHuue, nputucHute gyrme 3AKIbYYAHO/M3BOP HAMUPHULUA (3AMOK/BbIBOP
MPOOYKTA). Ha ekpaHy he no4yeTn ga cBeTnv MHAMKaTop n3abpaHe HaMUpHULIE.

¢ [lomohy gyrmeta 3AKIbYHYAHO/N3BOP HAMUPHULA (BAMOK/BbIBOP MNMPOAOYKTA) moxeTe n Aa 3akrbyyarte
anapart. fa 6ucte TO ypagunu, nputucHuTe gyrme u gpxurte ra 3 cekynHge. Kaga anapat 6yge 3akrbyyaH, Ha
ekpaHy he 6utun npukasaH nHamkatop 3AKIbYHYAHO.

e [la 6ucTe oTKIbYYanu anapar, MOHOBO NPUTUCHUTE AyrMe U ApXuTe ra 3 cekyHae.

AMNAPAT 3A NMPABJbEHE JOTYPTA

e YHMBeEp3anHu annapar 3a npunpemy xpaHe uMma 6 Ternuua 3a npasrbere jorypra.

¢ [Ipe npBe ynotpebe onepuTe Ternuue ca TONJIOM canyHULOM 1 06puLLINTE CYBOM KPMOM.

o [1a ObucTe HanpaBunu NeT Ternuua jorypta notpebHo Bam je 800 Mmn Mneka 1 1 1 CpeacTBa 3a KUCerbere.

o CTtaBuTe Ternuue ca CMecoM Ha nogmeTad y nocyay annapaTta 3a npaBibere jorypra.

¢ Bpeme npunpeme 3aBucK of XKerbeHe rycTuHe jorypta (o4 5 go 8 catum).

o [leTarbHM onuvc npaerbena jorypta npukasaH je y Kysapy.

NMPEOHOCTHU

o MynTudyHKUMOHANHW NPOrpamu Kao LUTO Cy KyBake, KyBare Ha napy, AMHCTame, Neveme.

¢ 3[1 kyBame, koje omoryhaBsa paBHOMEpHy pacnogesny TonnoTe Ha CBUM CTpaHama, 1 Ha Taj HaumH ybp3aBa
npouec npunpemMe, yBek BaM rnpyxa caBpLUeHe 1 Ba3gyLLacTo UcneveHe HaMmypHuLe.

e AyTOMaTcka KOHTpora uenor npoeca.

OanoxeH noyetak npunpeme

Bucoka TonnoTHa edmkacHocTt wream 40% eHepruje n 60% BpemeHa.

[MoTnyHO 3anTMBEHa CTPYKTypa YyBa XpaHIbMBE CaCTOjKE U YKYC, N YNHU Aa XpaHa Byae mekwa

Mocyaa 3a npunpemMy ca NOBPLUMHOM 3a KOjy Ce XpaHa He fienu 1 nako ce YUCTu

MoysaaHn curypHocHu ypehaju:

- CurypHocHu ypehaj 3a oTBapame 1 3aTBapake nokmonua

- CurypHocHU orpaHnyaBad TemnepaType. AyToMaTCKu 3aycTaBrba 3arpeBarbe Kaja je nocyfa npasHa unm ako

HWje Ha CBOM MecCTy.

YULWUREHWE U OOPXXABAHE

¢ PegoBHO 4YnicTUTE anapart U yknawajTe CBe ocTaTke XpaHe ca HheroBux noBpLUNHA.

e [pe unwhera UCKIbyYnTE YHMBEP3aAnHu anapaT 3a NpunpemMy xpaHe u u3ByLmTe yTukad us auga.

o OcTaBuTe anapat Aa ce noTnyHo oxnagn. KOHTponHy nnovy, cnosballke 1 yHyTpallhe NoBpLIMHe anaparta
OYMCTUTE BIAXXHOM KPNOM HaTOMIbEHOM Y AeTepLIeHT 1 3aTuM nocywwnte. MNocyay onepuTe TOMMOM BOAOM U
CpeAcTBOM 3a yuwhere, 1 3aTum nocywwmTe. Npenopyyrs1eo je Aa nocydy onepete ogmMax HakoH npunpeme
XpaHe.

¢ HemojTe KOpUCTUTU KOPO3NBHE CyNncTaHue unn abpasuse.

YYBAKE

¢ [IpekvHuTE Hanajake anapaTa u octaBuTe ra aa ce oxnagn. CnposegnTe CBe NOCTYMKE ONMcaHe y OAerbKy
LSANWHREHE N OOPXABAHE®.

¢ YHMBEp3anHu anapary 3a npunpemMy xpaHe ApXXuTe ca Nony3aTBOPEHUM MOKIoMNLUEeM 1 Ha CyBOM U YACTOM
MecCTY.
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KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

¢ Enne teekannu kasutuselevéttu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite vdimalikke vigu ja ohte
seadme kasutamisel.

e Enne esimest sisselulitamist kontrollige, kas tootele mérgitud tehnilised karakteristikud vastavad vooluvdrgu

parameetritele.

Vale kasutamine v8ib pdhjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks, mitte toostuslikuks kasutamiseks.

Eemaldage seade vooluvérgust ajaks, mil seda ei kasutata.

Teekannu alus ei tohi mérjaks saada.

Arge pange seadet ja juhet vette vdi teistesse vedelikesse. Kui seade on vette sattunud, eemaldage ta kohe

vooluvBrgust ja podrake Teeninduskeskusesse seadme téokorra ja ohutuse kontrollimiseks.

e Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud flusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vimetega isikutele (kaasa
arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused v&i teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all v8i kui
neid ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

¢ Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega mangima.

e Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

o Arge eemaldage seadet vooluvdrgust juhtmest tdmmates vaid alati tuleb hoida kinni juhtme otsas olevast
pistikust.

e Asetage seade kuivale tasasele pinnale. Arge asetage seadist kuumadele pindadele, soojusallikate (naiteks
elektripliitide) ja kardinate lahedale ning rippriiulite alla.

¢ Arge jatke to6tavat seadet jarelvalveta.

e Arge laske lastel seadet kasutada ilma taiskasvanu juuresolekuta.

Kasutage universaalset kiipsetit ainult toiduainete valmistamiseks. Arge kasutage seda kunagi riiete, paberi vGi

teiste esemete kuivatamiseks.

Arge lulitage universaalset kiipsetit sisse, kui selles on tiihi anum.

Arge kasutage universaalset kiipsetit iima anumata.

Arge pange toiduaineid otse universaalse kiipseti pdhja peale, kasutage anumat.

Arge kasutage kunagi mdnda teist anumat peale kaasasoleva.

Arge kasutage metallesemeid, mis vdivad anumat kriipida.

Anuma pinna kattematerjal v8ib aja jooksul ara kuluda, seega peaksite seda ettevaatlikult kasutama.

Jargige rangelt kiipsetusretsepte.

Kui universaalset kiipsetit ei suudeta puhtana hoida, vdib selle tagajarjel pind kahjustuda, mis v8ib halvasti

seadme t66le mdjuda ning ohustada kasutajat.

Pikendusjuhet kasutades jalgige, et juhtme maksimaalne lubatud v8imsus vastaks seadme vdimsusele.

Tahelepanu! Seade muutub té6tades kuumaks! Vajaduse korral kasutage puudutamiseks pajakindaid voi -lappe,

kui seadet on vaja t66 ajal puudutada.

Kaitske oma nagu ja kasi ventiili vahelt valjuva auru eest.

Arge pange metallesemeid ega muid esemeid véljalaskeventiili ega teiste seadme detailide sisse.

Arge katke universaalse kiipseti kaant ratikute voi teiste esemetega.

Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea korvaldamiseks podrduge lahima teeninduskeskuse poole.

Kui toode on olnud ménda aega 6hutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vahemalt 2

tundi toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale 8iguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei
mdjuta selle ohutust, téévdimet ega funktsioneerimist.

SEADISTAMINE

o Kontrollige, et kiipseti sisse pole jaanud pakkematerjale ega ebavajalikke esemeid.

o Kontrollige seadet ja veenduge, et kaas, korpus, eemaldatav anum ja muud tarvikud pole transportimisel
kahjustusi saanud.

¢ Vigade leidmisel arge lilitage seadet sisse ning podrduge teenindusse vdi tarnija poole.

o Asetage seade kuivale, tasasele ja kuumakindlale pinnale.

e Arge pange seadet kergesisittivate materjalide, plahvatusohtlike ainete ega isesdittivate gaaside lahedusse.

¢ Arge pange seadet gaasipliidi, elektriahju ega teiste kuumusallikate lahedusse.

¢ Arge pange seadet seinte vdi moobli vahetusse lahedusse.

e Arge pange uihtegi eset universaalse kiipseti peale.

 Arge pange universaalset kiipsetit kappi. Normaalse t66 tagamiseks jatke seadme timber ventilatsiooni jaoks
vaba ruumi: vdhemalt 20 cm korpuse kohal, 10 cm tagapaneeli taga ning 5 cm korpuse killjeseinte imber.

e Enne esmakordset kasutamist pihkige eemaldatav anum, aurukonteiner, mdétetops, lusikas, korpuse sise- ja
valispinnad puhta niiske lapiga puhtaks.
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e Teraviljasaaduste ja vee mddtemargid asuvad anuma siseseinal: teraviljasaaduste topside arv asub paremal,
vee maht (liitrites) vasakul. (Markus: 1 tops mahutab 160 ml teraviljasaadusi). Maksimaalne lubatud
teraviljasaaduste kogus kiipsetamiseks on 8 topsi 1,5 | veega.

KASUTAMINE

e Puhkige keedupoti ja kitteelemendi pind ning multikeetja sisepind enne esmakordset kasutamist Ule.

e Pange keedupotti vesi ja toit. ARGE taitke keedupotti rohkem kui 3/5 jagu. Kui Te valmistate toiduaineid, mis
kuumas vees paisuvad (riis, kuivad kodgiviljad) vdi vahtu tekitavad, taitke pott maksimaalselt poole taituvuseni.
Sellisel juhul ei tohiks toiduainete ja vee kogumaht lletada 1/5 poti mahust.

e Asetage pott multikeetja kesta sisse.

e Sulgege kaas kuuldava kl6psatusega.

¢ Uhendage multikeetja vooluvérguga. Ekraan siittib.
e Multikeetjal on 34 toiduvalmistamise programmi.

Programm Eelmaaratud Ajain'tervalli Samm | Temperatuur Soojen K_aiyitus
aeg seadistus dus viivitus

1 | riis (Pwc) 45 min. - - 98-100°C 24 h 24 h
2 | fritiUr (Fnybokas o6xapka) 15 min. 5min.-2h 1 min. | 155-170°C - -
3 | jogurt (MorypT) 8h 6h-12h 5 min. | 35-40°C - -
4 | rostimine (XKapka) 45 min. 5min.—1h 5 min. | 125-145°C - -
5 | supp (Cyn) 1lh 30 min.—4h 5 min. | 98-100°C 24 h 24 h
6 | pilaff (Nno.) 55 min. - - 98-100°C 24 h 24 h
7 | hautamine (TyweHue) 2h 1h-8h 5 min. | 98-100°C 24 h 24 h
8 | tatar (F'peuka) 35 min. 20min.—2h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
9 | kiipsetamine (Bbineuyka) 50 min. 30 min.-2h 5 min. | 125-145°C - -
10 | hautamine (TyweHoe MACO) 60 min 30 min.-4h 5 min. | 95-105°C 24 h 24 h
11 | puljong (OTBap) 60 min 30min.-2h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
12 | pasta (Macra) 10 min. 5min.-1h 1 min. | 115-120°C 24 h -
13 | puder (OBcsiHKa) 35 min. 20 min.-2h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
14 | leib (Xneb6) 3h 10 min.-6 h 5 min. | 35-120°C 2h 24 h
15 | grillkana (3aneyeHHas kypuua) 35 min. 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C 24 h 24 h
16 | auruti (Ha napy) 20 min. 5 min. - 60 min. | 1 min. | 110-115°C 24 h 24 h
17 | piimapuder (Mono4Has kawa) 35 min. 30min.-2h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
18 | oad (bo6GoBhle) 60 min 30min.-4h 5 min. | 110-115°C 24 h 24 h
19 ;‘;ﬁgﬁ’:{i‘)"t (Mepnerkoe 3h 1h-8h 5 min. | 85-100°C 24h  |24h
20 g’assg:ag)“ba“ha (PKapenasi 35 min. 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C | - :
21 | kook (TopT) 50 min. - - 140-150°C 2h -
22 | kdodgiviljad (OsoLwm) 5 min. 5 min -30 min. 1 min. | 80-100°C 24 h 24 h
23 | liha (O6xxapka) 45 min. 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C - -
24 | puding (MyauHr) 8 min. 5min.-30 min. | 1 min. | 80-100°C 24 h 24 h
25 | krépsud (Yuncel) 15 min. 5min.-2h 1 min. | 155-170°C - -
26 I'\‘A‘gﬁe;:)t“d piim (Tennoe 5 min. 5min. - 30 min. | 1 min. | 50-70°C - -
27 | soojendamine ([Nogorpes) 20 min. - - 98-100°C 24 h -
28 | magustoidud (OecepT) 50 min. 30min.-2h 5 min. | 98-100°C 24 h -
29 | pitsa (Muruua) 15 min. 5 min. - 60 min. | 5min. | 140-160°C 24 h 24 h
30 | puuviljakook (®pykToBbIf nmpor) | 60 min 5min.-2h 5 min. | 150°C 24 h 24 h
31 | minu retsept (Mow peuenT) 30 min. 5min.—15h 1 min. | 35-165°C 24 h 24 h
32 | OTNoXeHHbI cTapT 24 h
33 | MNogaepxaHue Tenna 24 h
34 Be3onacHein 3amok/Beibop

npoaykTa

o Kasutage AURUTI (HA T1APY) jaoks traatsdrestikku. Kallake vesi potti, asetage toiduained s@restikule ja pange
sdrestik potti.
e Toiduvalmistamisprogrammide ja seadistuste tapse kirjelduse leiate retseptiraamatust.
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KASUTAMINE

MENUU (MEHIO) NUPP

e Vajutage MENUU (MEHHO) nuppu nii mitu korda kui tarvis, et valida sobiv programm. Programmi nimi siittib.

e Kuvatakse valitud programmi eelmaaratud valmistusaega.

e Kui programm on valitud, margistatakse NUPP KAIVITUSVIIVITUS/VALMISTAMISAEG (OTNOXXEHHbIV
CTAPT/BPEMA TPUTOTOBJIEHUA) ja ekraanil sittib VALMISTAMISAJA (BPEMA TMPUTOTOBIEHUA)
indikaator.

e Kasutage nuppe ,TUND +“ (HAC +) ja ,MIN -“ (MWUH -), et m&arata retseptiraamatust sobiv valmistamisaeg.
Valmistamisaja reguleerimisvahemikud leiate eespool olevast tabelist.

NUPP ,START" (CTAPT)

¢ Vajutage nuppu ,START" (CTAPT), et alustada valmistamist. Nupu LED siittib.

e Parast programmi I&petamist lilitub multikeetja automaatselt soojendusreziimile.

NUPP , Minu retsept “ (MOW PELIENT)

e Selle funktsiooniga saate mé&arata sellised valmistamisajad ja temperatuurid, mida automaatprogrammid ei
vdimalda.

e Vajutage nuppu ,Minu retsept* (MOW PELIEMT). Suttib temperatuurin&idik.

¢ Kasutage nuppe ,TUND +“ (HAC +) ja ,MIN -“ (MUH -), et valida vajalik tempeatuur vahemikus 35°C -165 °C.

e Vajutage valmistamisaja méaaramiseks nuppu KAIVITUSVIIVITUS/VALMISTAMISAEG (OTNOXXEHHbIV
CTAPT/BPEMA TMPUIOTOBJIEHWA). Ekraanil sittib VALMISTAMISAJA (BPEMA TMPUTOTOBJIIEHUA)
indikaator.

e Kasutage nuppe ,TUND +* (HAC +) ja ,MIN -“ (MWH -), et seada vajalik valmistamisaeg 2 ja 24 tunni vahel,
l&htuvalt retseptiraamatust.

e Vajutage parast kbiki seadistamisi nuppu ,START" (CTAPT).

o Kui maaratud aeg saab labi, ltlitub multikeetja automaatselt valja.

NUPP KAIVITUSVIIVITUS/VALMISTAMISAEG (OTNOXEHHbIV CTAPT/BPEMSA MPUTOTOBIEHNS)

e Seadmel on kaivitusviivituse funktsioon.

» Valige soovitud programm nupuga MENUU (MEHHO).

» Vajutage selle funktsiooni sisselllitamiseks nuppu KAIVITUSVIIVITUS/VALMISTAMISAEG (OTJ'IQ)KEHHI:IPI
CTAPT/BPEMA TPUTOTOBNEHNA). Ekraanil sittib  KAIVITUSVIIVITUSE (OTJIOXKEHHBLIA  CTAPT)
indikaator.

e Kasutage nuppe ,TUND +“ (HAC +) ja ,MIN -“ (MWUH -), et maarata kaivitusviivituse aeg. Ekraan kuvab
programmi [dpuaega.

e Vajutage kasutamise alustamiseks nuppu START (CTAPT).

NUPP EELSOOJENDUS/VALJA (MOOOEP>XAHWE TEMJIA/ BbIKIT)

e Vajutage vajadusel nuppu EELSOOJENDUS/VALJA (NMOOOEPXXAHWE TEMJA/ BbIKIT), et valmistamist
peatada.

o Eelsoojendusfunktsioon on automaatne ja kaivitud valmistamise |dpetamisel.

e Seda funktsiooni saab kasutada toitude soojana hoidmiseks. Pange toit, mida soovite soojana hoida, potiga
multikeetjasse ja vajutage nuppu EELSOOJENDUS/VALJA (MOOOEPXAHWE TENJIA/ BbIKN).

¢ Maksimaalne temperatuuri hoidmise aeg on 24 tundi. Temperatuur multikeetja sees ei tleta 73 °C.

NUPP LUKK/TOOTE VALIK (3AMOK/BbIBOP MNMPOOYKTA)

e Kui programmid nagu AURUTI (MAPOBAPKA), FRITUUR (FNMYBOKASA OBXXAPKA) ja ROSTIMINE (XKAPKA) on
valitud, peate valima valmistatava toote: liha, kala vdi kana.

¢ Vajutage toote valimiseks nuppu LUKK/TOOTE VALIK (BAMOK/BbIBEOP MPOLOYKTA). Ekraanil suttib valitud
toote indikaator.

¢ Nupuga LUKK/TOOTE VALIK (BAMOK/BbIBEOP MNMPOYKTA) saate lisaks seadme lukustada. Vajutage ja hoidke
nuppu 3 sekundit, et lukustada. Kui seade on lukus, on ekraanil indikaator LUKK.

¢ Vajutage ja hoidke nuppu uuesti 3 sekundit, et lahti lukustada.

JOGURTI VALMISTAMINE

¢ Tarnimisel kuuluvad universaalkeetja komplekti viis jogurtipurki.

e Enne esmakordset kasutamist peske jogurtipurgid pdhjalikult sooja seebiveega puhtaks ja kuivatage.

¢ Viie purgi jogurti valmistamiseks laheb vaja piima (800 ml) ja parmi (1 g).

¢ Asetage jogurtiseguga taidetud purgid universaalkeetja kausis asetsevale alusele.

¢ Valmistusaeg soltub sellest, kui paksu jogurtit te soovite (5 kuni 8 tundi).

e Jogurti valmistamist on tksikasjalikult kirjeldatud retseptiraamatus.

KASU

¢ Multifunktsionaalsed programmid nagu kiipsetamine, aurutamine, keetmine.

¢ 3D-toiduvalmistamise puhul, kus kuumus jaotub thtlaselt igale poole ja toiduvalmistamise protsess seega

kiireneb, on alati tulemuseks taiuslikud ja 6hulised kiipsetised.

Terve protsessi automaatne kontroll.

Viivitatud kiipsetamise algus.

Kdrge kuumuse efektiivsus, mis saastab 40% energiat ja 60% aega.

Taielikult suletud struktuur toitainete sailitamiseks ning toidu maitse ja selle pehmuse sdilitamiseks.

Lihtne-puhastada keedundu kahekordse mitte-kleepuva kattega.

e TOokindlad ohutusseadmed:
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- Ava-ja-sulge kaane ohutusseade.
- Temperatuuri piiraja. Kui pott on tihi vai ei ole digel kohal, siis see I6petab automaatselt kuumutamise.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

¢ Puhastage seadet regulaarselt ja eemaldage selle pinnalt kdik toidujaagid.

o Lilitage universaalne kiipseti enne puhastamist vélja ja vooluvdrgust lahti.

o Laske seadmel taielikult maha jahtuda. Puhastage juhtpaneel, kiipseti sise- ja vélispinnad puhastusvahendisse
kastetud niiske lapiga ja seejarel kuivatage. Anumat peske soojas vees ja puhastusvahendis ning seejarel
kuivatage ratiga. Anum on soovitatav pesta kohe parast kiipsetamist.

» Arge kasutage korrodeerivaid v&i abrasiivseid aineid.

HOIDMINE

e Jalgige, et seade on vooluvdrgust lahti ihendatud ja maha jahtunud. Tehke k&ik toimingud, mis on kirjeldatud
IBigus "PUHASTAMINE JA HOOLDUS".

¢ Hoidke universaalset kupsetit osaliselt suletud kaanega kuivas ja puhtas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu radiSanas
lietoSanas laika.

e Pirms pirmas ieslégSanas parbaudiet, vai tehniskie parametri, kas noradtti uz izstradajuma, atbilst elektrotikla

parametriem

Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materialus zaudéjumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta rapnieciskai izmanto3anai.

Vienmeér atslédziet ierici no elektrotikla, ja JUs to neizmantojat.

Nepielaujiet ddens nok|iSanu uz baroSanas pamatnes.

Neizvietojiet ierici vai elektrovadu GdenT vai kada cita Skidruma. Ja tas ir noticis nekavéjoties atslédziet to no

elektrotikla un pirms turpinat ierices lietoSanu, parbaudiet tas darba spé&jas un drosibu pie kvalificétiem

specialistiem.

e lerice nav paredzéta izmantoS$anai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai

intelektualam spé&jam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué

ierices lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici.

Sekojiet l1dzi, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstadm virsmam.

Lai atslegtu ierici no elektrotikla, velciet aiz kontaktdak3as, nevis aiz vada aiz vada.

lericei stabili jaatrodas uz sausas lidzenas virsmas. Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam, ka art siltuma avotu

(piem. elektrisko plitinu), aizkaru tuvuma un zem piekaramiem plauktiem.

Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Izmantojiet multivares ierici tikai produktu pagatavosanai. Nekada gadijuma nezavéjiet taja drébes, papiru vai

citus priekSmetus.

Nedarbiniet multivares ierici ar tukSu trauku.

Neizmantojiet ierici bez trauka.

Nelieciet produktus tieSi uz multivares ierices pamatnes, izmantojiet trauku.

Neaizvietojiet trauku ar citu konteineri.

Neizmantojiet metala priekSmetus, kas var ieskrapét trauku.

Trauka parklajums var pakapeniski nodilt, tapéc ar to ir jaapietas saudzigi.

Izmantojiet pagatavosanas receptes.

Multivares ierices nepienaciga uzturédana tiriba var izraisit virsmas nodilumu, kas var nelabveéligi ietekmét

ierfces darbibu un radit potencialus draudus lietotajam.

Izmantojot pagarinataju parliecinieties, ka kabela maksimali pielaujama jauda atbilst ierices jaudai.

Uzmanibu! Darbibas laika ierice sasilst! Gadijuma, ja multivares ierices darbibas laika ir nepiecieSams kontakts

ar to, lietojiet virtuves cimdus.

Sargajiet seju un rokas no tvaika, kas izplUst no varsta.

Neievietojiet metala vai citus priek8metus izplides varsta vai jebkuras citas izstradajuma dalas.

Neapklajiet multivares ierices vaku ar dvieliem vai citiem priekSmetiem.

lerice paredzéta tikai Gdens uzsildiSanai. Aizliegts izmantot citiem mérkiem, tas var radit ierices bojajumus.

Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako

Servisa centru.

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatlra zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

o Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas
batiski neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

UZSTADISANA

o Parliecinieties, ka multivares ierices iekSpusé nav iepakojuma materialu un nepiedero3u priekSmetu.
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Parbaudiet, vai transportéSanas laika nav bojats vaks, korpuss, papildu piederumi, nonemamais trauks.
Gadijuma, ja tiek atklati jebkadi defekti, nedarbiniet ierici, griezieties pie pardevéja vai servisa centra.
Novietojiet ierici uz sausas, [ldzenas un karstumizturigas virsmas.
Nenovietojiet ierici degoSu materialu, spragstvielu un pasuzliesmojoSu gazu tuvuma.
Nenovietojiet ierici blakus gazes vai elektriskai plitij, ka arT citiem siltuma avotiem.
Nenovietojiet ierici tieda sienas vai mébelu tuvuma.

Uz multivares ierices neko nelieciet.

Multivares ierici nedrikst ievietot skap. lerices normalai darbibai janodrosina briva telpa ventilacijai: ne mazak
ka 20 cm no augSas, 10 cm no mugurpuses un ne mazak ka 5 cm no saniem.

e Pirms pirmas lietoSanas noslaukiet nonemamo trauku, tvaikvares konteineru, mértrauku, karoti, multivares
ierices iek8pusi un arpusi ar tiru mitru audumu.
e Trauka iekSpusé atrodas mérskala ar proporcijam putraimiem un Gdenim: labaja pusé — putraimu tasiSu
daudzums (1 tastte -160 ml); kreisaja pusé — tGdens litru daudzums. Maksimalais putraimu tasiSu skaits
pagatavoSanai - 8 tasites un 1,5 | Skidruma.

DARBIBA

¢ Vispirms noslaukiet multivares ierices trauku, silditaja virsmu un iek$&jo virsmu.

IM013

o lepildiet Gdeni un produktus trauka. Nepiepildiet ierices trauku vairak ka par 3/5 no ta apjoma. Varot produktus,
kuri karsta denT uzbriest (risi, sausi darzeni) vai puto, nepiepildiet kastroli vairak ka par pusi no ta apjoma. Pie
tam produktu un Gdens kopé€jais apjoms nedrikst blt mazaks par 1/5 no trauka pilna apjoma.

o levietojiet trauku multivares ierice.
o Aizveriet vaku ITdz klikSkim.

o Pievienojiet ierici elektrotiklam. Vienlaikus iedegsies displejs.

e Multivares iericei ir 34 gatavoSanas programmas:

!eprie_ké_ !_aika_v _ i o Starta
Programma |e§tat|ta|s !evadl_sanas Solis | Temperatura | Uzsildi8ana atlikéana

laiks intervals
1 | Risi (Puc) 45 min. - - 98-100°C 24 st. 24 st.
2 3?562‘;;2%3;‘;:%3) 15min. | 5min. -2 st. imin. | 155-170°C | - -
3 | Jogurts (NorypT) 8 st. 6 st. — 12 st. 5 min. | 35-40°C - -
4 | CepSana (>Kapka) 45 min. 5 min. — 1 st. 5 min. | 125-145°C - -
5 | Zupa (Cyn) 1 st. 30 min. — 4 st. 5 min. | 98-100°C 24 st. 24 st.
6 | Plovs (IMnoB) 55 min. - - 98-100°C 24 st. 24 st.
7 | Sautésana (TyweHue) 2 st. 1st -8st. 5 min. | 98-100°C 24 st. 24 st.
8 | Griki (M'peyka) 35 min. 20min. — 2 st. 5 min. | 95-100°C 24 st. 24 st.
9 | Miklas izstradajumi (Bbineuka) 50 min. 30min. — 2 st. 5 min. | 125-145°C - -
10 | SautéSana (TyweHoe msAco) 60 min. 30min. — 4 st. 5 min. | 95-105°C 24 st. 24 st.
11 | Novarijums (OTBap) 60 min. 30min. — 2 st. 5 min. | 95-100°C 24 st. 24 st.
12 | Makaroni (MacTa) 10 min. 5min. — 1 st. 1 min. | 115-120°C 24 st. -
13 | Auzu putraimi (OBcsiHKa) 35 min. 20min. — 2 st. 5 min. | 95-100°C 24 st. 24 st.
14 | Maize (Xne0b) 3 st. 10min. — 6 st. 5 min. | 35-120°C 2 st. 24y,
15 | Cepta vista (3anesennan 35min. | 10min.— 60 min. | 5min. | 125-145°C | 24 st. 24 st.

Kypuua)

16 | TvaicéSana (Ha napy) 20 min. 5min. — 60 min. 1 min. | 110-115°C 24 st. 24 st.
17 | Piena putra (MonouyHas kawa) 35 min. 30min. - 2 st. 5 min. | 95-100°C 24 st. 24 st.
18 | ParkSaugi (Bo6oBble) 60 min. 30min. - 4 st. 5 min. | 110-115°C 24 st. 24 st.
19 fﬂgizg‘a (Mepneroe 3u. 1st —8st 5min. | 85-100°C | 24 st. 24 st.
20 gjg;f':::)s gaja (Kapenas 35min. | 10min. — 60 min. | 5 min. | 125-145°C | - .
21 | Torte (TopT) 50 min. - - 140-150°C 2 st. -
22 | Darzeni (OBoLym) 5 min. 5 min. —30 min. | 1 min. | 80-100°C 24 st. 24 st.
23 | Gala (O6xapka) 45 min. 10 min. — 60 min. | 5 min. | 125-145°C - -
24 | Pudins (MyauHr) 8 min. 5 min. =30 min. | 1 min | 80-100°C 24 st. 24 st.
25 | Cipsi (Hunce) 15 min. 5 min. — 2 st. 1 min. | 155-170°C - -
26 | Karséts piens (Tennoe monoko) | 5 min. 5 min. —30 min. | 1 min. | 50-70°C - -
27 | Uzsildisana ([Nogorpes) 20 min. - - 98-100°C 24 st. -
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28 | Deserts (OecepT) 50 min. 30 min. — 2 st. 5 min. | 98-100°C 24 st. -

29 | Pica ([Mvuua) 15 min. 5 min. — 60 min. 5 min. | 140-160°C 24 st. 24 st.
30 | Auglu pirags (PpykToBbin nupor) | 60 min. 5 min. — 2 st. 5 min. | 150°C 24 st. 24 st.
31 | Mana recepte (Mon peuenT) 30 min. 5 min. — 15 st. 1 min. | 35-165°C 24 st. 24 st.
32 | OTNoXeHHbI cTapT 24 y.

33 | NoaagepxaHne Tenna 24 y.

34

Be3onacHbi 3amok/Bbibop
npoaykra

e Izvéloties programmu "TVAICESANA" (HA MAPY), ir jaizmanto tvaicé$anas rezgis. Trauka ielejiet Gdeni, uz
rezda salieciet produktus un uzlieciet rezgi uz trauka.

e Sikaku programmu un to iestatijumu aprakstu sk. recepSu gramata.

DARBIBA

POGA "IZVELNE" (MEHIO)

o Gatavo$anas programmas izvélei piespiediet pogu "IZVELNE" (MEHIO) tik reizes, cik nepiecie$ams. Vienlaikus
iedegsies izvélétas programmas indikators.

¢ Displeja paradisies ieprieks iestatitais izvélétas programmas laiks.

e P&c programmas izvéles degs poga "STARTA ATLIKSANA/ GATAVOSANAS LAIKS" (OTNOXEHHbIN

CTAPT/BPEMA MNMPUTOTOBIIEHWA) un displeja iedegsies indikators "gatavoSanas laiks" (Bpemsi
NPUroToBMNEHMS).

e Ar pogam "stunda+", "min.-" ("4yac +", "MuH -") var mainit gatavoSanas laiku saskana ar recepti. Katras

programmas laika iestatiSanas intervali atrodami tabula.
POGA "STARTS" (CTAPT)

¢ Lai saktu gatavoSanu, piespiediet pogu "STARTS" (CTAPT), iedegsies $1s pogas indikators.

¢ Beidzoties darbibai, multivares ierice automatiski paries uzsildidanas rezima.

POGA "Mana recepte” (MOW PELIEMT)

« ST funkcija lauj pagatavot &dienu, uzstadot individualu gatavo$anas laiku un temperatiru, kas atskiras no

programmu iestatijumiem.

e Piespiediet pogu " Mana recepte " (MOW PELIEMNT), displeja iedegsies temperatiras indikators.

e Ar pogam "stunda+", "min.-" ("4yac +", "min -") uzstadiet nepiecieSamo temperatiru robezas no 35°C Iidz 165 °C.

e Lai uzstaditu gatavosanas laiku, piespiediet pogu "STARTA ATLIKSANA/ GATAVOSANAS LAIKS"

(OTNOXEHHbLIN CTAPT/BPEMA NPUFOTOBIEHWSA), displeja iedegsies indikators "gatavo3anas laiks"

(BpeMsi NpUroToBNeHns).
e Ar pogam "stunda+", "min.-" ("4yac +", "MuH -") uzstadiet nepiecieSamo gatavoSanas laiku saskana ar recepti

intervala no 2 I1dz 24 stundam.
¢ Beidzot uzstadijumus, piespiediet pogu "STARTS" (CTAPT).
» Beidzoties ievaditajam laikam, ierice izslégsies automatiski. 5
POGA "STARTA ATLIKSANA/ GATAVOSANAS LAIKS" (OTJIOXEHHbIV CTAPT/BPEMA NPUTOTOBJTIEHNA)
o Multivares ierice ir aprikota ar gatavoSanas sakuma atlik§anas funkciju.
e Ar pogu "IZVELNE" (MEHIO) izvélieties nepiecieSamo gatavosanas programmu.
e Funkcijas aktivizé$anai piespiediet pogu "STARTA ATLIKSANA/ GATAVOSANAS LAIKS" (OTITOXEHHbIV

CTAPT/BPEMA MPUTOTOBIIEHUA), displeja iedegsies indikators "starta atlikSana" (oTcpo4YeHHbI cTapT).
e Ar pogam "stunda+", "min.-" ("yac +", "MuH -") uzstadiet gatavoSanas sakuma atlik§anas laiku. Displeja

paradisies laiks, kuram beidzoties programma izbeigs darbibu.
e Darbibas sdkumam piespiediet pogu "STARTS" (CTAPT).
POGA "SILTUMA UZTURESANA/IZSL." (MOAQQEP>XAHWE TEMJA/ BbIKIT)

« NepiecieS8amibas gadijuma, piespiezot pogu "SILTUMA UZTURESANA/IZSL." (MOAOEPXAHWE TEMNA/

BbIKJ1), gatavodanas procesu var apturét.

¢ SildiSanas funkcija darbojas automatiski un ieslédzas beidzoties gatavoSanai.

e So funkciju var izmantot arT &diena uzsildisanai. Sim noliokam ielieciet sildamo &dienu multivares ierices trauka
un piespiediet pogu "SILTUMA UZTURESANA/IZSL." (NOOOEPXAHUE TEMNA/ BbIKN).

o Maksimalais sildiSanas laiks ir 24 stundas, un multivares ierices iekSpusé temperatira sasniegs 73 °C.

POGA "SLEDZENE/PRODUKTA IZVELE" (3AMOK/BbIEOP MPOOYKTA)

¢ |zvéloties tadas programmas ka "tvaicéSana", "dzila cepSana", "cepsana", ir jaizvélas arT apstradajama produkta
veids: zivs, gala vai putnu gala.

e Produkta veida izvélei piespiediet pogu "SLEDZENE/PRODUKTA IZVELE" (SAMOK/BbIBEOP MPOOYKTA),

displeja iedegsies izvéléta produkta veids.
e Ar pogu "SLEDZENE/PRODUKTA IZVELE" (BAMOK/BbIBEOP NMPOAYKTA) tapat var uzstadrt ierices blokésanu.

Sim nolikam piespiediet un turiet pogu piespiestu 3 sekundes. Bloké$anas laika displeja degs indikators

"slédzene" (3amok).
e Lai nonemtu blokésanu, vélreiz piespiediet un turiet pogu piespiestu 3 sekundes.
JOGURTA GATAVOSANA

e Multivares ierices komplekta ietilpst 6 burcinas jogurta pagatavoSanai.

o Pirms pirmas lietoSanas rupigi izmazgajiet burcinas ar siltu Gdeni un ziepém, noslaukiet sausas.
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Lai pagatavotu jogurtu visas piecas burcinas, jums bius nepiecieSami 800 ml piena un 1 g ierauga.

levietojiet paliktni ar burcinam multivares ierices trauka.

Pagatavo$anas laiks ir atkarigs no vélama jogurta biezuma (5-8 stundas).

Stkak jogurta pagatavo$ana ir aprakstita recepSu gramata.

NAUDA

¢ Daudzfunkcionalas programmas, tadas ka variana, tvaicéSana, sautéSana, cep3ana.

¢ 3D-pagatavoSana, kas nodrosSina siltuma vienmeérigu sadali no visam pusém, paatrinot gatavoSanas procesu, un
lauj vienmeér iegt izcilu gaisiga miklas produkta rezultatu.

e Automatiska visa procesa vadiba.

e GatavoSanas laika sakuma atlikSana.

¢ Augsts siltuma lietderibas koeficients ar 40% energijas un 60% laika ietauptjumu.

¢ Piln1gi hermétiska konstrukcija, kas |auj saglabat baribas vielas un garsu, ka arT padarit &dienu mikstu.

o Viegli tirams multivares ierices trauks ar divkarsSu pretpiedeguma parklajumu.

o Drodas aizsargierices:

- Vaka atvérSanas un aizvérSanas aizsargierice.
- Temperatiras ierobeZoSanas aizsargierice. Ta palidz automatiski apturét sildiSanu gadijuma, ja multivares
ierice darbojas ar tukSu trauku vai bez trauka.

TIRISANA UN APKOPE

o lerice ir regulari jatira un tas virsmas ir jaatbrivo no édiena atliekam.

o Pirms tiriSanas izslédziet multivares ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

o Laujiet iericei pilntba atdzist. Noslaukiet vadibas paneli, aréjas un iek8éjas virsmas, nonemamo trauku ar mitru
audumu un mazgasanas lidzekli, péc tam nosausiniet. Izmazgajiet trauku silta GdenT ar mazgasanas Iidzekli un
noslaukiet sausu. Vélams mazgat trauku uzreiz péc édiena pagatavoSanas.

e Neizmantojiet agresivas vielas vai abrazivos materialus.

GLABASANA

« Parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla un ir pilniba atdzisusi. Izpildiet visas sadalas "TIRISANA UN
APKOPE" prasibas.

o Glabajiet multivares ierici ar mazliet atveértu vaku sausa tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

¢ Prietaiso gedimams iSvengti prieS pirmajj naudojimg atidZiai perskaitykite Sig instrukcija.

¢ Prie$ jjungdami prietaisg pirma kartg jsitikinkite, ar prietaiso etiketéje nurodytos techninés charakteristikos
atitinka tinklo parametrus.

Neteisingai naudodamiesi gaminiu, Jas galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.
Naudoti tik buitiniams tikslams. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Nesinaudodami prietaisu, visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Neleiskite vandeniui patekti ant Sildymo pagrindo.

Nenardinkite prietaiso ir maitinimo laido j vandenj bei kitus skyscius. Jvykus tokiai situacijai, nedelsdami iSjunkite
ji i8 elektros tinklo ir kreipkités j kvalifikuotus specialistus prietaiso veikimui bei saugumui patikrinti.

¢ Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar
protines galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy sauguma, nekontroliuoja
ar neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

Pasirdpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty pavirsiy.

Traukdami kituka i elektros lizdo, niekada netempkite laido.

Prietaisas turi tvirtai stovéti ant sauso lygaus pavirSiaus. Nestatykite virdulio ant karsty pavirSiy bei Salia Silumos
Saltiniy (pvz., elektriniy virykliy), uzuolaidy ir po pakabinamosiomis lentynomis.

Niekada nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

Neleiskite vaikams naudotis prietaisu be suaugusiyjy prieZidros.

Gary puodg naudokite tik gaminti maista. Jokiu bGdu nedziovinkite jame drabuziy, popieriaus ar kity daikty.
Nejjunkite gary puodo, kai tuscias jo dubuo.

Nenaudokite gary puodo be dubens.

Nedeékite produkty tiesiogiai ant gary puodo dugno, naudokités dubeniu.

Nekeiskite dubens kitu indu.

Nenaudokite metaliniy daikty, kurie galéty pazeisti duben;.

Specialigja danga padengtas dubens pavirsius palaipsniui gali nusitrinti. Todél bitina atsargiai juo naudotis.
Vadovaukités maisto paruoSimo receptais.

Jei nesirlipinama, kad gary puodas baty Svarus, gali nusidévéti jo pavirSius. Tai gali turéti neigiamos jtakos
prietaiso eksploatavimui ir kilti pavojingos situacijos.

¢ Naudojant ilgintuva, jsitikinkite, kad maksimali leidZziama kabelio galia atitikty prietaiso galia.
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Démesio! Naudojant prietaisg, jis jkaista! Jei naudojantis gary puodu batina prie jo liestis, mavékite virtuvines
pirStines ar naudokite kitas apsaugos priemones.
Saugokite veida ir rankas nuo i$ sklendés iSeinanciyjy gary.
] i8leidimo sklende ar kitas gaminio detales nedékite metaliniy ar kity daikty.
Gary puodo dangdio neuzdenkite rankSluosciu ar kitais daiktais.
Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités j artimiausig
Serviso centra.
Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas zemesnéje nei 0 °C temperatiiroje, pries jjungdami prietaisg
palaikykite jj kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.
Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo neZymiai keisti jrenginio konstrukcijg isaugant jo sauguma,
funkcionaluma bei esmines savybes.

MONTAVIMAS

Jsitikinkite, kad gary puodo viduje nebaty jpakavimo medziagy ir paSaliniy daikty.

Patikrinkite, kad perveZzimo metu nebity pazeistas dangtelis, korpusas, priedai, iSimamas dubuo.

Aptike bet kokiy defekty, nejunkite prietaiso, kreipkités j pardavéjg arba buitinés technikos priezitiros centrg.
Prietaisg padékite ant sauso, lygaus ir kars€iui atsparaus pavirSiaus.

Nedékite prietaiso Salia degiy, sprogiy medziagy ir savaime uzsideganciy dujy.

Nedékite prietaiso Salia dujy ar elektriniy virykliy, taip pat kity Silumos $altiniy.

Nedékite prietaiso Salia sienos ar baldy.

Nieko nedékite j gary puoda.

Nereikéty déti gary puodo j spintele. Naudojantis prietaisu, batina uztikrinti laisvg oro prieigg - ventiliacijg: ne
maziau 20 cm. i$ virSaus, 10 cm. nuo galinés dalies ir ne maziau 5 cm. i$ Sono.

Naudojantis prietaisu pirmajj kartg, drégnu ir Svariu audiniu iSvalykite iSimamg dubenj, gary indg, matavimo indg,
Sauksta, vidine ir i8orine gary puodo dalis.

Ant vidinés dubens sienelés pavaizduota salyginé kruopy ir vandens proporcijy skalé: desSinéje - kruopy puodeliy

skaicCius (1 puodelis - 160 ml.); kairéje - vandens litry skai€ius. Maksimalus kruopy kiekis - 8 puodeliai ir 1,5 Itr.

skyscio.
NAUDOJIMAS

¢ Visy pirma, iSvalykite indg, kaitintuvo pavirsiy ir gary puodo vidinj pavirsiy.

¢ | indg jpilkite vandens ir pamerkite j jj maisto produktus. ] gary puoda nepilkite daugiau kaip 3/5 vandens.
Verdant maisto produktus, kurie karStame vandenyje gali iSbrinkti (ryZiai, sausos darzovés) ar iSskirti putas, tokiu
atveju puodg uzpildykite tik puse jo tario. Tuo pat metu bendrasis maisto produkty ir vandens lygis turi bati ne
didesnis nei 1/5 viso dubens tdrio.

e | gary puoda jdékite dubeni.

o UZdékite dangtj iki atZzymos, kol jis uzsifiksuos.
¢ Gary puoda jjunkite j maitinimo tinklg. |siziebs monitorius.

e Gary puodas turi 34 maisto ruoSos programy:

IS anksto Laiko - . _ Moporpes Paleidimo
Programa Ingstatytas _nustatymo Zingsnis Temperatira (pasildymas) | atidéjimas

aikas intervalas

1 |Pwuc (ryziai) 45 min. - - 98-100°C 24 val. 24 val.

2 Eggﬁ;’g obxkapka (Gilus | 1 oy, Smin.-2val. |lmin.  |155-170°C |- .

3 |Morypr (jorgurtas) 8 val. 6val. - 12val. |5 min. 35-40°C - -

4 |Xapka (kepimas) 45 min. 5min.-1val. |5 min. 125-145°C - -

5 | Cyn (sriuba) 1 val. 30 min. - 4 val. |5 min. 98-100°C 24 val. 24 val.

6 |lnoB. (plovas) 55 min. - - 98-100°C 24 val. 24 val.

7 | TyweHne (troSkinimas) 2 val. 1val. - 8 val. 5 min. 98-100°C 24 val. 24 val.

8 |Ipeyka (Grikiai) 35 min. 20 min. - 2 val. |5 min. 95-100°C 24 val. 24 val.

9 |Bebineuka (kepiniai) 50 min. 30 min. - 2 val. |5 min. 125-145°C - -

10 g(;u.é,irn(i)r?w:s;;co 60 min. 30 min. - 4 val. |5 min. 95-105°C 24 val. 24 val.

11| OtBap (nuoviras) 60 min. 30 min. - 2 val. |5 min. 95-100°C 24 val. 24 val.

12| MacTa (pasta) 10 min. 5min.-1val. |1min. 115-120°C 24 val. -

13| OBcsHka (avizy kose) 35 min. 20 min. - 2 val. |5 min. 95-100°C 24 val. 24 val.

14| Xneb (duona) 3 val. 10 min. - 6 val. |5 min. 35-120°C 2 val. 24 val.

15 (3aapnkeeqpei:raa3igt);1 ‘;””a 35 min. rlnci’nr_“'”' 60 |5 min, 125-145°C |24 val. 24 val.

16 | Ha napy (garinimas) 20 min. 5 min. - 60 min. | 1 min. 110-115°C 24 val. 24 val.
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17 yo%g(;waﬂ kawa (many 35 min. 30 min. - 2 val. |5 min. 95-100°C 24 val. 24 val.

18| BoboBebie (ankstiniai) 60 min. 30 min. - 4 val. |5 min. 110-115°C 24 val. 24 val.

19 MepnenHoe i 3val. 1val. - 8 val. 5 min. 85-100°C 24 val. 24 val.
TyweHue(troskinimas)

pp|Kaperas Bapanvna | og 0mn.-60 g min |125045c |- .
(Apkepinta aviena) min.

21 |Topr (tortas) 50 min. - - 140-150°C 2 val. -

22 | OBowu (darzoves) 5 min. 5 min.-30 min. |1 min. 80-100°C 24 val. 24 val.

23| OBxapka (mésa) 45 min. rln?nm'”' 60 5 min. 125-145°C |- -

24 |MygwuHr (pudingas) 8 min. 5 min. - 30 min. | 1 min. 80-100°C 24 val. 24 val.

25 | Yuncel (traskuciai) 15 min. 5min.-2val. |1 min. 155-170°C - -

06 | Tennoe monoko (Siltas |5y Smin.-30 min. [Lmin.  |50-70°C . .
pienas)

27 |Moporpes (paSildymas) |20 min. - - 98-100°C 24 val. -

28 | OecepT (desertas) 50 min. 30 min. - 2 val. |5 min. 98-100°C 24 val. -

29 | MNuuua (piza) 15 min. 5 min. - 60 min. |5 min. 140-160°C 24 val. 24 val.

30| PPYKTOBBIA IMPOT (VaISIY | 51y iy 5min.-2val. |5 min. 150°C 24 val. 24 val.
pyragas)
Mown peuent (mano . — . [P

31 receptas) 30 min. 5 min. —15val. |1 min. 35-165°C 24 val. 24 val.

32 | OTnoXeHHbIn cTapT 24 val.

33| MopgpepxaHue Tenna 24 val.

34 BesonacHbIn
3amMok/Bbibop npoaykTa

¢ Kai jjungta ,HA NAPY* (apdorojimas garais) maisto ruoSos programa, batina naudoti groteles. | indg jpilkite
vandens, ant groteliy uzdékite maisto produktus, jas uzdékite ant indo.

¢ Pilnas programy apra$as ir jy nustatymai nurodyti recepty knygoje.

NAUDOJIMAS
MYGTUKAS ,MEHKO* (meniu)

¢ Norint pasirinkti nustatytg programa, paspauskite mygtukg ,MEHIO“ (meniu) reikiama kiekj karty. Tuo metu bus
apsviestas programos pavadinimas.

¢ Monitoriuje pamatysite pasirinktos ruoSos programos nustatytg laika.

e Pasirinkus ruo$os programa, bus ap$viestas ,OTNOXXEHHbI CTAPT/BPEMA NPUTOTOBNEHUNA® (atidétas
paleidimas / ruoSos laikas) mygtukas ir monitoriuje ims Sviesti ,Bpems npurotoneHusa“ (ruosos laikas)
indikatorius.

e ,4ac +“ (val. +), ,MuH -* (min -) mygtukais galite keisti ruoSos pagal recepta laikg. Kiekvienos programos
nustatymo laiko intervalai pateikti lenteléje.

MYGTUKAS ,CTAPT" (paleidimas)

o Ruosos pradzioje paspauskite mygtuka ,CTAPT" (startas), jsiziebs to mygtuko indikatorius.

¢ Baigus ruosa, automatiskai bus jjungtas gary puodo Sildymo rezimas.
MYGTUKAS ,MOW PELIENT" (mano receptas)

« Si funkcija leidzia ruosti patiekalg, nustacius ruo$os individualy laikg ir temperatirg, kuris skirtysi nuo programy
nustatymuy.

e Paspauskite mygtukg ,MOW PELIEMT" (mano receptas), ir monitoriuje jsiziebs temperatiros indikatorius

¢ Mygtukais ,yac +“ (val.+), ,MuH -“ (min.-) nustatykite reikiama temperatiirg nuo 35°C iki 165 °C.

« Nustatant ruo$os laikg, paspauskite mygtukg ,OTNIOXEHHbIN CTAPT/BPEMSA MNMPUTOTOBNEHNA® (atidétas
paleidimas / ruoSos laikas), monitoriuje jsiZiebs ,Bpems npurotosnexHusa“(ruosos laikas) indikatorius.

e Mygtukais ,uac +“ (val.+), ,MuH -“ (min.-) nustatykite bating ruoSos pagal receptg laikg nuo 2 iki 24 val.

¢ Baige nustatymus, paspauskite mygtukg ,CTAPT" (paleidimas).

o Pasibaigus nustatytam laikui, gary puodas iSsijungs automatiskai.
MYGTUKAS ,OTNOXEHHBIV CTAPT / BPEMSA MNPUTOTOBNEHUA® (ATIDETAS PALEIDIMAS / RUOSOS

LAIKAS)

¢ Daugiafunkciniame puode sumontuota ruosos atidéjimo laiko funkcija.

o Mygtuku ,MEHIO* (meniu) iSsirinkite reikiama ruoSos programa.

« Nustatant funkcijg, paspauskite mygtukg «OTNTOXXEHHbIV CTAPT/BPEMA MNMPUTOTOBNEHWA» (atidétas
paleidimas / ruoSos laikas), monitoriuje turi jsiziebti indikatorius ,0TcpoyeHHbIV cTapT” (atidétas paleidimas)

¢ Mygtukais ,4ac+“ (val.+), ,MuH-“ (min.-) nustatykite ruoSos laiko atidéjima. Monitoriuje bus matomas laikas, per
kurj programa baigs nustatytg darba.

¢ Ruosos pradzioje paspauskite mygtukg ,CTAPT* (paleidimas).
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MYGTUKAS ,[MOOOEPXAHWE TEMNA/ BbIKI® (Silumos palaikymas / iSj.)
¢ Jei reikia, paspaude mygtukg ,[TOOOEPXXAHUE TEMJA/BbLIKIT (palaikymas / i§j.), galite nustatyti ruoSos

procesa.

¢ Pasildymo funkcija veika automatiskai ir jsijungia baigus maisto ruo3a.

« Sia funkcija galima $ildyti paruostus patiekalus. Tam jdékite patiekala, kurj batina pasildyti daugiafunkcinio
puodo dubenyije ir paspauskite mygtukg ,[TOOOEPXAHWE TEMMNA/BbLIKIT (Silumos palaikymas / i§j.)

e Maksimalus pasildymo laikas 60 24 val. Tuo metu vidiné gary puodo temperatira sieks iki 73° C.

MYGTUKAS ,3AMOK/BbIEOP MNMPOLOYKTA® (uzraktas / produkto pasirinkimas)
¢ Pasirinkus tokias programas kaip ,napoBapka“ (garinimas), ,rnybokas xapka“ (gilus kepimas), ,»xapka“ (kepimas)

reikia i8sirinkti apdorojamo produkto tipg: Zuvis, meSa ar paukstiena.

¢ Norint pasirinkti prpdukto tipg, paspauskite mygtukg ,3AMOK/BbIBOP MNMPOLYKTA® (uzraktas / produkto
pasirinkimas), monitoriuje jsiZiebs pasirinktojo produkto pavadinimas.

e Mygtuku ,3AMOK/BbIEOP MNMPOLOYKTA® (uzraktas / produkto pasirinkimas) taip pat galima nustatyti prietaiso
blokuote. Tam tikslui 3 sek. paspauskite ir palaikykite mygtukg. Blokuojant monitoriuje jsiziebs ,3amok* (uzraktas)
indikatorius

¢ Norint pasalinti blokuote, dar kartg 3 sek. paspauskite ir palaikykite $j mygtuka.

JOGURTINE

| daugiafunkcinio puodo komplektg jeina 6 jogurto paruoSimo indeliai.

PrieS naudodami juo pirmajj karta, ripestingai iplaukite indelius Siltu vandeniu su muilu, sausai iSvalykite.

RuoSiant jogurtg visuose penkiuose indeliuose, Jums reikés 800 ml pieno ir 1 gr raugo.

Indélius su jdaru jdékite j daugiafunkcio puodo inda.

Paruosimo trukme lemia jogurto tirStumas, kurio siekiate (5-8 val.).

Detalesné informacija, kaip ruosti jogurtg, pateikta recepty knygoje.

PRIEKSROCIBAS

e Daugiafunkcinés programos, tokios kaip virimas, virimas garais, troskinimas, kepimas.

o 3D-ruo$a, uztikrinanti vienodg Silumos paskirstyma i visy pusiy ir tuo paciu paspartina ruo$os procesg, taip pat
leidZia visada iSkepti reikiamus kepinius.

e Automatinis viso proceso valdymas.

¢ Maisto ruoSos laiko atidéjimas.

o Aukstas Silumos naudingumo koeficientas, taupantis 40% energijos ir 60% laiko sgnaudas.

¢ VisiSkai hermetiSka konstrukcija, iSsauganti maistines medziagas ir skonj, taip pat suteikia maistui mink§tumo.

e Lengvai valomas daugiafunkcinio puodo dubuo su dvigubu nepridegandiu sluoksniu.

o Patikimo apsauginés savybés:

Apsauginis jtaisas atidarant ir uzdarant dangt;.

Apsauginis temperatiros ribotuvas. Jis automatiskai nutraukia Sildyma, jei daugiafunkcinis puodas naudojamas

tusciu dubeniu arba be jo.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Prietaisg reikia reguliariai valyti ir nuo jo pavirSiaus pa$alinti bet kokius maisto liku€ius.

o Pries valant, iSjunkite gary puodg ir iStraukite maitinimo laidg i$ elektros tinklo.

o Leiskite prietaisui atvésti. Drégnu audiniu, suvilgytu valymo priemonémis, nuvalykite valdymo pulta, iSorinj ir
vidinj pavirSiy. Véliau sausai nuvalykite. ISplaukite dubenj Siltu vandeniu ir plovimo priemonémis ir sausai
nuvalykite. Pageidaujama dubenj iSplauti tuojau pat, paruoSus valg;.

¢ Nenaudokite agresyviyjy ar abrazyviniy medZiagy.

SAUGOJIMAS

» [sitikinkite, kad prietaisas baty iSjungtas i$ maitinimo tinklo ir baty visai atvéses. Atlikite visus ,VALYMAS IR
PRIEZIURA® skyriaus reikalavimus.

o Gary puoda atvertu dangciu saugokite sausoje vietoje.

HASZNALATI UTASITAS

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készllék hasznalata el6tt, a késziilék karosodasa elkerilése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati
utasitast.

¢ Elsé hasznalat el6tt ellendrizze, megfelelnek-e a terméken feltlintetett miiszaki adatok a villamos halézat
adatainak.

¢ A helytelen kezelés a készililék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznél6 egészségkarosodasahoz
vezethet.

e Csak otthoni hasznalatra, ne hasznalja nagytuzemi célra.

e Hasznalaton kiviil mindig aramtalanitsa a késziléket.

¢ Viz ne kerliljon az aramforrast biztosit6 elemre!

¢ Ne meritse a készliléket és a vezetéket vizbe vagy mas folyadékba. Hogyha ez megtdrtént, azonnal
aramtalanitsa a készuléket és, miel6tt Ujra hasznalna azt, ellenérizze a készulék munkaképességét és
biztonsagat szakképzett szereld segitségével.
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¢ Ne haszndljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal,
elegend6 tudassal nem rendelkez6 személyek (beleértve a gyerekeket) felliigyelet nélkiil, vagy ha nem kaptak a
készlilék hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukeért felel6s személytol.

A késziilékkel vald jatszas elkerlilése érdekében tartsa a gyermekeket feligyelet alatt.

Figyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, vagy forro felllettel.

A készilék dramtalanitasa kdzben fogja a csatlakozdédugot, ne hldzza a vezetéket.

A készilléket szaraz, sima fellletre szilardan kell felallitani. Ne alitsa fel a készuléket forro fellletre, valamint

héforras (villamos tlzhely) fiiggdny kozelében és fliggé polcok alatt.

Soha ne hagyja felligyelet nélkil a bekapcsolt teaféz6t.

o Felnéttek ellendrzése nélkil ne engedje gyereknek hasznalni a teaféz6ét.

Csak élelmiszer elkészitésére hasznalja a multifunkcids f6z6késziléket. Soha ne szaritson benne ruhat,

papirterméket vagy egyéb targyat.

Ne hasznalja a multifunkcids f6z6késziléket Gres f6z8edénnyel.

Ne hasznalja a multifunkcios f6z8készuléket f6z6edény nélkdl.

Ne rakja ki a termékeket kdzvetlenll a multifunkcios f6z8készulék aljara, hasznaljon f6z6edényt.

Ne helyettesitse a f6z6edényt mas edénnyel.

Ne hasznaljon fém targyakat, amelyek megkarcolhatjak a f6z6edényt.

A f6z8edény fellletének a bevonata fokozatosan lekophat, ezért hasznalja az edényt 6évatosan.

Kovesse a f6zési receptek elbirasait.

Ha a multifunkcids f6z6késziilék nem lesz tisztan tartva, ez felszini kopashoz vezethet, ami hatranyosan

befolyasolhatja a miiszer miikbdését, és veszélyes lehet a felhasznaldé szamara.

e Hosszabbitd hasznalatakor, gy6z6djon meg réla, hogy a kabel megengedett maximalis teljesitménye
megegyezik a készilék teljesitéképességével.

e Figyelem! Uzemeltetés kézben a késziilék felmelegszik! A multifunkcios fézékésziilékkel valo sziikségszeri

érintkezés esetén mikddés kdzben hasznaljon edényfogo keszty(it vagy lekapcsolhato fogantyut.

Védje arcat és kezeit a szelepen kiaradd géztél.

Ne helyezzen fém vagy egyéb targyakat a kivezetd szelepbe, vagy a késziilék barmely egyéb részébe.

Ne takarja le a multifunkcios f6z6készulék fedelét toribkenddvel vagy egyéb targgyal.

Ne prébalja egyedil javitani a készliléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kozeli szervizbe.

Amennyiben a készuléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa elétt legalabb 2 éran belll tartsa

szobahdmeérsékleten.

¢ A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendi modositasokat végezni a készlilék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a készllék biztonsagat, mikoddképességét, funkcionalitasat.

ELOKESZULETEK

e Gy6z6djon meg arrol, hogy a f6z6edény nem tartalmaz csomagoléanyagot vagy idegen targyat.

¢ Ellenérizze, hogy nem sériilt-e meg szallitas soran a fedél, készliléktest, tartozékok, kivehetd f6z6edény.

Ha barmilyen hibéat észlel, ne kapcsolja be a készliléket, forduljon az eladéhoz vagy szervizkézpontba.

Helyezze a készliléket szaraz, egyenletes és héallo fellletre.

Ne helyezze a késziiléket gyulékony anyagok, robban6éanyagok, és dngyulladé gazforras kdzelébe.

Ne helyezze a késziléket gaz- vagy elektromos tlizhely, és egyéb héforras kdzelébe.

Ne helyezze a terméket fal vagy butor kdzelébe.

Ne rakjon semmit a multifunkciés f6z6készulék tetejére.

A multifunkcios f6z6késziiléket ne helyezze szekrénybe. A készlilék normal miikddéséhez elegendd helyet

szukséges biztositani szell6zés céljabol: legalabb 20 cm fentrél, 10 cm a hatso fal feldl, és legalabb 5 cm az

oldalsé falaktol.

¢ Els6 hasznalat elétt tisztitsa meg a kivehetd f6z6edényt, g6zf6z6-tartalyt, mérépoharat, kanalat, a multifunkcios
féz6készulék belsd és kulsd részeit tiszta nedves torlbkendével.

o A f6z6edény bels6 falan meg van jelenitve egy feltételes aranyskala a viz és gabonafélék szamara: jobbra:
csészék szama gabonafélék mérésére (1 csésze: 160 ml); balra: vizmennyiség literben. A felhasznalhaté
maximalis gabonamennyiség: 8 csésze és 1,5 | folyadék.

MUKODES

e Els@sorban tordlje meg a f6z6edényt, melegitéelem felliletét és a multifunkcids f6z6készulék belsd fellletét.

o A vizet és a terméket helyezze a f6z6edénybe. Ne tdltse meg a f6z6edényt az Urtartalmanak tébb mint 3/5
részére. Amennyiben olyan terméket készit, amely meleg vizben dagad (rizs, széritott gyimdlcs) vagy habot
képez, csak félig toltse meg az edényt. Kdzben, a termékek és a viz sszértéke ne legyen kevesebb a
f6z6edény (rtartalma 1/5 részénél.

o Helyezze a f6z6edényt a multifunkciods fézékészilékbe.

e Zarja le a fedelet kattanasig.

o Aramositsa a késziiléket. Kézben kigyul a kijelz6.

www.scarlett.ru 35 SL-MC411S69


http://www.scarlett.ru/

o A multifunkcios f6z6késziilék 34 db f6zési pro

rammal rendelkezik:

IM013

Eredetileg Elhalasztott
Program bedllitott Id6hatar Lépés | Hémérséklet | Melegités Start
fézési id6
Rizs o . .
1 Puc 45 perc - - 98-100°C 24 ora 24 ora
Mély sités . o
2 FnyBokas o6kapka 15 perc 5 perc — 2 ora 1 perc | 155-170°C
3 \I;Ioghurt 8 ora 6 6ra— 12 6ra 5 perc | 35-40°C - -
orypT
Sités 2 [
4 Kapka 45 perc 5 perc - 1 6ra 5 perc | 125-145°C - -
5 I(_:?/\liles 1 6ra 30 perc —4 6ra | 5 perc | 98-100°C 24 6ra 24 ora
g | Pilaf 55 perc | - - 98-100°C |24 6ra | 24 6ra
Mnos
7 | Porkoles 2 6ra 1 6ra - 8 6ra 5 perc | 98-100°C 24 6ra 24 ¢ra
TyweHue
8 pajdmakasa 35perc | 20 perc—26ra | 5 perc | 95-100°C 24 6ra 24 é6ra
peyka
Sutemény 4 ° - -
9 BLineura 50 perc 30 perc — 2 6ra 5 perc | 125-145°C
10 | Porkoles 60 perc | 30perc-46ra |5 perc | 95-105°C 24 6ra 24 ora
TyweHoe mMsaco
11 Fozet 60 perc 30 perc - 2 6ra 5 perc | 95-100°C 24 6ra 24 6ra
OtBap
12 IF_>Iaszta 10 perc | 5 perc - 1 6ra 1 perc | 115-120°C | 24 6ra -
acta
13 | Zabkasa 35perc | 20perc-26ra | 5 perc | 95-100°C 24 6ra 24 ora
OBcsiHKa
14 )'éﬁgéer 3 6ra 10 perc - 6 6ra | 5 perc | 35-120°C 2 6ra 24 ora
15 g“'t csirke 35perc | 10 perc - 60 perc | 5 perc | 125-145°C | 24 6ra 24 ora
aneyveHHas kypuvua
16 | G6zf6zes 20 perc | 5perc-60perc | 1perc | 110-115°C | 24 éra 24 6ra
Ha napy
17 | Telbekasa 35perc | 30perc-26ra | 5perc | 95-100°C 24 6ra 24 ¢ra
Mono4Has kala
1g | Babfélék 60 perc | 30perc-46ra | 5perc | 110-115°C | 246ra | 24 6ra
BoboBsbie
19 | Parolas 3 6ra 1 6ra - 8 6ra 5 perc | 85-100°C 24 6ra 24 é6ra
MepaneHHoe TyleHne
Sult baranyhuas °
20 YKapeHas GapaHuHa 35 perc 10 perc - 60 perc | 5 perc | 125-145°C - -
Torta o .
21 Topt 50 perc - - 140-150°C 2 ora -
22 éoldsegek 5 perc 5 perc -30 perc | 1 perc | 80-100°C 24 6ra 24 6ra
BOLLYU
Hus o
23 Obxapka 45 perc 10 perc - 60 perc | 5 perc | 125-145°C - -
Puding ° 5 )
24 n 8 perc 5 perc - 30 perc | 1 perc | 80-100°C 24 ora 24 ora
YOWH
25 Eurgonyaszwom 15 perc 5 perc — 2 6ra 1 perc | 155-170°C - -
MnNcCbl
Sult tej o
26 Tennoe MONoKo 5 perc 5 perc-30 perc | 1 perc | 50-70°C - -
27 II\_I/IeIeglteS 20 perc - - 98-100°C 24 6ra -
oforpeB
og | Desszert S0perc | 30perc-26ra | 5perc | 98-100°C | 246ra |-
Hecept
29 IE’IIVZM.ZLEa 15 perc 5 perc - 60 perc | 5 perc | 140-160°C | 24 éra 24 6ra
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30 gyumolcsgs pite 60 perc 5 perc - 2 6ra 5 perc | 150°C 24 6ra 24 éra
PYKTOBbIN Nupor

31 ,\Sﬂal?t receptem 30perc | 5perc—156ra | 1perc | 35-165°C | 24 6ra | 24 éra
On peuenT

32 | OTNoXeHHbI cTapT 24 6ra

33 | NoaagepxaHne Tenna 24 6ra.

34 BesonacHein 3amok/Beibop

npoaykra

e A GOZFOzZO «HA MAPY» program miikddésekor hasznalja a g6zf6z6 racsat. Ontson vizet a f6z6edénybe,
helyezze a racsra a terméket, helyezze a racsot a f6z6edényre.

» A programok részletes leirasa és beallitasai a receptkonyvben talalhatok.

MUKODES

MENU «MEHIO» GOMB

e Egy bizonyos program kivalasztasa érdekében nyomja meg a MENU «MEHIO» gombot megfelel
mennyiségszer. Kdzben a program neve ki lesz vilagitva.

¢ A kijelz6n megjelenik a programnak megfeleld eredetileg beallitott f6zési id6.

 Miutan kivalasztotta a programot, égni fog az ELHALASZTOTT START/FOZESI IDO «OTNOXEHHbIWV
CTAPT/BPEMA MNMPUTOTOBIEHUA» gomb és a kijelzén égni fog a "F6zési id6" égé.

e Az "Ora+" «uac +», "Perc-" «MuH -» gombok segitségével valtoztathassa a f6zési id6t a receptnek megfeleléen.
Az id6hatarokat mindegyik program szamara a tablazat tartalmazza.

START «CTAPT» GOMB

e Kezdje el a f6zést a START «CTAPT» gomb segitségével, kigyul a gomb égéje.

» A fGzesi folyamat végén a multifunkcios f6z6keészilék automatikusan atall melegités tzemmaodba.

Sajat receptem «MOW PELIEMT» GOMB

o Jelen funkcio segitségével elkészitheti az ételt egyedi id6- és hdmérséklet-beallitasokkal, melyek eltérnek a
program beallitasaitol.

» Nyomja meg a Sajat receptem « MOW PELIENT » gombot, a kijelzé6n megjelenik a hémérséklet-indikator. Az
"Ora+" «4ac +» és "Perc-" «MuH -» gombokkal allitsa be a sziikséges hémérsékletet 35°C -t6l 165 °C-ig.

o A f6zési id6 beallitasa érdekében nyomja meg az ELHALASZTOTT START/FOZESI IDO «OTNOXEHHGIV
CTAPT/BPEMA NPUTOTOBNTEHNA» gombot, a kijelzén kigyul a "Fézési idé" égob.

e Az "Ora+" «4ac +», "Perc-"«MuH -» gombok segitségével allitsa be a szlikséges f6zési id6t 2-t61 24 éraig, a
receptnek megfeleléen.

o A bedllitasok végén nyomja meg a START «CTAPT» gombot.

o A beallitott id6 elteltével a multifunkcids f6z6késziilék automatikusan kikapcsol.

ELHALASZTOTT START/FOZESI IDO «OTNOXEHHbLIN CTAPT/BPEMA NPUFOTOBEHNA» GOMB

o A multifunkcios f6z6készilék elhalasztott start funkcidval van ellatva.

e A MENU «MEHIO» gomb segitségével valasszon megfelels fézési programot.

e A funkcio bedllitasara nyomja meg az ELHALASZTOTT START/FOZESI IDO «OTNOXEHHbIN CTAPT/BPEMA
MPUTOTOBNEHUA» gombot, a kijelzdn égnie kell az "Elhalasztott start" égéjének.

e Az "Ora+" «yac+», "Perc-" «MuH-» gombok segitségével allitsa be az elhalasztott f6zést. A kijelz6n megjelenik
az id8, amely elteltével a program befejezi a miikddést.

o Kezdje el a f6zést a START «CTAPT» gombbal.

MELEGEN TARTAS/KIKAPCS «MNOOOEPXAHWE TEMA/ BbIKN» GOMB

e Sziikség esetén a MELEGEN TARTAS/KIKAPCS «MOOAEP>XAHWE TEMNA/BbIKIT» gomb segitségével
leallithassa a fézési folyamatot.

o A melegités funkcié automatikusan miikédik, és a f6zés végén kapcsol be.

e Jelen funkciot ételmelegitésre hasznalhassa. Ennek érdekében helyezze a melegitendé ételt a f6z6edénybe és
nyomja meg a MELEGEN TARTAS/KIKAPCS «NOOOEP>XAHWE TEMJIA/BbIKI» gombot.

e A maximalis melegitési id6: 24 ora, kozben a hGmérséklet a készilék belsejeben eléri a 73 °C.

ZAR/TERMEKVALASZTAS «3AMOK/BbIBEOP MNMPOOYKTA» GOMB

o A G6zf6z6 «napoBapkay, Mély Siités «rnybokasi xxapka», Sutés «kapka» programok hasznélatakor, valasszon
terméktipust: hal, has vagy szarnyas.

e Terméktipus kivalasztasara nyomja meg a ZAR/TERMEKVALASZTAS «3AMOK/BbIBEOP MPOOYKTA» gombot,
a kijelzén vilagitani fog a kivalasztott terméktipus.

e A ZAR/ITERMEKVALASZTAS «3AMOK/BbIEOP NMPOOYKTA» gomb segitségével ugyancsak blokkolhatja a
késziiléket. Ennek érdekében nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot 3 masodperc folyaman. Blokkolas
kézben a kijelzdn vilagitani fog a "Zar" indikator.

¢ A blokkolas lekapcsolasa érdekében nyomja meg Ujbdl és tartsa lenyomva a gombot 3 masodperc folyaman.

JOGHURTKESZITO GEP

o A multifunkcios f6z6késziilék készlete 6 db Uvegpoharat tartalmaz joghurt elkészitéséhez.

o Els6 bekapcsolas el6tt gondosan tisztitsa meg az Givegpoharakat langyos szappanos vizzel, tordlje szarazra.

e Az 5 db livegpohar joghurt elkészitésére sziikség lesz 800 ml tejre és 1 gramm probiotikum készitményre.

e Helyezze a poharakat a félkész termékekkel az alatéten a multifunkcids f6z6késziilék f6z6edényébe.

o A f6zési id6 attdl fligg, hogy milyen s(irliségl joghurtot kivan kapni (5-8 éra).
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o Részletes leirast a joghurt elkészitéserdl a receptkonyvben talalhato.

ELONYOK

¢ Multifunkcionalis programok: f6zés, g6zf6zés, porkdlés, sutés.

o 3D-elkészités, amely engedélyezi az egyenletes héeloszlast minden oldalrél, és ezzel felgyorsitja a f6zési
folyamatot, valamint mindig kivalé eredményi kénnyl allagu siteményt eredményez.

o Az egész folyamat automatikus vezérléssel valésul meg.

o A fézés kezdetének elhalasztasa.

Magas termikus hatésfok 40%-os energia, €s 60%-os idé megtakaritassal.

Hermetikusan zart szerkezet a tdpanyagok és izek megérzése, valamint az étel puhulasa érdekében.

Koénnyen tisztithatd, dupla tapadasmentes bevonattal ellatott f6z6edény.

Megbizhaté védelmi eszk6zok:

- Biztonségi eszkoz a fedél nyitdsahoz és zarasahoz.

- Biztonsagi hémérsékletkorlatozé. Segit automatikusan leallitani a melegitést abban az esetben, ha a

multifunkcios f6z6keészllek Ures fézGedénnyel, vagy edény nélkul mikodik.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o A késziiléket rendszeresen tisztitani szliikséges, és eltavolitani fellletérél az 6sszes ételmaradékot.

o Tisztitas el6tt kapcsolja ki a multifunkcids f6z6késziléket és aramtalanitsa azt.

o Hagyja a késziléket teljesen kihlIni. Torolje le a vezérlépadot, a belsé és kulsé fellleteket nedves mosdszeres
torlékendével, majd tordlje szarazra. Mossa ki a f6z6edényt meleg mosdszeres vizzel, majd torélje szarazra.
F6zés utan célszerli azonnal megmosni a f6z8edényt.

» Ne hasznaljon agressziv anyagokat vagy suroloszereket.

TAROLAS

e Ellendrizze, hogy a késziilék aramtalanitva van és teljesen kihiilt. Kévesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS
rész osszes lépését.

o A multifunkcids féz6készuléket tartsa nyitott fedéllel szaraz, tiszta helyen.

XABAbIK H¥CKAYbI

e KypmeTTi catbin anywsl! SCARLETT cayga TaHOacbIHbIH, ©HiMIH caTbin anfaHbiHpI3 YLUiH XaHe 6i3giH
KOMMaHusiFa CeHiM apTkaHbIHbI3 yLWiH Cidre anfbic aTaMbl3. Icke nariaanaHy HyckaynbifblHAA cypeTTenreH
TeXHUKanbIK TananTtap opblHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHusChl ©3iHiH eHIMAEPIHIH Xofapbl canachl
MEH CeHiMaji XXyMbICbIHA Keningik 6epeai.

e SCARLETT cayga TaHb6acbIHbIH, OyAbIMbIH TYPMbICTbIK MyKTaXkaap WweHbepiHae nanganaHraH xXeaHe icke
nanpanaHy HyckaynblfblHAA KENTipinreH nanganaHy epexernepiH ycTaHfFaH kesae, OyMbIMHbIH KbI3MET Mep3imi
OyMbIM TYTbIHYLLIbIFA TabbIC eTinreH kyHHeH Bactan 2 (eki) Xblngbl Kypanasl. ATanfaH wapTTap opbliHAanfaH
Xarganga, bymbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi eHAIpYLWI KepceTKeH Mep3iMHEH anTaprblKTan acybl MyMKIH eKeHiHe
eHAIpYyLWi TYThIHYLWbINIAPAbIH Ha3apbiH ayaapagbl.

KAYINCI3OIK LUAPANAPDI

e Kayincisgik 6oibliHWa MaHbI3abl Hyckaynap. MyKuaT OKkbin LWbIFbIHBI3bI Aa, bonaluakTa Kapay yLiH cakTan
KOMbIHbI3.

¢ KypbInFbiHbI Aypbic NavganaHbaca, Oyn oHbIH Oy3binybiHa 9Kenyi eHe nanganaHyLubiFa 3UstH KenTipyi MyMKiH.

e Anfalu peT icke kocap angsiHaa GyrbiMaa KepceTinreH TeEXHUKanblKk cunaTramanapblH 3NeKTp XeniciHin,
napamMmeTpnepiHe Cankec KeneTiH-KeNMENTiHIH TeKCepIHi3.

ECKEPTY! KyaT CbiMbIHbIH allacbiHAa Xepre TyWblkTay CbiMbl MeH Tynicneci 6ap. AcnanTtbl TeK xepre
TYWbIKTanfaH TUICTi po3eTKanapra KOCbIHbI3.

o Ocbl [MNariganany XeHiHAeri Hyckayrblkka CorKkec, Tek TYPMbICTbIK MakcaTTapda nanganany kepek. Kypbinfbl
©HEepKaCINTIK MaKcaTTa KongaHyFa apHanmMaraH.

e ChIpTTa, YOeH TbiCc NanganaHoaHbI3.

o KypbInfblHbI Ta3anap angsiHaa Hemece erep oHbl NanganaHbacaHbl3, 3NeKTp XeniCiHeH apKallaH axbIpaThbin
KOWbIHbI3.

o [leHe, XyWnke He BorMaca akbln-on KeMmicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbInFbIHbI Kayinci3 nanganaHy yLwiH Taxipmbeci

MeH Binimi XXeTKinikcia agamgapabiH (CoHbIH iWwiHae 6ananapapbiH) Kayinciaairi ywiH xayan 6epeTiH agam

Kagaranamaca Hemece KypblfbiHbl NanganaHy 6onbiHwa Hyckay 6epmece, onapabiH 6yn KypbfbiHbI

KongaHybiHa 6onmangpi.

Bananap KypblnfFeiIMeH OMHamMayhbl YLUiH onapabl YHeMi kafafranan oTbipy Kepek.

Tokka KocbIfFaH acnanTbl 6akbinaycsI3 KanabipMaHbI3.

>KeTkiziniM xxmHafbliHa KipMENTIH Kepek-)XapakTapabl nanganaHyra 6onvanasbl.

KypblnfbiHbl OyriHreH KOpek CbIMbIMEH XaHe (Hemece) allackiMeH Bipre navganaHyra 6onmangbl. KatepaeH

cakTaHy YLUiH OyniHreH Kopek CbIMbIH YaKINeTTi CepBUC OpTanbifbiHAa aybICThIPTY KEPEK.

e AcnanTbl XaHe KOpek CbIMbIH CyFa HemMece backa cylblk 3aTTapFa ManmaHbi3. Erep oHgain xarganm opbiH arnca,
KYPbINFbIHbI ANIEKTP XKeniCiHeH aXblpaTbIHbI3 Aa, OHbl kKanTagaH nanganadbdac GypbiH, acnanTblH XXYMbICbl MEH
kayinciagiriH 6inikTi MamaHgapfra TeKCepTin anbiHbI3.

o Kopek CbIMbIHbIH, ©TKip yLUTap MeH bICTblK 6eTki kabaTTapra TMMeYiH kKagaranaHpls.

o Kopek CbIMblHaH TapTnaHbI3, OHbl LUMbIPLLbIKTAMAaHbI3 XoHE KyPbUIfbiHbl alHanablpbin OpaMaHpI3.
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e Ken TaraMablK KackaHabl TEK TaMak nicipy YLiH faHa nanganaHbiHbl3. EllkallaHd oHbIH, iWwiHae KuiM, KaFas
Hemece b6acka 3aTTapabl KENTIPMEH;3.

nanganaHy Kepek.

e Tamak garblHOay peuenTtepiHe CYMEHiH3.
o AcnanTblH KbiCKa TyMbIKTanyblHa XXaHe Oy3binybliHa on 6epMey YLUiH XenaeTKill caHpinaynapra cy afybliHa Xon

GepMeHis.

o ¥3apTKbIL CbIM KONAaHFaH Xaraaiaa, kabenbiH eH YIKeH LWeKTi KyaTbIHbIH, Ken TaFaMablK KackaHHbIH KyaTbiHa

COMNKeC KeneTiHiHE K83 XKeTKi3iHi3.

Ken TaramaplK kackaHHbIH KacTpeni 6oc bonFaHaa Tokka KocnaHbl3.
Ken Taramablk KackaHabl KSCTPenci3 nanganaHbaHbI3.

A3bIK-TYNIKTi KON TaraMAblK KACKaHHbIH TYBGiHe Tikenewm KoMMaHbI3, 0N YLUiH KaCcTpendi KongaHbiHbI3.
KacTpenaiH opHblHa b6acka blablC KonaaHOaHbI3.
KacTpenre cbi3aT Tycipyi MyMKiH MeTann 3aTtapabl nanganaHbaHpl3.
KacTtpenain 6eTki kabaTblHa xxanaTbifiFaH XabblH OipTiHgen ynkenyi MyMKiH, COHAbIKTaH OHbl abannan

o Eckepty! XKXyMbIC icTen TypraHda acnan KkaTTbl Kbl3bin KeTeai! Ken TaraMablk KackaH XXyYMbIC icTen TypFaHaa, OHbl

ycTay kaxeT 6onca, ac yure apHanfaH Konfan KuiHi3 Hemece yCTafblLUThl NanganaHbliHbI3.
o BeTiHi3 6eH KonbiHbI3abl CaHblnayaaH WhiFaTblH OyaaH cakTaHbI3.
o ByibIMHBIH Oy WhIFaTbIH CaHbiNnaybiHa HeMece Ke3 KenreH 6acka benwekTepiHe meTann Hemece backa

3aTTapAbl CyKnaHpl3.

o Ken TaraMapblK KackaHHbIH KaknafblH cynriMeH Hemece Gacka 3aTTapMeH XannaHpl3.

. K¥prJ'IFbIHbI e3 beTiHi3we XeHageyre TannbiHOAHbI3. OﬂKbIﬂbIKTap navga 6onca »xakblH apapgarbl cepBuc

opTarlnblfblHa anapbiHbI3.

o Erep bynbim Oipwiama yakbIT 0°C-TaH TemeH TemnepaTypaga Typca, icke Kocap angbiHaa OHbl KeM gereHge 2

caraT 6ernve TemnepaTypacbiHAa ycTay Kepek.
o OHAipyLwwi OyMbIMHBIH KayinciagiriHe, XXyMbIC eHiMAiniri MeH >XyMbIC MyMKiHAIKTEpiHe Tyberenni acep eTNenTiH
B6onmallbl e3repicTepAi OHbIH KypbifiMacbiHa KOCbIMLLIA €CKEPTNECTEH eHri3y KyKbIfblH ©3iHae kangbipagbl.

OPHATY

o Ken TaraMAblK kackaHHbIH, iLiHOEe opayblll MaTtepuangap MeH 6erae 3aTtapblH XXOK eKEHiH TEKCEPIHI3.
e TacbiMangay kesiHge TemeHgerinepain, 6yniHbereHiH TekcepiHis: kaknak; Kopnyc; KocbiMLLA Kepek-Xapakrap;
anmansl kacTpen. Kes kenreH akaynblK aHblKTanfaH xaraanaa acnantbl TOKKa KOCMaHbI3; caTyllblfa Hemece

cepBuC opTanbifbiHa XxabapnacbiHbi3. AcnanTbl KypFak, 6ipTeric api biICTbikka Te3imai 6eTki kabaTka OpHaTbIHbI3.
e AcnanTbl XaHfblll MaTepuangapablH, XXapbifiFbill 3aTTapAblH XXoHe e3AiriHeH TyTaHFbIL ra3gapabiH XKaHblHAa
opHaTnaHbI3. AcnanTtbl ra3 HEMeCe 3NeKTP NeLUTePiHiH, CoHAaan-ak 6acka Xbiny ke3aepiHiH KacbiHa KOMMaHbI3.

e AcnanTbl kabblprara Hemece xuhasfa TbiM XXaKblH XXepae opHanacTbipMaHbI3.
o Ken TaraMablK kKackaHHbIH YCTiHE eLuTeHe KoMaHpI3. XKenaeTkiw caHpinaynapgbl 6iten TactamaHbis.

o Ken TaraMablK kackaHabl WKadThIH, iliHe opHanacTeipyFa 6onmangel. ACnanTbiH KanbiNTbl XKYMbIC iCTeYi YLUiH

aya epkiH anHanaTblH 60C KEHICTIKTI KaMTaMachl3 eTy KaXXeT: KeM fgereHge: ycTiHeH 20 cm, apTKbl NaHeni
XarblHaH 10 cM xaHe eki byiipiHeH kemM gereHge 5 cm. AnfFalwl peT nanganaHap angbiHaa anvansl kactpengi, 6y
KackaH caybITTbl, efllLep TOCTaKThbl, KACLIKTbI, KON TaFamablK KACKaHHbIH, iLLUKi KeHe CbIpTKbl OenikTepiH Tasa

AbIMKbIN WyBepekneH CypTiHi3.

o KacTpengiH, ilwiHge >xapma MeH CyAblH MerLepi KepCeTinreH WapTThbl WK KOPCETINTEH: OH, KaKTa — KypiLll
canblHFaH TOCTaK CaHbl; COM XaKTa — CyAblH IMTPMEH erweHreH menwepi. MNicipineTiH xkapmaHbliH eH, yIkeH
Mernulepi - 8 TocTak xeHe 1,5 N CYMbIKTbIK.

X¥MbICbI

e EH BipiHwWi Ke3ekTe WwapaHbl, Kbi3ObIpFbiThIH OeTKi KabaTbIH XXoHe ken TaraMmablK KAaCKaHHbIH, iLLKi XaFblHbIH 6eTKi

kabaTblH CYpTIHj3.

o lllapara cy Kywbin, asblK-TYNiKTi canbiHbI3. A3bIK-TYNIKTi KON TaFamablK KACKAHHbIH LWapacbIHbIH, 3/5 keneMiHeH

acblpmani canbiHbI3. blcTbik cyaa 6epTe anaTtbiH (Kypill, KypFak KeKeHiC) Hemece kebik Ty3eTiH asblK-TYNiKTi

nicipreH kesge, KoCTpenaiH KenemiHid, xapTbICblHaH acblpa TonToipyra 6onmanabl. byn opanga asblk-Tynik nex

CyAblH Xannbl kKenemi WwapaHblH Tonblk kenemiHiH kem gerenge 1/5 Geniringen 6onyra Tuic.

o LllapaHbl ken TaramapblK KACKaHHbIH, iLliHE KOMbIHbI3.
e KaknafblH CbIpPT E€TKEHLLE >KabbIHpbI3.
e Ken TarampbIK kKackaHObl SMNeKTp XericiHe xanfaHpl3. Con ke3ge 6enHebeT xapbikTaHa 6acTanabl.
o Ken TaramablK KackaHHbIH 34 TaMak ganbiHgay 6argapnamachk 6ap:
Bacray
Anpelr ana YaKbITTbl OpHaTY Asl
bargapnama opHaTblfFaH aparibifb Kapam | Temnepatypa | KbinbITy | KeniHre
yaKbIT Kanabl
py
1 | Kypiw (Puc) 45 MUH. - - 98-100°C 24 car. 24 car.
2 KarTel Kysipy (FnyGokas 15 MUH. 5 MuH. - 2 car. 1 MuH. | 155-170°C - -
obxapka)
3 | Worypt (MorypT) 8 car. 6 caf. — 12 car. 5 MuH. | 35-40°C - -
4 | Kyblpy (>)Kapka) 45 MUH. 5 MuH. - 1 carF. 5 MuH. | 125-145°C - -
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5 | Kexe (Cyn) 1 car. 30 MuH. - 4 car. 5 MuH. | 98-100°C 24 car. 24 car.
6 | Manay (Mnos) 55 MuH. - - 98-100°C 24 car. 24 car.
7 | BykTbipy (TyweHne) 2 carF. 1 caf. — 8 car. 5 MuH. | 98-100°C 24 car. 24 car.
8 | Kapakymbik (peyka) 35 MuH. 20 MUH. - 2 caF. 5 MyH. | 95-100°C 24 car. 24 car.
9 | KambipaaH nicipy (Beineuka) | 50 muH. 30 MuH. — 2 car. 5 MuH. | 125-145°C - -
10 | BykTbipy (TyweHoe msico) 60 MuH. 30 MUH. — 4 car. 5 MUH. | 95-105°C 24 car. 24 car.
11 | KavHaTbiHgs! (OTBap) 60 MuH. 30 MUH. — 2 car. 5 MuH. | 95-100°C 24 car. 24 car.
12 | MakapoH (lMacra) 10 MUH. 5 MyH. — 1 car. 1 MuH. | 115-120°C 24 car. -
13 | Cynbl 60TKa (OBCAHKA) 35 MuH. 20 MUH. — 2 car. 5 MuH. | 95-100°C 24 car. 24 car.
14 | HaH (Xne6) 3 caf. 10 MUH. — 6 caF. 5 MuH. | 35-120°C 2 car. 24 car.
15 E:;ig‘;'g:;ne:fgziﬁlL?)/HK 35 MuH. 10 MUH. — 60 MUH. | 5 MuH. | 125-145°C 24 car. 24 car.
16 | Byra nicipy (Ha napy) 20 MUH. 5 MUH. — 60 MuH. | 1 MuH. | 110-115°C 24 car. 24 car.
17 ?Jéﬁ%g;ﬁ;i:ﬂ?;?a 35 MuH. 30 MuH. — 2 carF. 5 MuH. | 95-100°C 24 car. 24 car.
18 Egg&zigwmnamap 60 MUH. 30 MuH. — 4 car. 5 MuH. | 110-115°C 24 car. 24 car.
19 E;jéfxg bipy (Mepneroe 3 caf. 1 caf. — 8 car. 5 MuH. | 85-100°C 24 car. 24 car.
20 ggg::;z%g%gﬁ;:_'a) 35 MuH. 10 MuH. — 60 MUH. | 5 MuH. | 125-145°C - -
21 | Topt (TopT) 50 MuH. - - 140-150°C 2 car. -
22 | KekeHic (OsoLn) 5 MUH. 5 MUH. - 30 MuH. 1 MuH. | 80-100°C 24 car. 24 car.
23 | ET (Ob6xapka) 45 MUH. 10 MuH. — 60 MUH. | 5 MuH. | 125-145°C - -
24 | NyagwuHr (MyawnHr) 8 MUH. 5 MuH. — 30 MuH. | 1 MuH | 80-100°C 24 car. 24 car.
25 | Yunc (Yuncebl) 15 MUH. 5 MUH. - 2 car. 1 MuH. | 155-170°C - -
26 ﬁg?_::;;')nra'-' oyt (Tennoe 5 MuH. 5 MuH. — 30 MuH. | 1 MuH. | 50-70°C - -
27 | XKemnbity (Mogorpes) 20 MUH. - - 98-100°C 24 car. -
28 | Oecept (OeceprT) 50 MuH. 30 MUH. — 2 carF. 5 MyH. | 98-100°C 24 car. -
29 | Muuua (Muuua) 15 MUH. 5 MUH. — 60 MUH. 5 muH. | 140-160°C 24 carF. 24 car.
30 ﬂ;i'g'r(; Goriui (®pykToBLIN 60 MuH. 5 MUH. — 2 car. 5 MuH. | 150°C 24 car. 24 car.
31 I(\/I\I/Ie;;sziLe"en:;'M 30 MuH. 5 MuH. - 15 car. 1 MuH. | 35-165°C 24 car. 24 car.
32 | OTNoXeHHbI cTapT 24 car.
33 | NoaagepxaHne Tenna 24 caf.
34 Be3onacHbi 3amok/Bbibop

npogykra

o «HA MNAPY» (byra nicipy) bargapnamachl XyMbIC icTen TypraHaa By kackaHFa apHarnfaH TopAbl nanganaHy
kaxeT. Lapara cy KyMblHbI3, TOPAbIH YCTIHEH a3bIK-TYNIKTi canblHbI3 Aa, WapaHbIH YCTIHEH TOpAbl OPHATLIHbIS.

e bargapnamanap MeH onapAblH NnapaMeTpiepiHiH TONbIFbIPaK cMnaTtTamachkl peuentTep kitabbiHga 6epinreH.

K¥MbICbI 3

«MEHIO» (MB3IP) TYMMELLITI

e benrini 6ip 6argapnamansl TaHaay ywiH « MEHKO» (ma3ip) TymMeLliriH kaHLwa peT kepek bornca, CoHLia pet
6acbiHbI3. Con ke3ge 6argapnamaHblH ataybl XapblKTaHaabl.

e beliHebeTTe TaHOoanfFaH bafFaapnamaHblH, anablH ana opHaTbiNFaH AarblHAay yakbITbiH KEPEC3.

 Barnapnama TaHganfaHHaH kenii «OTNIOXEHHGIN CTAPT/BPEMA MPUTOTOBIEHUA» (6acTayab! KeltiHre
Kanablpy/gavibingay yakbiTbl) TYWMELLITi )KapblKTaHaabl Aa, 6eriHebeTTe «aarbiHAay yakpiTbl» MHOUKATOPbI
XaHagpl.

e «Caf +», KMVH -» TYNMELLIKTEPiHiH KeMeriMeH Ci3 nicipy yakbITblH PpeLenTKe CanKec e3repTe anacol3. Op
Garpapnama 6orbiHWA faribiHaay YaKkblTbiH PeTTey apanbiKTapbl KecTeae KepceTinreH.

«CTAPT» TYMMELUITI

e Tamak ganbiHgayapbl 6actay ywiH « CTAPT» (6actay) TynmeLwiriH 6acbiHbI3, COHAA OCbl TYMMELUIKTIH,
WHAMKATOPbI XXaHagpl.

o XKyMbIChI asikTanfaHHaH KeniH ken TaramablK KackaH aBToMatTbl TypAe XbiMbITy peXUMiHE aybicabl.

«MOW PELEMT» (mMeHiH peuenTim) TYWMMELLIri

e byn dyHKuma Taramabl Tek 6argapnama napameTtpriepiHeH 6acka ganbiHAay yakbITbiH, COHAan-ak gavbiHaay
TemnepaTypacblH 6enek opHaTbIn nicipyre MyMKiHA K 6epegi.
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o «MOW PELIEMT» ((MeHiH peuenTiM) TyiMeLwiriH 6acbiHbI3, TemnepaTypa KepceTKill LaMbl KaHagbl.

® «4ac +», KMUH -» (CaF+, MUH-) TYWMELLIKTEPIHIH keMeriMeH kepekTi TemnepaTypaHbl 35°C -TaH 165 °C-ka geuiHri
apanblkTa OpHaTbIHbI3.

e [anbiHaay yaksiTbiH opHaTy yiiH «OTNIOXXEHHbLIN CTAPT/BPEMA NPUTOTOBINEHWUA» (6acTayapl keliiHre
Kanablpy/gavibingay yakbiTbl) TYMMELLIri )apblKkTaHaabl Aa, 6eriHebeTTe «aarbiHAay yakbITbl» MHOUKATOPbI
XaHagpl.

e «4ac +», «MVH -» (Caf+, MUH-) TYMMELLIKTEPIHIH KOMEriMeH KaXXeTTi Tamak Nicipy yakbITbiH peLenTke carkec 2
carfaTTaH 24 caraTka AeniH OpHaTbIHbI3.

e banTtayabl askraraHHaH keniH « CTAPT» TynmeLuiriH 6acbiHbI3.

e BepinreH yakbIT asgKkranfaHHaH KeniH Ken TaramablK KackaH aBToMatTbl TYpe COHe,.

«OTJIOXXEHHbIV CTAPT/BPEMS MPUTOTOBNEHUS» (BACTAYbI KEVIHIE KANOBIPY/OANBIHOAY

YAKBITbI) TYUMELLITI

o Ken TaramablK KackaH JanbiHOayabl KeniHre Kanablpy dyHKUMSACBIMEH XapaKTarnfaH.

o «MEHIO» (Ma3ip) TynmeLliriHiH kemerimeH kepekTi fanbiHaay 6araapnamachiH TaH4aHbI3.

o OyHKUMAHBI 6anTay ywiH «OTNIOXEHHbLIN CTAPT/BPEMA NPUFOTOBIEHWA» (6acTayab kemiHre
Kanablpy/gavbingay yakbiTbl) TYMMELLIr )KapblKkTaHaabl Aa, 6eriHebeTTe «bacTayabl keniHre kanabipy»
WHAMKATOPbI XXaHyFa Tuic.

e «4ac +», «MVH -» (Caf+, MUH-) TYMMELLIKTEPIHIH KOMEriMeH JanbiHaayabl KeriHre Kanablpy yakbITbiH OPHATbIHBI3.
Oucnnenge 6ar,qapna|v|a KaHLUA yaKbITTaH KeniH XXyMbICbIH askTanTblH ©onca, con yakpIT 6eriHeneHesi.

¢ XKymbicTbl 6actay ywiH «CTAPT» (6acTtay) TymmeLliriH 6acbiHbI3.

«MNOOAEPXAHWE TEMNA/ BbIKM» (OKbITYObl ¥CTAY/OWIPY) TYUMELLIT

o KaxeT 6onraH xarganga, «NOAOEPXAHUE TEMNA/BbIKIT» (kbinbiTyabl yctay/ ewipy) TynmMeLliriH 6acy
apKblnbl TaMak AarbliHaayabl ToKTaTyFa 6onagel.

o XKbINbITY QYHKUNACH aBTOMATThI TYPAE XKYMbIC iCTenai Ae, AanblHaay asikTanfaHHaH KeriH icke Kocblnagbl.

o Byn dyHKUMAHBI TaFaMabl XbINbITY YWiH NavganaHyra 6onaabl. Byn yLwiH XbInblTelNaTblH TaFraMmabl ken
TafraMAablK KaCKaHHbIH WapackiHa canbiibi3 aa, «MOOOEPXAHWE TEMNA/BbLIKIT» (kbinbiTyasl ycTay/ ewipy)
TyAMeLLiriH 6acbiHpI3.

o XKbINbITYAbIH €H Y3aK yaKbITbl 24 caraTTbl Kypanabl, Oyn opaniaa ken TaraMablK KackaHHbIH, iLliHOeri
Temnepatypa 73 °C MaHiHe AeWiH xeTeTiH bonagbl.

«3AMOK/BBIBEOP MPOOYKTA» (K¥NbINTAY/A3LIK-TYNIKTI TAHOAY) TYUMELLITI

o «byra nicipy», «KaTTbl KybIpy», «KybIpy» CUSKTbl baraapnamanapgbl TaHAaraHHaH KeniH nicipineTiH eHIMHIH TYpiH
TaHgay kepek: 6anblk, eT Hemece KyC €Ti.

e OHiMHIH TypiH TaHaay yuwiH «3AMOK/BbIBEOP NMPOAYKTA» (KynbinTay/a3blk-TyniKTi TaH4ay) TyMMeLUiriH
GacbIHbI3, OenHebeTTe TaHOanFaH asblK-TyMiKTiH aTaybl XXapblKTaHaabl.

¢ «3AMOK/BbIBOP MPOOYKTA» (Kynbintay/a3blk-TynikTi Tan4ay) TYMMELLIriHiH kKeMeriMeH acnanTbl Kyfbintay
YHKUMACHIH OpHaTyFa 6onaabl. byn ywiH TynmewikTi 6acbiHbI3 Aa, 3 cekyHn 60rbl ycTan TypbiHbi3. Kynbintay
KesiHge 6enHebeTTe «3amMOoK» (KySbin) MHAMKATOPbI XXaHbIM Typaabl.

e KynbiNTbl afbITy YLUiH YLWiH TYMMeLiKTi TafFbl 6ip peT 6acbiHbI3 Aa, 3 cekyHa Bonbl ycTan TypbiHbI3.

WOrYPT OANBIHOANTBIH ACNAN

o Ken TaramabIK KackaH XXUHafFblHa NOrypT AanblHOayfFa apHanfFaH 6 KyThbl Kipegi

¢ BipiHWi peT navganaHapgaH 6ypbiH 6apnbik KyThlnapabl Xblfbl CyFa cabbiHOaM XyblHbI3 4a, KypFaTbin CYPTiHi3.

e MorypTTbl Bapnblk 6ec KyTbiaa AaiibiHaay yiiH cisre 800 M cyT neH 1 rpamm yiibiTKbl kepek 6onaapi.

o ¥MbITKbI KYMbINFaH KyTbinapAbl TyFbipbiMeH Bipre ken TaramablK KACKaHHbIH LiapacbiHa CarblHbI3.

e [lanbiHaay yakbITbl MOTYPTTbIH, KOKMbIFbIHBIH, KaHAAM O0nfFaHbIiH KananTbiHbIHbI3Fa 6annaHbicTbl 6onagbl (5-8
carar).

e Norypt AanblHaay Typarbl peuentrep kitabbiHaa TonbiFbipak xasbifaH

MYINIbTUKAMHATKbILU ACMANTbIH APThIKLWBbIbIKTAPDI

e [licipy, Byra nicipy, OyKTbIpy, kKambipAaH Micipy CUMSAKTbI ken yHKUMANbI Bargapnamanap.

e 3D paiibliHOay — XKblnyablH XaH-xakTaH Bipkernki ynecTipinyiH )eHe con apKbifbl TaMak ganbiHaay yaepiciH
Te3geTyai, coHaan-aK apkallanaa aa ynningen nickeH KaMblpAblH TaMmalla HaTUXeCIHE XeTyai kamTamach!3
eTeqi.

e Bapnbik yaepic aBTtomatTbl Typae 6ackapbinagbi.

o Tamak nicipygi 6actay yakbITblH KENiHre kangpipy.

¢ 40% kyaT neH 60% yakbIT yHeMAeneTiH, XXofapbl Xbly LWblFapaTbiH Nangansl apekeT KoaMOULNEHTI.

o TaraMHbIH HOPNi 3aTTEKTEPi MEH A8MiH cCakTayFa, COHOaN-aK Taramapbl XXyMcak eTyre apHarnfaH Tyrengen bitey
KypbinmMa.

o Ken Taramaplk KackaHHbIH, Ty0i KyMMeNTiH KOC kabaTTbl xxabblHbl 6ap, OHan Ta3anaHaTbiH LWapachl.

o CeHimMAi KoprafbILW KypbInfblniap:

- KaknakTbl awbin-xabyfa apHanfaH KopfFarbiLL KypbISiFbl.
- TemnepaTypaHbIH KOpFaHbICTLIK LekTeriwi. On ken TaraMablK kackaH 60C LWapaMeH HEMeCe Luapachl3 XXYMbIC
icTereH xafganaa, KelayablH aBToMaTThl TYpAe TOKTaTyblHa KeMmeKTecei.

TA3AJAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

e AcnanTbl Me3rifn-Measrifn Tasanan, 6eTki kabaTbiHaH TaFaMHbIH, Ke3 KENreH KarnablfbIH KETipin OTbIpy Kepek.

e Taszanap angbiHaa ken TaramablK KackaHabl OLUipin, 3NeKTp XeniCiHeH aXblpaTbiHbI3.

e Acnan abaeH cybifaHwa KyTiHi3. backapy naHeniH, iLki >koHe CbIpTKbl 6eTKi KabaTTapblH XYFbIL 3aT KOCbISFaH
ObIMKbIN WybepekneH cypTiHi3 ae, 86a4eH KypraTbin CcypTiHi3. KacTpenai Xyfbil 3aT KOCbINFaH Xblflbl CYMEH
XybIn, KypraTbin cypTiHi3. KecTpenai Tamak nicipreHHeH KeviH aepey >yfaH aypbic.
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e XKemipriw 3aTtTapabl Hemece Typnini MaTepuangapabl KongaHo6aHbI3.
CAKTANYbI
e AcnanTblH, 3MEKTP XeNiCiHEH aXblpaTbinblin, 864€eH cyblraHblHa k63 xeTki3iHi3. “TASAJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY”
TapayblHbIH 0aprbiK TananTapbiH OpbiHAAHbI3. Ken TaraMablk KackaHObl Kaknarbl Con allubIK Kyrnae, Kyprak Tasa
Xepae cakTaHbI3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

¢ Pozorne precitajte tento navod na pouzivanie a uschovajte ho pre informaciu.

¢ Nespravne pouzivanie spotrebia mbze spbsobit pokazenie vyrobku alebo Skodu na zdravi uzivatela.

e Pred prvym zapnutim sa presvedcte, ze technicka charakteristika, uvedena na vyrobku, zodpoveda prarametrom
elektirckej siete.

e PouZivajte len v doméacnosti v sulade s tymto navodom na pouzivanie. Spotrebi€ nie je uréeny na pouZivanie
v priemyselnej vyrobe alebo pre zivnostenské ucely.

e Nepouzivajte vonku.

Vzdy odpajajte spotrebi¢ od elektrickej siete pred Cistenim alebo v pripade, ze spotrebi¢ nepouzivate.

e Pre zamedzenie Urazov elektrickym prudom neponarajte spotrebi¢ ani privodny kabel do vody alebo inych
tekutin. Ak sa to uz stalo, NESIAHAJTE na vyrobok, okamZite odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pred
dalSim pouzivanim nechajte ho skontrolovat autorizovanym servisom.

¢ Nepouzivajte spotrebi¢ v kupelni alebo popri vode.

¢ Neumiestujte spotrebi€ popri tepelnych zdrojoch.

e Spotrebi€ nie je ur€eny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym

handikapom, pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli in§truované o

pouzivani spotrebi¢a osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.

Dbajte na deti, aby sa nesmeli hrat' so spotrebic¢om.

Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je suastou dodavky.

Z&kaz pouzivania spotrebice s poSkodenym privodnym k&blom a/alebo zastrékou. Pre zamedzenie

nebezpecenstva musite poskodeny kabel vymenit' v autorizovanom servisnom centre.

Multifunk&ény hrniec je vhodny len na pripravu jedla. V Ziadnom pripade ho nepouZivajte na suenie oble€enia,

papiera, prip. inych predmetov

Hrniec nezapinajte, ak je prazny.

Nepouzivajte hrniec, kym dor nevlozite vynimatelnd nadobu.

Potraviny ukladajte do vyberatefnej nadoby a nie na dno hrnca.

Vynimatelnu nadobu, ktora je suastou balenia, nezamienajte inou.

Kovové predmety mé2u posSkodit’ povrch vynimatefnejj nddoby, nepouZivajte ich na mieSanie, & manipulaciu s

néabobou.

e Ochranna vrstva, nanesena na povrch nadoby, sa mdze postupne stenSovat, preto je nevyhnutné narabat s fiou
vefmi opatrne.

o Pri priprave jedal sa riadte receptami, ktoré su su€astou balenia

o Nedostato¢né Cistenie multifunkéného hrnca méze viest k poskodniu povrchu, ¢o bude mat vplyv na prevadzku
spotrebi¢a a mdze byt pri¢inou pripadného nebezpecenstva pre spotrebitela.

o Pri pouziti predizovacieho kabla sa uisitie, Zze maximalny vykon kabla vyhovuje parametrom spotrebica.

UPOZORNENIE: poc¢as prevadzky sa spotrebi¢ nahrieva! Pri nevyhnutnosti kontaktu s nim pouzite kuchynské

chiiapky alebo rukavice.

Tvar a ruky chrarite pred parou vychadzajucou z hrnca.

Nevkladajte kovové ani iné predmety do vetracich €i inych otvorov spotrebica.

Veko hrnca neprikryvajte uterakmi a inymi predmetmi.

Zakaz pouzivania spotrebice s pokazenym napajacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpecia

musite pokazeny kabel vymenit' v autorizovanom servisnom centre.

¢ Ak vyrobok ur¢itd dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po
dobu najmenej 2 hodiny.

¢ Vyrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoného oznamenia vykonavat mensie zmeny na konstrukcii vyrobku,
ktoreé znacne neovplyvnia bezpecnost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost' ani funkcénost'.

INSTALACIA

¢ Presvedcte sa, ze v multifunkénom hrnci nie su zvysky baliaceho materialu a iné predmety.

o Skontrolujte, &i pri prevoze nebolo poskodené veko hrnca, povrch spotrebi€a, vynimatelna nadoba a ostatné
prislusenstvo.

¢ Ak vadu ndjdete, nezapinajte pristroj. Kontaktuje predajcu alebo servisné centrum.

¢ Spotrebi€ umiestnite na suchy, rovny a tepelne odolny povrch.

¢ Neumiestnujte hrniec v blizkosti horlavych materialov, vybusnin a samozapalnych plynov.

¢ Nepokladajte hrniec vedla elektrického alebo plynového spordka a inych tepelnych zdrojov.
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¢ Nie je vhodné klast multifunkény hrniec v tesnej blizkosti nabytku a stien.

Na hrniec ni¢ nepokladajte.

IM013

¢ Nie je vhodné umiesthovat hrniec do uzavretého priestoru (skrifia). Pre spravnu prevadzku spotrebica je
doélezité zabezpedit vela miesta pre ventilaciu: aspont 20cm zvrchu, 10cm zo zadnej strany a nie menej ako 5 cm

z oboch pocnych stran.

e Pred prvym pouzitim pretrite vihkou tkaninou vyberatelnt nadobu, vnutorné steny, odmerku, lopatky a vonkajSiu

o Na vnutornej stene vyberatelnej nadoby je zndzornena stupnica na meranie mnoZzstva krup (sypkych potravin)

¢ast multifunkéného hrnca.

a vody: sprava je znazornené mnozstvo Salok sypkych potravin (1 $alka=160 ml); zfava mnozstvo vody v litroch.
Maximalne mnozstvo, ktoré mdZzete naraz pripravit: 8 $alok krap v 1,5 litroch vody.
POSTUP
Najskor pretrite nadobu, povrch vyhrievacieho telesa a vnutorny povrch multifunkéného automatického hrnca

Multicooker.

Nalejte vodu a umiestnite produkty do nadoby. Nezapifiajte nadobu multifunkéného automatického hrnca

Multicooker na viac ako 3/5 jeho objemu. Pri vareni produktov, ktorych objem sa v horucej vode zvacsi (ryza,
sucha zelenina) alebo penia, napliite hrniec maximalne do polovice jeho objemu. Celkovy objem produktov a
vody nesmie byt menej ako 1/5 celkového objemu nadoby.

¢ Umiestnite nadobu do vnutra multifunkéného automatického hrnca Multicooker.
e Zatvorte pokryvku na cvaknutie.
o Pripojte Multicooker do siete. Displej sa rozsvieti.
e Multicooker ma 34 programov pripravy jedal:
Programy I?rednastaveny Lnazgtrz\;\/\?énia Rozstup | Teplota Ohriatie (?dklad
Cas &asu Startu
1 | Ryza (Puc) 45 min. - - 98-100°C | 24 h. 24 h.
2 | Fritovanie (I'ny6okas obxapka) 15 min. 5 min. — 2h. 1min. 155-170°C | - -
3 | Jogurt (Morypr) 8 h. 6h. — 12h. 5min. | 35-40°C - -
4 | Smazenie (>Kapka) 45 min. 5min. — 1h. 5 min. 125-145°C | - -
5 | Polievka (Cyn) 1h. 30min. — 4h. 5 min. 98-100°C | 24h. 24h.,
6 | Rizoto (MnoB.) 55 min. - - 98-100°C | 24h. 24h.
7 | Dusenie (TyweHue) 2h. 1h.-8h. 5 min. 98-100°C | 24h. 24h.
8 | Pohanka (I'peuka) 35 min. 20min. — 2h. 5 min. 95-100°C | 24h. 24h.
9 | Pecenie (Bbineyka) 50 min. 30min. — 2h. 5 min. 125-145°C | - -
10 | Dusenie (TyweHoe MsCO) 60 min. 30min. - 4 h. 5 min. 95-105°C | 24h. 24h.
11 | Vyvar (OtBap) 60 min. 30min. - 2 h. 5 min. 95-100°C | 24h. 24h.
12 | Pasta (lMacTa) 10 min. 5min. - 1 h. 1 min. 115-120°C | 24h. -
13 | Ovsena kaSa (OBcsHka) 35 min. 20min. - 2 h. 5 min. 95-100°C | 24h. 24h.,
14 | Chlieb (Xneb) 3 h. 10min. - 6 u. 5 min. 35-120°C | 2h. 24h.
15 | Pecené kurca (3aneqenras 35 min. 10min. - 60 min. | 5min. | 125-145°C | 24h. | 24h.
Kypuua)
16 | Varenie v pare (Ha napy) 20 min. 5min. - 60 min. | 1 min. 110-115°C | 24h. 24h.
17 | Mlie€na kaSa (MonoyHas kaLua) 35 min. 30 min. - 2 h. 5 min. 95-100°C | 24h. 24h.
18 | Strukoviny (bo6osble) 60 min. 30min. - 4 h. 5 min. 110-115°C | 24h. 24h.
19 | Parenie (MeaneHHoe TyLleHNE) 3 h. 1h.-8h. 5 min. 85-100°C | 24h. 24h.
20 g:g::j J:;‘”ac'e (Kapenas 35 min. 10min. - 60 min. | 5min. | 125-145°C | - -
21 | Torta (TopT) 50 min. - - 140-150°C | 2h. -
22 | Zelenina (OBoLum) 5 min. 5 min.-30 min. 1 min. 80-100°C | 24h. 24h.
23 | Méaso (Obxapka) 45 min. 10min. - 60 min. | 5 min. 125-145°C | - -
24 | Puding (MyguHr) 8 min. 5min. - 30 min. | 1 min 80-100°C | 24h. 24h.,
25 | Cipsy (Yuncsl) 15 min. 5 min. — 2h. 1 min. 155-170°C | - -
26 Ohrievané mlieko (Tennoe 5 min. 5 min. - 30 min. | 1 min. 50-70°C - -
MOJOKO)
27 | Ohrievanie (lMoporpes.) 20 min. - - 98-100°C | 24h. -
28 | Dezert (OecepT) 50 min. 30min. - 2 h. 5 min. 98-100°C | 24h. -
29 | Pizza (Muuua) 15 min. 5 min. - 60 min. | 5 min. 140-160°C | 24h. 24h.
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30 | Bublanina (®pykToBbI/ NUpor) 60 min. 5min. - 2 h. 5 min. 150°C 24h. 24h.
31 | Moj recept (Mow peuenT) 30 min. 5min. — 15h. 1 min. 35-165°C | 24h. 24h.
32 | OTnoxeHHbIn cTapT 24 h.
33 | MNopaepxaHne Tenna 24 h.
34 BesonacHbin 3amok/Beibop

npoaykra

e Pri programe "PARNY HRNIEC" (MTAPOBAPKA) je treba pouzit sitko na parny hrniec. Do nadoby nalejte vodu,
na sitko polozte produkty a sitko nastavte na nadobu.

¢ Podrobnejsi opis programov a ich nastavenia je uvedeny v knihe receptov.

POSTUP

TLACIDLO "MENU" ("MEHIO")

¢ Na zvolenie programu stlacte tlaCidlo "MENU" (MEHHIO), stlacajte ho dovtedy, kym si nenavolite Zelany program.
Né&zov programu bude svietit'.

¢ Na displeji uvidite prednastaveny ¢as pripravy vybraného programu.

e Po vybere programu sa rozsvieti tlagidlo ODLOZENY START/CAS PRIPRAVY (OTJ'IO)KEHHI:IVI
CTAPT/BPEMA MNMPUTOTOBIEHWA) a na displeji sa rozsvieti signalizacia "Cas pripravy".

e Pomocou tlagidiel "hod +", "min -" ("yac +", "MuH -") mdzete zmenit Cas pripravy podla receptu. Interval
nastavenia ¢asu je pre kazdy program uvedeny v tabulke.

TLACIDLO "START" (CTAPT)

e Pre zadatie varenia stladte tlagidlo "START" (CTAPT) a rozsvieti sa signalizacia tlagidla.

¢ Po skoné&eni prace prejde multifunkény hrniec Multicooker automaticky do reZimu ohrievania.

TLACIDLO " Méj recept " (MOW PELIENT)

e Tato funkcia umozniuje pripravit jedlo zmenenim prednastaveného ¢asu a teploty varenia.

o Stadte tlagidlo " Mdj recept " (MOW PELIEMT) a na displeji sa rozsvieti signalizacia teploty.

e Tlacidlami "hod +", "min -" ("4ac +", "MuH -") nastavte potrebnu teplotu v rozmedzi od 35°C do 165 °C.

¢ Na nastavenie Casu varenia stlacte tlagidlo "ODLOZENY START/CAS PRIPRAVY" (OTNOXEHHbIV
CTAPT/BPEMA MNMPUTOTOBIIEHNA), na displeji sa rozsvieti signalizacia "Cas pripravy".

e Tlagidlami "hod +", "min -" ("yac +", "MuH -") nastavte potrebny ¢as podla receptu od 2 do 24 hodin.

e Po skoné&eni nastavenia stlacte tlagidlo "START"(CTAPT).

¢ Po uplynuti zadaného Casu sa Multicooker vypne automaticky.

TLACIDLO "ODLOZENY START/CAS PIPRAVY" (OTNIOXXEHHbIN CTAPT/BPEMA NPUFOTOBEHWA)

e Multocooker je vybaveny aj funkciou odloZenia pripravy.

e Pomocou tlac¢idla "MENU" (MEHIO) nastavte Zelany program.

e Pre nastavenie funkcie stladte tlagidlo "ODLOZENY START/CAS PIPRAVY"("OTNOXEHHbIN CTAPT/BPEMA
MPUTOTOBIJIEHUA"), na displeji sa musi rozsvietit' signalizacia "odlozeny Start".

e Tlacgidlami "hod +", "min -" ("4ac +", "MuH -") nastavte odloZenie varenia. Na displeji sa bude zobrazovat &as, po
ktorom program prestane pracovat.

e Pre spustenie programu stlacte tlaCidlo "START" (CTAPT)

TLACIDLO "UDRZANIE TEPLOTY/VYP"(MOAAEPXAHWE TEMNIA/ BbIKIT)

« V pripade potreby mozete stladenim tlagidla "UDRZANIE TEPLOTY/VYP"(NMOOOEP>XAHUE TEMNA/ BbIKIT)
zastavit pripravu jedla.

¢ Funkcia ohrievania pracuje automaticky a zapina sa po skonceni pripravy jedla.

e Tato funkciu mozno vyuZivat na zohrievanie jedla. PoloZte jedlo, ktoré chcete zohriat do nadoby Multicooker a
stladte tlagidlo "UDRZANIE TEPLOTY/VYP"(MOOOEPXXAHWVE TEMNNA/ BbIK)

¢ Maximalny ¢as zohrievania je 24 hodin, priom teplota vo vnutri Multicookera dosahuje az 73 °C.

Tlagidlo "UZAMKNUTIE/VYBRATIE PRODUKTU" (BAMOK/BbIBOP MPOOYKTA)

¢ Pri vybere takych programov ako su "varenie na pare"("naposapka"), "fritovanie" ("rnybokas xapka"), "smazenie"
("xapka") je potrebné vybrat’ aj druh produktu: ryba, méso alebo hydina.

¢ Pre vyber druhu produktu stlacte tlacidlo "UZAMKNUTIE/VYBRATIE PRODUKTU" (SAMOK/BbIBOP
MPOOYKTA), na displeji sa rozsvieti nazov vybraného produktu.

e Tlacidlom "UZAMKNUTIE/VYBRATIE PRODUKTU" (SAMOK/BbIBOP MNMPOLAYKTA) mozno tiez nastavit
blokovanie zariadenia. Na zablokovanie zariadenia stlacte a 3 sekundy podrzte tladidlo. PoCas zablokovania
bude na displeji svietit signalizacia "uzamknutie" ("3amox").

¢ Na odblokovanie zariadenia eSte raz stlacte a 3 sekundy podrzte tlaidlo.

JOGURTOVAC

Balenie obsahuje 6 nadob na pripravu jogurtu.

Pred prvym pouzitim nadoby dékladne umyte mydlom a utrite dosucha.

Na pripravu jogurtu pri naplneni vSetkych nadob budete potrebovat 800 ml mlieka a 1 g zékvasu.

Nadoby s obsahom poloZte na podstavci do multifunkéného hrnca.

Dizka doby pripravy zavisi od toho, akej hustoty jogurt chcete dosiahnut (5-8 hodin).

Podrobnosti k priprave jogurtu si mozete precitat' v knihe s receptami.

VYHODY

e Mnozstvo multifunkénych programov, ako: varenie, jedla na pare, dusenie, pe€enie.
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e 3D-varenie, ktoré umozZfiuje rovhomerné rozdelenie tepla do v8etkych stran, &im urychluje proces pripravy jedla
a zaist'uje pripravu velkolepého a nadychaného peciva.

¢ Automatické riadenie procesu.

¢ Funkcia odloZeny Start.

¢ Vysoky stupen efektivnej teploty usetri 40% energie a 60% Casu.

¢ PIne hermetickd konStrukcia pre zachovanie vyzivnych latok, chuti a jemnosti v jedle.

e Nadoba v multifunkénom hrnci s dvojitym neprihdravym povrchom sa jednoducho disti.

e Spolahvé ochranné zariadenia:
- ochranné zariadenie na otvaranie a zatvaranie veka
- ochranné zariadenie na obmedzenie teploty automaticky vypne nahrievanie, v pripade, ak je nadoba prazdna,
alebo v hrnci nddoba nie je.

CISTENIE A UDRZBA

¢ Spotrebi€ je potrebné pravidelne Cistit’ a odstrariovat’ z jeho povrchu vSetky zvysSky potravy.

¢ Pred umyvanim hrniec vypnite a odpojte od elektriny.

¢ Nechaijte spotrebi€ uplne vychladnut. Pretrite ovladaci panel a vSetky €asti spotrebi¢a vihkou tkaninou a potom
vytrite nasucho. Nadobu je najvhodnejsSie umyvat hned po pouziti.

o Nepouzivajte agresivne latky a abrazivne materialy.

USCHOVA

 PresvedCte sa, ze spotrebiC je vychladeny a nie je zapojeny do elektriny. Vypliite poziadavky obsiahnuté v bode
CISTENIE A UDRZBA.

o Multifunkény hrniec uchovavaijte s priotvorenym vekom na suchom a ¢istom mieste
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