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PENSATI PER VOI

Grazie per aver acquistato un'apparecchiatura Electrolux. Avete scelto un prodotto che ha
alle spalle decenni di esperienza professionale e innovazione. Ingegnoso ed elegante,
stato progettato pensando a voi. Quindi, in qualsiasi momento desiderate utilizzarlo,
potete esser certi di ottenere sempre i migliori risultati.

Benvenuti in Electrolux. é
Visitate il nostro sito web per:

(@ Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere

informazioni sull'assistenza.
www.electrolux.com

y Registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra

% apparecchiatura:

www.electrolux.com/shop

SERVIZIO CLIENTI E MANUTENZIONE
Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.
Quando si contatta I'Assistenza, accertarsi di disporre dei seguenti dati.
Le informazioni si trovano sulla targhetta di identificazione. Modello, numero
dell'apparecchio (PNC), numero di serie.

& Avvertenza / Attenzione - Importanti Informazioni di Sicurezza
(4] Informazioni e consigli generali
@ Informazioni in materia di sicurezza ambientale

Con riserva di modifiche.

@
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1. INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installa-
re e utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non & re-
sponsabile se un'installazione ed un uso non corretto del-
I'apparecchiatura provocano lesioni € danni. Tenere sem-
pre le istruzioni a portata di mano in caso di necessita du-
rante |'utilizzo.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

AVVERTENZA!
Rischio di soffocamento, lesioni o invalidita perma-
nente.

e Questa apparecchiatura pud essere usata da bambini
a partire dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita fi-
siche, sensoriali 0 mentali 0 con scarsa esperienza o
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, se sorvegliati
O se sono stati istruiti relativamente all'uso dell'appa-
recchiatura e hanno capito i rischi coinvolti.

¢ Non consentire ai bambini di giocare con |'apparec-
chiatura.

e Tenere i materiali di imballaggio al di fuori della portata
dei bambini.

e Tenere i bambini e gli animali domestici lontano dall'ap-
parecchiatura durante il funzionamento o raffredda-
mento. Le parti accessibili sono incandescenti.

e Se I'apparecchiatura dispone di un dispositivo di sicu-
rezza per i bambini, consigliamo di attivarlo.

¢ | a pulizia e gli interventi di manutenzione non devono
essere eseguiti dai bambini senza supervisione.
1.2 Avvertenze di sicurezza generali

¢ All'interno I'apparecchiatura si scalda mentre € in fun-
zione. Non toccare le resistenze dell'apparecchiatura.
Servirsi sempre degli appositi guanti da forno per

@
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2. A\

estrarre o0 inserire accessori 0 pentole resistenti al calo-

re.

e Non usare idropulitrici a vapore per pulire I'apparec-

chiatura.

¢ Prima di eseguire le procedure di manutenzione, estrar-

re la spina dalla presa.

¢ Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo
per pulire il vetro della porta per non rigare la superficie
e causare la rottura del vetro.

e Per rimuovere i supporti ripiano, sfilare innanzitutto la
parte anteriore del supporto, quindi quella posteriore,
dalle pareti laterali. Installare i supporti ripiano seguen-
do al contrario la procedura indicata.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

& AVVERTENZA!

L'installazione dell'apparecchiatu-
ra deve essere svolta unicamente
da personale gqualificato.

® Rimuovere tutti i materiali di imballag-
gio.

¢ Non installare e utilizzare |'apparecchia-
tura se & danneggiata.

e Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

e Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che € molto pesante. Indossare sempre
di guanti di sicurezza.

e Non tirare I'apparecchiatura per la ma-
niglia.

e E necessario rispettare le distanze mini-
me dalle altre apparecchiature.

e Assicurarsi che |'apparecchiatura sia in-
stallata sotto e vicino a parti adeguata-
mente ancorate a una struttura fissa.

e | |ati dell'apparecchiatura devono resta-
re adiacenti ad apparecchiature o unita
con la stessa altezza.

@

Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elet-
trica.

e Tutti i collegamenti elettrici dovrebbero
essere realizzati da un elettricista qualifi-
cato.

e | 'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

e Verificare che i dati elettrici riportati sulla
targhetta del modello corrispondano a
quelli dell'impianto. In caso contrario,
contattare un elettricista.

e Utilizzare sempre una presa antishock
elettrico correttamente installata.

e Non utilizzare prese multiple e prolun-
ghe.

e Accertarsi di non danneggiare la spina
e il cavo. Contattare il Centro di assi-
stenza o un elettricista qualificato per
sostituire un cavo danneggiato.

e Evitare che i cavi rimangano a contatto
della porta dell'apparecchiatura, in par-
ticolare quando la porta € calda.

® | dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo



tale da non poter essere disattivati sen-
za l'uso di attrezzi.

¢ Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.

e Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

e Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare solo
la spina.

e Servirsi unicamente di dispositivi di iso-
lamento adeguati. interruttori automati-
ci, fusibili (quelli a tappo devono essere
rimossi dal portafusibile), sganciatori
per correnti di guasto a terra e relé.

¢ | 'impianto elettrico deve essere dotato
di un dispositivo di isolamento che con-
senta di scollegare I'apparecchiatura
dalla presa di corrente a tutti i poli. Il di-
spositivo di isolamento deve avere una
larghezza dell'apertura di contatto non
inferiore ai 3 mm.

2.2 Utilizzo

AVVERTENZA!
Rischio di ferite, ustioni, scosse
elettriche o esplosioni.

e Utilizzare I'apparecchiatura in un am-
biente domestico.

* Non apportare modifiche alle specifiche
di questa apparecchiatura.

e Verificare che le aperture di ventilazione
non siano ostruite.

e Non lasciare mai |'apparecchiatura in-
custodita durante il funzionamento.

e Spegnere |'apparecchiatura dopo ogni
utilizzo.

* Prestare attenzione in fase di apertura
della porta dell'apparecchiatura quando
quest'ultima ¢ in funzione. Puo fuoriu-
scire aria calda.

¢ Non mettere in funzione I'apparecchia-
tura con le mani umide o quando c'e un
contatto con I'acqua.

e Non esercitare pressione sulla porta
aperta.

e Non utilizzare |'apparecchiatura come
superficie di lavoro o come piano di ap-
poggio.
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e Tenere sempre chiusa la porta dell'ap-
parecchiatura quando quest'ultima & in
funzione.

e Aprire la porta dell'apparecchiatura con
cautela. L'uso di ingredienti contenenti
alcol puo causare una miscela di alcol e
aria.

e Evitare la presenza di scintille o famme
aperte vicino all'apparecchiatura quan-
do si apre la porta.

* Non appoggiare o tenere liquidi 0 mate-
riali infiammabili, né oggetti faciimente
incendiabili sull'apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di danneggiare I'ap-
parecchiatura.

e Per evitare danni o scolorimento dello
smalto:

- Non mettere pentole resistenti al calo-
re o altri oggetti sulla superficie inferiore
dell'apparecchiatura.

- Non appoggiare la pellicola di allumi-
nio direttamente sulla superficie inferio-
re dell'apparecchiatura.

- Non mettere direttamente acqua al-
I'interno dell'apparecchiatura calda.

- Non tenere piatti umidi e cibo all'inter-
no dell'apparecchiatura dopo aver ter-
minato la fase di cottura.

- Prestare attenzione quando si tolgono
0 inseriscono gli accessori.

e | o scolorimento dello smalto non influi-
sce sulle prestazioni dell'apparecchiatu-
ra. Non si tratta di un'anomalia ai sensi
di legge.

e Per |e torte molto umide, usare una lec-
carda. | succhi di frutta provocano
macchie che possono essere perma-
nenti.

2.3 Pulizia e manutenzione

AVVERTENZA!
Vi & il rischio di lesioni, incendio o
danni all'apparecchiatura

e Prima di eseguire qualunque intervento
di manutenzione, spegnere |'apparec-
chiatura ed estrarre la spina dalla presa.

e Controllare che I'apparecchiatura sia
fredda. Vi & il rischio che i pannelli di ve-
tro si rompano.
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e Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro della porta nel caso in cui siano
danneggiati. Contattare il Centro Assi-
stenza.

e Prestare attenzione quando si rimuove
la porta dall'apparecchio. La porta &
pesante!

¢ Pulire regolarmente I'apparecchiatura
per evitare il deterioramento dei mate-
riali che compongono la superficie.

e | residui di grassi o alimenti all'interno
dell'apparecchiatura possono causare
incendi.

e Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo de-
tergenti neutri. Non usare prodotti abra-
Sivi, spugnette abrasive, solventi od og-
getti metallici.

e Nel caso in cui si usino spray per il for-
no, attenersi alle istruzioni di sicurezza
indicate sulla confezione.

¢ Non pulire lo smalto catalitico (ove pre-
sente) con detergente di alcun tipo.

2.4 Luce interna

¢ |l tipo di lampadine utilizzate in questa
apparecchiatura sono lampade speciali

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3172775-001 It-Pt-Ru-Es (ELECTROLUX) 17/10/14 O&@B{agina6

per elettrodomestici. Non usarle per I'il-
luminazione di casa.

AVVERTENZA!
Rischio di scosse elettriche.

* Prima di sostituire la lampada, scollega-
re I'apparecchiatura dalla rete elettrica.

e Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche.

2.5 Smaltimento

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

e Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

e Tagliare il cavo di rete e smaltirlo.

e Rimuovere il blocco porta per evitare
che bambini e animali domestici riman-
gano chiusi all’interno dell’apparecchia-
tura.

__n Pannello comandi
Spina per la sonda
termica
Griglia
Vassoio per dolci
smaltato
Vassoio per arrosto
smaltato

B Sportello del forno
Posizione dei vassoi

H Ventola dell'aria
calda

B Grill reclinabile
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3.1 Accessori

Griglia
Per batterie di pentole,
stampi per dolci e arrosti

Vassoio per dolci
Per dolci e biscotti

Grill/teglia da forno
Per cuocere al forno e
arrosto o come vassoio di

raccolta del grasso di cottura

3.2 Altri accessori (in base al modello)

¢ Pietra per pizze e Guide telescopiche
Per cucinare la pizza in modo Per griglie e vassoi.
tradizionale. e Griglia interna

e Sonda termica Da usare con la teglia da forno.
Per misurare il livello di cottura degli
alimenti.
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4. PANNELLO COMANDI

03:00

Qu. Q. o

5. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO...

Nel forno potrebbero essere presenti resti
di grasso e altre impurita a seguito del
processo di fabbricazione. Per eliminarli
procedere nel modo seguente:
e Eliminare tutti gli imballaggi, compresa la
plastica di protezione se presente.
e Portare il forno in posizione 7 , o sulla
regolazione predefinita ,a
200 °C per 1 ora. Per maggiori dettagli
consultare la guida rapida di utilizzo
allegata al presente manuale.

Timer elettronico
Indicatore funzioni
Selettore funzioni
Indicatore temperatura
Selettore temperatura

e Per far raffreddare il forno, aprire lo
sportello consentendo quindi la
ventilazione e I'eliminazione di odori
all'interno dell’apparecchio.

* Una volta raffreddato, pulire il forno e gli
accessori.

Durante la prima messa in funzione

vengono generati fumi e odori. Accertarsi

che vi sia una buona ventilazione in
cucina.



6. USO QUOTIDIANO

& AVVERTENZA
"orologio elettronico dispone di
tecnologia Touch-Control. Per
usarlo, bastera toccare i simboli del
pannello comandi con il dito.

La sensibilita del Touch-Control si adatta
continuamente alle condizioni ambientali.
Quando si collega il forno
all'alimentazione, verificare che la

6.1 Regolazione dell'ora
sull'orologio elettronico

A B C

$

=

-
] E"

o-cx

I
-

L

Mode +

6.2 Funzionamento manuale

Dopo la regolazione dell'orologio il forno
sara pronto a entrare in funzione.
Selezionare una funzione di cottura e una
temperatura.

All'inizio della cottura I'indicatore di
temperatura si accendera per indicare che

3172775-001 It-Pt-Ru-Es (ELECTROLUX) 17/10/14 O&@B{aginag

ITALIANO 9

superficie del pannello dei comandi sia
pulita e libera da qualsiasi ostacolo.

Se toccando il pannello I'orologio non
risponde correttamente, scollegare il forno
dall'alimentazione elettrica per alcuni
secondi e ricollegarlo. In tal modo i
sensori si regoleranno in modo
automatico e reagiranno nuovamente al
tocco del dito.

Con il forno collegato all'alimentazione

elettrica, AUTO (A) e i numeri sull'orologio

lampeggeranno. Regolare I'ora nel modo
seguente:

1 Premere contemporaneamente i
pulsanti — e + fino a quando si
sentira un bip. Tra i numeri del timer
iniziera a lampeggiare un punto (C).

2 Impostare |'ora corretta con i pulsanti
— e + . Sisentira un bip a conferma
dell'ora selezionata. L'indicatore di
calore (B) restera illuminato.

@ IMPORTANTE
Sara possibile modificare I'ora in
qualsiasi momento; a tal fine seguire
le istruzioni indicate anteriormente.

il forno si sta riscaldando; I'indicatore si
spegnera quando il forno avra raggiunto la
temperatura selezionata.

Portare i comandi in posizione Q per
spegnere il forno.
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6.3 Funzioni del forno

Funzione del forno

Applicazione

Posizione di
spegnimento

Spegnere il forno.

Calore superiore +
inferiore

Si utilizza per dolci e torte in cui il calore ricevuto deve essere
uniforme al fine di ottenere una consistenza morbida e spugnosa.

Standard ventilato

Adatto per arrosti e pasticceria. La ventola distribuisce il calore in
modo uniforme all'interno del forno.

ENEIN

Grill

Per preparare piatti con cottura arrosto superficiale. Consente di
dorare lo strato esterno degli alimenti senza modificarne la parte
interna. Indicato per alimenti di scarso spessore come filetti,
costine, pesce e pane tostato.

]l

Grill rapido

Consente di cucinare superfici piu grandi rispetto al grill e, grazie
alla maggiore potenza, di ridurre il tempo necessario per dorare gli
alimenti.

<

Grill + Turbo

Consente di cuocere arrosto in modo uniforme dorando nel
contempo la superficie dell’alimento. Ideale per le grigliate.
Particolarmente adatto ai pezzi di carne di grandi dimensioni come
pollame, cacciagione, ecc. Si raccomanda di posizionare il pezzo di
carne sulla griglia con un vassoio al di sotto per raccogliere il brodo
e il liquido di cottura.

QO

Turbo

La ventola distribuisce il calore prodotto attraverso un elemento
ubicato nella parte posteriore del forno. Grazie alla distribuzione
uniforme del calore & possibile cuocere e arrostire su due altezze
contemporaneamente. Questa modalita di cottura consente di
scongelare gli alimenti. A tal fine, portare il selettore di temperatura
in posizione 0.

®

Pizza

Cuoce in forno gli alimenti in modo da ottenere una doratura piu
intensa e una base croccante. Portare la temperatura a 220°C per
24 minuti per preriscaldare il forno.

Calore inferiore

Si attiva solo la resistenza inferiore. Adatto per riscaldare piatti e
cuocere torte e simili.

|4

Grill + calore inferiore

Particolarmente adatto per agli arrosti. Utilizzabile con qualsiasi
pezzo di carne, indipendentemente dalle sue dimensioni.

Scongelare Per scongelare gli alimenti congelati.
YY)
& AVVERTENZA @ NOTA
Quando si usa la funzione Grill, Grill La spia pilota restera accesa con
rapido o Grill + Turbo lo sportello qualsiasi funzione di cottura.

deve restare chiuso.

@



6.4 Funzioni dell'orologio
elettronico

Il timer ha diverse funzioni:
Allarme acustico

e || timer emettera un segnale acustico
allo scadere del tempo impostato. Il
forno non deve essere acceso per
funzionare.

Durata cottura

e Al termine del tempo di cottura
programmato, il forno si spegnera
automaticamente.

Ora di fine cottura

e Trascorsa |'ora programmata, il forno si
spegnera automaticamente.

Tl

UL Iy
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6.5 Modifica del tono del timer

1 Premere contemporaneamente i
pulsanti — e +.

Tra i numeri del timer lampeggera un
punto luminoso.

2 Premere il pulsante dell’ora (D).
L'indicatore ton1 apparira sul display
del timer.

3 Premere piu volte il pulsante — per
modificare il tono dell'allarme.

_

\—

Mode +

- Mode +

@ IMPORTANTE

Durata di cottura e ora di fine cottura

e Trascorsa |'ora di fine cottura
programmata, il forno si spegnera
automaticamente. La durata di cottura
programmata determina I'ora in cui si
accendera il forno. Tale funzione viene
usata per accendere e spegnere il forno
automaticamente. L'ora di accensione
del forno viene calcolata impostando
I'ora di fine cottura e il tempo di cottura
corrispondente.

|
D

6.6 Regolazione dell'ora sul
timer

Mantenere premuto il pulsante dell'ora

(D) per alcuni secondi fino a quando il

simbolo del timer ubicato tra i numeri

del timer iniziera a lampeggiare.

2 Regolare I'ora dell'allarme sul timer con
i pulsanti — e =+ . Verra emesso un
bip e sara visualizzata |'ora attuale sul
display. Il timer & programmato. |l
segnale acustico si attivera allo scadere
del tempo impostato e il simbolo del
timer (E) iniziera a lampeggiare.
Premere qualsiasi tasto per spegnere il
segnale acustico.

Il simbolo del timer continuera a
lampeggiare.

4 Mantenere premuto il pulsante dell'ora

per alcuni secondi per spegnere la

funzione del timer.

—_
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@ IMPORTANTE
In qualsiasi momento sara possibile
verificare il tempo rimanente. A tal fine
mantenere premuto il pulsante dell'ora
(D) per alcuni secondi fino a quando |l
simbolo dell'orologio iniziera a
lampeggiare. Per modificare il tempo
selezionato, premere i pulsanti — e
+ . Verra emesso un bip di
conferma della modifica.

6.7 Regolazione della durata di
cottura

Mantenere premuto per alcuni secondi il
pulsante dell'ora (D) fino a quando si
sentira un bip. Premendo nuovamente il
pulsante dell'ora (D), sul display
apparira la parola "tempo".

2 Impostare la durata di cottura con i
pulsanti — e + .

Verra emesso un bip, sara visualizzata
I'ora attuale e il simbolo AUTO restera
illuminato. Al termine del tempo di
cottura, il forno si spegnera
automaticamente.

3 Selezionare una funzione e una
temperatura di cottura. Al termine del
tempo di cottura, il forno si spegnera e
verra attivato un segnale acustico.

4 Premere qualsiasi tasto per spegnere il
segnale acustico.

Il forno restera spento e il simbolo
AUTO lampeggera.

5 Mantenere premuto per alcuni secondi il

pulsante dell'ora (A) fino a quando si

sentira un bip indicante il termine della
funzione. Ruotare il selettore di funzione
del forno e il selettore della temperatura

fino a raggiungere la posizione di

spegnimento per spegnere il forno.

—

@
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In qualsiasi momento sara possibile
verificare il tempo di cottura rimanente. A
tal fine mantenere premuto il pulsante
dell'ora (A) per alcuni secondi fino a
quando il simbolo AUTO iniziera a
lampeggiare. Per modificare il tempo
selezionato, premere i pulsanti — e + .
Verra emesso un bip di conferma della
modifica.

[ ®

W

- Mode +
|

|
D

@ IMPORTANTE
Mantenere premuto il pulsante
dell'ora (D) per alcuni secondi per
portare a termine la funzione della
durata di cottura.

6.8 Regolazione dell'ora di fine
cottura

Mantenere premuto per alcuni secondi il
pulsante dell'ora (D) fino a quando si
sentira un bip.

2 Premere nuovamente il pulsante dell'ora
(D) fino a quando sullo schermo sara
visualizzata la parola Fine.

3 Impostare I'ora di fine cottura con i
pulsanti — e + .

Verra emesso un bip, sara visualizzata
|'ora attuale e il simbolo AUTO restera
illuminato. Raggiunta I'ora di fine
cottura, il forno si spegnera
automaticamente.

4 Selezionare una funzione e una

temperatura di cottura.

Raggiunta I'ora di fine cottura, il forno si

spegnera e verra attivato un segnale

acustico.

—
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5 Premere qualsiasi tasto per spegnere il 2 Impostare la durata di cottura con i
segnale acustico. pulsanti — e + .
Il forno restera spento e il simbolo 3 Premere nuovamente il pulsante dell'ora
AUTO lampeggera. (D) fino a quando sullo schermo sara
6 Mantenere premuto per alcuni secondi il visualizzata la parola Fine.
pulsante dell'ora (D) fino a quando si 4 Impostare I'ora di fine cottura con i
sentira un bip indicante il termine della pulsanti — e +.
funzione. Ruotare il selettore di funzione Verra emesso un bip, sara visualizzata
del forno e il selettore della temperatura I'ora attuale e il simbolo AUTO restera
fino a raggiungere la posizione di illuminato.
spegnimento per spegnere il forno. 5 Selezionare una funzione e una

temperatura di cottura.
Il forno restera spento e il simbolo
AUTO comparira sul display.

I forno & programmato. Il forno si

-— o accendera all'ora in cui deve iniziare il
A ' = ’ processo di cottura e restera in funzione
lTl'- ’-' s ,-' per il tempo di cottura indicato. Il simbolo
[(L==N — AUTO e il simbolo di cottura appariranno

illuminati sullo schermo.

- Mode +
i v T
D Ll

@ IMPORTANTE
L'ora di fine cottura pud essere
impostata con il forno in funzione. A
tal fine seguire le istruzioni indicate in —_ Mode +
precedenza (in questo caso non
sara necessario resettare la funzione |
né la temperatura del forno). D
In qualsiasi momento sara possibile
verificare I'ora di fine cottura. A tal
fine mantenere premuto il pulsante
dell'ora (A) per alcuni secondi. Per
modificare I'ora di fine cottura,

annullare la funzione premendo '- 8, ,
contemporaneamente i pulsanti — ﬁ S p—
e + . Quindi reimpostare I'ora T’ ’ ' ’ '
di fine cottura. o= f—

6.9 Regolazione della durata di
cottura e dell'ora di fine
cottura

. - - Mode +

1 Mantenere premuto per alcuni secondi il

pulsante dell'ora (D) fino a quando si |
sentira un bip. Premendo nuovamente il D
pulsante dell'ora (D), sul display

apparira la parola "tempo".

@
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@ AVVERTENZA
|'ora di inizio cottura e data dall'ora
di fine cottura meno la durata della
cottura. Ad esempio: se I'ora di fine
cottura viene programmata per le
ore 17:00 e la durata della cottura &
di 2 ore, il forno si accendera alle ore
15:00.

Trascorso il tempo di cottura
programmato, il forno si spegnera ¢ il
segnale acustico si attivera.

6 Premere qualsiasi tasto per spegnere il
segnale acustico.

Il forno restera spento e il simbolo
AUTO lampeggera.

7 Mantenere premuto per alcuni secondi il
pulsante dell'ora (D) fino a quando si
sentira un bip indicante il termine della
funzione. Ruotare il selettore di funzione
del forno e il selettore della temperatura
fino a raggiungere la posizione di
spegnimento per spegnere il forno.

In qualsiasi momento sara possibile

verificare il processo di cottura. A tal fine

mantenere premuto il pulsante dell'ora (D)

per alcuni secondi.

Per modificare il programma, annullare la

funzione premendo contemporaneamente |

pulsanti — e =+ . Quindi impostare

nuovamente la durata di cottura e I'ora di

fine cottura.

o—-cx>
L]

Mode +
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@ AVVERTENZA
In caso di interruzione
dell'alimentazione elettrica, il
programma del timer viene
cancellato e sul display appaiono i
numeri 00:00. Impostare I'ora
corrente e programmare
nuovamente il timer.

6.10 Regolazione della sonda
termica

La sonda termica misura la temperatura
interna della carne da arrostire. Il forno si
spegne automaticamente quando la sonda
rileva la temperatura programmata.

La sonda termica consente di ottenere un

arrosto perfetto indipendentemente dal tipo

di carne o pesce utilizzato.

e Usare esclusivamente la sonda termica
fornita con il forno.

e |nserire la sonda nella carne prima di
cuocerla in forno.

e |nserirla da un lato del pezzo di carne
affinché la punta raggiunga la parte
centrale.

e Inserirla fino all'impugnatura.

e Siraccomanda di girare la carne a meta
del processo. Tenere conto di questo al
momento di inserire la sonda.

e | a punta della sonda non deve toccare
0ssi né zone di grasso. Non deve
neanche raggiungere una zona cava,
come nel caso del pollame.

6.11 Utilizzo della sonda termica

1 Sistemare la carne con la sonda
termica nel forno.

2 Rimuovere la protezione della presa
ubicata nella parte superiore destra del
forno e inserire la spina della sonda
nella presa.



3 Non appena viene collegata la sonda
termica al forno, sul lato sinistro del
display sara visualizzata la temperatura
misurata dalla sonda e sul lato destro la
temperatura impostata per la sonda
(80°C). Lo schermo mostrera
alternativamente |'ora attuale, la
temperatura programmata e la
temperatura misurata dalla sonda.

L

§

0

-y
E.ﬁ

-
g

-

|

- Mode +

|
D

@ IMPORTANTE

Se la sonda termica misura
temperature molto basse (nel caso
di alimenti molto freddi), il display
mostrera 30°C. Se la sonda termica
misura temperature molto elevate, il
display mostrera 99°C.

Se la sonda non ¢ collegata
correttamente, si attivera un segnale
acustico.

10
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Premere contemporaneamente i
pulsanti — e +.

Premere il pulsante dell’ora (D) per
due volte.

Regolare la temperatura desiderata
per I'interno della carne tramite i
pulsanti — e + (fare riferimento alla
tabella).

La prima volta mantenere i pulsanti
premuti per alcuni secondi. Quindi
premerli piu volte.

Selezionare una funzione di cottura e
una temperatura di cottura. Quando la
sonda misurera la temperatura
selezionata, il forno si spegnera e
verra emesso un segnale acustico.
Premere qualsiasi tasto per spegnere
il segnale acustico.

Portare i pulsanti funzione del forno in
posizione di spegnimento ed estrarre
la sonda termica.

La carne, perfettamente cotta, sara
pronta per essere servita.

@ AVVERTENZA

Durante la cottura con la sonda
termica e possibile accedere ad altre
funzioni di programmazione del timer
come l'allarme acustico mantenendo
premuto il pulsante dell'ora per alcuni
secondi. Le temperature della sonda
sono sempre indicate nel display del
timer. L'allarme risultera attivato
all'accensione del simbolo del timer.

Arrosto Temperatura della sonda Osservazioni
Roastbeef 35-40°C Al sangue
Roastbeef 45 -50°C Media cottura
Roastbeef 55-60°C Ben cotto

Coscia di agnello 65 -70°C
Garretto 80-85°C
Lonza (sezione) 65 -70°C
Prosciutto 80-85°C
Pollo 75-80°C
Tacchino arrosto 80-85°C
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7. USO DEGLI ACCESSORI

7.1 Griglia e teglie

Il forno e dotato di serie dei seguenti
accessori:

(A) Griglia
(B) Teglia da dolci smaltata tonda

| numeri 1-5 indicano le varie posizioni
delle teglie all'interno del forno.

Usare la posizione che risulta piu utile per
cucinare.

Inserire la griglia e la teglia per dolci
profonda tra le due guide laterali in una
qualsiasi delle posizioni possibili (da 1 a 5)
su entrambi i lati. La griglia dispone di
protezioni onde evitare incidenti. Dopo
aver sistemato la griglia nelle guide laterali
e averla spinta completamente dentro |l
forno, sollevare leggermente la parte
anteriore per liberare le protezioni e farla
scorrere interamente lungo le guide.

Per estrarre la griglia, tirarla con
attenzione verso I'esterno. Quando si
ferma, sollevare leggermente la parte
anteriore per liberare le protezioni, quindi
estrarre la griglia dal forno.

La griglia e la teglia saranno correttamente
inserite se disposte in posizione
orizzontale, non angolata.

7.2 Guide telescopiche

@ Conservare le istruzioni di
installazione delle guide telescopiche
per consultazioni future.

Con le guide telescopiche & piu facile
sistemare ed estrarre le teglie.

& AVVERTENZA
Non lavare le guide telescopiche in
lavastoviglie. Non lubrificare le guide
telescopiche.

1 Estrarre le guide telescopiche dal lato
destro e sinistro.

2 Sistemare la griglia sulle guide
telescopiche e spingerle con cura per
inserirle all'interno dell'apparecchio.

Verificare di aver spinto le guide
telescopiche completamente all'interno
dell'apparecchio prima di chiudere lo
sportello del forno.
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8. CONSIGLI UTILI

8.1 Informazioni generali

e || forno deve funzionare sempre con lo
sportello chiuso.

e || produttore non sara responsabile per
danni causati dall'uso improprio del
forno, progettato per la preparazione di
alimenti per uso domestico.

e Non conservare olio, grassi o prodotti
infiammalbili all'interno del forno. Cio
potrebbe essere pericoloso nel caso di
accensione del forno.

e Non appoggiarsi né sedersi sullo
sportello aperto del forno onde evitare
di danneggiarlo e mettere in pericolo la
propria sicurezza.

e Non coprire la base del forno con
pellicola di alluminio onde evitare
conseguenze sulla cottura e danni allo
smalto all'interno del forno e all'interno
del mobile.

8.2 Tabelle di cottura

ITALIANO 17

Per cucinare gli alimenti, inserire la
teglia o la griglia sulle guide laterali del
forno.

Non sistemare recipienti né alimenti
direttamente sulla base del forno. Usare
sempre le teglie e le griglie.

Non rovesciare acqua sulla base del
forno durante il suo funzionamento
onde evitare di danneggiare lo smalto.
Durante la cottura aprire lo sportello il
meno possibile in modo da ridurre il
consumo di energia.

Nelle preparazioni con un alto
contenuto di liquidi &€ normale che si
produca della condensa sullo sportello.
Pulire I'interno del forno per eliminare i
residui di grasso o di alimenti che
altrimenti nelle cotture successive
potrebbero emanare fumo e odori 0
provocare la comparsa di macchie.

Piatti vari
Tipo di preparazione Peso Posizione Cottura Tempera- Tempo Reci-
della teglia tura (°C) piente
Impasti 2 2e3 ot 160-180  30-40 Vassoio
=2 160-180  30-35
Pizza 1,2 2e3 bl 190-210 15-20 Griglia
=3 170-190 15-20
Quiche 2 2e3 ot 170-190 30-35 Stampo
_ per
¥ 160-180  30-40 quiche
160-180  40-45
Sfoglia di verdure 3 1 - 190-210 30-35 Teglia
iatt.
<  170-190 8035 D@
170-190  25-30
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Tipo di preparazione Peso Posizione Cottura Tempera- Tempo Reci-
della teglia tura (°C) piente

Tortino di verdure 2,5 1 ot 190-210  55-65 Teglia
¥ 170190 4550 P
170-190  45-50

Patate arrosto 1,5 1 ot 180-200  60-65 Vassoio
¥ 180-200  50-55
180-200  50-55

Pesce

Tipo di preparazione Peso Posizione Cottura Tempera- Tempo Reci-

della teglia tura (°C) piente

Orata al sale 2 2e3 e 190-210  25-30 Vassoio
¥ 180-200  25-30

Salmone al cartoccio 2 2e3 ot 180-200  20-25 Vassoio
¥ 170-190  15-20

Trota 2 2e3 - 190-210 20-25 Teglia
¥ 180200 1520 P
180-200  20-25

Sogliola 1 1 o 170-190  15-20 Vassoio
¥ 160-180 10-15

Merluzzo 1,5 1 ot 190-210  25-30 Vassoio
¥ 180-200  20-25

Tortino di pesce 2,5 1 ot 190-210 40-45 Terrina
180-200  50-55

*
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Carne
Tipo di preparazione Peso Posizione Cottura Tempera- Tempo Reci-
della teglia tura (°C) piente
Lattonzolo 4 2e3 g 170-190 75-85 Vassoio

160-180  75-85

¥
160-180  80-90
Coniglio 3 2e3 - 180-200 60-65 Vassoio
¥ 160-180  45-50
170-190  45-50
Agnello 3 2e3 st 190-210  60-65 Vassoio
¥ 170-190  50-55
180-200  45-50
Pollo 3 2e38 ot 190-210  50-55 Vassoio
¥ 170-190  45-50
Lonza di maiale 1,5 1 st 170-190  40-45 Vassoio
¥ 160-180 30-35
170-190  30-35
Pezzo di carne 1,75 1 - 170-190 35-40 Terrina
¥ 170-190  30-35
Roastbeef 2,5 1 - 190-210 40-45 Vassoio
¥ 180-200 40-45
Hamburger 1 1 ? 180-200 5-10 Griglia
Salsicce 2 1 T 180-200 15-20 Griglia
Torte e dolci

Tipo di preparazione Peso Posizione Cottura Tempera- Tempo Reci-
della teglia tura (°C) piente

Latte alla portoghese 1 2e3 — 160-170 60-65 Stampo
140-160  40-45  Perpane

Madeleine 1 2e3 — 160-180 30-35 Vassoio
140-160  35-30

Cheese cake 2 2e3 — 180-200 45-50 Stampo
160-180  30-40 Percheese

cake
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Tipo di preparazione Peso Posizione Cottura Tempera- Tempo Reci-
della teglia tura (°C) piente

Impasto per sfoglia 0,5 2e3 _ 180-200  20-25 Vassoio
170-190  20-25
Pasta sfoglia 0,5 1 _ 170-190  15-20  Vassoio
2e3 170-180 15-20
Yogurt 1 litro *) _ 50 8 ore Yoghurt
pots

(*) Sistemare i recipienti per lo yogurt direttamente sulla base del forno.

9. MANUTENZIONE E PULIZIA

& AVVERTENZA
Scollegare I'apparecchio
dall’alimentazione elettrica per
effettuare qualsiasi intervento di
manutenzione.

9.1 Pulizia dell’interno del forno

1 Forni smaltati facili da pulire
Usare spazzole in nylon o spugne con
acqua tiepida e sapone per pulire le
superfici smaltate, come la base del
forno. Accertarsi che il forno sia freddo.
Se si utilizzano prodotti per la pulizia del
forno, applicarli solo sulle superfici
smaltate attenendosi sempre alle
istruzioni del produttore.

2 Forni rivestiti con smalti speciali che

e Ruotare la resistenza e pulire la parte
superiore del forno.

* Infine risistemare la resistenza del grill
nella posizione iniziale.

richiedono altri sistemi di pulizia & AVVERTENZA
Consultare la scheda delle Per la sicurezza degli utenti, si
caratteristiche allegata al forno. raccomanda di non mettere mai in
funzione il forno senza il pannello
& AVVERTENZA posteriore, che protegge la ventola.

Non pulire I'interno del forno con
apparecchi di pulizia a vapore o con 9,2 Pulizia della parte esterna e

acqua a pressione. Non utilizzare degli accessori del forno
neanche spugnette o spazzole
metalliche, né utensili che possano Pulire la parte esterna del forno e gli
danneggiare lo smalto. accessori con acqua saponata tiepida o
3 Uso del grill reclinabile con un detergente neutro.
Per pulire la parte superiore del forno: Porre particolare attenzione nella pulizia
* Attendere che il forno sia freddo. delle superfici in acciaio inox. Usare solo
e |n altri modelli di forno spingere con spugne o panni che non graffino.

entrambe le mani la serpentina della
resistenza del grill (B) fino a sganciarla
dal supporto superiore.



9.3 Pulizia dello sportello del
forno

Non utilizzare spugne o spazzole
metalliche, né polveri pulenti o prodotti
abrasivi per pulire lo sportello del forno
poiché la superficie potrebbe rigarsi e |l
vetro potrebbe rompersi.

In alcuni modelli di forno lo sportello pud

essere rimosso per facilitare le operazioni

di pulizia. Procedere nel modo seguente:

1 Aprire lo sportello.

2 Ruotare le due staffe di blocco (F) a
destra.

4 Sostenendo lo sportello lateralmente
con le mani, tirare verso l'alto fino a
staccarlo completamente dalle cerniere
@).
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Per rimontare lo sportello, procedere in
modo inverso.

& AVVERTENZA
Non estrarre mai i passanti di
sicurezza poiché la cerniera, che &
sotto tensione, potrebbe causare
danni. Inoltre, se i passanti non sono
inseriti non & possibile montare lo
sportello.

Per montare lo sportello, sostenendolo
con le due mani inserire le cerniere nelle
aperture della parte anteriore del forno.
Aprire lentamente lo sportello fino a
quando sara completamente aperto.

9.4 Pulizia dell'interno del forno

& AVVERTENZA
Fare attenzione poiché, una volta
estratto il vetro interno, lo sportello
del forno si chiudera.

Istruzioni di smontaggio/montaggio dei
vetri interni. Forno da 90 cm

1 Aprire lo sportello del forno.

2 Ruotare completamente le due staffe di
blocco (N) onde evitare la chiusura dello
sportello.
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3 Premere sul punto 1 che si trova nella
parte superiore di entrambi i lati dello
sportello del forno.

4 Continuare a premere il punto 1 e
rimuovere la chiusura di blocco
superiore dello sportello.

5 | vetri interni adesso sono liberi e
potranno essere facilmente puliti con un
prodotto liquido per la pulizia dei vetro e
un panno morbido.

& AVVERTENZA
Se lo sportello non & stato bloccato
con la staffa di blocco (N), fare
attenzione quando si estraggono i
vetri interni perché lo sportello del
forno si chiudera.

6 Una volta puliti, risistemare i vetri nello
stesso ordine. Il termine TERMOGLASS
dovra risultare leggibile.

7 Sistemare nuovamente la chiusura
superiore dello sportello verificando che
le linguette laterali si inseriscano nel
punto 1.
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9.5 Sostituzione della lampadina
del forno

& AVVERTENZA
Per sostituire la lampadina, verificare
innanzitutto che il forno sia
scollegato dall’alimentazione
elettrica.

& AVVERTENZA
Prima di sostituire la lampadina
accertarsi che I'apparecchio sia
spento onde evitare possibili
scariche elettriche.

La lampadina deve sostenere temperature

fino a 300°C. Richiederla presso il Servizio

di assistenza clienti.

e FEstrarre la lente dal supporto della
lampadina aiutandosi con un apposito
utensile.

0 J

e Sostituire la lampadina.

e Risistemare la lente verificandone
I'inserimento in posizione corretta senza
forzarla.




10. COSA FARE SE...

[l forno non funziona

e \ferificare la connessione alla rete
elettrica.

e Controllare i fusibili e il limitatore
dell'impianto.

e Accertarsi che il timer sia in posizione
manuale o programmata.

e \erificare la posizione dei selettori di
funzione e temperatura.

La lampadina interna del forno
non si accende

e Sostituire la lampadina.
e \ferificare il corretto montaggio in base
al manuale di istruzioni.

La spia pilota di riscaldamento

non si accende

e Selezionare una temperatura.
e Selezionare una funzione.

NSTALLAZIONE

Queste informazioni sono riservate
esclusivamente all’installatore poiché
questi e responsabile del montaggio e del
collegamento alla rete elettrica. Qualora il
cliente installi il forno da solo, il produttore

non sara responsabile per eventuali danni.

11.1 Prima dell'installazione

Prima di procedere all'installazione
consultare le istruzioni sulla sicurezza
elettrica a pagina 3 di questo manuale.

e Per disimballare il forno, tirare la
linguetta che si trova nella parte
inferiore della scatola e sostenerlo dalle
maniglie laterali e mai dalla maniglia
dello sportello del forno.

e | 'ingresso del mobile deve essere
come quello indicato nello schema. Le
dimensioni minime del mobile base
devono essere di 550 mm.
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e Questa dovra illuminarsi solo mentre |l
forno si sta scaldando per raggiungere
la temperatura impostata.

[l forno emette fumo

e Si tratta di un processo normale
durante il primo utilizzo.

e Pulire periodicamente il forno.

Ridurre la quantita di grasso od olio

presenti nel vassoio.

e Non usare temperature superiori a
quelle indicate nelle tabelle di cottura.

Non si ottengono i risultati attesi

Fare riferimento alle tabelle di cottura per
sapere come funziona il forno.

& AVVERTENZA
Qualora, dopo aver consultato le
tabelle, il problema persista,
contattare il Servizio di assistenza
tecnica.

e Nel caso di forni multifunzione integrati,
la parte posteriore del mobile,
corrispondente alla zona ombreggiata
nella figura 4, non deve presentare
sporgenze (ribattiture del mobile,
tubature, basi di innesto, ecc...).
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e | a pellicola adesiva utilizzata per il
rivestimento dei mobili deve essere in
grado di sopportare temperature
superiori a 85°C.

11.2 Collegamento elettrico

Linstallatore dovra verificare che:

e | atensione e la frequenza di rete
corrispondano a quanto indicato nella
targa delle caratteristiche.

e |’installazione elettrica sia in grado di
sopportare la potenza massima
indicata nella targa delle caratteristiche.

e Una volta collegato all'alimentazione
elettrica, tutti gli elementi elettrici del
forno funzionino correttamente.

® Una volta montato, sia possibile
staccarlo dall'alimentazione elettrica.

230V 1~

— El

3 x1,5mm?

11.3 Installazione del forno

Per tutti i tipi di forno, una volta effettuato

il collegamento alla rete elettrica:

1 Inserire il forno nel mobile verificando
che il cavo di alimentazione non resti
schiacciato né a contatto con parti
calde del forno.

2 Per fissare il forno al mobile, avvitare le
viti fornite utilizzando i fori visibili una
volta aperto lo sportello.

3 Verificare che il forno non sia in
contatto diretto con i pannelli laterali del
mobile e che vi siano almeno 2 mm di
distanza dai mobili contigui.

11.4 Dati tecnici

Se 'apparecchio non funziona, comunicare
al Servizio di assistenza tecnica il tipo di
anomalia riscontrata indicando:

1 Numero di Serie (S-No)

2 Modello (Mod.)

Tali dati sono riportati nella targa delle
caratteristiche ubicata nella parte inferiore
del forno. Per visualizzarla, aprire lo
sportello del forno.



12. EFFICIENZA ENERGETICA
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12.1 Scheda prodotto e informazioni conformemente alla normativa

UE 65-66/2014

Nome fornitore ELECTROLUX
|dentificativo modello EOM5420AAX
Indice di efficienza energetica 102,3

Classe di efficienza energetica A

Consumo di energia con un carico standard, in modalita

tradizionale

1,00 kWh/ciclo

Consumo di energia con un carico standard, in
modalitaventola forzata

0,89 kWh/ciclo

Numero di cavita

1

Fonte di calore Elettricita

Volume 771

Tipo di forno Forno a incasso

Massa EOM5420AAX 50 kg

EN 60350-1 - Apparecchiature elettriche
per la cottura per uso domestico - Parte
1: Cucine, forni, forni a vapore e grill -
Metodi per la misura delle prestazioni.

12.2 Risparmio energetico

|'apparecchiatura € dotata di funzioni che
consentono di aiutarvi a risparmiare
energia durante le operazioni di cottura di
tutti i giorni.
e Suggerimenti generali
— Assicurarsi che la porta del forno sia
chiusa adeguatamente quando
I'apparecchiatura € in funzione e
mantenerla chiusa il piu possibile
durante la cottura.
— Utilizzare piatti in metallo per
migliorare il risparmio energetico.
— Se possibile, sistemare il cibo nel
forno senza riscaldarlo.

— Per una cottura superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura del
forno al minimo per 3 - 10 minuti, in
base al tempo di cottura. Il calore
residuo all'interno del forno
proseguira la cottura.

— Utilizzare il calore residuo per
scaldare altri cibi.

Cottura con ventola - se possibile,
utilizzare le funzioni di cottura che
prevedono la ventola per risparmiare
energia.

Mantenimento in caldo del cibo - se
si desidera utilizzare il calore residuo per
mantenere in caldo una pietanza,
scegliere I'impostazione della
temperatura piu bassa possibile. I
display mostra la temperatura del calore
residuo.
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13. ASPETTI AMBIENTALI

| materiali di cui € composto I'imballaggio
di questo prodotto sono riciclabili al 100%
e possono quindi essere riutilizzati.
Informarsi presso il proprio Comune su
come smaltire tali materiali.

& AVVERTENZA

Il simbolo E: sul prodotto o
sullimballaggio indica che questo
apparecchio non pud essere smaltito
come un normale rifiuto domestico.

Dovra essere consegnato al punto di
raccolta di apparecchiature elettriche
ed elettroniche per essere riciclato
altrimenti potrebbe causare danni
all'ambiente e alla salute pubblica.
Per informazioni piu dettagliate sul
riciclaggio dell'apparecchio,
contattare il Comune di riferimento, i
servizi municipali o il negozio presso
il quale ¢ stato effettuato I'acquisto.
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz

consigo décadas de experiéncia profissional e inovagéo. Engenhoso e elegante, foi

concebido a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de quem
sabe que tera sempre 6ptimos resultados.

Bem-vindo(a) a Electrolux.

Visite o nosso website para:

E/

=

Resolver problemas e obter conselhos de utilizagéo, catédlogos e informacdes
sobre servigcos:
www.electrolux.com

Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
www.RegisterElectrolux.com

Adquirir acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
aparelho:
www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Recomendamos a utilizacao de pecgas de substituicdo originais.

Quando contactar a Assisténcia, certifique-se de que tem os seguintes dados
disponiveis.

A informacgao encontra-se na placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de Série.

A Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca.

@ Informagdes gerais e conselhos Uteis.

(&) Informagdes ambientais.

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

@

27
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1. INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de ins-
talar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é responsé-
vel por lesdes ou danos resultantes da instalacao e utili-
zacdo incorrectas. Guarde sempre as instrugdes junto
do aparelho para futura referéncia.

1

-—

.1 Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

ADVERTENCIA
Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade per-
manente.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8
anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca expe-
riéncia e conhecimento se forem supervisionadas por
um adulto que seja responsével pela sua seguranca.
Nao permita que as criangas brinquem com o apare-
lho. E necessario vigiar as criangas com menos de 3
anos quando se encontrarem perto do aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas.

Mantenha as criancas e os animais domésticos afasta-
dos do aparelho quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis estdo quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencéo béasica ndo devem ser
efectuadas por criancas sem supervisao.

.2 Seguranca geral

A instalacdo deste aparelho e a substituicdo do cabo
tém de ser efectuadas por uma pessoa qualificada.

O interior do aparelho fica quente durante o funcio-
namento. Ndo toque nos elementos de aquecimento

@
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do aparelho. Utilize sempre luvas de forno para reti-
rar e colocar acessérios ou recipientes de ir ao forno.

e Nao utilize uma méaquina de limpar a vapor para lim-
par o aparelho.

e Desligue a alimentacdo eléctrica antes de qualquer
manutencao.

e N3o utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspa-
dores metélicos afiados para limpar a porta de vidro
porque podem riscar a superficie e partir o vidro.

* Antes da limpeza por Pirdlise, deve limpar todos os
residuos facilmente removiveis. Retire todas as pecas
do forno.

e Utilize apenas a sonda térmica recomendada para es-
te aparelho.

e Para remover os apoios para grelhas e tabuleiros, pu-
xe primeiro a parte da frente e depois a parte de tras
do apoio para grelhas e tabuleiros, para fora da pare-
de lateral. Instale os apoios para grelhas e tabuleiros
na sequéncia inversa.

® Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um agente de as-
sisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

e Certifique-se de que o aparelho esta desligado antes
de substituir a lampada, para evitar a possibilidade
de choque eléctrico.

2. A\ INSTRUCOES DE SEGURANCA

¢ N3o instale nem utilize o aparelho se

2.1 Instalagéo este estiver danificado.
. e Cumpra as instru¢des de instalacdo
ADVERTENCIA fornecidas com o aparelho.

A instalacdo deste aparelho sé
deve ser efectuada por uma pes-
soa qualificada.

e Tenha sempre cuidado quando deslo-
car o aparelho porque o aparelho é
pesado. Use sempre luvas de protec-

ao.
® Remova todos os elementos da emba- s -
lagem. e N3o puxe o aparelho pela pega.

@
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* Respeite as distancias minimas relati-
vamente a outros aparelhos e unida-
des.

¢ Certifique-se de que o aparelho é ins-
talado por baixo e ao lado de estrutu-
ras seguras.

¢ As partes laterais do aparelho devem
ficar ao lado de aparelhos ou unida-
des que tenham a mesma altura.

Ligacao eléctrica

ADVERTENCIA
Risco de incéndio e choque eléc-
trico.

e Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualifi-
cado.

¢ O aparelho tem de ficar ligado a terra.

¢ Certifique-se de que a informacéo so-
bre a ligacdo eléctrica existente na
placa de caracteristicas estd em con-
formidade com a alimentacao eléctri-
ca. Se n3o estiver, contacte um electri-
cista.

¢ Utilize sempre uma tomada devida-
mente instalada e a prova de choques
eléctricos.

¢ N3o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de ex-
tensdo.

¢ Certifique-se de que n&o danifica a fi-
cha e o cabo de alimentacao eléctrica.
Contacte a Assisténcia Técnica ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

¢ N3o permita que os cabos eléctricos
toquem na porta do aparelho, espe-
cialmente se a porta estiver quente.

As proteccdes contra choques eléctri-
cos das pecas isoladas e ndo isoladas
devem estar fixas de modo a n&o po-
derem ser retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha de alimentagao eléctrica
a tomada apenas no final da instala-
¢3o. Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apos a instalaggo.

Se a tomada eléctrica estiver solta,
n&o ligue a ficha.

¢ N3o puxe o cabo de alimentacio para
desligar o aparelho. Puxe sempre a fi-
cha.
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e Utilize apenas dispositivos de isola-
mento correctos: disjuntores de pro-
teccao, fusiveis (os fusiveis de rosca
devem ser retirados do suporte), dife-
renciais e contactores.

e Ainstalacéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe per-
mita desligar o aparelho da corrente
eléctrica em todos os pdlos. O dispo-
sitivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura
minima de 3 mm.

¢ Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada eléc-
trica.

2.2 Utilizacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos, queimadu-
ras, choque eléctrico e explos3o.

e Utilize este aparelho em ambiente do-
méstico.

e Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

e Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo n&o ficam blogueadas.

e Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

e Desactive o aparelho apds cada utili-
zagao.

e Tenha cuidado sempre que abrir a
porta do aparelho quando estiver a
funcionar. Pode sair ar muito quente.

e Nao utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em contacto
com &gua.

e Nao exerca pressdo sobre a porta se
ela estiver aberta.

® N3o utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

® Mantenha a porta do aparelho sempre
fechada quando ele estiver a funcio-
nar.

e Abra a porta do aparelho com cuida-
do. A utilizagdo de ingredientes com
alcool pode provocar uma mistura de
alcool e ar.

e Evite que faiscas ou chamas entrem
em contacto com o aparelho quando
abrir a porta.

¢ Nao coloque produtos inflaméaveis, ou
objectos molhados com produtos in-



flaméaveis, no interior, perto ou em ci-
ma do aparelho.

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloracdo do
esmalte:

- N3o coloque recipientes de ir ao for-
no ou outros objectos directamente
sobre o fundo da cavidade do apare-
lho.

- Néo coloque folha de aluminio di-
rectamente sobre o fundo da cavida-
de do aparelho.

- N3&o verta dgua directamente sobre
o aparelho quando este estiver quen-
te.

— N&o mantenha pratos e alimentos
humidos no aparelho apds acabar de
cozinhar.

- Tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

A descoloracdo do esmalte ndo afecta
o desempenho do aparelho. N&o re-
presenta qualquer defeito em termos
de garantia.

Utilize uma forma funda para bolos
muito humidos. Caso contrario, os su-
mos de fruta podem provocar man-
chas permanentes.

Cozinhar a vapor

ADVERTENCIA
Risco de queimaduras e danos
no aparelho.

e N3o abra a porta do aparelho durante
a cozedura a vapor. Pode sair vapor.

2.3 Manutencao e limpeza

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos, incéndio e
danos no aparelho.

e Antes da manutencdo, desactive o
aparelho e desligue a ficha de alimen-
tacdo eléctrica da tomada.

e Certifique-se de que o aparelho esta
frio. Existe o risco de quebra dos pai-
néis de vidro.
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Substitua imediatamente os painéis
de vidro se estiverem danificados.
Contacte a Assisténcia Técnica.

Tenha cuidado quando retirar a porta
do aparelho. A porta é pesadal!

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da superfi-
cie se deteriore.

Manter gorduras ou restos de alimen-
tos no aparelho pode provocar incén-
dio.

Limpe o aparelho com um pano macic
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. N&o utilize produtos abrasi-
vos, esfregdes, solventes ou objectos
metélicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranga da embala-
gem.

N&o limpe o esmalte catalitico (se
aplicavel) com nenhum tipo de deter-
gente.

Limpeza pirolitica
& ADVERTENCIA

Risco de ferimentos / incéndio /
emissdo de produtos quimicos
(vapores) no Modo Pirolitico.

¢ Antes de executar a funcio de auto-

limpeza Pirolitica e antes da primeira
utilizagdo do aparelho, remova os se-
guintes objectos da cavidade do for-
no:

— Todos os residuos de alimentos,
6leos e derrames ou depdsitos de
gordura.

— Todos os objectos amoviveis (in-
cluindo prateleiras, calhas laterais,
etc. fornecidos com o produto) e to-
dos os tachos anti-aderentes, pane-
las, tabuleiros, utensilios, etc.

Leia atentamente todas as instrucdes
relativas a limpeza por pirdlise.
Mantenha as criancas afastadas do
aparelho quando a limpeza Pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica
bastante quente e liberta ar quente
pelas ranhuras de ventilagdo frontais.
A limpeza Pirolitica é uma operacéo
efectuada com temperatura muito ele-
vada e pode libertar fumos dos resi-
duos alimentares e dos materiais, pelo
que os utilizadores devem:
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— Providenciar boa ventilagcdo durante
e apds a primeira utilizacdo com a
temperatura maxima.

— Providenciar boa ventilagcdo durante
e ap6s a limpeza Pirolitica.

Ao contrério das pessoas, algumas

aves e alguns répteis podem ser extre-

mamente sensiveis aos eventuais fu-
mos emitidos durante o processo de
limpeza dos fornos piroliticos.

— Leve todos os animais de estimacéo
(especialmente as aves) para uma
area bem ventilada, afastando-os
do aparelho durante e apds a lim-
peza Pirolitica e a primeira utilizagdo
com a temperatura maxima.

Os animais de estimacdo pequenos

também podem ser muito sensiveis as

mudangcas de temperatura perto dos
fornos piroliticos.

As superficies anti-aderentes de ta-
chos, panelas, tabuleiros, utensilios e
outros objectos podem ser danifica-
das pela temperatura elevada da lim-
peza Pirolitica dos fornos piroliticos,
assim como podem ser fonte de vapo-
res quimicos nocivos em grau reduzi-

do.

Os fumos libertados pelos fornos com
pirdlise/residuos de alimentos nao séo

3. DESCRICAO DO PRODUTO

nocivos para pessoas, incluindo crian-
cas e pessoas enfermas.

2.4 Luz interior

e O tipo de lampada normal ou de halo-
génio utilizado neste aparelho desti-
na-se apenas a aparelhos domésticos.
N3o a utilize para iluminagdo em casa.

ADVERTENCIA
Risco de choque eléctrico.

e Antes de substituir a lampada, desli-
gue o aparelho da corrente eléctrica.

o Utilize apenas lampadas com as mes-
mas especificacdes.

2.5 Eliminacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos e asfixia.

e Desligue o aparelho da alimentagdo
eléctrica.

e Corte o cabo de alimentacéo eléctrica
e elimine-o.

e Remova o trinco da porta para evitar
que criangas ou animais de estimac&o
possam ficar aprisionados no interior
do aparelho.

Painel de
comandos

Tomada para a
sonda térmica

Grelha

Tabuleiro
esmaltado para

pastelaria

fjas o =

: Tabuleiro
= esmaltado para

assar
B Porta do forno

Posicoes dos
tabuleiros

B Ventilador de ar
quente

Bl Grill rebativel
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3.1 Acessorios

Grelha

Para trens de cozinha,
formas de pastelaria e
assados

Tabuleiro de pastelaria
Para bolos e bolachas

Grill/Tabuleiro do forno
Para confeccionar e assar ou
como recipiente para a

gordura
3.2 QOutros acessorios (segundo 0 modelo)
¢ Pedra para pizzas e Calhas telescopicas
Para cozinhar pizzas de forma Para grelhas e tabuleiros.
tradicional. e Grelha interna
e Sonda térmica Para utilizar com o tabuleiro do forno.
Para medir o nivel de cozedura dos
alimentos.
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4. PAINEL DE COMANDOS

03:00

(o (e o

Devido ao processo de fabrico, no forno
podem encontrar-se residuos de gordura
e outras impurezas. Para os eliminar,
proceda do seguinte modo:

¢ Retire todos os elementos da
embalagem, incluindo o plastico
protector, se o forno tiver.

e Coloque o forno na posigao __ ,
ajuste por defeito ,a200 °C
durante 1 hora. Para mais informagoes,
consulte o guia rapido de utilizagao que
acompanha este manual.

vov

ou no

Temporizador electronico
Indicador de funcdes
Selector de funcdes
Indicador de temperatura
Selector de temperatura

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

e Deixe arrefecer o forno com a porta
aberta para que ventile e ndo fiqguem
odores no seu interior.

e Uma vez frio, limpe o forno e os
acessorios.

Durante o primeiro funcionamento séo

gerados fumos e odores. Certifique-se de

que existe uma boa ventilagao na
cozinha.



6. UTILIZACAO DIARIA

A\ ADVERTENCIA
O relégio electronico incorpora
tecnologia Touch-Control. Para o
utilizar, toque simplesmente nos
simbolos do painel de comandos
com o dedo.

A sensibilidade do Touch-Control adapta-
se continuamente as condigoes
ambientais. Ao ligar o forno a rede
eléctrica, certifique-se de que a superficie

6.1 Acertar as horas no reldgio
electronico

A B C

=

o-cx

~§
° [§

I

-

L

Mode +

6.2 Funcionamento manual

O forno estara pronto para funcionar
quando o reldgio estiver certo. Seleccione
uma fun¢éo de confecc¢ao e uma
temperatura.

Ao iniciar a confecgéo, o indicador de
temperatura acender-se para indicar que
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do painel de comandos esta limpa e livre
de obstaculos.

Se ao tocar no painel, o relégio nao
funcionar correctamente, desligue o forno
da rede eléctrica durante uns segundos e
volte a liga-lo. Desta forma os sensores
seréo ajustados automaticamente e
reagirao de novo ao toca-los com o dedo.

Com o forno ligado a rede eléctrica,
AUTO (A) e os numeros do reldgio
piscardo. Acerte as horas da seguinte
forma:

1 Pressione simultaneamente os botdes
— e + até ouvir um bip. Comecara a
piscar um ponto (C) situado entre os
ndmeros do temporizador.

2 Ajuste a hora correcta com os botdes
— e + . Ouvirda um bip de
confirmacao da hora seleccionada. O
indicador de calor (B) manter-se-a
iluminado.

@ IMPORTANTE
Sara possibile modificare I'ora in
qualsiasi momento; a tal fine seguire
le istruzioni indicate anteriormente.

o forno esta a aquecer; o indicador
apaga-se quando o forno alcancgar a
temperatura seleccionada.

Coloque os comandos na posicéo
para apagar o forno.
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6.3 Funcdes do forno

Funcao do forno Aplicacao
Posicéo de Desligar o forno
desligado
Calor superior + Usa-se para bolos e tartes, porque o calor deve ser
inferior uniforme para se conseguir uma textura esponjosa.

Convencional com  Adequado para assados e bolos. O ventilador distribui o
ventilador calor de modo uniforme pelo interior do forno.

J=ll o

Grill Para preparar pratos com um assado superficial. Permite
dourar a camada exterior sem afectar o interior do alimento.
|deal para alimentos com pouca espessura, como bifes,
costeletas, peixe e tostas.

Grill rapido Permite cozinhar superficies maiores do que com o grill e,
gragas a sua maior poténcia, reduzir o tempo necessario
para dourar 0s alimentos.

]

Grill + Turbo Permite assar uniformemente ao mesmo tempo que se
doura a superficie. Ideal para grelhados. Especial para
pecas de grandes dimensdes, como aves de capoeira,

caca, etc. E recomendavel colocar a peca na grelha com
um tabuleiro por baixo para recolher os caldos e sucos da
confecgao.

<

Turbo O ventilador distribui o calor produzido através de um
elemento situado na zona posterior do forno. Gragas a
distribuicao uniforme do calor, pode-se assar e
confeccionar em duas alturas ao mesmo tempo. Este modo
de confecgao permite descongelar alimentos. Para isso,
coloque o selector de temperatura na posi¢ao 0.

Pizza Confecciona alimentos num nivel para conseguir um
dourado mais intenso e uma base estaladica. Ajuste a
temperatura a 220 °C durante 24 minutos para pré-aquecer

®

o forno.
Calor inferior Apenas funciona a resisténcia inferior. Adequado para

|=| aquecer pratos e cozinhar bolos e similares.

v Grill + calor Especial para assados. Pode utilizar-se com qualquer pega,

inferior independentemente do seu tamanho.
;& Descongelar Para descongelar alimentos congelados.
YY)
& ADVERTENCIA @ NOTA

Ao utilizar a fungao Grill, Grill rapido A luz piloto permanecera acesa em
ou Grill + Turbo, a porta deve qualquer funcao de confeccao.

permanecer fechada.

@



6.4 Funcoes do reldgio eléctrico
O temporizador tem diferentes
funcoes:

Avisador

e O temporizador emitird um sinal
acustico quando o tempo terminar. O
forno néo tem que estar ligado para
que funcione.

Tempo de confeccao

e Quando o tempo de confecgao
programado termina, o forno apaga-se
automaticamente.

Tempo de finalizagao

e Quando o tempo termina, o forno
apaga-se automaticamente.

e

UL Iy

o—-c> W

- Mode +

@ IMPORTANTE

Tempo de confeccao e tempo de

finalizacéo

® Quando o tempo de finalizagao termina,
o forno apaga-se automaticamente. O
tempo de confecgao programado
indica quando é g o forno se acendera.
Esta fungéo é utilizada para acender e
apagar o forno automaticamente. O
tempo que o forno estara aceso é
calculado indicando o tempo de
finalizacéo e o tempo de confeccao
correspondente.
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6.5 Alterar o tom do
temporizador

1 Pressione simultaneamente os botdes
— e +.

Um ponto luminoso piscara entre os
numeros do temporizador.

2 Pressione o botédo da hora (D). O
indicador ton1 aparecera no visor do
temporizador.

3 Pressione repetidamente o botdo —
para alterar o tom do avisador.

1.
(11

\—

L

Mode +
|

I
D

6.6 Ajustar a hora no
temporizador

Mantenha pressionado o botéo da hora

(D) durante alguns segundos até que o

simbolo do temporizador situado entre

0s numeros do temporizador comece a

piscar.

2 Ajuste a hora do alarme no temporizador
com os botées — e =+ . Soara um bip
e sera mostrada a hora actual no visor. O
temporizador esta programado. O sinal
acustico sera activado quando o tempo
programado terminar e o simbolo do
temporizador (E) comegara a piscar.

3 Pressione qualquer tecla para desligar o
sinal acustico.
O simbolo do temporizador continuara
a piscar.

4 Mantenha pressionado o botéo da hora

durante alguns segundos para desligar

a funcao do temporizador.

—
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@ IMPORTANTE

Pode verificar o tempo que resta
quando quiser. Para isso, mantenha
pressionado o botao da hora (D)
durante alguns segundos, até que o
simbolo do relégio comece a piscar.
Para modificar o tempo seleccionado,
pressione os botdes — e =+ . Soara
um bip de confirmacéo da alteragao.

6.7 Ajustar o tempo de

—

confeccao

Mantenha o botao da hora (D)
pressionado durante alguns segundos
até ouvir um bip. Se pressionar de novo
0 botéo da hora (D), a palavra tempo
aparecera no Visor.

Ajuste o tempo de confec¢do com os
botées — e +.

Soara um bip, aparecera a hora actual
e o simbolo AUTO permanecera aceso.
Quando o tempo de confecgéo
termina, o forno apaga-se
automaticamente.

3 Seleccione uma fun¢éo e uma

temperatura de confeccao. Quando o
tempo de confecgao termina, o forno
apaga-se e é activado um sinal
acustico.

Pressione qualquer tecla para desligar o
sinal acustico.

O forno manter-se-a apagado e o
simbolo AUTO piscara.

Mantenha o botéao da hora (A)
pressionado durante alguns segundos
até ouvir um bip para acabar a fungao.
Rode o comando de funcao do forno e
0 comando da temperatura até a

@

posicao de desligado para apagar o

forno.
Pode verificar o tempo de confecgao que
resta quando quiser. Para isso, mantenha
pressionado o botao da hora (A) durante
alguns segundos, até que o simbolo
AUTO comece a piscar. Para modificar o
tempo seleccionado, pressione o0s botdes
— e + . Ouvird um bip de confirmagao
da alteragao.

[ ®

TR

J

- Mode +
|

|
D

@ IMPORTANTE
Mantenha pressionado o botao da
hora (D) durante alguns segundos
para finalizar a fungéo de tempo de
confecgao.

6.8 Ajustar o tempo de
finalizag&o

1 Mantenha o botao da hora (D)
pressionado durante alguns segundos
até ouvir um bip.

2 Pressione o botao da hora (D) de novo
até aparecer a palavra Fim no visor.

3 Ajuste o tempo de finalizagédo com os
botbes — e +.
Soara um bip, aparecera a hora actual
e 0 simbolo AUTO permanecera aceso.
Quando for atingido o tempo de
finalizag&o, o forno apaga-se
automaticamente.

4 Seleccione uma fungéo e uma
temperatura de confeccao.
Quando for atingido o tempo de
finalizagao, o forno apaga-se e é
activado um sinal acustico.

5 Pressione qualquer tecla para desligar o
sinal acustico.



O forno manter-se-a apagado e o
simbolo AUTO piscara.

6 Mantenha o botédo da hora (D)
pressionado durante alguns segundos
até ouvir um bip para acabar a fungao.
Rode o comando de funcéao do forno e
0 comando da temperatura até a
posi¢ao de desligado para apagar o
forno.

Y I
I |

- Mode +
|

|
D

@ IMPORTANTE
A hora de finalizacao pode-se
ajustar com o forno em
funcionamento. Siga as instrugoes
indicadas anteriormente para o fazer
(neste caso nao tera que reiniciar a
fungéo nem a temperatura do forno).
Pode verificar o tempo de finalizacao
do processo de confecgéo quando
quiser. Para isso, mantenha
pressionado o botao da hora (A)
durante alguns segundos. Para
modificar a hora de finalizacao,
cancele a funcao, pressionando
simultaneamente os botdes — e +
. Em seguida, volte a ajustar o
tempo de finalizagao.

6.9 Ajustar o tempo de
confecgao e o tempo de
finalizacéo

1 Mantenha o botéao da hora (D)

pressionado durante alguns segundos
até ouvir um bip. Se pressionar de novo
0 botéo da hora (D), a palavra tempo
aparecera no Visor.
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2 Ajuste o tempo de confeccao com 0s
botdes — e +.
3 Pressione o botédo da hora (D) de novo
até aparecer a palavra Fim no visor.
4 Ajuste o tempo de finalizagdo com os
botdes — e +.
Soara um bip, aparecera a hora actual
e 0 simbolo AUTO permanecera aceso.
5 Seleccione uma funcao e uma
temperatura de confeccao.
O forno manter-se-a apagado € o
simbolo AUTO aparecera no visor.
O forno esta programado. O forno ligar-
se-a quando o processo de confecgao
tiver de comecar e funcionara durante o
tempo de confecgao indicado. O simbolo
AUTO e o simbolo de confeccao
aparecerao acesos no Visor.

[ ®

A
U g °
T
0

.

- Mode +
i
D
Y I
I I |

- Mode +
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(i) ApverTEncia
A hora de inicio da confecgao € o
tempo de finalizagdo menos o
tempo de confecgao. Por exemplo:
se o tempo de finalizagao se
programa para as 17:00 e o tempo
de confeccao é de 2 horas, o forno
ligar-se-a as 15:00.

O forno apagar-se-a e o sinal acustico
sera activado quando terminar o tempo
de confeccao programado.

6 Pressione qualquer tecla para desligar o

sinal acustico.
O forno manter-se-a apagado e o
simbolo AUTO piscara.

7 Mantenha o botao da hora (D)
pressionado durante alguns segundos
até ouvir um bip para acabar a fungao.
Rode o comando de funcao do forno e
0 comando da temperatura até a
posicéo de desligado para apagar o
forno.

Pode verificar o processo de confeccao

quando quiser. Para isso, mantenha

pressionado o botao da hora (D) durante
alguns segundos.

Para modificar o programa, cancele a

fungdo, pressionando simultaneamente os

botdes — e + . Em seguida, volte a
justar o tempo de confecgao e o tempo
de finalizagao.

=
=

-

[

o—-c>
LE
- e
0
- l

Mode +

I
D

(i) ApverTéncia
Em caso de corte da corrente
eléctrica, o programa do
temporizador sera apagado e
aparecerao os numeros 00:00 no
visor. Ajuste a hora actual e
programe de novo o temporizador.

@
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6.10 Ajustar a sonda térmica

A sonda térmica mede a temperatura
interna da carne que se vai assar. O forno
desliga-se automaticamente quando a
sonda detecta a temperatura programada.
A sonda térmica permite obter um assado
perfeito, independentemente do tipo de
carne ou peixe que se utilize.

e Utilize somente a sonda térmica que
vem com o forno.

¢ |ntroduza a sonda na carne antes de a
assar.

¢ |ntroduza-a através de um lado da
carne para que a ponta chegue até ao
centro da carne.

¢ Deve inseri-la até chegar ao cabo.

e E recomendavel virar a carne a meio do
processo. Tenha isto em conta ao
introduzir a sonda.

e A ponta da sonda nao deve tocar em
0ss0s nem em zonas de gordura.
Também nao deve chegar até uma
zona oca, por exemplo, no caso das
aves.

6.11 Utilizar a sonda térmica

1 Coloque a carne com a sonda térmica
no forno.

2 Retire a proteccao do ponto de ligagao
na zona superior direita do forno e
insira a ficha da sonda no ponto de
ligacéo.

3 Quando ligar a sonda térmica ao forno,
vera a temperatura medida pela sonda
a esquerda do visor e a temperatura
seleccionada para a sonda (80 °C) a
direita. O visor mostrara em alternancia
a hora actual, a temperatura
programada e a temperatura medida
pela sonda.



3172775-001 It-Pt-Ru-Es (ELECTROLUX) 17/10/14 Og@ﬂégina 41

6
g Y i
o
- M:I)de -+ 5
! 6
@ IMPORTANTE 10

Se a sonda térmica medir
temperaturas muito baixas (para

produtos muito frios), o visor

mostrara 30 °C. Se a sonda térmica
medir temperaturas muito altas, o

visor mostrara 99 °C.

Se a sonda nao tiver sido ligada
correctamente, sera activado um

sinal acustico.

4 Pressione simultaneamente os botdes

—e+.

5 Pressione o botdo da hora (D) duas

PORTUGUES 41

Ajuste a temperatura pretendida para
o interior da carne através dos botdes
— e + (consulte a tabela).

A primeira vez, mantenha os botbes
pressionados durante alguns
segundos. Em seguida, pressione-os
varias vezes.

Seleccione uma fungao de confecgao
e uma temperatura de assado.
Quando a sonda medir a temperatura
seleccionada, o forno apaga-se e
ouvird um sinal acustico.

Pressione qualquer tecla para desligar
o sinal acustico.

Coloque os botdes de fungao do
forno na posigéo de desligado e retire
a sonda térmica.

A carne, perfeitamente assada, estara
pronta a servir.

@ ADVERTENCIA

Enquanto assa com a sonda térmica,
pode aceder a outras fungdes de
programagao do temporizador, como
0 avisador, mantendo o botéao da
hora pressionado durante alguns
segundos. As temperaturas da sonda
sao sempre apresentadas no visor do
temporizador. O avisador estara
ajustado quando o simbolo do
temporizador se acender.

vezes.
Assar Temperatura da sonda Observacoes
Rosbife 35 -40°C Mal passado
Rosbife 45-50°C No ponto

Rosbife 55 -60°C Bem passado
Perna de borrego 65-70°C
Pernil 80-85°C
Lombo (secgao) 65-70°C
Perna de porco 80-85°C
Frango 75-80°C
Peru assado 80-85°C
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7. UTILIZACAO DOS ACESSORIOS

7.1 Grelha e tabuleiros

O seu forno vem de série com os
seguintes acessorios:

(A) Grelha

(B) Tabuleiro fundo esmaltado para
pastelaria

Os numeros 1 — 5 indicam as diferentes
posicdes dos tabuleiros dentro do forno.

Utilize a posicao que melhor se ajuste as
suas preferéncias no momento de
cozinhar.

Introduza a grelha e o tabuleiro fundo
para pastelaria entre as 2 guias laterais
em qualquer das posicoes possiveis (1 a
5) de ambos os lados. A grelha dispde de
batentes para prevenir acidentes. Depois
de ajustar a grelha nas guias laterais e de
a empurrar até ao fundo do forno, levante
ligeiramente a parte dianteira da grelha
para libertar os batentes e permitir que
deslize por completo pelas guias.

Para retirar a grelha, puxe-a com cuidado
para o exterior. Quando parar, eleve
ligeiramente a parte dianteira para libertar
0s batentes e, em seguida, extraia a
grelha do forno.

A grelha e o tabuleiro estarao bem
instalados quando estiverem na
horizontal, ndo em angulo.

7.2 Calhas telescopicas

@ Guarde as instrugdes de instalacao
das calhas telescopicas para futuras
consultas.

Com as calhas telescopicas é mais facil
colocar e retirar os tabuleiros.

/A ADVERTENCIA
Nao lave as calhas telescopicas na
maquina de lavar louca. Nao
lubrifique as calhas telescopicas.

1 Retire as calhas telescopicas da direita
e da esquerda.

2. Coloque a grelha nas calhas
telescopicas e empurre-as com
cuidado para as introduzir no
aparelho.

Certifique-se de que empurra as calhas
telescopicas até ao fundo do aparelho
antes de fechar a porta do forno.
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8. CONSELHOS UTEIS

8.1 Informagéao geral

O forno tem que funcionar sempre com
a porta fechada.

O fabricante nao se responsabiliza por
danos resultantes de uma utilizacao
inadequada do forno, concebido para a
preparacao de alimentos em utilizagao
doméstica.

N&o guarde 6leo, gorduras ou produtos
inflamaveis dentro do forno. Podera ser
perigoso se o forno se acender.

Nao se apoie nem se sente na porta
aberta do forno. Poderia danifica-lo e
colocar em risco a sua propria
seguranga.

Nao cubra a base do forno com papel
de aluminio. Poderia afectar a
confeccao e danificar o esmalte do
interior do forno, assim como o interior
do seu movel de cozinha.

8.2 Tabelas de cozinhado

PORTUGUES 43

Para cozinhar alimentos, introduza o
tabuleiro ou a grelha nas guias laterais
do forno.

Nao coloque recipientes nem alimentos
directamente na base do forno. Utilize
sempre os tabuleiros e as grelhas.
Nao verta agua na base do forno
durante o funcionamento, poderia
danificar o esmalte.

Durante a confecgéo, abra a porta o
menos possivel. Assim, reduzira o
consumo de energia.

Em pratos com um elevado teor de
liquidos & normal que se produza
condensagao na porta.

Limpe o interior do forno para eliminar
residuos de gordura e alimentos que
em posteriores cozinhados poderiam
soltar fumos e odores, e provocar a
aparigaéo de manchas.

Entradas
Tipo de prato Peso Posicdodo Confec- Tempera- Tempo Reci-
tabuleiro cao tura (°C) piente
Massas 2 2e3 ot 160-180 30-40  Tabuleiro
=2 160-180 30-35
Pizza 1,2 2e3 bl 190-210 15-20 Grelha
=3 170-190 15-20
Quiche 2 2e3 ot 170-190 30-35 Forma
_ para
¥ 160-180 30-40 quiche
160-180 40-45
Folhado de verduras 3 1 - 190-210 30-35 Tabuleiro
|
<  170-190 3035 P9
170-190 25-30
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Tipo de prato Peso Posicdodo Confec- Tempera- Tempo Reci-
tabuleiro cao tura (°C) piente

Pastel de verduras 2,5 1 ot 190-210  55-65  Tabuleiro
¥ 170190 4550 PO
170-190  45-50

Batatas assadas 1,5 1 ot 180-200  60-65  Tabuleiro
¥ 180-200  50-55
180-200  50-55

Peixe

Tipo de prato Peso Posicdodo Confec- Tempera- Tempo Reci-

tabuleiro cao tura (°C) piente

Dourada no sal 2 2e3 e 190-210  25-30  Tabuleiro
¥ 180-200  25-30

Salmao em papelote 2 2e3 ot 180-200 20-25  Tabuleiro
¥ 170-190  15-20

Truta 2 2e3 o 190-210  20-25  Tabuleiro
¥ 180200 1520 PP
180-200  20-25

Linguado 1 1 o 170-190  15-20  Tabuleiro
¥ 160-180  10-15

Pescada 1,5 1 ot 190-210  25-30  Tabuleiro
¥ 180-200  20-25

Pastel de peixe 2,5 1 ot 190-210  40-45  Cacarola
180-200  50-55
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Carne
Tipo de prato Peso Posicaodo Confec- Tempera- Tempo Reci-
tabuleiro cao tura (°C) piente
Leitao 4 2e3 g 170-190 75-85  Tabuleiro
¥ 160-180  75-85
160-180  80-90
Coelho 3 2e3 - 180-200 60-65  Tabuleiro
¥ 160-180  45-50
170-190  45-50
Borrego 8 2e3 st 190-210 60-65  Tabuleiro
¥ 170-190  50-55
180-200  45-50
Frango 3 2e3 ot 190-210 50-55  Tabuleiro
¥ 170-190  45-50
Lombo de porco 1,5 1 st 170-190 40-45  Tabuleiro
¥ 160-180  30-35
170-190  30-35
Peca de carne 1,75 1 ot 170-190 35-40  Cacarola
¥ 170-190  30-35
Rosbife 2,5 1 - 190-210  40-45  Tabuleiro
¥ 180-200  40-45
Hamburgueres 1 1 7 180-200 5-10 Grelha
Salsichas 2 1 T 180-200 15-20 Grelha

Bolos e sobremesas

Tipo de prato Peso Posicaodo Confec- Tempera- Tempo Reci-
tabuleiro cao tura (°C) piente
Flan 1 2e3 — 160-170  60-65 Forma
140-160  40-45 Paapao
Madalenas 1 2e3 — 160-180 30-35  Tabuleiro
140-160  35-30
Cheesecake 2 2e3 — 180-200 45-50 Forma

160-180  30-40 Parachee-
secake
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Tipo de prato Peso Posicdodo Confec- Tempera- Tempo Reci-
tabuleiro cao tura (°C) piente
Massas folhadas 0,5 2e3 _ 180-200  20-25  Tabuleiro
170-190  20-25
Folhado 0,5 1 _ 170-190  15-20  Tabuleiro
2e3 170-180 15-20
logurte 1 litro *) _ 50 8 horas Copos de
iogurte

(*) Coloque os copos de iogurte directamente sobre a base do forno.

9. MANUTENCAO E LIMPEZA

/N ADVERTENCIA
Desligue o aparelho da rede
eléctrica para realizar qualquer tarefa
de manutencéo.

9.1 Limpeza do interior do forno

1 Fornos esmaltados faceis de limpar
Utilize escovas de nylon ou esponjas
com agua morna e sabao para limpar
superficies esmaltadas, como a base
do forno. Certifique-se de que o forno
esta frio. Se usa produtos de limpeza
para fornos, aplique-os apenas nas
superficies esmaltadas e siga
rigorosamente as instru¢cdes do
fabricante.

2 Fornos revestidos com esmaltes
especiais adaptados a outros sistemas
de limpeza
Consulte a folha de caracteristicas do
seu forno.

/' ADVERTENCIA
Nao limpe o interior do forno com
equipamentos de limpeza a vapor
ou com agua a pressao. Também
nao utilize esfregdes metalicos,
escovas de arame ou utensilios que
possam riscar o esmalte.

3 Utilizag&do do grill rebativel

Para limpar a parte superior do forno:

e Espere que o forno esteja frio.

e Em outros modelos de forno, empurre
com ambas as maos a vareta da
resisténcia de grill (B), até a soltar da
fixacao superior.

e Dé-lhe a volta e limpe a parte superior
do forno.

e Por fim, volte a colocar a resisténcia de
grill na sua posigao original.

/N ADVERTENCIA
Para sua seguranca, nunca ponha o
forno em funcionamento sem o
painel traseiro que protege o
ventilador.

9.2 Limpeza do exterior e dos
acessorios do forno

Limpe o exterior do forno e os acessorios
com agua morna e sabao ou com um
detergente suave.

Tenha especial cuidado ao limpar as
superficies de acgo inoxidavel. Utilize
apenas esponjas ou panos que Nao
risquem.



9.3 Limpeza da porta do forno

Non utilizzare spugne o spazzole

metalliche, né polveri pulenti o prodotti

abrasivi per pulire lo sportello del forno

poiché la superficie potrebbe rigarsi € |l

vetro potrebbe rompersi.

Em alguns modelos de fornos, a porta

pode-se retirar para facilitar a sua

limpeza. Proceda da seguinte forma:

1 Abra a porta.

2 Rode os dois apoios de bloqueio (F) a
direita.

3 Feche a porta até que encaixe
totalmente.

4 Segure a porta pelas laterais com as
MA&os e puxe para cima até a soltar por
completo das dobradicas (G).
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Para montar a porta, siga 0s passos no
sentido inverso.

/A ADVERTENCIA
Nao retire 0s pernos de seguranca
em momento algum. Como a
dobradica esta em tens&o, poderia
provocar danos. Além disso, €
impossivel montar a porta se os
pernos nao estiverem colocados.

Para montar a porta, segure-a com as
duas maos e insira as dobradicas nas
aberturas da zona dianteira do forno.
Abra a porta devagar até que esteja
completamente aberta.

9.4 Limpeza do interior

/A ADVERTENCIA
Preste atencao quando retirar o
vidro interior, dado que a porta do
forno se fechara.

Instrucdes para desmontar/montar os
vidros interiores. Forno de 90 cm

1 Abra a porta do forno.

2 Rode completamente os dois apoios de
blogueio (N) para evitar que a porta se
feche.
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3 Pressione sobre o ponto 1 situado na
zona superior de ambos os lados da
porta do forno.

4 Continue a pressionar o ponto 1 e
retire o fecho de bloqueio superior da
porta.

9.5 Substituir a lampada do
forno

/N ADVERTENCIA
Para substituir a lampada, certifique-
se primeiro de que o forno esta
desligado da rede eléctrica.

/A ADVERTENCIA
Antes de substituir a lampada,
certifique-se de que o aparelho esta
desligado para evitar possiveis
descargas eléctricas.

A lampada deve suportar temperaturas até

300 °C. Pode solicita-la no Servico de

Assisténcia Técnica.

e Retire a lente do suporte da lampada
com a agjuda de uma ferramenta
adequada.

0 J

5 Os vidros interiores estarao agora
soltos e podera limpa-los faciimente
com um limpa-vidros liquido e um pano
suave.

/A ADVERTENCIA
Se a porta néo ficou blogueada com
o apoio de blogueio (N), tenha
cuidado quando retirar os vidros
interiores, uma vez que a porta do
forno se fechara.

6 Uma vez limpos, volte a colocar os
vidros pela mesma ordem. Deve ser
possivel ler a palavra TERMOGLASS.

7 Cologue novamente o fecho superior
da porta, certificando-se de que as
pestanas laterais encaixam no ponto 1.

e Substitua a lampada.

e \/olte a colocar a lente, certificando-se
de que encaixa na posigao correcta
sem a forcar.




10. O QUE FAZER SE...

O forno nao funciona

e \erifique a ligacao a rede eléctrica.

e \erifique os fusiveis e o limitador da
sua instalagéo.

e Certifique-se de que o temporizador
esta na posicao manual ou
programada.

® \ferifique a posi¢cao dos ajustes de
funcéo e temperatura.

A luz interior do forno nao
acende
e Substitua a lampada.

¢ \ferifique a correcta montagem com o
manual de instrugcdes.

A luz piloto de aguecimento né&o
acende

e Seleccione uma temperatura.

e Seleccione uma fungao.

e Apenas deve estar acesa quando o
forno esta a aquecer, até ser atingida
a temperatura seleccionada.

NSTALACAO

Esta informagéo ¢ dirigida exclusivamente
ao instalador, ja que este € o responsavel
pela montagem e ligagao eléctrica. Se o
forno for instalado pelo préprio utilizador,
o fabricante nao se responsabilizara por
possiveis danos.

11.1 Antes da instalacéao

Antes de proceder a instalacdo, consulte
as instrugbes de seguranga eléctrica da
péagina 3 deste manual.

e Para desembalar o forno, puxe a aba
situada na zona inferior da caixa e
segure-0 pelas asas laterais, nunca
pelo puxador da porta do forno.

e A entrada no mével da cozinha deve
ser a indicada no diagrama. O
tamanho minimo do mével base deve
ser de 550 mm.
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Sai fumo do forno

e Processo normal durante a primeira
utilizag&o.

e | impe periodicamente o forno.

e Reduza a quantidade de gordura ou
6leo no tabuleiro.

e N3o utilize temperaturas superiores as
indicadas nas tabelas de cozinhado.

N&o se conseguem 0s
resultados esperados

Consulte as tabelas de cozinhado para
saber como funciona o seu forno.

/' ADVERTENCIA
Se apesar destes conselhos o
problema persiste, contacte o seu
Servico de Assisténcia Técnica.

e No caso dos fornos multifuncoes
encastrados, a parte posterior do
movel, correspondente a zona
sombreada da figura 4, nao deve ter
qualquer saliéncia (reforgos do movel,
tubagens, tomadas, etc.).
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e O adesivo utilizado no revestimento
plastico dos moéveis deve suportar
temperaturas superiores a 85 °C.

11.2 Ligacao eléctrica

O instalador devera verificar se:

e Atenséo e a frequéncia da rede
correspondem ao indicado na placa de
caracteristicas.

e A instalacao eléctrica pode suportar a
poténcia méaxima indicada na placa de
caracteristicas.

e Uma vez ligado a rede eléctrica, todos
os elementos eléctricos do forno
funcionam correctamente.

e Quando esta montado, deve
conseguir-se desligar da rede
eléctrica.

230V 1~
T T Fl
T ®
n — N
T L
3 x1,5mm?
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11.3 Instalac&o do forno

Para todos os fornos, uma vez ligados a

rede eléctrica:

1 Coloque o forno no mével,
certificando-se de que o cabo de
alimentagéo n&o fica preso ou em
contacto com partes quentes do forno.

2 Para fixar o forno ao movel, enrosque
0s parafusos existentes nos orificios
que vera uma vez aberta a porta.

3 Verifique se o forno ndo esta em
contacto com as paredes do movel e
que existe pelo menos uma distancia
de 2 mm aos moveis contiguos.

11.4 Informacéo técnica

Se o aparelho n&o funciona, comunique ao
Servico de Assisténcia Técnica o tipo de
anomalia que observa, indicando:

1 Numero de série (S-No)

2 Modelo do aparelho (Mod.)

Esta informagao aparece na placa de
caracteristicas que esta situada na zona
inferior do forno. Abra a porta do forno para
aver.
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12. EFICIENCIA ENERGETICA

12.1 Ficha de produto e informagéo de acordo com a directivada
UE 65-66/2014

Nome do fornecedor ELECTROLUX
|dentificacao do modelo EOMB5420AAX
indice de eficiéncia energética 102,3
Classe de eficiéncia energética A
Consumo de energia com uma carga normal, 1,00 kWh/ciclo
modo convencional
Consumo de energia com uma carga normal, 0,89 kWh/ciclo
modo ventilado
Numero de cavidades 1
Fonte de calor Electricidade
Volume 771
Tipo de forno Forno de encastrar
Peso EOM5420AAX 50 kg
EN 60350-1 - Aparelhos eléctricos — No caso de cozeduras com duragao
domeésticos para cozinhar - Parte 1: superior a 30 minutos, reduza a
Placas, fornos, fornos a vapor e temperatura do forno para o minimo
grelhadores - Métodos de medicao do nos ultimos 3-10 minutos, de acordo
desempenho. com a duragao da cozedura. O calor
. residual no interior do forno concluira
12.2 Poupanca de energia a cozedura.
O aparelho possui fungdes que ajudam a — Utilize o calor residual para aquecer
poupar energia nos cozinhados de todos outros alimentos.
os dias. ¢ Cozinhar com a ventoinha - sempre
e Sugestoes gerais que possivel, utilize as funcoes de
— Certifique-se de que a porta do forno cozedura que empregam a ventoinha
esta bem fechada quando o aparelho para poupar energia.
esta a funcionar. * Manter os alimentos quentes - se
— Utilize recipientes de metal para pretender utilizar o calor residual para
melhorar a poupanca de energia. manter uma refeicdo quente, seleccione
- Sempre que possivel, coloque os a regulacéo de temperatura mais baixa.
alimentos no forno sem o O visor indica o calor residua.
préaquecer.
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13. ASPECTOS AMBIENTAIS

Os materiais da embalagem sao de recolha de equipamentos
totalmente reciclaveis, pelo que poderdo eléctricos e electrénicos, para
ser aproveitados de novo. Informe-se reciclagem do mesmo. De outro
junto das entidades municipais sobre o modo, pode ser prejudicial para o
que fazer com os referidos materiais. ambiente e para a saude publica.
& . Para obter informagao mais
ADVERTENCIA detalhada sobre a reciclagem do

aparelho, contacte as entidades
municipais da sua cidade, os
SEervicos municipais ou o
estabelecimento onde o comprou.

O simbolo E no aparelho ou na
embalagem indica que nao se pode
tratar como um residuo doméstico
normal. Deve deposita-lo no ponto
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Mbl IAYMAEM O BAC

Bnaropapum Bac 3a npnobpeTteHune npubopa Electrolux. Bbl Boibpanu nsgenue, 3a KOTopbiM
CTOAT AecATUNeTNs NpPoheCcCMoHaNIbHOIO OMbITA U MHHOBALMIN. YHUKNILHOE U CTUJIbHOE,
OHO €cO34aBa0Ch C 3ab60ToW 0 Bac. MNMo3aToMy koraa 6bl Bbl HM BOCMONL30BUINCH UM, Bbl
MOXeTe bbITb YBepeHbl: pe3ynbTaThl Bceraa byayT npeBocxoaHbIMU.

Jlobpo noxanoeats B Electrolux!

Ha Hawem Beb-cavite Bbl cMoXxeTe:

i HaiiTv pekomeHaaLmMm No UCMoJb30BaHMIO M3AENNIA, PYKOBOACTBA MO IKCM/lyaTaLmm,
@ MacTep yCTpaHeHUs HeMCrpPaBHOCTEN, MHHOPMALLMIO O TEXHUYECKOM 0BCYXUBAHUN:
www.electrolux.com

3aperncTpupoBaTh CBOE U3AENNA OIS YyULEHUS OBCTYKNBAHNA:
www.electrolux.com/productregistration

MprobpecTn AONONHNUTENbHbIE MPUHALAIEKHOCTU, PACXOAHbIE MATePUASTbI U
% (bvpMeHHbIe 3anacHble YacTy Ans cBoero npubopa:

www.electrolux.com/shop

NOAJEPXKA MOTPEBUTENEM N CEPBUCHOE
OBCJITYXNBAHUNE

Mbl pekOMeHAyeM NCMONb30BaATb OPUTMHAIbHBIE 3an4acTu.

Mpu obpalleHnn B CEpBUC-LIEHTP CIeyeT UMETb NOA, PYKOM cieaytoLlyto UHdopmaumio.
JlaHHas vHbopMaums HAXOAMTCA Ha Tab/IMuKe C TEXHUYECKUMM AaHHbIMU. Mozenb, Kop,
m3penus (PNC), cepuitHbIi HOMEp.

/A\ BHMMaHue / BaxHble cBefeHMs MO TeXHUKe 6e3onacHoCTH.N
(i) Obwwas nHdopMaLya 1 peKkoMeHAALMM
(&) MHdopmaLyms No 3almTe OKpyXatoLLLen cpeabl

MpaBo Ha M3MEHEHWS COXPaHALTCS.

@
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1. CBEOEHWA MO TEXHUKE BE3OINACHOCTU

[Mepepn ycTaHOBKOM M1 aKkcnnyaTtayuen npnbopa BHUMa-
TeNbHO O3HAKOMbTECH C NPUITOXEHHBIM PYKOBOACTBOM.
[MponsBoguTenNb He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a TPaBMbI
N NOBpeXaeHus1, NoslyvYeHHble/Bbl3BaHHbIE HENPaBUSb-
HOW YCTaHOBKOM M akcnnyartauyunen. Nos3aboTbTech 0
TOM, 4YTOObI AAaHHOE pyKOBOACTBO ObINo Yy Bac noa py-
KOW Ha NpOTsKEeHUM BCEro cpoka cnyxobl npubopa.

1.1 BesonacHocTb geten 1 nuy, ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

BHMMAHUE!
CyLliecTByeT pUCK yayLbs, NOy4YeHUs TpaBM Unm
CTOMKNX HapyLUEHWI HETPYAOCNOCOOHOCTM.

* [laHHbIN NPUOOP MOXKET SKCNyaTUpPOBaTLCHA AETbMU
cTaplue 8 neT n nuuamu ¢ orpaHn4YeHHbIMn omsnde-
CKMMW, CEHCOPHbIMU NN YMCTBEHHbIMU CNOCOBHO-
CTSMU UM C HEQOCTATOYHbLIM OMbITOM MW 3HAHUSIMU
TOMbKO MPU YCNOBUM HAXOXAEHUS No4 NPUCMOTPOM
nuuya, oTeevaroLero 3a nx 6e3onacHoOCTb.

* He nosBonsaiTte getsam urpatb ¢ npudopom. 3anpe-
LLlaeTcsa ocTaBnAaTb AeTer B Bo3pacTe Ao 3 net 6e3
npucmoTpa B6nm3n npmbopa.

» XpaHuTe BCe YNaKOBOYHbIE MaTepuarnbl BHe Jocsrae:
MOCTU OEeTeun.

* He nognyckanTte geten n AOMaLHUX XXUBOTHbIX K
npunbopy, koraa oH paboTtaeT unu octeiBaeT. [JocTyn-
Hble 4N KOHTaKTa YacTu npubopa CoOXpaHsoT BbICO-
Kyl0 Temneparypy.

» Ecnn npnbop ocHaweH gyHKumen «3awuTa oT ge-
TeNy», PEKOMEHOYETCA BKITHOUNTL 3TY (PYHKUMIO.

* OuuncTKka 1 AOCTYNHOE NMOsb30BaTENO TEXHMYECKOE
obcnyxmMBaHMe He OOMKHO NPON3BOANTLCA O4ETbMMN
©e3 npucmoTpa.
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1.2 O6wue npaBuna TeXHMKN 6e30nacHOCTH

* YcTtaHoBKa npubopa n 3ameHa kabens gormkHa ocy-
LLECTBNATLCA TONbKO KBANMUUNPOBaAHHbLIM Nepco-
Hanom!

* Bo Bpems paboTbl npubopa ero BHyTpPEHHSAS kaMmepa
CUIbHO HarpeBaeTcs. He npukacanTech K Harpesa-
TernbHbLIM 3N1eMeHTaM BHyTpu npubopa. Nomewas B
npnbop unu nsBnekas n3 Hero NOcyay Unn akceccya-
pbl, BCerga ucnonb3ynTte KyXOHHbIE pyKaBuLbl.

* He ucnonbaynte napooyncTuTENn Anst OYUCTKU NpuU-
Gopa.

* [lepen BbINOSIHEHMEM OnepaLnin O OYNUCTKE U yXoay
OTKNIOUNTE NPUBOP OT CETU ANEKTPONUTAHUS.

* He ncnonbayiite xecTkne abpasmBHble YUCTALLME
cpeacTBa unu ocTpble MeTannmyeckme ckpebkn ans
YUCTKM CTEKMSHHOW ABepLbl, TaK Kak MMM MOXHO MO-
LapanaTb ero NoBEPXHOCTb, B pe3yrbTaTe 4Yero crek-
N0 MOXET JOMHYTb.

» [lepen BbINOMIHEHMEM NUPONUTUYECKON OYNUCTKN He-
obxoammo ybpaTb siBHblE 3arpa3HeHust. Nasnekute
BCe AeTanu n3 gyxosoro wkacda.

* Vlcnonb3yunTte TONLKO TEPMOCEHCOP ANA MSAca, PEKO-
MEeHAOBaHHbIN ANs AaHHOro npubopa.

* [1n4a nssneyeHns HanpasnALWMX ANA NPOTUBHS Bbl-
TAHUTE CHa4yana nepeaHoo, a 3aTemM 3aHI0K YacTb
HanpaensLwen NPoTUBHA U3 DOKOBOW CTEHKM - OBU-
XXEeHWeM, HanpasrieHHbIM OT CTEHKU. YCTaHOBKa Ha-
npaBnsalLWmMX ONs NPOTUBHA NPON3BOAUTCS B obparT-
HOM nopsagkKe.

* B cnyyae noBpexgeHus WHypa nuTaHus Bo nsbexa-
HWEe HecYacTHOro criydasi OH JOSMKeH ObiTb 3aMeHeH
N3roToBMUTENEM, aBTOPU3OBaAHHbLIM CEPBUCHBLIM LiEH-
TPOM UK CneunanmncTomMm ¢ paBHO3Ha4YHOU KBanudgu-
Kaunen.
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2. A\

 [epepn Tem, kKak MeHSITb Namnoyky, ybeantechb, 4To

Nprbop OTKMNIOYEH OT ANEKTPONUTAHUSA, YTOObI n3be-
XaTb OMAaCHOCTU NOPaXeHNA INEKTPUYECKUM TOKOM.

2.1 YcTtaHoBKa

BHUMAHME!

YcTaHoBKa npubopa AomKHa
npon3BOANUTLCA TONbKO KBanu-
dULMPOBaHHBIM NEPCOHANOM.

YnanvTe BCO yNakoBky.

He ycTaHaBnuBawiTe n He nogknoyan-
Te Nnpnbop, NMEIOLLMI NOBPEXAEHUS.

CnepyviTe NpunoXeHHbIM K npubopy
WHCTPYKLMAM NO YCTaHOBKeE.

Mpubop nmeeT GonbLuoK BEC: COGNtO-
AaiiTe NpefoCTOPOXHOCTL MpU ero ne-
pemeLyeHnn. O6a3aTensHO UCnonb-
3yiiTe 3alUMTHbIE NepyaTKu.

Mpun nepemeLyeHnn npubopa He TAHK-
Te 3a ero pyuky.

ObecneybTe HaNMyMe MUMHUMAarbHO
[OMYyCTUMbIX 3230POB Mexay cocen-
HUMK Npubopamu 1 NnpeagmeTamm me-
6enn.

Yb6eputech, 4to mebenb nog npubo-
POM U1 PSALOM C HAM HagEeXHO 3aKpe-
nnexa.

Opyrve npubopbl unv npegmeTsbl Me-
6enu, Haxoaswmecs no o6e CTOPOHbI
npu6opa, JOMKHbI UMETb TY e BbICO-
Ty.

MogknoveHne K anekTpoceTn

BHUMAHME!
CywiecTByeT p1cK noxapa v no-
PaXeHWs 3NEeKTPUYECKNM TOKOM.

* Bce nogkntodeHus k ANeKTpoceTn

[JOJDKHBI MPOU3BOAMUTLCA KBANMULu-
POBaHHbLIM 3MEKTPUKOM.

* Mpubop HeobxoaMMO 3a3eMNNTb.
* YBegutech, YTO yka3aHHble Ha Ta-

BIMYKe C TEXHUYECKUMM AaHHbIMU Na-
paMeTpbl ANEeKTPONUTaHKUS COOTBET-
CTBYIOT NapameTpam anekTpocetu. B

@

YKASAHUA MO BE3OINACHOCTU

NPOTMBHOM cry4ae obpaTtuTech k
3NEKTPUKY.

[ns nogknioveHnst npubopa Heobxo-

OUMO Mcnonb3oBaTb YCTAHOBIIEHHYHO

Haanexawmm obpasom anekTpobeso-
NacHylo po3eTKy.

He ncnonb3ayiTe TPONHWKN U YANNHK-
Tenu.

Mo3aboTbTeck 0 TOM, YTOObLI HE MNo-
BpPeauTb BUIIKY U CETEBOI kabenb.
[Ins 3ameHbl NOBPEXAEHHOro CeTeBO-
ro kabensi obpaTuTecb B CEPBUCHbIN
LIEHTP WM K SNEKTPUKY.

He ponyckanTe kOHTaKTa ceTeBbIX Ka-
Oenew ¢ aBepueit npubopa, 0cobeHHo
ecnv ABepLia CUNbLHO HarpeTa.

OeTanu, sawuatolume TokoseayLme
U M30MPOBaHHbIE YacTu nNpubopa,
[OJKHBI ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobb
nx ObINO HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3
cneumarnbHbIX UHCTPYMEHTOB.

BcraBnsiite Bunky ceteBoro kabens B
PO3eTKYy TOJSIbKO MO OKOHYaHMK yCTa-
HOBKM Npubopa. YoeamTech, 4To no-
cne ycTaHOBKU Npubopa K BUIKE 3nek:
TponuTaHus nMmeeTcs cBOGOAHLIN A0-
cTyn.

He nogkntovarnte npnbop k po3eTke
3MEKTPONUTaHNS, ECNIN OHa MIOXO 3a-
KpenneHa unu ecnu Buika HenmnoTHO
BXOOMT B PO3ETKY.

He TaHWTe 3a kabenb anekTponuTaHus
ANs OTKMoYeHUs npubopa oT anek-
TpoceTu. Bcerga 6eputech 3a BUIKY
ceTeBoro kabens.

Mcnonb3yiTe TonbKo noaxogsiiue yc-
TpoKcTBa Ana U3onaummn: npegoxpa-
HUTENMbHbIE aBTOMAaTNYECKME BbIKIIO-
Yarenu, nnaskue npegoxpaHuTenu
(pe3bboBble MNaBkue npegoxpaHnTe-
nn, BbIKpyYMBatoLLMECA U3 rHe3aa),
aBTOMaThl 3aLWWTbl OT TOKA YTEYKU U
3amMblKaTenu.



* [Npubop gomkeH OblTb NOAKMIOYEH K
3NEeKTPOCETU Yepes YCTPONCTBO AN
n3onsiuum, No3BonsioLLee OTCoeam-
HATb OT CETU BCE KOHTAaKTbI. YCTpPOW-
CTBO ANsi U30mnsumMm JomkHo obecne-
YnBaTh 3a30p MeEXAY Pa3OMKHYTbIMMU
KOHTaKkTamn He MeHee 3 MM.

* I'Iepe,q TEeM, KaK BCTaBUTb BUJTKY NpU-
6opa B pO3eTKy 3MEKTPONUTaHWs, Nnon-
HOCTbIO 3akpoiiTe ABepLy npubopa.

2.2 Vlcnonb3oBaHue

& BHUMAHUE!

CyLecTByeT pUCK TPaBMbl, OXKO-
ra, NopakKeHUs 3NeKTPUYECKUM
TOKOM MIu B3pblBa.

* Wcnonb3ynte gaHHbI npnbop B ObITO-
BbIX NMOMELLEHUSIX.

 He BHOCUTE U3MEHEHUs B NapaMeTphbl
AaHHoro npubopa.

* Y6eputecb, 4To BEHTUNALWNOHHbIE OT-
BEPCTUA HUYEM HE 3aropoXeHbl.

» Bo Bpemsa paboTbl npubopa He ocTa-
BNsnTe ero 6e3 npucMmoTpa.

* Mpubop HeobxoAMMO BbIKMHOYATL NO-
Ccrne Kax[oro 1cnonb3oBaHus.

» CobntogaliTe 0OCTOPOXHOCTb, OTKPbI-
Bas ABepLy npubopa BO BpeMs ero
paboTbl. MoXeT Npon3oiTn BbICBOGO-
XOeHre ropsiyero Bosgyxa.

* [Mpu ucnonb3osaHuu npubopa He ka-
caiTecb ero MOKpbIMM pyKaMiu; He Ka-
caiitecb NpuGopa, ecnu Ha Hero nona-
na Boga.

* He HapgaBnuearitTe Ha OTKpbITYHO ABEpP-
Uy npubopa.

* He ucnonbayiite npubop B KayecTee
CTONELUHWLbI UK NOACTAaBKU AN Ka-
Knx-nnbo npeameToB.

* Mpwu paboTte npnbopa ero asepua
[OMmkHa OblTb 3aKpbITa.

» CobntopgaliTe 0CTOPOXHOCTb, OTKPbI-
Bas ABepLy npubopa. Micnonb3oBaHne
WHIPEAMEHTOB, COAEPXKALLUX anKo-
ronb, MOXeT NPUBECTU kK 06pa-
30BaHWI0 BO3AYLLHO-CNMPTOBON CMe-
cu.

+ [pu oTKkpbIBaHUK ABEpLbI Npubopa
PSAOM C HUM HE LOJKHO ObITb MCKP
WM OTKPBITOrO NiaMeHu.

* He nomewyaiite Ha npubop, psaom c
HUM UM BHYTPb HErO NlerkoBocnname-

@
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HAKLWMecqa Belwecrtsa unm nsgenund,
nponnuTaHHbIe NerkoBocniameHarLWwmn-
MUCA BellleCcTBaMu.

BHMMAHUME!
CyluecTByeT pUcKk NoBpexXAeHNs!
npubopa.

» [ing TOro, 4To6bl U3bexaTb NOBpe-
XOEHWS U U3MEHEHMS LiBeTa aManu:

— He nomeLLanTe nocyay wnu apyrue
npeamMeTbl HENOCPEACTBEHHO Ha AHO
npubopa.

— He KrnaauTe antoMUHUEBYH horbry
HenocpeACcTBEHHO Ha AHO npubopa.

— He HanuBaviTe B HarpeTbli Npubop
BOay.
— He xpaHuTe B npnbope nocne oKoH-
YaHWsl NPUrOTOBIEHNS BMAXHYH MOCY-
Oy 1 NpoayKThbl.
— CobntogaiiTe 0OCTOPOXHOCTb MpU yC-
TaHOBKE W U3BIIEYEHUN aKCeCcCyapoB.
* VI3mMeHeHVe uBeTa amanu He BNMsieT
Ha Npoun3BOAUTENBHOCTL Npubopa.
OHo He aBnseTcst 4eEKTOM C TOUKU
3peHMsi 3aKOHa O rapaHTUiiHbIX 0b6s13a-
TenbCTBax.

» [1na NnpuroToBneHnst TOPTOB, COAep-
XaLler 6onbLloe KonM4ecTBO BNarwu,
NCNOnb3yTe NPOTUBEHb O XKapKu.
Coku 13 hpyKTOB MOTYT BbI3bIBaTb MO-
sIBNIeHNE NATEH, yaanuTb koTopble Oy-
0eT HEBO3MOXHO.

MpurotoBneHne Ha napy

BHMMAHUE!

CyLiecTByeT pUCK NOnyYeHns
OXXOrOB U MOBPEXAEHMS Npnbo-
pa.

* He oTkpbiBanTe aABepuy npubopa Bo
BpeMs NpUroToBneHus Ha napy. Mo-
XEeT NPOM30MTN BbICBOOOXAEHME Na-

pa.

2.3 Yxon v o4ncTka

& BHUMAHWE!
CyLuliecTByeT puUcK TpaBMbl, Mo-
apa unv nospexaeHus npuéo-

pa.

* [lepen BbINONHEHUEM onepaymii No
0YUCTKE M yxo[y Bblkio4MTe Npubop
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1 N3BNEKUTE BUNKY ceTeBoro kabens * He nopnyckanTe pgeteli k npubopy B

U3 PO3eTKU.

* Y6egurtecb, 4to npubop octein. B
NPOTUBHOM CIyyae CTEKIsIHHbIE NaHe-
1M MOTYT TPECHYTb.

+ [MoBpexaeHHble CTEKMSHHbIE NaHenn
cnefyeT 3aMeHsTb He3aMeanuTenb-
Ho. OBpaTnTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP.

» Cobntogarite OCTOPOXHOCTb NPU CHSA-
T aBepupl ¢ npubopa. Aeepua
nmeet 6onbLuoli Bec!

» Bo nsbexaHune noBpexgeHns Nokpbl-
Tusi npubopa NPoM3BOAUTE €ro pery-
NAPHYIO OYUCTKY.

» OcrTaBLunecs BHyTpu Npmbopa xup
WM ocTaTkv MULLY MOTYT CTaTb Npu-
YMHOWN NoXapa.

* OuuwanTe npnbop MArkon BnaxHom
TpANKow. Vicnonb3yiiTe TONbKO He-
NTpansHoe MotoLlee cpeacTeo. He uc-
nonb3yinTe abpasuBHble CpeacTBa,
abpasuBHble ry6ku, pacTBOpUTENU
Unu MeTannuyeckie NpeamMeThl.

- B cnyyae ucnonb3oBaHusa cnpes Ans
O4MCTKU AYXOBOTO LWKada criegyiite
WHCTPYKLMM No 6e3onacHocTu Ha ero
ynaKoBKe.

 He ounwaiite kaTanuTMyeckyto amanb
(ecnu npubop MMeeT COOTBETCTBYIO-
Lee NoKpbITUE) KAKUMU-TIMGO MOKOLLIM-
MU CpeacTBaMu.

|_|VIpOJ'I NnTn4yeckasa o4ncTKka

& BHMMAHWE!

B pexume nuponutuyeckomn
OYMCTKM CYLLECTBYET OMacHOCTb
TpaBMmbl / noxapa / BblageneHns
XUMUNYECKNX COEANHEHUI (Na-

poB)

* MNepen BbINOMHEHWMEM NUPONUTUYE-
CKOWi CaMOOYMCTKM UIK Nepes NepBbim
ucrnonb3oBaHUeM npubopa U3BnekuTe
U3 Kamepbl QyXOBOroO Likada:

— Kakue 6bl TO HM GbINO OCTaTKM MU-
LK, 6pbI3rnu/oTNOXEHUS Macna nunm
xupa.

— Kakue 6bl TO HK GbINO M3BNEKaeMble
npegmeTsl (BKNoYasi Nosku, 6oko-
Bble HanpaensawLwue u T.4., nocTta-
BNsieMble BMECTE C U3genvem), oco-
GEeHHO, KacTprony C aHTUNPUrapHeiM
MOKPbITUEM, CKOBOPOAb!, MPOTUBHMY,
KYXOHHbIE NMPUHAANEXHOCTU U T 4.

@

Xo4e NMPONUTUYECKON oumcTku. Mpu-
60p 0YEHb CUNBHO HarpeBaeTcs.

He noanyckawnTte geten kK npubopy B
Xo4e NUPONUTUYECKON oumcTku. Mpu-
0op cunbHO HarpeBaeTcs, U U3 nepe-
OHUX BEHTUNSALMOHHBLIX OTBEPCTUI Bbl-
XOAUT ropsiunii BO3AyX.

Muponntnyeckasa ouncTtka npeacra-
BNsieT coOON pa3orpes A0 BbICOKOM
TemnepaTypbl, YTO MOXET NPUBOAUTL
K BbICBODOXXAEHWNIO MCNApPEeHUiA OT OC-
TaTKOB MULLM 1 mMaTepunanos npubopa.
MoaTomy noTpebutenu obasaHsbl:

— ObecneyunTb XOpPOLLYH0 BEHTUNALMIO
BO BPEeMsi 1 nocre NepBoro Ucnosb-
30BaHus Npubopa npu Makcumarnb-
HOW TemnepaType.

— Bo Bpemsi 1 nocne Kaxaor nuponu-
TUYECKOWN OYNCTKM obecnednTb Xo-
pOLLY BEHTUNALMIO.

B oTnnyne ot nogei, HekoTopble NTu-
bl ¥ PENTUANK MOTYT GblTb 0COGEHHO
YYBCTBUTENbHLIMW K UCMAPEHUSIM, UC-
XOASALWMUM OT BCEX AYXOBbIX LUKAGOB,
OCHaLLEHHbIX DYHKLMER NMPONUTUYe-
CKOW OYUCTKN.

— Bo Bpemsi nepBoro Harpesa npu6o-
pa 0o MakcumarnbHon paboyen Tem-
neparypebl, a Takke, BO Bpems 1 Mo-
crne NUPONUTUYECKON OUNCTKN BONU-
31 MecTa ycTaHoBKM npubopa He
[AOJDKHbI HAXOAUTLCS AoMaLLHKe
XNBOTHbIE (M, 0COBEHHO, NTULLbI):
nepeHecuTe UX B XOPOLLO BEHTUNN-
pyemoe nomeLyeHue.

Hebonblune gomallHue XXUBOTHbIE
Takke MoryT 6bITb KpaliHe BOCNPUUM-
YMBBLIMU K NOKanbHLIM Nepenagam
TemnepaTypbl B6GIM3K BCEX AyXOBbIX
WwKaoB C PYHKLMEN NMMPONUTUYECKON
OYMUCTKM.

Bbicokasi Temnepatypa, AocTuraemasi
B XOZle NPONUTUYECKON OUMCTKM BCE-
MW OyXOBbIMU LLKadamu ¢ PyHKLMeNn
MUPONUTUYECKOW OYUCTKU, MOXET
CTaTb NPUYMHOW NOBPEXAEHNS aHTU-
npuUrapHbIX NOKPbITUIA KaCTPIOMb, CKO-
BOpOA, NPOTUBHEWN, KyXOHHbIX NPUHaA-
NeXHoCTen 1 T.4., a Takke npespa-
TUTb UX B UCTOYHUKM HEGOMBLLIOIO KO-
nM4yecTBa XMMUYECKMX UCMapPEHUNA.
OnuncaHHble UcnapeHust OT BCeX NMUpo-
NUTUYECKNX OyXOBbIX LUKadpoB / ocTart-
KOB NWLLW HEe NpeaCTaBnsoT OnacHo-
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CTW ANs YenoBekKa, BKIoYas rpyAHbIX * VcnonbayiTe ToNbKO Namnbl TON e
aeTten n nuy, ¢ MeguumMHCKumn 3abo- crneundurkauun.
NeBaHUsIMU.

2.5 YTununsauma
2.4 BHyTpeHHee ocBeLleHne

BHUMAHUE!
* B npubope ucnonbayeTtcs Moaysb CyLecTByeT onacHOCTb TpaBMbl
NMOACBETKM UK ranoreHosas namna, Unu yayLbsi.
npegHasHayeHHast TonbKko Ans GbiTo-
BbIX NpnBopoB. He ncnonbayiite ux + Otkntounte npubop oT CETU NEKTPO-
ANsi OCBELLEeHUs foma. nMTaHus.
BHUMAHME! M OTpe)KbTe kabenb ANEKTPONUTaHnAa n
CyLLECTBYET ONACHOCTb MOpake- yTmnusmpyure ero.
HWUS SNEKTPUYECKUM TOKOM. * Ypanute 3aulernky AsepLbl, 4Tobbl
NpefoTBPaTUTL PUCK ee 3anupaHus Ha
* [MNepepn 3ameHOV Namrbl OTKIYNTE cryyan, ecnu BHyTpy npubopa oka-
anekTponuTaHve npubopa. XKyTCSt €TV U OMALUHUE XMUBOTHBIE.

3. ONMMMCAHWNE N3AENNA

[MaHenb ynpaesneHus

MHe3nmo
NOAKITIOYEHNS
TepMoceHcopa

PelweTyatas noska

SMasIMPOBaHbIN
NpPOTUBEHb A5
BbINEYKM

: OManMpoBaHbIi

H | { NPOTUBEHb A1

[ — L | 3aneKaHus
[lBepLa fiyxoBoro
wkaca

MonoxeHwne
npoTUBeHeN

B Bextunatop
ropsyero Bozyxa

B Onyckatowmiica
rpwnb (Harpee
CBepXy/rpwb)

4
e

] ©

N 7 %L!L O

EEE DR

Nes @ @
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3.1 Akceccyapel

Pewetyaraa nonka
[ins KyxXOHHOW nocyapl,
dhopm 415 TOPTOB, KAPKK

lMpotuseHsb ans
BbINEUYKU
Jins TopTOB 1 BUCKBUTOB

punb /Tny6oknin
NpoTUBEHb

[Jns 3anekaHus unu cbopa
BbITEKAIOLLLErO XMNpa

3.2 JlononHuTenbHble dKCeCCyapbl (B 3aBMCUMOCTU OT MOAeNN)

e KameHb A1 nuuLbl e Teneckonuyeckne Hanpasnsowme
[ns NpuroToBneHns NuLLb 1N NonoK n npoTuBEHEeN.
KNaCCUYECKUM METOAO0M. e BHYTpeHHsAA pelueTka

e TepmoceHcop Jna ncnonb3oBaHuMs BMecTe C
[ns onpeaeneHuns cteneHn rOTOBHOCTU NPOTMBHEM /15 3aneKaHus.
6noaa.
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4. NMAHEJIb YTTPABJIEHUA

DNeKTPOHHbIV TaiMep
NHaukaTop hyHKUMIA
Bbibop hyHKLMIA
MHAMKaTOp TeMnepaTypsi
Bbibop TeMnepaTypbi

03:00

(o (e o

5. MEPEA MEPBbIM NCIMOJIb3AOBAHNEM

Kak cneacrsune npon3BOACTBEHHbIX WHCTPYKLMM KaKnM 0b6pa3oM npoBecTy
NpOLLeCCOB B lyXOBOM LKady MOryT BblLLEYMNOMAHYTblE OnepaLun.
NPVCYTCTBOBATb OCTATKM CMA304HBIX o OCTyaWTb lyXOBOM LKAt OTKPbIB
MaTepUIOB UK APYrUX 3arpA3HAOLLUX [BepLy, 3TO CrocobCTByeT ero
BeLecTs. [poueaypa yaaneHus: BEHTUNALMM U YAUIEHUIO HEMPUATHBIX
e VI3BN1eYb BeCb YNAKOBOYHBIN MaTepual 3anaxos.

13 AyXO0BOro Lkada, BKIovas o [py XONOAHOM AyXOBOM LuKady

3aWMTHBIE MJIEHKU eC/Iv TaKoBble BbIMbITb €r0 BHYTPEHHIOI NMOBEPXHOCTb

UMetoTCA. - 1 BCe aKkccecyapbl.

o YCTaHOBWTb MONOXeHNe — , Un Bo Bpems npoBesieHNs 3TON onepauum
yHKLMIO MO yMONYaHMA , Npn MOXET BbIAENATHCA AbIM U HEMPUATHbIE
Temnepatype 200°C, Ha 0AMH vac. 3anaxu. CneayeT XOpOLLO NPOBETPUTD
MPOKOHCYNLTMPOBATLCSA B KPATKOM KYXHIO.

PYKOBOACTBE NnpunaraéMom K 3Ton
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6. EXEAHEBHOE NCIMOJIb3OBAHUE

& BHUMAHMUE!
DNEeKTPOHHbIE Yacbl CHAbXeHbI
TexHonoruen Touch-Control. Ans
MCMOJb30BaHNSA YaCOB A,0CTaTOYHO
NMPUKOCHYTbCS KOHYMKOM MasibLia K
CTeK/y MaHesn yrpaeneHus.

Cuctema Touch control aBToMaTuyecku
NOACTPANBAETCA K YCI0BUAM
OKpyXatoLen cpeapl. Mpu BKIOYEHUN

6.1 YcTaHOBKa Tekylero
BpeMeHW Ha 3NeKTPOHHbIX
yacax

A B C

=5

o—-cx

e
[ [§

I

-

L

Mode +

6.2 PaboTa B py4HOM pexnme

[Mocne ycTaHOBKM TeKyLLLEero BpemMeHn
OyXOBOM LiKadh roTos K paborTe.
BbibepuTe hyHKLMIO HarpeBa 1
TEMMEePATYPHBIN PEXUM.

[yXO0BOro LKada ybeauntecs, 4to
CTeK/IAHHAs NMOBEPXHOCTb HE 3arps3HeHa
1 ceoboaHa.

Ecnin yacbl HeBepHO pearnpytoT Ha
NPUKOCHOBEHWSA, CJIEAYET BbIK/OUNTD
ZyXOBOW WKad 1 BHOBb BKJIOYUTL €r0
yepe3 HeCKOJbKO CeKyHA, DTa onepauys
BbI30OBET ABTOMATUYECKYHO HACTPOWIKY
CEeHCOPOB 1 OHU BHOBbL ByayT
pearmpoBath Ha MPUKOCHOBEHMUS.

Korza ayxoBoii Wwkad NoAKIoUYeH K
anekTpocetn cumeon AUTO (A) 1 umndpsl
Ha yacax byayT murarts. lNpouecc
YCTaHOBKM TEKYLLEMO BPEMEHU
cnenyoLWwnin:

1 OAHOBPEMEHHO HaXkMMaTb HA — © +
[l0 TeX NMop MoKa He pas3facrcs
3BYKOBOM curHa1. Touka (C) mexay
undpaMm YacoB HAYHET MUTaTb.

2 YCTaHOBWTb TeKylllee BpeMs UCMonb3ys
KHOMKM — 1 + . 3ByKOBOW CUrHaN
NMOATBEPAMT YCTAHOBKY BPEMEHM.
CvmBon Harpega (B) byaet
HEernpepbIBHO CBETUTbLCS.

@ BAXXHO
[MoKka3aHMA YaCoB MOXHO U3MEHUTb
B Nloboe Bpems, 415 3Toro,
cneaynTe BbllLENpPUBEAEHHOMN
VHCTPYKLAN.

B Hauane Harpea 3aCBETUTCA UHAMKATOP
TEMMEePATYpPbl, 3TO O3HAYAET YTO AyXOBOM
LKac HAXoAMTCA B MpoLiecce
HarpeBaHus. IHAMKaTOp NoracHeT nocne
LLOCTVXKEHWS BbIBPAHHON TemMnepaTtypbl.

[ns oTKAOYEHUs AyXO0BOro WwKada
YCTaHOBUTb PYYKM YMPABIEHNS B
nonoxexve Q .
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6.3 PyHKLUMM Harpesa

dyHKUMA Harpeea OnucaHue

Monoxexune Off

OTK/04EHNE LyXOBOTO LKada

Harpes ceepxy u
CHU3Y

Mcnonb3yeTtcs Ans npuroToeneHns GUCKBUTOB
TpebyioLLero 04HOPOAHOIO HarpeBa AnA XOPOLIero
KOHEYHOTr0o pe3ysnbTara.

OBbIYHBIN C
BEHTU/IATOPOM

Vicnonb3yeTcs Af1s 3anekaHus U NPUroToB/IEHNs TOPTOB.
BeHTUNATOP OAHOPOAHO pacnpeAenseT TENI0 BHYTPM
ZlyXoBOro Lukada.

EIRGARRIE

Mpunb

Jlns NoBEpPXHOCTHOrO 3anekaHus. Mo3BonseT noayunTb

PYMSIHbI BEPXHWIA C/IOM U He BAIMAET HA BHYTPEHHIOW

yacTb npoaykTa. MpekpacHo NOAXOANT ANA NMAOCKUX
KYCKOB (CTEMKOB, PebpbILLIEK, PbiObI, TOCTOB).

]

BbICTpbIN rpunb

Mo3BonseT 6bICTPO 3aneKkaTb 60/bLIME MOBEPXHOCTY,
MOCKO/IbKY FPusib PAbOTAET C MOBbILIEHHOW MOLLHOCTHIO
COKpALLAETCA BPEMS MOAKAPKM MPOAYKTA.

<

lpunb €
BEHTUISTOPOM

lMo3BONSET OAHOPOLHO 3aneKaThb 1 B TOXE BPEMS
NOAPYMSHMBATL BEPXHIOK YaCTb MpoAyKTa. MpekpacHo
noAoNAeT AN bniog Ha rpue, 0COBEHHO AJ1sl KPYMHBIX
NPOZYKTOB TaKMX Kak Audb WK NTULA. PekoMeHayeTcs
UCMOb30BaTb MOAHOC A1 C60pa CTEKAIOLLEro COKa
Xupa.

Q)

Typbo

BeHTUNSTOP pacnpeaenseT Tenso, NocTynaroLiee ot
HarpeBaloLLX /1EMEHTOB PACMOOXEHHbIX Y 3aAHeN
MOBEPXHOCTU AyXOBOro LiKada. Takoe paBHOMEPHOE
pacnpegeneHve No3BOsSET FOTOBUTb OAHOBPEMEHHO Ha
[BYX YPOBHSX. ITa (hyHKLWS TAKKE MO3BOJISET
pa3MopaxuBaTb MNPOAYKThI. 118 pa3MOPO3K1 HEOBXOANMMO
YCTaHOBUTb PYUKY B MOSIOXEHME.

®

Pexxum Muuua

[ns BbineKaHus 6nto, Ha 1 ypoBHE YCTaHOBKY MPOTHBHS.
lMo3BonseT 6osiee NHTEHCMBHOE NOAPYMAHVBAHUE U
06pa3oBaHue XpycTsLLei KOPoUKY CHu3y. [is
npeABapuUTeNbHOIO Harpesa AyXOBOro LuKada yCTaHOBUTb
Temnepatypy B 220° Ha 24 MUHYTBI.

HarpeB cHuzy

HarpeB nocrynaet Tonbko cHu3y. Micnonb3yeTcs ans
NoAorpesa Tapesiok Uiu pasorpesa bnioa, nogbema Tecta
nT.o.

[punb 1 Harpes
CHU3Y

CneuuasnbHO Ans 3aneKaHus, roAeH s noboro npoaykTa
1 Ntoboro pasmepa nopLmUm.

Pasmopo3ska

[N pa3MoOpO3KM MPOAYKTOB UM FOTOBbIX 61104,

kKI1{[

@
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& BHUMAHMUE!
Mpu Mcnonb3oBaHUM hyHKLMUN
rPWib, BLICTPBLIA FPUIL U FPUb C
BEHTUNATOPOM ABEPLLA LYXOBKU
[OJKHA ObITb 3aKpbITa.

6.4 OPYHKLMKN INEKTPOHHbIX
4yacos

TaiMep MMeeT pasnnyHble hyHKLNN:

Tanmep

* Pa3pacTcs 3ByKOBOW CUrHa MO
UCTeYeHMN 3aLaHHOr o Nepuroaa
BPEMeHU. BHe 3aBUCUMOCTM OT TOro
paboTaeT v Ayx0BOW LKad UK HET.

Bpems npurotosneHus

e [lo NCTeyeHUM 33aHHOTO BPEMEHM
NPUroTOBNEHUS AyXOBOM LUKad
OTKJIIOYUTCA AaBTOMATUYECKMU.

BpeMﬂ OKOHYaHUA

¢ 1o AOCTVXXEHWUM YCTAHOB/IEHHOMO
BPEMEHMN OKOHYAHWA, lyXOBOW LuKad
OTK/IIOUMTCS aBTOMATUUYECKN.

@ NMPUMEYAHUE
MHAamkaTop byaeT CBETUTLCS NpU
N1oboW yCTaHOBNEHHOW hyHKLUM
3aneKkaHus.

6.5 I3MeHeHMe ToHa 3BYKOBOIO
CUrHasa Tanmepa

1 OAHOBPEMEHHO HaXaTb HA KHOMKU —
n+.

Mexay undpamu Tanmepa NosBUTCS
CBETALLAACA TOUKA.
2 HaxaTb Ha kHonMKy Bpems (D). Ha
Aucnnee nosBUTCA NHAUKTOP tonl.
3 HaxxaTnaMuy Ha KHOMKY — MOXHO
W3MEHUTb TOH CUrHaNA.

- Mode +

Mode +

(i) gaxHO

BpeMms npurotoeneHus u Bpems

OKOHYaHUsA

¢ [o fOCTVXEHWUM BPEMEHW OKOHYAHWS,
ZyXOBOW LUKadh OTKIHYMTCA
ABTOMATUYeCKMU.
3anporpaMMMpoBaHHOE BpeMs
NPUroTOBEHNS UCMONb3YeTCa ANs
ABTOMATWNYECKOrO BKJTHOYEHMSA
AyxoBoro wkada. 3ta hyHKums
UCMOosb3yeTCs A1 aBTOMAaTUYECKOro
BKJTHOUYEHUS U OTKJTHOUEHMSA LyXOBOMO
wkada. Bpems BkItOYEHUs LyXOBOro
LwKaca paccunTbIBAETCA NoC/1e
BBELEHVIA KEeNIaeMOro BpeMeHu
OKOHYaHWA MPUrOTOB/IEHMSA 1
HeobX0AMMOrO BPEMEHH 3areKaHus.

@

|
D

6.6 YCTaHOBKa BpeMeHU Ha

TanMepe

1 Haxknmatb Ha kHOMKy Bpems (D) B
TeYeHue HeCKONbKUX CeKyHA, A0
MOSIBIEHNS MUAIOLLEr0 CUMBOJIA
Mexay umbpamu Ha Tarimepe.

2 YCTaHOBWTb XXenaemoe BpemMa Ha

TaMepe UCNonb3ys KHOMKM — 1 + .
Pa3pacTbcs KOPOTKMIA 3BYKOBON CUMHAUT
W Ha Aucrsee NOSIBUTCS Tekyllee
Bpems. TaiMep 3anporpamMMmnpoBaH.
Mo ncTeyeHMe 3a4aHHOIO BPEMEHHU
pa3acTcs 3BYKOBOW CUMHAST U CUMBOS
Tamepa (E) byaet murars.

3 HaxaTb Ha /1lobyto KHOMKY U CUrHan

NpPeKpaTUTCs.
CuMBon Tanmepa byaeT Npoao/HKaTh
MUraThb.

4 [ns oTkoYeHMA yHKLMM TanMepa,

HOXXNUMATb HA KHOMKY 4aCOB B Te4yeHne
HECKOJIbKNX CEeKYHA.
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@ BAXXHO
B n11060# MOMEHT MOXHO
NpoBepUTb OCTaBLLEECs BPeMs
3anekaHus, 4ns 3Toro cneayet
HaxkaTb Ha KHoMKy BpeMs (D) B
TeYeHne HeCKOIbKUX CeKyHA, 4O
TOro MOMeHTa MoKa CMMBOJT YaCOB
He HayHeT Murathb. 18 3MeHeHus
BbIOPAHHOIO BpeMeHu CieflyeT
HaXKaTb Ha KHOMKU — u +.
KopoTKuii 3ByKOBOM CUrHasI
NOATBEPAMUT BHECEHHbIE
N3MEHEeHUS.

6.7 YCTaHOBKA BpeMeHw
NPUroTOBAEHUA

1 Haxkmnmatb Ha KHOMKy 4acos (D) B
TeYeHMe HeCKONbKNX CEKYA, A0 Tex
Mop rnoka He Pa3AacTca KOPOTKUA
3BYKOBOW curHa. Npy NOBTOPHOM
HaXkaTumn Ha KHoMKy BpeMs (D), Ha
[ucnnee nosiBUTCA CJI0BO "Bpems”.

2 YCTaHOBWTb BpeMs 3aneKaHus npu
NMOMOLIM KHOMKN — ” +.

Pazpacrca KopoTKuiA CUrHan, NosIBUTCS
Tekylee BpemMs n cumeon AUTO byaet
cBeTUTLCA. o ncTeyeHnn BpemeHu
3aneKaHus LyxXOBOW LWKad OTKIUUTCS
ABTOMATUYECKM.

3 YcTaHoBUTb (hYHKLMIO 3aneKaHns u
TeMmnepatypy. o ncreyeHnm BpemeHn
3aneKaHus [yxoBoW WKad v 3ByKOBOW
CUTHAT OTKJTHOYATCA.

4 [1ns OTKIO4EeHUs 3BYKOBOIO CUrHanNa,
Ha)KaTb Ha NOBYIO KHOTKY.

[lyxoBoi wkad byaet oTKIOUeH 1
cumeon AUTO byaet muraTts.

PYCCKNN

5 Haxumatb Ha KHOrMKy (A) B TeyeHue
HECKOJIbKUX CEKYHZ, A0 MOSBNIEHMS
KOPOTKOI0O 3ByKOBOIO CMrHasia
O3HavatoLLEero oOKoHYaHue hyHKUUN.
YCTaHOBUTb PYUKY (DYHKLUN 1
TemnepaTypsbl B nosoxeHue off ans
OTKJTHOYEHMA AYXOBOro LWKada.

B noboe BpemMs MOXHO NMOCMOTPETh

BPEMS 3arekaHus, Ans 3Toro cieayet

Ha)XaTb Ha KHOMKY BpeMs (A) B TeueHue

HECKOMbKUX CeKYHA, A0 NOSIBNEHNs
murarowero cumeona AUTO. MoxHo
W3MEeHUTb BPeMs 3arneKaHus npu

65

NMOMOLUM KHOMKKM — unmn + . KopoTkui

BByKOBOI7I CUrHa1 noaTeepanT
BHeCeHHble USMeHeHUA.

45,
Y B
! J

Uy

- Mode +

(i) saxHO
Haxxnmartb KHOMKy BpeMeHu (D) B
TeyeHne HeCKOMbKNX CEeKYHA, ANs
3aBepLUeHUs PYHKLMN BPEMEHN
3aneKaHus.

6.8 YCTaHOBKA BpeMeHu
OKOHYaHUA

1 HaxkmmaTtb Ha KHoMKy Bpems (D) B
TeyeHne HeCKONIbKUX CEKYH[, A0
MNOsB/IEHNS KOPOTKOIO 3ByKOBOIO
curHana.

2 CHoBa HaxaTb KHOMKy BpeMs (D) ao

nosiBieHNs Ha aucrsiee ciosa "KoHel".

3 YCTaHOBWTb BpeMs OKOHYaHUs Npu
MOMOLLM KHOMOK — ” + .

PazpacTcs KOpoTKUIA 3BYKOBOWM CUIMHa,

NoABUTCA TeKyLlee BpeMa U CUMBOJ

AUTO 6yaet cBeTuTCA. M0 OKOHYaHUK
BPEMEHU AyXO0BOW WKad OTKNHOUMTCA

ABTOMAaTUYeCKN.
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4 BblbpaTb DYHKLMIO MPUrOTOBNEHUS U
Temneparypy.

Ecnn Bpems 3aKOHUMSIOCb LyXOBOW
LWKac 1 3ByKOBOM CUIHAT OTKIIOYATCA.

5 [ns OTK/OYEHMS 3BYKOBOIO CUIHAA,
HakaTb Ha JIIobYI0 KHOTMKY.

JyxoBoi wkad ocTaHeTcs
BbIK/OYEHHBIM 1 cuMBon AUTO byaet
MUraTb.

6 HaxumaTtb Ha KHOMKy BpeMs (D) B
TeYeHne HeCKObKUX CeKyHA, A0
MOSBNIEHNS KOPOTKOIO 3BYKOBOIO
CMrHasIa 03HAYaAKLLLErO OKOHYaHWe
yHKUMW. 1N OTKIIIOYEHUS LyXOBOIO
wKacha NoBepHyTb PYYKy BbibOpa
(DYHKLMK 1 TemMnepaTypsl B
nonoxexue off.

\___4 &

ﬁ- amy, ¢ aEv

(I |

- Mode +

@ BAXHO
Bpemsi OKOHUYQHUSI MOXHO
YCTaHOBWTb AaXe Npu paboTatoLem
ayxoBoMm Lwkady. CneayiTe
BbILLIEYKA3AHHbIM HCTPYKLMAM (B
3TOM CJTyHae He HY)XHO 3aHOBO
NpOrpamMmMmMpoBaTh HU PYHKLMIO HY
Temneparypy).
B nto60i MOMEHT MOXXHO MPOBEPUTD
BPeMs OKOHYaHWA npoLiecca
3anekaHvs, Ans 3Toro ciesyet
HKMMATb HA KHOTMKY BpeMs (A) B
TeueHmne HeCKOJIbKNX CeKyHA, Ecn
HeobX0AMMO U3MEHUTb BPeMS
OKOHYaHWs, ClleflyeT OTMEHUTb
(byHKLMIO, A5 3TOMO HY)XXHO
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O/IHOBPEMEHHO HaXKMMaTh Ha
KHOMKM — 1 = .3aTeM, 3aHOBO
YCTQHOBUTb BPEMsi OKOHYAHMUS.

6.9 YcTaHOBKa BpeMeHu
3anekaHus 1 BpemeHu
OKOHYaHUA

1 Haxknmatb Ha kHOMKy Bpems (D) B
TeYeHMe HeCKOJIbKUX CEKYHA, A0
NOSABMEHNSA KOPOTKOIO 3BYKOBOIO
curHana. Npv NOBTOPHOM HaxXaTum Ha
KHoMKy (D) Ha Aucnniee NosBuTCA
cnoBo "Bpems".

2 YCTaHOBWUTb BpeMs 3arekaHus npu
MOMOLLM KHOMOK — ©n +.

3 CHoBa HaxaTb Ha KHoMKy BpeMs (D),
Ha Aucnnee nosBuTcA oo "KoHel".

4 pwn nomowm KHonok — un +
YCTaHOBUTb BPEMS OKOHYAHMUS.
PazpacTcs KOpOTKMIA 3ByKOBOW CUTHA,
Ha gucrnee nosiBUTCS TeKyllee Bpems
1 cumson AUTO byaer cBeTUTLCA.

5 BblbpaTh hyHKLMIO 3aMeKaHus u
Temneparypy.

[lyxoBo#t WwKkad ocTaHeTcs
OTK/IOYEHHbIM, cumBon AUTO byaet
CBETUTLCA HA Aucrnee.

Takum 06pazom, AyxoBoW LuKad

3anporpamMmMmpoBaH. OH HayHeT paboTy B

Hy)XHOe Bpems 1 ByaeT 3anekarsb B

TeyeHne YCTAaHOBJIEHHOIO BPeMEeHM

npurotosneHma. Cumeon AUTO n cumson

3arekaHus byayT BbiCBeYEHbl HA
aucnnee.

P
(N

Mode +
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@ NMPUMEYAHUE
BpeMmsa Hayana npotiecca 3anekaHus
PaCcCYNTBLIBAETCA U3 PA3HULLbI
BPEMEHU OKOHYaHWS N BPeMeHU
3anekaHus. Hanpumep: Bpems
OKOHYaHMA 3a4aHo Ha 17:00 un
YCTaHOB/IEHHOE BpeMs 3anekaHus 2
yaca. B aTom cnyyae ayxosoin wkad
oTkountcsa B 15:00.

JlyxoBoi Wwkad OTKIOUUTCS, U 3BYKOBOM
CWrHa OMOBECTUT 06 OKOHYAHUM
3a/1aHHOIO BPEMEHW 3arneKaHus.

6 [ns OTKIKOYEHUA 3BYKOBOIO CUFHANA,
Ha)KaTb Ha JII0BYIO KHOTKY.

[JyxoBon wkad byaer oTK/oUeH 1 Ha
AUCIIee NOABATCA MUMAOLLMI CUMBOJT
AUTO.

7 Haxunmatb Ha kKHorKy Bpems (D) B
TeYeHMe HECKOIbKUX CeKyHZ, 10
NoABNEHNA KOPOTKOIO 3BYKOBOIO
CUrHana oroseLiaroLero ob
OKOHYAHUM YHKUMW. [ OTKIIHOYEHUS
[yXOBOTO LKaca NoBepHyTb PYYKM
BbiGOpa hyHKLMM 1 TeMNepaTypsl B
nonoxexue off.

MOo>XHO MPOBEPUTL MPOLLECC 3aMeKaHUs B

ntoboit MOMeHT. [1a 3Toro cieayer

HaXkaTb Ha KHoMKy Bpems (D) B TeueHne

HECKOJTbKNX CEeKYHA.

[ns n3MeHeHus nNporpamMmsbl cieayet

OTMEHUTb BbIOPAHHYIO DYHKLMIO, A8

3TOro cneayeT OAHOBPEMEHHO HAXKATb HA

KHOMKM — 1 + . 3aTeM yCTaHOBUTb

HOBOE BpeMms 3arekaHus 1 Bpems

OKOHYaHWA npouecca.

@ NMPUMEYAHUE
Ecnn npow3oLunio BHe3anHoe
OTKJTHOYEHWE IIEKTPUYECTBA,
nporpamma TanmMepa byaer
npepeaHa 1 Ha Aucree nosBaATCA
umncpsl 00:00. CneayeT 3aHOBO
YCTaHOBWTb TEKYLLEE BPeMSA U1
3anporpaMMmnpoBaTh Tanmep.

6.10 YcTaHOBKa Temnepartypsbl
TepMoceHcopa

TepMoceHcop 13MepseT TeMnepaTtypy
BHYTPM MsCa BO BPeMs 3aneKaHusl.
JlyxoBoi wkad oTKIounTCA
ABTOMATMYECKM MOC/Ie TOrO Kak
TepMOoCeHCop 3aduKCUpyeT 3a4aHHYH0
Temneparypy.

3anekaHve C UCMonb30BaHNEM

TepMOCeHCOopa AAET ONTUMA/IbHbIE

pe3ynibTaTbl BHE 3aBUCMMOCTM OT BUAA

MSCa UK PbIGbI.

o CrneflyeT UCMOJb30BaTb TOIbKO
OpUrVHANIbHbIEN TEPMOCEHCOP
npunaraembin K AyxXoBoMmy LKady.

o [lepes HauyaOM 3aneKaHns BBECTU
TEPMOCEHCOP B MSICO.

o CrneslyeT BBECTM TEPOMCEHCOP COHOKY
KYCKa, TakuM 06pa3oM 4YTObbI KOHeLl,
TepMOCEHCOPA HAXOAMIICA
HernocpeCTBEHHO B cepeamHe KycKa.

o CnenyeT BBECTM TEPMOCEHCOP A0
CaMoW ero pyvku.

o PekOMeH/AyeTCs NepeBepHyTb KYCOK B
cepeanHe npouecca. CneayeTt UMeTb
3TO BBUAY NPW BBeAEHUN
TepMoCeHcopa.
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o KOHeL, TepMOCEHCOPA He LOMKeH
KacaTbCA KOCTW WM XUPHOM YacTu
KycKa. Takke OH He MOXET HaxoauTcs
B MOJIbIX MPOCTPAHCTBAX, KaK
HanpuMep, MOXeT CJIYYUTCA Npu
3anekaHum NTuLbl.

6.11 Mcnonb3oBaHue
TepmMoceHcopa

1 MomecTnTb B AyXOBOW WKad MACO C
YCTAHOBJ/IEHHbIM TEPMOCEHCOPOM.

2 CHsATb 3aLMTHOE NpucrnocobneHmne ¢
MecCTa MOAKIIIUYEHMs TePMOCEHCOPa Ha
BepXHeW MpaBoi YacTu AyXOBOro
wkaca 1 NOAKUUTE TEPMOCEHCOP.

3 lMocne NoAKIYEHMA NOABUTCA
rnokKasaHus Temnepartypbl BHyTPU
NpOAYyKTa B JIEBOW YacTu Aucres
Yacos, a BblbpaHHAA CTaHAAPTHAsA
TeMnepaTypa TepmoceHcopa (80° C)
cnpasa. Ha aucnnee byayt
yepeaoBaThCA MOKa3aHWs TEKYLLEro
BPEMEHMU, YCTaHOB/IEHHAs TeMmnepaTtypa
1 TemnepaTypa usmepsemas
TEPMOCEHCOPOM.

Mode +

@ BAXHO

Ecnn TepMoceHcop dukcnpyet
CIMLIKOM HU3KMe TemnepaTypsl (8
aiyyae o4eHb XO0JI0AHbIX
MPOAYKTOB), Ha Aucnnee byaeT
nokasaHa Temneparypa 30°C. Ecim
TEPMOCEHCOP BUKCUPYET CIULLKOM
BbICOKYIO TEMMEpPATypy, Ha Aucriee
nossuTcs undpa 99°C.

Ecnu cpabatbiBaeT 38yKOBOW CUMHAST, 3TO
03HAYaET YTO TEPMOCEHCOP MOAKIIIOUEH
HeBepHo.

4
5

10

OZHOBPEMEHHO HaXKaTb Ha KHOMKM
-n+.

JBaxapl HKaTb HA KHOMKY Yacos (D).
YCTaHOBUTbL XKeslaeMyto TeMnepaTypy
BHYTPV NPOAYKTA MPY MOMOLLM
KHOMOK — 1 + (cm. Tabnuuy).
BHauane cnepnyeT gepxaTb KHOMKM
HaXKaTbIMU B TeYEHME HECKOJIbKUX
CeKyHf, 3aTeM uleayeT bbICTpo
HaXXMMaTb HA HUX HECKOJIbKO pas.
YCTaHOBUTb (hYHKLMIO 3aneKaHus u
Temnepatypy. Koraa Tepmocrtat
3adMKCMpyeT 3a4aHHYH0
TemnepaTypy BHYTPM 3arneKaemoro
Msca, AyXOBOW WKad aBTOMATUYECKM
OTK/IIOUUTCA M Pa3aacTcs 3ByKOBOW
curHan.

Jna OTKAOYEHNA 3BYKOBOIO CUMHaNa,
HaXKaTb Ha JIlobYy0 KHOMKY.
YCTaHOBUTbL PYYKM YrpaBieHus B
nonoxexwve off n BoiBecTn
TEPMOCEHCOP M3 NPOAYKTA.

MOHO noaaBaTh K CTOMy NPEKpPaCHO
3areyeHoe MsCo.

@ NMPUMEYAHUE

IMpu 3aneKkaHUM C UCMOb30BaAHNEM
TePMOCEHCOPa MOXHO BOWTU B
(PYHKLMM NpOrpaMmMm1poBaHus
TaMepa, Takne Kak yCTaHOBKa
BPEMEHMU, A1 3TOro CefyeT
Ha)XaTb KHOMKY BPeMs B TeueHue
HECKOJIbKMX CeKYHA. Ha ancnnee
yacos Bceraa byeT nokasaHa
Temneparypa rno npunbopy. 06
yCTaHOBKe TaiMepa
CBUAETE/bCTBYET CBETALLMIACA
CUMBOJI.
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3anekaHue Temnepartypa no npubopy 3ameuaHus
Poctbud 35 -40°C Manas cTeneHb NPoOXapKu
Poctbud 45 - 50° C CpepHss cTeneHb NPoXapKu
Poctbud 55 -60°C X0opoLwo NpoXXapeHHbIN
Hoxka sirHeHka 65 - 70°C
Pynbka 80 - 85° C
dunen 65 - 70° C
OKOpoK 80 - 85° C
LibinneHoK 75 - 80° C
3aneyeHas vHAerka 80 - 85°C

7. UCIOJIb3OBAHUE AKCYCCYAPOB

7.1 PeweTKka n NpoTUBHMU

JyxoBon wkad nocrasnseTcs co
CleAylWwmMmn akceccyapamu:

(A) PeweTka

(B) DManupoBaHHbIN rnybokum
npoTUBEHb

Homepa oT 1 go 5 ykasbiBawT
pa3fnnyHble BO3MOXHbIE MOJIOXKEHMUA
peLweTKn BHYTpU AyXOBOro wkada.

Cne,qyeT MCMOIb30BATb MOJIOXKeHNe
PeLeTKN KOTOpOoEe Hannyvywmnm
06pa30M noaxoaunT ana 3agaaHHOro
pexnma NnpuroToBaeHuA.

YCTaHOBUTb peLleTKy v rnybokuii
NPOTUBEHb MEXAY ABYMS HOKOBLIMM
HanpaensoLWMMIK B 11060M MNONOXEHU
(ot 1 oo 5) c obenx cTopoH. PeleTka
AYyXO0BOro wkada cHabxeHa
crneumanbHbIMK
npeaoXpaHUTeNbHbBIMK yriopaMu Ans
n3bexaHusa ciydaHoro
onpokuabiBaHus. MNocne ycTaHOBKM
peweTKN Ayx0oBoro wkada Ha
60OKOBbIX HanpaensAwIWNX, clegyeT
3a4BMHYTb PelleTKy BHYTPb AYXOBOIO
wkada, HEMHOTo NPUNOAHMUMAs
nepeaHuin Kpan peweTkn ans Toro
yTObOLI NEPENTM Yepes yrnopsl.

[ns u3baTus peweTkn ceayet MArko
NnoTsHyTb 3a Hee. Koraa pelweTka
[OCTUTHET NpefoXpPaHUTeNbHbIX
YyMNopoB, c/ferka NOAHATb NepesHIown
4acTb U BbIHYTb pPeLeTKY U3 yXOBOro
wkada.

Mpun NpaBuIbHOM yCTAaHOBKE KakK
peleTKa Tak U MPOTUBEHb A0JIKHbI
6bITb PACMONOXEHBI CTPOrO
rOPU30HTa/IbHO.
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1.2 lTeneckonunyeckue

Harnpasnawouime

@ CnepyeT COXpaHUTb UHCTPYKLMM MO

NCMNOJ1Ib30BAHUIO TesleCKoNMnvecknx
HanpaeBnaowmnx.

[Mpn noMoLWwm Teneckonnyecknx
HaMpaenarnWwnx MOXXHoO bonee nerko
YCTaHaB/INBATb U BbIHUMATb NMPOTUBEHN.

& BAXHO

He cnepyeT MbiTb Teneckonuyeckme
HanpaensoLLMe B NOCYA0MOEYHON
MalmHe. He cnesyeT cMasbiBaTb
TeNecKonuyeckre HamnpaensioLLme.

1 BbIHyTb Teneckonuueckme

Hanpaendwuwmne aiesa u Crpasa.

8. MNOJIE3HbIE COBETHbI
8.1 O6bwias nHhopmauus

Mpu paboTe ABepLA AyXOBOro LWKaha
BCErAa 0KHa bbITh 3aKpbITa.
Mpoun3BoamnTeNb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 UCMO/b30BaHNE
ZLyXOBOro LWKada He Mo Ha3HAYeHWIo
(ntoboe ncnonb3oBaHue He SBNSOLLEECS
MPUrOTOBNIEHWEM MULLN).

He cnepyeT XpaHWUTb MAC/0, XUPbI UK
BOCM/IAMEHSIOLLLMECS BELLECTBA BHYTPU
[LyXOBOro LKada. 3TO MOXET ObITb
OMacHbIM MPY BKJIIOYEHWMN AyXOBOIO
wkada.

He cnepyeT onvpaTbCs Uan caauTbes
Ha OTKPbITYIO [1BEPLLY AYXOBOr0
wkacda. Takum 06pa3oM ee MOXKHO
MOBPeLMUTb U MOABEPTHYTb PUCKY
CObCTBEHHYH0 6€30MacHOCTb.

He cnepyeT NoKpbiBaTh LHO LyXOBOrO

@

2. YCTAHOBUTb pPeLLeTKY Ha
TeslecKonmyecke HamnpaensoLLve 1
OCTOPOXHO 334BUHYTb €e BHYTPb
AyXO0BOro LuKada.

Mpexae yem 3aKpbITb ABEPLY LYXOBKU
leayeT ya0CTOBEPUTCA B TOM, YTO
TenecKonuyeckre HamnpasnsioLme
MOSIHOCTbIO 33 BUHYTBI.

wKkada anitoMnHUeBon honbrom, 3To
MOXET HeraTMBHO CKa3aTbCsA Ha
NpoLLecce NPUroTOBAEHUS MULLY U
NoBpPeANUTb 3MaJTb BHYTPY AyXOBOIro
WwKada 1 HeNMoCpPeACTBEHHO KYXOHHYIO
mebenb.

¢ [1ns npurotosneHus noboro bioga
cleflyeT NoMeLLaTh MPOTUBHU WK
peLleTKy B COOTBETCTBYHOLLME HOKOBbIE
Hanpasnaye.

* He cneayeT yctaHaBMBaTh NOCyay Unv
NPOAYKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha AHO
ayxoBoro wkacda. Cneayet Bceraa
1CMOSb30BaTh MPOTUBHM WU PELLIETKY.

* He cieqiyeT BbIIMBATL BOAY HA AHO
[lyX0BOro LiKada BO Bpems ero
paboTbl, 3TO MOXET NOBPEANTL SMaSTb.

o Bo Bpems paboTbl ClieflyeT OTKPbIBATh



3172775-001 It-Pt-Ru-Es (ELECTROLUX) 17/10/14 O&@B{agina 71

ABepLy Kak MOXHO pexe. Takas
NPaKTMKA NOMOXET YMEHbLUUTb PACcXoa,
3NIEKTPO3HEPTUN.

* Bo Bpemsi NPUrOTOB/IEHMSA MPOAYKTOB C
60NbLUNM COAEPKAHMEM BIAKHOCTM Ha
BepLe MOXeT 0bpa3oBaThcs
KOHAEHcaT.

o CnepyeT ounwaTh BHYTPEHHIOK

8.2 KynunHapHble Tabnumubl

PYCCKUM 71

NMoBePXHOCTb AyXOBOO LKada oT
OCTaTKOB XMpa ¥ NuLLM. Takune ocTaTKu
MOTYT MPUBECTU K NOABIEHUIO
HeMpPUATHbIX 3aMaxos 1 AbIMa.

3aKycku
bnioao Bec MonoxeHue lpurotos- Temnepa- Bpema Akcec-
npotueeHa  nenue  Typa (°C) cyap

Muporn 2 2n3 - 160-180 30-40 [lpoTu-
¥  160-180 30-35

Muuua 1,2 2n3 : 190-210 15-20 PeweTKa
¥ 170-190 15-20

Kuw 2 2n3 - 170-190 30-35 dopma
¥  160-180 30-40 O
160-180 40-45

Muporu c oBouLHOM 3,5 1 - 190-210 30-35 T[lnockumn

HatmHKow ¥ 170-190 30-35 0oth
170-190 25-30

OBoOLLHOW na 2,5 1 ot 190-210 55-65 Tlnockuin
¥ 170-190 45-50 Dot
170-190 45-50

MevyeHbI KapTOdenb 1,5 1 - 180-200 60-65 [lpoTu-
¥ 180-200 50-55 "M
180-200 50-55
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Pbiba
bnopao Bec T[onoxeHue lpurotos- Temnepa- Bpema Akcec-
npotuseHs  neHne  Typa (°C) cyap

Jopaaa B conu 2 2n3 ™ 190-210 25-30 Tlpotu-
¥  180-200 25-30 o

Jlococbk B nanunboTe 2 2n3 ™ 180-200 20-25 Tllpotu-
¥  170-190 15-20 °°"°

dopenb 2 2n3 ™ 190-210 20-25 T[lnockun
¥  180-200 15-20 PorM°€
180-200 20-25

Kambana 1 1 ot 170-190 15-20 T[poTuee
¥  160-180 10-15 e

Xek 1,5 1 - 190-210 25-30 [lpotuse
¥  180-200 20-25 "

Pbi6HbI Nupor 2,5 1 - 190-210 40-45 Cneunanb
180-200 50-55 %

Msaco

bnopao Bec T[onoxeHue MpurotoB- Temnepa- Bpema Akcec-

npotuseHs  neHne  Typa (°C) cyap

MonouYHbI 4 2n3 - 170-190 75-85 [lpoTtuee

rOPOCEHOK ¥  160-180 75-85 '
160-180 80-90

Kponuk 3 2n3 - 180-200 60-65 T[lpoTuee
¥  160-180 45-50 "
170-190 45-50

ArHeHokK 3 2n3 - 190-210 60-65 T[lpoTuee
¥  170-190 50-55 '
180-200 45-50

LibinneHok 3 2un3 - 190-210 50-55 T[lpoTtuse
¥  170-190 45-50 '



3172775-001 It-Pt-Ru-Es (ELECTROLUX) 17/10/14 O&@B{agina 73

PYCCKUN 73

bnwoao Bec MonoxeHue MpurotoB- Temnepa- Bpema Akcec-
npotueeHa  nenue  Typa (°C) cyap
CBMHaA Bblpe3Ka B 1,5 1 o 170-190 40-45 TllpoTuse
o ¥  160-180 30-35 "
170-190 30-35
Mopuwusa maca 1,75 1 i 170-190 35-40 Cneuwnans
¥ 170-190 30-35 '
Poctoud 2,5 1 - 190-210 40-45 T[lpoTtuee
¥  180-200 40-45  ©
Fambyprep 1 1 ¥ 180-200 5-10 PeweTtka
Cocunckn 2 1 ¥ 180-200 15-20 PelweTtka

TopTbl 1 AecepThbl

bnopao Bec MonoxeHue MpurotoB- Temnepa- Bpema Akcec-
npotueeHa  nenue  Typa (°C) cyap
®naH 1 2n3 160-170 60-65 dopma ans

140-160 40-45 X162
ManeHbKMe KeKcbl 1 2un3 — 160-180 30-35 [llpoTuse
140-160 35-30 Hb
Yuskenk 2 2n3 — 180-200 45-50  dopmaana
160-180 30-40  ‘Keha
Buckeuabl n3 0,5 2un3 _ 180-200 20-25 MpoTtun-
CNoeHOro TecTa 170-190 20-25 BeHb
Cnownku 0,5 1 — 170-190 15-20 [lpotu-
2n3 170-180 15-20  BeHb
WorypT 1 nuTp *) _ 50 8uyacoB  CTakaH-
P

(*) YcTaHOBUTb CTaKaHYMKU A5 MOrypTa HEMOCPeACTBEHHO Ha AHO AyXOBOIrO
wkada.
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9. YNCTKA N ¥YXO/[

& BHNMAHUE!
Mepen nobon onepaumen Takoro
poAa OTK/YMTb annapar ot
3NEKTPOCETU.

9.1 Yncrka BHYTpeHHeN
MOBEPXHOCTU [lyXOBOIO
wkada

1 Jlerko ouvaoLLmiics
3MIMPOBAHHBIN AyX0BON WKad

CnepyeT MCMonb30BaTh HENTOHOBbIE
ryOKN 1 MSATKYH MblIbHYH BOAY AJ1A
MbITbsl SMJIMPOBAHHOW MOBEPXHOCTM
AyxoBoro wkada. [lyxoBow wkad
[LOJKeH ObITb XOM0AHBIM.
Mcnonb3oBaTth TONbKO MPOAYKTHI
npesHa3HaYeHHble AJ1 YACTKM
3MIMPOBAHHBIX MOBEPXHOCTEN
AyxoBbIX WKadoB. Bceraa cneposatb
yKa3aHvsaM Npov3BOAMTENS.

2 [lyxoBble wkadbl MOKPbITbIE 0CObOM
3MaJIblo MPUCTIOCOBNEHHbIE A8 NHBIX
CUCTEM OUUCTKM

Moxanyncra, 03HaKOMbTECh C JINCTOM
cneumdmKaLMmn BaLEro AyxX0OBOro
wkada.

& BHMMAHUE!
He cneayeT unctuTb AyxoBOW LWKad
npv NOMOLLM BOAbI NOJ, AABSIEHNEM
WK annapaTos BOAHOMN YNCTKU. He
cieayeT UCMonb30BaTh
METaITNYECKME MOYASTKMU, LLLETKM
Wnu apyrve npucnocobneHus
CMOCOBHbIe MoLapanaTb 3Masb.

3 Wcnonb3oBaHWe OTKUAHOIO rpuns
[ UNCTKN BepXHel YacTu AyXOBOro
WwKada:

¢ [logoxaaTh NMoka AyxXoBon WKad He
OCTbIHET OKOHYATENBHO.

e B apyrux Mmoaensx oyxoBoro wwkada,
HaAaBWUTb 06eVMK pyKaMu Ha pblyar
HarpeBaTesnibHOro 3nemMeHTa rpuns (B)
[10 MOJIHOMO ero 0CBODOXAEHMSA 13
BEPXHUX KPETJIEHUA.

o [1OBEPHYTb 3/IEMEHT U1 BbIMbITb
BEPXHIOI YaCTb AlyXOBOrO LuKada.

¢ B3aBeplueHmne, BEPHYTb
HarpeBaTesbHbIN J1EMEHT FPUA B
NCXOAHOE MOMOXKEHNE.

& BHUMAHWE!
Jns Balen 6be3onacHOCTN HUKoraa
He Mo/b30BaThCA AYXOBbIM LUKAhOM
MNpwV CHATOW 3a4Hen naHenm
3alMLIAIOLLEN BEHTUAATOP.

9.2 Yucrka BHeLLHen
NMOBEPXHOCTU [lyXOBOIO
LKada 1 akceccyapos

CneflyeT MbITb BHELLHIO NMOBEPXHOCTb
Z[yXOBOro Wwkada Tennomn MbisibHOM
BOA0V UMW MSAMKMM MOHOLLLM MOPOLLKOM.
OcobeHHO OCTOPOXXHO CIeAYeT MbiTb
NMOBEPXHOCTM M3 HEPXKABEIOLLEN CTau.
CnefyeT UCMOb30BaTb MATKUE FYOKM Uan
MoJIOTEHLA He CMOCOBHble Nouapanathb
NMOBEPXHOCTb.

9.3 Yncrka aBepLbl AyXOBOro
wkada

He cnesyeT ncnonb3oearsb
METUTNYECKME LLETKM UIIN MOYIKA HU
UHble abpa3vBHble MaTepuasbl 1A
YMCTKM [iBEPLLbl lyXOBOro Lukada, OHK
MOTyYT noLapanars NOBEPXHOCTb U
CTEK/I0 MOXET Pa3buTbCs.

B HEKOTOPbIX MOAENAX ABEPLIA MOXKET
6bITb CbeMHOW A1 0bieryeHus ee
4mncTkm. MpoLecc CHATUA ABepLbl:

1 OTKpbITb ABEPLLY.

2 MoBepHyTb 0ba 3axkmMa (F) Bnpaso.



3 3aKpbITb ABEpLY A0 MNOAHOIO
BXOX/eHWs B 06a 3aknMa.

4 MMpuaepxueas apepuy cbokos obenmn
pyKamu, NOAHUMUTE U NOTAHUTE ee
BBEPX [0 MONHOIO CHATUA C NneTenb
(@)

Jna yCtaHOBKM ABepLbl HA CBOe MeCTO
cneflyeT Npou3BecTy AeNCTBMA B
obpaTHOM nopsake.

& BHUMAHWE!
He B KOoeM ciyyae Hesb3s BbIHMMATb
npeaoXpaHuTesbHbIe WTUDTHI,
MOCKOJIbKY METAN TYro HATAHYTbI U
MOTYT CTaTb NPUYNHON
nospexaeHnn. Takxe byaer

@
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HEBO3MOXHO BHOBb YCTAHOBUTb
ZBepLy 6e3 yCTaHOBIEHHbIX HA
CBOMX MeCTax Wwrndrax.

[lns yCTaHOBKM [1BepLibl CieayeT
npuaepxueas 0bemmn pykamm BBeCTu
MeTAN B COOTBETCTBYIOLLE OTBEPCTMUS Ha
nepeaHen 4acT AyxoBoro LKada.
MeaieHHO OTKPbIBaTL ABEPLY A0
MOJSIHOTO OTKPbITKS.

9.4 YncTka BHYTpPEHHEro crekna

& BHUMAHWE!
CnefyeT CHUMATb BHYTPEHHee
CTEeK/0 OCTOPOXHO, MOCKOJbKY
rnocsie ero yaaieHus agepLa
3aKpoeTca.

WNHCTpYKLMKN NO CHATUIO / 3ameHe
BHYTPEHHUX CTeKoN. 1ns AyXOBbIX
wkacos B 90 cm

1 OTpbiTh ABepLy LWKada.

2 TMonHoCTbIo NoBepHyTh 06a 3axkmma (N)
)19 TOro YTobbl 3ahMKCUPOBATD
[BEpLY 1 He AaTb e 3aKPbITbCA.

3 HaxaTtb Ha TOYKY 1 pacnonoxeHHyo
Ha BepXHeN YacTu ¢ 0benx CTopoH
[BepLbl AyXOBOro LKada.
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4 TpoaonkaTb HaAABIMBATL HA TOYKY 1
1 U3BNeYb BEPXHIOK MydTy ABEPLLbI.

5 BHyTpeHHWe CTeKNAHHbIe NaHenn
6yayT CBODOAHbI, U3 MOXKHO JIETKO
BbIMbITb MPX MOMOLLM CNEeLNAIbBHOO
pacTBopa ANs MbITbsl CTEKON U MATKOM
TKaHW.

& MPEAYMNPEXAEHUE
Ecnv agepua He 3a610KMpoBaHa
3awenkamu (N), byabTe OCTOPOXKHbI
NPU CHATUW BHYTPEHHUX
CTEK/ISIHHBIX NaHene, NoCKObKY
[BepLa 3aKpoeTcs.

6 [lMocne MbITbCA CTeKNa cneayet
BEPHYTb €r0 Ha CBOE MECTO B TOM Xe
nopsake. YCTaHOBUTb CTEKNO Tak,
yTObbI UMTANIOCH C1oBO TERMOGLASS.

7 BHOBb YCTAHOBUTb BEPXHIO MyhTY
ABepLbl N yAOCTOBEPUTCA YTO 3QKUMbI

BEPXHeW YyacTu COBMaZalT C Toukon 1.

9.5 3ameHa namnbl B AyXOBOM
wkady

& BHNMAHUE!
Mepen 3aMeHONM namnbl Npexae
BCEro CJ1eflyeT OTK/IHOUUTb 1y XOBOM
wKad.

& MPEAYTPEXAEHUE
Bo u3bekaHune BO3MOXHbIX
NOPAKEHUI SNEKTPUYECKNM TOKOM,
nepez, 3aMeHoM namnbl cneayeT
ybeauTbCA B TOM, YTO annapar
BbIKJTIOYEH.

3ameHsoLLAs laMna A0JKHA UMETb

)apocTonkocTb 300°C. MoXHO 3aKasaTtb

3anacHble famnbl B Cnyxbe TexHuyeckom

Moaaepxku.

e CHATb NiadoH C NOTPOHA aMMbl NpuU
MOMOLLM CMELLUUIBHOMO MHCTPYMEHTA.

O |

® 3aMeHUTb namny.

® BHOBb YCTAHOBUTb MiadoH, ybeanTbcs
YTO OHA YCTaHOBJEHA NPABWJILHO, He
NPUMEHSTb U3NIULLHUE YCUANS.




10. YTO AENIATb ECJIN...

JlyxoBol wkad nepecran
paboTaTb

o [lpoBepUTL MOAKIIOYEHNE.

o [TpoBepPUTL NPEAOXPAHNTESNN 1
npepbiBaTeb LIENy BalLe CeTu.

o Y6eauTbCs YTO TalMep HaxXoaMTCs B
MOJIOXEHUW PYYHOrO YrpaBieHNs
WK 3anporpaMMm1poBaH.

o [IpoBepUTL NOIOXEHUEe pyyek Bbibopa
(YHKLMM 1 TeMnepaTypbl.

He 3akuraeTtcs noaceeTka

BHYTPM AYyXOBOIO LWKada

e 3aMeHUTb amny.

¢ [1poBepuTb MNPABUSILHOCTb YCTAHOBKM
NamMribl B COOTBETCTBUU C
MHCTpyKLMEN NO MCMO/b30BaHNIO.

He 3akuraercs nHgmkarop

Harpesa

e Bbibparb Temnepartypy.

e BbibpaTb yHKUMIO.

e /IHAMKATOP BK/HOYAETCS TOSILKO B
clyyae Korza yxoBon Lkad

11. YCTAHOBKA

JaHHas vHdopMaums npeaHasHadeHa
NCKNYNTENbHO ANnda cneumnasincTtos no
YCTaHOBKeE 3/1eKTPO-BbITOBLIX NPUBOPOB.
OHV OTBEYAIOT 3a YCTAHOBKY [lyXOBOIO
wKada 1 ero NoAKIYEHNE K
anekTpoceTu. MpousBoaUTeNb HE HeceT
OTBETCBEHHOCTM 3a NOC/IeACTBMSA
CaMOCTOATE/bHOW YCTAHOBKU [lyXOBOIO
Kaca 1 BO3MOXHbIN yLepb.

11.1 Mepen, ycTaHOBKOW

Mepen ycTaHOBKOW cneayeT
03HAKOMUTCS C MHCTPYKLLMAMU MO
3neKkTpobe30nacHOCTY Ha CTpaHuLe 3
[AHHOIO PYKOBOACTBA.

e [1n5 TOro YTobbI pacrnakoBaTh AyX0BOWA
Wwkad cneayeT NOTAHYTb 3a A3bIYOK
PacnonoXeHHbIN BHU3Y KOPOOKM U
YOEPXKNBATb AyXOBOW LiKad obenmm
pykamu 3a 6okoBble pydku. Hesnb3s
LepXaTb AyXOBOM LKad 3a pyuKy
ZBEpLBI.
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HaxoauMTcA B MPOLLECce Harpesa Ao
MOMEHTA AOCTUXEHUS BbIOPAHHOM
Temnepartypsl.

M3 ayxoBoro wkada naeT abim

o J1715 NepBOro MCrosb30BaHMA 3TO
HOPMaJIbHO.

e CnepyeT perynspHO YACTUTb 4yXOBOW
wkad.

e YMEHbLUUTb KOIMYECTBO XUpa Unn
mMacna B NpoTMBHE.

e He rotoBuTb Npm TemnepaTypax
NPEeBbILLAKLWMNX YKA3aHHbIE B
KYJIMHAPHBIX Tabnmuax.

He pocturaercs xxenaembin
pe3ynbTat NPUroToBEHNA

MPOKOHCYILTUPOBATLCS B KYSIMHAPHbBIX
Tabnmuax Ans npaeubHOro
MCMO/b30BaHMsA AyXO0BOrO LuKada.

& BHMMAHME!
Ecnu npobnembl He yCTpaHsaOTCS
aieayeT obpatutbes B Cryxby
TexHuyeckow Moanepxku.

o OTBEpCTUNE B KYXOHHOM LIKady
D0/HKHO COOTBETCTBOBAThL AMarpaMme.
MUWHMMasTbHBIA pa3Mep OCHOBAHWA
mebenu AoMmKeH cocTaBasTh 550 MM.

o 11 BCTpaMBaeMbIX AyXOBbIX LUKahOB
3a/jHss NMOBEPXHOCTL Mebenu,
n30bpaxkeHHas Ha guarpemme
3aTeHeHbIM y4acTKoM (A), He AOMKHA
MMETb BbICTYNOB (Kpenexen, Tpyb,
BbIK/ltOUaTesen 1 np).
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Knesliee BeLLECTBO NNACTUKOBOMO
NOKPbITUA ME6eJ'IVI AOMKHO
BblAEPXKMBATb TEMMEPATYPbI
npeebiwatoLme 85°C.

11.2 NogknoueHne K cetn

Cneuuanucrt no YCTaHOBKe A0/KeH
y6ep,|/m>c;1 B Ciegyouem:

MoTeHUMaN MOLWHOCTU 3/1EKTPOCETU U
€€ YacToTa COOTBETCTBYHOT YKa3aHHbIM
Ha MHEHTUhUKALMOHHON MacTUHe.
DNeKTPOMNpPOBOAKA A0/KHA
BbILEPXKMBATb MAaKCUMasIbHYHO
MOLLLHOCTb YKa3aHHYH Ha
NAEHTUPUKALLMOHHOW NIaCTUHe.
Mocne NoAKIYEHUS K NIEKTPOCETU
cnenyeT npoBepuTb NPaBUIbHOCTb
paboTbl BCEX 3/1EKTPOKOMMOHEHTOB
NyXOBOro LiKada.

Mocne ycTaHOBKM AyXOBOIrO WKada
aleayeT ybeauTbCs B TOM, YTO OH
MOXET ObITb JIEKFO OTK/IOYEH OT
3/1IEKTPOCETU.

3 x 1,5mm’®

11.3 YcTaHOBKa AyX0BOro
wkada

[lns Bcex Mozenen noc/ie NoAKIYeHNs

K CETU ClefyeT:

1 YcTaHOBWTbL AyXOBOW LKA BHYTPU
KyXOHHOW Mebenu 1 ybeanTbCs B TOM,
YTO HM OAMH NPOBOA, HE 3aLLEMIEH U
He HAXOAWTCS B KOHTaKTe C
HarpeBaloLLUMUCA AETUIAMU UK
30Hamu AyxOBOro wkada.

2 [ins yKpenneHus LyxoBoro wkada
BHYTpY Mebenu cneayeT 3aBUHTUTH
npunaratoLmecs K annapary 6onTsbl
BBEASA UX B OTBEPCTUS KOTOPbIE BUIHbI
Npy OTKPbLITOW ABEpLLE AYXOBOIO
wkada.

3 Y6eauThcs B TOM, YTO NMOBEPXHOCTb
ZLyXOBOIO WKadha He HAXOAUTCA B
KOHTaKTE CO CTEHKaMMU KyXOHHOW
Mebenn 1 YTo PaccTosHUE MEXAY
HUMU COCTABAISIET KaK MUHUMYM 2 MM.

12. TEXHNYECKASA NHOOPMALNA

Ecnu annapar He paboTaeT cienyeT obpa-
TUTHCA B Cnyx6y TexHuueckoro Obctyxu-
BaHWUs 1 coobLWMTL 0 npobneme. CnesnyeT
yKazarb:

1 Homep cepum (S-No)

2 Mogpaenb annapara (Mod.)

OTa MHdopMaumMs BbirpaBuMpoBaHa Ha
NAEHTUhUKALMOHHOM nnacTuHe. [aHHas
NNacTMHa HAXOAMUTCA B HKHEN YacTu ay-
XOBOro wWKada 1 BUAHA NPU OTKPbITON
npepue.
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13. COBETbI MO OXPAHE OKPYXAIOLLLEN CPEAbI

YNakoBKa yxX0OBOro LiKacda U3roToBieHa
U3 MaTepuaioB NOSHOCTbIO FOAHbIX K
nepepaboTke. MPOKOHCYNbTUPYITECH B
MYHWULMNTbHBIX OpraHax o0 TOM, Kak
cleayeT NocTynuTb C 3TUMKU
MaTtepuanamu.

& BHUMAHWE!

Cumeon E Ha annapare um
YMaKoBKe YKa3blBAeT Ha TO, YTO OHM
He MOryT bbITb OTPHECEHbBI K
KaTeropun 0bbIYHbIX ObITOBBIX

OTXOA0B. ANNapar AO/MKEH ObITb
CAAH Ha CneuuIbHbIA MYHKT cbopa
INEKTUYECKUX U NEKTPOHHbIX
OTXOA0B. ITO NMOMOraeT CHU3UTb
HeratTMBHoe BnAHME Ha
OKPY>KaIOLLYIO Cpeay 1
06L1ECTBEHHOE 30,0POBbE.
MpOKOHCYNbTUPYITECH B
MYHULMNIbHBIX OpraHax Ui B
TOProBOM LLEHTPE B KOTOPOM Bblin
npuobpeTeH annapar o nopsake
cbopa TakMxX OTXO/I0B.
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un producto Electrolux. Ha escogido un producto que contiene
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha
disefiado pensando en usted.

Asi que, siempre que lo utilice puede tener la seguridad de que conseguira excelentes
resultados.

Bienvenido a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:

Y Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
www.electrolux.com

y Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.RegisterElectrolux.com

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
’% www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cercidrese de tener la siguiente informacion a mano.

La informacion se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero
de serie.

& Advertencia — Precaucion-Informacion sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales.

@ Informacion medioambiental.

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los dafnos y lesiones causados por una
instalacion y uso incorrectos. Guarde siempre las ins-
trucciones junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

A ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapaci-
dad permanente.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 anos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre que cuenten con la supervi-
sién de una persona que se responsabilice de su se-
guridad.

No deje que los nifios jueguen con el aparato. Los ni-
fios menores de 3 afos no deben estar sin vigilancia
cerca del aparato.

Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
ninos.

* Mantenga a los nifios y mascotas alejados del apara-
to cuando esté funcionando o enfridndose. Las piezas
de facil acceso estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad pa-
ra ninos, se recomienda activarlo.

Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el mante-
nimiento de usuario sin la supervisién adecuada.

1.2 Seguridad general

e Solo un electricista cualificado puede instalar este
aparato y sustituir el cable.

@
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e E| aparato se calienta cuando esta en funcionamien-
to. No toque las resistencias del aparato. Utilice siem-
pre guantes de horno cuando introduzca o retire ac-
cesorios o utensilios refractarios.

e No utilice un limpiador a vapor para limpiar el apara-
to.

e Antes de realizar tareas de mantenimiento, corte la
corriente eléctrica.

e No utilice limpiadores abrasivos asperos ni rascado-
res de metal afilado para limpiar la puerta de cristal si
no quiere arafar su superficie, lo que podria hacer
que el cristal se hiciese aficos.

® Los restos de derrames deben retirarse antes de la
limpieza pirolitica. Saque todas las piezas del horno.

e Utilice Unicamente la sonda térmica recomendada
para este aparato.

e Para quitar los carriles laterales, tire primero del fron-
tal del carril y luego separe el extremo trasero de las
paredes. Instale los carriles de apoyo en el orden in-
Verso.

e Siel cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendrén
que cambiarlo para evitar riesgos.

* Asegurese de que el aparato estad desconectado an-
tes de reemplazar la [ampara con el fin de impedir
que se produzca una descarga eléctrica.

2. A\ INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

¢ Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

2.1 Instalaciéon
e El aparato es pesado, tenga cuidado
ADVERTENCIA siempre cuando lo mueva. Utilice
Sélo un técnico cualificado pue- siempre guantes de proteccion.

de instalar el aparato. ¢ No tire nunca del aparato sujetando el

. . sa.
e Retire todo el embalaje. asa

e No instale ni utilice un aparato dafa-
do.

@



® Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas electro-
domésticos y mobiliario.

¢ Asegurese de que el aparato se insta-
la debajo y junto a estructuras segu-
ras.

¢ Los laterales del aparato deben colo-
carse junto a otros aparatos o mue-
bles de la misma altura.

Conexidn eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

® Todas las conexiones eléctricas deben
realizarse por electricistas cualificados.

e El| aparato debe quedar conectado a
tierra.

¢ Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coinciden con las
del suministro eléctrico de su hogar.
En caso contrario, péngase en contac-
to con un electricista.

e Utilice siempre una toma con aisla-
miento de conexién a tierra correcta-
mente instalada.

¢ No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

* Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Ponga-
se en contacto con un electricista o
con el servicio técnico para cambiar
un cable de red dafiado.

e Evite que el cable de red entre en
contacto con la puerta del aparato, es-
pecialmente si la puerta esta caliente.

e Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

e Conecte el enchufe a la toma de co-
rriente Unicamente cuando haya termi-
nado la instalacién. Asegurese de te-
ner acceso al enchufe del suministro
de red una vez instalado el aparato.

¢ Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

¢ No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire siem-
pre del enchufe.
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e Use Unicamente dispositivos de aisla-

miento correctos: linea con proteccién
contra los cortocircuitos, fusibles (tipo
tornillo que puedan retirarse del so-
porte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permi-
ta desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de
3 mm.

Cierre completamente la puerta del

aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

2.2 Uso
& ADVERTENCIA

Existe riesgo de lesiones, que-
maduras, descargas eléctricas o
explosiones.

Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

No cambie las especificaciones de es-
te aparato.

Cercidrese de que los orificios de ven-
tilacion no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras funciona.

Desactive el aparato después de cada
uso.

Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato cuando éste esté en funciona-
miento. Pueden liberarse vapores ca-
lientes.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No ejerza presion sobre la puerta
abierta.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

Mantenga siempre cerrada la puerta
del aparato cuando éste esté en fun-
cionamiento.

Abra la puerta del aparato con cuida-
do. El uso de ingredientes con alcohol
puede generar una mezcla de alcohol
y aire.
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e Procure que no haya chispas ni fuego
encendido cerca cuando se abra la
puerta del aparato.

¢ No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables dentro, cerca o encima del
aparato.

ADVERTENCIA
Podria dafiar el aparato.

® Para evitar danos o decoloraciones
del esmalte:

- no coloque recipientes ni otros obje-
tos directamente sobre la base del
aparato.

- no coloque papel de aluminio direc-
tamente en la parte inferior del apara-
to.

- No ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos himedos ni comida
en el aparato una vez finalizada la coc-
cién.

- Tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

e | a pérdida de color del esmalte no
afecta al rendimiento del aparato. Por
lo tanto, no representa ningun defecto
en el sentido del derecho de garantia.

e Use una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de frutas provo-
can manchas que pueden ser perma-
nentes.

Coccién al vapor

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones y dafnos
en el aparato.

¢ No abra la puerta del aparato durante
la coccién al vapor. Pueden liberarse
vapores.

2.3 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, incendio o
de ocasionar dafios al aparato.

e Antes de proceder con el manteni-
miento, apague el aparato y desco-
necte el enchufe de la red.

e Asegurese de que el aparato esté frio.
Los paneles de cristal pueden rompe-
rse.

e Cambie inmediatamente los paneles
de cristal de la puerta que estén dafa-
dos. Pdngase en contacto con el servi-
cio técnico.

e Tenga mucho cuidado al desmontar la
puerta del aparato. jLa puerta es muy
pesadal

¢ Limpie peridédicamente el aparato pa-
ra evitar el deterioro del material de la
superficie.

¢ Los restos de comida o grasa en el in-
terior del aparato podrian provocar un
incendio.

e Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice sélo detergentes
neutros. No utilice productos abrasi-
vos, estropajos duros, disolventes ni
objetos de metal.

e Sij utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones del en-
vase.

* No limpie el esmalte catalitico (en su
caso) con ningun tipo de detergente.

Limpieza pirolitica

ADVERTENCIA

Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en
el modo Pirolitico.

e Antes de realizar una autolimpieza pi-
rolitica o la funcion de Primer uso del
aparato, elimine de la cavidad del hor-
no:

— Cualquier resto de comida, aceite o
grasa.

— Todos los objetos desmontables (in-
cluidos estantes, carriles laterales,
etc. suministrados con el producto),
en especial todos los recipientes,
sartenes, bandejas, utensilios, etc.
antiadherentes

® |Lea atentamente todas las instruccio-
nes de la limpieza pirolitica.

* Mantenga a los nifios alejados del
horno cuando la limpieza pirolitica se
encuentre en funcionamiento. El apa-
rato alcanza altas temperaturas y se li-
bera aire caliente de las salidas de
ventilacion delanteras.



¢ La limpieza pirolitica es una operacién
a alta temperatura que puede liberar
humos de los residuos de coccién y
de los materiales de fabricacion, por
lo que recomendamos a los consumi-
dores:

— Asegurar una correcta ventilacion
durante y después del primer uso a
méxima temperatura.

— Asegurar una correcta ventilacion
durante y después de cada limpieza
pirolitica.

A diferencia de los seres humanos, al-

gunas aves y algunos reptiles pueden

ser muy sensibles a los posibles hu-
mos emitidos durante la limpieza de
todos los hornos piroliticos.

— Retirar cualquier mascota (especial-
mente pajaros) de las proximidades
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica y use primero la
temperatura méaxima para una zona
bien ventilada.

Las mascotas de pequefio tamafio
también pueden ser muy sensibles a
los cambios de temperatura localiza-
dos cerca de todos los hornos piroliti-
cos.

Las superficies antiadherentes de reci-
pientes, sartenes, bandejas, utensilios,
etc., pueden dafarse por las altas
temperaturas de la limpieza pirolitica y
también pueden ser fuente de humos
quimicos dafinos de baja intensidad.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
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¢ Los humos emitidos por todos los hor-
nos piroliticos y residuos de coccidén
descritos no son dafinos para las per-
sonas, incluidos los bebés o personas
con problemas médicos.

2.4 Luz interna

e El tipo de bombilla o ldmpara halége-
na utilizada para este aparato es espe-
cifica para aparatos domésticos. No
debe utilizarse para la iluminacién do-
méstica.

ADVERTENCIA
Riesgo de descargas eléctricas.

e Antes de cambiar la bombilla, desco-
necte el aparato del suministro de red.

e Utilice sélo bombillas con las mismas
especificaciones.

2.5 Desecho

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones o asfi-
xia.

¢ Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

¢ Retire el pestillo de la puerta para evi-
tar que los nifios y las mascotas que-
den encerrados en el aparato.

pr

_n Panel de mandos
Enchufe para la
sonda térmica
Parrilla
7 Bandeja de
4 reposteria
O esmaltada
Bandeja de asar
N esmaltada

Nes @ @

B Puerta del horno

Posiciones de las
bandejas

B Ventilador de aire
caliente

B Grill abatible
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3.1 Accesorios

Parrilla
Para baterias de cocina,
moldes de reposteria 'y
asados.

Bandeja de reposteria
Para pasteles y galletas.

Grill /Fuente de horno
Para hornear y asar o como
grasera.

3.2 Otros accesorios (segun el modelo)

¢ Piedra para pizzas e Carriles telescoépicos
Para cocinar pizzas al estilo tradicional. Para parrillas y bandejas.

e Sonda térmica ¢ Rejilla interna
Para medir el nivel de coccién de los Para utilizar con la fuente de horno.
alimentos.
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4. PANEL DE MANDOS

Temporizador electronico
Indicador de funciones
Selector de funciones
Indicador de temperatura
Selector de temperatura

03:00

(o (e o

5. ANTES DEL PRIMER USO

Debido al proceso de fabricacion, en el e Deje enfriar el horno con la puerta
horno puede haber restos de grasa y abierta para que se ventile y no queden
otras impurezas. Para eliminarlos, olores en su interior.
proceda del siguiente modo: e Una vez frio, limpie el horno y los
e Retire todos los elementos del accesorios.

embalaje, incluido el plastico protector, Durante el primer funcionamiento se

si su horno lleva. generan humos y olores. Asegurese de

v

e Coloque el horno en la posicion — ,, o que haya una buena ventilacion en la
en el ajuste por defecto ,a200 °C cocina.
durante 1 hora. Para mas detalles,
consulte la guia rapida de uso que
acompana a este manual.
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6. USO DIARIO

& ADVERTENCIA
El reloj electronico incorpora
tecnologia Touch-Control. Para
usarlo, simplemente toque los
simbolos del panel de mandos con
el dedo.

La sensibilidad del Touch-Control se
adapta continuamente a las condiciones
ambientales. Al conectar el horno a la red,

6.1 Ajustar la hora en el reloj
electronico

A B C

=

-
.[§

-y
-
-

o—-cx

L

- Mode +

6.2 Funcionamiento manual

El horno estara listo para funcionar
cuando el reloj se haya ajustado.
Seleccione una funcién de coccion y una
temperatura.

asegurese de que la superficie del panel
de mandos esté limpia vy libre de
obstaculos.

Si al tocar el panel el reloj no responde
correctamente, desconecte el horno de la
red eléctrica durante unos segundos y
vuelva a conectarlo. De esta forma los
sensores se ajustaran automaticamente y
reaccionaran de nuevo al tocarlos con el
dedo.

Con el horno conectado a la red eléctrica,
AUTO (A) y los numeros del reloj
parpadearan. Ajuste la hora de la
siguiente forma:

1 Pulse simultaneamente los botones —
y + hasta que oiga un pitido.
Empezara a parpadear un punto (C)
situado entre los nimeros del
temporizador.

2 Ajuste la hora correcta con los botones
— vy + . Escuchara un pitido de
confirmacion de la hora seleccionada.
El indicador de calor (B) se mantendra
iluminado.

@ IMPORTANTE
Puede cambiar la hora siempre que
quiera; para hacerlo, siga las
instrucciones indicadas
anteriormente.

Al empezar la coccion, el indicador de
temperatura se encendera para indicar
que el horno se esta calentando; el
indicador se apagara cuando el horno
alcance la temperatura seleccionada.

Coloque los mandos en posicion () para
apagar el horno.
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Funcion del horno

Aplicacion

Posicion de
apagado

Apagar el horno

Calor superior +
inferior

Se usa para bizcochos y tartas porque el calor debe ser
uniforme para lograr una textura esponjosa.

Convencional con

Adecuado para asados y pasteles. El ventilador
distribuye el calor de manera uniforme por el interior del
horno.

i Ko

Para preparar platos con un asado superficial. Permite
dorar la capa exterior sin afectar al interior del alimento.
|deal para alimentos de poco espesor, como filetes,
costillas, pescado y pan tostado.

Permite cocinar superficies mas grandes que con el grill y,
gracias a su mayor potencia, reducir el tiempo necesario
para dorar los alimentos.

Permite asar uniformemente a la vez que se dora la
superficie. |deal para parrilladas. Especial para piezas de
gran tamano, como aves de corral, caza, etc. Se
recomienda colocar la pieza en la parrilla con una
bandeja debajo para recoger los caldos y jugos de
coccion.

El ventilador distribuye el calor producido por un elemento
situado en la parte posterior del horno. Gracias a la
distribuciéon uniforme del calor, se puede asar y hornear en
dos alturas a la vez. Este modo de coccion permite
descongelar alimentos. Para ello, coloque el selector de
temperatura en la posicion 0.

ventilador
Grill
|—| Grill rapido
vyov
— Grill + Turbo
¥
.: Turbo
Pizza

®

Hornea alimentos en un nivel para conseguir un dorado
mas intenso y una base crujiente. Ajuste la temperatura a
220 °C durante 24 minutos para precalentar el horno.

Calor inferior

Solo funciona la resistencia inferior. Adecuado para
calentar platos y elaborar pasteles y similares.

v Grill + calor Especial para asados. Se puede usar con cualquier pieza,
inferior independientemente de su tamano.
;& Descongelar Para descongelar alimentos congelados.
(YY)
& ADVERTENCIA @ NOTA
Al usar la funcion Girill, Grill rapido o El piloto permanecera encendido en

Grill + Turbo, la puerta debe
permanecer cerrada.

cualquier funcién de coccion.

@
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6.4 Funciones del reloj eléctrico

El temporizador tiene diferentes
funciones:

Avisador

e £l temporizador emitira una sefial
acustica cuando el tiempo concluya. El
horno no tiene que estar encendido
para que funcione.

Tiempo de horneado

e Cuando el tiempo de horneado
programado concluya, el horno se
apagara automaticamente.

Tiempo de finalizacion

e Cuando el tiempo concluya, el horno se
apagara automaticamente.

6.5 Cambiar el tono del

temporizador

1 Presione simultaneamente los botones

- vy +.
Un punto luminoso parpadeara entre
los nimeros del temporizador.

2 Pulse el botén de hora (D). El indicador

ton1 aparecera en la pantalla del
temporizador.

3 Pulse repetidamente el botén — para

cambiar el tono del avisador.

Tl

UL Iy

Mode +

)

-—
-l
[ ]
-—
<
<y -

\—
)
-

Mode +

@ IMPORTANTE

Tiempo de horneado y tiempo de

finalizacion

e Cuando el tiempo de finalizacion
concluya, el horno se apagara
automaticamente. El tiempo de
horneado programado indica cuando
se encendera el horno. Esta funcion se
utiliza para encender y apagar el horno
automaticamente. El tiempo de
encendido del horno se calcula
indicando el tiempo de finalizacion v el
tiempo de horneado correspondiente.

I
D

6.6 Ajustar la hora en el

temporizador

1 Mantenga pulsado el boton de hora (D)

durante unos segundos hasta que el
simbolo del temporizador situado entre
los nimeros del temporizador empiece
a parpadear.

2 Ajuste la hora de la alarma en el

temporizador con los botones — y +
. Sonara un pitido y se mostrara la hora
actual en la pantalla. El temporizador
esta programado. La sefal acustica se
activara cuando el tiempo programado
concluya y el simbolo del temporizador
(E) empezara a parpadear.

Presione cualquier tecla para apagar la
sefal acustica.

El simbolo del temporizador continuara
parpadeando.

Mantenga pulsado el botén de la hora
durante unos segundos para apagar la
funcién del temporizador.
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hasta la posicidon de apagado para

apagar el horno.
Puede comprobar el tiempo de horneado
restante cuando desee. Para ello,
mantenga pulsado el botdn de hora (A)
durante unos segundos hasta que el
simbolo AUTO empiece a parpadear. Para
modificar el tiempo seleccionado,
presione los botones — y . Escuchara
un pitido de confirmacion del cambio.

@ IMPORTANTE
Puede comprobar el tiempo restante
cuando desee. Para ello, mantenga
pulsado €l botdn de hora (D) durante
unos segundos hasta que el simbolo
del reloj empiece a parpadear. Para
modificar el tiempo seleccionado,
presione los botones — y t .
Sonara un pitido de confirmacion del
cambio.

6.7 Ajustar el tiempo de
horneado

1 Mantenga el botén de hora (D) pulsado
durante unos segundos hasta que
escuche un pitido. Si pulsa de nuevo el
botén de hora (D), la palabra tiempo
aparecera en la pantalla.

2 Ajuste el tiempo de horneado con los
botones — y .

Sonara un pitido, aparecera la hora
actual y el simbolo AUTO permanecera
iluminado. Cuando el tiempo de
horneado concluya, el horno se
apagara automaticamente.

3 Seleccione una funcion y una
temperatura de horneado. Cuando el
tiempo de horneado concluya, el horno
se apagara y se activara una sefal
acustica.

4 Presione cualquier tecla para apagar la
sefal acustica.

El horno se mantendra apagado vy el
simbolo AUTO parpadeara.

5 Mantenga el botén de hora (A) pulsado
durante unos segundos hasta que
escuche un pitido para acabar la
funcion. Gire el mando de funcion del
horno y el mando de la temperatura

@

[ ®

A
U g °
T
0

.

J

- Mode +
|

|
D

@ IMPORTANTE
Mantenga pulsado el botén de hora
(D) durante unos segundos para
finalizar la funcién de tiempo de
horneado.

6.8 Ajustar el tiempo de

finalizacion

1 Mantenga el botén de hora (D) pulsado
durante unos segundos hasta que
escuche un pitido.

2 Presione el botén de hora (D) de nuevo
hasta que aparezca la palabra Fin en la
pantalla.

3 Ajuste el tiempo de finalizacion con los
botones — y +
Sonara un pitido, aparecera la hora
actual y el simbolo AUTO permanecera
iluminado. Cuando se alcance el tiempo
de finalizacion, el horno se apagara
automaticamente.

4 Seleccione una funcion y una
temperatura de horneado.

Cuando se alcance el tiempo de
finalizacion, el horno se apagara y se
activard una sefal acustica.

5 Presione cualquier tecla para apagar la
sefal acustica.
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El horno se mantendra apagado vy el
simbolo AUTO parpadeara.

6 Mantenga el botén de hora (D) pulsado
durante unos segundos hasta que
escuche un pitido para acabar la
funcion. Gire el mando de funcion del
horno y el mando de la temperatura
hasta la posicion de apagado para
apagar el horno.

Y |
(R |

- Mode +
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2 Ajuste el tiempo de horneado con los
botones — y t.

3 Presione el botdn de hora (D) de nuevo
hasta que aparezca la palabra Fin en la
pantalla.

4 Ajuste el tiempo de finalizacion con los
botones — y T.

Sonara un pitido, aparecera la hora
actual y el simbolo AUTO permanecera
iluminado.

5 Seleccione una funcion y una
temperatura de horneado.

El horno se mantendra apagado vy el
simbolo AUTO aparecera en la pantalla.

El horno esta programado. El horno se

encendera cuando el proceso de

horneado deba empezar y funcionara
durante el tiempo de horneado indicado.

El simbolo AUTO vy el simbolo de

horneado apareceran iluminados en la

pantalla.

|
D

@ IMPORTANTE
La hora de finalizacion se puede
ajustar con el horno en
funcionamiento. Siga las
instrucciones indicadas
anteriormente para hacerlo (en este
caso no tendra que resetear la
funcion ni la temperatura del
horno).
Puede comprobar el tiempo de
finalizacion del proceso de
horneado cuando desee. Para ello,
mantenga pulsado el botén de
hora (A) durante unos segundos.
Para modificar la hora de
finalizacion, cancele la funcion
presionando simultaneamente los
botones — y * . A continuacion,
vuelva a ajustar el tiempo de
finalizacion.

6.9 Ajustar el tiempo de
horneado y el tiempo de
finalizacion

1 Mantenga el botdn de hora (D) pulsado

durante unos segundos hasta que
escuche un pitido. Si pulsa de nuevo el
botdn de hora (D), la palabra tiempo
aparecera en la pantalla.

@

[ ®

TR

J

- Mode +
i
D
(I I |

- Mode +




@ ADVERTENCIA
La hora de comienzo del horneado es
el tiempo de finalizacion menos el
tiempo de horneado. Por ejemplo: si
el tiempo de finalizacion se programa
alas 17:00 y el tiempo de horneado
es de 2 horas, el horno se encendera
alas 156:00.

El horno se apagara y la sefal acustica se
activara cuando concluya el tiempo de
horneado programado.

6 Presione cualquier tecla para apagar la
sefal acustica.

El horno se mantendra apagado vy el
simbolo AUTO parpadeara.

7 Mantenga el botén de hora (D) pulsado
durante unos segundos hasta que
escuche un pitido para acabar la
funcion. Gire el mando de funcion del
horno y el mando de la temperatura
hasta la posicion de apagado para
apagar el horno.

Puede comprobar el proceso de
horneado cuando desee. Para ello,
mantenga pulsado el botdn de hora (D)
durante unos segundos.

Para modificar el programa, cancele la
funcién presionando simultaneamente
los botones — y T . A continuacion,
vuelva a ajustar el tiempo de horneado
y el tiempo de finalizacion.

A L )
SR N |
- Mode +
D

@ ADVERTENCIA
Si se interrumpiera el suministro
eléctrico, el programa del
temporizador se borraria y aparecerian
los nimeros 00:00 en la pantalla.
Ajuste la hora actual y programe de
nuevo el temporizador.

@
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6.10 Ajustar la sonda térmica

LLa sonda térmica mide la temperatura
interna de la carne que se va a asar. El
horno se apagara automéaticamente cuando
la sonda detecte la temperatura
programada.

La sonda térmica permite obtener un asado
perfecto independientemente del tipo de
carne o pescado empleados.

e Utilice Unicamente la sonda térmica que
viene con el horno.

Introduzca la sonda en la carne antes de
asarla.

IntrodUzcala por un lado de la carne para
que la punta llegue hasta el centro de la
camne.

e Debe insertarla hasta llegar al mango.
Recomendamos dar la vuelta a la carne a
mitad del proceso. Tenga esto en cuenta
al introducir la sonda.

La punta de la sonda no debe tocar
huesos ni zonas de grasa. Tampoco debe
llegar hasta una zona hueca, por ejemplo,
en el caso de las aves.

6.11 Utilizar la sonda térmica

1 Cologue la carne con la sonda térmica
en el horno.

2 Retire el protector del punto de
conexion en la parte superior derecha
del horno e inserte el enchufe de la
sonda en el punto de conexion.

3 En cuanto se conecte la sonda térmica
al horno, vera la temperatura medida
por la sonda a la izquierda de la
pantalla y la temperatura seleccionada
para la sonda (80 °C) a la derecha. La
pantalla mostrara alternativamente la
hora actual y la temperatura
programada y la temperatura medida
por la sonda.
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6
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- Mode + 8
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D
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@ IMPORTANTE

Si la sonda térmica mide

temperaturas muy bajas (para

productos muy frios), la pantalla
mostrara 30 °C. Si la sonda térmica
mide temperaturas muy altas, la
pantalla mostrara 99 °C.

Si la sonda no se ha conectado
correctamente, se activara una sefal

acustica.

4 Pulse simultaneamente los botones

5 Pulse el botén de hora (D) dos veces.

Ajuste la temperatura deseada para el
interior de la carne mediante los
botones — y + (consulte la tabla).
La primera vez, mantenga los botones
pulsados durante unos segundos. A
continuacion, pulselos varias veces.
Seleccione una funcién de horneado y
una temperatura de asado. Cuando la
sonda mida la temperatura
seleccionada, el horno se apagara 'y
oird una sefal acustica.

Presione cualquier tecla para apagar
la sefial acustica.

Coloque los botones de funcion del
horno en la posicion de apagado y
retire la sonda térmica.

La carne, perfectamente asada,
estard lista para servir.

@ ADVERTENCIA

Mientras se asa con la sonda térmica,
puede acceder a otras funciones de
programacion del temporizador, como
el avisador, manteniendo el botén de
hora pulsado durante unos segundos.
LLas temperaturas de la sonda se
muestran siempre en la pantalla del
temporizador. El avisador estara
ajustado cuando el simbolo del
temporizador se encienda.

Asar Temperatura de la sonda Observaciones
Rosbif 35-40°C Poco hecho
Rosbif 45 -50°C Al punto
Rosbif 55 -60° C Bien hecho
Pierna de cordero 65-70°C
Jarrete 80-85°C
Lomo (seccion) 65-70°C
Jamon 80-85°C
Pollo 75-80°C
Pavo asado 80-85°C




7. USO DE LOS ACCESORIOS

7.1 Parrilla y bandejas

Su horno viene de serie con los
siguientes accesorios:

(A) Parrilla

(B) Bandeja de reposteria esmaltada
honda

Los nimeros 1 — 5 indican las distintas
posiciones de las bandejas dentro del
horno.

Utilice la posicion que mejor se ajuste a
sus preferencias a la hora de cocinar.

Introduzca la parrilla y la bandeja de
reposteria honda entre las 2 guias
laterales en cualquiera de las posiciones
posibles (1 a 5) a ambos lados. La rejilla
dispone de topes para prevenir
accidentes. Después de ajustar la parrilla
en las guias laterales y de empujarla
hasta el fondo del horno, levante
ligeramente la parte delantera de la
parrilla para liberar los topes y permitir
que se deslice por completo por las
guias.

Para retirar la parrilla, tire con cuidado
de ella hacia el exterior. Cuando se
detenga, eleve ligeramente la parte
delantera para liberar los topes vy, a
continuacion, extraiga la parrilla del
horno.

La parrilla y la bandeja estaran bien
instaladas cuando queden en horizontal,
no en angulo.

7.2 Carriles telescopicos

@ Guarde las instrucciones de
instalacion de los carriles
telescopicos para futuras consultas.

@
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Con los carriles telescopicos es mas facil
colocar y retirar las bandejas.

& ADVERTENCIA
No lave los carriles telescopicos en
el lavavajillas. No lubrique los carriles
telescopicos.

1 Saque los carriles telescopicos de la
derecha y la izquierda.

2. Coloque la parrilla en los carriles
telescopicos y empujelos con cuidado
para introducirlos en el aparato.

Asegurese de empuijar los carriles
telescopicos hasta el fondo del aparato
antes de cerrar la puerta del horno.
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8. CONSEJOS UTILES

8.1 Informacién general

El horno siempre tiene que funcionar
con la puerta cerrada.

El fabricante no se responsabiliza de los
danos causados por el empleo
inadecuado del horno, disenado para
la preparacion de alimentos de uso
domeéstico.

No guarde aceite, grasas o productos
inflamables dentro del horno. Podria ser
peligroso si el horno se enciende.

No se apoye ni se siente en la puerta
abierta del horno. Podria dafarlo y
poner en riesgo su propia seguridad.
No cubra la base del horno con papel
de aluminio, podria afectar a la coccion
y danar el esmalte del interior del horno
asi como el interior de su mueble de
cocina.

8.2 Tablas de coccion

Para cocinar alimentos, introduzca la
bandeja o parrilla en las guias laterales
del horno.

No coloque recipientes ni alimentos
directamente en la base del horno.
Emplee siempre las bandejas y parrillas.
No vierta agua en la base del horno
durante su funcionamiento, podria
danar el esmalte.

Durante la coccion, abra la puerta lo
menos posible. Asi reducira el
consumo de energia.

En platos con un alto contenido de
liquidos es normal que se produzcan
condensaciones en la puerta.

Limpie el interior del horno para eliminar
restos de grasa y alimentos que en
posteriores cocciones podrian
desprender humos y olores y provocar
la aparicion de manchas.

Entrantes
Tipo de plato Peso Posicionde Coccion Tempera- Tiempo Reci-
la bandeja tura (°C) piente

Masas 2 2y3 ot 160-180  30-40 Bandeja
=2 160-180  30-35

Pizza 1,2 2y3 b 190-210  15-20 Rejilla
= 170-190  15-20

Hojaldre de verduras 2 2y3 ot 170-190 30-35 Molde
_ para
¥ 160-180  30-40 quiche
160-180  40-45

Pastel de verduras 85 1 e 190-210 30-35 Fuente

|

<  170-190 3035  Po™
170-190  25-30
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Tipo de plato Peso Posicionde Coccion Tempera- Tiempo Reci-
la bandeja tura (°C) piente
Pastel de verduras 2,5 1 ot 190-210  55-65 Fuente
¥ 1701%0 4550 P
170-190  45-50
Patatas asadas 1,5 1 - 180-200 60-65 Bandeja
a 180-200  50-55
180-200  50-55
Pescado
Tipo de plato Peso Posicionde Coccion Tempera- Tiempo Reci-
la bandeja tura (°C) piente
Dorada a la sal 2 2y3 - 190-210 25-30 Bandeja
¥ 180-200  25-30
Salmén en papillote 2 2y3 st 180-200 20-25 Bandeja
¥ 170-190  15-20
Trucha 2 2y3 i 190-210  20-25 Fuente
¥ 180200 1520 PO
180-200  20-25
Lenguado 1 1 - 170-190 15-20 Bandeja
N 160-180  10-15
Merluza 1,5 1 - 190-210 25-30 Bandeja
¥ 180-200  20-25
Pastel de pescado 2,5 1 - 190-210 40-45 Cazuela
180-200  50-55
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Carne
Tipo de plato Peso Posicionde Coccion Tempera- Tiempo Reci-
la bandeja tura (°C) piente
Cochinillo 4 2y3 e 170-190 75-85 Bandeja
¥ 160-180  75-85
160-180  80-90
Conejo 8 2y3 e 180-200 60-65 Bandeja
¥ 160-180  45-50
170-190  45-50
Cordero 3 2y3 ot 190-210  60-65 Bandeja
¥ 170-190  50-55
180-200  45-50
Pollo 3 2y3 o 190-210  50-55  Bandeja
¥ 170-190  45-50
Lomo de cerdo 1,5 1 ot 170-190  40-45 Bandeja
¥ 160-180  30-35
170-190  30-35
Pieza de carne 1,75 1 ot 170-190  35-40 Cazuela
¥ 170-190  30-35
Rosbif 2,5 1 ot 190-210  40-45 Bandeja
¥ 180-200  40-45
Hamburguesas 1 1 ¥ 180-200 5-10 Rejilla
Salchichas 2 1 5 180-200  15-20 Rejilla

Tartas y postres

Tipo de plato Peso Posicionde Coccion Tempera- Tiempo Reci-
la bandeja tura (°C) piente
Flan 1 2y3 _ 160-170  60-65 Molde
140-160  40-45 Parapan
Magdalenas 1 2y3 — 160-180 30-35 Bandeja
140-160  35-30
Tarta de queso 2 2y3 _ 180-200 45-50 Molde

160-180  30-40 Paratata
de queso
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Tipo de plato Peso Posicionde Coccion Tempera- Tiempo Reci-
la bandeja tura (°C) piente
Masas de hojaldre 0,5 2e3 — 180-200 20-25  Bandeja
170-190  20-25
Hojaldre 0,5 1 — 170-190 15-20 Bandeja
2e3 170-180  15-20
Yogur 1 litro *) _ 50 8 horas Tarros de
yogur

(*) Coloque los tarros de yogur directamente sobre la base del horno.

9. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

& ADVERTENCIA
Desconecte el aparato de la red
eléctrica para realizar cualquier tarea
de mantenimiento.

9.1 Limpieza del interior del
horno

1 Hornos esmaltados faciles de limpiar
Utilice cepillos de nailon o esponjas con
agua templada y jabén para limpiar
superficies esmaltadas, como la base
del horno. Asegurese de que el horno

esté frio. Si usa productos de limpieza e Dele la vuelta y limpie la parte superior
para hornos, apliquelos solo en las del horno.

superficies esmaltadas y siga en todo ¢ Finalmente, vuelva a colocar la
momento las instrucciones del resistencia del grill en su posicion
fabricante. original.

2 Hornos recubiertos con esmaltes

especiales adaptados a otros sistemas & ADVERTENCIA

de limpieza Para sua seguranga, nunca ponha o
Consulte la hoja de caracteristicas de forno em funcionamento sem o
su horno. painel traseiro que protege o
ventilador.
/\\ ADVERTENCIA o _
No limpie el interior del horno con 9.2 Limpieza del exterior y de
equipos de limpieza a vapor o agua los accesorios del horno
a presion. Tampoco utilice o .
estropajos metalicos, cepillos de Limpie el exterior del horoy los
alambre o utensilios que puedan accesorios con agua templada y jabén o
rayar el esmalte. con un detergente suave.
3 Uso del grill abatible Tenga especial cuidado al limpiar las
Para limpiar la parte superior del horno: superficies de acero inoxidable Utilice solo
e Espere a que su horno esté frio. esponjas o trapos que no rayen.

e En otros modelos de horno, empuije
con ambas manos la varilla de la
resistencia del grill (B) hasta soltarla de
la sujecion superior.

@
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9.3 Limpieza de la puerta del
horno

No use estropajos metdlicos, cepillos de

alambre o detergentes en polvo abrasivos

para limpiar la puerta del horno, podria

rayar la superficie y provocar la rotura del

cristal.

En algunos modelos de hornos, la

puerta se puede retirar para facilitar su

limpieza. Proceda de la siguiente

manera:

1 Abra la puerta.

2 Gire los dos estribos de bloqueo (F) a la
derecha.

3 Cierre la puerta hasta que encaje
totalmente.

4 Sujete la puerta lateralmente con las
manos Yy tire hacia arriba hasta soltarla
por completo de las bisagras(G).
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Para montar la puerta, siga los pasos en
sentido inverso.

& ADVERTENCIA
No retire los pasadores de seguridad
en ningln momento, como la
bisagra esta en tension podria
provocar dafios. Ademas, es
imposible montar la puerta si los
pasadores no estan colocados.

Para montar la puerta, sujétela con las
dos manos e inserte las bisagras en las
aperturas de la parte delantera del horno.
Abra despacio la puerta hasta que esté
completamente abierta.

9.4 Limpieza del interior

& ADVERTENCIA
Por favor preste atencion porque
cuando retire el cristal interior, la
puerta del horno se cerrara.

Instrucciones para desmontar/ montar los
cristales interiores. Horno de 90 cm

1 Abra la puerta del horno.

2 Gire completamente los dos estribos de
bloqueo (N) para evitar que se cierre la
puerta.




3 Presione sobre el punto 1 situado en la
parte superior de ambos lados de la
puerta del horno.

4 Siga presionando el punto 1 vy retire el
cierre de bloqueo superior de la
puerta.

5 Los cristales interiores estaran ahora
sueltos y los podra limpiar faciimente
con un limpiacristales liquido y un pafo
suave.

& ADVERTENCIA
Si la puerta no se ha bloqueado con
el estribo de bloqueo (N), tenga
cuidado cuando retire los cristales
interiores porque la puerta del horno
se cerrara.

6 Una vez limpios, vuelva a colocar los
cristales en el mismo orden. Se debe
poder leer la palabra TERMOGLASS.

7 Coloque de nuevo el cierre superior de
la puerta, asegurandose de que las
pestanas laterales encajan en el punto
1.
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9.5 Cambiar la bombilla del
horno

& ADVERTENCIA
Para cambiar la bombilla,
asegurese primero de que el horno
esta desconectado de la red
eléctrica.

& ADVERTENCIA
Antes de cambiar la bombilla,
asegurese de que el aparato esta
apagado para evitar posibles
descargas eléctricas.

La bombilla debe soportar temperaturas

de hasta 300 °C. Puede solicitarla en el

Servicio de Asistencia Técnica.

e Saque la lente del soporte de la bombilla
con la ayuda de una herramienta
adecuada.

0 J

e Cambie la bombilla.

e Vuelva a colocar la lente asegurandose
de que encaja en la posicion correcta sin
forzarla.




‘3172775-001 It-Pt-Ru-Es (ELECTROLUX) 17/10/14 O&@B{agina 102

102 www.electrolux.com

10. QUE HACER SI...

El horno no funciona Sale humo del horno

e Compruebe la conexion a la red e Proceso normal durante el primer uso.
eléctrica. e | impie periédicamente el horno.

e \erifique los fusibles y el limitador de e Reduzca la cantidad de grasa o aceite
su instalacion. de la bandeja.

e Asegurese de que el temporizador e No utilice temperaturas superiores a
esta en posicion manual o las indicadas en las tablas de coccion.
programada. .

e Compruebe la posicién de los ajustes No se obtienen los resultados
de funcién y temperatura. esperados

La luz interior del horno no se Consulte las tablas de coccion para

. saber como funciona su horno.
enciende

e Sustituya la bombilla. & ADVERTENCIA

e Verifique el correcto montaje con el Si a pesar de estos consejos
manual de instrucciones. persiste el problema, péngase en

contacto con su Servicio de

El piloto de calentamiento no se Asistencia Técnica.

ilumina

e Seleccione una temperatura.

e Seleccione una funcion.

e Solo se debe iluminar cuando el horno
se esta calentando hasta llegar a la
temperatura seleccionada.

11. INSTALACION

Esta informacion va dirigida
exclusivamente al instalador, ya que es el
responsable del montaje y conexion
eléctrica. Si instala el horno usted mismo,
el fabricante no se responsabilizara de los
posibles danos.

11.1 Antes de la instalacion

Antes de la proceder a la instalacion,
consulte las instrucciones de seguridad
eléctrica de la pagina 3 de este manual.
e Para desembalar el horno, tire de la
lengUeta situada en la parte inferior de

la caja y sujételo por las asas laterales, e En el caso de los hornos multifuncion
nunca por el tirador de la puerta del integrados, la parte posterior del
horno. mueble, correspondiente a la zona

e | a entrada en el mueble de la cocina sombreada de la figura 4, no debe
debe ser la indicada en el diagrama. El tener ningun saliente (refuerzos de
tamano minimo del mueble base debe mueble, tuberias, bases de enchufe,
ser de 550 mm. etc.).



¢ El adhesivo empleado en el
recubrimiento plastico de los muebles
debe soportar temperaturas superiores
a 85° C.

11.2 Conexidn eléctrica

El instalador debera comprobar que:

e | atension y la frecuencia de la red se
corresponde con lo indicado en la placa
de caracteristicas.

e | ainstalacion eléctrica puede soportar
la potencia maxima indicada en la placa
de caracteristicas.

e Una vez conectado a la red eléctrica,
todos los elementos eléctricos del
horno funcionan correctamente.

e Cuando esté montado, se debe poder
desconectar de la red eléctrica.

230V 1~

—— El
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11.3 Instalaciéon del horno

Para todos los hornos, una vez

conectados a la red eléctrica:

1 Cologue el horno en el mueble
asegurandose de que el cable de
alimentacion no queda atrapado o en
contacto con partes calientes del horno.

2 Para fijar el horno al mueble, enrosque
los tornillos suministrados en los
agujeros que veremos una vez abierta
la puerta.

3 Compruebe que el horno no esta en
contacto con las paredes del mueble y
que hay al menos una separacion de
2 mm con los muebles contiguos.

11.4 Informacioén técnica

Si el aparato no funciona, comunique al
Servicio de Asistencia Técnica el tipo de
anomalia que observa, indicando:

1 Numero de serie (S-No)

2 Modelo del aparato (Mod.)

Esta informacion aparece en la placa de
caracteristicas que esta situada en la parte
inferior del horno. Abra la puerta del horno
para verla.
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12. EFICACIA ENERGETICA

12.1 Ficha de producto e informacion segun EU 65-66/2014

Nombre del proveedor ELECTROLUX
Identificacion del modelo EOM5420AAX
indice de eficiencia energética 102,3

Clase de eficiencia energética A

Consumo de energia con carga estandar, modo

convencional

1,00 kWh/ciclo

Consumo de energia con carga estandar, modo con

ventilador

0,89 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de calor

Electricidad

Volumen

77 |

Tipo de horno

Horno empotrado

Masa

EOM5420AAX 50 kg

EN 60350-1 - Aparatos

electrodomésticos - Parte 1: Placas,
hornos, hornos de vapor y parrillas -
Métodos para medir el rendimiento.

12.2 Ahorro de energia

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

e Consejos generales

— Asegurese de que la puerta del horno
esta cerrada correctamente cuando
el aparato funcione y manténgala
cerrada lo maximo posible durante la
coccion.

— Use platos de metal para aumentar el
ahorro de energia.

— En la medida de lo posible, coloque
los alimentos dentro del horno sin
calentarlo.

— Para una duracion de la coccion
superior a 30 minutos, reduzca la
temperatura del horno un minimo de
3 - 10 minutos antes de que
transcurra el tiempo de coccion, en
funcion de la duracién de la coccion.
El calor residual dentro del horno
seguira cocinando.

— Ultilice el calor residual para calentar
otros alimentos.

Coccion ventilada: en la medida de lo
posible, utilice las funciones de coccion
con ventilador para ahorrar energia.

Mantener calientes los alimentos: si
desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos,
seleccione el ajuste de temperatura
mas bajo posible. La pantalla muestra
la temperatura de calor residual.
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13. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Los materiales del embalaje son
totalmente reciclables por lo que podran
ser aprovechados de nuevo. Informese en
su ayuntamiento sobre qué hacer con
dichos materiales.

& ADVERTENCIA

El simbolo E en el aparato o en el
embalaje indica que no se puede
tratar como un residuo doméstico
normal. Debe depositarlo en el

ESPANOL 105

punto de recogida de equipos
eléctricos vy electrénicos para su
reciclaje. De otro modo, puede
resultar perjudicial para el
medioambiente y la salud publica.
Para obtener informacion mas
detallada sobre el reciclaje del
aparato, péngase en contacto con el
ayuntamiento de su ciudad, los
servicios municipales o el
establecimiento donde lo compro.
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